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PREFACIO

Estas Tablas de Composicién de Alimentos de
América Latina incluyen analisis de alimentos
para animales de ]a m~yoria de los paises Latino-
americanos. Este h:  Jo un esfuerzo cornbinado
de los paises Latin..mericanos, la Universidad
de Florida, la Universidad Estatal de Utah y la
Agencia Internacional para el Desarrollo.

El objetivo es recopilar en una sola publica-
cién toda la informacién disponible para un ali-
mento determinado.

Las Tablas de Composicién de Alimentos tam-
bién incluyen datos analiticos de los Estados Uni-
dos y Canada. Estos datos son usados para un
determinado alimento cuando informacién Latino-
americana aplicable (quimica o biolégica) no se
encuentra disponible para hacer tablas mis sig-
nificativas.

Nombres cientificos fueron usados como el
primer componente de los nombres con los cuales
un alimento es identificado en Latinoamérica.
Nombres comunes tanto locales como regionales
estin incluidos en referencias comparativas. Una
nomenclatura internacional es usada.

La primera ediciéon de las Tablas Latinoameri-
canas de Composicién de Alimentos fue publicada
en Junio de 1972, Esta fue una copia preliminar
y presentaba un nimero limitado de analisis de
la mayoria de los alimentos. Esta segunda edicién,
publicada un afioc mis tarde, cuadruplica a la pri-
mera en el nimero de analisis de los alimentos. La
primera edicién se publicé en inglés solamente,
mientras que la segunda es publicada también en
espaiiol y portugués.

Las tablas de Composicion de Alimentos se en-
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cuentran disponibles en ediciones completas (at-
las) y abreviadas. La edicién abreviada represen-
ta la seleccién de alimentos y nutrientes mas co-
muinmente usados en las dietas para animales en
América Latina, mientras que en la edicién atlas
aparecen todos los anilisis de alimentos que han
sido recibidos por el proyecto para su procesa-
miento.

Esta publicacién es el resultado de un progra-
ma continuado de coleccion y registro de compo-
sicién de alimentos. Por lo tanto en el futuro
sera revisada y puesta al dia periédicamente con-
forme nueva informacion sea recolectada. Los
autores confian que los cambios en la presente
edicion seran iitiles y que las tablas contengan
un minimo de errores. Se solicita a las personas
que hagan uso de las tablas, comunicar errores y
hacernos cualquier sugerencia para asi mejorar
futuras ediciones.

Se espera que esta publicacién sea de utilidad
para fabricantes de alimentos, investigadores,
profesores, estudiantes, especialistas en extensién
agricola, ganaderos y otros interesados en la for-
mulacion de dietas para ganaderia y avicultura
en América Latina. También pueden ser de valor
para otras personas en todo el mundo que estén
interesadas en la composicién de alimentos, es-
pecialmente de aquellos que se producen en zonas
tropicales. Estas tablas de Composicién de Ali-
mentos seran beneficiosas para incrementar la
eficiencia de la produccién animal, mediante un
mejoramiento en la nutricién. Ademas serin de
gran ayuda para la identificacién y descripecién
de aquellos alimentos cuya informacién ha sido
limitada o inexistente.
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—GUIA PARA EL USO DE LAS TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS

NOMENCLATURA INTERNACIONAL

La nomenclatura de los alimentos bajo la cual
los datos analiticos se encuentran, esti basada
en el esquema propuesto por Flarris et al*, en el
cual a cada alimento se le da un tnico nombre
genérico. Estos nombres, llamados nombres in-
ternacionales, hacen una descripcién cualitativa
del alimento de acuerdo con la informacién dis-
ponible. Un nombre internacional completo con-
siste por lo menos de nueve componentes, escritos
en forma linear, con los componentes separados
por comas.

Estos componentes son:

e Nombre cientifico (género y especie)
Variedad o clase
Nombre comin del alimento
Parte de la planta, animal o subproducto
Proceso(s) y tratamiento(s) que sufri6 an-
tes de consumirlo el animal
Estado de madurez
Corte o cosecha
Grado o designaciones de calidad

o Clasificacion

Alimentos del mismo origen (o si son conoci-
das las especies, variedades o clases) han sido
agrupados en ocho clases en las cuales cada uno
es designado al final del nombre internacional
por un mimero entre paréntesis. Este nimero for-
ma el tltimo término del nombre de un alimen-
to y es también el primer digito de los seis digi-
tos que forman la referencia del nombre inter-
nacional.

* Harris, Lorin E., J. Malcolm Asplund and Earle W.
Crampton. 1968. An International Feed nomenclature and
methods for summarizing and using feed data to calculate
diets, Utah. Agr. Expt, Sta, Bul. 479,
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Los niimeros y clases que ellos designan son:

Cédigo descriptivo de clase

(1) Forrajes secos y alimentos toscos
(forraje dificil de digerir)
Heno
Leguminosas
Gramineas
Paja
Forraje (parte aérea con espigas, cascaras
y paniculas)
Rastrojo (parte aérea sin espigas, ciscaras
ni paniculas)
Otros productos con mas de 18% de fibra
Céascaras
Esta clase incluye todos los pastos y forra-
jes toscos cortados y curados. Los forrajes
o alimentos toscos son bajos en energia neta
por unidad de peso, generalmente debido al
alto contenido de fibra, aunque algunas veces
se debe al alto contenido de agua. De acuer-
do con la nomenclatura los productos que
en el estado seco contengan més de 18% de
fibra cruda son clasificados como forrajes
y alimentos toscos. Por lo tanto, en adicion
a los forrajes, aquellos productos tales como
cascaras de avena, cascaras de mani y cas-
caras de algodén son clasificados como ali-
mentos toscos y son incluidos en este grupo.
Pasturas cultivadas, pastos natives, y forra-
jes utilizados verdes.
Este grupo incluye todos los forrajes que
no han sido cortados y curados. Por ejemplo:
todos los alimentos cortados y ofrecidos en
forma verde, o forrajes curados en pie, como
plantas nativas en estado de latencia vege-
tativa, no se incluyen dentro de esta clasi-
ficacién. El término “fresco” es usado como
un término del procesamiento para la ma-
yoria de estos alimentos aunque ellos Lue-
den ser secados antes de ser consumidos.
(3) Ensilajes
Maiz
Leguminosas
Gramineas

(2)



(4) Alimentos energéticos
Granos de cereales
Bajos en celulosa
Altos en celulosa
Subproductos de molineria
Bajos en celulosa
Altos en celulosa
Frutas
Nueces
Rafces -
Productos con menos de 20% de proteina y
menos de 18% de fibra cruda, son clasificados
como alimentos energéticos.
(6) Suplementos proteicos
Animal
Aviar
Marino
Leche
Planta
Productos que contienen 20% o més de pro-
teina
(6) Suplementos minerales
(7) Suplementos vitaminicos
(8) Aditivos
Antibiéticos
Colorantes
Aromatizantes (Sabores)
Hormonas
Medicamentos

Esta clasificacién es aproximada y algunas ve-
ces coincide. Los alimentos para animales se han
clasificado en esta forma porque cada clase con-
tiene ciertas propiedades que son consideradas en
el balance de dietas.

En el nombre internacional el primer compo-
nente es el nombre cientifico. La siguiente lista
muestra como tres alimentos que son nombrados
usando el sistema de nomenclatura presentado en
forma tabular.

TABLA 1 Ejemplos de nomenclatura Internaclonal

Componentes Allmento Allmento Allmento
No. 1 No. 2 No. 3
Género Zea Digltaria Gossyplum
Especie mays decumbens spp
Variedad o clase indentata —
Nombre comdn malz pasto algodén
pangola
Parte  utilizade parte parte semillas con
aérea aérea algunas céscaras
Proceso(s) o ensilado fresco extraido por
tratamiento(s) {ertilizado solvente y molido
al cus! el producto
ha sido sometido
Estado de madurez ———e pasada la ———
floracién
Corte o cosecha — corte 1 B
Designaciones de ——— mn 369 proteina
grado de calidad —————
Clasificaclén (3 )
(ensiiaje) (pasto, (suplemento
pastos nativos protéico,)
y forrajes
suministrados
verdes)
Referencia No. 3-02.912 2-10-388 5-01-632

Por -lo tanto los nombres internacion:les de
estos tres alimentos se escriben de la siguiente
manera:

No. 1: Zea mays, maiz, parte aérea, ensila-
do (3)

No. 2: Digitaria decumbens, pasto pangola,
parte aérea, fresco, fertilizado, pasada la flora-
cién, corte 1, (2)

No. 3: Gossypium spp, algodén, semillas con
algunas céscaras, extraido con solventes y mo-
lido con un minimo de 36% de proteina, (5)

Los seis digitos de referencia en el niimero co-
locado después de cada nombre pueden ser usa-
dos como el “nombre numérico” de un alimento
cuando se quiere realizar una programacién li-
near en computadoras electrénicas. Nétese que el
primer digito del niimero de referencia de un
alimento, corresponde a la clasificacién que se
le ha designado.

Se han ingeniado abreviaciones para muchos
de los términos usados en el sistema internacio-
nal de alimentos (Tabla 2). Los términos para
el estado de madurez son dados en la Tabla 3.
Véase la Tabla 4 para los factores de conversién
de las unidades de peso y la Tabla 5 para los
equivalentes de peso.

LOCALIZACION DE LOS NOMBRES
EN LAS TABLAS

Para localizar el nombre internacional de un
alimento en las tablas de Composicion de alimen-
tos, se debe conocer el nombre cientifico. La con-
version del nombre comiin al cientifico estd dada
en la Tabla 9. Para alimentos de origen vegetal,
el nombre cientifico (género, especie, variedad)
de la planta es usado.

Para alimentos de origen animal, el primero
y segundo componente en el nombre es el nom-
bre cientifico, (género y especie del animal) por
ejemplo: Bos spp, Brevoortia tyrannus, Equus
caballus o Gallus domesticus).

Cuando no se encuentra el origen exacto de
un alimento, el nombre cientifico se substituye
por la palabra “animal”, “pescado”, “aviar”.

Muchos alimentos procedentes de los Estados
Unidos y Canadi son vendidos en América La-
tina. Tales alimentos tienen nombres de la “Asso-
ciation of American Feed Control Officials”
(AAFCO). “Canada Feed Act” (CFA) y “Ca-
nada Grain Act” (CGA). Adem4s, algunos de esos
alimentos tienen nombres regionales o locales de
América Latina. Estos nombres estin en orden
alfabético y colocados en referencias comparati-
vas con los nombres internacionales.
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DATOS ANALITICOS

Los datos analiticos estin expresados en el sis-
tema métrico y se encuentran tanto en base a
“tal como ofrecido” como en base ‘'seca”. (Véan-
se las tablas de Composicion de Alimentos.) Apar-
te de los promedios ~alculados para cada nutrien-
te, el nimero de muestras, y los coeficientes de
variacion (CV). Un coeficientef de variacién es
dado para cada constituyente que tiene 4 o més
analisis. Los coeficientes de variacion estin ex-
presados como porcentaje del promedio y son di-
rectamente comparalbles entre grupos de niimeros
cuyos promedios son aproximadamente los mismos.
Los coeficientes de variacion no estan incluidos en
la edicion abreviada.

Los valores en parentesis fueron ‘obtenidos de
los datos de alimentacién de Estados Unidos y
Canada para poder proveer datos de otro modo
no disponibles. Algunos valores en la Tabla de
Composiciéon de Alimentos que no fueron deter-
minados experimentalmente estin marcados con
un asterisco. Estos valores fueron computados de
ecuaciones, las mismas que estan expresadas con
un asterisco en los pasos a continuacién.

A continuacién se presentan las foérmulas y
procedimientos de calcular y recopilar los datos
para las tablas de composicion de alimentos.

o Todos los datos fueron calculados en base
a materia seca.

@ Valores individuales para cada nutriente
fueron totalizados y los promedios fueron
calculados.

e El promedio del extracto libre de nitrége-
no fue calculado con los siguientes prome-
dios:

Promedio del extracto libre de nitrégeno
(%) = 100 — % ceniza — % fibra cruda
~ % extracto etéreo — % proteina.

El extracto libre de nitrégeno ya no es muy
usado para calcular dietas, sin embargo has-
ta que no se disponga de suficientes datos
que nos permitan substituir el sistema de NDT
(nutrientes digestibles totales) por el siste-
ma de las calorias, resulta ventajoso conocer
el extracto libre de nitrogeno de tal manera
que la ED (energia digestible) y la EM
(energia metabolizable) puedan calcularse a
partir del NDT.

o La energia digestible para cada especie de
animal fue calculada de la siguiente manera:

ED en kcal/kg = EB(kecal/kg) x coefi-
ciente de digestibilidad de EB (EB=ener-
gia bruta)

A partir ﬂel promedio de la energia di-
gestible en kcal/kg o en Mcal/kg.

A partir de NDT para bovinos ovinos; como
se muestra en la siguiente férmula:

*ED en kcal/kg =—N-I_)T—%- x 0.04409

100
A partir de NDT para equinos:
*ED en Mcal/kg =0.0365xNDT--0.172

A partir de NDT para porcinos:
*ED en kcal/kg = NDT 9, x 44.09

e La energia metabolizable para cada especie
de animal fue calculada de la siguiente ma-
nera:

A partir del promedio de la energia me-
tabolizable ( kcal/kg o Mcal/kg)

A partir de la energia metabolizable (ni-
trégeno corregido EMp) para gallinas y
pavos. (Harris) 4.

A partir de la ED para rumiantes y equi-
nos, como se muestra en la siguiente ecua-
cion:
*EM en Mecal/kg =
x 0.82

A partir de l1n ED para porcinos, como
se muestra en la siguiente ecuacién:
*EM en kcal/kg = 0.96 — (0.00202 x
proteina cruda % x ED (keal/kg).
e Energia neta (EN) para el acabado de bo-
vinos.

ED(Mcal/ kg)

A partir del promedio de la energia neta pa-
ra mantenimiento (ENp,) o para ganancia
de peso (ENg)

A partir de las férmulas de Lofgreen y Gar-

rett §
*Log F = 22577 —-0.2213 EM
ENp = T/F

ENg = 2.54 — 0.0314F

En las ecuaciones de arriba, para alimentos
de bovinos, EM es la energia metabolizable
en Mcal/kg de materia seca.

F son los gramos de materia seca por unidad

de peso metabélico (kg 0°75) requeridos pa-
ra mantener el equilibrio energético.

+ National Research Council, 1966 Biological energy in-
terrelationships and glossary of energy terms. 2nd ed.
(Prepared by L, E. Harris.) NAS-NRC Pub. 1411, Na-
tional Academy of Sciences, Washington, D.C.

§ Lofgreen G.P. and W.N. Garrett. 1968, A system for
expressing net energy requirements and feed values for
growing and finishing beef ecattle. J. Anim., Sci.
27:793-806.
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Los datos fueron convertidos a:
ENp, energia neta para mantenimiento
en Mecal/kg de materia seca.
ENg, energia neta para ganancia de peso
en ﬁ[cal/ kg de materia scca.

o Energia neta para vacas en lactacién (Moe
y Flatt) 1
*EM (Mcal/ kg materia seca) para va-
cas en lactacién = 0.84 ED (Mcal/ kg
materia seca) — 0.77
Los valores fueron disminuidos en un %
para compensar las variaci ves de los ali-
mentos.

e Los nutrientes digestibles toc. :s (NDT)
para cada especie de animal, fueron calcu-
lados por alguno de los cuatro procedimien-
tos expuestos a continuacién:

A partir de los coeficientes de
digestibilidad:
Proteina digestible en % x1
Fibra cruda digestible en % x1
Extracto libre de nitrégeno

digestible en % x1
Extracto etéreo digestible en % x2.25
NDTen% = ........ TOTAL

A partir de promedios de NDT

*A partir de ecuaciones de
regresién. (Véase tabla 7)

A partir de ED para bovinos y ovinos:

*NDT % = ED en Mcal/ kg
0.04409

NDT9% no estid calculado a partir de ED
para porcinos,

A partir de ED para equinos:
*NDT% = 20.35 x ED (Mcal/ kg) + 8.90
Esta férmula es calculada para alimentos de

la clase 1 solamente.
A partir de EM para bovinos y ovinos:
*NDT% = 27.65 x EM en Mcal/ kg

NDT% para equinos y porcinos.
Cuando se disponga de suficiente informa-
ci6n, se dejaran de usar los valores de NDT.
ESTANDAR DE VITAMINA A
Los estindares internacionales para la actividad
de vitamina A, que se relacionan con vitamina
A 'y B-caroteno son los siguientes:

Una U.L. de vitamina A = una unidad USP =
0.300 pg de vitamina A alcohol, cristalina, la
cual corresponde a 0.344 rg de vitamina A ace-
tato 0 0.550 pg de vitaniina A palmitato.

B-caroteno es el estindar para provitamina A.
Una U.IL de vitamina A = 0.6 rg de B-caroteno,
Un mg de p-caroteno = 1.667 U.L de vita-
mina A,

Los estindares internacionales para vitamina A
estin basados en la utilizacién de la vitamina A
y de p-caroteno por la rata (Véase tabla 8).
VARIABILIDAD DE LA COMPOSICION
DE UN ALIMENTO

Muestras individuales de alimentos pueden va-
riar grandemente en relacién a los promedios
indicados en estas tablas de composicién de ali-
mentos. Estas variaciones estin influenciadas por
factores tales como cultivo, variedad, clima y con-
diciones del suelo, condiciones de almacenamien-
to y el nivel nutricional de los animales usados.
Por lo tanto, los valores presentados se deben
usar con juicio y relacionarse con otros anili-
sis de alimentos de que se disponga. Los valores
pueden variar en diferentes publicaciones, debi-
do a que los datos son sumarizados y actuali-
zados para cada publicacién.

1 Moe, P.W. and W.P. Flatt. 1969. Net energy value of
feedstuffs for lactation. J, Dairy Sci. 52:928,

TABILLA 2 Abreviaciones de términos usados en los nombres de los alimentos internacionales

AAFCO Association of American
Feed Control Officials

Can Canadiense

CE Este Canadienze

CGA Canada Grain Act

CFA Canadian Feeds Act

co Oeste Canadiense

Kecal Kilocalorias

Kg Kilogramo(s)

b ' Libra(s)

ug Microgramo

mg Miligramo

mm Milfmetro

mn Minimo

mx Méximo

NRC Nationa! Research Council
(Consejo Nacional de
Investigacién)

ppm partes por millén

spp especie indeterminada

UIP Unidades Internacionales para
polles

UI Unidades Internacionales

Us Estados Unidos

uUsSp United States Pharmacopeia
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TABLA 3 Términos usados en

de las plantas,

la nomenclatura internacional para alimentos que definen el estado de madurez

Término preferido

para designar el Sinénimo Definicién
estado vegetativo
Germinado Brotado Inicio del crecimiento del

Crecimiento inicial

Crecimiento avanzado

Inicio de floracién

Mitad de la floracién

Floracién completa

Pasada la floracién

Estado de leche

Préximo a la madurez

Madura
Pasada la madurez

Curado en pie

Rebrote vegetativo

Rebrote floral

Crecimiento tierno, nuevo
Antes de florecer

Antes de aparecer la inflorescencia; Inmaduroe.

Estado de prefloracién. Tierno,

Previo a la floracién
Panojeando

Pre-floracién

Aparicién de yemas florales

Antera inicial

Primera flor.
Panojeando

Hasta 1/10 de floracién

Floracién
En Floracién
% a total de floracién

Antes del estado de leche (mafz).

Inicio de la formacién de las vainas.

Inicio de la formacién de semillas.
Fructificacién, Pasada la Floracién.

Entre la floracién e inicio de la
formacién de semillas.

Semilla bien desarrollada. Cerca de la madurez,

Estado de la masa.

Fruta madura. Semillando.
Estado de madurez completa.

Sobre maduro, Muy maduro
Sazén.

Latente, Planta seca.

Renuevo, Brote nuevo.
Nueva brotacién.

Crecimiento recuperativo.
Alargamiento de los tallos

Para plantas que no florecens,

1 & 14 dias de crecimiento
15 a 28 dias de crecimiento
29 a 42 dfas de crecimiento
43 a 56 dfas de crecimiento
67 a 70 dias de crecimiento

ete,

2 semanas de erecimiento
4 semanas de crecimiento
6 semanas de crecimiento
8 semanas de crecimiento
10 semanas de crecimiento

embrién en los vegetales

Estado en el cual la planta
estd en crecimiento previo
al alargamiento de los tallos.

Inicio del alargamiento de

los tallos hasta que aparecen
las yemas florales, En pastos
cuando la flor comienza a
aparecer dentro de la Gltima hoja.

Periodo comprendido entre
el inicio de la floracién y el
estado cuando 1/10 de las
plantas estdn florecidas

Perfodo comprendido en el
que 1/10 a 2/3 de las plantas
estdn en floracién,

Cuando 2/3 o mas de las plantas
se encuentran en floracién

Cuando las flores empiezan a
secarse, a caer y las semillas
comienzan a formarse,

Las semillas se encuentran
formadas pero adn suaves
y sin madurar

Estado en el cual las semillas
ge encuentran bien formadas
pero el endosperma atin

no estd solidificado.

Estado en el cual las semillas
se cosechan

Perfodo pasada lu madurez
completa de la planta,

Las plantas se han secado
(curado en pie y las semillas
se han desprendido
[principalmente gramineas]).

Rebrote de la planta sin actividad
floral. Después de cortada una planta.

Rebrote con potencial para la
floracién

Un especifico perfodo de

tiempo en el cual la planta

ha empezado a crecer, en forrajes
especificamente los tallos alargados
o sélo hojas,

oEstas clases son para especies que permanecen en estado
los trépicos. Cuando se desarrolla el nombre de un

vegetativo por largos perfodos de tiempo, especialmente en
alimento, el perfodo de crecimiento forma parte del nombre. (Por

ejemplo: alfalfa, parte aérea, 15 a 28 dias de crecimiento). Para plantas que crecen més de 70 dfas, el intervalo es incre-
mentado for un aumento de 14 dfas,
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TABLA 4 Factores para convertir unidades de peso,

Unidades Unidades Para convertir Unidades Unidades Para convertir
Dadas Buscadas multiplique por Dadas Buscadas multiplique por
1b g 436.6 1g/kg sg/lb 0.4536
b kg 0.4536 mcal/kg mcal/lb 0.45636
0z g 28.36 keal/kg keal/lb 0.4536
kg 1b 2.2046 keal/lb keal/kg 2.2046
kg mg 1,000,000 ppm +8/g L
kg g 1,000, ppm mg/kg 1
g mg 1,000. Ppm mg/lb 0.4536
g ug 1,000,000, mg/kg % 0.0001
mg ug 1,000. ppm % 0.0001
mg/g mg/lb 453.6 mg/g % 0.1
mg/kg mg/lb 0.4536 g/kg % 0.1

TABLA 5 Equivalente de peso

11lb = 463.6 g = .4536 kg = 16 oz
loz = 2836 g

1 kg = 1,000 g = 2.2046 1b

lg = 1,000 mg

1mg = 1,000 ug = 001 g

1 yg = .001 mg = .000001 g

1 pg por g o 1 mg por kg = ppm

TABLA 6 Ecuaciones usadas para estimar proteina
digestible (Y) procedente de la proteina (X) de cinco
diferentes clases de animales y cuatro clases de ali-
mentoss,

Clase de Clase de Ecuacién de
animal alimento Regresion
Bovinos 1 Y = 0.866 X-3.06
Bovinos 2 Y = 0.850 X-2.11
Bovinos 3 Y = 0.908 X-3.77
Bovinos 4 Y = 0918 X-3.98
Caprinos 1y2 Y = 0933 X-3.44
Caprinos 3 Y = 0908 X-3.77
Caprinos 4 Y = 0916 X-2.76
Equinos ly2 Y = 0.849 X-2.47
Equines 3 Y = 0908 X-3.77
Equinos 4 Y = 0916 X-2.76
Conejos 1y?2 Y = 0.772 X-1.33
Ovinos 1 Y = 0.897 X-3.43
Ovinos 2 Y = 0932 X-3.01
Ovinos 3 Y = 0908 X-3.77
Ovinos 4 Y = 0916 X-2.76

9Knight, Arlin D. and Lorin E. Harris. Ovinos 1966.
Digestible protein estimation for NRC feed composition
tables. J. Anim. Seci. 25 (2) : 593.

TABLA 7 Ecuaclones de regresién para estimar nu.
trientes digestibles totales+.

Clase ¢de Clase de
animal alimento  Ecuacién
Bovinos 1 ‘NDT= — 92.464 — 3.338 (FL) — 6.945 (EE)

— 0,762 (ELN) + 1.116 (Pr) + 0.031
FC)z — 0,133 (EE)? + 0.036 (FC)
ELN) + 0.207 (EE) (ELN) + 0.100
EE) (Pr) — 0.022 (EE)? (Pr)

2 *NDT= — 54,672 + 6.769 (FC) — 51.083
(EE) -+ 1.851 (ELN) — 0.334 (Pr) —
0.049 (FC)* + 3.384 (EE)? —
0.086 (FC) (ELN) + 0942 (EE)
(Pr) — 0.112 (EE)? (Pr)

3 *NDT= — 72,943 + 4.675 (FC) — 1,280 (EE)
+ 1.611 (ELN) + 0497 (Pr) —
0.044 (FC)® — 0.760 (EE)? —
0.039 (FC) (ELN) + 0.087 (EE)
(ELN) — 0162 (EE) (Pr) +
0.074 (EE)2 (Pr)

TABLA 7 Ecuaciones de regresion para estimar nu.
trientes digestibles totales+ (continuacién)

Clase de
animual

Clase de

alimento Ecuacién

4 °NDT= — 202,686 — 1.357 (FC) + 2.638
(EE) + 3,003 (ELN) + 2347 (Pr)
+ 0,046 (FC)* + 0.647 (EE)*
+ 0.041 (CF) (ELN) — 0.081 (EE)
(ELN) + 0.663 (EE) (Pr) — 0.046
(EE)* (Pr)

5 °*NDT= — 133.726 — 0.254 (FC) <+ 19.593
(EE) + 2,784 (ELN) + 2315 (7r)
+ 0.028 (FC)2 — 0.341 (EE)2 —
0,008 (FC) (ELN) — 0.216 (EE)
(ELN) — 0.193 (EE) (Pr) + 0.004
(EE)* (Pr)

*NDT= 52476 + 0.180 (FC) + 3.010 (EE)
— 0.723 (ELN) + 1.590 (Pr) —
0.0183 (FC)2 + 0.564 (EE)2 +
0.606 (FC) (ELN) + 0114 (EE)
(ELN) — 0.302 (EE) (Pr) — 0.108
(EE)® (Pr)

*NDT= 37.937 — 1.018 (FC) — 4.888 (EE)
+ 0173 (ELN) + 1.042 (Pr) +
0.015 (FC)2 — 0.058 (EE)® +
0.008 (FC) (ELN)+ 0.119 (EE)
(ELN) + 0.038 (EE) (Pr) + 0.003
(EE)? (Pr)

2 *NDT= — 26.685 + 1.334 (FC) + 6.698 (EE)
+ 1423 (ELN) + 0.967 (Pr)
— 0002 (FC): — 0.670 (EE)2 —
0024 (FC) (ELN) — 0.065 (EE)
(ELN) — 0.146 (EE) (Pr) +
0.039 (EE)* (Pr)

Equinos 1

Ovinos 1

3 *NDT= — 17.950 — 1.285 (FC) + 15.704
(EE) + 1,009 (ELN) '+ 2.371 (Pr)
+ 0017 (FC): — 1.023 (EE): +
0012 (FC) (ELN) — 0.096 (EE)
(ELN) — 0.550 (EE) (Pr) 0.051
(EE)* (Pr)

4 °'NDT= — 22,822 — 1,440 . FC) — 2,875 (EE)

6 °*NDT=

*NDT= B.792 — 4464 (FC) + 4.243 (EE)
+ 0.866 (ELN) + 0338 (Pr) +
0.0005 éFC)ﬂ + 0122 (EE)? +
0.003 (FC) (ELN) — 0.073 (EE)
(ELN) + 0.182 (EE) (Pr) — 0.011
(EE)? (Pr)

+ En la ecuacion FC=Fibra Cruda, EE=Extracto Eté-
reo, ELN=Extracto libre de Nitrégeno, Pr=Proteina.

Porcinos 4




TABLA 8 Conversién de g-Caroteno a Vitamina A por

diferentes especiesec

Conversién de Ul de Vitamina
mg de B-caroteno A activada
Especles a Ul de (calculada del
Vitamina A caroteno).
mg-Ul %
Estindar 1=1,667 100.0
Ganado de
Carne 1= 400 24.0
Ganado de
Leche 1= 400 24.0
Ovinos 1= 400-500 24,0-30.0
Porcinos 1= 500 30.0
Equinos
Crecimiento 1= 5556 33.3
Prefiez 1= 333 20.0
Aves 1=1,667 100.0
Perros 1= 833" 50.0
Rata 1=1,667 100.0
Zorros 1= 278 16.7
Gato Caroteno no
utilizado
Visén Caroteno no
utilizado
Hombre 1= 556 33.0

9Beeson, W.M. 1965. Relative potences of vitamin A
and Carotene for animals, Federation Proc. 24:924-926,
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TABLA 9. EQUIVALENCIA DE NOMBRES COMUNES Y CIENTIFICOS

NOMBRE COMUN

ACACIA

AFATA BLANCA
AGAVE

AGAVE, HENEQUEN
AGROPIRO ALARGADO

AGROSTIS BLANCO (ARGENTINA)
AGROSTIS RASTRERA

AGUACATE

AJO

AJO, PUERRO

AJONJOLI

ALFALFA

ALFALFA, BUFFALO
ALFALFA DE TOWSVILLE
ALGODON

ALGODON
ALGODON
ALGODON
ALMENDRA
ALPISTE

ANACAHUITA
ANCHOA
ANGLETON
APIO

ARROZ

ARVEJA
ARVEJILLA
AZUL DE RODESIA

BABASU, MARTI' ;S
BAMBU

BAMBU

BANANO

BANANO

BATATA, CAMOTE
BERENJENA
BERMUDA DE LA COSTA

CACTO
CAFE
CAFE
CALABAZA
CAMARON

CANA DE AZUCAR
CARPETA
CARTAMO

CAUPL

CEBADA

CEBADILLA CHAQUERA
CEBADILLA PERENNE
CEBOLLA

CENTENO

CHIRIMOYA

CIRUELA

CITRONELA (VENEZUELA)
CoCo

COL-FORRAJERA

COLIFLOR

NOMBRE CIENTIFICO

ACACIA FARNESIANA
SIDA RHOMBIFOLIA
AGAVE AMERICANA
AGAVE FOURCROYDES
AGROPYRON ELONGATUM

AGROSTIS ALBA
AGROSTIS TENUIS
PERSEA SPP
ALLIUM SATIVUM
ALLIUM PORRUM

SESAMUM INDICUM
MEDICAGO SATIVA
MEDICAGO SATIVA
STYLOSANTHES HUMILIS
GOSSYPIUM SPP

GOSSYPIUM HERBACEUM
GOSSYPIUM BARBADENSE
GOSSYPIUM HIRSUTUM
PRUNUS AMYGDALUS
PHALARIS CANARIENSIS

CORDIA BOISSIERI
ENGRAULIS RINGEN
ANDROPOGON NODOSUS
APIUM GRAVEOLENS
ORYZA SATIVA

PISUM SATIVUM
LATHYRUS SPP
ANDROPOGON GAYANUS

ORBIGNYA MARTIANA
BAMBUSA VULGARIS

BAMBUSA VENTRICOSA

MUSA ACCUMINATA

MUSA PARADISIACA SAPIENTUM

IPOMOEA BATATAS
SOLANUM MELONGENA
CYNODON DACTYLON

OPUNTIA VULGARIS

COFFEA SPP

COFFEA ARABICA
CUCURBITA PEPO MELOPEPO
PANDALUS SPP PENAEUS SPP

SACCHARUM OFFICINARUM
AXONOPUS ATFFINIS
CARTHAMUS TINCTORIUS
VIGNA SINENSIS
HORDEUM VULGARE

BROMUS AULETICUS
BROMUS INERMIS
ALLIUM CEPA
SECALE CEREALE
ANNONA CHERIMOLA

PRUNUS DOMESTICA
CYMBOPOGON NARDUS

COCOS NUCIFERA

BRASSICA CAMPESTRIS
BRASSICA OLERACEA BOTRYTIS
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TABLA 9. EQUIVALENCIA DE NOMBRES COMUNES Y CIENTIFICOS (Continuaci6n}

NOMBRE COMUN

COLZA-NABO
CONCHITA, BEJUCO
CROTALARIA
CROTALARIA
CROTALARIA

CUERNECILLO, CORNEZUELO
CUERNECILLO DE BANADO
CUJICILLO (VENEZUELA), RAYADO
CUNA

DAMASCO
DESMODIO
DURAZNO

FALARIS BULBOSA

FALARIS DE LOS BANADOS (ARGENTINA)

FALARIS, HIBRIDA
FESTUCA
FESTUCA

FESTUCA
FLAMBOYANT
FLECHILLA
FLECHILLA
FRIJOL ESPADA

FRIJOL JACINTO
FRIJOL TERCIOPELO
FRIJOLES

FRUTA DE PAN

GALLINA
GAMELOTILLO
GANADO
GANDUL
GARBANZO

GIRASOL

GRAMA CHINA DE MEZQUITAL
GRAMA DE CAMINO

GRAMA DK LLANO

GRAMA DE OLOR

GRAMA PORTUGUESA
GRANADILLA
GUANACASTE
GUAVA

GUSANO DE SEDA

HABA
HIGO
HUAXIN
HUAXIN

INDIGO
INDIGO RASTRERO
INDIGO RASTRERO

JANEIRO

KENAF

KULZg

KUDZ0

KUDZG, TROPICAL

LAMBEDORA
LANGOSTA

NOMBRE CIENTIFICO

BRASSICA NAPUS
CENTROSEM PUBESCENS
CROTALARIA INCANA
CROTALARIA INTERMEDIA
CROTALARIA JUNCEA

LOTUS CORNICULATUS
ULIGINOSUS
DESMANTHUS VIRGATUS
CLITORIA TERNATEA

PRUNUS ARMENIACA
DESMODIUM SPP
PRUNUS PERSICA

PHALARIS TUBEROSA STENOPTERA
PHALARIS ARUNDINACEA
PHALARIS HIBRIDA

FESTUCA ELATIOR

FESTUCA ELATIOR ARUNDINACEA

FESTUCA ARUNDINACEA
DELONIX REGIA

STIPA SPP

STIPA NEESIANA
CANAVALIA ENSIFORMIS

DOLICHOS LABLAB
STIZOLOBIUM DEERINGIANUM
PHASEOLUS VULGARIS
ARTOCARPUS ALTILIS

GALLUS DOMESTICUS
PASPALUM PLICATULUM
BOS SPP

CAJANUS CAJAN

CICER ARTIETINUM

HELIANTHUS ANNUUS
HILARIA BELANGERI
ELEUSINE INDICA
BOUTELOUA FILIFORMIS
ANTHOXANTHUM ODORATUM

PANICUM REPENS

PANICUM FASCICULATUM
ENTEROLOBIUM CYCLOCARPUM
PSIDIUM GUAJAVA

BOMBYX MORI

VICIA FABA

FICUS CARICA

LEUCAENA LEUCOCEPHALA
LEUCAENA GLAUCA

INDIGOFERA SPP
INDIGOFERA HIRSUTA
INDIGOFERA ENDECAPHYLLA

ERIOCHLOA POLYSTACHYA
HIBISCUS CAMNABINUS
PUERARIA JAVANICA
PUERARIA THUNBERGIANA
PUERARIA PHASEOLOIDES

LEERSIA HEXANDRA
HOMARUS AMERICANUS
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TABLA 9. EQUIVALENCIA DE NOMBRES COMUNES Y CIENTIFICOS (Continuacién)

NOMBRE COMUN

LECHUGA

LIMON

LINO

LIRIO DE AGUA
LUPINO AMARILLO

LUPINO BLANCO
LYPULO

MAIZ

MAIZ, BLANCO
MAIZ, NEGRO
MAIZ, FLINT
MAI1Z, OPACO 2

MANGO

MANI

MANI RASTRERO
MANI SILVESTRE
MATA CABALLO

MEMBRILLO

MENTA

MERMELADA DE CABALLO
ALGAROBO

MIJO PERLA

MIJO PERLA
M1JO, PROSO
MOHA, PANIZO
MORERA
MOSTAZA

MOSTAZA

NABO (VENEZUELA)
NARANJA
NATALGRASS

NUEZ, NOGAL

OLIVO
OSTRAS

PAJA MANSA

PAJA PELUDA (VENEZUELA)

PANGOLA

PANICO AZUL, PASTO AZUL (VENEZUELA)
PAPAYA

PASTITO DE INVIERNO
PASTO ALAMBRE
PASTO ALAMBRE
PASTO ALEMAN

PASTO ALFOMBRA

PASTO AZUL DE KENTUCKY
PASTO BAHIA

PASTO BERMUDA

PASTO BUFALO

PASTO BUFFEL

PASTO BUFFEL

PASTO CEPILLO DE DIENTES
PASTO EGIPCIO

PASTO ENREDO (COLOMBIA)
PASTO ESTRELLA

NOMBRE CIENTIFICO

LACTUCA SATIVA
CITURS LIMON

LINUM USITATISSIMUM
EICHORNIA CRASSIPES
LUPINUS LUTEUS

LUPINUS ALBUS
HUMULUS LUPULUS

ZEA MAYS
ZEA MAYS
ZEA MAYS
ZEA MAYS INDURATA
ZEA MAYS

MANGIFERA INDICA
ARACHIS HYPOGAEA
ARACHIS PROSTRATA
ARACHIS DIOGOI

SOLANUM SISYMBRIFOLIUM

CYDONIA OBLONGA
MENTA SPP
DESMODIUM DISCOLOR
PROSOPIS CHILENSIS
PENNISETUM GLAUCUM

PENNISETUM TYPHOIDES
PANICUM MILIACEUM
SETARIA ITALICA
MORUS ALBA

MORUS ALBA

BRASSICA NIGRA

BRASSICA RAPA
CITRUS SINENSIS
TRICHOLAENA REPENS
JUGLANS SPP

OLEA EUROPAEA
CRASSOSTREA SPP OSTREA SPP

PASPALUM URVILLEI
TRACHYPOGON PLUMOSUS
DIGITARIA DECUMBENS
PANICUUM ANTIDOTALE
CARICA PAPAYA

POA ANNUA

BRACHIARIA BRIZANTHA
BRACHIARIA DECUMBENS
ECHINOCHLOA POLYSTACHYA
AXONOPUS COMPRESSUS

POA PRATENSIS
PASPALUM NOTATUM
CYNODON DACTYLON
BUCHLOE DACTYLOIDES
CENCHRUS CILIARIS

PENNISETUM CILIARE
SETARIA GENICULATA
DACTYLOCTENIUM AEGYPTIUM
HETEROPOGON, CONTORTUS
CYNODON PLECTOSTACHYUM



TABLA 9. EQUIVALENCIA DE NOMBRES COMUNES Y CIENTIFICOS (Continuacién)

NOMBRE COMUN

PASTO GAMBUTERA
PASTO GORDURA

PASTO GUINEA

PASTO HONDURAS

PASTO ILUSION, FAVORITO

PASTO KIKUYO
PASTO LANUDO
PASTO LIMPO

PASTO LISTON, CINTA
PASTO LLORON

PASTO MIEL

PASTO RESCATE, CEBADILLA CRIOLLA
PASTO SALADO

PATA DE GALLO, PASTO OVILLO
PATATA

PEGA-PEGA FORRAJERO
PEPINO

PERA

PEREJIL

PESCADO, ANCHOA

PESCADO, CARPA
PESCADO, SALMON
PESCADO, SARDINA
PESCADO, TIBURON
PIMIENTA

PINA

PITILLA (COSTA RICA)
PLATERO

POPOTON MORADO

RABANO (VENEZUELA)

RAIGRAS ANUAL

RAIGRAS ANUAL WESTERWOLTH
RAIGRAS PERENNE

RAMIO

REMOLACHA AZUCARERA
REMOLACHA COMUN
REPOLLO

REPOLLO, ROJO

REPOLLO BLANCO

RICINO
ROBLE

SAETA

SAETA ROJA
SAETILLA DEL MONTE
SAN AGUSTIN
SANDIA

SIRATRO
SORGO
SORGO, FS 22
SORGO, KAFIR
SORGO, ‘MILO

SORGO, NK 300
SORGO, NK 320
SORGO, SORDAN 67
SORGO

SORGO, SUDAX SXII

NOMBRE CIENTIFICO

BRACHIARIA RUZIZIENSIS
MELINIS MINUTIFLORA
PANICUM MAXIMUM
IXOPHORUS UNISETUS
TRICHOLAENA REPENS

PENNISETUM CLANDESTINUM
HOLCUS LANATUS
HEMARTHRIA ALTISSIMA
PHALARIS ARUNDINACEA
ERAGROSTIS CURVULA

PASPALUM DILATATUM
BROMUS CATHARTICUS
DISTICHLIS SCOPARIA

DACTYLIS GLOMERATA
SOLANUM TUBEROSUM

DESMODIUM INTORTUM
CUCUMIS SATIVUS
PYRUS COMMUNIS
PETROSELINUM CRISPUM
ENGRAULIS SPP

CYPRINUS CARPIO
ONCORHYNCHUS SPP SALMO SPP
CLUPEA SPP SARDINOPS SPP
SELACHII

CAPSICUM EXIMIUM

ANANAS COMOSUS
SPOROBOLUS INDICUS
DESMODIUM UNCINATUM
MUHLENBERGIA RIGIDA

RAPHANUS SATIVUS
LOLIUM MULTIFLORUM
LOLIUM MULTIFLORUM
LOLIUM PERENNE
BOEHMERIA NIVEA

BETA SACCHARIFERA

BETA VULGARIS

BRASSICA OLERACEA CAPITATA
BRASSICA OLERACEA CAPITATA
BRASSICA OLERACEA CAPITATA

RICINUS COMMUNIS
QUERCUS ALBA

ARISTIDA SPP

ANDROPOGON CONDENSATUS
ARISTIDA ADSCENSIONIS
STENOTAPHRUM, SECUNDATUM
CITRULLUS VULGARIS

PHASEOLUS ATROPURPUREUS
SORGHUM VULGARE

SORGHUM VULGARE

SORGHUM VULGARE CAFFRORUM
SORGHUM VULGARE S'/BGLABRESCENS

SORGHUM VULGARE
SORGHUM VULGARE
SORGHUM VULGARE
SORGHUM VULGARE SACCHARATUM
SORGHUM VULGARE
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TABLA 9, EQUIVALENCIA DE NOMBRES COMUNES Y CIENTIFICOS (Continuacién)

NOMBRE COMUN

SORGO, SUMAC
S0YA
SOYA PERENNE

TALQUEZAL, PAJA MANSA
TAMARINDO

TEOSINTE

TOBOSO

TOMATE

TORONJA

TREBOL BLANCO, LADINO

TREBOL DE COLOR BLANCO (ARGENTINA)
TREBOL ENCARNADO

TREBOL ROJO

TREBOL ROJO, KENLAND
TRIFOLIO BRASILENO
TRIGO

TRIGO ADLAY

UVA

VEZA

VEZA COMUN
VEZA VELLUDA
YERBA ROSARIO
YUCA

YUQUILA

ZANAHORIA

NOMBRE CIENTIFICO

SORGHUM VULGARE NIGRICANS
GLYCINE MAX
GLYCINE WIGHTII

PASPALUM VIRGATUM
TAMARINDUS INDICA
EUCHLAENA MEXICANA
HILARIA MUTICA
LYCOPERSICON ESCULENTUM

CITRUS PARADISI
TRIFOLIUM REPENS
MELILOTUS ALBA
TRIFOLIUM INCARNATUM
TRIFOLIUM PRATENSE

TRIFOLIUM PRATENSE
STYLOSANTHES GUYANENSIS
TRITICUM DURUM

COIX LACRYMAJOBI

VITIS SPP

VICIA SPP

VICIA SATIVA

VICIA VILLOSA
AESCHYNOMENE AMERICANA
MANIHOT ESCULENTA
MARANTA ARUNDINACEA

DAUCUS, CAROTA
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie gon‘viu nombre comun

En base a tal como ofrecido y en basa saca

Alimento Ex-

Linea Nombre Internacional del alimento Intornacional | Materia | Co- Fibn  wacto Prg €D ED ED EM,
No. | Owro nombre Referencia No.| seca niza cuds  Et teina  Bovinos Ovinos  Suinos  Pollos

% % % % %  Mcal/kg Mcal/kg  keal/kg  keal/kg
01 ACACIA CAVENIA
02 *SEMILLAS CON VAINAS, (5) S=172416 92,0 0.1 1640 4,6 21.9 2.60% 2,78¢ - -
03 100.0 8,0 10843 S0 2348 24082¢ 3,000 - -
04 ACROCUMIA TOTAL
05 “ALYENDRAS» EXTR MECANICAKENTE: (5) $*10~100 93.2 5.9 15,3 Te8 3444 30020 3,240 - -
06 100.0 647 1646 83 3649 24280 3,800 - -
07 AEQOPUGON CENCHNNIDES
(1] “PARTE AENREAs FRESCO#» MITAD DE FLO“AC!nNo (2) 2°13=884 25,0 2.7 843 06 2.8 06590 0,63 - -
09 100.0 10,9 23.8 243 95 24350 2,520 - .
10 AGAVE DEMEYANA
11 “HDJAS: PICADD) (2) 2°13=452 10,3 049 2.8 0Os1 0e6 0270 0,2a¢ - L
12 100.0 8.8 2849 1e0 506 2006 2,600 - -
13  AGAVE FOURCRNYNES, AGAVE, HENEQUEN
18 *PULPAY (1) 1°09=631 - - - - - - - - b
15 100,0 28,8 23.7 240 8e1 2402¢ 1,93 - .
16 AGRUSTIS ALdA. AGRANSTIS ALANCOD
17 “PANTE AEREAs FRESCO» MITAD OE fLOQAClnNa (2) 2=03°890 25,0 28 Te2 0.5 248 04690 0,684 - -
18 00,0 10,0 28.7 201 966 24600 2,600 - bd
19 AGROSTIS STOLONIFERA
20 =“PARTE AEREAs FRESCNs (2) 2°11°236 1040 243  4el 045 241 0457 0,530 . -
21 100,0 1240 2146 246 1141 24990 2,800 - .
22 ALCHEMILLA ,PINNATA
23 =PARTE AFREAs FRESCO» (2) 20112224 - - . - . - . - -
24 100.,0 9.4 28,9 Jed 10:9 24790 2,680 - .
25 ALFALFITA
26 *SFE INDIGOFERA SURULATA» PARTE AEaEA»
27 FRESCOs» ESTADO DE LECMEs (2)
28  ALLIuM CEPA, CEBOLLA
29 “PLANTA ENTLRAs FRESCOs MADURAS (&) 4=13=223 11.0 002 0.6 062 0e9 00800 (.42 LLINY -
30 100,0 2.6 a7 17 Teb 30400 3,780 3IA22,¢ -
31 AMARANTHUS ,VIRIDIS
32 *PARTE AEN'A- FRESCO» MITAD DE rLoaacxnu- t2) 2=13=671 11,8 2.0 169 042 246 0626 0,300 - -
33 100,0 20,4 16,9 165 2248 20230 2,504 - -
1] AMar SEcon ’
35 =SFE DESNODIUN ADSENDENSy PARTF AEREA,
38 FRESCO» MITAD NDE FLORACIONs (2)
37 ANANAS CUHOSUSe PINA
1] “PAATE AEREA CON ANICION DE 3°13-623 - L4 - - - - - - .
19 MIEL DE INGENIN (NFLAZA)» PICANO 100.0 12,4 2048 2.0 TeS 20400 2,840 - -
a0 ENSILADO, (3)
al *FRJUTAs FRESCOs (&) 42082122 12.1 042 0o4 0e2 046 - Os8A?* (24T L
42 100.0 1e? 343 17 5.0 - 3,030 3918, .
43  ANORNPDGON BICARNIS
an “HERO» CURAUN AL SOL (C=8)s (1) 1°11=229 91,9 6.0 3.0 1s8 3.8 2405¢ 2,070 - -
(1] 100,0 TeS 35,9 1.5 Al 24230 2,200 L] L
L1} »
(1, “PARTE AEREAs FRESCUs MITAD NE FLORIC!aNo (£2] 2°13=672 30,9 1.8 1340 (XY ] 1680 0465e - - -
(1.} 100.0 640 42,6 $1e2 549 20140 - - -
49 ANDROPOGON,dRERIFOLIUS
50 *PAARTE AERCA- FRESCNs MITAD DE FLORAClnNo 2) 2=13=57) 22,9 3 Ted 02 1e84 00580 0,%0 - -
81 100.0 3.4 31,8 049 640 24530 2,34¢ - .
$2 ANDROPOGON, CTRRATUS
%3 =PAATE AEREA: FRESCNs (2) 2°11°233 27.1 2.8 97 1.0 2:8 Qebde 0,60¢ - .
54 100.0 8.8 35.0 3¢9 848 243%¢ 2,580 L4 hd
85 ANDROPOGON,GAYANUS
LT “PARTE AEHEAS 2°11°018 20,5 143 847  0ed 142 O0s43% 0O,aA¢ - .
:7 :N?SCU: CRECIMIENTD AVANZADN» CORTF 1o 100.0 Ter 22,8 Jed Se?7 24092 2,34¢ - -
(] 2
59 ANOROPOGON ,LEL2OSTACHYUS
60 “PARTE AERFAs FRESCOs WAOURA, (2) 2°11=015 - - - g o . . b .
61 100.0 649 3849 208 6e2 24080 2,47 L .
62 ANORNPOGON NOUOSUSe ANGLETON
[}] “HENO» CURADN AL SOL (C=S)» (1) 1=11=23} 89,9 13,8 232.7 1680 143 14840 1,92¢ - .
Ad 100.,0 15,0 36844 260 12,6 2.0%¢ 2,120 - o
65 ANORNPOGON, SEMIBERBIS
46 “PAARTE AENEAA FRESCO» (2) 2=17-332 3,1 . - hd 149 ® - . -
(134 100,0 - - - 5.6 - - - .
68 ANORODPOGON,VIHGATUS. JUNQUILLD
49 “PARTE AENEAs FRESCNs MITAD OF FLOﬂACl‘No (2) 2=13-808 17.7 1,3 [ I1] 0.2 1¢1 00800 0,43 L .
L] 100,0 T8 3648 1e4 600 20280 2,458¢ - -
r ANILSTO
r2 =SEE INDIGOFERA ENDOCAPHYLLA» PARTF
r3 AEREA, FRESCOs WITAD NE FLOARACTON, (2D
A ANIL
141 'SEE INDIGOFERA ENDOCAFHYLLAs PARTE
76 AEREA, FRESCUs MITAD NE FLORACTON, (2)
7 ANIMAL
78 “HIGADOSs DESH Y MOLs (%) 300°389 92,1 8,84 1¢3 181 6240 - Je99e L .
:g 100.0 944 145 150 47,3 - 40330 - .
Al *RESIOUO UE CANAL CON HUESOs SEPARADD §=13=533 94,9 3248 1¢8 1241 46,0 - 1e930 - -
:g EN SECO DESH Y 001, (9) 100,80 14,3 1.5 128 48,% o 2,01 - .
1 “RESIOUQG OE CANAL CON HUESD, SEPARADD ’ 8=09=321 94,2 274 163 123 4946 s 2,290 - .
:5 EM’SECO NESH Y WNLe WN 45% PROTEINA, 100.,0 29,¢ 1e8 1443 52,6 - 24430 - -
6 (5
L14 *RESIOUD UE CANAL CQN SANGREs SEPARADOD 8=00=388 92,6 23,2 93 849 87,1 - 2097 2464, 2677,
A EN SECO N HONENO DESKH Y MOLs MN 9% 100,0 2%,1 100 9¢6 6148 - Js210 2660, 2809,
gg r;;tﬁll NO OIQERIHLE MX A48 FASFORDS
91 “RESIDOUL DE CANALs SEPARADD EN SECO $=00=383 93,2 3242 Jel 1147 4349 . . b .
92 DESH ¥ noh HN 9% uAVtNlA NO DYGERTALE 100,0 34,8 Sed 129 7,0 - b - d
9 WX 4¢4% FOSFORN,
9 “RESIOUD OE CANAL» SEPARADn EN SECO 3°09=32) 93.3 17,1 Job 1406 3940 . b bd .
L] DESH ¥ nOLs WN SSE PROTEINA, (%) 100.0 18,3 3.9 18.8 0638 . b - .



En base 8 thl como ofrecido y en base seca

Man- Ackdo  Pro
tinea] NOT NOT  NOT Cal- o Fér  Pots Panto- Vit  Ribo Metio  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo  Cobsito Cobre T30 foro so Zing  Colina MNiscina  thnico mina A  flavina  Cistina  Lising  nina fano
% % % %  mgki mghkg mpky % % mghkg mg/kg mgkg mghkg mokg mghg % % % %
01
02 95049¢ 63.00 - 0432 - - . 0.31 - - - - - - . - - . -
g! 08400 80440 - 035 - - - 034 - - - - - - - - - - «
M
05 6846% 74,0 - 0432 - *a - 1,07 . - - - - - - - - - -
gg 73060 79.4s = 0s38 - - 1:19 = - - . - - - - - - -
08 13030 144230 - 0s07 - . - 0s05 = - - . - . - - - -
gO 53420 57430 o 0e27 - - - 020 = - - - - - - - - - -
0
i1 6e20 064 - 0421 - . - 0.0} - L - - L] L] . - - - -
}g 60049 6101 . 2400 - - . 011 - . - - - - - - - - -
ia L - - - - - - - - - - - - - - [ ] - - -
:5 45,80 41,8¢ - - . - - - - - - “ - - - - " - -
6
17 14480 15,0¢ - 04008 . - - 0403 - - - - - L] - - - - .
{6 591 59480 - 0e28 - - - 0.1) . - . - - - - - - - -
9
20 12490 12410 . 0+22 . - - 0s02 = - - . - - - - . - .
21 07490 63e4r - 118 - b - 0elld - - - - - - - - . - -
22
2) - - - - - - - - - - - - - - - - - -
28 0)ede 60490 - 1490 00518 1243 42143 0.2 - 50¢5 ° - ° - - - - - -
25
26
27
28
29 9ol 106407 1042* 0:08 - - - 0.0 - e - LT} . - 00 - . - .
;g TPele 85420 B0e7* 0430 - - . 0,31 - - - 3048 - - 5:) = - - -
32 LYY LYY A - 0e32 - - - 0,08 - - - - - - - - - . -
33 50460 3847 - 2¢76 - - - 071 - - . - . - - - - - -
k1]
35
Jo
k14
38 - - - - - - L) - - - - - - - - - - - -
39 86420 59,3 - - - - - - - - . - .. - - - - - -
40
L} - 10.5¢ 10s7e 0402 - - - 0,01 - - . 208 - - 0.5 = . - .
42 o 80680 8040¢ 0417 - - . 0408 . b4 - 234} . - [T} . b . .
LX]
A4 A5 60 45,9 b 0e28 - - - 0ele - - - b - - - . - - -
45 50470 49,90 - 0430 - - - 0s17 - - . . . - . . - - -
a0
[RAY XY 1] - - 0005 - - - 0403 = - - - - - - - - . -
A8 4846 . - Oele - - - 0410 = - - - . - . - - - -
49
30 1343e 1263 - 007 - . - 0402 - - - - - - - - - . -
;l STe9e 53460 - 0432 - hd . 0408 - - - - - - - - - - -
2
53 1a.5¢ 15,70 . 0426 - - - 0+12 - - - - . - - - - - -
58 S3.a0 57,90 - 0497 - - - LY ) - - - - - - - - - - -
5%
56 9e7¢ 1140° - 0408 - 403 11,7 0.08 0031 - - - - - - - - - -
S7 A7.a0 33,5 - Oeal - 2100 5743 0420 1.52 - - - . - - - - . .
58
59
60 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
01  86e4s SO0 . b 0+022 1s5 3048 0427 - - - - . - - - - - -
62
63 &1.8% A4)e6¢ - 0e79 - - - 028 = - - - - - - - L] - -
68 ABeSe 485y - 0480 - - - 0432 - - - - - - - - - - -
63
86 - - - 030 - - 10002 0402 0482 204} . - d - . - - L4 -
a7 - - - 0029 - ® 29347 0407 1423 5849 - - - - - - . - -
68
69 Ssle 9e8e - 010 - . - 0.02 - - - - . - - - - - .
70 Slede 85,5¢ - -0e87 - - - 0eld = . - - - - - - - - .
14}
12
73
Ta
75
76
144
78 e 90¢5e - 0630 04134 8809 Te3 1408 - ® 133140 20450 2940 - 3663 0490 Ae81 1423 0459
19 ® 98,30 0033 04185 063 749 1e12 = 12281 22148 3148 . 398 0497 5422 1433 0.6a
a0 ’
83 ©  43ede - 12029 - - - 8.26 = L4 - - - L4 - 0s29 3412 0:60 0,27
82 LA | TY 1 - 12495 - - - S.58 . - - L] - - - 0031 3429 0.69 0420
83
(.Y - 81,9 - 840} - - - [ TY ) - - - L) - - - . - - -
(.11 - 55,00 - 8:+50 - - - [ YY } ] - - - - - - - L] - - -
(1}
(14 e 6740 6901 6031 0153 3960 19e3 8097 0457 = 2092¢ 3702 2.2 L4 202 0040 3.78 071 045s
(-1} ® 72489 78446 6060 00165 4203 2040 336 046} ® 2238, 0.2 244 - 204 0050 8:09 0476 0439
89
vo
12} . - - 124239 - hd b Se32 0070 - - 1944 - - Sab 0035 3412 0473 0Oeds
92 - . - 13¢24 . . - Se70 0475 o - 1662 e . Te7 0037 335 0078 0039
9
9 . b - [ 111 . - . L PY ) L] L] - L - . L4 0sd3 2453 0031 00l9
93 - - . 9450 L - - 3465 - - - . L . 0ed4 2.71 0430 0,20
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie generics nombre comiin En base a ta) como ofrecido y en base sevy
Alimento Ex-
LI‘nu Nombre Internacianal del slimento Internacional { Materia | Ce- Fibrs  tracto Pa- ED ED ED EM,
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza euds  Etfreo  olina  Bovinos  Ovinos Sulnos Pollos
% % % % % Mcal/lkg Mcal/kg  keal/kg  keal/kg

01 *SANGRE» ODESH Y MOL» (%) §=200=380 87,8 5.9 1.1 2¢1 TH2 hd 24840 26%4,¢ 2784,
og 100.0 [TY] 13 2:3 04,8 - 2,80 3021 3169,
0
0s *SANGREs RNCIAND Y NESH, (%) $=00=341 05,0 T2 143 601 T148 . LR L - 11564
03 100,0 8.8 146 Te2 84,4 - 4,01e - 13604
06
o7 *HUESOS, CNCION DESH Y MOLs WN 108 42002397 08,8 6242 1.8 6¢2 23,2 - [ 14,1 - L
(1] FOSFORN, (6) 100.0 70,1 2.0 740 2642 - 0.88¢ - -
09
v ®HUESUSs OESH CON VAPOR Y MOL» (6) 6°00=400 94.7 8644 1¢9 826 2043 - - - 1068,
11 * 100.0 70,3 240 4e8 2144 - - - 1127,
12 ANTNEPNURA'NERHAPNRODIYA. CANILLO
13 “PARTE AENFA» FRESCN» PASANA LA fLﬂRACIdNO (2) 2°11=993 24,8% 1e7 87 046 164 054 0,61 - -
18 QUSAND 100,0 6,0 3%:3 243 S48 2:21¢ 2,510 - .
15 . CHANCAGUILLA
16 APIUM GRAVEULENS. APIN
17 “HOJAS» FHESCO, (2) 2=01=196 17.7 2.9 2.8 0s2 4.5 o 04400 - -
18 100,0 16.4 15,8 1ol 29548 hd 2,770 - -
19 APIUM GRAVEOLENSs NULCE. APIO
20 “0ULCEs» TALLOSs FRESCOe MANURA» (&) 4°13-539 1242 1.8 24 02 0686 00192 0,34 2A9,¢ -
21 100,0 12,3 1947 146 4,9 1580 2,970 2371, -
22 ARACHI3 HYPOGAEA., MANI
] SCASCARAS, (1) 1=03=023 94,7 T0 5800 1e2 .7 - - - L4
;; 100,0 7.4 S7¢1 103 84} - ) - -
26 “HENO UE GACAHUATE SIN LAS 1=03=627 89.2 11,0 2648 260 1341 20180 2,190 - -
;z CAPSULAS, C=$ wOLINO» (1) 100,0 12,3 3040 207 1847 24808 2,37s - -
29 “GRANOS CON HOLLEJO» FRESCOs» (5) $=006=120 93,0 30 3.7 4847 25,8 - - - -
10 100,0 kPY A0 S52.8 27,7 - - = -
3
12 *QGRANOS, :vtna{nn 5°03=648 92.5 4,9 6e8 T¢0 45,8 3433 3,81 - -
LR MECANICAMENTE waLIND Y ELARORANA EN 100,0 Sea Teb Teb 49,5 34620 3,91 - -
34 TORTA, (5)
RH] *GRANUSs EXTR N0 ESPEC Y MOLs $=03=06A7 90,9 Ash 1542 0s7 4846 . 2:92¢ - d
u; a5z PROTEMNAS (5) 100,0 5.1 168 040 83,85 o 3.210 - .
3
38 “GRANUS, EXTR POP SOLV Y MOL, MX 7S FIRRAs (5) $=03-650 91.9 134 946 1¢3 6047 - 2630 - 2199,
9 100,0 14,4 10,5 1ed 68,1 hd 2,086 - 2391,
40 ARISTIDA S?Pu ARISTIOA
(1] “PARTE AEREA» FRESCO» (2) 2°04=832 - - - - - b - - b
2 100.0 840 3140 343 3e3 24650 2,53e - b
43 ARISTIDA TERNIPES. SAETA AMARILLA
A *PARTE AEREAs FRESCOS #ITAD DE fLORlClﬁNp t?2) 2°13=810 2%.0 2.1 11.3 0,2 1.1 . L - -
[} 100,0 849 451 049 4,3 - . - -
46 ARRACACIA XANTHORRHIZAs APIO
a7 “RAICESs COCI100, (&) 4=13=348 28,1 0.9 008 102 142 00870 1,060 1028, .-
L1.] 100,0 3,2 2.0 4 463 34090 3,780 1450, -
49 ASYRliALUS'SPPo ASTRAQALUS
50 “PALTE AEREA» FRESCO» (2) 2°13=536 43,8 Sea 9.0 103 1041 14230 1,27¢ - -
51 100,0 12,2 2065 340 23,0 24810 2,800 - -
%2 ATRIPLEX SEMTHACCATA
53 “PARTE AFREAS 213643 - - - . - - - d -
;; ::ssca. CRECIMIENTN INCIALs CORTE %, 100,0 7,2 2%¢6 241 065 2491e 2,80¢ . -
86 AVENA SATIVA, AVENA
87 “AFRECHU, (1) t=11=241 92,8 5¢0 253 37 648 24560 2,370 - -
5: 100,.0 S0 274] 4,0 69 24760 2,5A¢ - -
9
A0 'C:SCARAS. 1) 1203=281 92.) S¢6 2748 1¢7 809 10830 1,430 113060 272,
6; 100,0 6,0 29,8 1.8 523 14550 1,5%s 1204,¢ 298,
8
43 *HENO» CURALO AL SOL (C=8)» (1) 1203=280 89.9 8¢ 2745 fe7 Ae7 24100 2,07 L4 -
6; 100,0 T8 3048 149 $s3 24380 2,300 - -
(]
46 “PAJAs (1) 1=03=283 92,1 6e7 3645 2.0 A8 24130 1,78 - 4
:: 1000 7o) 3906 242 88 24310 1,91 - -

'
49 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 20032292 .7 247 9.8 140 246 0499¢  1,02¢ - -
;? 100,0 747 2842 249 745 2.86% 2,9%¢ - -

' .
2 *PARTE AEREA» FRESCO» WADURA) (2) 22032290 - - - - - - L4 - L
;: 10040 840 3366 242 547 2431e 2,53 - .

]
4] "PARTE AEREA» ENSILAVD» (3) 3=03=2%8 19.6 242 6e9 140 2¢5 0eA9e 0,53 - .
;; 100.0 11,0 33e1 50 125 24510 2,60¢ - -
14} “GRAND» (&) 4"03=309 88,9 3,0 1246 a7 949 24690 2,080 2735,¢ 1262,
:g 100,0 €48 1402  S5e3 1142 3403% 3,240 3077.¢ 1420,
’ [}
(] *GRANDS SIN CASCARA» (&) 4=03=331 90.3 1e?7 3.0 666 11480 34300 3,470 357, -
:g 100,0 149 343 Ted 13:0 30000 3,83 3705,¢ -
L1} *SU3=PRUDUCTO OE CEREAL» MX 4% FIBRAs (4) 4%03°303 9046 304 Te8 S8 1340 3e19¢ 2,700 3231+ 3AY,
:: AVES 100,0 347 806  Sed 1444 34520 a,09¢ 3IB5A64%  3T6.
L14 “PLUMAS» HIOROL NESH Y MOLs NN 758 OF 5203793 92.4 Ae2 1el 3¢5 BAN7 . 2.78¢  275%8,0 2354,
[1.] PRNTEINA DIGERIBLE, (%) 100.0 L 1Y} 1l 3e8 9146 bl 2:.97%  29R0.* 2546,
89 AXONOPUS AFFINIS. CARPETA
90 ®PARTE AEREAs FRESCOs» (2) 2°09°399 32,5 348 95 0480  3¢2 O0e8A¢ 0,88¢ - 4
(]} 10040 10:7 2942  2:8 949 24570 2,620 - -
92 AXONOPUS AUREUS )
93 “PARTE AEREA» FRESCOs MITAD OE FLORACIANS (2) 2°13°872 25,0 242 10s8 043 142 0487 0,870 - .

9% 100,0 88 8384 1.0 8.8 20260 2,200 - .



€n base a thl como ofrecido y en bas seca

Man- Acido  Pro
Lincal NDT NOT  NDT  cCa o  For  Por Panto- Ve  Ribo Matio-+ Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos cio Cobelto  Cobre  nesd foro o Zinc  Colina Niacina ténico  mins A  flavina Cistina  Lisina  nina fono
% % % % mg/kg mg/kg mghkg % % mgkg mghg molkg mgkg mglkg mghkg % % % *

01 ®  85:8 60s2 0055 - 965 5S¢0 0433 0si3 - 683 2949 249 . S¢8 1408 5492 0497 0.8
g; " 635 68485 0682 - 1049 347 0438 Oula = TT7e 3000 3.3 - 606 1423 6474 1411 1400
04 = Tliae = 1403 - TeS 346 Oebs o - 250, 2008 49 - e - 7465 1401 0492
gS ® 9le0e = 1492 L 848 442 0,92 = - 3080 310l Y4 e 829 = 9400 .19 1,08

6
or ® 17,60 2482 - 178 042 10468 = - . 0o 201 - 143 = - . .
gﬂ = 19490 = 27,63 b 2000 942 12,08 = - - LT} ] 2.4 - led = - - -

9

10 - - - 2508 - 133:2 4003 1136 0018 30004 879¢ 1244 (1% ] - 103 0032 8002 0018 041
:; - - . 20000 ® 1807 8243 11478 0419 31741 928s 134} 3.6 - 143 0038 4424 0413 0412
13 12437 13490 = 0s07 - - . 0s08 = - . . - - . - . . -
ia 50e2¢ 80,90 - 027 - - - 0el6 - - - - - - - - 3 -
15

16

17 ®  {isle = 0022 . - - 0408 - - 94 - L 1e6 = . . .
}: ® 0200 = 1e28 L . - 0e2) = - - 5243 o - 90 = - - -
20 Qode 8420 046* 0410 L4 - . 0404 - - . 645 - - - 04 = . . -
gl ISe7e 670a% 5348 0482 - - . 0e33 o - - 5342 . . Se7 = . . .

2
23 - - - - - - - - - - L] - - - - - - - -
28 - - - - L - - - - - - - - - - - - - L3
25 .
20 A8.5% AT,9¢ - 1+63 - - - 0.18 - - - - - - - - - -
;: Sqede 533,70 - ‘..’ - - - 0s20 - - - [ - - - ) - -
29 - - - 0:0% - - - [ 7Y }} () - - 7040 - - l.o 3 - - -
:0 . - . 0403 - - - 0487 = - . 7502 . . 17 = . - -

1

32 T7640% 81400 - 016 - - ol 02} . - - 4 - - b 0+02
:J 82s2¢ 80400 » 0417 L4 b d 023 = . - - . . - 0.02

L]

35 - 66,420 - 028 - - [ 0s70 - - - - - - - - - - -
3¢ - T2.8e - 0s26 - - - 017 - - - - - - . - - - -
k14

1} ® 5960 = 0020 . - 2900 0063 1420 2040 43974 16949 5340 . 1160 0088 175 0439 0,82
39 * 68490 0¢22 - . 3145 0469 1430 2147 4783¢ 18448 87,6 - 1200 0478 1091 0442 0,48
8
.? - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
42 6042 37,5 = Oel9 04082 447 12942 0407 = 2948 = - . - - - - . .
)
(Y - - - 04058 - - - 0,01 - - - - - - L] - - -
'Y - . - 0e18 - - - 0:05 o - - - - - - - - -
4

A7 1947¢ 24,00 23430 0408 - - - 008 = - - LYY - - 12 = . - -
48 TO0el® 8543¢ 834,00 0018 L4 b - 0eld . L - 1640 - L 4e) - - - -
A9
30 2749% 28470 = 073 » - - - . - U - - - b . . . -
51 03460 65450 - je72 - - L4 - [ ) - - - - - - - - - -
52 .
53 - - - - - - - - - - - - - L] - - - - -
5 885:90 §)e4ae L - - - - 0408 L] - - - - - - - - - [ )
35
36
37 S5840% 32490 0033 . - . 0e20 = . - . . . . - . - hd
58 06245¢ 5040¢ . [ TR Y} - - .. 0+30 L - . - . . - L] - hd .
59
60 325 3245 2546 0442 - 1e4 1346 0410 053 = 204, 78 3.) - 6e5 0400 0e184 0407 0407
01 3542 35.2 2700 0s1a - 163 1448 0411 04386 - 308, [ 1] 3.6 . Tel 0000 0413 0400 0408
62
63 A747¢ 46490 . 0027 04058 100 8449 0429 2,83 184) - - b4 - . - - e’ hd
64 S53e¢le 5241 o 0430 04060 168 5040 0632 2470 17¢0 = - - . - - . - -
65
66 48+¢a 541 - 0e2b . 1002 3005 083 2,05 = - - - - - . - - .
67 5245 4940 - 026 - 1100 334¢) Ood8 2,23 = . b . ° - - - . .
[].]
69 2245¢ 2342 - 0s18 - 0e7 1649 0409 = - - . . . - - . - .
;0 6849® 6649 . 0481 - 1944 ABe7 023 - - - . - - - . . L e

1
'2 - - - - L] L - - [ 3 - - - - L) - - L] L] -
;3 52430 8743s = 0.27 . 2¢3 6740 Ool4 = 147 = - - - - - 0s97 = 0sls

4

73 1142¢ 1240 - 0413 - - - 0eld o - - - - . - - - . -
;6 57400 8160 b 0087 . . - 0.69 - - ‘- . - - L - L4 - -

? .

T8 631¢0% 6503 6240 0420 04026 * . 0+27 0Qe82 = 94%3¢ 1607 1341 - 163 0037 0437 0017 04da
T9 6846 7204 6940 002) 04029 L 0630 0087 = 10630 18¢7 34,8 . 163 0019 0082 0619 04l¢
a0
81 79.4% 78080 7747 048} - b - 034 = - L 23} - . 165 0018 0453 0.21 0418
82 087¢9% 87420 8641 0412 . - L 0,38 = - - 2548 - . 167 0020 0e81 0423 0,17
8) .
84 7242+ 8440 P33 0415 - 4 4142 0036 0437 = §107¢ 1741 3842 . Le7 0016 082 0419 0ole
85 7947+ 9247 08049 0416 L] - 4543 0039 0463 = 12224 1849 17,9 L] 148 0018 087 0421 0420
1]
114 ® 62430 6245 0425 - . - 0e30 0430 o 880es 2609 1043 . 241 3018 1007 0.35) 0430
L] ] ® 67440 8746 Qe27 . - - 0e34 0433 o 961 294} 113 L] 203 3004 1.80 0453 0.5
89
90 1840¢ 19430 = 002 - - . 0e = - - - - . . - - - .
91 58037 5940 = 0406 . . . 0edd = - - - . L] . L - . e
92

93 1248¢ 13400 = 0403 4 - 4 04601 = - - . . - - L - . .
94 51638 52400 = 0el2 - b . 0084 = . . . - . - - . . s



TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

B L{
Especio gendrica nombre comun En base a tal como ofrecido y en base seca
. Alimento Ex-
Li'ma Nombre Internacional del alimento ’ Internacional | Materia | Ce- Fiba  tracto Pro- €D D €0 M,
No. | Otro nombre Referoncia No.| seca niza cruds  Etdreo tina  Bowl Ovinos  Suinos  Pollos

% % % % % Mcal/kg  Mcal/kg  keal/kg  keal/kg

01 AXONOPUS CHRYSODACTYLUS

¢

02 =PARTE AFREAs» FRESCOs 4ITAD OE FLORACINNS (2) 2°13=874  AALA A4 1742 0ed 149 14136 1,150 = -
03 10040 941 3546 049 440 24330 2,37¢ = -
04  AXONDPUS COMPRESSUSs CARPETA
05  “HEWOs CURAUN AL SOL (C=S)s (1) 12139221 91,0 847 2742 0416 946 240%¢ 2,12¢ = -
06 ZACATE AMARGO 100,0 Fe8 2949 0s7 1045 24260 2,320 L -
OF  AXONOPUS COMPRESSUSs CARPETAs TROPICAL
08 =PARTE AEREAs» FRESCNs (2) 2°01°141 32,8 341  Te7 0¢b 2,9 0s95% 0.92¢ = -
09 1000 9,8 23¢4 1418 8,7 24900 2,810 = -
10 .
1" “PARTE AEREAS . 2%107018 25,8 3,0 842 045 2¢) 0463% 0.68¢ o -
12 :acscu. CRECINIENTD DE 29 A 42 DIAS, 100.0 1148 3149 149 8,9 2,420 2.83¢ - -
13 2)
14  AXONDPUS H]JCAY.s CARAMO DULCE .
15 =PAHTE AEREA» FRESCOs 2°13°876 28,8 341 8¢8  0¢d 3ol O0u75% O0.7a - -
16 cayCRECTHIENTO AVANZADOD (2) 100,0 10,8 3004 142 10,8 2461¢ 2,580 = -
17 MICAY
18 PASTO CHATO
19 AXONDPUS SgﬂPARlUS. PASTN INPERTAL
20 “PAATE AEHFAs FRESCO» 20102209 18,9 1,7 642 0¢3 1,7 0¢38* 0.880 = -
21 CRECIMIENTO AVANZAND, (2) 10000 949 3266  1e?7 8,80 2445¢ 3,580 - -
22 .
23 SPARTE AEHEAs FRESC)e MANURAs (2) 29092903 2040 1484 7o  0¢5 2,0 O0oN6® 0,51 - .
2a 100,0 7,0 3669 246 9.9 2,30% 2,570 = -
23
26 “PARYE AEREA» FRESCOs . 2°10%006 18,6 1.0 42  0¢5 1,7 038 0,380 = -
'} CRECIMIENTO J€ 15 A 26 GIASH (9) 100.0 12,2 2806 348 1144 2,608 2,630 o -
28
29 =PARTE AEHEAs FRESCO 7°10°396 17,9 2,2  A¢7  0¢5S 2.1 0035 O.afe = -
0 FEATILIZADOs CRECINIENTO OE 43 4 54 1000 12.8 2641 247 11,0 1.96% 2.67¢ = .
1 oIASs (2)
12 AXONOPUS 5PP, CARPETA
33 *HENOs CURADO AL SOL (C=S)s (1) 12012338 91,9 14,3 27.7 0.8 4,4 1.81¢ $.89¢ = -
L1 N 100,0 15,4 30,1 0.8 4,8 1.97¢ 2,08 - -
15 BALLICO INALES ¢
1 =SEE LALIUM PERENNEs PARTE AERFA»
14 FRESCUs CORTE 1, (2)
38 BALLICO INGLES '
19 =SEE LOLIUN PERCHNES PARTE AERFA,
a0 FRESCOs CRECIMIENTN DE 43 & 56 DIAS,
a1 2)
a2 BALLICO fwaLfs
'Y =SEE LOLIUM PERENNEs PARTE AEREAS
a FRESCO, CRECINIENTN OE 38 A 28 OTAS.
s (2)
46 BALLICO ITALIANOD
a7 *SFE LOLIUM HULTIFLORYM WESTERWOLTH,
a8 PARTE AEREAs FRESCO, CORTE 1» (2)
49 BALLICO ITALIAND
50 *SFE LOLTUA NULTIFLORUM TETRONFs PARTE
81 AEPSA, FRESC)s CORTE 1o (2)
52 BALLICO ITALIAND
53 *SFE LALTUM MULTTFLORUM WESTERWALTH»
Sa PARTE AEREAs FRESCOs CRECINTENTQ
85 AVANZANDS CORTE 1s (2)
%6 BALLICO ITALIANO .
57 *SFE LNLIUN HULTIFLORYM, PARTE AEREA»
56 FRESCO» (2) R
$9 RAMBUSA VuLgarls, mamal, cnmin
60  =HDJASs DESHs (1) 1910488 91,9 2049 2243 245 10,0 24030 1,950 = -
61 100.0 2247 203 2.7 1048 2421¢ 2,120 = -
62 BASURA
63 =COCIUD Y NESHs ALTA GRASA, (4) 4°07°363 95,9 12,9 2040 237 17,5 = 1% & CHNNE -
64 100,0 13,8 20,9 247 18,2 = 3,93 . .
65  BEJUGUILLD
66 =SEE CENTROSENA PUBESCENSs PARTE
ar ALREAs FRESCTs FLORACIAN COMPLETAS (2)
60 AETA SACCHARIFERA. REMILACHA AZICARERA
69 “PARTE AEREA CON LAS CNRONAS, FRESCOs (2) 2°00°649 17,0 344 o9  0ed 2,7 0edé® 0.55% o -
70 100,0 1949 3140 243 15,6 2,690 3,03¢ o -
r
72 =MIEL DE INGENIO (MELAZA)s 4%002668 79,1 9,4 = 0:2 641 e 2630 = 1990,
73 MN 48X AZUCAR INVERTINOD MN 79,4 GRADOS 100.0 12,2 = 0s3 To7 = 3,33 - 2518,
74 BRIXs (4)
7S =PULPA CNN NELAZAs DESH, (4) 4200672 92,2 5,7 13.7 046 9,2 2,990 3,190 3080.¢ 659,
;; 10040 842 1449 046 9,9 3420¢ 3,860 33a2,¢ 718,
78 *PULPAs DESH» (4) 4°00°669 90,7  Auh 1842  0s3 BT 24880 2,970 20780 636,
79 100:0  So1 20e1 0486 946 3ei7¢ 3,220 3223,¢  TOQ.
A0 BETA §PPs BETA
A1 SRAICESs FRESCOs (2) 2°00°637 13,2 143 1e0 0l 1.5 0.A5¢ 0. AA*  Abl,s -
A2 100,0 9 7.3 007 1163 34430 3,68¢ 34AQ, -
83 AETA VULGARIS, REMOLACHA, COMUN
04 =PARTE AE€NEAs FRESCOs 2139685 9.4 2.2 15 0s1 1.6 04220 0,288 = -
AS PANXING A LA NADUREZ» (2) 10040 2349 158 006 1846 2,36¢ 2,508 = -
86 ROEHMERIA NIVEA. RANIO .
AT “PARTE AEREAs» OCSH» 4ITAD OE FLORACIONs (1) 12109383 89.0 1242 1747  Ae? 14,0 Ped4e 2,380 o -
:: 1000 13,7 198 5,3 15,8 24740 2,670 = .

?
90  “PARTE AEREAs» DESH Y NALe (1) 19109581 08,8 2044 1047 346 1248 20.2¢ 2,000 = .
:é 100,0 23,1 21,0 40 31840 24380 2,28¢ - -
93 PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2903°039 1640 247 302 047 341 06400 0,480 = -

11 100.0 1741 2003 003 1942 24310 2,700 - -



En bass a thl como ofrscido y en base secs

Man- ’ Acido  Pro
Lfrea] NDT NDT  NDT Cat o For  Pots Panto- Vit  Ribo Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinon Suinos cio Cobelto Cobes  neso foro slo Zind  Colina_Niscina  tanico  mina A flavine  Cistina  Lisina nima fano
% % % %  my/kg mglkg mgkg % % mgkg mg/kg mokg mgkp makg mgkg % % % %
01
02 25:6% 2640 = 0405 - . L4 0:02 = - - - ) - . - - - -
g: 52490 83470 o 0410 - - - 0405 » - - - . - . - - - -
05 46460 48400 - 04158 L] - - 0sl2 - L] - - - - - - - - .
8; Sle2e 5247 = 017 - - - 0l = . - U - - - . - - -
08 21467 2100 = 0elld - - - 0405 = - - - - . - . - . -
g: 63¢8¢ 63480 - 0038 - - - Qeld - - - - - - - - - - -
11 14429 Ja, 7 - - - - - - - - - - - - Y - - - -
12 54490 36492 = - - - - - - - - - - - - - - - -
13
1
15 17010 6?0 = 0s09 - - - 002 = - - - - - . - - . -
}g 59020 37480 = 0s32 - - . 0420 o - - . - - - - . - .
18
19
20 1045% 1049 = Osla - - . 0602 = - - - - - - - - - -
gl 55050 57470 = 075 . - - 032 = - - - - - - - . - -
2
2) 1004w 11,70 o 0s11 04018 1e7 2543 0405 = - - - - - . - - - -
28 S5241e 5843s o 0386 04090 844 12605 0427 = - - - - - - . - - 3
25
r{) 860 8,7 [ ) - - - - - ) - - - - - - - - - -
27 508490 59,060 - - - - - - - - - - - L) - - - - -
28
29 840 1048e - - - - - - - - - - - - - - - - -
30 4445 60490 - - - - - - L - - - - - - - - - -
L]
32
33 Alele 42,80 - 0e27 - - - 0s12 = e . - . - . . - . -
Ja AaTe 46490 - 029 b - . 0413 . - - b . - . - - - -
kH .
36
kg
38
39
L1]
(1]
42
)
L 1]
(1]
46
[14
a8
49
50
51
2
53
Sa
55
56
57
58
59
60 46e1® MALle = 0019 - v . 0e09 = - - 238 - . - - - - -
61 50420 48400 - 02} - - - Ol = - - 2740 . . - - - - -
62
63 ® 8550 = - L - . 0e33 0462 = . - - - - . - . -
o8 - 89220 - - L) - - 0edd (0,65 - - - - - - - - - -
(1]
66
(14
60
69 10049 1147 - 0417 - 263 943 004 0Q¢98 o - - . - 05 = . . b
;0 6100® 6847 L 1:01 - 1306 3045 0422 5479 = - . - . 30 * - . .
1
T2 e 59480 =~ 0613 00389 17¢0 448 0400 488 = 892+ 430) 442 . 208 - - . .
;) ® 7550 = 0e17 00492 2244 640 0408 641} = 3127 Sae? Sed - Js0 = - - -
§
TS 6147 7243 6949 0456 - - . 0008 1404 - 8260 16¢) 18 - 07 = . . b
;g 735 788 75:8 0s6) - - - 0409 1078 = 897¢ 1747 1¢7 - 0 = L3 - -
78 6543 6643 66e3 0487 04101 12¢3 3240 0409 0416 Qe7 8200 1649 1e8 - 0ed 0401 0e68 0.0 Odlo
79 7240 T3¢t 73ed 0e74 06112 13¢8 3543 0610 0418 047 9040 1847 13 - 0e0 0401 0070 040! 04l
80
61 1043 1140 105 0403 . . - 0¢0) 0430 = L - . - L4 - - - .
82 T7.8 82.8 794} 0422 - - . 0622 2428 o - . . . . - L . .
83
(.7 S0 S, - 0406 L] - - 0:0) - . - - - [ - o - . [
85 5345¢ 5648¢ - 0460 . . bd 0+d2 b - L - L] o - L - bd b
.I']
87 5S¢40 5349e o 3430 - - - 0el? = - - 4340 . - - - L4 . -
:6 6243® 60450 = 371 . - . 0ed9 = - . 5008 . . - - i - .
1
90 4800 45,3e - 3499 - - - 0033 . L] L] - - - - - - - -
91 5S4l 31400 o 8009 - - . 0e80 = - - - - - - - - - -
92
93 9el® 10410 o [ TX1] - . » 0e0F . L - . - L4 - - . .
LI TYT LI X TY DR 2476 - hd . 0s47 o . - - - . - - - - .



TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie non‘vla nombre comin

En bass a tal como ofrecido y en base seca

Alimento Ex-

Lihea | Nombre Intornaciona! del afimento Internacional | Materia [ Ce-  Fiba  wacto Pro.  ED ED £D EM,
No. { Otro nombre Referencia No.| soca nizs  cruds  Etéreo  tfine Bovines Ovinos  Suinos  Pollos

% % % % % Mealkg Mcallkg  keal/kg keal/kg
08 AUERHAAVIA CNCCINEA ¢
02 "PARYE AEHEA» FRESCO» FLORACINN COMPLETAs (2) 2°13=268 18.2 XY a7 Ocd 2:3 00470 0,40 - -
03 100,0 14,2 28,0 202 13,9 24560 2,810 - bd
04 A0S 9P, uANADO
0s *. ERU OEL QuUESOD:s (&) 4°08=13a 94,7 Ted 0.2 2¢0 1149 - - 3420, -
0: 100.0 TeA 0¢2 2¢1 12,6 . b4 361200 -
0
08 “SUERU UEL QUESOs DESHs MN §%¢%¢ LACTOSA, (&) 4°01=1n2 92.8 9.8 14 1e2 1346 . J.880 3071, 1899,
09 100,0 1049 1.4 1¢3 1447 - 371 3310, 2047,
10
i1 *ALJUNINA DEL SUERQ DE QUESOD, ] S5=03=177 92.1 29,1 0.8 160 48,0 bd 245Re L] -
12 PRECIPITAON CON CALOR Y ACTIO0 Y OESHs 100.0 31,6 0.9 1s1 52,8 - 740800 . -
13 MN 73% PROTEINA, (5)
14 'CASE;&A: LECHE PRECIPITADA CaN ‘CXDU S=01~142 90,3 249 0s2 07 8149 . 3,010 - 4132,
13 Y DESHs MN 808 PROTEINA, (S) 100,0 32 062 0:s8 90,7 - Y 1] - 4878,
16
134 “LECHE» DESH» TIPO ALIMENTICIA MX Ag 5=03=167 96.) S8 0e2 2648 24,2 - Se21e - -
18 HUNEDAD NN 288 GRASAs (S) 100,0 L 1Y) 0e2 2748 25,1 - Set)e - L4
19 , .
20 “LECHEs» DESNATADN EN CENTRIFUQA, (93) S=01=170 9.4 0,7 0ol 3,3 0380 0,3e 408, -
2; 100,0 7, 140 34,5 3.98¢ 4,080 a330,¢ -
?
2) “LECHE» DESNATADD Y DESHs MX A% HUMEDAN, (%) S=01=178 94,1 Tea 8.5 269 3146 36220 3,540 IA18ee  2%41,
g; 100,0 Te9 9.1 300 3346 34420 3.7A¢  40SA,e 2701,
26 "LECHE» FRESCDs (5) S=03=168 12,6 0,7 - 3.6 3¢S 0e710 0,710 690,90 hd
7 100,0 9.8 - 2865 2748 B.66c S,610 SaTe.e -
28
29 “QUESUr (5) 52008=001 21.0 1e0 hd 0ed 17,0 - " - L4
30 100,0 L1y ) L4 1e4 81,0 b4 - - L4
n
32 “SUERD UE VANTEQUILLA» OESH, T1P0 §°03=140 92,1 93 47 Se0 346 34280 3,880 22A2,¢ 2767,
LR} ALIMENTICIA 4X 8% HUNEDAD WX 118 100,0 10,1 5S¢} 5:5 3043 3e56¢ 3,T8¢ 247R.¢ 300%,
k1] CENIZA WN 3% GRASA, (9)
15 A0S TAURUS, GANADD
R[] “SAVGREs» DESH Y NOLs (%) 5=10=109 9.7 LY 0+6 08 87,8 - - - -
” 100,0 8.1 0.7 046 95,6 L - - -
18
19 “HUESUS, DESH Y WOLs (6) 6°10=104 96,2 7%.9 1:6 9¢8 20,3 - - . -
a0 100,0 7849 1.7 9.8 21,1 - - - L4
41 BROUTELOUA FJLIFORNIS
42 “PA{TE AEHEAS ’ 2°13%886 23,0 S92 Teb 0+3 140 043590 0,56¢ . -
3 FRFSCOs PRUXIMNN A LA MADUREZ, (2) 160.0 20,8 29,6 1¢9% As0 24370 2,230 L -
44 RRACHIAMIA DECUMBENS. PASTN ALAMBRE
45 “PASTE A€RFAs FRESCOs (2) 2°13=217 29,9 1,7 9 . 2, - - - -
L1 100,0 SN - - T8 - - - -
[ 14 ¢
L1.] “PAATE AEREA» FRESCOS ’ ?2°13-216 - - - - - - - - -
;9 CRECIMIENTO NE 1% A 2A OlAS, (2) 100,0 S.8 45 - 98 hd - - bt
0 '
(3} “PARTE AEREAs FRESCH. ' 29132213 - - - - - - - - -
52 CRECIMIENTO OE 43 A 54 OIAS, (-3 100,0 4,3 hd . 6.8 . - L -
53 ARACHIARIA RUZYZIENSIS
L 1] *PARTE AfNEAo FRESCNs CRECINMIENTO AVAN?ANGD, 2°11=338 26.7 2.8 67 [ 1%} Asl 0.8 0,73e - hd
L}] (2) 100.0 1044 25,2 108 135 24760 2,7a0 - .
36 A .
57 “PA4TE AEREAs FRESCOs CRECIMIENTO AVANZADO, 2011338 23,2 249 6e9 0.9 349 04580 0,630 - L4
50 CORTE 1, (2) 100,0 12.8 29.6 JeB 1649 248A0 2,73¢ - b
59 .
60 “PAATE AEREA» FRESCnﬂ CRECIMIENTO DE 19 A 28 2=13=211 - - - b - . . - .
61 01ASe (2) 100.0 6,0 - . 1942 - - - .
62 .
LX) SPARTE AEREAs FRESCO» MITAD 1] 3 FLUNACI‘No 2107968 28,8 200 1142 0.8 1el 0458¢ 0,67¢ - -
(1] CORTE 2, (2) 100,0 8¢ 3944 1.6 3.9 2402¢ 2,380 - -
43
46 SPARTE éEREAl FRESCO» CORTE 1, (2) 2=10=946 23.2 240 8.8 0s4 123 0089¢ 0,580 L] .
(14 100,0 8.8 30,2 1.8 5¢8 24130 2,410 - .
68 PRASSICA CAMPESTRIS, CILsFNRRAJERA
49 "SEMILLAS, EXTR POR SOLV Y HOLe (3) 52072870 92.8 - 1246 143 37,6 . bd - .
r0 100.0 - 1346 1¢8 40,8 - - - -
71 BRASSICA NAPUS, COLZA
re “SEMILLASs EXTR NECANICAMENTE Y MOLs (8%) 507249 93,2 549 12,0 6e7 4048 3,04¢ 3,3%¢ - -
73 100.,0 83 1347 Tel 43,8 234270 3,600 - .
T4 ARASSICA ULERACEA, CA ITATAs REPOLLO
141 “CAPITATA, PARTE AEREA, FRESCNs» (2) 2°01°048 9.4 10 1.0 0¢3 2:0 0034¢ 0,389 - -
76 100.0 10,4 10,3 207 2148 34630 3, 7%e L] -
T7 ARASSICA SPP, COLZA
Te *SEMILLAS, EXTR HECANJCAMENTE Y NOLs» (W) $°03°470 93.8 648 1245 665 331 30040 3,37¢ 2007, 2043,
79 100,0 Te0 1343 69 3744 34200 3,540 IN9,e 2177,
80
81 “SEMILLAS, EXTR POR SOLV Y MOLs (S) 5=03~871 91,3 Tetl 1146 105 7.6 2470 2,960 2714.¢ 3787,
A2 100.,0 7oA 247 1a7 4142 2493¢ 3,240 2071,¢ 1924,
A3 BREVOURTIA TYRANNUS. PESCADD
L1 “ENTERO 0 RECORTES 5=02-009 91,5 18,90 047 946 6043 - 2,370 3283, 2823,
a3 PESCADOs» COCIDOD EXTR MECANICAMENTE 100,0 20,7 0¢8 1005 66841 - 2.81¢ 3390, 3006,
Aé DESH Y wOL» (5)
87 BROMUS CATHARTICUS CESADILLA CRIOLLA
(L] *PARTE AEREAs FRESCO» HITAD DE fLOllClﬂNn (2) 2°139912 25,3 2.0 940 046 246 04600 0,6%8¢ - b
a9 100.0 840 33,6 202 1044 2438¢ 2,540 . -
90 BROMUS CATHARTICUSe PASTN RESCATE .
[ 1} “PARTE AEREA: FRESCOs INICIO 0E FLORACION, (2) 2=00+93) 27.2 3.8 [ 1Y) 046 304 JeTie 0,72e - .
92 100,0 14,0 24,9 201 1248 20620 2,640 - -
93 OBROMUS INERRISs CERADILLA PERENNE ’
94 “PARTE ACREA» FRESCNs INICIO OE FLORACTIONs (2) 2=00~957 22,6 3,9 6,5 047 &1 04550 0,600 L ®
(1] 100,0 14,2 20848 3ol 181 20430 2,670 - .



En base s 831 como ofrecido y en base seca

Man- Acido  Pro
Lfhea| NDT NDT  NDT Cat- * Fée  Pot» Panto- Vit  Ribo Mstio-  Trigto-
No, | Bovinos Ovinos Suinos clo  Cobelto Cobrs  nesd foro  slo Zinc _ Colina_Niscina wnko mina A flwine  Cistina Lisina nina  fano
% % % %  mgkg mgkg mgkg % % mgkg mgkg mgkg mgkp mgkg mghkg % bl % %

01
02 10e6e 10.8¢ = 0430 = - = 0s08 o . - . - - - - . - -
03 5840 59430 b 1:65 L4 . - 0423 - - - . . - - - - - -
0a
oS - - T7:6% 0458 b bl - 0485 . L - - - - b 0s18 0498 0+21 042a
g; . - 81490 Qo062 - - - 0459 L4 . - - . - - 0e19 1403 0e22 0,28
08 - T8e¢1e 7740 0497 0¢307 4640 6ol 0e76 1405 . 1368+ 1040 [T Y] L 2748 0630 0497 0418 Oole
g: ® 82420 8340 1403 00118 4946 6e06 0402 3413 = 1473. 1008 47,3 - 2942 0632 1405 0420 0.20
11 - LLIY 1 - 10486 - . . 4,0 L] L] L 200 Ted - 840 - . - -
12 . 6debe bl 1179 - . - 437 " - L [ I} Teo - 946 . b . -
13

1a - 8644 . [ TY } - 40 3s6 0483 L - 209, 1) 26 . 163 0020 7400 2473 0,98
}5 - 957 - 0saS b LYY ) 40 0492 L4 - 2274 148 2.9 . 1e7 0031 7476 3403 1,08

6

1?7 * 118430 = 0490 - 0s9 005 0472 1413 = - Te9 2340 - 1840 = 2126 0462 0.4}
{: e 122400 - 71 1] - 0.9 0s3 074 1,18 . L 843 2308 - 107 - 2+33 0464 0.8)
20 643 Be0* 943 041 - 1ol 042 0410 0415 . 1} 38 - 20 = - . -
g; 90¢) 916 9842 1437 - 11e6 263 1403 1,90 - . 1146 37 . 2049 - . - -
¢, T340% 80e7 8000 1¢26 00110 1100 169 16400 1460 4040 14050 1142 3.2 - 195 0488 2,41 0494 0,84
:l TTe6e 8548 9240 1634 06117 1243 201 1406 1470 4246 3493¢ 1149 3946 - 2003 0sd7 2457 1400 0.7

5
26 1642 1640* 15:6 0s12 - . 0¢09 Ools = - 1¢2 2.8 . 1.8 - 0426 0407 0408
g; 120863 12743012402 093 - [T} ] . 0,75 1418 . - L] ] 2244 . 121 d 2403 0433 0439
29 . - - 0409 - b - 0430 0407 . - 140 L . 2.8 b - b -
;? . - . 0ed) hd - . 086 0402 L - 48 - - 1343 - - . -
32 Taede 7843 5148 1632 - ® Je8 0493 0403 = 17060 048 J44) - 31e3 0440 2423 0e72 0,47
:3 80e7¢ 8502 5642 1:8) - - 37 1403 0492 b 1853, 94 3.2 - J400 0483 2482 0478 0.9

L)

3

3¢ - - L Q¢008 - - - 108 - - - 394 - - - - - - -
k14 - - - 0e07 - - L] 1¢30 - - - 8249 - - - - L] - -
38

39 - - - F2YY 1) L) - - 11447 - - - - - - - - - - -
a0 - - - FIYY 34 - - - 11492 - - - - - - - - - - -
L3}
42 13¢50 1247 - [ TY %} - - - 040) - - - L - - - - - - -
:3 33¢9¢ 5047 . 0s43 - . - 0s12 - - - hd - - - - - . L

8

[} ] . L4 - 008 - 2109 0405 0442 144} bd * . - . - hd . -
:g . - . 013 - T3s1 0416 1439 4740 - . - . b L . - -
48 - - L] - - L] - L - - - - L] - - - - L -
;: b - - 0e19 b . 8303 0418 1,88 - - - b . - - . . .
81 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
:2 - - . (T3 Y] - - 69:0 0419 1418 = - . . - - L4 - - -

3
38 16470 16460 . 0s14 04032 3ol 1040 046 L] Ted - . . bd - - - . .
S5 62400 62420 . 0053 043120 1106 7045 0461 - 294 - . - - - L4 - - -
S6

37 134le Ja4)e - 0412 - 113 1448 04060 0643 . b . e - b - . hd -
;B 56430 61480 . 0453 - 4048 6348 0425 1.92 - - b - - - - b b b

9
60 L - - - - - - - [ ] - - - L] [ - - - - -
o1 - 3 - 0:08 - - 19240 0430 2400 - - - L] - - - - - -
62

63 13610 195,2e - - - L4 L - - - - - - - - - - - -
(Y} A45.8% S3.ae - - - - - - L] - L] - [ ] - L] - L] - -
[}

66 11:2¢ 12470 b 0s12 . Tel 11e1 0o08 0.45 - - - L - - - . b -
67 AB.ar 58080 - 0452 - 3048 4840 0018 1493 - - - - L . L4 - - .
(1]
69 - . - 066 L4 s . 0493 e - - - . L - 0e25 1489 0473 -
;0 . - . [ T34} - b . 1400 - e - . . - bt 0426 2.04 Q.81 -

1

72 6940 70410 - 087 hd . . 1407 L b 6996¢ 16649 2.9 L 402 0420 1436 0,71 0,57
;3 Tacle 81ebe b 0ebl - . . 1419 L - T311e 17962 10¢6 L 4¢3 0030 1408 Qo760 0,63

) .

S T7e 840 . 0406 - 163 249 0403 0s26 = 25020 30} . . O = - - -
;6 8243 85} . Qebd . 1841 3005 0435 2,02 ® 20713 3300 . bl el L4 . hd -

7

78 68480 75430 6749 0e72 - . 8lel 1409 - - 04736 13340 8.0 bl Je7 0ed1 1483 0068 0443
79 T3¢00 80420 7243 0?7 - - 6301 110 . L 48990 16001 9.8 . 309 0033 1495 0473 0402
80

81 6302¢ 67.20 6149 Os6: . . - 0493 . . 0029 340809 8.2 b 304 0030 2401 0470 0047
82 67400 T3e30 8740 [ TY 1, bl . . 1004 L bl 66080 16340 9.0 . 207 0030 2420 0477 0452
(2]

[1) ® 5843 6146 5430 00197 10¢8 3340 2488 0477 14740 3054¢ 9348 87 . 49 0e68 4683 1477 Ooéd
85 hd 63:7 6744 5080 00213 1148 3663 Jel5 000N 36000 3540¢ 6002 LI ) - 80) 0670 S:28 1494 0.72
86

a7

88 13479 1447 = 0s07 - . e 008 = - L - L L] . L - - -
89 S53¢9e 5841e [ 029 - - e 02} - - - - [ ) - - - - - -
90

91 16410 J64de . 018 d Te8 . 0.08 - b . . - . . . . . .
92 5%:3¢ 5949 . 0487 . 2048 . 0430 . g bd o bod b . bt . b b

9

9: 12.80 13470 - - - - - - - - - L) e - L) - L) L] -
9s 55410 8049 . - - L L] - - L] L] - L] - L] - - L] L]



10

TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie genarica nombre comun En base a ts] como ofrecido y en base seca
Nermbes | - " Alimento Ex-
Lifea del Internscional | Matsria | Ce-  Fiba  wacto  pro €D ED €D EM,,
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cruds  Etéreo  teina  Bovi Ovinos _ Suinos __ Pollos
% % % % % Meaalkg Mealkg keallkg  keallkg

01 BROMUS LANATUS

02 *PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2°11=329 - - - hd . - - - .

03 100,0 Te2 2646 369 1747 30880 2,92¢ L4 .

04 AROMU3I SPP, ARONUS

05 ®PARTE AEREAs FRESCO» (2) 2=00=900 34,0 Teé 649 1.7 5:9 0464 0,900 - -

06 10040 2244 2063 Sel 17,84 1,880 2,880 - -

0 AULBOSTYLIS CAPILLARIS .

1] ] “PARTE hekEAb FRESCO» #ITAD DE FLORACINNS (2) 2°13=97} 25,4 3.0 9.3 Oed 21 0:65» 0,600 . -

09 100,0 131.9 3648 140 B8s1 20580 2,)%e - -

10 CACAHUANANCHE ’

11 =SEE GLIRICIOIA SEPIUMs PARTE AEREAS

12 FRESCQs MITAD NE FLORACIONs (2%

13 CAESALPINIA FERREA '

14 “BRUZA» FRESCO» FLORACTON COMPLETAs €2} 2°13=273 30,9 1e? 9.8 244 640 hd felle . -

15 100,0 4y 29,2 6el 15,3 - 3,000 - -

16 CAJANUS CAJAN. GANDUL

17 “HEV0s CURADO AL SOL (C=S)s (1) 1=09=74) 09,6 Tes 2742 301 1843 20280 2,2%¢ L -

1] 100,0 8ea 3044 308 1640 2454¢ 2,51e - -

19 ¢

20 “PARTE AEREA» FRESCN» (2) 2=03=718% 27.4 1e4 1046 1.3 4.0 - 0,02¢ - L

23 100,0 Sen 30848 546 17,8 d 2:99¢ - -

22 [

23 “PARTE *AEREAs FRESCO» 2°03=713 27.8 243 8,9 1) 6ed - 0.0a0 - L

?; CRECIMIENTO AVANZADOD» (2) 100,0 841 2149 86 2249 b 3,03 - -

?

26 “PARTE AeREA- FRESCJs MADURAs (2) 2°13=914 26,3 [ 9Y 9.8 1.0 408 0066 0,75 - .

27 100,0 8.0 3748 309 18,2 2452¢ 2,84 - L

28

2?9 *SEHILLAS, (9) 5°03=716 88.0 LI} ) 8.4 15 2043 30808 3,170 - -

0 100,0 4,7 9.8 147 2301 387 3,600 - -

11 CALAMAGROSTIS ANTONIANA

b1 “PAATE AEREA» FRESCO» MADURA, (2) 2°10=927 - - b . - - - . hd

33 100.0 9.2 3241 240 Q06 2030 2,52¢ - b4

34 CALAMAGROSTIS INTERMEDIA

k1] “HENO» CURADO AL SOL (C=$)» (1) 1=11201) - L4 - - - - . - -

k1 100.,0 649 3346 1.0 3¢7 20300 2,240 - -

1 v

38 =PARTE AEREA» FRESCO» (2) 2°11=012 5.8 1¢8 1146 0¢7 127 0005¢ 0,930 - -

19 100.0 9,1 23240 1e8  Ae8 2038¢ 2,60 - -

40 CALAMAGROSTIS SPP, CALAMAGROSTIS

4] ®PA4TE AEREAs FRESCO» (2) 2°11=248 - - - - - " - - hd

42 1000 4,8 30,5 242 Se6 20660 2,6A0 . -

43 CALANAGROSTIS TRICHOPHYLLA

(1] “PARTE AEREAs FRESCO» MADURA, (2) 2°10°922 - - - - - - - L »-

[1) 100,0 2.8 36,1 240 502 20190 2,57 - -

46 CALAMAGROSY]S VICUNARUM

a7 “HENDs CURADO AL SOL (C=S)y» (1) 1=11=01} - - - - bt - g . o

L1} 100,0 5.9 3! 149 Tel 2482¢ 2,370 - -

9 Y

50 “PARTE AEREA» FRESCO» (2) 2°10=928 45,1 2:% 14,9 142 3.0 14120 1,4Ae - -

%1 100,0 5.8 33,0 246 87 24880 2,610 L4 -

52 ]

353 “PARTE AEREAs FRESCO» HITAD OF FLOR‘CI&M. t2) 2°10°931 - - - b - - - L -

:; 100,0 4,8 3209 149 8¢9 20840 2,640 - -
]

L1 “PARTE AEREAs FRESCO» MADURA» (2) 2010930 - - - b - . o - b

87 100,0 601 3748 143 A8 24180 2,420 - -

88 CALCIuM

89 *CONERCIAL, (8) 6=01=080 97.3 91,3 - bd - - b L4 d

60 100.0 93,A - - - - b g -

61 CALLINECTES SAPIOUSs CANCER SPPs PARALITHODES

62 CAMSCHATICAs CAMARARO

[X] “CANCER SPPs» PARALITHONES 8=01=66) 92,3 40,8 10,5 2.0 3143 0632y 1,200 - 1827,

64 CAMSCHATICA,» RESTIOUD NE PROCESANIENTOS 100,0 44,2 11,) 202 3348 043%% 1,300 - 1979,

(1] DESH ¥ MOLs MN 20% PROTEINA SAL

66 NECLARADN MAS QUE 335 MX T7%s (5)

67 CANAVALIA ENSIFORMIS, FRIJUNL ESPADA

68 *PARTE AERCAs FRESCOs ESTADO DE LECHE, (2) 2°13*916 10,0 049 3.4 001 167 00280 0,26¢ L] -

69 100,0 0,9 3346 Lol 1648 2.81¢ 2,60 L] -

70 CAPSICUM FRUTESCENS: PINMIENTA ROJA

14 *FRUTA» FRESCDs (&) 4=13=346 13.2 140 3.0 02 1.3 0270 0,40 265,90 b

;g 100,90 Teda 2247 163 11.0 2,080 3,03 2009,¢ L

74 =SEMILLAS, MuOL, (8) 8°132383 92,8 3,8 3060 §1.8 1347 - . - -

4] 100.,0 Jef 4340 1248 1440 bd - - -

76 CARBONATO OE CALCIO

144 “CONERCIAL WN 38% CALCIO» (86) 6°01=069 93,6 30,1 - b - - . L -

" ' oo . o .o . ' - - - - - - -

79 CARTNAMUS TINCTORIIS. CARTAMO

a0 *SENILLASS (8) 4=07-958 92,8 303 1942 34:0 14,2 - 3,620 - 808,

:; 100,0 3eA 20486 3745 19,3 . 3e.90e - 870,

83 *SEAILLAS, cOCIDO 5°13%206 90.4 26,8 37.8 1¢2 20.0 - 04500 - -

84 PRE=PRENSADO EXTRAIOD CON SOLVENTE 100,0 29,3 41,3 143 22,1 - 0,65¢ - -

a3 HOLIOQ, (9)

86 “SEMILLAS, EXTR MECANICAMENTE Y MOLs (%) 5°04=109 91,8 S,6 307 3a1 2348 24030 2,200 - L4

:7 100.0 641 I70 303 2549 24190 2,400 - -

8

a9 *SEMILLAS, EXTR POR SOLV Y MOLs (93) %%04°110 92.% 4,3 447 08 2342 - L L4 -

90 100,0 A8 4800 0e% 28,1 . - - -

91 CASSIA OCCIOENTALIS '

922 SPARTE AEREAs FRESCO» PASADA LA FLORACIONs (2) 2°13"918 33,5 2.8 940 [ Y] Te0 0s95% 0,940 - -

[ £) 100,0 8.9 2640 167 21,0 20848 2,800 - -

98 CASSI. SPP. CaSSIa



n

€n base a thl como ofrecido y en base seca

Man- ' Acide  Pro

fnea| NOT NDT  NDT  Cat ®  For  Porr Panto-  Vite  Ribo- Metio-  Tripto-

No. | Bovinos Ovinos  Sulnos clo Cobelto  Cobre  nesd foro %o Zinc  Colina_ Niscina  tnico  mina A flvina  Cistina_Lisina  nina fano
% % % %  mofko mghkg mghkg % mgkg mgkg mghkg mgkg mgky mekg % L %

01

02 - - - - - - L] - - - - - - L] - [ ] L L] -
03 72420 6bele = 0sA8 04098 847 11240 = ) 7045 = . - . . L - - -
08

05 1445 20040 o 0s10 - b e 0430 o - - - - - - . - - L4
06 42460 60410 e 0430 - - . 0429 o L L] - - - - . - - -
or

08 1&47¢ 13460 o 0004 - . - 0s02 = - - - . - . - - - .

g9 30400 334 = 014 - e - 0:09 o - - - - - - L] - - -
]

11

12

13

1s - 20,45 - - - - - - ) - - - - - - - - - -
is - 88e10 - - - - - - - - - - - L] - - - -
16

17 51460 5049 - 0455 - - e 006 - . - . - - - - . . -
{g 5Te6e 86,490 [ [ 1YY} - - [ ] [\ T%Y ) - - - - - - - - - - -
20 - 18400 - 023 - - - 0407 - - - - - - - - - - L)
21 - 67.08e - 084 - - - 0.27 - - - - L) - - - - - -
22

2) = i%le = 0s26 = - © 009 = . . - . - . - . . -
24 - 68,7 - 0e9)3 - - - 0433 - - - - - - - - - - -
25

26 1540¢ 17418 = 0026 - e . 0s08 @ - o - . . - - - -
g' 5742¢ 6480 o 008 - - . 0437 L4 . - - . - - - - e -
8

29 77420 Tle9e o 0413 - - . 0,08 - - - 2440 - - b - - - -
;0 8770 Blo7e = 0elS - . - 04906 . - - 274} . . hd - b . -
1

32 - - - - - - - - - - - - - - L - - - L
;3 53400 5Tede  * Q.68 04208 343 08643 0.07 = - . . - . . . . - .
L)

38 - - L L - - - - - - - - - - - - L
36 52.‘. 50.0' - [ 1Y T - - L] - - - - - - - L - - - -
37

38 19430 21410 - 0416 040080 243 2046 0402 = S¢2 = . - . - - - . .
39 58400 39400 = 0sa8 04022 644 7948 0,07 o  las? - - - - - . . . -

40

A - - - - - - - - - - - - - - - - - - L]

:g 60:2¢ 6009 o Oed& 04061 800 18749 0409 = 20084 = - - . . - . . .

a8 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

A5 49470 S843¢ 0418 04330 149 5940 0,03 = . . - - - . - - - .

.

ar - - L L - - - - - - - - - - - - - - -

48 S5,0¢ S3,8¢ - 0436 - - - - - - - - - - - - - L3 -

49

S0 25e8e 26470 = 0e13 06062 2086 11604 0405 = 18e2 = - - - - - - - b

gl 560020 59420 - 0430 041308 0s) 25841 0.12 - 404 . o - - - - . -
2

53 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

g' 55,4 59.0* - 007 - - - - - - - - - - L - L -
5

56 - - - - - - - - - - - - - - - - - - L]

g? 88e7e 55,1 - 0s21 04268 de2 234,40 0406 - 17¢8 - . - - - b . - .
]

%9 - - - 23.64 - - - 18,42 - - - - - - - - - - -
(Y] - - - 28429 - - - 10,92 - - - - - - - - - - -

(3]

62

63 “Teae 2743¢ - 14.506 . 327 13340 181 0475 = 2000 43e8 66 - 662 0030 1440 0451 0eNy

64 =840 29:5¢ = 1577 - 3545 18440 1453 0481 = 2166 4743 Ted . 607 0432 1431 0455 0430
(1]

(-1

67

(1] Gedr  S5,9¢ . Qe22 . - . 0.02 - . - d - - - - - . e
gq 63¢7% 59400 - 2020 - - - 0s15 - - - - - L] L] - - - -
[

71 6020 94l 6eG* 0403 . . . 0402 - - b 18408 - b 243 b . * ®
;2 ATe1® 68470 45460 0423 . - . 0el5 o - - 14244 - - 18¢9 = - e .
3

1L . b - 0:08 - - . 0ed9 = - 4 2043 - - 3¢S - d hd .
;5 - - - 0e08 e - - 0452 e - - 2241 - - Je8 - - - *
[]

n - - - LYY 1) - - - - - - - - - - - - - - L]
T8 - - - J6e?9 - - - - - - - - - - - - - - -
79

80 = 8220 = 025 - - 1749 0455 0072 3949 2593 4944 28,2 - 362 0430 0060 0433 0.27

81 ® 0880 o 0e27 - hd 1943 0460 0¢77 4340 2793+ 532 3048 . 304 0032 00064 0436 0.20

[-]

og - 13¢3» - - - - - - - - - - - - - - - - -

8a - 1847 - - L) - - - L] - [ - - L) - - - - -

as

86 45460 3149 o 0028 - 9680 1810 04684 0473 4043 3139 a9e0 2749 - 1043 0062 0¢85 0437 0020

87 49.7¢ %5640 . 0926 . 1007 1946 0¢70 0479 4209 1203+ 5403 3044 . 1142 0460 0e73 0480 0.3}

(]}

89 - ° - - - - - - - L] - - - - - - 00" Oo!l [

90 - - - - - - - - - - - - - - - - 0¢84 0,22 -

121

92 21460 21430 = 0043 - - e [ 7% ¥ ] - - . L L] - L - . b
93 044kr BIear = 1034 - . . 0:42 o - o - - - ° . - . b
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especia genarics nombre comun En base a tal como ofrecido y on base seca
imento Ex-
Linea] Nombre Internacional del afimento ::rim::c fonal | Matgria | Co Fbm  beo by 0 0 © M,
No. | Otro nombre Raferencia No| secs flza_ ouds  Eteo  teina Bovinos  Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % % Mcal/kg  Meal/kg  keal/kg keal/kg

01 *BRUZA» FRESCOs (2) 2°13%634 - - b4 - b - - - -
n2 100,0 Adh 2248 802 1049 34090 3,100 - .
03 CASSIA TORé
(T} *PARTE AEREAs FRESCOs MADURA (2) 2°13°264 2%.3 2.0 Teb 140 Jal 0eT4* 0,690 - b4
05 100,0 Tsh 30,0 348 1248 24918 2,73 - -
06 CECROPIA SPP. CECROPIA
or *HOJAS» FRESCO, (2) 2°10°a78 28,6 247 5.9 0.7 343 0493¢ 0,086¢ . .
08 100,0 Tea 2047 246 1846 34260 3,010 - -
a9
10 *PARTE AEHEA» FRESCHs (2) 2=10=477 22.6 243 5.8 0e? 3e7 0465¢ 0,630 - -
1 100,0 10,1 25.6 302 1644 24800 2,80¢ - -
12 CENCHAUS CILTARIS, BUFFEL
13 “PARTE AE€HEA» FRESCOs (2) 2°11«380 27.0 245 1141 0.7 203 0434 0,67¢ L] -
14 100.0 9.3 4142 208 87 2402¢ 2,49¢ - -
1S B
16 SPARTE ACREAs FRESCO» 2°11=370 27.9 3.2 138 0.8 102 04370 0,64 . o
{: CRFCINIENTO AVANZAODs CORTE 1s (2) 100,0 11,7 4242 17 842 24030 2,2a¢ - -
19 “PARTE AEREAs FRESCOs . 2°11=347 24,3 240 (I} 0.0 202 04560 0,61 - .
20 CRECIMIENTO OE 29 A 42 DIaS, (2) 100,0 11,8 33,8 3.2 9e1 24300 2,53 - L4
21  CENCHRUS NYUSURUIDES, CADILLD R
22 “PARTE AEREAs FRESCO» INICIOD NE FLORACTIONs (2) 2107613 43,3 3.7 13,0 0.7 204 1al3e 1,140 L] b
23 100.0 12,4 20846 1.8 Se3 26480 2,530 - o
24 CENTRUCEMA PELUDA
25 ®SEE CENTROSEMA PURESCENSs PARTE
26 AEREAs FRESCNs (2)
F14 CENTROSEMA PELUDA
28 ‘éFE CENTROSEKA PUﬂESCEﬂSl PARTE
29 AEREAs FRESC)s FLORACION COMPLFTA» 2)
Y0 CENTR)SEMA PLUNIERT. PATITQS .
k11 “PARTE AEREA» FRESCOe FLORACIAN CONPLETA (D) ?2=15°428 26,41 1 1% 4 6.8 0e? 408 0780 0,780 - -
12 100,0 64k 2641 243 1745 3,000 2,8a¢ - .
3)  CENTRUSEMA PUBESCENS, AEJOQUILLN
AL} “PARTE AEREA! FRESCN, (2) 2°11=4%9 24,2 240 TS 049 Se1 00660 0,700 L] -
15 CENTRNCFMA PELUDA 100,0 841 31,0 349 2141 2706 2,900 - -
16 JALLINITA
7 CONCHITA
13 CE“TRUSENA‘PHBESCENSA CHANCHN .
19 “PARTE AENFA» FRESCO, FLORACIAN COMPLETAs (2) 2°13=267 25.0 242 T8 0.9 305 0067e 0,720 - .
40 JEJUGUILLO 100.,0 a7 3141 307 2240 24670 2,890 . -
L} GALLINITA
42 CONCHEITA
43 CENTROSENA PELUODA
A4 CEREUS JAMACARU
45 “TALLYUS cow 2=13=271 - - b - . . - - -
LT3 INFLORESCENCIAS, FRESCOs CRECINIENTH 100,0 17,2 30,5 0s9 6sl 24390 2,30 - -
(14 AVANZADO, (2)
a8 CHlETﬂCAL'? MAGNIFLORA '
(1) “PARTE AEREAs FRESCO» FLORACINN COMPLEYTA,» (9) 2°13%927 27.0 1.7 8.8 06 3516 04760 0,74¢ - -
50 100,0 6ea 32,8 203 20086 24820 2,70¢ - -
81 CHAETQTHYLAX UMYROSUS
52 “PARTE AEREAs FRESCO (2) 2°11=78) 61.2 942 2042 0s6 $e2 14600 §,a3¢ - -
83 100,0 1S,1 33,1 140 848 24681 2,340 - .
L1 CHANCAGUTLLA
53 ®SEE ANTHEPHNRA HERMAPHRODITA, PARYE
:; :f?ilo FRESCN, PASADA LA FLARACTON,

2
%A CHENOPODIUM QUINGAs QUININA
49 “SEAILLAS, (4) 4=10°120 89,5 342 kXY ) Qo6 12,8 24180 3,31e 3331, b
40 100,0 kFY 3.8 Sel 1443 3455¢ 3,700 37204 .
61 CHIMBULO VEHDE ’
62 =~SEE DNLICHNS LaRLABS PARTE AEREASs
[.X] FRESCY» CURADD EN PLE, (2)

A4 CHLORIS CILIaTA .
[X] SPARTE AEREAs FRESCO» INICIO DE FLORACTIONs (2) 2=10°618 37.6 4,3 106 046 340 04960 0,97¢ .

66 100,0 11,8 28,2 168 7.9 2,580 2,5n¢ - -

87 CHLORIS GAYANA, PASTO RHNDES

48 “HENO» CURADO AL SOL (c=3)s (1) 1=03=91) 90,8 13,3 3.6 146 11.85 149%¢ 2,00 L4 .

:9 100,0 12,8 37.0 108 12,7 24183¢ 2,20 - L

0

r “PARTE Aéﬂﬁl' FRESCOs (2) 2703°916 18,9 3.9 12.9 0.8 811 0495¢ 0,900 . -

;; 100,0 10,0 3.1 241 1048 244%0 2,5%¢ . -
L}

L) “PAHTE AEREAs FRESCO» MADURAS CORTE 1» (2) 2°09°911 . - . L4 . - . - .

;: 10040 948 2840 240 7,0 24610 2,680 = -
[ .

144 “PARTE AEREAs F ESCNs MITAD OF 2=10=471 25, 2:2 1048 0.4 1:4 0452¢ 0,60¢ - hd

;g FLORACIONs CORTE 1, (2) 1000 049 4009 147 8,5 2,08e 24370 - -
L]

A0 “PARTE AEREAs FRESCO» INICIOD OF 2°10°470 22,1 240 8.6 0.5 2,0 0ed49e 0,580 - -

:l FLORACIGNs CORTE 2, (2) 100,0 9,0 3940 241 9,0 2,22¢ 2,48 . -

2

a3 “PARTE AEREAD FRESCOs CORTE 14 (2) 2°10°468 18,2 148 742 043 0.9 0038 0,83¢ - .

a8 100.0 8,7 39,8 147 5.2 24070 2,380 - -

85 CICER ARIETINUN, GARBANZO

L1 “SENILLAS, (%) 301218 91,7 4,9 600 400 2042 34650 3,600 - -

ar ' 100.0 448 646 408 22,0 3.908¢ 3.93¢ - .

88 CITRUS LINON, LINON

A9 “FRUTAS SIN CASCARAS NI SENILLASY FRESCOs ) A%13°416 11,5 044 006 043 046 0e36% 0,420  app,e -

90 1000 343 449 3,0 5.8 3,16 3Tl 373840 -

91 CITRUS PARADISI, TORONJA

92 =FRUTAS SIN CA'SCARAS NI SENILLAS, FRESCOs (4) A%15°418 11,9 042  0¢3 Q42 [ ] - 0:,450  a8%9,¢ bt

93 100.0 2,9 2.3 147 A9 - 3.81% 3848, .

94 CITRUS RETICULATA. NANDARINAS
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En base a thl como ofrecido y en base seca

Man- , Acido  Pro
Linea| NDT  NDT  NOT (3 o For  Pots Pant>-  Vits  Ribo- Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos cio Cobeito Cobrs  Nex» foro [ Zinc _ Colina_ Niscins  tenico  mina A  flavina  Clstina  Lisina  nins fano
* * % % mghko mgkg mghg % % mgkg mg/kg mgkg mgkg mgkg mghkg % % % %
ol - - - - - - - - - - - - - - - - - -
02 08842* 70440 - - - - - - - - - - - - - - - - -
0)
08 16e7e 15,70 = Q.89 - - . 0:06 = - . - - - - - - - -
85 6569 62400 . 2435 - - L] 0:2) = - . - - - - - - - .
L}
07 2141% 19450 - 0423 - 3743 91,7 0405 = - - - . - - - - - -
gb 73490 68428 © 0.00 ®  130e3 32045 Oel9 = - - - - - . - . . -
9
10 1848* Jagae - 0e28 - 403 10906 0,05 - - - - - - - - - - -
:; 63480 63460 . 1.25 - 2040 484,06 0420 L4 - - - - - - - - - -
13 12480 15429 - 0401 - - . 0:03 = . - - - - - - - - -
1a 45,8 So.ar - 0404 - - - 0s10 - - - - - . - - - - -
15
16 12490 18,40 - 010 - 25 9¢5 0406 0468 - - - - - - - - - -
:7 LIYY LN 3 9Y 1 - Q.37 L4 940 3443 0420 2488 - - - - - - - - - -
]
19 12e7% 13:90 - - - - - - r') - - - - L] - - - - -
20 LYISE) 5].3. - - - - - - - - - - - - - - - - -
21
22 25.%5¢ 25,8¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
23 S8e8e 87,00 - - - - - - - - L] L] - - - - - - -
28
23
26
27
28
29
30
31 1770 1740w - 0e38 - - - 072 - - - - - - - - - - -
32 60400 65430 . 1eas - - - 2475 = - - - - - - . - . -
Kk
34 14090 15490 L4 0e31) - - - 0408 - - - - - - - - - - -
35 6145 6549 . 1+30 - - - 0431 - - - - - - - - - - -
38
37
i 1]
39 1510 16400 - 0425 - - - 0:09 = - - - - - - - - - -
80 80e6¢ 85470 - 1+02 - - - 0.38 - - - - - - - - - - -
L2}
42
4)
4
.5 - - - - - - - - - - - - L] - - - - - -
86 S8.7¢ $2,2¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
(14
48
49 17420 {74de = 046 - - - 0436 = - . - - - . - - - -
S0 4349% 63,40 o 172 - . . 1433 = - . . - - - - - - .
ED)
52 ,6.’. 32450 - - - - - - - - - - - ] - - - - -
5) 59'2. 534 - - - - L - - L] - - - - - - - - -
Sa
53
56
124
58
50 T241® 78.0* 7546 0410 - 8e2 - 0436 - - - 97 - - 148 L - - -
60 80¢6e 83400 Basar 041} - L I} - 0e40 - - - 1049 - - 240 - . - .
61
62
63
(1]
(13 21480 22.'0. - - - - - - - - - L) - - - - - - -
°° ’a.‘. so.b. - - - - - - - - - - [ ] - - - - - -
o7
(Y.} [T PYd) .506' - - - - - - L] - - - - - - - - - -
69 4047% 80,2¢ - - - . - - - - - - - - - - - - -
ro
71 216 22,%¢ - 0410 . hd - 007 0Q4da . - - - - o - - - -
;2 55450 57490 o 0426 - - . 0418 0487 = - . . - . - - - -
3
s - - 3 - - - - - - - - L] - - - - - - -
;5 5943¢ 59,90 . 0.43 - - - 019 0494 - - - - . - - - - -
[}
77 1148 13460 » [TRL) - Aol Sel 0003 Qo34 - - . . . . - . . -
;a 46270 33e70 = 056 - 17¢5 2043 O0ela 1438 o - - - - . - . . .
9
80 ll.l' 12440 - - L) - - - - - - - - - L) - - - L
a‘ so.a' so.z. - - - - - - - - - - - [ [ ] - - - -
82
83 B43% 9480 o 0¢09 - 1607 546 0004 0,35 . - . . . - . - -
84 46090 5349¢ . 0450 - 92¢1 3141 0421 1492 L - - - - - . . - .
s
86 8248+ 01480 - - ‘- . - - b4 - - - - . . 0ell 121 0416 0413
87 9043e 89,20 = - - . . - - . . . - - . 0018 132 0417 0ol
88
(1] 8420 Yoo 97 040) - . . 0+0) g e - 9.8 . b 03 = . . ®
YO TieTe Bac2e BasTe (.28 - - L 0e22 = - - 8540 - - 42 - - L -
12
92 L 10¢3® 1044e 000} - - - 002 = e - (1) - L4 0 = . . b
93 - 86030 B8743* 0432 - - - 0dd7 - - 518 - - a8 = - . .
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especio gmo'rlu nombre comidn En base a tal como ofrecido y en base seca
; Alimento
Ll:nl Nombre Internacionsl del alimento Internacional | Materia | Ce- Fibra mcto ﬁo' €0 £ €0 mn
No. | Otro nombre Raferencis No,| seca niza cruda  Ethreo Bovi Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % Mcal/kg  Mcal/kg  keal/kg  keal/kg

0t *FRUTA» FRESCOs (4) ae(1122%6 19,6 0408 202 0.8 1ol 0457¢ Q,6a¢ 601, -
02 100.0 348 1148  a0d Se7 2493 3,470 3aA64e -
03 CITRUS SINENSIS., NARANJA,

08 “PULPA» PREPARADO EN TRIZAS Y DESHs (&) 4=11=750 - - L - L3 - - - .
0s 10040 543 1303 343 847 24760 3,340 3248, -
06 CITRUS SINENSIS, NARANJA

or =PULPAs PREPARADD EN TRIZAS Y HOJANDs (&) 42012233 35,7 6.8 68 0.5 149 00250 0,98  §92,¢ -
08 10040 1749 19:0 148 5.3 0.09¢ 2,7a¢ 1939,¢ .
ne

10 “PULPA SIN PULIOURAS, 42012250 87,6 640 1063  4:6 649 2029¢ 3,386 2838,¢ -
11 PREPARADN EN TRIZAS Y DESHs (&) 100,0 6,9 1148 562 7,9 2,620 3,87¢ 3230,¢ .
12 CITRUS SPP, CITRICOS

1) *PULPAs OESHs (a) 4087652 89,3 8.4 90 248 7,3 2,010 2,976 288344 .
14 100.0 9,8 105 301 82 2425¢ 3,270 32004 .
15

16 *PULPA SIN PULIDURASs PREPARAND EN 4=01=237 90,8 602 11e8 3.5 6.8 2,27¢ 3,300 3204,¢ 1315,
1r TRIZAS Y DESHs (A) 100.0 648 1247 309  Tel 24520 3,670 36%8,¢ 3460,
18 ‘'

19 “SIROPEs WN 45% AZUCAR INVERTING MN 4=01-241 66,9 5.3 - 0.2 5.1 - 2,240 L4 -
20 T1 GRADDS BRIX, (&) 100.0 8,0 - 0ed 747 - 3Ja36e - -
21 CLUPEA HARENGUSa HARENQUS» CLUPEA MARENGUSS

22 PALLASI, PESCADD

23 “HARENGUS, CLUPEA HARENGUS, 5202000 92,9 11,0 047 940 72,2 - Jo8ae 3140 3191,
24 PALLASI,» ENTERD O RECNRTEs PESCADO, 100.0 1349 (o7 947 77,8 - 3700 3429,¢ 3436,
25 COCIO0 EXTR MECANICAMENTE NESH Y MALs

26 5)

27 CLUPEA SP%, SARDINOPS SPP. PESCADUs» SARDINA

28 “SARDINOPS SPP SARDINA, ENTERO O $202«015 91,0 13,1 11,1 11,1 3,2 - 3,080  28794¢ 208)9,
29 RECORTES PESCADDs COCIDD EXTR 10040 18,0 1242 1242 69,5 - 3:33¢ 3143, 3119,
30 MECANJCANENTE DESH Y WOLs (8)

31 C0COS NUCIFERA. CDCO

32 “FRJTA» EXTR MECANICAMENTE Y MOLs (1) 1210%623 91,80 340 353 545 9,0 2,88¢ 2,17¢ - -
3 100,0 443 3843 640 9.8 2.71e 2,370 - .
3a

35 “PULPA» EXTR MECANICAMENTE v WOLs (1) 12132691 94,0 649 2647 647 23,1 - 2470 - L
36 100.,0 74a 2048 Te2 24,6 - 2,63 - -
114

18 “HOJAS» FRESCOs ESTADO DE LECHE, (2) 2°13=94) 30,0 3,0 8.7 163 3e7 04930 0,810 - -
39 1000 9,9 2940 449 12:% 3,100 2,71¢ - -
40 J
41 “ALAENDRASs EXTRALDO 52112060 93,3 447 1006 6s1 2148 34120 3,330 . -
[} MECANICAMENTE ®0LIDO Y ELARORADA EN 1000 742 11¢3 606 2343 34380 3,57¢ - -
[k} TORTA, (%)

[T} “ALHENORAS) EXTR MECANICAMENTE Y MOLs (S) $=01°572 94,1 6e8 1607 045 2340 2496 3,a7e - 1801,
(1] 100,0 Ts0 1747 941 28,4 3413 3,60 L 1913,
46

(14 “ALMENDRAS, EXTR POR SALY Y MNLs (8) 3201373 92,1  6¢1 942 4N 2640 34200 3,060 I N6es 1508,
(1] 1000 848 949 448 2847 3,880 3,320 3AA1.e 1638,
49 CoCos SPP, cacCo
50 "HOJASs FRFSCO, (2) 2°10°413 46,8 3,1 12.8 109 745 14530 1,389 - .
51 100,0 6e8 2742 Al 1640 34270 2,800 - L4
52 COFFEA ARABICA. CAFE
%3 “CASCARAS, €OCI00s (1) 12139377 82,7 740 1806 049 7.6 14920 2,08¢ L -
K 1000 944 177 140 9.1 2¢33¢ 2,40¢ - -
L1
56 *PULPAs (1) 1230617 46.9 EFS ] 9.1 13 8¢9 1031e |,280 - -
27 100,0 6.0 19.4 2,9 1044 2810 2,77¢ . e

8

%9 “PULPAs DESH Y NOLs (1) 12112468 86,1 600 2242 246 1047 24310 2,210 - -
6? 100.0 841 2%:8 341 12,5 24680 2,570 . .

[]

62 “PULPAs DESH Y PELETILIZADN, (1) 1210630 66,7 8.8 1746 2,8 8,0 2.340 2,2%¢ . b4
a3 100,0 948 2043 3.0 942 24700 2,600 . .
68 COFFEA SPP, CAFE

65 *CA3CARAS, (1) 12112479 92,2 4,2 424 241 64 - L - -
6; 100,0 8.8 45:6 242 649 - L - -

6 U

48 “PULPA CON CASCARA, (1) 1209648 - - . - b - - - -
gg 1000 447 2745 247 843 2.6840 2,%4¢ - .
n “PULPA» DESHs (1) 1°09=734 83,7 7,9 1740 1:6 1043 24200 2,1n¢ . b
re 100,0 9¢4 2003 169 1243 24630 2,600 - -
7y colx EDuLLg

14 “PARTE AEREAs FRESCO» ESTADD DE LECHE» (2) 2°172492 31,6 3R 84N 0sd 2.9 0,830 0.82¢ . .
&) 100,0 12,1 26,3 1¢3 9el 2,680 2,610 - b
76 COLOCASIA ESCULENTA .

144 “RAICES,» FRESCO» (W) 4°10%483 22,9 242 L4 042 149 04360 0,80¢ 797, -
T8 100.0 947 549 049  Bel 24880 3,490 34T, -
79 CONMELINA !UDITLORA

no “PARTE AEREA» FRESCOS anRAclnN COMPLETAY (2) 2°11=995 849 1e8 148 043 148 00200 0,236 - -
Al 1000 1948 2062 3.5 167 2428% 2,630 - .
L} CDNCHITA

A3 =SEE CENTROSENA runcsc:us- PARTE

L] REA» FRESCO, (?

AS CONCNII

86 =SEE CENTROSEMA PUAESCENSs PARTE

ar AEREA, FRESCO» FLORACIAN CONPLFTAs (2)

A8 CORDIA BOISSIERI

a9 “BROZA» FRESCOs (2) 2°11°836 30,2 3,8 M0 2,0 8,2 - 1,080 L4 .
90 100.0 1141 14842 640 19,2 - 3,10 - .
91 COUTAREA HEXANORA

92 “PARTE AEREAs FRESCOs NITAD OF rLonactnu. t2) 20139949 26,5 A1 A&7 141 6.1 0e71e 0,78¢ - -
93 100:,0 13,4 1746 801 2340 2467¢ 2,930 - -

94 CRASSQSTREA SPP» OSTREA SPPs OSTRA
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En base a tal como ofrecido y en bass seca

Man- Acido  Pro
Liea] NOT  NOT  nDT [ o fbe  Pows Punto Vits  Ribo e Tegne
No, | Bovinos Ovinos Suinos clo  Cobeito Cobrs 0630 foro sio Zinc__ Colins Niscina  tnico  ming A flevine Cistins  Lawms 1116 Ao
% % % % mo/kg  mgkg mgkg % % mgkg mgkg mgkg mg/kg mg/kg mgkg % % % *

01 l’.o' 1%:a0 195.50 - - - - - - - - - - - - - - ) -
02 06440 T8a7e 79l - - - - - - - - - - - - - - - -
0}
0a - - - - - - - - - - » - - - - - - - .
05 6249 7590 73s7¢ 1419 L4 . . [ TR} - - . - - - - - - - -
06
24 Se6¢ 22420 15470 2,00 - - - 0401 - - . - . - - . - L4 .
08 1548% 62410 a8e0* 35,60 - - e 0e0d - - - - - - - . - - .
09

10 52400 7640 6ac4r 2,22 - - - 0s13 - . - L - - - - - . -
:l S$9e3% 8647 T3.5¢ 2453 - hd - 0415 - - - - - - . - - - -

2

13 85.7¢ 6603¢ 64490 2417 - 2204 849 0410 QoS4 o - - - - - - L] . -
18 5140° Tae2¢ 7246 2442 - 2540 969 0412 0461 - - L - - - - - . -
15 -

16 S1¢5¢ Tae9s 74,7 149} - Se7 649 Ool) 0462 1402 572¢ 2148 1362 - 203 001l 0019 0408 0406
:7 SPe2e 8342+ 840 2412 . 603 Teb 012 0469 15.8 6350 2842 14406 - 266 0012 0421 0408 0406
8

19 - 5049 . 1422 00107 7242 2547 0412 0409 93,6 - 2044 12.4 . 6} - - - b
;0 ®  Toele 1083 04159 10840 30¢5 0417 0414 137,0 = 39.8 18486 - 9.1 - - - L

1

22
2) - T840 7242 2028 04097 Se9 437 1470 1409 13109 5304s 9343 1049 - 9¢9 0480 593 2,10 0,8}
g; - 84:0 77,8 2046 04104 6ea Sl 5483 1417 18248 57124 100¢o 18,2 b 1066 0495 6439 2,20 0,87
26

27

208 - 68480 6543 Se72 04179 21e7 2142 23423 0444 - 3091, 6048 10.1 - Se9 0494 5,81 1.95 0467
§9 - 7560 7147 6029 04196 2308 2343 3,55 0488 - 3396 754) 1141 . 6e3 1408 6439 2415 0472

(4

L

32 S6ed® 49430 - - - - - - - - - - - - - - - - -
33 6leae 83,7 - - - - - - - - - - - - - - - - -
s

s - 86,00 - - - - - - L] - - - - - - - 086 0439 0,21
36 - 3900 - hd b - - - - . - - b 4 - - 0092 0481 0,22
7

38 2lsle 18,50 . 0409 - - - 0.08 - - - - . - L - - - L]
39 T043e 61450 - 00230 - . - Odla - - . - - - - - -
40

41 70670 75,0 - 0¢80 - 14525 6543 0483 3,67 - - - . - - - - -
42 75,8+ 81,0¢ . 089 - 15600 7040 0.88 3,9 - - hd L - - - - - -
4

A4 6742% 78470 - 0021 04130 1843 6608 0463 1455 - 1163¢ 294} 6.0 - 3.3 - 0eT1 0e38 0.20
45 71eae 8340 L 0023 00138 152 7046 0467 .65 - 1236, 3342 6ed - 37 - 076 0430 0,22
L1

A7 T248% 69430 724 0415 - - S35:0 0445 1,61 - 11600 2848 6.0 . 346 0425 0466 0433 0,20
88 78490 75.3e0 78,5 Qelb - - 5948 0449 1,75 . 1202+ M1l 646 - 400 0027 0472 0436 0,22
49

50 3.'6' 30.7. - - - - - - - - - - - - - L] - - -
s 7..). 65.6¢ - - - - - - - - - - - - - - - -
952

353 83,060 4647 . [ TR1} - hd - 0.80 - - . 2245 . - 35 - - b .
gl 52480 50450 = [ TY 3 . - - 0.97 - - - 274} . - 42 - - - -

S

56 29.8¢ 28490 . 0s6) - - - 0ell - - - - - - - . - L4 -
ST 63469 61470 . 124 bd - - 0628 - - - - - L - . - Ld -
S8

59 52.3' LI Y ) L[] - - - - - - - - - L) - - [ ) - L -
60 60e8¢ SB8.2¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
[}

62 S3.1v 31400 - [ X3-1] - . . 0415 - - L4 - - - - - - - -
63 61.3¢ 38490 - 0e62 . hd b 0417 - - . - - - - - - - -
(1}

(13 - - - - - - - - - - - - L) - - - - - -
66 - - - - - - - -a - - - - - - - » - -
(14

(Y. - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
69 60400 S7,5¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
L]

71 49.8¢ 49,30 = 0045 . . - 0sil 3,33 = . . - - - - - - -
;2 59¢5¢ 59,00 = 0483 . - . 0s13 4422 -~ - . - - - - - - -

3

Ta 18.9¢ 1847 - 0s24 - - - 0440 - - - - - - - - -
;5 59490 39420 . Qo768 . b - 0.32 - - - - - - - - - - .

6

77 1247¢ 18410 1841% 0405 . 840 1849 0.21 - - - b . L] L - L] - -
;0 35s40 7940 78,80 0420 - 3540 8540 0490 o - - . . - - . . - -

9

80 [ TY 1) 5.3 - 02 - - - 0e00 - - - - - - - - - - -
a1 5147 L% LY - T - - - 0,42 - - - - - - - - - - -
82

(3]

(1]

s

8s

[}

88

89 - 28,410 - - - - - L - - - - - - - - - - -
90 L] 704 3¢ ] - - - - - L] - - - - - L] - - - -
1]

92 16400 17400 . [T 14 b - . 008 L - . . hd . - - . . -
93 6048 6645 - 248} hd . b 0631 - b b . hd L4 - . b . hd
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

y 7
Especie generica nombre comun

En base a t3l como ofrecido y en base seca

Alimento Ex-
Linea| Nombre Internacional del alimento Intsrnacional | Materia | Ce-  Fibm  wacto Pro €D €0 €0 EM,
No. | Otro nombre Refersncia Noj seca niza cruds  Etéreo  taina  Bovinos  Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % %  Mcal/kg Mcal/kg keal/kg  keal/kg

[ “03TREA SPP, CONCHASs NOL 6703401 97.2 80,1 15 048 046 - - - 37,

02 FINO» MN 33X CALCIO» (8) 100,0 82408 145 0e3 007 - - - 3A,

03 CRESCENTIA ALATA. MORARO

/1] *SENILLAS, (%) 5210°627 92,2 3«2 1743 33eb 2642 - 80220 - .

05 100.,0 3.0 10:,8 6.4 28,0 - [ 1% LU L] -

08 CROTALARIA ANAGYROIDES

or =pAATE ACREAs FRESCOs WITAD DE FLORACINNS (?) 2°13°981 27,6 2,2 Te® 006 568 0078 0,770 . .

08 . 100,0 749 2848 241 2049 24840 2,800 - -

09 CROTALARIA LINCANA. CASCARELILLO

10 *PARTE AENEAt FRESCNs NITAD DE fLORlC!an €2) 2013493 16,9 142 36 003 3¢9 04500 0,47 - -

11 100.0 743 3363 107 2342 24940 2,74¢ . -

12 CROTALARIA SPP, CROTALARIA

13 “PARTE AEREA» FRESCO» (2) 2°01°680 20,0 2.8 Sl 0e7 A1 1390 0.58¢ . -

:; 100,0 1243 2003 345 2046 293¢ 2,91¢ - -
[

16 “PARTE AEREA» FRESCO» ESTADD DE LECHE, (2 2°01=679 28,8 [ ¥% 4 Te® 048 6,2 . 04730 - -

17 100,0 648 3045 241 24,2 . 2,04 - -

18 CUCUMIS SATIVUSe PEPINO

19 *FRUTA» FRESCOs (&) 4°01=70} 4,0 0.8 08 002 047 Oelle 0,130 1250 4

20 1000 1040 1060 5S¢0 17:3 24680 3.13%¢ 3119, b

21 CUCURBITA wAXIMA

22 “FRUTA» COCIO0s (A) 4=13°371% 9.2 047 1¢1  0e2 17 0220 0,300 2640 -

23 1000 7oA 1109 167 1842 24400 3,200 2849,¢ -

24

25 =SEAILLAS, COCIDO, (%) $°13=372 91.3 4,2 2,0 45.4 31,2 . - - -

26 100,0 4,4 202 497 34,4 - - - -

27 CYDONIA 0BLONGA: MENBRILLO

28 *FRUTA» FRESCO» (4) 4213378 19,5 0.8 149 062 0.8 - 0s720  T80¢¢ -

29 100.,0 244 Tl 140 2.1 . 3.71¢ 400140 -

30 CYNOOUN DAGTYLONC BERMUDA DE LA COSTA

3 “PARTE AEREAs FRESCO» 27102588 30,2 3.0 1046 043 33 OeTée 0,T8e - -

32 ‘ CRFCIMIENTO OE 1 A 14 DIAS, (2) 100,0 10,0 35,1 165 1141 24510 2,500 . -

33 CYNODUN DACTYLNNs PASTO BERMUDA

R} *HOJAS» NESHe (1) 1218460 94,8 1l.a 2744 .200 1064 24240 2,200 - -

;: 100,0 12,1 2049 201 1140 2437¢ 2,32¢ - -
]

114 “PARTE AERECAs DESH» (1) 12102608 93,2 8,0 2942 243 1049 242%¢ 2,21¢ - -

38 100.0 2.8 1.4 2:0 11,7 2.420 2,37 - -

9 ¢

40 “PAATE AEREA» DESH Y MOL» (1) 12102607 ar7.4 9.0 20840 Ae6 1143 14900 2,00¢ L4 -

Q; 1000 1062 3240 Se3 1342 24180 2,29¢ . -

L] .

4 “PARTE AEREA» FRESCN» (2) 2=00=712 33,2 3,0 10,8 0.8 2:8 000820 0,800 - -

:; 100.0 840 3148 243 846 2.47¢ 2,480 - -
4

a0 “PARTL AEREAs FRESCN» INICIO DE rLORACIﬁNa 2) 2*00=707 30.8 e (1Y) 0eb S8 D020 0,820 - o

Q: 100.0 1248 2743 1s9 1745 24660 2,840 - -

[ ]

49 “PARTE A{REA- FRESCN» 2°10=11 30,8 3.2 8s8 047 3¢9 00830 0,820 . -

:? CRECIMIENTD AVANZADO, (2) 100,0 10s3 2745 248 12,6 2470¢ 2,70¢ - -

52 “PARTE AENEAD FRESCO» CORTE 24 (2) 2210389 3,3 4,3 9¢8 007 241 04860 0,80 . -

:: 100,0 12,4 2843 2.0 6e2 20890 3,5%0 - -

55 *PARTE ACNEAI FRESCO 2°10+39) 16.6 149 Sed 043 1s1 00390 0,41 - -

$6 FEATILTZADOs PASADA LA FLORACINNS 100,0 11.8 3246 17 645 20360 2.46¢ - -

a7 SORTE 1, (2)

(1] “PAATE AEREAs FRESCO FERTILIZANDS CORTF 24 (2) 22102390 29,1 3,3 8:9 046 148 04700 0,730 - -

89 100,0 11sa 3005 240 643 24810 2,52 - -

60 CYNODUN PLECTUSTACHYUMs PASTO ESTRELLA

61 “PAITE AEREA» OESHs (1) 1102605 94,8 9,8 3249 167 1043 24160 2.16¢ - -

:g 1000 1041 3407 148 1009 24280 2,2A¢ - L
[}

64 “PARTE AEREA» FRESCO» (2) ?2°09=730 28,1 3.0 9¢3 049 248 04660 0,72¢ . .

:2 100,0 10,6 3348 3¢l 1041 24360 2,56¢ - -
[}

67 “PAATE AEREA» FRESCO» 2°11=113 24,7 2.8 8¢l 008 340 O0o81¢ 0,640 - b

:g CRECIMIENTO OE 15 A 2A O1AS, (?) 100,80 10,2 32:8 248 12,0 2860 2,%0¢ - -
[]

4] “PARTE AEREAs FRESCQs 2°11=137 27,7 2,8 903 046 245 0465¢ 0,70¢ . -

4] CRECIMIENTO OE 43 A 38 01AS) (2) 100.,0 9,0 30,8 2,1 A9 243%0 2,32 - -

T2 CYNOOON SPPa CYNODON

73 *PARTE AER!Ao DESH Y NNL» (1) 12112466 92,8 §1,0 267 342 9.8 24220 2,140 . -

;; 100,0 11,0 2849 3¢5 1043 20480 2,300 - -
[

76 “PARTE AEREAs FRESCOs CRECIMIENTO INCIALs (2) 20102232 27,3 2.9 9¢2 0sd  Jul 04690 0,600 - -

144 100,0 1047 3348 146 11:2 24520 2,510 - .

78 CYPERUS FLAVESCENS

1£] ®PARTE AERLIAs FRESCOs MITAD D€ FLORACINNS (2) 2°13°924 20,3 2.0 6e8 003 241 04s49¢ 0,53 - .

A0 10040 1040 3363 2484 1002 24410 2,540 - -

Al  CYPERUS LUZULAS

LH *PARTE AEREA» FRESCOs MITAD OF FLDRAC!ONO €2) 2°13°923 18,5 3.0 5.6 043 140 04860 0,440 - -

83 100,0 1641 305  1e8 948 24510 2,40¢ . -

84 OACTYLIS GLOMERATA. PATA OC GALLO

[.H *HENO» C=5 FERTILIZAND, (1) 12150830 92,7 12,7 24.7 246 1701 2437 2,30¢ - -

L1} 100,0 13,7 26.6 260 185 24560 2,400 - -

(14

ad “HE40s CURADOD AL SOL (C=8)» (1) 1203°438 98,4 12,3 2380 248 1840 24330 2,43 - -

:g 100,40 13,0 248 249 1941 24670 2,570 - -
v

9 “PARTE AEREAs DESH» (1) 12179538 94,3 949 2662 149 2042 24300 2,47 . -

:g 10040 1048 278 240 218 24890 2,620 - -
.

9 “PARTE AEREA» FRESCOs (2) 2903451 2.3 2.7 Te& 101 208 0080 0,7a¢ - -

(1] 100.,0 9,9 2742 Ae0 1043 3,07¢ 2,700 - -
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En base a thl como ofrecido y en bass seca

Man- R Acido  Pro
Linea| NDT  NOT  NDT Cak- g For  Pow Psato-  Vite  Ribo- Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Sulnos cio Cobalto Cobre Ne0 foro sio Zinc  Colina  Niscina  tenico  mina A flavina  Cistina__Lisina  Nina fano

% % % % mo/kg mghkg mgkg % % mgkg mg/kg mg/kg mglkg mg/kg mghkg % % % %

01 hd - - kRAY]) - - 13065 12431 OQel0 = . . - - - - . -

gg d - - 38087 - b 13443 12,88 0410 - L - - - - - - - .

0a - 95470 - 01} - - - 0.708 - - - 8¢9 - - - - - - -

0% ® 1038 * 011l - - - 0085 - . - 97 - - - - . - -

06

07 1780 1745 . 0435 - ‘. - 0440 - - . L - . . . - - .

08 68she 83,50 = 1e28 - - . 0435 = . b - - - - . - i -

09

10 11430 10406 = 029 - ° . 0e06 = e . . b - b . . . .
11 06469 6240¢ b 1e78 L - - 0eda - - - . - - . - - . L3
12

13 13,40 1342¢ - 049 - - . 0472 - hd - - - - - - - - -
14 66489 6640¢ - 2046 . o . 3.60 b - - . - o - - 4 - -
15

10 - 16400 - 021 - - - 0+00 - - - - - - - - - - -
1% 4 - 645 - 0:8) - - - 0432 L) - - - - - - - - - -
18

19 2080 2.8 2,8* Q.02 - - . 0,02 - - - 30 - - [ 1% - - - .

go 59490 71400 TUsTe 0450 L - . 0,50 - - - 750 - - 125 - . - -
1

22 5¢0¢ 6.90 6400 040) - - . 0.02 - - . 2200 - - 3e0 - - . -

23 Sucde TasTe 85410 042 - - - 0+27 - - - 24342 - - 3241 - - - -

28

2% - - - 0s08 - - - 1.10 - - - 204) - - 145 - - - -

26 - - - 00N - - - 1.27 - - - 2222 - - 146 - - - -

a7

28 - 16ete 1747 040} - - . 0.0 - - - 38 - - Q0sd - - . .

39 . 84.1¢ 90470 0409 - e - 0415 hd - - 193 - . 241 - - - -
]

31 17420 174} - 0409 . 316 2145 O0el8 0479 67 . b hd - - - . . -
32 950490 SOe7e . 0431 - 1200 7140 0485 2,060 2240 . . - - b L4 - . L
3

32 S0e8e 49,9 - - L) - - - - - L) - - - - - - - -
35 S53,7¢ 82,70 - - - - - - - - - - - - - - - - -
35

kY4 S1ele SO4le - - - - - L) - - - - - - - - - - -
’a 5'.0' ’J.,' - - - - L - - - - - - - - - - - -
39 ,

40 43420 45,4 - 04065 - - - 0420 - - - - - - - - - - -
A1 49.4r 51,9 - 075 - - - 0.2 - - - - . - - - - - -
82

43 18460 19,90 - 0401 - - - 0403 073 - - - - - - - - - -
48 56400 6060° . 0084 - . hd 0,09 2,20 hd - hd - . - - - . e
4

(Y 1846* 18400 - - - - - - - - - - - - - - - - -

47 00¢A* 60,4 - - - - - - - - - - - - - - - - -

“

49 1890 10400 . 0e21 - 2008 11e9 0011 0450 2949 = - - - - - - - .

50 61ede 8142¢ - 0eb? - 6503 3847 0633 1476 974 - . - - - - - hd -
S1

52 1945¢ 20400 . 0e32 - . d 0400 b4 hd hd hd hd - - - hd . .

53 56.%0 87,9 - 0035 - - - 019 - - - - - - - - - - -
54

55 8490 9,20 o 0e06 - - - 0402 = - . - . - - - b - .

56 5)eS* 55470 - 0e34 . - - 0sla - - - hd - - - - - - -
57

58 15499 1647 hd [ T3} - - - 0405 . . . - - - - - - - -

59 Sa.7e 37420 hd 0439 - - - 0.17 - - - - - - hd . hd . d
0

61 49.0¢ 49,00 - 0458 - - - 0421 - - - - - L) - - - -

62 S1e7e Sl47e - [ TY Y} b hd . 0.22 - - hd . - - . - - - -

63

68 15,00 lb.ar o 0008 . - - 0:05 = . - - - - - - - . .

85 Sdeae S8.2¢ . 019 . - - 0e30 - - . - - L - - - - .

(1]

67 13480 14,5 - 0+04 - hd hd 0.07 - - - . - hd - - - hd .
68 35,9+ SH.8e - Qeln - - - 0429 - - - - - - . - - . hd
49

14¢] 18480 195,90 - - - - - - - - - - - - - - - - -
11 53040 857,5¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
T2

f, S0ede 48,08¢ - 0458 - - - 0431 - - - - - - () - - - -
74 SasSe 5247 = 0463 . - - 0438 = - - - - . . - - - .
s

76 15:6¢ 15.5¢ - 011 . - . 0409 - - - - - . - - . b .
7T S7¢1e 57400 - 0040 b - b 0+32 - . . - . . - . - d -
T8

79 11420 11.9¢ - 013 - . - 0.07 - - - . - . . - - .

80 Saroe 58410 . 0e8) - he hd 033 - - - . d - s . - o *
81

82 10e5¢ 10410 b 0.08 . - - 0.02 - - L4 - - - hd b - hd °

83 56090 S45e = 0sa) - - . 0s12 = . U . . . 4 - . ° -

(1]

8% 5380 5242¢ 0ed8 00111 1242 6642 036 2422 352 ~ - hd . - hd . * ®
86 95840¢ 30040 0¢52 04120 1302 Tlea 0039 2439 3000 b . ot . . - * *
(14

88 57430 35,0 b 0e67 O0e113 1265 17043 0033 1.86 3609 * - . ° e * ° *
99 60e7e 38.2¢ L 0e71 00120 1342 18048 00433 1497 3941 . e b - - hd * - .
90

91 5745¢ 3600 * 0ed6 00146 904 12146 0061 243 3185 * . - . - . . . *
92 61400 SYiae © 0049 00135 949 12940 0065 2468 338 = - . - - . s b b
93

94 19400 16470 = 0018 - . e 0405 - - . ® . - ° ® - ° ©
95 6947e¢ ble2e » 0e65 - - 0uls - . . . . . - . - * *
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie gom':iu nombre comun

Alimento

En bass a til como ofrecido y en base saca

Ex-

Linaa | Nomer® Intemacionsl del alimanto internacional | Mataria [ Co-  Fib weco Po ED  ED e EM
No. [ Otro nombre Referencia No.| seca niza  ouds  Et teina  Bovinos  Ovinos  Sulnos  Pollos
% % % % % Mcal/kg Meal/kg  keal’kg  kealfkg

’ e

03 “PARTE AEREAs FRESCO» MITAD DE FLORACIANS €2) 2°03°44) 28,0 342 63 [T ) 203 0466c 0,640 - -

02 100,0 12,6 258 241) 9el 24640 2,640 - -

03 ¢

na “PARTE AEREAs FRESCOs 2=08"a76 38,9 3.9 9.6 0.8 Se6 00970 0,97 - -

05 CRECIMIENTD AVANZAODs (2) 1000 1048 2649 202 137 24T1¢ 2,71e - .

06 [}

(14 “PARTE AEREAs» FRESCO» 2°10°889 12,9 142 3¢l 0s5 148 0edde 0s37¢ - -

00 CRECINIENTO AVANZADNs CORTE 1, (2) 100,08 9,3 2441 3,9 14,3 3,300 2,8%¢ - -

09 .

10 “PARTE AEREAS fﬁESgOi MITAD 2°10°486 28,7 240 Te® 141 2,9 04958 0.79¢ . .

}; DE FLORACION» CORTE 1, (2) 100,0 Tel 2704 309 1040 34310 2,74 - -
Ll

13 “PARTE AENEAs FRESCOs MITAD 2°10°488 2143 243 643 040 249 0e38¢ 0.52e - -

14 DE FLORACIONs CORTE 3, (2) 100.0 1047 29¢4 440 1347 24720 2,714 - -

13 '

16 “PARTE AEHEA» FRESCOs CORTE 1, (2) 2°03°450 1942 2,9 53 048 2,7 O0edPe (0.51¢ . .

17 100,0 15,2 27.% 402 181 24080 2,84 - -

1] [}

19 SPARTE AEREA» FRESCOs CORTE 25 (2) 29072723 3044 244 942  1el 246 040P¢ (.810 - -

;? 100,90 TeA 3044 347 847 2480 2,880 - -

? ]

22 “PARTE AEREAs FRESCO 2*10+136 - « = . - hd . L4 .

23 FERTILIZADO» CRECINIENTC OF 15 A 28 100,0 19,4 2046 Se9 2844 . 3,07 - -

24 niaSs (2)

25 OACTYLIS GLOMERATA, TRIFOLIUM PRATENSE, mATA DE

26 GALLN=TREBOL ROJO

27 “TRIFOLIUN PRATENSEs PARTE - 2=10°199 - o - - - . - - .

28 AEREAs FRESCO» CRECIMIENTO DE 87 A 70 100,0 21,8 22,6 41 18,9 - 2,610 . -

29 01AS, (2)

30 DAC'VLUCYC?[HN AEGYPTIUN. PASTO EGIPCIO

n “PARTE AELREA» FRESCOs PASADA LA FLORACTONSs (2) 2°13-27% 22,6 1.7 6.8 0ed 147 06359¢ 0,600 - .

32 100,0 Tea 2849 1¢7 Ted 24610 2,68 - .

1) DAUCUS CAROTA, ZANAHORIA

34 “HOJAS» FRESCO» (2) 2°15+421 20,9 249 2.5 0e2 102 04600 0,640 . -

15 100,0 1002 1202 140 2085 2,948 3,23 - -

36 U

7 “RA[CES» DESH» (&) 4°11°6%8 76,0 Tet Tel 37 9.0 f4830 2,420 2425,¢ o

38 100.0 10,41 9ed 409 1149 24810 3,100 3192, -

39 . .

40 “RAICES SIN CASCARASs COCIOD» (4) 4=15°420 12,0 0.9 07 0e6 tel 00330 0.41¢ 418, -

(3} 100,0 7:8 5.8 8,90 942 2e74¢  3,46¢ 34Aa, -

42 DAUCUS, SPP, ZANAHORIA

4) “RAICESs FRESCO» (a) 4032143 11,9 1.0 1e1 042 102 0029¢ 0.46¢ 306, hd

4 100,0 (1Y) 8.9 1734 9e7 20470 3,880  3334,¢ -

45 DAVCUS, CARQTA, ZANAMORIA

(1] 'ﬂlltcs SIN CASCARAS» FRESCOs (a) 4°§3=379 10.2 (7Y 3 140 0l 0s8 Ne29* 0,38¢ 387, -

(14 100,0 3,9 30,3 140 7ed 24850 3,51 3%ia,e -

40 NELONIX REGIA. DELONIX

(1} *SEAILLAS, (a) 4*13=488 - . . - - . b - o

S0 100,0 542 2402 145 180480 2417¢ 2,90% jang,e .

51  DESMA{THUS  sPp, DESMANTHIS ¢

82 “PARTE AEREAs FRESCO» WITAD nE FLORACINN, (2) 2°13977 28,6 148 846 0e8 842 04660 0,640 L] -

53 100,0 T:3 351 109 1740 24690 2,67¢ L4 -

54 ﬂESNA1YHUS‘VIROATU3 .

55 “PARTE AEHEA+» FRESCO» MITAD DE FLORACINNS (2) 2°13°97s 36,6 2.0 1440 0e?7 3¢l 00920 0,98 L4 .

:g 500,0 5.5 3042 149 13,9 2451 2,63 U -
) 14

58 “PARTE AEREA» FRESCOs PASADA LA FLORACIONs (2) 2=13=97% 30.0 2,8 97 0e9 Se7 040800 0,830 - .

59 100,0 8,8 32,2 269 19,0 2,680 2,77¢ - -

60 OESNOUID

61 =SEE DESMOUIUM ANSENNENSs PARTF AEREA,

62 FRFSCO» MITAO NE FLORACIONS (2

63 ONESMOUIUM JDSENDENS. GUARACARILLO N

64 “PARTE AEREAs FRESCO» MITAD OF FLORACINN, (2) 27132991 25.0 2.0 87 0e7 3a7 0463% 0,670 - -

[1] JESKONIN 100,0 8.1 4.8 267 1447 24520 2,87¢ - -

66 AMUR SECO

67 DESHOUIUN RARBATUN, BAIBADIND

68 “PAATE AEREAs FRESCOs 2=13=992 32.0 2,0 124) (11} 4 403 0479¢ 0,840 - .

3: CRECIMIENTO AVANZADDs (2) 100,0 6,8 38,2 201 1343 2.45¢ 2,61 - .
] [4

14} “PARTE AERFAs FRESCOs WITAD DE FLORACIANS (2) 2°1399) 29,0 141 Te8 tel 209 0488c 0,600 . -

72 100,0 448 3140 803 1147 34380 2,77¢ - -

73 DESHOUIUN RATOCAULIS '

s “PANTE AEHEAs FRESCOs MITAD OF FLORACIANS (2) 2°13%99a 24,6 2.4 849 0s6 8,0 04620 (840 - b

75 100,0 1048 3601 248 1641 2452¢ 2,620 - .

76 DESHNVIUY CANUM, PEGA PEGAs CANUM ’

rr =PARTE ACREAS FRESCOs MITAD DE FLORACINNS (2) 2132996 18,9 2.8 5.6 0s5° 340 . Os84e - .

78 100,0 14844 3308 2,7 1A,0 . 2,800 - -

79 DNESHOUIUM DISCOLORe MERMELADA DE CABALLO

80 “HENO» CURADO alL SOL (C=8), (1) teg1°6%5 L - - - - - - - -

al 1000 9.8 2240  4¢S 10,1 24820 2,78¢ - -

A2 NESMOUIUM DISTORTUM

8 “PARTE A€REAS FRESCO» PASANA LA 'Lollc'a“l (2) 22132998 L] . - - e - - - .

L1} 100,0 1042 31s1 248 1048 2466% 2,700 - -

A5 DESMOUIUM INTORTUMs PEGA PEGA FNRRAJERD

86 “PARTE ALREA» DESHs (1) 12119653 95,7 748 1947 3¢l 1643 24850 2,710 - -

ar 100.0 Teh 2003 342 17,1 2:980 2,830 - L

s .

89 “PANTE AEREA» FRESCO» (2) 2°11°631 17,2 T.p 22.6 542 19.0 - . - .

gg 100,0 4140 13844 3042 110,8 - . - -
[ ’

92 “PARTE AEREA» FRESCOs WITAD OE FLORACIANS (2) 2°14°000 34,6 5,5 1148 046 4eh 0,880 0,830 . .

(1] 10060 134A 2402 148 12,7 2.56¢ 2,410 - -

9 .

(1] SPARTE AEREAs FRESCO» 2°13°999 11,9 1,0 3¢5 042 3.0 - 0es33¢ - .

96 CRECINIENTO AVANZADO, (2) 100,0 8,0 29¢5 1,7 25,1} - 2,600 - .
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En base » thl como ofrecido y en base seca
Man- ¢ Acido  Pro .
thea| NOT  NDT  NDT  Cat ¢  For  Pot Panto- Vite  Ribo Metio-  Tripto-
No, | Bovinos Ovinos Suinos cio Cobslto Cobre  nesd  foro slo Zinc _ Colina_ Niscina __ tenico _mins A flavina _ Cistina _ Lisina__ nina fano
% % % %  mglkg mgkg mghkg % % mg/kg mghky mgkg mghkg mgkg mghg % % % %

03 1540% 15400 - 0406 - - - 0405 - . - - - - - - - - -
02 959490 59490 - 0425 - - - 0419 - - - - - - - - - - -
03
04  22.1e 2241¢ . 011 b hd - Oula - - - - - - - - - - -
05 61450 61400 - 0,31 - - - 0638 - - - - - - - - - - -
08
or 9ebe B4l . 0406 - 142 1344 0004 0424 - . - - - - - - - -
08 Taele b4l - [ TY 1) - Vo0 104,0 0032 1489 - - - - - - - - - -
oy

10 2145¢ 1749e - 0el2 . 200 1649 0.05 045 - - - - - - - - - -
{l 7500 6245 - 0eal - 6s¥ 50848 0619 1,84 - - - - - - - - - -

2

13 13420 13410 - - -- - - - - - - - - - - - - - -
14 83280 815 - - - - - - - - - - - - - - - - .
15

16 1046% 11450 - 0e0b - et 11e) 005 0odu - - - - - - - - - -
17 55.:a4% 80400 = 0ead . 13¢5 57.6 028 1,75 = - - - - - - - - -
18

19 19:8¢ 18,30 - - - - - - - - - - - - - - - - -
20 6543* 6010 - - - - - - - - - - - - - - - - -
21
22 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
23 - (Y 124 . - - - - - - - - - - - - - - - -
24
25

26

27 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
28 - 59,1¢ - - - - - - - - - - - - - - - -
29

30

31 13040 1347 - 012 - - - 0404 - b4 - - - - - - - - .
32 $Q9e3e 6047 - 0e¢5%2 - - - Osld - - - - - - - - - 3 -
33

34 3470 15600 b 0402 - “ - 0el0 - - - 14e5 - - 8.1 - - - .
35 86469 7342e L4 0415 - - - 049 - - - 707 - - 3945 - - - -
38

37 a1¢Se 54499 55,00 0450 - ® - 0.0 - - - LA - - - - - - -
38 50470 7243 T248e Q474 - - - 0440 - - - - - - - - - - -
39
40 TeSe Yeus 9,5« - i - - 0,04 - - - 2942 - - Ot - hd . d
41 62,20 T8edr Tye0e - - - - 0.3 - - - 268442 - d 3 - - - d
“2
43 6060 lUsar Yi0¢ 0,04 - 103 3.7 0404 0430 - - 640 . - 045 - - - .
44 55490 AUeOe 75.7¢ 0437 . flel 3149 0432 2450 - b 5048 - - 6,2 - - - 4
4%
46 6e5* Bele dele 0403 - - . 0603 . - - 948 - - 0.8 - - - .
47 04e%* 7940% TYBY 04230 - . - 0430 4 - - 9647 - - Tea . - - -
48

49 - - - - - - - - - - - - - - - . - -
50 4943w 6770 33,80 - - - - - - - - - - - - - - - -
51

52 1900 Juoye - Qedd . - - 0,006 - - - 4 - - - - - - -
53 6049 bUsb - 1.80 - - - 0.23 - - - e . - . - - . b
54

55 20480 21400 - Vel - * g 0.11 - - - - . - - - - -
56 %649 S5V.b¢ - L XY-T] - - - 030 - - - - - - . - - - -
5?7
58 1842¢ 18,0 - 057 - . - 0.07 - - - - - - - . - - b
59 6047 8247 - 1092 - - . 0e23 - - - . - - - - - - -
60

(3]

62

63

b4 laede 154 - 0423 - - - 0+0)3 - - - - . - - - - - -
05 57410 8045 - Oeve - - - 0e13 - - - - . - - - - - -
66

67

68 17.8% 18490 - Q.28 . - - C.08 - - - - - - - . - - -
89 955.6¢ 59.2¢ - Gl . - - 0413 - - - - - - . - - . -
L]

11 19:00 1947 - 0edb - - - 0.07 - - - - - - - - - - -
T2 76400 62480 = 1043 - - - 0s29 = - - - - - - . - - .
73

Ty lasle Jéee - 034 - - - 0409 - - - - - - - - - - -
]5 57.1' CQshe - 103’ - - - 0430 - - - - - - - - - - -
76

t4 4 - 10.0. - 025 - - - 0.03 - - - - - 'y - - - - -
s - SY,0 - 1448 - - - 0.8 “" - - - - - - - - - .
Ty
80 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Ul 63e9¢ 62,5¢ - - . - - - - - - - - - - - - - -
82

6’ - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
g4 00t 81030 L l.2~ - - - Os34 - - - - - - - ) - - -
85

86 Ob4eTe 61450 - 1e27 - - - 0e29 - - - 4800 - - (.1} } - - s -
07  67.5¢ b4,2¢ - 1033 - - . (PRI - b - 4549 . - 845 g . - °
8d

89 - - - 084 - - - 0427 - - - - - - - - - -
Y0 - - - YY1 ] - - - 1.57 - - - L) - - - - - - -
vl

¥2 20¢le 1849 - 0431 - hd 68,6 0408 0e2y 15.2 o * . o - - - .

93 58400 Suebe hd 0e8¢9 - e 18740 0423 0485 ade0 - - . - . o - . -
Y4

vs - ’ob’ - o.li - - - 0405 ) - - - - - - - - ) -

98 - 8349¢ - 0490 - - - Ol - - - - . - - - - - L4
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie ocno;iu nombre comin En base a tal como ofrecido y en base seca
Nombre | ional li ' Alimento Ex. EM
I.I’nn’ i del Internacional | Materia | Ce- Fibra  tracto Pro. ED ED ED n
No. | Otro nombre Referencia No.] seca niza  cuda  Etbreo  tdina Bovinos  Ovinos Suinos Pollos
% % % % % Mcallkg  Meallkg  keal/kg  keal/kg

01 DESHNITUM wOLLICULUM

02 “PARTE AEREA» FRESCH- NITAD OE FLDRACXnNo ?2) 2=15=401 21.6 249 59 0408 348 0455 0,500 - b
03 100.,0 13,2 27.5 Jsb 1708 2530 2,730 - -
04 DNESMOJIUN PnCnlnuu!zuu

ns “PARTE AERFA, FRESCQs MITAD DE FLORACInNa (2) 72172358 30,0 2,8 15,0 043 3e2 s - L -
06 100.0 9.8 49,9 049 10,8 hd - - -
07 NESMNDIUN POLYCARPUM

08 “PARTE AENFA; FRESCNs WITAD DE FLONACION. (§3] 2=13=98) 40,8 3,90 12,7 046 8.2 1el8e 1,00¢ - -
n9 100,0 9.8 31 166 2042 24082¢ 2,60 - -
10

11 “PAXTE AEREA» 2°13=98a 20,8 241 607 049 4,3 - 0610 - -
12 FRESCOs» CRECIMIENTN AVANZADQ, (2) 100.0 10,0 32,0 4:4 20,8 - 2:910 - -
13 NESMODIUM SERJCOPHYLLA

14 “PARTE AEREA» FRESCOs» WITAD DE FLORACInNn (§3] 2=13=981 25,0 149 9.0 08 346 04630 0,6%0 - -
15 100,0 Ted 3943 109 18,2 2453¢ 7,599 - -
16 NESHOOIUM SPP, DESWODLIYM

17 =PARTE AFHEA» FRESCN, 2°13°980  37.7 149 1942 043 349 - . - -
18 CHFCIMIENTO AVANZADO, (2) 100.0 S41 5049 0s9 1044 - - - -
19 .

20 “PAATE AéREAn FRESCNs MITAD NE FLORACINN, (2) 2=123°979 20,3 2.8 9.4 07 407 04730 0,740 - -
;; 100,0 9.0 334 208 1645 24590 2,600 - -
23 "PARYE AEREA» FRESCAS 2=13=978 21.1 1.8 5S¢4 046 8.0 NebAe (0,610 b -
24 CRFCIMIENTO OE 29 A 2> OIASo (2) 100.0 Te? 2%+8 2¢7 10,9 1,02« 2,90¢ g -
25 DESMOJIUM SPP, PEGA PEGA

26 ®HOJASs FRESCU» (2) 2°10=499 - - - - - - - - -
27 100.0 849 19,7 2.8 2%.9 - 3,02 - -
28 NESHOJIUM SPP, PEGA PEGA (VENEZUELA)

29 “PARTE AfREAn FRESCO» (2) 2210497 22.9 242 644 046 &e4 0s63 0,640 - -
10 100,0 948 2840 207 19,3 24768 2,7Ae - -
31 DICHRUMENA CILIATA

32 “PAXTE AFHFAS FRESCO» MITAD NE FLORACInNa (2) 27139988 19,4 I, 6.1 041 167 0,58 0.8a¢ - -
13 100,0 18,0 3.4 047 8e7 24770 3,270 - .

34 DIECTIHIS FASTIGIATA

1) “PAATE AERFAs FRESCOs» PASADA LA FLORACTANS (2) 2°13-990 44,0 1,9 18,7 043 1,2 0,88 1,000 - -
36 100,0 4,1 42,5 0.7 27 2.00% 2,2A¢ - -
17 OIGITARIA DECUMHENS« PANGOLA
1 “HENOs CURAUN AL SOL (C=S)s (1) 19092459 87,8 7,0 2948 241 6.0 24030 1,97¢ - -
39 100,0 0849 3440 248 6.9 24310 2,250 - -
40
al “HENOs CURAUQ AL SOL (C=S)s MADURAs (1) 110858 93,8 S,a = - 343 - 2.18 - -
42 100,0 [ % - L4 3,8 - ?.¢29 - -
a)
a4 SHEND» CURAUN AL SUL 1210857 93,6 8,5 = - 3.9 - 2.32 . -
a5 (Ce5)) FLORACININ COMPLETA, (1) 100.0 9,4 = - 8,2 - ?.47 - .
a6
a7 “HENO» CURADD AL Sul 1-10=388 84,8 6,4 - - 56 - 1.88 - .
a8 (C=5)s WITAO OF anaAclouo [€}) 100,0 7,4 = . 6.7 - 2418 - -
a9
su “HENOs CHRAUDD AL SOL 17102635 97,8 8,A 3149 2,9 5,5 2,280 2,20¢ - -
51 (C=S)s CRECIVIENTO DE ! 4 1a otAs- (1) 100,0 941 3246 248 8,7 7,34¢ $,2%¢ - -
52
%3 “HENO» CURADO AL SOL 1210638 97,0 9,7 2946 247 646 24300 2,21¢ - -
2; :E'S): CRECIMIFNTO OF 15 A 28 ntas. 100.0 1040 3045 248 6.8 24370 P,27e - -
56 “HNJASe CURADU AL SNHL (C=S), (1) 19132835 92,7 1141 3263 242 5.8 14990 1,97 - -
:r 100,0 12,0 3849 248 643 24150 p,12e - -
8
%9 “PANOJAS, CURADO AL SOL (C=S), (1) 12132430 91,8 10,2 35¢3 143 4.5 1,90 1,97e . -
60 100.0 11,1 38,5 1e4 449 2.07¢ 2,000 - -
Al ]
62 “PARTE AERFAs DESHs (1) 12102637 91,6 9,4 295 148 748 2,090 2,07¢ - -
83 10040 10s% 3262 240 A5 2,280 2,24e - -
60 R
43 “PARTE AEREAs DESH Y MAL, (1) 1210546 90,6 10,8 33,4 247 9,0 1,920 1,95¢ . -
6: 1000 1148 3608 340 9.9 2,120 2,18¢ . .
[}
68 “TALLUS, CURADD AL SAL (€=S$)s (1) 1°13%436 9241 647 3846 145 37 2,07¢ 2,09¢ . -
69 100.0  74% 3745 146 2,0 24240 2,19¢ - -
10}
14} “HOJASs FRESCOs (2) 2°09=59% . - - - - - - - -
;g 100,00 9.9 314l 201 9.2 2,490 2,5ae - -
13
74 “Pa4TL AENEAs FRESCNe (2) 2703°493 22,3 241 6¢T7 048 2,8 0467 0.59e - -
;5 100,0 10,3 30,0 3.8 11,7 13,08 24600 - -
6
r “PAATE AFREAs FRESCOS 29102133 21,2 1A 946 043 1.5 - - . -
4 CRFCIMIENTO AVANZADD, (2) 100,0 847 454 1.4 7,1 - . - -
79 ¢
AQ *PARTE AEREAS FRESCNe NITAD DE FLORACINNS (2) 20102218 23,1 240 843 045 242 04530 0.50¢ - -
Al 100.0 847 357 244 9,8 2,31¢ 2,5a¢ - -
42
a) *PARTE ACREAS FRESCO» CRECIMIENTN INCIALs () 2°10°114 21,8 1,9 643 043 2.1 0.56° 0.57¢ - -
(1] 1000 847 2944 242 9.9 24630 2,68 - -
85 !
.Y “PA{TE AEREAs FRESCO» MADURAs (2) 2205662 - . - - - . - - i
a? 10040 11,3 308,80 a4l 13,8 - 2,670 - -
1] [] [
89 "PARTE AEREAs FRESCOs PASADA LA FLORACIONS €2) 2210408 26,0 3,0 Te8 0o 163 0668 0,660 - -
90 100,0 11,8 28,9 1A 5:6 2488 2,5%¢ - -
91
92 “PARTE AEREAS FRESCO» 209937 18,0 2,0 5.0 0:5 2,7 0s49¢ 0,40e - -
93 CREClnlcuro DE 1 A 14 OIASo 2y : 100.0 150490 2747 340 14,8 2,70 2,72¢ - -
(A
*PARTE A:n:a- FRESCO» - 2°10°092 1848 2.2 Se7 047 2.4 0452 0.%0¢ - -

L CRECIHIENTD OE 1% A 29 OIASD (2 100.0 1348 3003 247 1249 2474 2,08%¢ . -
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En base a tal como ofrecido y en bass seca

Man- \ Acido  Pro
Llnea] NOT  NDT NDT Cal- ga- Fos Pota Panto-  Vits Ribo- Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo  Cobalto Cobre ne foro sio Zinc _ Colina_Niacina __tenico _mina A flavina _ Cistins  Lisina  nina fano
% % % %  mg/kg mo/kg mglkg % %  mg/kg mo/ko mg/kg mgkg mokp mgkg % % % %
01
02 12440 134a0 - 0430 - - - 0¢l13 - - - - - - - - - -
03 S57¢an §)e8» - I ¥Y 3 - - - 059 - - - - - . - - - -
04
*}] - - - [ TR} - - - 0.07 - - . - - - - - - -
06 - - - 1:08 - - - 024 - - - - . - - - - -
or
08 " 2549¢ 2447¢ - 0e706 - - - 0412 - - - - - - . - - -
gq 63e9® 60sl0 - 1.88 - - - 029 - - - - - - - - - -
(]
11 - 1347 - 0430 - - - 0.08 - - - - - - - - - -
12 - 864l - 1e74 - - - 0440 - - - - - - - - - -
13
14 1Gade Jue7 - 0423 - - 0,0% - - - - - - - - - -
15 S7.as Sbebe - 0.93 - - 0.18 - . - - - - - - - -
1o
184 - - - 023 L4 - - 0419 - - - - - - - - - .
i8 - hd hd 0¢61 - - - 0440 - - - - - - - - - -
19
€0 16470 17430 - 032 - - - 0.08 - - - - - - . - - -
21 5848¢ 61,00 - 14123 - - - 0.27 - - - - - - - - - -
22
23 14450 13490 - - - - - - - - - - - - - - -
2a 68450 65470 - - . - - - - - . - - - - - -
2%
2¢ - - - - - - - - - - - - - - - - - -
27 - 68400 - 1ea?2 - - 0430 - - - - - - - - - -
28
29 lusae f4ehe . 0e22 - - 0 0406 1414 - - - - - - - - -
:0 0270 §342¢ - 099 - - 145 04206 a9 - - - - - - - - -
1
32 1242¢ 1040° - 0s07 - - - 002 - - - - - - - - - -
33 6247 Slabe - [ FRL] - - - 0410 - - - - - - - - - -
Ju
35 19490 22470 - 0405 - - - 0402 - - - - - - - - - .
36 4543¢ Sleoe - 0e12 - - - Gd04 - - - - - - - - - .
r
38 ub.0v Qlpe - 043} - - - 0.12 - - - - - . - - . -
39 5244% S)40e - 0438 - - - 0,13 - - - - - - - - - -
“0
P - - - . - - - - - - - - - - - -
“2 - Oele - - - - - - - - - - - - - - - -
“)
a4 - Vele - - - - - - - - - - - - - - - -
.5 - Osle - - - - - - - - - - - - - - - -
46
w7 - - - - - - - - - - - - - - - - -
48 - Cale - - - - - - - - - - - - - - - -
49
50 S5l.8e av.se . 0426 - - - 0.0Y . - - - - - - - - -
51 93400 Sleoe - 0s27 . - - 0.10 - - - - - - - - - -
52
53 S242¢ SU20e - 003} - - - 0+l - - - - - - - - - -
S4  S53.8e0 S1.7e - 0432 b - - 0sl0 - - - - - . - - . -
25
96 4520 Q.00 d Gel¥ - - - Q.18 - - - . - - - - -
37  4d.Ae BB.2¢ - 0e21 - - - Oely - - . - - - - - -
58
59 43,20 a).b0 - 011 - - - O0ele - - . - - - - - - -
60 47400 &7.45¢ - 0ol - - - 017 - - - - - - - - - .
61
62 47450 6049 - 0.50 - - - 0404 - - - - - - - - -
603 S1.8e¢ Sl,¢e . 0455 - - - 0404 - - - - - - - - -
o4
09 43,8 AU 2e . 0s54 - - - 0.17 - 2245 - - - - - - -
60 4B.2% GD.Be - 059 - - - 0.18 - 2809 - - - . - - -
67
08 46e9e 45480 - 0413 . - 0.2) - - - - - - - - - -
69 S049e 49470 - 0ela - . - 024 . - - - - - . - - -
To
71 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
72 56140 58,5+ - Qs54 - - - 0417 - - - - - - . - - -
73
74 1541 1345¢ b 0408 04026 103 11649 0404 0431 240} - - . - . - - -
;5 87.8 60ckr - 0+¢36 04115 000 952345 0419 1437 1078 . - - . - - - -
6
24 - - - 0e17 - Tew 2643 0412 0481 1149 . . - - . - - -
;d . - - 079 - 3501 12442 0438 1,93 S6.2 - - - - - - - -
1)
60 12410 1343e - 0e00 b . - 0405 - - - - . - . - - -
81 52440 ST 00 - 0s24 - g - 0.24 - - - - - - - - - -
82
83 12470 1249 - 0e¢0¥ 04060 leb 6649 0405 - - - - - - . - - .
84 59.6¢ 60su¢ - 0s40 04280 763 31247 042} - - - - - - - - - -
87 - 60s0° - 057 00109 1104 19847 0075 2423 5S40 - - - - - - - .
8y
89  laebe 15400 - 0e¢310 - b - 004 - - - . - - - - - -
Y0 56430 S74vs . 0+38 - - - 0.14 - - - - - - . - - -
vl
92 11400 lioele - - - - - - - - - - - - - - -
93 6le3e blebe - - - - - - - - - - - - - - -
94
¥5 10e¢8¢ 11430 0e08 . - - 0404 - - - - - - - - . .
Y6 5750 6040 0ea3 - ° - 0.22 - - . - - - . - L -
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especio ganorica nombre comin En base a tal como ofrecido y en base seca
Nombre | ional I Alimento Ex- EM
Ll‘nn o del Internacional | Materia | Ce-  Fibra  yracto P ED ED ED n
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza_ cruds  Etdreo  teina  Bovinos Ovinos  Suinos Pollos
% % % % % Meal/kg Meal/kg  keal/kg  keal/kg
’
01 “PARYE AEHEA» FRESCOs ' 2°10°180 18,7 2,2 648 0.7 2,3 O0.d3e 0s49e - -
02 CRFCIMIENTO OFE 29 A a2 DIAS, (2) 100,0 12,0 34,2 Je? 1241 24280 2,500 - -
03 ’
04 =PARTE AEREAs FRESCO+ ¢ 2°09%942 23,5 2.8 T8 047 244 0447 Q.61 L -
0% CRFCIMIENTN OE 43 A Sg OIS, (2) 100,0 10,8 31,8 Jel 1048 2401 24500 - -
08 ’
or ®PARTE AEREAs FRESCNS ' 2°10°348 31,3 3, 93 1e3 2¢1 0480¢ 0,700 - -
[1].] CRECIMIENTO OE 87 A 70 DIAS, (?) 100.0 11,9 29,8 kTY ] 647 245%5¢ 2,84 - -
/14
10 “PARTE Aéﬂ[ho FRESCO» [) 2°10°093 23,2 - - 0.8 169 0448 L4 - -
1t CRECIMIENTO OE 71 A 84 DIAS, (2) 100,0 - - k1Y) 8.3 1492 - - -
12 ’
13 “PARTE AEREAs FRESCO» U 2°09=943 18,0 242 Sed 03 1684 0485+ g,a80 - -
1s CRECIMIENTO OE 183 A 196 O1AS, (2) 100.0 12,4 29,5 146 Teb 2.8A0 7,572¢ L .
15 '
16 “PARTE AEREAs FRESCO: CORTE 1 (2) 2=10547 22,8 241 7.8 049 204 0060 0,60¢ - -
17 100.,0 9.2 32,8 8ol 1047 24630 2,63e - -
18 ]
19 =PAATE AEHEA» FRESCO» CORTE 2, (2) 2°10=38% 24,9 240 [T} 0e? 2¢3 04590 0,630 - b
20 100.0 13,9 32,8 209 1041 2.37¢ 2,580 - -
23 ’
22 “PARTE AEREAs FRESCNs CORTE 3 (2) ?2=10=548 28,9 5.2 15.4 1) 3,9 - - - -
2 100,0 17,8 53,2 4080 13,6 - - - L]
28 [}
2% “PAATE AEREAs FRESCOs CORTE S (2) 2=10=550 2A,7 5.4 30,0 34 8,9 - - - -
26 100.0 22,8 121,84 13,8 36,1 . - - L
27 [}
26 “PAATE AERFA» FRESCN» CORTE 6, (2) 2=11=43% 25.1 2.8 Tl 0.9 241 Neb6e 0,6%¢ - -
29 100,0 10,0 31,1} 3.7 Aol DebAe  D,5pe - -
10 '
Y “PAATE AERFAs FRESCN CORTE 7, (2) ?°11=836 22,0 244 7.8 0.7 146 0e88e 0,5%¢ L] hd
12 100,0 10,9 35,4 3.2 745 24180 2,aA¢ - -
3 .
I8 “PA4TE AERFAs FRESCH FERTILIZADOY (7) 2=09=702 18,0 10 Sett 07 202 0448% 0,280 - -
15 100,0 10,8 23041 348 1240 24670 2,66¢ - -
16 []
k14 “PAATEL AEMFAs FRESCH 2=10~38s 16,8 l¢8 Se2 043 100 048400 0,87e - -
18 FERTILIZADOs PASADA L& FLORACINN, 100,0 31044 30,9 1.4 5.7 2.81¢ 3,570 - -
k1) O0RTE 1, (2)
a0 “PATE AERFAs FRESCNH ?=11=632 13,9 1.7 - 043 1.5 - - - -
L1} FERTILIZADOS CRECIMIENTD OF 18 A 24 100,80 12,0 d 243 1046 - - - -
"2 1hse (2)
) “PAATE AEREAs FRESCH 2=10%13¢9 1.3 3.1 - 044 2.8 - - - -
A fCﬁ’lLlZAUO- CRECINIENTO DE 29 A a2 100,0 10,4 - 18 9.0 - - - -
(11 Qlas, (2)
[T “PAATEL AEHFA» FRESCO 2210345 23,1 2.2 - 0,3 2.9 - o - -
a FERTILIZADO, CRECIMIENTD OF 43 A %4 100,0 9.0 - 1a1 10,8 - - - -
a 145, (2)
49 “PARTE AEHEAs FRESCH FERTILIZADQS CORTF 2, (2) 2=210=387 34,7 ;5 11.3 0. 3.0 0480* 0,840 - °
50 100,0 1249 3240 243 8,5 2,310 2,a8¢ - -
51
52 “PAARTE Agﬂtlt FRESCN ?2=10%)s8 29.4 2,7 8.2 06 3eB 04800 0,800 L4 -
LX] PICANU FERTILIZ2ADO, CRECIMIENTN OE 1% 100,0 9.3 28.1 202 1341 2471¢ 2,73¢ - .
L1 A 28 DIAS» (2)
55 *TALLOSs FAESCO, ’ 2=10=§60 - - - hd - - . - .
56 CRECIMIENTO JE a3 A 84 NTAS, () 100,0 - 3244 18 Bsl 2,47¢ 2,810 - .
57 []
58 “PA1TE AERFA» ENSILAYD, 3 3=03=495 34,3 5.9 10846 1.9 Sel 14310 1,380 - hd
99 100.0 1048 34¢3 340 9,4 2,810 2,400 - .
A0 DIGITARIA ERIANTHA
61 “PAATE AEREAs FRESCO (2) ?*10=404 23,9 242 Ted [' T3] a0 Ne62¢ 0,83¢ - -
62 100,0 9.0 3048 202 12.5 24600 ?,680¢ - -
63 DIGITARIA LONGIFLORA
[.1] “PARTE AERFAS FRESCO. (2) 2=112061 -~ 24,6 249 7.8 0e7 2484 04630 0,680 - .
85 100.0 8,0 31,6 3.0 908 24550 2,62¢ - -
66 O0OIGITARIA MACHOGLOSSA
ar “PaiTt AghEAo FRESCO» (2) 2=11=957 2%,2 249 Tea 08 242 0463¢ 0,640 - -
48 100,0 11,7 29,5 1.4 849 2451¢ 2,340 -
69 DIGITARIA pENT2]
1o “HOJAS» FRESCU, (2) 2517448 - - - - - - - - .
;l 100.0 ta,4 31,8 Il 1047 2427¢ 2,%7e - b
2 ’
3 *PARATE AEREA» FRESCO» (2) 2°01+941 22.9% 242 Te? 048 109 04532 0,560 - d
T4 100,0 10,0 34.¢ 240 843 24380 2,500 - -
7S5 ODIGITARLA SMUTSI]
T6 “PARTE AEREAs FRESCO» CORTE 4y (2) 2"11°639 58,4 S«7 2441 18 3¢5 10070 {1,400 - -
rn 100.0 9.7 4142 Jol” 549 14030 2,42¢ - -
78 ODIGITARIA éPF. OIGITARIA ’
14 “PARTE AENEA» FRESCN» NITAD DE FLORACINNS (2) 2°17=448 39.3 4.0 1240 0e? 1480 0495 0,99¢ - -
L1 100,0 10,1 3046 1e7 A7 2481¢ 2,530 - -
81 DIGITARIA vaALIOA
A2 *HENO» CURADN AL SOL (C=8)s C1) 1*11=063 92:.3 10,8 34,6 37 Te2 14090 1,01¢ - -
:J 100,0 11.8 37,8 4,0 Te8 2,050 2,07¢ - -
(] .
AS “PARTE AEREAs FRESCOs (2) ?°11=05%58 20,2 2.7 9.1 046 2.8 04600 0,640 - bl
a6 100.0 10,4 34.6 2008 901 2431 2,590 - -
87 NIOCLEA VIRGATUS ’
LY.] “PARTE AFREAS FRESCO» uITAD DE FLORACINNS ¢2) ?2°17=4%9 22.4 1 1% 4 7.3 Oet 3e6 04s60¢ 0,50¢ - -
.14 100,0 T8 3347 106 1641 24700 2,6%0 - -
L1 OISSAMTHELéu" CALYSINUN
91 “PAATE AEREAS FRESCN» (2) 2°11%847 - - - . - b - - -
92 100,0 249 - b 3.8 . L L -
93 NISSAVIHELTUM MInIwuM
94 =PaAdTE APREAs FRESCO (2) 2°11=548 - . . - - . -

- -
95 100,0 407 3149 2.9 7,7 2,69e 2.68¢ - -
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En bass a thl como ofrecido y en base seca

Man- ? Acido  Pro
thea| NOT NOT  mDT @  For  Pow Panto-  Vite . Ribo Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos  ¢clo  Cobsito Cobre ™% foro  slo Zinc__ Colina_ Niscina__ tenico _mina A flavire  Chstina  Lisina  nina  fano
* % % % mky mghkg mghkg % % mokg mgkg mgko mgkg mgkg mglyg % % % %
01 9e7e 11600 - 0481 - e o 0s22 - - - - . - - - - -
02 5170 58,8 - LF¥ 1} - - - 1:15 - - - - - - - - - -
03 R
08 13400 13470 = 0415 - - . 0606 0422 = - - - L3 - - - -
05 5560 S840 . 0463 . . . 0425 0498 - - - - - - - - -
06
07 1841w 1Bs0¢ . 0e10 - - - 04,006 - - - . - - - - - -
08 57480 57,50 = 0438 - - . 0418 = - - - . - - - - -
0y
10 - - - 008 - - - 0.00 ) - - - - - - - - -
:l - - - 0¢3% - - - 0.20 - 3 - - - - - - - -
2
1) 10¢i9 104230 - - - - - - L] - - - - - - - - -
18 56430 57,le . - - - - - - - - . - - - - - -
15
16 1346% 13060 - 0+06 - - - [ X)) - - - . - - - - - -
17 59469 59,00 « 027 - . . 0i49 = - - - . - - - . -
10
19 13430 laeasr = 040 - - . 0.07 - - - - - - . - - -
20 S3e7v 57,9 - 040 - - L 0.27 - - - - - - - - . -
21
22 - - - 0s13 . . 6s 0el8 0431 9.3 - - . - . - - -
:3 . - - Oeal - - 2145 0430 3406 3240 - . - - - - - -
[ ]
2% - - - 0e268 - - - 0s20 - - - - - - - - - -
26 - - - 04908 - - - 0.97 - - - - - - - - - -
27
20 15400 14,70 - 0408 - . - 0,08 L] - - - - - - - - D
39 59¢9¢ 58460 o 032 - - - 0e32 = - - - ) - - - - -
]
31 1049 1244 - 0406 - - - 0409 - - - - - - - - - -
:2 4980 50,40 - 025 - - - 048) - L] - . - - - - - -
k]
38 10e9% 1049 - 0405 - - . 0403 - - - - - . - - - -
35 00460 604ae - 00206 b - - 0.19 - - - - - - - - . -
36
37 9¢20 9,060 b 0405 . - . 0402 - - - . - - - - - -
38 Sae6e 37410 - 0431 - b . 0s12 - - 4 . - . - - - -
39
a0 - - - 0+08 - - - 0,07 0,438 - - - - - - '3 -
4] - - [ TY Y] - - L] 0449 2470 - - - - - ') - -
42
Lk ] - - - 0s21 - 240 2601 0400 0435 - - . - - e - -
l; - - - 0:87 - 6e8 83.3 0420 1,11 - - b4 - - - - -
]
L1} - - - 0e07 - - - 0406 0430 - - - - - . - - -
a7 - - - 0e29 - b . 0026 1463 - - - . - . - - -
a8
A9 18420 19,50 = 0s10 . - - 04006 - - - - - » . - - -
SO S5244e 5642¢ . 0430 - - - 017 - - - - - - - - - -
1
52 18400 18,2 - - - - - - - - - - - - - - - -
53 6140 81,9 - - - - - - - - - - - - - - - -
54
55 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
56 S6ele 59,30 o 0425 - - . 0el5 1490 = - - - - - - - -
14
58 29460 3040 - - - - - - - - - - - - - - - -
39 Sa8.6e S644e - - b - - - - - L - - - - - - -
(1]
61 1a¢le 1a,3e - hd - - . . - - - - L] . L - - -
62 59400 604l - b bl - - . - - - - - - - - - L4
63
64 14420 14,060 - - - - - e - - - . - L4 - - - L4
(1] 5790 SO .40 - - - - - - - - - - - - - - - -
66
67 1a¢de 14460 - - - . - . - - - . - - - - . L
[Y.] 56"' sa.o. - - - - - - - - - - - - - - - -
69
10 - - - - - - L] - - - - - - - - - - .
71 5150 57410 . 0e96 - - - [ JY 1] - - - - - - . - - -
72
7) 11090 12470 - - - - - - - - - - - - - - - -
T4 S3sle 56480 - - - . . - - - - b . - - - - -
15
76 246430 32410 . 0.19 - - - 0,23 - - - - - - - - - L4
T7 81460 55400 - 0432 - - - 0439 - - - - . L] - - . .
18
J9 21450 2245¢ . 0420 . - - 0400 - - - - - L4 - - - -
80 SAsse 57430 - 0652 - - - [ PRYY - - - - - - - - - -
[}
82 42480 43,230 - - - - - - - - - - - - - .
5, A0s8% AGeY® - - - - - - - - - - - - - -
8
85 137 184,9e - 0¢01 - - - 040) - - - - - - - - L] -
86 5243¢ 3700 ° 0405 - - . 0412 @ - - - - - . - - -
87
88 13470 1345 b 0026 . - b 0400 - - - - - L] - - L -
89 6142¢ 0e2¢ hd 1e17 . . hd 0416 - - b - - - - - - -
9
9? - - - - - - - - - - - - - - L] - - -
ve - - - 0018 04048 1s8 205:0 0.1 - A3l o - . . . . . °
9
v: - - - - - - - L) - - - - - - - - » -
95 0140¢ 60470 . 0¢27 04082 Te9 20100 0417 bl 1240 - . . . b . - hd
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie generica nombre comun En bsse a tdl como ofrecido y en basa seca
Nombrs | jonal li Alimento Ex-
Lines o del Internacional | Materia | Ce-  Fibra  wacto Py €D ED ED EMn
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cuds  Etheo tdim  Bovi Ovinos  Sulnos  Polios
% % % % % ieal/kg  Mcal/kg  keal/kg  keal/kg

01 ODISSANTHELIYY SPP, DISSANTHELIUM :
02 “PARTE ALREAs» FRESCO» (2) 2°11=649 - - - - - - - - -

03 100,0 5,5 40¢5 3¢ 641 24010 2,49¢ - -

0a nls'lCHLlS,MUNlL!SO PASTN SALADN

05 “PARTE AERFA» FRESCOs (2) 2=11=0%) - - - - . - - - .

06 100,0 S48 = L4 2.1 . - - -

or .

0o *PARTE AEREA» FRESCNs WADURA, (2) 211084 - - - . - - - . -

n9 100.0 5.7 2449 245 9.7 3415 2,800 - .

10 NOLIC40S LABLAR, DOLICOS

11 “HENNs CURAUO AL SOL (C=8)s (1) 12012805 91,5 648 1646 348 23409 3402¢ 2,890 - -

12 100,0 7,2 18,1 Ne2 2601 3430 3, 14¢ - -

13 ’ ]

14 “PARTE AEREA» FRESCOs CURADD EN PIEs (2) 2°17°849 32,0 143 1242 045 2.8 0e72% 0,820 - .

18 POROTOD NE EGIPTO 100,0 4,0 38.2 1s7 848 24250 2,55¢ . -

16 CHINBOLN VEROE

17 DOLICHOS LABLAB. FRIJOL JACINTO

18 “PAHTE AEREAs FRESCOs (2) 2°09=703 18,2 2,1 63 1ol S,2 - . U -

19 100,0 11,8 34.5 602 2042 . - - -

20 DOLICHOS HOUNGAL

21 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) P=17°454 1643 146 309 0s7 3.2 04500 0.4A¢ - -

22 100.0 9.8 2448 Al 1949 3,07¢ 2,940 - -

23 ECHINJCHLOA COLONUW .

24 *PARTE AFRFAs FRESCO» MITAD DE FLORACINNS (2) 2°17°475 16,1 2.0 5.0 0s2 243 04430 0,410 - -

25 100,0 12,9 23140 105 1543 24660 2,58 - d

26 ECHINUCHLOA, CRUSPAVONLS

7 “PARTE AEHFAS FRESCO» ESTADO NE LECHE, (2) 2=17=473 22,1 2,1 648 042 3,1 Qeble 0,57¢ - .

28 100,0 906 3049 049 1442 24740 2,50¢ . -

29 ECHINUCHLUA POLYSTACHYAs PASTO ALEMAN

10 “HENO» CURADO AL S0L (C=S)» (1) 1°11°345 94,6 11,0 2949 345 1342 2413¢ 2,14¢ . -

1 R 100.0 1246 3166 367 14,0 24260 2,280 - .

32 ECHINGCHLOA POLYSTACHYA, ZACATE ALENAN

13 “HOJASs CURADD AL SOL (C=S)» (1) 1°13°830 91,5 17,2 33,1 140 6e6 1409% 1,700 - .

3 100.0 18,8 23642 1o1  Te2 14085¢ 1,940 . -

1] ]

36 “PAYTE AEREA» FRESCO» (2) 2°11-158 18,6 2.9 608  00d 2.8 04d7¢ Q0,030 - .

A 14 100.,0 11,3 34:7 248 19,1 2,540 2,5a¢ . -

38

19 “PARTE A!REAo FRESCO» I} 2=11°118 17,0 243 5.4 0e% 242 0446 O.dae - .

a0 CRECIMIENTO OE 1% A 28 OIAS, (2) 10040 134% 3106 269 13,0 2472 2,57¢ - .

[} EC"!NJCNLU? POLYSTACHYA, ZACATE ALEMANS

a2 “PARTE ALREAs FRESCN» A 2°11=168 20,7 2, T-4 08 147 06480 0,510 - -

43 CHECIMIENTN OE 43 A 856 DIAS, (2) 100,0 11,4 3%.6 2.1 843 2432 2,480 - .

(Y} CCHINOCHLU? SPECTARILIS

[} “PAATE ALREA» FRESCOs CRECIMIENTO AVANZADO, 20172078 22,2 2.7 645 062 243 0459¢ 0.54¢ - -

4 () 100,0 12,0 2943 100 1042 24068¢ 2,53¢ - -

&7 ELAEIS GUINEENSLIS, PALMA DE ACEITE

a0 “GRANDS CON CACARAS» EXTR HECANICAMENTE, (%) 5102692 94,6 849 2249 1042 2042 3,090 2,940 - -

[1) 100,0 8542 2442 1008 2144 30260 3,110 . -

350 FELEUSINE INDICA, GRAMA DF CAMINND ¢

$1 ®PARTE ALREA. FRESCOs WMITAD DE FLORACINNS (2) 2=17=477 23,0 3.0 Te2 045 2,5 0456% 0,580 - b

52 100.0 13,0 33104 202 1048 2,420 2,52¢ - -

83 ELYONJRUS YRIPSACOIDES. TACATE AMARGN DE LLANMS

54 PAN/LYERTCAND '

55 “PARTE AFREAs FRESCO» MITAD DE FLORACINNS (2) 2=00~481 3.8 2.0 1%.2 143 242 0e7% 0,93¢ . -

36 100,0  Se% 4066 305 5,9 2,010 2,4A¢ - -

87 ENGRAULLS SPP, PESCADOs ANCHOA

58 “ENTEX0 0 RECORTES 5°01°985 93,1 13,0 0.8 9,3 65.% . . 3159, 2616,

L1 PESCADO, COCION EXTR MECANICANENTE 100,0 14,9 0¢9 1040 7044 - . 31192, 2809,

60 NESH Y MOLs (3)

61 ERAGRUSTIS ARYSSINICA

62 “BARTE AfREA, DESH» (1) 12112678 96,5 9.0 3348 342 10,5 24230 2,210 - -

63 100,0 9.3 3446 343 1049 24310 2,290 . -

(1} CRIGRJST[S,CNLURDNELAS

65 “PARTE AEREAs FRESCN» (2) 2°02°6%2 39,0 S.1 146 1¢S5 341 0e76* 0,94¢ - L

66 N i 1000 1342 37¢5 307 840 1496¢ 2,460 . -

67 ERAGRUSYIS CURVULA. PASTN LLORON

68 “HENDs CURADO AL SOL (C=S$), 1°11°542 90,9 3,8 232.8 106 440 24190 2,119 - -

g: MAQURA» CORTE 1, (1) 100,0 4,0 6.1 1.7 428 24810 2,370 . -

14 *PARTE A{REA. FRESCO» (2) 2°02«677 59,1 Ss2 2148 049 Sl 1eAle Q1,480 - -

;g 100.,0 8.8 23642 163 846 20300 2,470 - -
¢

s =PARTE AEREAs FRESCO FERTILIZADOs CORTF 2, (2) 2°102660 02,0 - . - 4,0 . - - -

rs 100,0 . - L 9.9 . - . -

76 ERAGRUSTIS CURVULAs ZACATE OF AGUA

r? *PARTE APREAS FRESCO» 2°17°482 37,3 3.7 1402 049 3¢l 04000 0,920 . -

re CRECINIENTO AVANZADD, (2) 100,0 9.8 3042 244 844 24160 2,470 - .

re LLORON

"0 PASTD AWDR Y

Al ERAGRYSTIS,LUGENS, PASTO lLUSln}

a2 “PARTE AEREAs FRESCO» FLORACIAN COMPLETA» (2) 2=10°662 40,1 409 1502 007 2.7 1e16* 1,200 - L4

8) 100,0 10,1 31,93 18 Se6 20430 2,300 - b

84 ERAOROSTIS ,SUPERBA

[} “PARTE AEREAs FRESCO» (2) 2°11°669 40,0 5.2 14e6 142 3,5 0s04¢ 0,98e - -

aé 100,0 §301 3668 249 848 24090 2,460 - .

A7  ERIOCHLOA ROLYSTACHYA JANEIRD

80 ®PARTE AtREAs FRESCO» (2) 20107430 29,0 3.4 900 045 245 0s720 (730 . -

a9 100.,0 13,7 31.0 108 048 24480 2,%%¢ - .

0 ¢

(]} “PARTE AEREA» FRESCO» ) 20112372 18,53 2,3 546 045 2.4 060 0,a8¢ - -

92 CRECIMIENTO OE 1% A 28 DIASs () 100,0 1244 3042 248 12,7 2447¢ 2,600 - .

93  EUCHLAENA MEXICANAs TEOSINTE

[ 2] “PARTE AERFAs DESHs (1) 12107689  95.9 12:2 2166 34l  Te6 2445¢ 2,33¢ - .

9 100.0 12,7 22.3 302 Te9 2850 2,42¢ . .
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En base 8 tal como ofrecido y en base seca

Man- i Acido  Pro
thea| NOT NOT  wDT  car @ For  Powr Psoto- Vie  Ribo Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos  cio  Cobsito Cobre nes foro  sio Zinc  Colina_Niscins  tenico  mina A flavina_ Clstina__ Lisina_ nind  fano
% % % %  mgkg mgkg mgkg % % mgkg mykg mgkg mgkg  mghkg mgkg % % * %

[}]

02 - - L4 - - - - - - - - - - - - - - - -

03 45.5¢ S6ear - 0037 04136 1142 b [ T3 3 L] 3245 - hd - - - - - - -
(1]

[+] ] - - - - - - L - - - - L - - - - - - -
g: . - - Oed6 00393 306 83¢3 0,08 = - - - . - - - - . -
[+].] - - - - - - - - - - - - - L L - - - -

39 Tie6e 6545¢ . 0413 00080 306 159 0400 - - - - . - - - - - -
0

11 08e5® 85,60 - 0401 - - - - - - - - - - - - - -
}2 Tasle 347 - 040} - - - - - - - - - - - - - -
3

14 16e80 18450 - 0s13 - - - 0¢0n - - - - - () - - - - -
:5 Stele 37400 = 0aal - - - 0012 = . - - - - - - - - -
[]

17

18 - - e 091 - - - 038 - - - - - - - - - - -
19 - - - 5.00 - - - 2407 - - - - - - - - - - .
20

21 11e3® J00ye - - - - - - - - - - - - - - - - -
22 09¢5® 40470 - - - - - - - - - - - - L3 - - - -
23

28 9e7* 9430 = 0+12 4 - - 0s08 = . - e . - - - - - -
gS 60she 57490 = 0e72 - hd - 0422 = - - - bl - - - - - -
[]

27 1348* 13.0» - 0:10 - - - 0603 = - - - - - . - - - .
gﬂ 62020 5847 - 0ebd - - - 0413 - - - b - - - - - - -
9

30 48.4% 48,9 - 0401} - - - - - - - . - - - - - -
kR 5‘.2. S1ale - o.ox - - - - - - - - - - - - - -
32

33 38440 80470 - 0.:20 - . - 0420 - - - - - . - - - -
3o 42,00 84450 . 0s22 hd e . 0.22 hd - . . - - - - - -
35

36 107w 1040 - 0e12 - - - 0.0% - - . - - . - . - -
37 5746 S8ian - 066 - - - 0:25 - - - - - - - - - -
38

39 9.‘. 990 - - - - - - - - - - - - - - - - -
40 53,80 S8,3e - - - - - - - - - - - - - - - - -
41

82 1048 11.5¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
43 sl..' 55.0. - - - - - - - - - - - - - - - - -
L1

45 13 3% 12.7% = Q.06 = - = 0.05 = . . - - . . . - . .
46 00400 57,430 - 0e25 - - - 0,22 - - - - - - - - - - -
a7

48 7040 66460 - 0420 - - - 0409 - - - 6406 - - - - - - .
49 Ta40¢ 7004 = 0e21 - - - 0473 = - - 7.0 - - - - - - -
50

51 1246% 13410 = 0412 4 - - 0¢05 = - - - - . . - - - -

52 55.0° ST4le . 051 - e hd 0.22 - b - - - - - - - - -
33

54

35 17ele 214de . 0¢l0 - - . 0407 - - - - L4 - - . - - -
56 4546® 36430 0426 . - - 0.18 = - - - . - - - . . .
57

58 - - 716 352 ot 9.4 946 2460 0469 10349 84620 1014) 14,8 - Tel 0462 Se13 1490 0473
59 b s 7649  3e78 . 1001 1043 2.85 0475 1136 47910 10847 15,9 - Te? 04060 %51 2008 0079
60

63

62 5046¢ 50400 - 0450 - - - 0el2 = - . . - - - - - - -
63 3245% 51490 = 0+82 . - - 0sl2 = - - - - - . - . - -
64

(1] 17630 2847 - 0s08 - - - 0407 - - - - - - - - - - -
66 Q4ade 55,70 - 0¢10 - - b 0418 - - - - - - - - - s -
87

68 Q96 AT, - - - - - - - - L - - - - ) - - -
69 5.!6' 8240 - - - - - - - - - - - - L - - L L
10

1 4Y 31490 33 10 - - - - - - - - - - - - - - - - -
]z 539 80,4} - - - - - L) - - - - - - - - - - -
73

Ta - - 0013 - 601 2040 0411 0465 1045 - - - - - L - - .
;s - - 0430 - 1808 A747 0425 1438 2540 = - - . - . - - -
[

7Y 1842¢ 2049¢ - 0411 . - . 0.07 . - - - b - . L . - .
;o 48490 Sosle - 0:29 - - - 0s108 - - - - - - - - - - -
9

80

81

82 26430 27439 = 007 b - . 0.03 -~ - - - - - - - - . -
83 Sasee S6ede . 014 b - . 0.08 . - - . - - b - - - -
1]

85 1849% 22430 = 0+03 - - - 0.080 = - - - - - - - . . .
86 A7,40 55.,8¢ = 0+08 - - - 0e2) = - - - . - . - hd hd b
(24

88 1643¢% 16e5¢ = 0413 - - - 0e06 = L4 - - - - - - - * .
89 S56e30 5649 = [ TY Y] . . - 0.20 = - - - - e - . - . o
9

9? lo... 1049 - L L] - L] - - - - - L) - . L] - L -
92 56410 59,00 - - - - - - - - - - - - - - - - L]
93

P4 35459 52470 - 0r04 - - - 032 = - . 3143 . b - . . - .
95 3748 55400 0e67 . . - 0¢3) = . - 32:8 . . - . hd - *
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie ww'dcl nombre comun

En bass a tal como ofrecido y en base saca

Alimento Ex-
Linga | Nombre Internacional del slimento Inteenacional | Materla | Co-  Fibm  wacto P ED £0 € EM,
No, | Otro nombre Referencia No.| seca niza cruds  Etereo  taina  Bovinos Ovinos  Suinos Pollos
% % % % % Mcal/kg  Mcal/kg  keal/kg keal/kg
01 EUPATIRIUN UDORATUM ¢
02 "PARTE A{RCAJ FRESCO» MITAD DE FLORACINNS (2) 201T7=49}) 21,1 1,8 9.4 043 3,2 . - - -
03 100.0 847 A&7 13 15,3 - - - L]
084 FAGOPYRUN SPP, TRIGO MOURISCO
0s “GRANUs (&) 4200%994 ar.9 240 9.9 263 1100 24090 2,750 301440 2660
08 100,0 243 1142 266 1245 3.29¢ 3,130 3430, 3027,
07 FESTACA ELATIOR: FESTUCA OE LOS PRADOS
(1] “PARTE AERFA» FRESCOs CORTE 1» (2) 2=10°50a 18,2 1e9 S.2 0e7 2484 (451 0,49¢ - -
0y 100,0 10,2 28.6 369 13484 2,020 2,720 - -
10 FESTUCA ALTA .
11 SEE FESTUCA ARUNDINACEAs PARTE AEREA»
12 ENSILADON (3)
13 FESTUCA ARUNDINACEA: ALTA FESCU
14 “PARTE AEREAs ENSILAVO, (3) 3=17-538 38,2 542 1048 102 3.8 04030 0,08%¢ . -
15 FESTUCA ALTA 100,0 14,8 3047 3.3 9:9 2437 2,400 - .
t6 FESTUCA ARUNDINACEAs FESTUCA ALTA
17 =PARTL AFREAS FRESCO» 27102240 23,6 248 6ol 0.4 306 04630 0,630 - -
18 CRECIMIENTO AVANZADO, (2) 100,0 11,7 27.3 169 15,2 2.660 2,680 - -
19 FESTUCA OOLICHOPHYLLA
20 “PARTE AEREA» FRESCO» (2) 2°10%919 - - - . - . - L4 -
21 100,0 8,3 35.9 241 S¢8 24220 2,980 - -
22 ¢
2 “PAATE AEREAs FRESCO» PASADA LA MADUREZs (?) 2°11-870 34,3 88 1942 0.8 26 14210 1,32e - -
28 100,0 8.9 3%.4 143 A8 24230 2,440 - .
25 3
26 ®PARTE AEREAs FRESCO» MADURAS (2) 2°10"918 - - - - . - o bd -
27 100,0 801 844D 140 2.8 bl - L] -
28 FESTUCA ELJTIOR. FESTUCA OFE LOS PRADOS
29 “PAHTE AEHEA» FRESCO» InICIOD 2°10=306 17.9 240 4,0 046 3e5 0ed9e 0,50¢ L] -
30 OE FLORACION, CORTE 1, (2) 100,0 10,9 2648 342 1943 2,73 2,80¢ - -
31 FESTUCA HEGALURA
32 “PARTE ALREAs» FRESCO» MADURAs (2) 2=01-89) - . - . - e - - -
33 100,0 A 39,0 1.8 248 14880 2,47 - -
38 FESTUCA SPR, FESTUCA
15 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2=01°879 44,8 Q4,7 13.8 1.5 206 14180 .10 . b
36 100,0 1048 2949 343 5.0 24680 2,3%0¢ - .
37 GALACTIA JUSSIEVANA
38 “PARTE AEREAs FRESCOs WITAD DE ftORlCIﬁNt (?) 2°17=498 30.0 1:4 1040 046 S8 04830 0,03¢ - -
39 100.0 S.a 334) 241 17.9 2.785¢ 2,76¢ . -
40 GALLINITA
4) =3EE CENTROSEMA PUBESCENSs PARTE
42 ALREAs» FRESCO» (2)
43 GALLINITA
a8 'ZEC CENTROSEMA PURESCENSs PARTE
a5 AEREA» FRESCOs» FLORACION CNMPLFTAY (2)
46 GALLUS DOMESTICUS, GALLINA
114 *CA4A» (8) S=13=518 90.1 33,0 1043 109 2041 0Qed6* §,30¢ L] -
48 100.,0 3648 1145 242 2243 04510 1,540 - -
a9 GAMALUTE
%0 'ZCE PASPALUM FASCICULATUM, PARTE
S1 ALREA» FRESCO, (2)
52 GIGANTE
53 =SEE PENNISETUM PURPUREUMs MERKERONS
58 HOJAS» FRESCO, (2)
%5 GLIRICIVIA SEPIUM
%6 *TALLOS» FRESCO» (2) 2°11°6462 19.1 1.6 9.8 0.3 Se8 00510 0,51 L] b
57 100,90 842 30,8 18 15:5 2,700 2,66¢ - -
58 OLIRICIOIA,SIFIU“u MANERN NEGRO »
5 “PARTE AERFA» FRESCs WITAD DE FLORACINNY (¢2) 2°17749) 26,) 3.8 5.3 [ T34 5:2 04720 0,720 - -
60 HATA RATON $00,0 13,3 20.8 205 1949 2,780 2,810 - -
61 CACANUANANCHE
62 GLYCINE MAX, SOYA
¥ *CASCARAS, (1) 1°04°560 91.6 4.8 3143 246 1243 2427¢ 2,78¢ . b
(1] 100,0 5.2 3644 208 1343 2.88¢ 3,08 - -
65
[1] “HENDOs CURADD AL SOL (C=S)s (1) 1°04=5%8 89,0 Teb6 2842 2¢7 14,2 24220 2,20¢ - .
Y4 100,0 8.6 318 300 15.9 24490 2,400 - -
(1]
69 *PARTE A{REAA FRESCN» (2) 2°04=57 26.9 243 69 Q.9 3¢9 04030 0,76e - -
70 100,0 848 25,5 3e3 1304 3,07¢ 2,83¢ - L
" Y
re2 “HARINA (CONSUMO HUMANN)s EXTRAIDO 5°04=39) 90.0 842 3.7 100 S50s7 34840 3,0a¢ L .
73 CON SOLVENTE MOLIDN TAMNIZADO 100,0 LTS I TY 200 5643 34890 3,370 - e
T4 FINAMENTEs MX 3% FIBRAs (5)
rs *SEAILLAS, (%) $°04=410 87,9 a1 3¢5 2243 356 b 3,99 - .
;; 100,0 L 1Y) 602 2343 40,5 . §o340 - L4
[d
18 *SEYILLAS, EXTRALOO CON SOLVENTE S=10=290 [ 11%) 7.0 &7 lel AT49 34120 3,01¢ - -
14 MOLIOD Y ELABORADD EN TORTA» (%) 100,0 Te9 3.3 102 35862 3.53¢ 3,40¢ - L4
a0 ’
[} *SENILLAS, EXTRAIOO MECANICAMENTE 5°04=598 84,6 642 57 309 4140 2497 ),07¢ L] -
82 NOLI0O Y ELABORADA EN TORTA, (8) 100,0 Tea 67 846 A8, 3430¢ 3,62¢ - L4
8)
1] “SENILLAS) EXTR MECANICAMENTE Y 3%04+400 90.8 648 5.8 sl ATe7 343%¢ 3,360 353%,s 2441,
:2 NOLs MX 73 FIBRAs (5) 100,0 7ot 6ed  &s3 52406 3469% 3,700 3014, 2008,
ar SSEHILLAS, EXTR POR SOLV Y MALs WX $=04"404 80,0 6.0 4.9 100 45,0 3.280 3,%a¢ 3372,0 2280,
(1} 7S F1BRAs (9) 100.0 (1Y 8,8 fe1 4949 3,600 3,03¢ 37a8,¢ 2500,
a9 .
90 “SEMILLAS, PRE*FPRENSADD EXTRAIDO §e17e401 90,7 [ T3} [ TL) 3¢5 4007 3elae 3,270 - .
[ 2] CON SOLVENTE HECHO EN TORTA, (8) 100,0 6.0 Ted 349 85347 3e46s 3,600 - .
92
9 *SENILLAS SIN C‘;CAQ‘. EXTR POR 9=047612 90.2 642 3.0 09 49.6 ol 3480 3942, 2441,
[ 1] SOLV Y HOLs NX 3% FIRRA» (9) 100.0 6.9 L1} ] 160 5449 - 3.82¢ a300, 2708,
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En base a tal como ofrecido y en base seca

Mo, Acda  Pro
Une| NOT NOT  NOY o @ For  Potr Panto-  Vis  Ribo Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinas  clo  Cobelto Cobrs ness  foro sio Znc Colina_Niscina _ tanico  mina A  flavina  Cistina  Lising nina  fano
% * % %  mgkg mgkg mghg % X  mgkg mgkg mekg mgkg mpkg mgkp % % % %

[}

02 - - - 0.2’ - - - o.os - - - - - - - - L] -
g, - - l.o, - - - 023 - - - - » - - - - - -
8

05 65650 6243 68414 0408 04022 9¢5 3348 0632 0640 848 480¢ 1962 1243 . Se5 0420 0462 0420 0419

gg Tas5% 7009 7748 0030 04025 1048 3845 0437 0446 1001 501s 21e9 1440 . 643 0023 0470 0423 0,22
08 1146% 1142e . 010 . 1¢8 1242 0405 0485 = - - - . - - - - -
?: 64400 6180 . 0453 - 1040 6741 04280 24950 = - . - - - - - - -
11

12

13

18 18490 19,20 - - . - . - - - - - . - - - .
}5 S3¢7e Sa,5¢ - - - - - - - - - - - - - - - -
[]

17 14430 Ja,2¢ b 0s07 - - - 04006 L] - - - - - - - . - -
:g 60¢8e 60oar - 0e28 b - L 0e26 - - - - - - - - - - -
20 - - - - - - - - L) - - - - - - - - L)
gé S0e3e 57490 = 0025 064090 443 103:5 0409 o LI YY) . . - - - - -
23 2745« 30.0¢ - 027 - - w 0403 - - - - - . - . - - .
:. S30e6® 55420 o 0450 - - - 0,08 = - - - - . . - - - -
-

26 - - - - - - - - - - - L - - - - - - -
g' . - - 0020 04153  2¢8 58,7 0408 = 0s0 = . - . - - . - -
-]

29 1lele Jlean - 0+09 - 19 149 0407 0.%0 - e - - - - - . -
gg 61e9e 61440 - 052 - 1066 08341 0481 2,77 - - - - - - - - - -
’2 - - - - - - - - - - - . - - - - - - -
;J 42477 58490 - 0413 04239 2¢1 8245 0.0 - . - - . - - - - - . -
)

35 2048¢ 25,9¢ - 0+319 - - - 0407 . L4 - - - - - - - » -
36 59.0% S7.9e - 082 - - - Ocle - - - - - - - - - - .
k14

38 1847¢ 108,80 - 0408 - - - 003 = - - - - - - . - -
39 6245¢ 62408¢ . 025 - - - 0.11 - L] - - - - - - - - -
40

L2}

LH]

43

L1

(1]

[1]

47 10e5® 33145 - 4450 - o b 2,72 - - - - - - - - - - -
48 11460 35,00 - 5400 - . - 3.02 - . - - - » - - - . -
ag -~

L1

S

2

53

Sa

s

56 11¢70 11,5¢ = - - - - - - - - - - - - - -
34 Glele 80,40 - - - - - - - - - - - - - - -
50

59 1640 16480 o [ TY 1) - . - 0:07 = - - - - - - . - - -
60 0242% 63470 - 2443 - - - 025 - - - - - . - - - - .
[}

62

63 S1.8e 83,2 - 0:48 - e 5.8 0.2) - - 207, b - - - - . - -
:l 56420 69,0 - 080 - - 6e) 023 L] - 313 - - - - . - - -
-]

66 50430 49,80 - 118 - - . 0.29 - - - - - - - - - - .
67 356460 56400 o 1433 - - . 0432 . - - - - - - - - - -
68

69 18¢7¢ §7,30 = Osan L4 . . 0,07 = - - - - - - - - . -
70 06947 68,420 - 1063 - - - 0¢2% - - - - - - - - - - -
7y

72 7[.3. (Y13 1) - - - - - - - - - - - - - - - - -
73 7942 706.5¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
Ta

4] - 906 = 0s27 . 1809 2949 0449 1422 400 = 1843 - - 2¢6 = 1490 0439 =
;3 ® 103400 = 0031 - 2105 3440 0436 1439 a8 = 203 - - 30 o 2036 0405 -
78 7049 8842¢ b 0e27 . 1561 3940 0498 1461 80,8 . - L - . . 2451 0450 -
79 804C% TP430 = 0031 - 1740 4800 1411 1482 8760 = . . - - - 2404 0465 =
80

01 674¢3% 69470 - 0e30 b 1542 3546 0450 1,54 4744 - 1648 - - 347 - 2433 0440 -
82 79480 82,30 = 0438 L 1800 4240 0464 1,82 840 = 1943 . - LY B 2478 0457 =

83

84 7641 7041 8066 0027 00156 28¢5 3049 0061 1488 68042 27160 3243 14,9 - Je7 0063 2479 0467 0460

85 083¢7 83.8 04,8 0030 00172 2607 3440 0487 2402 6603 2990, 3308 1640 - Qe) 0089 Je0O7 0074 0487

.1

87 74¢3 8042 7045 0435 04093 217 2946 065 2602 2743 20819¢ 3040 1640 - 269 0470 26498 0059 0463
88 02¢6 8941 85:0 0039 00108 2801 3248 072 2024 3043 3132+ 3343 178 L] 342 04780 3427 0466 0470
.14

90 Tiele T4, L) 036 - - - 078 L) ] ] » - - - - - [ -
91 T8s4n 81470 = 0e40 . - - 04886 = - - - U - . - - - -
92

9 - T8as4e 7748 0427 - 1560 4340 0462 2402 45.2 2733 2140 19.4 - 209 0080 3019 0472 0.67
98 ® 8646 8642 0430 - 1066 4707 0469 2420 5001 30200 2349 17,0 - 302 0080 3453 080 Uo7
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie genetica nombre comun En base & tdl como ofrecido y en basa seca
Alimento Ex-

Ll:m Nombre Internacional dal alimento Internacional | Materia | Ce- Fibs  tracto  Pro- ED ED €D EM,
No. | Otro nombre Referencis No.| seca niza  cruda  Etdieo tfina Bovinos Ovinos  Suinos Pollos

% % % % % Mcal/kg  Mealfkg  kealfkg  kealfkg
01 GLYCINE WIGHTIIs SOYAs PERENNE
02 “PARTE AERFA» FRESCN» (2) 2=11=570 24,9 248 8} 0s7 Qo7 04640 0,670 - -
0 100,0 10,0 32,9 209 1943 24590 2,70 - b
04 OLYCINE WIGHTII, SOYA PERENNE I3
0s “PARTE AEHFAs FRESCOs PASADA LA FLORACTONs (2) 2=15=422 20.8 241 Tel 0s3 A4 - 0459 - -
06 100.0 9,0 34:3 143 21,0 - 2.04¢ - .
07 GOLDENIA SPP, GOLDENIA
08 *BRUZAs FRESCOs (2) 2213649 . - - o - . L4 - -
09 100.,0 18,4 11.) 1ed 1241 2486¢ 2,9p¢ - -
10 QOSSYPIUM BARBADENSE. ALGODON, SEAISLAND
11 *SEMILLAS CON ‘ 3°10%239 93,2 647 12¢%5 545 3Te1 2,95 3.2%¢ - -
}; ALEO Dg)CASCARA; EXTR MECANICAMENTF Y 100,0 Ted 1344 3¢9 3948 24170 3.afe - -

“oLs (
14 GOSSYPIUM HERBACEUM. ALGnDéNo LEVANT
15 =SEMILLAS CuN ALGO . S=11=581 09,7 6s0 1040 Te0 35.6 3403 3,32¢ - bd
16 0E CASCARA» EXTRAIDO MECANICANFNTE 100,0 6.7 1142 Te8 3946 34380 3,70¢ - -
17 MULIOO v ELABORADA EN TORTA, (W)
18 GOSSYPIUM HIARSUTUM. ALGODONS UPLAND
19 'C‘SCARAS. MOL» (1) 12112592 ar.1 2,7 ALY 0.9 6el  2:06e 2,06¢ . d
Z? 100,0 3.1 51,6 10 TeO 2037¢ 2,380 - -
4
22 *SEMILLAS CO} ALGO 5=10=107 90.9 743 8.7 1e3 AS.4 2,82¢ 3,00¢ - -
23 DE CASCARAs EXTR POR SOLV Y HOL» (%) 100.,0 B8,t 9.6 167 35040 24l1e 3,30¢ . bd
24
25 “SEWMILLAS COW LA , 5213498 . - . - - - . . -
26 AUTCION DE CASCARAS, EXTR PAR SOLV Y 100,0 647 1946 208 4046 24600 3,08¢ - b
27 HOLs (%)
20 GOUSSYPIUM SPP, ALGNDLON
29 “CASCARAS, (1) 12012599 89,3 4,9 9.0 241 57 1469 2,0n - -
30 100,0 L LN T T} 243 6e8 14899 2,33 b .
1
32 *TALLOS, CURADD AL SOL (C=S), 1213604 - - - - - - - - hd
Kk} PASADA LA MAOUREZ» (1) 100,0 B,1 64,9 0.9 543 b - . -
s
35 “SEMILLAS CON ALGO OE C‘SCARAA $=01=617 92.7 6s1 1048 843 4049 3,000 3,04 - 2322,
38 EXTK MECANICAMENTE Y MOLs “N 4t 100.0 be8 1146 Ae7 A841 34230 3,300 - 2504,
37 PRATEINA HX lag FIBRA MN 2% GRASAs (%)
18 “SCHILLAS CON ALGO DE CASCARA, ¢ 5=01=628 91.6 10,4 1342 162 4146 2413¢ 2,790 2782, 2093,
19 EXTR POR SOLV Y MOL, WN &1% PROTEINA 100,0 11,4 14,8 103 45,4 2433 3,08%¢ 3017,¢ 2286,
a0 HX 143 FIORA MN 045K QRASAs (%)
41 “SEMILLAS CON ALGO DE CASCARA, 3=07=872 92,1 841 1248 a3 3948 2.810 3,130 2787,0 2458,
L} PRE=PRENSAO0 EXTRAZIO0 CON SOLVFNTE 100,0 6s8 13486 306 4302 3405 3,400 2002,¢ 2667,
) NOLEIND» 41X PROTEINA, (S)
(1} *SEMILLAS, ML, (5) S=01=608 91.5% 3.8 18480 22,0 2140 3.,09¢ 3.91 - 4
(}] 100,60 JaA 2045 2441 2249 2438¢ 4,27¢ - -
a .
a7 "SEMILLAS SIN CASCARAs EXTR Se13e544 90,93 4,7 8¢9 301 45,0 3.28% 3,380 - -
a8 MECANICAMENTE Y MOLs» (5) 100.,0 5.2 Te2 Jeh 4948 34630 3,600 - -
49 GRANOS
50 “AFRECHU OE CERVEZA» DESMs MX 3% LUPULN S=02-141 1.5 3o 1542 608 2343 24680 2,810 17A0.¢ 2080,
:; SECO CONSUNION, (S) 100,0 42 L0667 TeS 2746 2.93% 3,07¢ 19a8,% 2273,
k2] “GRANOS DE UESTILERIAs DESH» (S) 3=02=148 92.6 1e6 1248 Ted 2748 34210 3,3%¢ e .
34 100.0 147 1348 8.0 29,6 3,460 3,620 - -
5% GUSAND
96 =SEE ANTHEPHORA HERMAPHRODITAs PARTE
;: :fn:n. FRESCYs PASADA LA FLORACION,
2)

59 HEOYSARUM CORONARIUM. SULLA
60 =PARTE A€RFA» FRESCO» (2) 2°11=5%2 8,8 1.2 243 0.2 244 . . - .
61 v 100,0 1349 2641 2,0 27,8 - - . -
82 HELIANTHUS ANNUUS, GIRASOLS COMUN
63 “AFRECHD, (1) 1213257 - - - - - . - - .
:; 100,0 8,8 2948 23,9 26,0 . . - .
66 “SENMILLAS, (9) 5=10=101 91.6 3.0 23e7 3348 1648 . 34930 - -
:: 100,0 3,9 258 36.4 18,1 - 40200 . -
49 “SEMILLAS, EXTR POR SOLV Y NOL» (9) 5%10~700 87.8 Ted 1449 102 4002 24380 2,880 - .
[ {) 100,0 8,3 17,0 l1ed Q3.8 2.84¢ 3,08¢ L4 hd
71 HELIANTHUS SPP, GIRASOL
re “SEAILLAS SIN CASCARAs EXTR POR 5204=73% 92.60 Ted 1242 267 45,4 2.67¢ 3,07 - 1756,
7 SOLY ¥ MOL» (%) 100,0 T4 1341 209 4849 2.08¢ 3,31 L] 1892,
1L} HIEROCMLOE,HEXXCANA P
rs “PARTE AEREAs FRESCOs MITAD DE FLORACINNY ¢2) 2*15=43s 23,0 2,0 752 0¢6 249 0469* 0,6A¢ - b
T6 . 100,0 TeA 2340 205 1146 24780 2,77¢ - -
T? HOMARUS AMERICANUS LANGOSTA
T8 *RESIOUL OF PROCESAMIENTN, DESH Y HOLs (3) 9202635 8645 26,8 1441 207 3840 0063% 1,62¢ e .
19 100.0 3048 1642 302 4440 04730 1,87¢ - -
A0 HOROEUN DISTICHON
al *PAJAs CURAUD AL SOL (C=S)s (1) 12102229 97.3 61 43,) 2:6 2s7 24160 2,07¢ - bl
82 100.,0 6e) 48,6 227 208 2422¢ 2,13 - -
8) HORDEUM VULGARE. CEBADA
1] “PARTE LEREA» FRESCOs (2) 2°00°5311 29,3 242 643 049 345 1403¢ 0.88e - .
[} 100,0 746 2145 3¢l 11,8 34510 2,92¢ - -
86 ¢
a7 “PARTE AEREA» FRESCO» MITAD OE 2=13=4%9 - - - - - - b - .
88 FLORACIONs CORTE 1s (2) 1000 6.9 15¢2 242 848 3494% 3,294 - -
.1/
90 “GRAND» (&) 4°00°549 89,7 2,7 546 148 1042 2497% 3,300 3308 -
[2] 100,0 340 603 240 1143 3,310 3,6A8¢ 38abee -
92 . '
(2] “GRANO CON CASCARAs (4) §°13°700 88,9 34t 9¢8 143 1046 24780 J.ise 3084, -

L 1] 1000 348 103 105 1240 3.09¢ 3,580 3437,¢ .
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En base s thl como ofrecido y en base seca

ian- f Acido  Pro
thea| NOT  NDT NOT Cal- o For Pots Panto-  Vite Ribo- Matio- Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo Cobalto Colwe  nesd  foro 5o Zinc  Colins _Niscina_ tenico _mina A flavina  Cistina  Lisina  nina fano
% % % X mykg mgko mg/kp % X mgkg mpkg mpkg mg/kg  mokg mghg % % % %
01
02 lasde 15,2¢ - 0430 . L - 0407 - - . - . - - - - - -
03 58480 8241 - 1:2) 4 . - 04208 - - - - - - . - - . -
Os
0s - 12,40 - - - - - - - - - - - - - - - - -
°° - 5900' - - - - - - [ - - L - - - - - - -
o7
oa - - - - - - - L - - . - - - - - - - e
09 [ TTY.1 07'6' - - - - - - - - - - - - - - - - -
10
11 66499 7347 - 028 - 1909 2340 1445 - - - - - - - - - - -
:2 T1e8e 79,0 - 0430 - 2103 24,7 1.95 - - - - . . - - - - .
3
la
15 68480 7542e - 0413 - - - 0401 - - - 240 - - - 0602 0431 0403 0.03
:: T6e7¢ 83490 . 0415 - - - 0.0} - . . 249 b - . 0402 0412 0.03 0.0)
18
19 [ Y L TYY Y - - - - - L] - - - - - - - - 0e3) 0408 0,08
20 53479 S346¢ - - . - - - - - - ° - - - . 0¢38 0409 0409
21
22 68400 6845 - - - - - - - - 4 e - . 147 0,31 0.27
gl TOske 75,40 . b - - - - - - - hd - - 1462 0435 0430
L]
25 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
:0 58400 69490 - - - - - - - - b . - . - 0469 2401 0o87 0,40
?
28
29 3804 4741 - 0e28 - - - 0+09 0,806 - - - . - 347 . . - .
30 4249 52,8 - 0+32 - . - 0410 0490 - - - - . [T} - - - -
33
,2 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
;3 - - - - - - - - - - - - - - - - 0:05% 04,03 -
L]
35 67.9¢ 894580 - 0620 - 1846 2249 14085 1410 - 2755« 377 1362 - ol 0485 1451 0468 0,5
36 73420 Tue9e = 0422 . 20e1 2447 1413 1,28~ 2970+ 4067 144) - Se3 0491 1463 0.69 0.59
k14
38 AB.ar 63030 6247 0419 U 2065 1927 14l 1449 = 2788, 4342 1540 - 1lel 0488 1483 0462 0,58
39 52490 69.2¢ G840 0420 . 2308 2543 1422 140 - 3048 47,2 1648 - 1261 0496 178 0468 0460
40
81 03480 71400 6245 0063 - 1842 2043 1407 1425 6349 3006s 4le} Te2 - Asl 0060 1475 0453 0,08
42 69430 27408 6749 0s09 - 1900 2202 14160 1436 6943 3203 4408 T8 - Aed 078 1490 0498 0,52
4
A4 7041 88400 - Osla - 498 1240 0467 1,10 . - - - - - - - - -
45 T6e6c 96400 - 013 . 58:0 1341 073 1,20 . - . - - - - - - -
a6
A7 TaeSe 75.7¢ - 0415 - - - 0,77 - - - . - - - 094 2,08 0479 0478
48 8244 Q3,00 - 0s1? d - - 0.806 - - - b - - - 1.08 2,25 0,87 0,0a
A9
S0 60+8 6147 a0.a 0030 06061 2142 31435 0453 0409 - 1574 435 79 - 1s3 0431 04935 040 043s
:l 0604 6946 4801 0032 04067 2361 3448 0,57 0,10 = §721, 4746 846 e 1e3 0438 1,08 0451 0,37
2
$3 72470 7040 - 0¢30 04091 45¢2 5346 0475 0421 198:4 - A048 110 - 3.0 . 0+82 0049 0,22
58 T8s6e 8241 . 0010 00099 A8s9 5749 0481 0423 21040 = 3043 12,8 - 4l - 0489 0452 0,23
k1]
56
57
1]
59
60 - - - 0el6 . - - 0:08 0oi1 - - - - - - - - - -
o1 - - - 183 - - - 0e92 1:2% - - - - - - - - - -
02
°’ L] - - - - - - L] - - - - L ] - - - - - -
o - - - 0407 - - - [\ T4 ) 1.90 - - - - - - - - - -
[}
(1] - 893 - - - . - - - b - - - - - 0elé 0442 04206 0,10
o7 ® 97420 = - - - - - - - - - . - - 0418 0446 0420 0418
68
69 A848e 80470 . 0e4) - - - 1.20 - - - . - - - 0447 0?8 0469 0,37
70 35,80 49,20 hd 0049 - - . 1437 - - - b - - b 0653 0688 0079 0442
7
72 0006 69460 - 0sa6 - - 2340 0475 1400 = 28944 21948 1244 - 8e7 0s71 2420 1433 0,71
;3 6Se3% 75,0¢ . 0450 - d 28:7 0481 1,00 b 31180 23000 134 L] Sel 070 24380 1463 0478
8
75 15080 1540 - 0:08 - - - 0.0) ) - - - L3 - L] - - - -
Te 62480 8l,8e - Oeld - - - O0e2 - - - - - - - - - - -
n
78 laede 36,48¢ - 12463 . - . 1435 - - - . . - - - 1658 0483 o
79 1606 42,50 - 14462 - - - 1.58 - - . - . . . . 1483 0461 b
80
81 4941e 868,49 - 0429 - - - 0,02 . - - - - L] - L] . - .
62 50440 48,230 - 0430 e . - 0402 - - - - . - - - . b .
8)
84 23430 1944 . 0eld - (724 942 0407 - 64) - . - . - - - bt °
85 79450 6643 - 0030 - 202 3143 0420 - 2148 L . - b4 - - - . o
1]
87 - - - L [ ) - - - - - - - L] L) - L] - L] -
eo a’... ’..0. - - - - L] L] - - - - - - - L] - L4 L
89
90 674¢3e TAsBe 75,00 0408 . - - 0435 - . L 714} - L4 le6 - - . °
91  75.0% 8deav 83460 0409 - - - 0439 L] - . 798 - . 1e7 = . g o
92
93 6243¢ Tlea® 49,420 - . . - - - - - . e . . - 0680 0407 0,11
94 70410 80eae 78,00 L - - - b - - - . - L] e L4 043 0408 0.12
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie gendrica nombre comun

En basa a tal como ofrecido y en base saca

Alimento Ex-

LI'nu Nombre Internacionsl del slimento Internacional | Materia | Ce- Fibs g a5to 2"' ED €0 ED EM,
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cruda  Etereo tdine Bovinos Ovinos  Sulnos  Pollos

% % % % % Meal/kg Meal/kg  kealkg  kealfkg
(1] *BRUTES DE MALTA CON O‘SCAﬂﬁa 5002543 92.3 643 842 LeA 25.8 24570 2,79+ 18aa,0 1423,
02 NESHs NN 24% PROTEINAs (%) 100,0 6eR 1749 145 2840 2478 3,07¢ 1872,¢ 1541,
03 NVNCNACHNﬁ,DﬂNAClFDL]A
os “PARTE AEREA» FRESCOs CRECINIENTO AVANZADO. 2°17=349 29,0 2.8 1040 043 37 0e70% 0463¢ e -
03 (2) 100.0 9.8 4040 163 1448 24790 2,52¢ - d
06 MHYPARAMENIA RUFA, JARAGUA
or “PARTE AEREA» FRESCOs (2) 2°09=407 3.9 4,8 1046 Oe? 109 04700 0,77¢ - -
[ ] 100.,0 13,9 23343 222 601 24200 2,41¢ L] hd
[:14
10 “PARTE AéREAl FRESCNs CRECIMIENTO INCIALs (2) 2=10°112 26,08 31 8e2 2.0 109 0469e - . -
11 100.0 1148 3J0e? TeS 7,2 2.560 - - -
12
13 =PARTE AEREAs FRESCO» 20109216 27,8 A7 1400 048 3,6 - . . -
16 CRECINIENTO AVANZADOs (2) 100.0 16,n 9043 2¢8 12,8 o - L -
15 s
16 *PARTE IEREAO FRESCOs» PASADA LA MADUREZ, (2) 2010122 51,7 6.0 1947 046 168 3ei7¢ 1,18 - -
17 100,0 13,2 38,2 162 30 24260 2,23 - -
18
19 “PARTE AEREAS FRESCO» ’ 2°09°309 25.0 LY 9.3 0.7 1e? 0052% 0,62¢ - -
20 CRECIMIENTO OE 43 A S8 DIAS) (2) 100.0 13,9 3640 248 8e8 24038 2,300 . .
21 »
22 “PARTE AEREAs FRESCO» ’ 2°13+351 - - - hd - - - - -
23 CRECIMIENTN OE 99 A 112 DIAS, (2) 100,0 L] e - 5.3 hd - - -
28 INOIGUFERA, ENOOCAPHYLLA, INIGO RASTRERO .
25 “PARTE AEREA» FRESCO» WITAD DE FLORACINN, (2) 2°17=499 23,0 2,8 01 0ed Asl 00680 0,600 - -
28 ANIL 1000 10.8 3544 106 1749 24780 2,500 - -
27 ANILLITD
28 INDIGUFERA SUBULATA. ANIL
29 “PARTE AEREA» FRESCO» ESTAND NE LECKE, (2) 2°17=419 29,2 32 Te2 0.9 Te2 . 0,081¢ - -
30 ALFALF]ITA 100,0 10,0 24,5 18 20,7 - 2.79¢ L] -
31 IPOMOEA BATATAS: DATATA CANMOTE
32 “"PARTE AERFAs» FRESCO» (2) 2°04=78s 1%.0 1.7 3.2 0e7 243 04570 Q,81¢ L -
3 100.0 10,7 20.4 802 18,6 3,590 2,50¢ - -
n .
s “PAHTE AEREA» FRESCO [} 2%1125%) 17,8 Jet 3,9 0.6 262 0e82¢ 0,49¢ - -
3; CRECIMIENTN UE 197 A 210 JlaSs (2) 100.,0 19,8 19,9 362 1246 24880 2,820 - -
;]
i1.] “RAICESs FRESCO, (W) 4=04=788 32,0 141 1e2 048 1.2 . 1s200 1236,¢ -
39 100,0 kXY ] 3.0 1.6 3.9 - 2eT8®  3AAA, b4
40 TPOMOEA BATATAS, CAMOTE ’
[} “PARTE AEREAs FRESCO» MITAD OF FLORACINN, (7) 2=17=42) 15,0 149 3.0 0.3 204 0e43* Q,a3¢ . .
42 100.,0 12,7 2040 203 159 24890 2,840 - bd
43  TPOMOEA SAGITTATA
[1] “PARTE AFREAs DESHs (1) 1°11=547 90,0 1041 2240 37 17.2 24400 2,380 . hd
4 100,0 11,2 24,9 Al 1941 24670 2,62¢ L b
46 1SOCAAPHA gPPOSlTlfULlA .
qr “PARTE AEREAs» FRESCN) MITAD DE FLORACINN, (7) 2°17=5%0 21,1 248 646 O0e? 309 06532 0,57¢ - -
[1.] 100.0 11,8 31,1 302 1044 2:50% 2,72¢ L] b
49 IXOPHURUS YNISETUSs PASTH HONOURAS
50 “"PARVE AEREAs FRESCO» 3 2209577 17.9 244 3.3 0.8 105 00420 0,450 - -
$1 CRECIMIENTO OE 43 A S6 D1AS) (2) 100,0 14,3 29,8 249 848 24370 2,.51e - e
82 KRAMERIA
%3 “PARTE AEREAs FRESCO, CRECIMIENTO INCIALs (2) 2=10-11) 20,7 2.0 [ T1) 08 2.0 0452¢ 0,340 - -
Sa 100,0 9.8 3141 2048 9e8 24520 2,610 - -
55 LACTUCA SATIVAs LECHUGA
6 “PARTE AERFA» FRESCO» (2) 2202624 8.7 150 1e} 02 12 06318 0,28¢ - -
57 100.,0 13,8 12,6 263 13,8 357 3,200 - -
58  LATHYRUS S:fo LATHYRUS
59 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2032669 - . - - - hd . . e
60 100,0 6,9 1940 8.8 29,8 b 3,23 - -
61 LEGQUMINOSA
82 “HOJAS» FRESCO, (2) 2°17=0617 - L4 - - ol - hd - -
63 100.0 940 3303 241 1346 245%¢ 2,67¢ - -
64 LEPTNULUSS]S LEPTOCARPA P
(1] “PARTE AEREAs FRESCO» MITAD OE FLORACINNS () 2°17=438 25,0 1e8 T8 0.8 Sel 0e71¢ 0,720 - -
66 100.,0 Te? 2948 302 2043 2,850 2,870 L .
67 LEUCAENA LEUCOCEPHALA. BARRA DE LEON
1] =PARTE AFREAS FRESCOs (2) 2112439 27.4 241 3.0 166 6.0 . 0.910 - -
69 LARZA DE CAMPECHE 100,0 Ti6 18,2 5.8 2241 hd 34300 . -
70 LINUM USITATISSINUMG LIND
141 “SEMILLAS, EXTR 3=02=048% 90.9 Set 87 4¢3 3309 34190 3,2R0 30a0s* 1524,
;g MECANICAMENTE v MOLs» WX 108 FIRRA» (%) 100,0 642 9.8 408 3703 34510 3,610 JN%,e 1677,
1] =SEMILLAS, EXTR POR SOLV Y S=02=048 90,4 5:6 1240 203 34,5 2,820 3,11 284%,¢ 1027,
s HOLs MX 108 FIRRAs (5) 100.0 62 1343 208 3001 3412¢ 3,480 31a6.¢ 1578,
?6 LLOAON .
144 =SEE ERAGROSTIS CURVULAS PARTE AEREA,
78 FRESCOs» CRECIMIENTO AVANZIADO 2)
79 LOLIUN HULTIFLORUM, RAIGRAS ANUALs WESTEAWOLTH
no “PARTE AELREAS 20107337 16,0 1.9 Al 047 300 004%¢ 0,460 - -
:; :g$SCU. CRECIMIENTO AVANZADDs CORTF 1 100,0 11,7 257 8¢5 184 24830 2,880 . -
[}] dALLICO ITALIANO
84 LOLIUN MULTIFLORUMs RAIGRAS ANUALs TETRONE
a5 “PANTE AEREA» FRESCOs COATE 1» (2) 2210524 14,0 1¥Y ) 3¢6 0.8 2¢9 00800 Q,81e Ld e
a6 dALLICO ITALIAND 100,0 9.7 23,8 308 206480 24890 2,91¢ - -
07 LOLIUN MULTIFLORUN, RAIGHAS ANUAL, WESTERMOLTH .
(1] =PARTE AEREA, FRESCO» CORTE ts (2) 2=10°533 14,2 1e?7 4:0 0e6 2¢4 00370 0,30¢ - .
a9 dALLICO ITALIANO 100,0 12,2 2043 Qs1 1649 2,600 2,780 . .
90 LOLIUY WULTIFLORUM, RAIGRAS ANUALS BALLICO
91 ALLAND
92 “PARYE AEREAs FRESCOS (2) 2=047073 23,2 2,3 3:7 049 268 14000 0,71 - -
93 JALLICO ITALIANO ’ 1000 940 1640 3.9 1149 44290 3,07¢ L -
94 LuLluw PERENN:. BALLICO INGLES
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En base a tal como ofrecido y en bass seca

Man » Acido  Pro
Lfhea| NDT  NDT  NDT Cak- o For  Pots Psato-  Vite  Ribo- Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo Cobelto Cobro  neso foro sio Zinc  Coline_Niscina _ tenico  ming A flavina  Cistina  Lisins  nins fano
% % % % mpkg moikp mpkg % % mg/kg mg/kg mg/kg mgkg mgko mgkey % % % %

01 58s2* 8343 350 024 * - 31e6 076 0421 * 1505+ 5408 846 . 846 0424 1427 0433 Cody
gg 63¢0® 6845 3749 0426 - - 3442 0,83 0.2 - 17160 S9ea 93 . 963 0426 1437 0430 0,44
08 15480 §4,)e - 0:09 - . - 04048 L4 - - - - . - - - - -
05 063¢ar 57.[. - 0s36 - - - O¢lo - L3 - - - - - - - - -
06

07 1549¢ 174a¢ - Qo33 04067 309 038 0404 0429 3842 - - - - - - - - .
gG 4949 54,80 - 0ed1 00211 1264 19940 0013 0491 12000 = - - L4 - - - - -
9

10 1546 - . 0038 04070 1s5 5204 0.04 0,3} Je2 = - - . . - - - -
i; S8} hd d 0052 04263 345 19545 0014 1415 1149 = - - . . - - - -
13 - . - 027 - Teb 8103 0409 0438 1541 = - hd . . . - . -
:a - - - 0499 - 2745 14845 0432 1438 S4eS5 o - - - . . - . .
E

16 26050 26420 = 018 - - . 0403 Qe26 = - . - . - - - - -
:7 ‘31430 504060 - 0435 - . - 0403 0440 - - - - - - - - - -
8

19 ‘l.g. l‘.o. - - - - - - - - - - - - - - - - -
20 Agele S4,43e - - - - - - - - - - - - - - - - -
21

22 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
23 - - - - - - - - 3 - L3 - - - - - - - -
24

25 1445¢ 1345¢ - [ TYT} - b . 0s06 = - - - - - - - . - -
26 6341 58,8¢ - 19} - - . 0s26 = - b hd - o - - - . .
27

20

29 - 18450 - 063 - - - 0409 - - - - - - - - - - -
3? - 63430 - z." ) - - 0+32 - - - - - - - - - - -
32 12490 943 - 0sal - - - 0ell 0409 - . - . - . - - - -
:3 81:%¢ 38,7 - 2:58 - - - 0:70 0498 . - - - - - - - . -
L]

3s 9e6¢ 1141 - - - - - - - - - - - - - - - - -
36 55,40 8440 - - L - - - L] - - - - [} - - - - -
i

38 = 27.20 2840¢ Q.09 = - - 0w - . . T - . . . . . .
3 - sieereee 0 - - = 02) - . = 238 . . . - - - -

81 9.8¢ 9,70 = 422 = - *  0:05 o . - . - . - . - - -
42 05,6 64,5 - ITY 1} - - - 0e¢32 - - L) - - - - - - - -
)

A48 Sae8 83,5 - 0s69 - - - 059 - - - - - - - - - - -
45 6045¢ 59:50 = Q77 = . 0.8 - - . - - . . . - - .
46

47 1240° 13400 . 0435 . - e 0.05 . - . - - - - - - L
48 5647 6lebe - 1.0608 . - - 0e24 L - - - - - b . - .
49

S0 9e60 1042 - - - - - - - - - - - - - - - -
51 53480 57.0. - 3 - - L] L] - - - - L] - - - - -
S2

53 11680 1242¢ - 0e08 - - - 0404 - - - - - - - - - - -
SA 5740 5941 - 0+80 e - - 0el8 = - - - . . - - . - .
55

56 TeO® 043¢ - 04095 bl . . 008 - . ) 48 . - 08 - o . hd
:7 80e9¢ 72,00 - 0457 - - . 0e86 = - - 5542 - - 57 - - - -
8

59 - - - - - - - - L] - - - - - - - - - -
60 - 73.2e - - - - - - - - - - - - - - - - -
(1]

62 - - - - - - - - - - - - L - - - - - -
63 57.9¢ 59.ae e 1498 . - - 0sl9 = 4 - b L . - . - - .
(1]

65 16e2¢ 106020 = 0¢29 - - - 0s06 = - . - - - - . - b .
6; 68480 65.00 - 1s16 - - hd 0.25 - - hd . - - . - - - -
6

68 - 20400 - 0060 - - - 0+0% - - - - - - . - - - -
:9 - 75. 3¢ - 2020 - - - Qel? - - - - - - - - - - L]
0

7L 72e8 74430 6049 0039 00828 279 3602 0484 1425 =  1697s 3¢9  12.08 L 305 0063 1020 0050 0438
;2 7906 Ble8® 7549  00a3 04471 3007 4201 0493 1437 =  1868s 4le7 144} - 358 00069 1432 0464 0,60
3

Ta Oaa1® 7040 04,8 039 04169 29549 3748 0681 3439 - 1372+ 2748 1149 e 207 0468 1421 0457 0458
;5 70e8¢ 7840 7143 0edd 00387 2806 4100 0090 1,92 - 1537+  30.3 1341 - 310 0070 1434 0¢8) 0462
6

144

T8

19

80 10e¢3% J0car = 0ol o 165 842 0405 04852 = - . - - . . - ° b

:l 64020 68490 = 00069 b 903 2641 0429 3426 = - . - * . . e ° -
2

83

(1]

85 9420 9030 = 0409 - 1e6 115 0407 0428 = . . - L - . - . o

86 6S5e5¢ 66400 062 - 11e7 8149 0408 3,498 = . . . . b4 . . - -
L1

88 8.4 8490 - 008 b 203 647 0405 0035 - . . . . ® . . . .

89 59.0¢ 62:6¢ = 0¢3) - 18006 4745 0434 2,48 = - b . . - - - b hd

920

9

92 2246* 1642 - 0048 - - L] [. Y1 } - - - - - - - - - - -
93 97020 49420 . 079 - . b O0sls o - - . - . - . . . e
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

(4 [
Especio penerica iombre comun

En base a tél como ofrecido y en basa seca

Alimento Ex.
Lllnu Nombre Internacianal del alimento Internacional | Materia | Ce- Fibra  tracto Pr'o- ED ED ED EMn
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza_ cruds  Etdreo  tdins  Bovinos Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % % Mcal/kg Mcal/kg  keal/kg  kesl/kg
01 “HENO» CUKAUN AL SOL (C=S)» 1215=42% 96,7 9.1 331 L] 9¢1 2422¢ 2,200 - -
02 MADURAs CORTE 8, (1) 100.0 9.0 34,2 149 9.8 2,300 2,2p¢ - -
03 LOLIUN ?EH?FNE. RAIGRAS PERENNE
1} “PARTE AEREAs FRESCOs s ?2=10=200 - - b - b - L - -
05 CRFCIMIENTO OE 1% A 28 DIAS, () 100.0 20,% 22,1 Se0 17.0 2435+ 2,%9¢ - L]
06 dALLICO INGLES
or “PAATE AEREAs FRESCO» . 2°10°730 - - - - - hd - . -
08 CRECIMIENTO OE 43 A S5 DIAS, (2) 100.0 3t - - 8,0 - - L] -
09 dALLICU INGLES
10 “PARTE AEREAs FRESCNs CORTE 1s (2) 2°10=528% 1648 1Y 4 448 0e8 3e3 0e86% 0,400 - -
11 SALLICO INGLES Py 100.0 10,1 2048 86 1947 24720 7,910 - -
12 LOLIUY PERENNE: RAIGRAS PERENNE, BALLICO INGLES
13 *PAXTE AENFA» FRESCOs 2=10°201 - - - - . . . - -
14 CRFCIMIENTN DE 29 A a2 DIAS, () 100.0 16,0 22.7 806 1248 2489 2,67¢ L b
15 LOTUS ULIGINNSUSs CUERNECILLO, \
16 “HENO» CURADO AL SOL (C=S)» (1) 1208548 91.8 94 2148 30?2 1546 24330 2,400 - -
17 100.0 1043 23,9 3¢8 17641 24760 2,6%¢ - -
18 LUPINYUS MUTAALIL]S
19 *SEHILLAS, COCIDO0s, (S) S=§3=22} 82,9 1,8 366 1302 31,8 2471 2,930 - -
20 100,0 2.8 83:7 2009 5046 asdit a,660 - L]
21 LYCOPERSICON ESCULENTUM, TOMATE
22 *FRUTA» FRESCOs (4) 4°05=040 6.3 046 048 043 1,0 0s16¢ 0,100 182, -
23 100.0 848 1346 S66 15.2 20620 3,03¢ 201],¢ -
28 WALUS SPP, NANZANAS
?5 “PULPAs DESH Y MOLs (4) 4200=a2) 89.4 241 2740 (XY} 500 24760 2,780 1478, -
26 100.0 241 3042 4.9 S¢6 34080 3,07¢ 1810,0 -
27 MALUS SYLVESTRIS
20 “FRUTAs FRFSCOs (&) 4=13=337 18,0 0,3 1e} 0¢2 0,) - [ 1Y.1. 1 - -
29 ’ 100.0 1,7 641 14t 1.7 - 3,77 . -
30 HANIHUT ESCULENTA, CASAVAs CONUN
E 1) “HNJAS» CURADO AL SOL (CeS), (1) 1213582 69,8 Ted 1246 Aeh 1848 1494 2,18¢ - -
32 YUCA . 100,0 10,4 18,0 663 2649 2780 3,0A0 - -
33 MANIHQT ESGULENTA, YUCA» COMUN
34 “PAXTE AELREA» DESH Y MOL» (1) 1=09=652 90.3 6.9 2447 407 1049 24390 2,37 L] -
kH 100.0 Te? 2743 302 1241 24680 3,57¢ . -
36
37 “HOJASs FRESCOs (2) ?2°01+1%) 26,1 243 40 2.7 6e7 d - - -
38 100,0 Ae? 1543 1004 25,5 - - . -
9
40 “PELAVYRAS (TRN20S ’ 4°11°937 87,6 3.0 5.8 10 4e8 24910 3.28¢ 3372,¢ -
[}) PEOUENNS DE LA CASCARA LE LNS FRUTNS), 100,0 32 646 101 5¢5 34320 3,690 340, L
42 ] DESHs ()
[ ¥] “RAICESs FRESCO, (4) 42092599 7.1 1ed 1.6 0.3 1.3 - 1000 1470, -
4 100,0 kFY] 4,3 049 3.8 hd 3,74 394040 -
A5 NANINJJ SPP. YUCA
46 “RAICES, UESH Y MOL,» (a) 4*01=152 87,3 3.0 Teb 043 244 34030 3,200 3476, b
a7 , 100,0 3.8 847 0sd 200 34880 3,66% 3982, -
a8 MATA RATQN ’
(1} =SEE GLIRICIOIA SEPIUNS ;AWTE AEREA,
50 FRESCO» MITAQ NE FLORACIONS (2)
51 MEDICAGOD SATIVA. ALFALFaA
52 “HENO» CURADO AL SOL (¢=S$)s 1) 1200078 84,4 840 2441 248 1741 24290 2,23¢ - -
:3 100.0 10,2 27.9 2¢R 19,8 2,6%5% 2,850¢ - .
q
L1 “HEND» CURAUO AL SOL (C=S), 1200=08%9 90,1 841 27,1 200 17,6 1,92 24300 - b
:; INICTIO DE FLORACION, (1) 100,0 940 30,1 22 1945 2,13 2,570 - .
58 “HOJASs CURADO AL SNL (C*S)s (1) 1200=148 91,9 1043 18.3 3.8 28,7 - . L] -
2: 100.0 11,2 15.6 442 31,3 . . - -
[} "PARTE AéREAA DESH ¥ MOLs (1) 1=00=02% 92.6 10,9 24,0 208 18.7 24498 2,41¢ . -
:g 100.0 11,7 25.9 340 2042 2469¢ 2,60¢ - .
1]
[1] SPARTE AEREAs DESH Y MNL» 1°00=018 92,4 12,8 2640 109 1840 24340 2,200 - .
[}] CRECIMTIENTO AVANZADO» (1) 100.,0 13,4 2802 200 195 2,540 2,4A0 - -
86
[14 SPAATE AE&[AA DESH Y MNL» MN 8% PROTEI&AO (1) 12002022 91.8 840 2646 202 15.3 20360 2,32* 1A19,¢ 1148,
:6 10060 908 2900 244 1647 2457 2,520 1082, 1251,
9 ¢ ’
To “PARTE AEREA» OESH Y WAL HN 178 PROTETNASY (1) 1=00=023 91,9 9¢1 2441 206 1748 24490 2,3A¢ 1088,¢ 1383,
;; 100.0 1041 2642 2:8 19,0 2.71¢ 2,5a¢ 2130,+ 148a,
4 ’
13 “PAATE AEREAs DESH Y NNLs MN 208 PROTEINA, (1) 1200024 91.3 1046 20,2 209 2000 24060 2,48% 2040.¢ 1631,
;; 1000 11,8 2241 302 2149 24910 2,6R% 2229, 1782,
76 “"HOJAS» FRESCO» (2) 27002202 29,7 3,0 542 1.2 0,8 - - - -
;7 100.0 1041 175 440 20848 - . - .
8 ’ Vs
re “PARTE AEREA» FRESCOs INICIO NE FLORACTIONs (2) 2°00~184 24,5 2.0 649 046 S¢e6 04659 0,60 - -
0? 10040 1148 2840 246 2248 24670 2,77¢ . -
a ¢
a2 “PARTE AEREAs FRESCO+ CRECINTENTO INCIALe (2) 2°00°177  38.4 A0 1140 140 9,3 L fel1 . .
:2 10060 12,8 2046 247 244} L 2490 - -
.t
8y “PARTE AEREA» FRESCOS 2=00=101 2746 340 Te3 08 640 0476 0,72 L hd
:: CRECINIENTO AVANZADOs (2) 100,0 11,0 27e3 241 21,9 2,750 2,62 - -
¢
LL] “PARTE AEREAs ENSILADO, (3) 3000212 2847  4s3 849 1l A7 0477  0.Ba . .
(.14 10040 1540 3140 348 16845 2468 2.9 - hd
90 MELILOTUS aLAA, TREBOL DE OLOR HLANCH
9 “PARTE AEREAs FRESCOs FLORACIAN COMPLETA, (2) 2011584 42,5 2.7 1243 0s6 502 14180 1,170 - -
92 100,0 8,3 20,9 108 1202 24710 2,7a¢ - L4
93 MELINIS WINUTIFLORA. PASTO GORDURA
(7] “PARTE ACREA» FAESCOs (2) 2°03°130 26,6 243 0.0 048 243 04719 Q0,700 - -
LH] 100.0 8.8 3042 342 944 2,690 . -

24680
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En base a tal como ofrecido y en base seca

Man- Acido  Pro
Lfhea]| NDT  NDT  NDT cal- 0 ¥or  Pots Panto- Vits  Ribo Motio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos clo Cobelto Cobrs  Nesd foro sio Zinc  Coline Niacina tenico  mins A flavina  Cistina Lisina  nina

% % % % mg/kg mgkg mghkg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg makg mgkg % % % %

0l 50e¢4* 3040° - 080 00135 840 2140 0432 1410 1448 - - - -

" - - - -
gg 52¢1® Sle7e - 0083 04340 803 2147 0433 3els 134y = - - - - - - - -
[T} - - - - - - » - - - - L] - - - - ’ - - -
05 5303 58.8e - 0672 04230 33547 2849 0440 L 8¢} - e - - . - - - -
06
or - - - - - - - -, - - - - - L) - ) - - -
(1.} L - ® . 0662 04232 2547 2243 0.37 - 29¢8 - . . - - . - . .
09
10 10680 11,10 - 010 L) 303 16e4 0406 0630 b - - b - - - - - L]
:1 61460 66000 * 0s61 . 1906 9745 0435 1480 = - - - - - - - - -

2
13 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
13 65¢6% 80460 = 0e56 04170 2747 2943 0040 - J2e2 = . . . - - . . .
15
16 5743 35.00 - 1622 04301 1449 6862 0481 1487 2600 - - - . - . - - -
17 6247% 60010 = 1633 00130 10e3 7042 0085 2405 30:6 = bt . L - . - . .
18
19 61450 66450 - 0015 - - - 0428 - - - 175 - - LYY - - - -
20 9748010547 - 0e28 - . - 0455 - - - 2749 . - 6e? - - - -
21
22 JoTe  A03% 4sle 0401 - - - 0403 - - - Se6 - - 0s? - - - .
:3 $5945¢ 68470 6040% 00208 . - - 0440 - . - 8849 . . 12¢0 = - - L
L}
25 6245 6243% 3049 04)1 - - Te2 0010 Qo - - - - - - . - - -
:6 7040 69¢7% ale2* 0412 - . 8s1 0411 Q489 - - - - - - - - - .
4
a8 - 154640 - 0s01} - - - 0401 - - - 3.1 - - Ot - - - -
29 ®  85.5¢ = 0.08 - b - 0406 - - - 172 . - 242 - - - -
30
31 42400 4847 - 2495 - - - 0e7a 1478 - - - - - - - - - -
32 03¢l 69400 - 423 - - - 1.006 2¢50 - - - - - - - - - -
EE]
34 Saele 32460 = 0e58 - - . 0.23 - - - - - - - - - - -
35 59.9¢ S8e2r = 0+60 . - - 0426 - . - . - - - - - - .
36
k24 . - - 0e09 - 206 9349 04006 - - - 1746 . . 248 - b . -
k1] - - - 2462 - Vo9 35940 0422 - - - 6742 . - 107 - - - .
39
80 05.9% 73440 T645% 0432 - . b 0,12 - - - - - - L - - - -
41 754260 8347e B7,3% 0436 - hd - Vela - - - b - . 4 - - - b
42
4 - Jlebe 3343 0410 - 37 Ted 04006 0ot - - - - . - - - . b
[1] . 85+30 8Y¢8* 0426 - 10:0 1949 0636 340V - - - - - - . - - -
[}
86 U8B0 T72.5¢ 73480 04198 - - - 0408 L] L] - - . . - - - - -
&7 T7849% 83.0* 9043 0417 - - - 0,09 L - L e b - - . - . -
L]]
49
S0
51
52 S1490 50470 = 1058 04088 o4 25,8 0426 1494 3343 = 4842 - - 740 - - . .
53 60el1e S5847¢ L4 1679 04090 1049 53400 0630 2425 3846 - 5549 L] - (I} b - - .
34
55 5244 8248 - 126 04039 3¢5 2045 0417 1,087 - - - o . - - - - -
56 5842 86.a 4 10840 00043 60l 2247 0419 2,00 = - - - . e - - -
k14
38 - - - 097 - - - 0e26 - . . TS - - 1347 0037 00492 0432 0.208
59 . - - 1406 - - - 0.28 - . . 81 - - 12:8 0440 1.00 0433 0430
60
61 5640 Sa,00 - 1091 . 19548 53406 0440 2470 - - - - - - . . - .
62 6140* 3940 - 2406 ® 21143 S5Te9 0492 4000 L] - - - - - - - . -
63
68 53.29 52400 = - - . . 0430 - - . - - - . . 0¢66 0411 0Oslp
65 57.¢5¢ S04 - - - - - 0433 . - - b - - - . 0e71 0412 04l9
[1]

67 S53¢5e¢ 52470 4142 1435 - 10e7 2949 0020 1457 2006 11164 398 1940 . 1048 0428 0e78 0424 (o8
68 S843e 87450 4449 1447 - 13e7 3246 0423 3472 2245 1216« 4ded 20,7 - 1147 0031 0480 0026 0428

70 5645 5309 a4ed 1044 06122 10e2 3008 0422 2437 2441 1098¢ 2600 29%.6 - 13¢6 0433 0493 0423 0028
71 S1¢de SEebe 480) 1057 00133 1301 3345 0424 24306 2642 11940 2843 27,8 . 1800 036 1402 0025 0430

73 6043% 5547 a64) 16067 - 1102 4243 0420 2421 2540 1172+ 4001} 3462 . 1502 0039 0496 0031 0,33

T4 65.90 60480 50406 182 . 1202 84642 0031 2442 2743 12006 4348 3744 . 1606 0642 1405 00348 043¢
4]

76 - - - 0+70 - - - 0009 0el9 = - 82 . . 9.5 . - - .
;7 L U - 2¢56 - . - 0032 0463 = - 2746 - - 32,0 = - - -
8

79 Jae0e 154an - 0ea0 04061 84) 9.4 0,00 - Te? - - - - - - - a .
80 004160 B2e70 - 1668 00250 175 23043 0426 - 31ea - - - - - - - - -
81

o2 = 2440 - 0659 04103 Fea 1849 00ll 1409 284 = - - . - - - - -
83 ®  62+8 - 1085 00267 2845 3047 0020 2484 7000 = - L - - - - . -
(1]

85 17420 10640 - 0ea2 - 369 2847 0.09 0463 1142 ~» - - - - - - - -
86 62430 39413 - 1+51 - 1801 10349 0038 2428 40¢86 = - - - - - - - -
[}

88 17¢1 14.8¢ - 052 - 148 947 0407 0468 L) - - - . - - - - -
89 50.4 Sl e 1.082 - 002 3349 0026 2,38 - - - - - - - - - -
y0

91 2602 206440 - 020 - s - L] - - - - - - - - - -
92 01450 32420 . 0edé - hd - 0401 L] - - - - - - - - - -
93

94 1642 16400 L] 0008 00018 Sed 2144 0405 0430 2140 - - - - - - - - -

95 60490 80000 & 0s31 00066 205 00¢6 0438 1413 7940 . - - . - . . - -
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TABLAS DE COMPQSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie generica nombre comdn [ En base a tal comp ofrecido y en base seca
Alimento Ex-
Llies Nombre Internacional del alimento Intormacional | Materia | Co- Fibea  gacto Pno~ €0 0 &0 EM,
No, { Otro nombrs Refsrencia No.| seca niza ouds  Ethreo  teina  Bovinos  Ovinos Sulnos Pollos

% % % % %  Mcal/kg Mcal/kg  kealkg  keallkg

L
01 *PARTE AEREA» FRESCO» “ADURAs (2) 2203129 33,8 3,2 13.0 047 142 0720 0,70e - -
02 100.0 849 3647 200 343 24040 1,97¢ . .
03
[ 1]} =PARTE Aéﬂtli FRESCO» 20102241 24,1 2,0 847 048 1,8 0495 0,60¢ - -
(1] CREC!NIENYO AVANZADDS (2) 1020 844 300 147  Te3d 2020% 2,480 - -
06
124 "PARTE AENEK! FRESCO» 2°09=718 21,2 148 608 0s7 149 06560 0,36 - b
[].] CRECIMIENTO OE 29 A &2 Dl‘s. (2) 100,0 848 304F 303 848 24660 2,630 L4 s
09 MENTHA SPP, MENTA
10 *HOJASs FRESCOs (2) 2°13°40)3 20,8 2.8 1e9 12 3.9 o 0:60¢ - -
i1 100.0 11,a 9.3 5:9 19,1 - 3,340 - L
12 WICaY ¢
13 *SEE AXONOPUS MICAY, PARTE AEREAS
14 FRESCOs» CRECIMIENTR AVANZAOD, (2)
15 WINDSA 'ENUI'LUR‘
té “PARTE AENEA» FRESCOs MITAD DE fLDﬂACIﬂN! 2) 2=17=5%4 33,1 342 49 1.9 6.0 . 1slae L] b
17 100,0 940 1349 5.0 17,1 - 3,230 . .
18 NUCUNA URENS
19 “PARTE AEHEA» €8S HOLIND» (1) 1=11%912 90,7 As8 2940 302 13el 20890 2,000 . bd
20 100,0 503 2043 3% 2448 2780 2,840 - -
21 MUHLENBERGIA ERECTIFOLIA
22 “PARTE AEREAS TRESCUD MITAD DE fLDQAclﬂND (2) 2217558 23,0 2,2 9.9 [ I ] 148 04530 0.60¢ L4 -
23 100,( SeA 3946 107 7ol 24100 2,410 - -
24 NUHLCNBERG! FASTIOQIATA
2% =PAATE AEREAs FRESCOs (2) 2410933 . - = - - - - . -
26 100,0 Seh 3102 268 640 240669 2,680 - -
27
26 "PARTE Afﬁfkl FRESCO» WADURA, (2) 2210=932 . L . - . - . - -
29 100.0 Sea 2743 242 548 24060 2,77 . -
30 MUHLENBERGIA LIGULARIS
31 ®PARTE ALREA» FRESCO» MADURA, (2) 210937 - - - - - - - - o
32 100,0 640 2749 240  Sel 2475¢ 2,740 - L
33 MUHLENBERGJA PERUVIANA
32 ®PARTE ALHEAs FRESCOs» MADURA, (2) 2=10+938 - - - - - - - bd -
15 100,0 SeA 30:2 242  Jed 2437%  2,68¢ - .
316 NU"LENBC“G!A PURPUSI
7 SPARTE ALREAs DESH» (1) 1=17=557 93,0 8sa 3440 208 662 24170 2,110 - .
18 100,0 8,8 35%.8 205 0e8 24280 2,200 L] -
19  HUSA PARAUISIACA. BANAND
40 “FRJTAS SIN CASCARASs FRESCOs (A) 4=11=903 29,9 0.8 0.6 0.2 1.4 - 1,150 110640 -
L3} 100,0 1.7 240 Oe? [ T34 . 3,8%* 400040 -
42 MUSA PARAUISTACA» SAPLENTUMs BANANG
43 *SAPIENTUMs HOJASs OESH, (1) 12112002 98,7 1241 18.6 4e2 1641 2,800 2,680 - -
l; 100.0 12,8 19,2 403 16646 24890 2,7%¢ - L
[ ]
46 *SAPIENTUM, HOJAS» FRESCO» (2) 2°11°003 20,9 243 5.0 1e1 3.8 b 060 - -
14 100,0 11,1 24,1 Sed 1648 . 2:80¢ - L4
48 MUSA SPPs RANAND
(1] “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2°00=48) 0.1 140 1.0 0e2 0a5 06230 0,22 L4 .
50 : 100.,0 12,2 22.5 242 645 2.089% 2,7%0¢ - -
51 NAPIER
82 =SEE PENNISETUM PURPUREUMs WERXERONS
%3 HOJASs FRESCO, (2)
SA  NPUNTLA SPP, CACTO» NOPAL
55 “PARTE AENEAs FRESCOs (2) 2=01+0681 16,8 3.0 1.7 [Ty} 0s8 00600 0,450 - -
L1} 100.0 1840 1063 248 5.0 34600 2,64 - -
87 OPUNTIA VULGARI
58 “FRJTAS SIN CASCARASs FRESCO» (2) 2°13"3138 17.% [ %) 603 0.2 L1e1 0s39% 0,48 - bt
59 1000 147 3640 1e1 643 2421 2,580 . -
60 ORBIGIYA COMINE, ,ORBIGNYA, COMUNE
61 “GRANUS» EXTRATIDND S=11=966 90,7 8,9 1749 Te3 1949 2,830 2,950 L] d
62 MECANICAMENTE MOLIDD v ELABORANA EN 100,0 Ssa 1947 8e1 2240 4120 3,260 - -
[} TURTA, (%)
64 ONRBIGAYA MARTIANA, BARASU, MARTIUS
65 “GRANUS+ EXTRATDN §=13=277 0546 Te? 168 243 2147 2421c 2,45¢ . .
66 CON SOLVENTE WnLIDD Y ELABORADN EN 100,0 8,4 1946 247 294 24580 2,070 . -
[14 TORTA, (%)
48 ORYZA SATIVA. ARROZ
69 “AFHAECHU CNN GERMEN Y CASC‘R‘. 1 1203+931 90,6 14,8 25.2 5.8 Teb b 1404¢ - .
;? 100,0 13,9 279 6e8 842 - 2,080 - .
' u.

re “CASCARAS, (1) 12082075 90,6 17,7 3842 19 [ I} b 1e60¢ L] .
;z 100,0 19,8 42,1 2.1 4.8 - 1,76 - -
75 “PAJA» (1) 12032929 89,0 158 31eT 241 448 14660 1,81 - -
;: 100.0 17,7 357 2484 5.4 14870 2,04 . -

?
T8 “AFAECHO CON GERMENs EXTR POR SOLV Y MNL, (4) 4°132298 94,3 204A 2006 102 1242 0035% 2,22¢ 6030 -
:: 100,0 2241 23¢8 103 1249 0437¢ 2,35¢  439,¢ -
A *AFRECHD CON GERMENs EXTR POR 4°03°930 89,3 940 1003 248 17,8 2,080 2,760 2403, .
Gg S?LV Y Nﬂti NN 148 PROTE!N‘ MY 148 100.0 1041 1146 Yol 199 24330 3,090 2703, -
L] (¢ ]
a4 =AFRECHD CoN BER“[NO NDLINERIA EN 4203928 90,80 11e1 1143 1403 138 3445 3,090 3288.¢ 1627,
as SECO» MX 13% FIBRA CARBONATO OF CALCIN 10040 12,2 12484 1640 1847 340800 3,81¢ 13597,¢ 1791,
LI DECLARADO NAS DE 3¥ MNs (&)
L14 SGRAND CON CASCARA» MOL» (&) 4*03=v18 89.1 8,0 Tl 3.9 9:9 24290 2,9%ar 29a8.¢ 26063,
:: 100,0 8,9 8.4 Asd  11e1 2453 3,30¢ 3306, 29089,
920 *GRANDS SIN C‘BCRRAa (8 40032936 80,1 805 342 648 1041 3409¢ 3,240 3254,¢ -
:; 100a0 447 306 Te7 1145 3450¢ 3,700 3604.¢ L4

) .

[} ] ®GRANDS SIN CASCARAs PULIDOs (4) 4°03°942 8941 340 160 4ol 9¢1 30020 38R 320840 31024

9 100,0 3o 240 408 1062 3439¢ 4,020 23704.¢ 2483,
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En base a ta! como ofrecido y en base seca

Acido Pro
Fé  Pos Panto-  Vite  Ribo- Matio-  Tripto-
foro [ Zinc _ Colina  Niscine  tfnico  mina A flavine Cistina  Lisina  nina {ano

NDT  NDT NDT Cat-
Bovinos Ovinos  Suinos clo Cobalto Cobre

Man

@

nesd
% % % % mg’kg mg/kg mglkg X . % mg/kg mgkg mykg mg/kg mgkg mghkg % % % %
16¢a® 15.9 . 0010 - - s [ Iy - - - - - - - - - -
46430 4447 o 0¢28 - - - 0.17 - - - - - - - - - - -
12659 13:50 = 008 =  1&s2 35.a7 0.6% '2.37 o8 = - - . - - - - .
51.080 56420 - 035 - 5940 14740 0419 1484 7000 - - - - - - - - -
12480 124080 - - - - - - - - - - - - . - - - -
604e 59,08 . = - - - - - - - - - - - - - - - -
- 19,5¢ - 0419 - - - 0.006 - - - 1062 . - 247 - - - -
- Toe2e - 0493 - . - 0429 - - - 5040 - - 13,2 - - - -

. 257 - 0.20 - - - 0,04 - - - - - - - - - - -

o Tdeue b 057 - - - 0el2 - - - - - . - - - - -
36450 S442e . 0.02 - - L 0437 - - - - - - - - - - -
6203 5949¢ - 0s08 - b - 0419 - - - - - - - - - - -
12¢00 13,7 . 004 - . - 0:03 = - - - . - - - - -
Q946% Sa.Te - [ TRY ] - - - 0.13 - - - - - - - - - - -
60e8e 60430 - 0e37 04264 4sp 16043 0,12 - 11'T% 4 - - - - - - - - -
GRel8e 62490 - 0sal 04162 Sey 11840 0413 - 2649 - - - - - - . - -
62030 62410 - 0e23 04379 400 22843 0410 - 1101 . - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - -
S8e2e 60409 - 0e¢18 04302 4ol 23142 0,05 - 146 - - - - - - - - -
49420 4748+ - - - - - - - - - - - - - - - - -
S1e8e SUsIe - - L] - - - - - - - - - - - - - -

- 20430 274s1e 0402 - - - 0403 - - - 1Y ] - - 141 - - - -

- ATeae 9047¢ 0407 - - - 0.08 - - . 294 - - 3o - - . -
63030 604230 - 0¢58 - - - 0s21 . - - 456 - - 49,06 - - - -
65060 62,3¢ - 0460 - - - 0,22 - - - ale2 - - 4le2 = - - -

- tde7e - 0ell - - - 0,04 - - - 940 - - 1e3 = - - -

. 65400 . 0e51 - - - 0419 - - - ade9 - - Ty} - - - -

Se3v Dol - Oelo - - - 0401 - - - - - - - - - - -
65050 62.5¢ - 1¢93 - - - 0.10 - - L] - - - - . - - -
13e7¢ 1041 - 057 - - - 001 0.8¢ - - - - - . - . - -
81e60 6004 - Jokld - - - 0408 2454 - - - - - - - - - -

Be8e 10.29 - 0+03 - - - 0.02 - - - 3,0 - - 042 L4 - . .
50e20 Sboeue b 0e17 - - - 0.11 - - - 1741 - - 1e1 - - - -
64¢i® 67400 = 021 - - - 0s70 = - - 1640 . - 1686 06¢16 0497 0e3v 0413
T0e7s T3:8e = 0423 - - - 0?6 = - - 1747 - - €00 0417 1407 0s03 0.la
5061 55,060 d 0s32 - - - 0e78 - - - - - - - - - - -
S58e9 65400 - 0037 - - - 0+91 - - - - - - - - - - -

- Réale - Q.27 - 2A2¢7 28643 0498 Q472 - - - - - - - - - .

. alele - 0630 . 31200 31640 1408 0,80 - - - - - - - - - -

- 36420 - 0429 ® 22940 41145 0419 043¢ - - 2243 - - - . - - .

. 40,0 - 0432 ® 2535 43440 0421 Oeas - - 2948 - - - . . . -
3747 - 026 - - - 0432 - - - - - - - - - - -
42430 - 0e29 - . - 0430 - - - . - - - - - - -
“8.0% SUede 13,70 2,07 - 1541 15845 - - - . - - - - - - - -
®8e5® 52430 1445* 2420 - 1660 16841 - - - - - - - - - - - -
A7e10 62459 5045 0013 - - - 1.40 = - - - - - - - - - -
524890 T040® 8343% 0435 - - - 1208 - - - - - L] - - - - -
T8e3e 7062% 74el® 0408 - 1300 328,06 1450 173 3060 11350 29343 2248 . 245 0017 0459 0e24 0415
86420 TTe3e 81460 (0408 - 1463 35748 1665 1490 3340 12%0¢ 32249 2%.1 . 2+8 0419 0465 0427 0418
Slele 4047 60480 0408 . - 18¢0 0435 0461 15,0 909+ 415 Te2 - 0s6 0410 0030 0017 0411
57e3% T808% 75.0¢ (408 L4 - 2042 0439 0489 1049 1020¢ 40645 8.0 - 0s7 0e1) 0e3A 0419 U32
70400 73090 73.8% Q28 = 12843 65:0 0433 040 - . 2249 - - 005 0400 0s28 0430 0,15
T9s8e 83+4 B848* 0428 - 18140 7308 0438 0,34 - - 2600 - . 045 007 0032 0412 Ool8
6805% 81420 T448» 001) - 1649 1360 0e12 0609 2.0 636s 837 249 - 0e5 0409 0427 022 0427
76090 91420 8440 04l . 1940 14406 0013 0010 242 737 9643 3. - 0¢5 0ell 0031 0424 0430
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie mno’rlu nombre comiin

Alimento

En base a tal como ofrecido y en base seca

Ex-

Lilnu Nombre Internacional del slimento Internacional | Materia | Ce- Fibrs  tacto o ED €D ED EM,‘
No. | Owo nombre Referencia No.| seca Niza _ crcda  Etéreo  teina  Bovinos  Ovinos  Suinos  Polios
% % % % %  Mcal/kg  Mcal/kg  keal/kg  keal/kg
[1}} ®"PULIDURASs DESHe (4) 4=03=9a) 89,3 [.T%] Se7 1847 12,9 3,450 3,6%¢ 3808.* 3059,
02 100.0 949 Go8 1608 14:5 3486% 2,08 a2644¢ 3426,
03 OXALIS CRENATA
0s *RAICES» OFSHy (&) 4"13=45) 86,5 148 3.1 0.4 28 - 34290 3532, -
05 100,0 1 7Y ] 3.6 0.8 249 - 3,81+ 4083, L4
06 PAN
or “DESH» (&) 4*07-948a 88,6 4,2 0.5 268 10,7 - - 3280.¢ 3634,
08 ’ 100,0 4,7 0.5 2¢7 1241 - - 3702.¢ al01,
09 PANDALUS Spp, PENAEUS SPP, CAMARON
10 “PENAEUS SPPs RESIOUN NE 5°13=54) 88.3 29.0 1447 2.3 0.7 . 1e52¢ - .
1 PRNCESAMIENTOs DESH Y HOL» (93) 100.0 32,9 16,7 248 43,9 hd 172 - -
12 PANICUM ALTISSINUN
13 “PARTE AEREAs FRESCOs CORTE 14 (2) 2°11=047 16.8 240 47 049 2:5 04890 D470 - .
l; 100,0 1347 27,9 Sel 1541 2,900 2,7a¢ - -
1
16 *PAATE AéREAl FRESCO¢ CORTE 8, (2) 2°11%0%1 26,6 248 8.7 0.9 245 0466* 0,690 - -
:’ 100,0 942 3240 303 942 2.89¢ 2,500 - -
8 4
19 “PARTE AERFA» FRESCGs» CORTE 8, (2) 2=11=321 30,6 4.3 846 140 4.0 04757 0,809 - .
20 100,0 14,5 28,3 Jed 13,0 2e860 2,640 - .
21 PAKICUM ANTINOTALE
22 “PARTE AERFA» FRESCOs MITAD OF FLURACI‘NI (2) 2%17=593 27,1 3.2 [} 08 5¢3 04730 0.72¢ - .
23 100,0 11,7 29.8 o8 19480 24710 2,68¢ - -
24 PANICYM CULURATUN
2% *PARTE AEREAs FRESCNS 2) 2°10"914 25,5 2.4 8.9 0.7 2:0 0590 0,650 - -
26 100.,0 9.8 35,0 206 948 2,310 2,850 - -
27
28 “PARTE AéNFAa FRESCN+ CORTE &y (2) 2°11°317 46,0 4,8 1602 1.8 2e7 3007¢ 1,13e - -
29 100,0 9.8 35,1 349 S5e9 24330 2,080 - -
30 PANICUH FASCICULATIING GRANADILLA
3 “PAATE AEHEAs FRESCNS 2°17+%598 19.% 243 5.7 0.8 2e5 00530 0,50¢ . -
32 CRECINIENTO AVANZADD, (2) 100,0 11,7 29,2 432 13,0 2,690 2,480 . -
33 PANICUM MAXIMUM, PASTO GIIINEA
" “PARTE AFHEAS DESH» (1) 1213=433 93,83 10,72 3442 148 643 24010 2,030 - -
35 100,0 11,0 236.6 20 6e7 24160 2,180 - -
36
” “HOJASs FHFSCU FERTILIZANO, . 2°10=327 24,1 247 7.8 0e6 244 00580 0,610 - -
38 CRECINIENTO OE 43 A S4 DIAS, (2) 100.0 11,1 32,3 246 948 24800 2,3%9 - -
k14
a0 “PARTE AéREAo FRESCO» (2) 2=02=34% 26,8 3.0 [ Xk 049 3.0 0.7 NsT00 - -
[} 100,0 11,1 30,8 342 1143 2404 2610 - -
42 ?
4) "PAHTE AEHEAs FRESCN, 2°02=338 24,4 3,2 8,0 0ea 2+8 04610 0,500 - L4
a CRFCIMIENTO AVANZADD, (2) 100,0 13,0 35,9 106 11:8 2,510 2,440 - -
(1]
A6 SPAATE AFHEAs FRESCOs INICTO 2-10°823 24,3 340 1046 043 1,2 o . - .
a7 0t FLORACIdN, CORTE 1, (2) 100.0 12,7 43,5 lel 4.9 . - - -
L]
49 ="PARTE AéREAO FRESCNs . 2%09°y98 19.4 248 640 07 2.4 0451 04500 - -
50 CRFCINIENTO DE 1% A 24 DIAS, () 100.0 14,% 3049 Jed 1242 2461 2:57 - -
51
52 =PAATE Aéﬂ!lo FRESCN, 2°10°543 22,6 240 8.8 [ T%] 163 04520 0,820 . -
:3 CRECIMIENTO AVANZANDs CURTE 24 (2) 100.0 12,4 30,8 1¢0 5¢9 24300 2,31e - -
[ ‘
55 “PAATL AEREA» FRESCO» ¢ 2¢09=910 22.4 248 [ I} 0e6 200 0,83 0458 L] -
:: CRECINIENTO UE 43 4 %4 DIAS, () 10040 1244 3642 246 8.8 1.91 24440 - -
[}
58 “PA{TE AEREAs FRESCO FERTILIZADO, (2) 2°10=8%6 23, 249 Teb 043 243 04580 0,.37¢ - o
:: 100,0 12,3 33,8 1.8 Ge7 2449¢ 2,480 - -
[
[ 1] “PARTE AEREA» FRESCN 2°10=3058 21,2 247 [ X34 (Y} 2:1 00840 0,53 - .
62 FERTILIZADOs CRECINIENTO OE 29 A &2 100,0 12,8 31,8 2e1 1041 2.07¢ 2,51» - b
63 DlAS, (2)
A8 PANICUM PURPURASCENSs PASTN PARA
6% “HOJAS» CURADD AL SOL (C=S)s (1) 1o13°a28 92.3 13,1 2848 145 800 2400¢ 2,01¢ L -
:g 100.0 14,2 3341 ts? B:6 24170 2,170 - -
(1] “TALLUSs CURADOD AL SO0L (C*$)s (1) 12132424 92.9 9.0 2391 0s9 3¢9 14080 §,930 . .
gg 100,0 10,8 4243 0¢9 802 2403 2,0Rn¢ - b
4
ri “PARTE AERFAs FRESCOs (2) 2903523 26,4 3,1 8.2 0:8 2.5 04680 0,670 - -
;g 100.0 11,9 31,1 263 943 24820 2,854 - .
’
Ta “PARTE AEMEAs FRESCOs MADURAs (2) 2203523 88,7 11,2 23247 2} 840 1495 2.17¢ - -
S 100,0 32,84 36.9 204 91 24200 2,440 - -
ré ¢ e
144 ®PARTI AEREA» FRESCO» 2°10-2%}) 26,2 3,0 8.0 0s0 303 0067¢ 0,67 - -
ra CRFCIMIENTO AVANZADD, (2) 1000 11,3 30+7 137 1247 24580 2,87 . b
79 PANICUM SOBRIPANNUM e :
a0 “PARTE AEREA» FRESCN: (2) 2°11°709% 25,4 242 93 0.8 240 04550 0,640 L] -
a1 100,0 Qe 3743 343 Te9 20160 2,51¢ - -
A2 PARATHERIA,PROSTATA
8 “PARTE AERFA» FRESCOs (2) 2°11%480 - - . - . - - - -
L1} 100.0 Feh 2940 46 903 3409¢ 2,62¢ - -
83 PASPALUM CONJUGATUMs JENGTBRILLA
.1} “PARTE AELHEAs FRESCOs MADURAs (2) 2=10=288 27.3 2.8 9¢6 047 246 00630 (0,600 L -
ar 100.,0 9.2 3% 27 9ed 2430 2,380 L] -
a8 ' 4
a9 “PARTE AEREAs FRESCOs MITAD DE FLORACINNY (2) 2°10=208 28,0 3.4 768 043 2:0 04TA% 0,720 - -
90 100,0 32,1 27,8 162 1040 24630 2,57¢ s bd
91 ' ’
92 *PARTE AEREAs FRESCOs PASADA LA FLORACIONS (2) 2=10%818 26,9 3.0 8e2 044 2:4 0007¢ 0,600 - -
9 100.0 1142 3004 146 9.0 24510 2,520 L] -
98  PASPALUN CORIFEUM
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En base a td) como ofrecido y en base seca

an- Acke  Pro
frea| NDT  NDT  NOT Cal- @ &  Por Panto-  Vite  Ribo Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo Cobelto Cobre _ nesd foro sio Zine Colina Niscina  téhico  mina A flavina _ Cistine _ Lisina__nina tano
% % % % mo/kg mgkg mghkg % % mgkg mgkg mghkg mgkg mo/kg mgky % % % %

03 T8¢2 0827 086e4 " 0020 o - - 056 1400 - 1224 48006 (1YY . 100 0019 0433 0422 Osla

gg 8746 9246 9647 0423 - - - 0463 14108 L 13736 53083 5240 L4 240 0221 0462 0.23 0418

(1] . TayTe 80sle 0400 - b - 0405 - - - 45 - . led = - - -

g5 “«  Bbeat 9246% 0407 . - . 0s06 = . - Se2 . - 241 - . - .
6

or - ®  Tasde 0:05 . . - 0s10 = e 641 204} 1048 - 200 0012 0420 0409 0008

gg - s 84s0e 0400 - - . [ T3} - - 723¢ 307 1242 L 2¢2 0013 0022 0430 0409
10 L I TY L B 7485 - - - 198 = . - . - - . 0690 381 0466 0,32
:é b 39¢je  * 855 - - - 2:28 = - - - - b - 1402 4432 0475 0,59
13 1140° 10060 = 0408 - - L4 0407 = - - - - - - - - - -
18 65.8* 6340 - [ XY 1] - . - 02 - - b . - b - . - L4 -
15

16 1550 154060 - 008 - - - 007 - - - - - - - - - - -
{7 5605 58,00 - 0ed2 b - - 025 - - - - - . - - - - -
8

19 17,00 1841 - 013 - - - Oell - - - - - - - - - -

:0 55¢8¢ 5942¢ . Ol - - . 0435 - - - - - - - - - -
1

22 16e7¢ 16430 - 0+12 - - 0407 - - - - - - - - - - -

g; 614%5¢ 804l - 0443 - - - 0.27 - - - - - - - - - - -
q

2% 13440 a7 - 0402 - - - 0404 - - - - L - - - - -

gg 52450 LYY 1 - 0406 - - - Oel1d - - - - - - - - - -

28 28037 25470 . 0017 - - - 0.17 - - - - - - . - - - -

39 5247 55490 - 0438 - . hd 0438 - hd - - b . - - - L4 .
0

31 1149w 11480 - 006 - - - 008 - - - - . - - - - - -
32 61ele 60480 - 0e¢32 - . hd 0.20 - - - - b . - - - - -
33

34 45.7¢ 8545 0edh - - - 0425 - - - - - - - - -
:5 48490 48470 087 L] - b 0+20 - L - - - - - - -
[]

37 13410 13,9 = 015 - - - 0406 = - - - - - - - - - -
38 S5a.3e 37.9¢ . [ 7Y 1] b . - 0.2) - . - - - - - - . - -
39

40 1549 1549 - 0s410 04015 7+¢3d 5243 04006 - - - - - - - . - - »
41 5946 59430 - 0039 04056 27e2 195.4 023 - . - - . - - - - - .

42

43 1349*% 1345 - 0013 - Te? 8849 0406 051 1042 - - - - - - - .
'; 56490 55420 - 0151 - 3105 184,0 0024 2410 4240 - o . - - - . -
L}

[T - - - Osil - 1s6 24 .,% 0006 OQoda - - - - - - - . - -
a7 - - - 0¢85 - 6e7 10047 0426 1482 = - - - - - - b - -
8

49 1042¢ 114)¢ - 01?7 - - - 0.07 . - L] - - - - - - - -

50 S5244¢ S5842¢ - 0.86 - . hd 0430 - - - - - - - - - . L
51

52 11e8% 11le9e - 0009 . de2 7ol 0405 0458 - - - - . . - . - -
53 S241e 52e4r - 0439 - 18e) 314 0.24 2,88 - - - - . - - - - -
E1]

S5 11409 12458 = 016 b . 0406 0sl6 = - - - - - - . . .
56 49,2¢ 55.8¢ - Qe72 hd - . 0428 0.71 - - . . - - - - - -
57

58 13420 13400 . 0s07 0.2 . - 0401 0408 Bed - - - L4 L - - - -
59 58450 35,00 = 0430 1000 d . 0¢04 0418 3600 = - . . . - - hd -
60

61 949 1240 e 047 - 13 843 0406 0435 - b - - . - - - - -
62 8049 56490 - 0482 . 6e3 3942 0629 14060 - - - - L] - L] - . -
63

(1]

65 4S540 85:5¢ ° 0,30 . b b 0s22 = - - - - - . - . - -
60 49.1s 49420 - 0433 - . 028 = - - . - - - - - . .
14

68 A246® K37 - 0440 - . - 0e20 = - - - . - - - - . .
gg [ TYR LS AT ¢ 20 - [T} - - 0¢21 L) - - - [ ) - - - - - -
0

71 14.50 1526 © 0009 04071 3¢7 S4:6 0407 - . - - - - - - - - -
;2 54090 57460 = 0633 04269 1840 20645 0028 = hd - hd . - - - hd . .
3

Ta Ade2¢ 49420 - 0638 00030 9s0 2247 0439 1429 - - b - - - L] L4 - bl
;5 49,80 85,40 b 0ed2 00033 10s1 2%:6 0.d4 1,45 - o hd o b - . . - .
[]

77 15430 1530 * 018 L4 Te2 2343 0407 0656 18e3 * . . 4 b4 - . b -
;B 58450 S840 o 0458 L 27¢3 0940 0428 2433 T000 i - - L . L4 - - .
9

80 1245¢ 14,50 . 0s02 o . d 0:08 L] - L d - L] - g . . .
81 &340% 57400 ° 007 - . bl 0¢35 = - . - e d - . b hd °
8

0; - - - - - - - - - - - - (] - - L - - -
04 T70ele 59440 = 0¢29 04030 * - 0:13 = - . - - - - . d - °
1]

86 18037 15.8% ° 0¢10 00004 1¢5 6343 0010 = - - - L - - . . . ®
87 5202¢ 8770 = 0636 00306 955 23245 0437 = - - - . L] - - o - b
(1]

09 16e7¢ 10030 = 0¢15 04031 fe7 08242 0406 ° - - - . L4 L4 . - - .
90 59.7¢ 8844c - 0s53 0elll S5:9 29440 0.22 = - - . - - - L . - -
91

02 1530 15480 © 0010 00033 Lo 6740 0405 = . - . . - . - - - e
93 5740 STe5e = 0039 00128 52 2494 0419 - - . e . . . - . .
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

r
Especie gendrica nombre comun

En base a tal como ofrecido y en base seca

; Alimento Ex-
Lllnu Nombve Internacional del alimento Internacionsl | Materia | Co- Fibrs  tracto Pro- €D €0 €D Em,
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza cuds  Etfreo  thina  Bovinos Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % % Mcal/kg  Mcal/kg  kesl/kg  kcalfkg
[
01 ®PARTE AEREAs FRESCO» ESTADO DE LECHE» (2) 2°17+52) 3243 247 1242 [ TY ] 202 0076 0oT7¢ - .
02 100,0 843 3748 1o} 760 26436* 2,400 - -
03 PASPALUN FASCICULATUN, PAJA CHIRUIRERA
(1} CPANTE AEREAs FRESCO» (2) 2°11=aT70 - - g - - - - L -
1} GANALQTE 100,0 1047 2942 18 8ed 24360 2,370 . .
06 PASPALUM L?NGEI .
ar *PAATE AEREAs FRESCOs MITAD OE FLORACINNS (2) 2=17=562 19,8 248 603 0.2 244 0453% 0,80 - .
08 100,0 13,9 32,0 100 1149 2,70 2,43 - -
09 PASPALUM MACROPHYLLUM .
10 ®PARTE AEREAs FRESCO» MITAD DE FLORACINNG (2) 2°1T75%8 2%.0 341 8.3 0ed 2¢3 00600 0,62 - -
11 100,0 12,3 331 1.7 901 2042¢ 2,450 - -
12 PASPALUM NqYAYUNo PAST) RAHIA
13 *PARTE AEREAs FRESCOr» (2) 2=00=a64 3,0 3.1 9.3 0s7 243 0.78% (0,809 - e
14 100,0 10,0 3041 24) TeS 24310 2,500 - -
15 PASPALUM N?T‘TUN. PASTN AANIA, PENSACOLA
16 *PARTE AERFAs FRESCO» (2) 2=11=538 36,0 4,% 1044 140 209 00930 0,9%e - -
143 100,0 12,2 28,3 246 Te8 2:540 2,580 - -
18  PASPALUM PILNSUS
19 "PARTE AEWFAs» FRESCNe MITAD OF FLORACIHNJ (?) 2°17+560 2%.0 242 942 [ J1] 148 04380 0,60¢ L] -
20 100.0 9e6 N646 18 Te0 24330 2,42 - -
21 PASPALUM PLICATYLUMs QGARELOTILLO
22 “HENDs CURADO AL SOL (C=S)» (1) 1*11=539 91,5 12,7 20,1 048 Aol 140830 1,97¢ - -
;J 100,0 13,4 30,7 048 449 2,020 2,100 L] -
4 ]
25 *PARTL AEREAs FRESCO» 2*10=221 29,7 kFY 8.9 0+3 3,8 0.800 0,78 - b
2? CRECIMIENTN AVANZADDS, (2) 100,0 118 301 160 11.9 2,680 2,33 L] .
2 [ .
28 “PALTE AEREAs FRESCOs MITAD DE FLORACINN» (32) 2°10=220 22.9 244 8,0 063 103 04559 0,58¢ - -
29 100,0 1148 3449 143 648 24300 2,300 - -
30 PASPALUM SACCHAROIODES ¢
11 “PARTE ALREA» FRESCOs» MITAD DE FLORACINNS (2) 2°17=578 26,9 2.4 1141 043 168 04590 0,62¢ L] b
32 100,0 9.1 Alep 1) 542 24200 2,320 - -
33 PASPALUM SPPs PASPALUM
41 *PARTE AEHFAs FRESCOs» CRECIMIENTOD 2217581 28,3 4,3 846 043 2:5 0730 0,680 - -
13 AVANZADDs (2) 100,0 15,3 30.5 11 09 2457 2,40¢ - -
36 PASPALUM TRIANAE .
7 “PARTE AfREAs FRESCOs MITAD DE FLORACINNS (?) 2°172582 28,0 E Y Te? 0+8 2¢1 04610 0,62¢ - -
A1} 100,0 13,4 23048 1¢6 Aol 2,88 2,470 - -
39  PASPALUM VIRGATUM, TALQUEZAL
40 SPASTE AFREAs FRESCOs NADURA, (2) 2=17568 33,9 3,2 114) [ TY ] 3:6 0008c 0,8%¢ - -
al 100,0 9:8 3342 163 1046 24600 2,51e L hd
42 PASTO AMNR
43 =SEE ERAGROSTIS CURVULAs» PARTE AEREAl
A FRESCOs» CRECIMIENTD AVANZANNS (2)
(1] PASTO CHATN ¢
(1] «SFE AXONOPS WICAY, PARTE AERFA»
(14 FRESCOs CRECIMIENTN AVANZADO» (2)
48 PENNISETUM CILIAREs PASTN BUFFEL
(14 “HENO» CURAUO AL SOL (C=S)s (1) 1»10-3%3 92,7 9:3 3546 .1 Ted 1699¢ 1,98e - L
:g 100,0 10,0 3.4 ) Te9 24148 2,148e - -
52 *HOJASs FRESCOs (2) 2°17=629 - - . - - - bt L .
:3 100,0 13,2 23%.2 167 T4 24380 2,300 - -
A
%5 “PARTE AEREA» FHESCOs S1TAD DE FLORACINNS (2) 2°10°2%2 20,8 2.7 Te2 0.3 263 00490 0,32 - -
56 100,0 12,8 34,3 202 1142 24370 2,400 - -
87 PENNISETUM,CLANDESTINUM, PASTO xIKUYO
58 “PARTE AEREA» FRESCA 2°10°226 19.1 241 Se3 0¢)3 146 04500 0,500 L] -
59 FERTILIZADO» CRECEIMIENTO AVANZADOs (2) 100,0 11.2 275 1.7 843 24600 2,82¢ L] -
60 PENNISETUM CLANDESTINUM, TRIFOLIUN REPENS,
81 KIKUYO=TREBOL 9LANCO
62 “TRIFOLIUN REPENS» 2°10%2368 . - - - - - - - .
63 PARTE AELREA» FRESCD FERTVILIZADNs (2) 100,0 10,7 2746 263 1149 24690 2,089¢ - -
64 PENNISETUM dLAUCHM, N1JO PERLA
65 “PARTE AEREA» FRESCNs MITAD 2713710 - - - - - - - - -
1] DE FLORACIONS CORTE 1, (2) 100,0 10,1 2%.8 10l 1042 2,720 2,70¢ - -
67 PENNISETUM HEXTCANUN
(1] “PARTE AEREAs FRESCO» CORTE &» (2) 2°11=880 53,9 ds6 20,8 17 249 b b - -
69 100,0 848 43,9 3¢ 5.8 . Ld - -
70 PENNISETUM PURPUREUM, PASTO ELEFAHTE
1 *HOJAS» FNESCO 2*10=567 28,0 .7 8.3 0.8 242 0480= 0,70 - -
;§ ;ER;!L{I:OO. CRECINIENTO DE 57 A 70 100.0 13,1 3043 149 Tel? 2:42¢ 2,800 - -
ASs (2
T4 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2%03=166 20,2 2:A 603 0.3 240 NsA7¢ 0,50 - -
;: 10040 1348 3201 243 1040 24348 2,880 . -
’
144 PARTE AEREAs FRESCTs ?2°03=158 21.) 3ot 62 0e3 28 0:31% 0,54 - -
;: CRECIMIENTO AVANZADDs (2) 100.0 18,8 2940 208 1149 24820 2,53 - .
(4
a0 “PARTE AEREA» FRESCOs» ESTADD NE LECHE, (2) 2°03°16)3 3.0 2.3 1042 049 302 04820 0,840 - -
[} 100,0 Te?2 3242 249 1002 24890 7,680 - b
82
8y *PARTE AEN[A! FRESCC» 2210098 18.0 244 L TR 046 108 00270 0,860 L4 b
l; CREC!N((NTO 0E 29 A &2 DIASa (2) 100,0 13,8 2943 346 1042 14890 2,37 - -
A
86 SPARTE ACREA. FRESCO» 2=10=076 16,3 2.8 S8 0.5 145 0436 7Y I L) - -
ar CRECIMIENTO OE 43 A 94 DIASo ($2] 100,80 15,0 32,7 343 9.0 2418 1YL 144 . -
(1]
ag *PARTE A{h!la FRESCO» 29112495 14,8 2,1 4.9 04l 162 04310 0,360 - -
920 CREC["!ENTO NE 43 A 54 DlASl (£ 3] 100.0 18,4 3343 209 842 24150 2,A%¢ - -
91
92 SPARTE AEREA! FRESCO» 2°10°091 - - - e . . hd . .
2 CRECIMIENTN OE 71 A 84 Dll!n (2 100,0 - - 2:9 8.0 2418 L - L]
943
95 *PaRTE afREAs FRESCH 29109268 19,7 2.8 3¢9 008 1.9 0s430 Oid9e o -
Og S?RTIL{I:DD: CRECIMIENTD OE 290 A A2 100,0 13,1 30,8 247 1041 242850 2,320 - -
9 Ass (2
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En base a tal como ofrecido y en base seca

Man- ' Acido Pro
tfhea| NDT  NOT  NOT  cm - Fés  Po» Pt Vite  Ribo- Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinas  Sulnos clo Cobaito  Cobre  Nes foro slo Zinc  Colina_Niscins  tenico  mina A  flavins  Cistina  Liina  nina fanc
% % % % mghkg mgkg mgkg % %  mgkg mgkg mgkg mgkg mgkg mgkeg % % % )

01 1743% 1746 L] 0406 - - - 0410 - - - - - - - - - - "

02 53450 58,5 - 0e19 - - - 0430 - - - - - - - - - - "

03

0a - - - - - - - - - - - - - - - L - L) -

gS 58400 S843e . 0e34 04030 - - 0s17 - - - - - - - - - - .
6

07 J241e 1049 = [T . - . 0403 o - - - - - . - - - -

08 814620 85410 - 1456 - - - 0+23 - - - - - - - - - - -
09

10 1347+ 14,00 . 010 b4 - - 0s03 . b . L - - - - - - -
}; 34490 33,90 o 038 . . - 0s1) @ . - - - - . - - - -
13 1746 $842¢ . 0:0) - - - 00) - - - - - - - - - - -
14 56400 5847 = 0409 U - - 0s08 = - - - - . - - - - -
15

16 21420 2145 . 0002 - - . 0.0 - - - - - . - - - - -
17 S5745¢ 58,5¢ - [ TY 1] . - - 0.10 - - - - - - - - - - -
s |

19 13429 13470 b 0443 - - - 0,02 - - - - - - - - - - -

20 5248% 54,80 bd 0450 - . . 0.07 - L - - - - - - - - -
21

22 A149® 43480 o 0453 - - - 0l = - - - - - - - - - -

:J 48e7¢ 4745 - 0e88 - -~ - 0418 - - - - - - - - - - -
[

23 18400 17400 . 0s22 . - - 04006 . - - - - - - - - - -

26 6048¢ 57,5¢ = 073 L4 - . 0:21 - - - - - - - - - - -
27

20 12449 12440 - 0410 . - . 004 - - - - - - - - - - -

§9 34030 S8l = 0ea2 - - - 0416 @ - - - - - - - - - -
0

31 1deae fa,)0 - 0¢08 . . . 0.03 - Ld - L - - - - - . -
32 49490 52,60 o 0431 - . ) 0411} - - - - - - - - - . -
33

38 16450 15440 - ¢35 - - . 0.08 - - - - - - - - - - -
35 58e40 SA43e - 053 i - - 0429 - - - - - - - - - - -
36

37 13:9* 18,00 - 0408 - . - 0+08 - - - - - - - - - - -
38 55.7% 55.9¢ . 032 L] - - 0.2} - - - . - - - - - - -
39

40 19499 12,3 . Qe00 - . 0410 - - - - - - - - - - -
41 35890 86,490 L Qel8 - - 0,29 - - - - - - - - - - -
42

43

L1}

(1]

40

(14

(1]

49 4S.1e 45,0 L - - - - - - - » - - - - -

S0 ABebr 48,5e = . - - - - - - - - - - - -

51

82 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

53 9340 S4.2¢ - 0sad L - - [ 7Y 14 - - - - - - - - - - -
54

35 1lele 31470 - 0s04 - - . 0,07 0408 - - - - - - - - - -

gb 53e7e Sbeae = 017 - 4 . 0e31 0400 = - . - - . . - - -
4

58 1143¢ 1142e - 0:05 . - - 0408 - - - - - - - - - - -

59 59.00 59423 - 0e28 - . - 0¢3) - - - » - - - - - - -
60

[ 1]

62 - - - - - - - - - - - - L) - - - - - -
63 060e9¢ 60,90 - - . - . - - - - - - - - - - - .
(1]

65 - - - - - - - L - [ 3 - - L] - - - - - -
06 O6148® 6140 - - - - - - - - - - - - - - . - -
(14

60 - - - 0008 - - - °0’° [ ] - - - - - - - ) - Ld
(1] - - - [ TRV ] - - - [ TR4% - - - - - - - - . - -
70

71 1543e 15,00 = 0e11 - - - 008 = . - - - - - - - - -
;2 S8e8e 50450 . 0.39 - e d 0413 - o - - - - - - - - -
3

T4 1047 13400 - 009 00104 5¢0 1742 0405 0430 6s6 - 241 - - - - - - -
;S 33sle 56e3e = 0043 04907 2849 8340 0425 1478 3248 = 1044 - - - - - - -
6

T7 11479 12420 o 0608 04009 546 649 0430 O0¢71 1048 = - - - - - - - -
;g 58490 37450 0038 06040 20606 3200 0445 3433 4849 = - - - - - - . -
80 1847 194l - [ T3} - - - 0:0) [ ] - - - - - - - - - -
81 58408" 6042» - [ TR - - L] [ T3} - - - - - . - - - - -
02

8)  6el 100480 o 0406 . - . 0s08 = . - - - ° - - - . -
:. 3348 S84ar 4 034 - . - 0,43 . - - - - - - - - - -
5

86 603 9ede - 0:09 - - . 0406 - - - - - . - - - - -
87 3844 8549e . 0427 - . e 0s38 = - - - - - - - - - .
08

.1 ’.l. 8ale () - [ - - - L L] - - - [ ) [ - - - -
90 48.00 855,5¢ - - - - - - - - - - - - - - - - L]
9

9; L) - - L - - - () - [ ) - - - - - - - - -
93 - L] - - - - - - a - - - - - - - L] - -
94

95 9¢8 Jleie . 0e0A » e . 0407 . - - L] - . . - - L] -
95 5049 87:50 o 0:23 L - . 0437 - - - - - L] . - - - -



TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

L [4
Especie generica nombre comun

En base a tal como ofrecido y en base seca

. S Alimento Ex-

Lines Nombre Internacional del aliments Internacional | Materia | Ca- Fiba  wacto P ED 0 ™ EM,,

No. { Otro nombre Referencia No.j seca niza _cuds Etbrec  t2ine  Bovinos  Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % % Mcal/kg Mcal/kg  keal/kg  keal/kg

[}

0t “PARTE AEREAs FRESCH 2*10-298 16.6 ¥y ] 5.5 0.3 103 0431 0,420 - -

02 FEATILIZADOs CRECIMIENTD DE 43 A 54 100.0 10,7 33,0 3.1 Be1 14890 2,53¢ - -

0 1ASs (2)

0s “PARTE AEREAs ENSILANG, () 3°03=170 20,9 J.a 1046 0.9 147 00b66e - - -

0s 100.0 11,84 3646 32 569 2429¢ - -

08 PENNISETUM PURPUREUMs HERKERNN, PASTO ELFFANTE

or “HEAKERON,» HOJAS» FRESCO» (2) 2=15°498 - - - - L] - L - 4

0e NAPIER 100.0 13,8 29.7 240 948 2:488% 2,57¢ - b

09 JIGANTE

10 “HERKERONs PARTE AEREA, ¢ 2°11%606 17,2 248 5.7 0.8 te 06370 0,420 - -

}; :gESCOl CRECIMIENTN DE 43 A 56 DIAS, 100.0 15,0 334 341 9e7 24180 2,470 - -

13 PENNISETUM TYPHOIOES. MIJ1) PERLA

18 “PAXTE A{REA: FRESCN» (2) ?7°03=115% 23,4 3.0 640 07 149 0e68s (0,600 - b

13 100,0 12,8 29%.5 249 841 24740 2,640 - -

16 PESCAVD

17 ®AGJA RESIOUAL OE PRENSADD CON . 5201949 50.6 98 042 646 31,8 d 1.87¢  197a,¢ 1455,

18 SULUBLESs CONDENSANDs wN 30% PROTETNAS 100,0 18,7 0ol 1341 62,2 - 1.71¢ 380a.e 2876,

19 (&3]

20 “ENTERU 0 RECURTES PESCANGs €NCIDOD S=01=976 91,7 20,4 1,0 Te8 57:0 2,99+ 2,81¢ L4 -

;; EXTR MECANICAMENTE DESH Y MaLs (%) 100.,0 22,1 1el 803 6242 34260 2,7a¢ - -

23 “ENTEHO 0 RECORTES PESCADOs €NCIOO Sru1e98] 91.6 16,0 1.0 1048 6240 - 2.90¢ - -

24 EXTR MECANICAMFNTE OFSH Y ML, 408 100,0 7.8 1a1l 1143 6F.7 o Jelre - .

25 PROTEINAY (5)

26 “ENTEKO n RECQRTES PESCADDs CNCIDO $=01°982 91.7 13,9 0:9 1041 6647 - . . -

27 EXTH MECANICAMFNTE OESH Y MOLs 6%% 100,0 18,2 049 1140 72,8 - . - -

28 PROTEINA, (5)

29 PHALARIS ARUNUINACEA. FALARIS NE LDS BANADDS .

30 “PARTE AFRFAs FRESCN, (2) ?2=01=113 2%,) 2,9 5.6 1.1 4,3 04870 0,6A0 - -

31 100.0 1040 2240 Bed 17,2 3e0ae 2,70¢ - -

12 .

33 “PARTE AEHFAs» FRESCNs MITAD DE fLﬂQAClﬂﬁl (2) 2=01=107 17,9 2.8 Q9 0s8 243 00830 0,440 . -

14 100.0 14,7 27.1 2¢3 1340 24500 2,586 L] -

35 PHALARIS SPPs PHALARIS

36 “PARTE AﬂQEAI FRESCN» (2) 2°10%329 2,7 S.0 1049 0:9 3ol 141850 1,140 - -

” 100.0, 1147 25,5 241 840 24700 2,670 . -

38 PHALARIS TUBENOSA, FALARTS BULRANSA

k1) “HENO» CURADO AL SOL (C=S)y (1) 1=13=760 - - - e - - - - -

40 100,0 14,0 34,1 27 Jeb 2.07¢ 2,02¢ L4 -

41 PHALAYIS TUBFROSAs STENOPTERA, FALARIS BULROSA

42 “STENUPTERAs PARTE AERFA» 2°10=81% 21,1 - - - LY ) - - - -

4) FRESCO FERTILIZADDs CARTE 25 (2) 100,0 - - - 16,8 - - - -

44 PHASEULUS VULGARIS, FRIJNL

[}] “SEAILLAS, (5) 5200=600 90,4 3.n 4.6 2¢5 2147 3.92¢ 3,07 - -

a6 100,0 4,2 5.0 208 28,0 44330 3,40¢ - -

[}4

48 “SEMILLAS, cOCIDNs (S) 5=13-480 10.8 0.8 146 062 248 04350 0,3A0 - -

49 100,0 A4 14,8 169 2%.9 3,290  3,31¢ L4 -

50 PHASEOLUS VULGARIS. FRIJNLES

51 “VAINAS Y SEMELLASs CURADO AL SOL (C=S), (1 111713 81,8 Tea 3042 1e? 642 10630 1,720 - -

82 100,0 9:1 A647 241 Teb 24020 2,120 - -

$3 PHLEUM PRATENSE: COLA IE RATA

54 “PARTE ACREAs FRESCOs INIClO 2=10~808 21,4 1.6 646 046 o4 04568 0,54¢ - -

%5 DE FLORACIONS CORTE 1, (2) 100.0 Te? 3140 249 6e7 24830 2,610 - -

$6 PIEDRA CALIZA

ST “HOL, MN 333 CALCIO, (6) 6702<832 97.4 92,2 < . - - . - .

38 100,0 93,4 . - . - . d -

59 PIPTAENIA MNNILIFNRNS

60 “BROZAs FRFSCOs» CRECIMIENTD AVANZADD, (2) 2013-279 43,1 1¢7 9.9 146 6:0 14670 1,329 L] -

81 100,0 3o 23,0 3e7 1348 2,86 3,04¢ - -

62 PISUM SATIvVuM, ARVEJA

[ k] “SENILLAS, (%) 3=008-482 91,6 2.2 640 140 2%.2 - 3,540 - -

64 100,0 248 646 1s1 27,8 d 3,040 . b

65 PISUM SPP, ARVEJA

66 SVALNAS» ENSILADOY () 3*i1=97 2247 0.9 6+0 0.7 3ol 0463 0,700 - -

ar 100,0 3.9 2646 209 1%¢) 2479¢ 3,04 - b

68

49 “SEYILLAS, KNL» (5) $203°598 89.1 .0 8.9 103 2243 3.50%  3,372¢ 13372,¢ 2153,

70 100,0 3,4 1040 105 251 3493¢ 3,730 3729,+ 2als,

71 POA ANNUA. PASTITD DE INVIERND

72 *PAATE AEREA» FRESCOs (2) 2910%806 . - - . - - . . -

73 IACATE RATON 100.0 16,9 2749 Sed 10,7 2,35¢ 2,529 - -

T4  POLYPIGON EPIDOPTERLS

s “PANTE AELREA» FRESCOs (2) 2°11=066 - - - - - - - - -

76 100.0 641 2349 3.0 1442 3.34% 2.9a¢ -

77 PORLIERIA AUGUSTIFOLIA

TH =BRIZAs FRESCOs (2) 2°13=33 61.4 9¢0 1543 269 1la1 1447 1,70¢ - -

144 100,0 1%,9 2%.0 87 1841 24400 2,77¢ - .

a0 PORUTO OE EGIPTO

L} *SEE DOLICHOS LABLARs PARTE Aé%tl'

a2 FHESCOs CURADO EN PIE,s (2)

8) PROBOSCIDEA ALTHEAEFOLIA

88 ®RALCES» OESH, (4) 4=11=721 95,3 249 2.8 0.7 242 . 3e610  IA0D9,e -

as . 100,0 3.0 246 0.7 243 . 3,790 3997,¢ hd

A6 PROSOPIS CHILENSIS: MESQUITE,s COMUN

87 “SEHILLAS CON VAINAS, (1) 12102398 92,6 3,8 1948 143 9,0 2,320 2,41e . -

a8 100.0 Jun 214) 1e8 97 24500 2,600 - .

a9

90 “BRIZA CON SEMILLASs NNLs MADURAS (2) 2213714 - - - - - - . - -

9 100.,0 3.3 a7 100 1049 2,500 2,83¢ - -

92 PROSOPIS CHILEWNSIS

9 *SEAILLAS, (9) 4°03=08% 8046 31 1443 147 1640 - 2560 1948,¢ -

94 100,0 3e9 17,0 241 2049 b 3180 2418, .
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En base a tAl como ofrecido y en base seca

Man- Acido  Pro
Lfheal NDT NDT  NDT  cCat- @  Fé+  Pon Pento-  Vite  Ribo- [Matio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Sulnos  clo  Cobalto Cobre neso  foro  sio Zinc_ Colina_ Niacina _ tinico mins A flavina  Cistina  Lisina  nina  fano
% * % %  mgko mgkg mgkg % X mgkg mgkg mgke mgke mpkg mghkg % % % %
0} Te} 9eb® 04004 b o - 0400 - - - - . - - - - - -
82 9248 57400 0424 - - - 0420 - . - - - - . - - - -
k)
04 15,00 = - 0016 - - - 0e23 = - - - - - . - - - -
05 52.0. - - 054 - - L] 0.81 - - - - - - - - - - -
06
('} 4 L - - - - - - - - L - - - - - L) - L -
08 55:7¢ S5742¢ - 0s78 - - - 0435 - - - - - - - - - - -
09
lo 8e¢)e [- Y1) - - - - - - - - - - - - L] - - - -
11 a8.6* %040 - - - - - - - - - - - - - - - - -
12
13
18 lasoe 18,00 - 0e04 - 140 88 00084 0,52 - . - - - - - -
}5 62429 59490 018 - Gl 2748 0415 2422 - - - - L3 . - . . -
[
17 - 42:5% 4340 0430 - 4409 1404 0070 1474 840 3%318¢ 16941 35,5 . 186 0432 173 0471 0.3
:0 . 84400 AW 0:39 - 88¢8 2844 151 3443 7541 6955 33440 T0.2 . 2048 1403 3442 1440 0.8}
9
20 67:8¢ S0649¢ - 5.8 . - - 2:08 0458 - s - - . - 2+60 4.00 0476 0460
21 T3.9* 62400 - 6437 - - - 314 0461 - - - - - - 2090 4436 0,83 0400
22
23 - 65.8¢ . 4c0S - - - 2486 - . . - - - - 0e7) 44066 1462 0442
24 - T149e - 482 - - - 3.1 - - - - - . 0¢78 5409 1,77 0,48
2%
26 - - - 3eS8 . - - 2482 - . - - - - . 0:¢70 4461 1,89 0.4
27 - - - 3.07 - - - 3.09 - - - - - - - 076 5003 1474 0,44
28
29
30 19470 1549¢ . 0+09 - . - 0.08 0492 - - - - - . - - - .
31 7840 6le2¢ - 0436 - - hd 0433 3,060 - - b - - - - - - -
32
’3 lo.l. ‘o.s' - - - - - - - - - - - - - - - - -
kY'Y 56‘7' 58,5 - - - - - - - - - - - - - - - - L)
35
36 2641e 25,80 . 0e19 - 160 11241 0406 - - - - - - - - - - -
37 61419 60450 - 0+45 - 375 26245 0414 - - - - - - - - - - -
k1] '
,9 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
40 46390 45,8¢ - [ TRY ) - - - 0.09 - - - - - - - - - - -
L2}
.2 - . . 0403 - 3ed 1241 0410 077 sea - . - . - - - .
43 - - - 0elo . 1344 5606 04847 3,60 30:0 - - . . - - - -
L1
43 88490 6947 - 0e18 - . - Ol 0,99 - - 2141 . - 22 L - - .
46 98430 77,41 - 0420 - e - 0.89 1,10 - - 233 - - F{L] - - - -
.7
48 Bele Boir - 0405 - - - 0408 - - - 9¢6 - . 243 . - - -
Q9 TaeSe 75,10 . 04406 - - - 0437 - - - 8849 - - 2143 - - - -
50
S1 7.8 3943 L 0458 - hd - 04i2 . - . - - - - - - - -
52 4S80 AB,0¢ - 0s71 - - - 0415 - - - - - - - . - - -
53
58 12470 12470 . 0409 - 1e7 3044 0006 0ea7 - - - - - - - - . -
5% 59420 3943 . Osal} - Te9 14240 0020 2421 - - - - . L - - . -
56
57 - - - 36483 - - 2.7.2 001 0ell - - - - - a - - - -
58 - - - 37.82 - hd 23348 0402 0412 - - - - b - - - - -
59
60 3780 29,9 - 0e28 - - - 0,03 - - - - - - - - - - -
61 87:b60 694are - 0e606 - o - 0.08 - - - - - - - - - - .
62
63 - 80e2e = 0410 - - - 0.8} - - - 2045 - . 202 - - - -
(1] - 87.5¢ - Qell - b - 0.45 L - - 224) . - 244 - - - .
(1]
°° l.... 15‘”‘ - - - - - - L ] L ] - - - - - - - - -
°’ 63.2. 69.5. - - - - - - [ ] - - - - - - - - - LJ
(1]
69 79480 75,3 7543 Qel0 - e . 0+82 0039 2944 a83¢ 3647 9.9 - 1¢6 0617 1657 0430 0424
70 89.1¢ 84,5 Basb 0e318 - - - 0¢48 Qe84 3300 542+ 412 1141 - 1480 0439 1476 0438 0,26
?
7; - - - - - - - - L) - - - - - - - - - -
73 53.4e 37.2¢ 1400 . o b 0:23 - - - - - . - L] - - .
7a
14 ] - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Te 75.6. Y YY-LJ - - - L] - - - - - - - - - - - - -
144
78 3340 38400 . - - - - . . - - . - - - - b b o
1£°) LITY Y] 02+80 - - - - - - - - - - - - - - - - -
80
81
82
83
oA - 8ls9e 86440 (4153 - 3049 0s6 . - . - - . - - - - . .
as d 8549% 9047 0s1l6 . 3204 0e8 - - - - - - - - L] - . -
86
87 525% S4e7e L 0031 . 1861 1343 0426 - - - . . - - . e - *
88 5647¢ 359400 o 0433 - 19¢5 148 0420 = - . - - . - . . - *
.14
%0 - - - - - - - - - - - - - - [ ) - - - -
91 S6eTe 89,7¢ - - - - - - - - - - - - L] - 08¢ - 0.10
92
93 s 88ele adele 0430 - 21e3 1742 0445 o L - - - . - . b . °
9 - T2e1¢ 448 0428 - 2008 2144 0435 L] - L - - . L4 . . . .
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie gono'rlu nombre comdn En base a ti] como y en base seca
Alimento Ex-
Lihaa| Nombre Internacional del slimento Internacional | Materia [ Co-  Fibra  wacto  Pro-  ED 0 €0 EM,
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cuds  Etdreo 12ina  Bovinos Ovinos  BSuinos  Pollos
% % % % % Mcalfkg Meal/kg keal/kg  keal/kg

01 PRUNUS AMYGDALUS. ALMENDRA

02 “GRANDS SIN PIELs (&) 42132319 96,1 3,4 sl 5442 1700 - - - -
03 100.,0 3.8 3:2 8604 18,1 bd L4 - .
08 PRUNUS PERSICAs DURAZNO

05 *FRUTA SIN SEMILLAS LENOSAS, FRESCO, (&) 42032614 18,7 (1Y) 07 0e2 Ce9 - 0s710 7374 b
06 100,0 248 4.0 Lol L 1Y4 b 3:79¢ 3046, L
07 PUERARIA JAVANICA. KUD2U TROPICAL
[:]] “PARTE AEHEA» FRESCOs 2%13=234 23,3 168 846 046 3.0 0460 0,63 L] .
09 CRECIMIENTO AVANZADOs (2) 100.0 607 3607 243 1641 2456* 2,69¢ - .
10 PUERARIA PHASEOLOINES. KUDZUs TROPICAL

11 “HOJAS» FRESCOs (2) 2°11=974 - - - - - - - L4 -
12 100,0 8,7 2444 1e7 17642 24720 2,640 - -
13 ’

14 “PARTE AEREAs FRESCO» (2) 2°10°228 24,9 2,0 9.2 140 4l 0460 0,692 . -
18 100.0 840 361 309 1643 2,400 2,77e - L
16 [

17 “TALLOSs FRESCOs CRECIMIENTO NE 43 A 5S4 OIASe 2°11=978 - . . - - e - L4 .
18 (2) 100,0 - LITY] 2¢1 1041 . L4 - -
19 PUERARIA THUNBERGIANA. KUDZU
20 “PARTE AEREA» FRESCOs (2) 2°10=2)y7 22.9 249 607 0.9 348 04570 0,620 - -
21 100,0 12,8 29.1¢ 400 16485 20490 2,730 - bd
22 RANUNCULUS AQUATILISs CAPILLACEUS
23 *CAPILLACEUS AQUATILIS ’ 2°11=992 13,1 37 201 (T} 100 04279 ne280 . -
24 CAPILLACEUSs PARTE AEREAs FRESCOs (9) 100,0 28,a 1642 1e1 1441 2,08¢ 1,900 - hd
25 RURIPPA NASTURTIUM=AQUATICUM
26 SPANTE AEHEAS 2°13°402 11.4 1.6 12 043 4,2 . - L -
27 FRESCO, (2) 100,0 34,0 10.5 246 36,8 . - - -
28  SACCHAROMYCES CEREVISIAE. LEVADURA
29 SACCHARUMYCES=CERVECERTA
30 “DESH Y MOL, 7°05-528 89.1 6.9 . 048 46,2 . . - -
K1} (28] 100,0 T.? b 0:9 5149 - - - b
32
N “DESH Y WOL» ’ T=0%=527 92.6 67 2.7 1¢3 a8, - 3elar 073 1994,
L) MN a0% PROTEINA., (7) |, 100.0 7.2 249 144 48,0 . Juble 3319, 218),
35 SACCHARUM OFFICINARUMs CANA DE AZUCAR
3 “PARTE AEREAs CURADN AL SOL (C=S)» (1) 12046083 88,4 3.1 2569 201 3s6 24200 2,180 . -
” 100.0 3.8 2902 204 Qed 24580 2,41 - s
1]
k1 *COGOLLU, FRESCO FERTILIZAND, MADURA, (2) 2°13°2%2 - - - g . - . - .
[ 1] 100,0 9.0 3e7 244 648 20430 2,540 - -
4l
a2 “HOJAS CNN COGNLLOSs FRESCN, (2) 2°042492 25,9 1.8 749 049 069 0475 0,67¢ - -
LX) 100,0 $:0 30,4 kYY) 3.5 24910 2,600 - -
1] '
[1] “PAATE AERFA» ENSILAOD, PASADA LA MADUREZ, (3) 3=17=516 31.7 4,2 8¢6 0.8 246 04TBe 0,76e . b
46 100,0 13,1 2743 1.5 8e1 2046¢ 2,39¢ - -
(14
A8 “NIEL DE INGENIN (MELAZA)s (&) 4®13e251 72.6 0,8 043 03 244 - 265040 -
49 100,0 11,7 (Y} 043 3,8 e hd 3648, -
50
51 “MIEL OE INGENID ¢ 4°08=696 17,2 8,0 Te7 0e2 802 3427% 2,42¢ 2%93,¢ 2042,
52 (HELAZA)s MN ang AZUCAR INVERTIDO N 100.,0 10,% 9.9 043 Sel 40230 3.13% 3380, 2645,
33 7945 GRADOS BRIXs (&)
54  SACCHARUM SINENSIS
359 “PARTE AEHEAs FRESCN» (2) 2=13=001 23,9 243 8.9 0.7 145 04500 0,50 - .
:6 100.0 9,8 37,2 247 6:5 2090 2,840 - -

7 ’
%9 *PARTE AFREAs ¢ 2=11=08% 18,9 241 609 046 2¢1 04830 0,480 L4 b
:: :RESCUD CR™ IMIENTN OF 15 A 28 OIAS, 100,0 11,3 3446 3ol 1049 2429¢ 2,5%¢ - -
2}

61 SCIRPYS RIgInus
62 “PARTE AEREAs» FRESCO» (2) 2°11=516 - - - - - b - - d
LX] 100,0 3ol 3441 242 T40 2.82¢ 2,840 L4 -
64 SECALE CEREALEs CENTENO
65 =PAATE AEREA,» FRESCO» £STADD NE 2=132722 - - - - - b - - -
:; LECHEs CORTE 1, (2) 100,0 7.0 2946 1.8 943 24630 2,600 - -
(1} “GRAND» (4} 4°04=047 88,9 1.7 202 165 115 2190 3,380 3489,¢ 1921,
69 100,0 1.9 25 167 1249 3459¢ 3,77¢ 3800.¢ 2160,
70 SESAMUM INDICUNs AJONJOL!

71 “PARTE AERFA» DESH» (1) 1=11e538 91.7 Aeg 5042 18 3.6 . 2,08e b .
;g 100,0 EPEREOY 4 146 349 L 24220 - -
Ta “SENILLAS, EXTRATIDO §o112533 92,6 11,t 5.8 Te9 41,3 34180 3,26¢ - -
;5 :EC:N!CANENTE MOLIDO Y ELARGRANA EN 100.,0 12,0 642 845 A8.8 34810 3,570 - -
[] ORTA, (8

144 “SENILLAS, EXTR MECANICAMENTE Y MOLs %) $=04220 92.7 10,1 Te0 560. 433 2498 3,18¢ 3100s¢ 2378,
;: 10040 1049 746  Sea 4607 3021¢ 3,810 33aaer 2386,
A0 “SENILLAS, EXTR POR SOLV Y WOLs (5) 5209906 92,9 11.0 65 2¢1 4543 2:71¢ 2,800 - -
L} 100,0 12,n 7.0 202 89,0 24930 3,12¢ - L]
82 SETAR{A GENICULATA A

L] “PARTE AEREA» FRESCOs FLORACINN COMPLETAS (§2] 210408 44,2 5S¢ 140} 0s2 168 14150 1,040 - -
[.1] 100.0 11,0 31,8 045 Q¢0 24600 2,380 L] -
83  SETARIA lleLlCAo PANIZ20

LY “PARTE ALREAs» FRESCOs MITAD OF 2°13=717 - - . . - . - - -
ar FLORACIONs CURTE 1+ (2) 100.0 11,0 2342 169 1046 2,040 2,780 - .
88 SETARIA POIRETIANA L}

a9 “PARTE AEREAs FRESCO» (2) 2=10°427 . b - b - . - - bl
90 100.,0 943 29,5 106 1841 24700 2,67 - -
91 SETVARIA SPHACELATA

92 SPARTE AEREA . 20102795 17.4 1,8 643  0e8 1,85 00390 0,43¢ . .
:3 :RESCOD INICIO DE FLORACIONs CORTE 1o 100.0 9,4 3641 262 8e6 2027¢ 2,300 - -
] 2)
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En base a t§l como ofrecido y en bass seca

Man- ' Acido  Pro
Lhea| NOT  wDT DT Cal- o For  Pots Panto-  Vite  Ribo- Metio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos clo Cobalto Cobre  nesd foro sio Zinc  Colina_Niacina _ tenico _mins A flavina  Cistina  Lisina  nina fano
% * % % makg mghkg mgkg % % mgkg mgkg mglkg mgkg mghkg mgkg % % % %
01
02 - - - 0e28 - - - 0.2 - - - 3049 - - 4.9 - - - -
03 - - - 0s22 - - - 0.t - - - 3840 - - 5,1 - - - -
0a
0s - 16.0r 1647 0401} - . . 0.03 - hd hd %0 b . 0.7 - - -
06 - 85¢%* 8945 0405 - - . Oela - - - 2648 - - 4.0 - - -
or
08 13450 la.2e - 0e24 - e - 0407 - - - - - - - - - - -
?9 58410 l0le - 14098 - - - 0.28 - - - - - - - - - . -
0
11 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
12 61470 59480 . 0e?75 - . - 018 . - - - - - - - - - -
13
18 13:59 15,00 - 0el} - ey T80 O0s084 0427 1422 . - - - - - - - -
15 S5a43% 62490 e [ IY 1} b 1947 29748 0415 1410 S740 . - . - - . - - -
16
17 - - - - - - - - - - - - - - - - - -
18 . - . 0+78 - - - 0s23 146V - - - - - - - - . -
19
20 12490 Ja,4le - 023 - - - 0.07 - - - - - - - - - -
21 56.5¢ 8149 - 1¢02 hd - - 0.28 - - - - - - - - - -
22
z’ 6.2' 5.' L] - - - - - - - - - - - - - - -
24 Q7410 85,0 - - - - - - - - - - - - - - - - -
25
26 - - - 018 - - - 0.07 - - - 10.0 - - el - - - -
27 . - - 1:58 - - - 0461 - - - 8747 - - 188 - . - -
28
2y
30 - i - 0¢01 - - - 0.01 - - - - - - - 0408 0446 0403 0,08
1 - - b 0401 - - . 0401 - - - - - - - 0404 0452 0403 0,00
32
3 S TleTe 69:7 0425 04181 32e7 542 1480 1.70 3046 39830 48844 10945 . 37:0 0050 2478 070 U.N9
g - TTeue 7543 0:27 04196 3504 Se6 1451 1408 41e7 4302 48443 118,2 - 1949 0454 3422 0476 0453
35
36 50480 a8.8e - - - . . - - - - Vel - - 241 - A b4 -
37 5745% 55,2+ - - - - - - - - hd 1141 - - 2.4 - - - -
k1]
39 - - - - - - L - 3 - - - - - - - - - -
40 S55,0¢ St.le - - - - - - - - - - - - - - - - -
L]
42 17410 15,420 - 0s12 - - - 0413 - - - 1.8 . - Os - - . -
43 65,9 Sv,0¢ - 0ea? - - - 0451 - - - 68 - - Ood - - - -
LL}
(1] 1770 17,420 - Oela - - - 0+006 - - - - - - - - - - -
46 5548 Sa.3e - [ TY 1} - - - 0419 - - - - - - - - - - -
47
48 - - 60sle Q.65 - Be2 5148 0417 4,460 150l - . - - - - - .
49 - . 82¢7* 0489 - 1103 7143 0023 6034 1%44) - - - - - - - 4
v
31 Tael S4e9 5848 0188 049390 6243 48340 0409 2460 - 883s 348 39,5 - 3. - - - -
;2 9640 Tle) 7042 1009 142106 A0s6 5548 0421 3.3/ - 1092, 4540 Slel - Je.8 - - - -
3
54
55 11e43¢ 13,3 - QeDé - - 0.07 - - - - - - - - - L4
S6 47¢5¢ 5548 - 0e16 - - - 0.27 - - - - - - - - - -
57
5° Gl lo.v. - - - - - - - - - - - - - - - - -
59 51490 87,8 - - - - - - - - - - - - - - - - -
00
(3]
62 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
63 S4e9e 5949 - 0e2) 04087 6e3 11445 0407 - 151 - - - . - - - b e
o4
°5 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
60 59‘6' 600" - - - - L] - - - - - - - - - - -
67
08 72459 75:9 7045 0e07 - 663 53945 0032 0688 30¢6 438¢ 18440 0 1¢5 04106 045 0438 0Oola
09 8145 85.4 ARY.2 0s08 - Tel 6649 0430 0¢5¢ s 493s 1548 9.0 - 1e7 0417 0450 0420 0.l6
4]
14} - Qbous - - - - - - - - - - - - - - - - -
12 - 50460 - - - - - - - - - - - - - - - - -
13
Ta 71460 7349¢ = 1476 = 233.3 TAel 1400 1472 - - 9545 - - 8eh 048U 1466 2430 V.58
75 TTea9 79e9e - 1490 - 2%52.0 8040 1,08 1480 - . 103.1 . - 497 046> 1480 2457 0,62
76
T? 67¢6% 71470 7043 204V - - AT49 1435 1420 9Ve? 13360 2948 61 - 306 0059 1430 1438 0480
;ﬂ T2e9% T7430 75,49 2:868 - S147 o806 1429 1075 16576 3241 646 - a8 0088 1040 1480 088
v
80 6lsae 65.5¢ = Y14 = 20202 5042 1407 1475 - . - - - - 0455 1ela 0491 0458
81 66459 70480 = 2.67 S 26240 6340 1459 148y - - - - - - 0460 1023 0499 0.58
82
63 26.'. 2;." - °'°° - - - - - - - - - - - - - -
84 5R8.9% %300 o 018 L - - 0601 - - - d - - - - - - .
43
86 L - - - - - - - - - - - - - - - - - -
[.}4 88480 §3,]0 - - - - - - - - L[] - - [ ) - - - - -
8
89 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
90 61'2. 60.5. - - - - - - - - - - - - [ ] - - -
1}
v2 9e0 9e9e - 005 b 2el 2009 0402 0402 - - - - - - - - - ®
93 Slede 50000 - 0e30 . 1261 12040 0413 0411} - - ot - - b - . - b

94
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

7 7
Especie generica nombre comun

En base a tdl como ofrecido y en base seca

e In | 1 det ali Alimento Ex- EM
Linea e Internacional | Materia [ Ce-  Fibra  wacto  Pro-  ED ED EO n
No. | Otro nombre Referoncia No.| seca niza cuds  Etereo  thina Bovinos Ovinos  Suinos Pollos

% % % % % Mcal/kg Meal/kg  keal/kg  keal/kg

'
01 “PARTE AEREA» ’ 2"11°289 21,0 244 843 08 1el 04800 Q,.50¢ - .
02 FRESCO» CRECINIENTN OE 141 A 154 DIASs 100,0 11,3 39.3 2,8 5¢3 14900 2,390 - -
03 (2.
04 SETARIA SPLENDIDA
0s *PARTE AEREAS ’ 2°10°794 12,1 148 80 008 2,0 0029 0,32« ] -
06 FRESCO» INICIO DE FLORACION, CNRTE 1» 100,0 1248 32.7 342 1648 239% 2,640 . -
or )
08 SETARIA SPP, SETARIA
09 *GRANDY (&) 4=03=09a 89.9 2.9 [T 8e0 1242 34080 2,840 3245,¢ -
10 100,0 341 Te2 405 1345 34810 2,720 3611, b
11 SOLANUM TUBEROSUMs PATATA
12 *HOJASs FRESCOs (2) 2=11=728 13,8 247 Jeb Qe? 242 . 0ad7e - L4
13 100,0 19,8 24,06 S0 15,7 . 24680 - -
14 [
15 *RAICES, cnCion, (&) 4=03*78a 24,1 1.3 07 0e1 2¢3 0s70* 0,7A¢ 934, -
16 $100,0 Se 3.1 043 9¢6 24870 3,22¢ 3IA%),e -
17 SORGHUM ALMuM, SORQGO0s PERENNE
18 “PAATE AEHEA» FRESCO» (2) ?*11=707 33,7 3.7 849 0.8 242 0409¢ 0,800 L] bd
19 100,0 10,9 2646 1s6 606 24680 2,840 - -
20 SORGHJUM HALEPLNSE. PASTO JNHNSON ¢
21 “PAATE AEHEAs» FRESCO» INICIO OF FLORACIONs (2) 2°1159) 26,6 248 95 0e5 248 00620 0,068 - -
22 100.0 948 39,7 1.9 9:0 2:34% 2,400 L -
2) SORGHUM VULGAHE, SORGN
24 “PANOJAS, CURADO AL SOL (C=$), (%) te11=701 88,3 5,2 9.0 2.7 9.2 hd - . -
2% 100,0 5.9 101 3:1 104 - . - -
26 ¢
27 *PARTE AEHEAs CURADO AL SOL (C=S)» (1) 1=07=940 90,6 940 301 146 3e8 1499¢ 1,06¢ . -
28 100,0 9.9 3343 1.8 0.2 24190 2,160 - -
29 .
30 “PARYE AEHFA» FRESCOs PROXIMD 2=04"314 22,6 140 849 043 169 065%5¢ 0.59¢ - -
31 A LA MADUREZ» (2) 100.0 8,0 23943 1e1 AeS5S 24820 2,82¢ - -
2 .
13 “PARTE AERFAs FRESCOs INICID NE fLﬂRACIdN. 2) ?2=t1°704 21,3 149 6s7 0s8 2.7 045%5¢ 0,564¢ - -
kL] 100,0 9st 31,8 200 1248 2.5A0 2,620 - -
35 .
1 “PARTE AERFAs FRESCO» CORTF 1, (2) 2=11=8%9 14,2 1.4 Sed [ 1Y ] 160 04290 0,39 - -
b14 100,0 1141 380 246 Tel 24060 2,43 - -
38 .
19 “PARTE AEHEAs ENSILADO, ESTADN OE LECHF, () 3=10223) 26.5% 242 94 0.5 1s7 04680 0,63 - -
40 100.0 8,1 33,5 14 6e8 ‘20800 2,38 - -
[}
42 “GRANU» (a) 4=04°327 87,2 24 3.7 249 Gel 24980 2,70¢ 3783, -
43 100.0 246 42 33) 1048 30820 3,10¢ 3733,¢ -
44  SORGHUM VULGAHEs SORGOs GRANIFERD
L1 *GRANU, (&) 4=04=343 88,5 241 243 el 849 34060 3,380 3318,¢ 3370,
L) 100,0 2.4 2:6 3e% 1000 3s860 3,79* 3781,0 3810,
A7 SURGHUM VULGARE: SNRGOs SORDAN 47
48 “PARTE AEREA» FRESCOs (2) 211305 17,0 1.6 Se6 043 18 0s820 0,43¢ - -
49 100.0 9.8 3.2 145 10.8 24500 2,5a¢ - -
850 SORGHUM VULGARE. SNRGNs SUDAX SXIT
L1} “PARTL AEREAS 2=13=731 - - - - - - - - -
52 FRFSCO» PROXINO A LA MADUREZs CORTF 1o 100,0 9.4 3240 2:4 946 2,470 2,50¢ - b
53 (2)
S8 SORGHUM VULGANE, CAFFRORUMs SDRAOs KAFIR
55 “CAFFRONUM KAFIRs GRANO» () 4=04=q28 89.2 1.7 3.2 249 1048 1,650 3,3%¢ 3620,¢ 3488,
56 100,0 1.9 3:6 342 1147 1.8% I, 9A* 4070, 3908,
%7 SORGHUM VULGAHE, SUBGLABRESCENS, SORGOs ®ILO
58 *SUIGLABRESCENS MILU» GRANDS (&) 4%0A=4aa 88,9 1.7 243 209 1002 34150 3,71* 3407.* 2440,
39 10040 149 206 362 11084 34550 a,17¢ 38330 2785,
60 SPARTIUM JUyCEUM
61 ®PAATE AEWHFAs DESH Y MOL» (1) 1210897 93,7 4,0 327 300 1345 2035¢ 2,33 - hd
82 100,0 4,7 3640 Je2 14,4 2451¢ 2,400 - .
63 SPOR0O40LUS INDICUSs PITILLA
(1] “HEVO» CURALN AL SOL (C=S$)» (1) 1=209=4%2 90.6 S.7 3247 1.8 09 24120 2,09 - e
[1] 100,0 641 641 149 Sed 2340 2,27 - -
66 STIPA BRACWVFNVLLAn TISNA
a7 “PANTE AEHFAs» FRESCNs MADURA, (2) 2°10=906 - - - - - b b -
(1} 100.,0 2.9 3.9 046 19 o - - -
69 STIPA DEPAUPENATA
ro *PARTE ALHEA» FRESCJ» MADURA, (2) 2=107902 - - - - - - hd - -
Tl 100,0 840 3843 1.8 2e7 2405¢ 2,48¢ - -
72 STIPA ICHUY
73 =PaxTE afRras FRESCO (2) 210=901 - - . - - . - -
;; 100,0 A 3544 143 Sel 20230 2,32 - -
76 =PARTE AERFAs FRESCOs WADURA, (2) 22102799 . - - - - - - - -
rr 100,0 At 3746 166 3ol 1499 2,460 - -
78 STIPA oatuzu
£ ] “PARTE ALHEAs FRESCOs (2) 2°10°904 - - - - - - - -
80 100,0 Se6 3902 feb 5¢5 20060 2,840 - -
81 STIZOLOBIUM ATERRIMUMs TNDY»s BENGAL
82 “SEMILLAS CO«¢ VAINASY (&) 4*13+231 92,2 Jea 194 362 1240 24610 2,080 229340 b
83 100,0 3,9 20,9 3¢5 13,0 24830 3,100 24a7,¢ -
Ad  STYLOSANTHES GRACILIS. TRIFOLIO BRASILEND
[} “PARTE AEREA» FRESCO» CORTE 1» (2) 2°10-788 22.1 1e7 T3 [T} ] 3:1  0437¢ 0,500 . -
.1 100,0 Tef 330} 240 1842 24580 2,67 - -
87
.1 ] *PARTE Afﬂih: FRESCOs CORTE 2, (2) 2=10e787 22,7 2.1 Te8 0.9 2.9 00580 0,500 - -
a9 100,0 9,2 a4 204 12480 2488 2,800 - L
90 TARAXACUM ODFFICINALE. TARAXACUMs QFFICINALE
9 “PARTE AEHEAs» FRESCO» (2) 2°13%349 16.6 14 16 Oeh 2:0 0e71e 0,590 . bt
[ F] 100,0 (XY ] L L} 203 121 44320 3.5 - -
93 THEOBROMA CACAG. CACAD
9 “CASCARAS, (1) 12012051 87,7 942 22.3 208 808 20250 2,18 L4 d
(1] 100,0 10,9 2%.6 342 1040 24360 2.4%¢ L] -
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En base a tdl como ofrecido y en base seca

M, Acdo  Pro
tfhea| NOT NDT  NDT  Cat @  For  Powr Peto-  Vits  Ribo- Metio  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos  Suinos clo Crbaito Cobre _ nesd foro sio Zinc  Colina Niscins  tonico  mins A flavina _ Cistina__Lisina__nina fano
% % % % mg/kyg mgkg mg/kg % % mgkg mgkg mgko mghkg mghkog mghkg % % % %

01 0400 11040 = - - - - - - - - - - - - - - - -

02 43,00 54,20 - - - - - - - . - - - - - - - - -

03

0s

05 8460 Tede = 0405 - 4ed 1747 0405 0402 = - . - - - . - - -

gg 50020 60ede = ([ TY L) - 3600 18549 0438 0418 - - L - . - - - -

1]

09 69¢%% SSe& 73e6% 0005 00020 9e8 1302 0420 0443 - 358« 2248 343 - 07 = - - -
10 77432 6148 8149¢ 0006 00022 10e9 18447 0431 0048 - 398 26,45 37 - 048 - - - -
11

12 - 8430 - 0410 - - - 0420 - - . - . - - - - - -
13 - 60420 - 0.73 b . - 1.87 - - - - - - - - - - -
1a

15 1548 1747 212 - - - - - - - - - - - - - - - -
{g 6541 7341 8748 - - - - - - - - - - - - - - - -
18 20410 20020 - 0033 - . - 0408 0.8 - - - - - - - - - -

:9 59480 5949 © 0498 - - . 0e2) 1487 = - . . . - . - - -
[}

I3 18,4 {e 15410 - - - - - - - - - - - - - - - - -

:2 53ele S60b2 - - ) - - - - - - - - - - - - - -
3

24 - - - Qa6 - - - 0410 - - . 2948 - - 2.0 = 0s02 040!

25 . - - 018 - - - 0412 - - - 3307 . - 22 = 0+02 000!

26

27 45,00 44,5 - 028 - 21¢5 40745 04} - - - - - - - - - - .

gﬂ 49.7¢ 494 . 0430 - 2348 45041 0415 - - e . - - - - - -
9

30 12040 12040 - 0:04 - - - 0405 - - - - - - . - - -
:l 54490 34,00 - 0s18 - b - 0s21 - - - - - - - - - -
2

33 12440 1247 - 0409 - - - 0.04 - - - - - - . - - - -
il 58¢5¢ SYs00 . [ TY 1 o - b 0,21 - - - - - - . - - - -
5

36 606 Tobe - 0405 hd Te0 8¢5 0003 0sds - b - - - - - - - L]
il 46e7e 55429 o 0438 - 4942 3loa 0419 Jeld - - - - - - - - - -
[]

39 lae%e 14430 - 0s09 . - - 0405 0,31 - - - . - - - © - -

:g 54450 54,00 - Qo8 - - - 0417 1,18 - - - - - . - - - -
42 OF7e7¢ 6103 TIe8* 0411 - - - 0s82 - - - 3040 - - - 0e12 0429 0013 0,08
Q3 77470 7043 B4eT* Q12 - b - 0edd - L] - LYY ] - - - 0s13 0434 0e18 Uslo
a4

45 6945¢ Toele 75:3% 0003 0e)22 ° - 0¢2% = - A9 414} 117 - 14 0415 0429 0012 040
“: T8s6® 86400 B5¢1® 0403 04138 - hd 0e32 - L 508¢ 4645 13.2 - 163 0017 032 0s18 0.1}
[}

L]} 960 9.8+ L4 0415 - . b 0403 0452 L . - - - - - - -
49 56480 5745¢ - 0:86 - - - 0e17 3405 - - - - - - - - -
50

] 1 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

%2 55,00 S8, Te - - - - - - - - L - - - - - - - -

$3

Sa

55 375 604 824) 0403 04176 6o 1640 0029 0430 - 4360 3000 1240 - 193 0013 0627 0018 0ola
56 4240 9042 9243 0403 04197 Te2 1709 0433 0030 L A89¢  4deS 13,9 - L1ed 0615 0430 0020 0.6

57

S8 715 84¢1 7763 0603 04025 1248 1346 0028 0435 15¢3 587 3644 1048 . 162 0438 0418 0428 0423
:9 8068 SNt 8649 0003 000280 1408 13¢3 0432 0039 1743 6614 4049 1241 - 143 0420 0620 0031 0426
[}

61 Sledr 52,8 - 0+54 - - - 0.09 - - - e - . - - - - .
62 57.0¢ Sbear - 0458 - - - 0410 - - - - - - - - - hd .

63

6 . [ u . l ) . o . 6 ) - - - - - - - - - - - - L] - - - -
65 L] kS i 5 lene - - - - - - - - - L - - - - - - -
66

° r - - - - - - - - - - - - - - - - - -
68 . hd - 0032 00158 46 o4 0406 . - - - - - . - - - -

69

r0 - - - » - - - - - L) - - - - - - - - -
;l 46060 5580 0017 06237 342 4948 0407 = - - - . - - - - -
2

7 - - - . - - - - - - - - - - - - - - -
Ta 5045¢ 87442 L 0+20 00108 245 45,9 0408 . - - - - - - - L4 - .
rs

16 - - - - - - - [ - - - - - - - - - - -
77 aS5¢1e 5547 = 0s36 0el9a 242 &7¢8 0,05 = - - - - . . - - - -
Ts

19 - - - - - - - - - - - - . - - - - - -
80 4670 55.3¢ - 0419 04193 343 8647 0011 . - - - - - - - - - -
81

02 509430 84,00 52:0° 044} - - - 0.108 - - - - - . - . . . -
83 64¢)¢ 70030 S00Ar (oAb - - - 0el9 - - - . - - - - - - b
[-1]

85 1249¢ J3eae = 0435 e Se6 1168 0005 0432 - L] . . . . . - - .
86 58480 6062 = 1456 L 2502 5344 0425 1483 = - 4 - - - - - .
a?

08 12470 1deir - 0s80 . 4¢0 3003 0009 0.8) - - - ] - . - - - b4
89 55.9¢ 59400 o 1e76 o 17040 4543 0400 1089 - . . . o - . e . .
0

91 16429 1203 . 0e)2 - - - 0.07 - - . Te? - - 48 ° . - e
92 97490 8042¢ - 073 - - - 0441 - . L [IYE] - - 2943 . - e .
93

94 50499 Al - [ TY Y] . 8247 3747 0018 . . L] b ] L] - e - . .
95 S58el1e 55,60 = [T 1] . 407 43,0 0620 = - - . - - . . e . .
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TABLAS D= COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA

Especie gendrica nombre comun En base a tfl como ofrecido y en base seca
Normbhre | - | Alimento Ex-
Linea] ' o del internacionsl | Materia | Ce-  Fibs  tragio  ppo- €D €0 ED EMy
No. | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cruda  Etereo  teina Bovinos Ovinos  Suinos  Pollos
% % % % %  Moal/kg Moalfkg  kealfkg  kealfkg

0% TORULOPSIS uTILIS ¢

02 “DESHs MN 40X PROTEINAN (T) 7*03°334 92,6 8,8 2+8 2:0 43,1 . 3,000 2803, 2153,
03 100,0 9,8 3.0 21 48,7 - 3.33¢ 302840 2326,
08 TRICNYPOGO! JESTITUSs TRACHYPOGNN, VESTITUS

08 “PARTE AEREAs FRESCO» (2) 2%172489 a8,6 3.8 1340 048 2.5 1,010 1,120 - -
06 100,0 Te6 008 148 Se8 24260 2,50 - L
07 TRICHLORIS PLURIFLORA

08 “PARTE AEREA» ODESH» (1) {=13=258 87.6 048 2744 09 300 10380 1,37e L4 .
09 100.,0 12,8 40.6 14 Aed 14980 2,030 L] L
10 TRIFOLIUM INCARNATUM: TREBOL ENCARNADQD

11 "PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2°01=33¢6 17.6 17 49 046 340 0449 0,500 L -
12 100,0 948 2747 363 1740 2481c 2,840 - -
1) TRIFOLIUM gNCARNATUHo TREBOL ENCARNADDs KENTUCKY

14 “PARTE AEREA» FYESCO FERTILIZADGs INICTO DF 2"10°180 - . - b - - - - -
15 FLORACIONs CORTE 1» (2) 100,0 10,7 2643 Aat 1941 24810 2,070 - -
16 TRIFOLIUN PRATENSE., TREBNL ROJO

17 “HENO» CURADO AL SOL (C=8)» (1) 1=01=ats8 91.9 8,9 1049 203 2068 2036 2,33¢ - -
18 100,0 947 20,3 203 2247 24560 2,30 L4 b
19 '
20 “PARTE ACREAs FRESCO» (2) 2°01=a2a 28,0 2.0 343 0e6 3e8 1el2¢ 0,88 - b
21 100,0 Ted 1147 260 3248 44000 3, f4¢ - -
22 TRIFOLIUM REPENS. TREBOL BLANCO
23 “HENOs CURADO AL SOL (C=3%)s (1) 1=01=48a 93,3 9+ 2045 143 2341 24%0% 2,68¢ . -
24 100,0 10,1 2149 1e8 2448 3,00¢ 2,040 - -
25
26 “PARTE AéREAn FRESCOs (2) 29012468 20,6 341 344 047 8.5 0,57 0,600 - -
27 100,0 15,1 16,3 342 2147 2476¢ 2,00¢ - -
28 ¢
29 “PARTE AEREA» FRESCO» A 2°13~150 - - hd . b - . b hd
30 CRECIMIENTO DE 19 A 2n 0IASs (9) 100,0 - - - 17.8 L - - -
31 TRIFOLIUN SPP, TRESOL

32 “PARTE AEREAs FRESCOs (2) 2°01=299 18.8 142 2.9 0.8 245 0e76* 04612 L bd
33 100,0 646 19546 208 1303 4405¢  3,2%¢ L d
34 TRIPSACUN tgluﬂo PASTO GUATEMALA

1] “PARTE AEREAs» FRESCOs (2) 2°02=091 32,8 246 1147 08 203 0473 0,82¢ - hd
); 100,0 8,0 298 2.8 TeO 24230 2,51e - -

3 ]

30 “PARTE AEREAs FRESCO» ¢ 221004} 17,3 2.1 5.0 0,9 1.9 06800 Q.84 - -
39 CRECIMIENTO NE 29 A 42 DIAS, (2) 100.0 1248 33,5 2e7 11el 24320 2,53 - °
A0 '
[}] “PARTE AEREAs FRESCO+ CORTE 45 (2) 2=11°917 34,2 2.4 1242 140 2¢0 Q076 0,080 L] -
" 100,0 Tet 3548 248 308 20230 2,51 - -
43 TRITICUM AESTIVUM, TRI1GO
A “PARTE AEREA» FRESCOs ESTADD 2°13=10) - - - - - - - - -
[1) DE LECHEs CORTE 1y (2) 100.,0 9.8 29,8 242 9¢7 24370 2,62¢ L -
L1}

(14 “AFRECHD, (&) A=11e7a} 88,8 Ss7 1040 N01 190 24680 2,08% 2818, -
48 100,0 6.8 114) 806 1748 34020 3,240 3172, -
49
50 “GRAND» MOL» (A) 4°13=41) 88,9 O 2.7 108 1242 2.30e 3,018 3377, hd
51 100.,0 049 3.8 200 1347 24730 3,8%¢ IA18,e -
92 TRlTlﬁUN DURUMs TRIQO0s DURUM
$) “CASCARAS CoN QERMENs (1) 1132423 90,8 Te?2 2349 260 1942 2,5%¢ 2,46¢ - -
LL) 100,0 840 2644 202 2142 24820 2,72¢ - -
53 TRITICUM Sep, TRIGO

56 “PAJAs (1) 1205=175 90.9 6490 37,2 108 Asl 10930 1,62¢ - .
5: 100,0 748 4049 13 A3 24120 1,79e L -

]

59 “AFAECHD, (&) 4°09°319¢ 88,3 S8 9.2 346 1546 20640 2,910 2844, bt
Sg 100.0 6.8 1048 Aol 17486 24990 3,200 3220.¢ .

6

62 “AFRECHO» MOLINERIA EN SECNs (&) A*03=190 89,4 Sea 1008 Q06 1602 2479 2,890 2%17,¢ 1048,
:3 100,0 el 1108 542 1841 23,32¢ 3,23¢ 2818,0 1172,
A

[} “QRANOs (4) 4=03=211 89,93 2.8 38 206 12485 3447 3.47 3629, 3266,
:g 100.,0 341 4] 209 1349 308 3,08 40386, 34504
(1) “SUd=PRODUCTO DE HARINAs» CERNTDO 4°03=201 88.4 43 648 406 1646 34090 3,200 2078, 2420,
:9 ORNINARIOs MX 7% FIBRA» (&) 100,0 49 Te? 502 1847 3449 3,720 3384.¢ 2737,
0

141 “SUJ*PRODUCTD DE HARINAs TANIZADO 4°058=203 80,1 3.3 3.3 305 15.8 3018 3,51¢ 3237,¢ 1800,
;g FINAMENTEs MX ag FIBRAs (A) 100,0 LTY) 4,0 4¢0 1709 3460® 3,980 3473,¢ 2042,

4

L] “GERMEN,» MOL» MN 25% PROTEINA WN 7% GRASA» (%) 52052218 88,2 449 4.8 8e7 2447 3438 3,59¢ 383a,¢ 2892,
4] 100,051 Sed 949 2040 3.56* 4,08% A400Be¢ 3201,
76 VICIA FABAs £QUINAG HABA

n “EQUIRA» SEMILLASY (%) 5=02=407 90.8 32 649 142° 2341 3401¢ 3,40¢ « -
78 100.0 3,8 Teb 103 25,5 44200 3,74¢ - -
9 VICIA VlLLQSAo VEZA VELLUDA

80 ®"PARTE AEREAs FRESCOs INICID OF 2°09%912 . L - . - - - L -
L1} FLORACION» CORTE 1, (2) 100.0 907 2042 209 2241 2475¢ 2,82¢ - -
82 VIGNA SINEySISo CAUPIs» COMUN

83 “PARTE AEREA» OESH Y MNLo 1o1i=984 [14% ] 9.8 26,7 4:2 1346 1,960 2,06 - -
1] CRECINIENTO AVANZADDs (1) 100.0 1142 230,35 NeT 178 2024¢ 2,36 L] -
85 VIGNA SPP, Caurl

L] “SENILLAS, (5) 5°01=661 89,0 3.8 340 109 23¢8 3487 3,38¢ 33404 -
ar 100,0 40 Se6 107 2648 443%¢ 3,7%¢ 3733,¢ L4
86 YuCA R

89 oSEE MANTHOT ESCULENTA COMUNs HOJASS

90 CURADD AL SOL (C=S$)s (1)

(1) ZACATE ANARGO

9202 *SEE AXONOPUS COMPRESSUSs HENDs CURADO

9 AL SOL (C=8)» (1)

94 ZACATE RATON P
98 sSEE POA ANNUAL PARTE AEREAs FRESCNS
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En bease 8 thl como ofrecido y en base sece

Man- ‘ Acido  Pro
tfea| NOT NDT  NOT  ca » Foe  Potr Panto-  Vits  Ribo- IMetio-  Tripto-
No. | Bovinos Ovinos Suinos _ clo  Cobeito Cobre ™0 foro o Zinc Colina Niscina ko mins A flevina Cistina Lisina  NIN3  feno
% % % % mgkg mghkg mgkg % mg/kg mgkg mgkg mokg mgkg mghkg % % * %
01
02 ®  7040% 6346 QeS8 - 13¢4 1248 1467 1487 9049 20740 49942 7248 - AT746 0460 379 0480 0:%0
g: ® TS50 6847 046) - 1863 1348 1480 2602 10060 31050 53943 78,7 . S1sd 0465 4010 0486 0498
05 2248¢ 25,3 = 0s13 - - 9245 0403 0082 3943 = . - . - - - - .
gg 5120 56470 b 0430 o . 20743 0407 009 a3 - - - - - - - - -
08 J0s8r 3i4le o - . - - - - - - - - - - - . - -
g’ 4540% 4640 - - - - - - - - - - - - 3 - - - -
0
11 11420 11000 L] Oe2n - e 4301 0403 0454 - - - - - - - - - -
{3 63e80 64490 . 138 - ® 243,88 0429 3010 . - . - - - - - - -
1Y} - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
15 6348¢ 85,40 - . - - - - - - - - - - - - - - -
16
17 53¢4 5249 e 1043 00072 12e1 6347 0037 1495 258 = 3040 1043 L4 1663 = . - .
{G 581 8746 - 1636 04070 1361 6943 0400 2413 28,1} L] 4202 1142 . 177 - - - -
9
20 2540 19:90 = 0e38 06018 70 I8¢5 0408 0.65 1467 = 16406 - - 2.4 = - . -
gl 90e7e Tla2¢ . 0064 00064 2303 13042 0016 2433 352404 = 5901 - - 8¢7 = - - -
2
23 63048 800dr . 1032 04007 1148 7647 0043 2,10 1942 = . - - - - - . .
g; 6800 8804e - 1+82 00072 1247 8242 0086 2425 206 = - - e . - - - -
26 12:9¢ 1345 - 0e21 - 3.8 2145 0407 - 543 - - - . - . - - .
g’ 62¢7% 65460 - 1400 - 2003 104,86 0436 = 258 = - - - - - - . .
8
29 - - - - L) - - - L - - - - - - - - - -
g? - - - 1088 00337 2342 2049 0436 = 307 o - - - - - - - -
32 17430 13490 = 0432 - - - 006 = . - . - - - - - - -
;3 91s8e TIs7r = 170 - . - 0632 = - - - - - - - - - -
L)
35 1645 18460 - 0402 - Tel Te8 0404 o - - . - - - - - - .
:6 5045 3649¢ - 0006 - 21¢8 24,0 0412 . - - - - - - - - - -
7
3’ 9']. ‘000' - - - - - - - - - - - - - - - - -
39 52.6. 57... - - - - - - - - - - - - - - - -
40
41 17430 19,52 = 0s006 4 . - 035 = - . . - . . - . -
lg 5045% 857400 = 0447 . - - 1+08 - - - . . - . - - -
[}
.' - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
[19 55.2. 59.5¢ - - - L - - - - - - - - - - - L) -
4
A7 60s9¢ 6343¢ 63490 0457 hd 60e9 11642 1400 1,08 - - 17408 - - - - - - -
48 6846% 7346 T149* Q60 - 60006 13040 1022 2412 - - 19644 - - - - - - -
49
S0 TasB% 77420 7046 0426 ® 12340 5449 0046 0004 - - - - - - - Osdd Qold =
31 04e¢5e 87430 8648 0430 ®  139.0 62:0 00352 0450 = - - - - - - 0ed9 0416 o
EH
53 57409 85.8¢ - 031 e 37545 159, - - - . - - - - - - - .
:l 0348¢ 81470 - 0s38 S A0V 17600 = . . - - - - - L . - ]
H
36 437 3648 . 020 . 28 5040 04086 1416 - - o - . 10 - - . .
37 #8e1 4045 - 0e22 - 30l 53540 0407 1427 = - - - - 1e} . . - -
58
39 60e0% 86400 68450 O0sal . - - 0e78 2411 o - - - . . 0029 0063 042) 0420
O(l) 67:9% Ta07e 73400 0446 - - hd 0480 2439 - - . - . - 0032 0472 0426 0433
[]
62 6342 65:5¢ 574} 0028 04097 1860 11360 1412 2019 = 796¢ 1863 3140 - 830 0029 0639 017 0631
:3 TOs? 73430 8349 0027 06109 15¢7 12605 1425 $43) = 0900 208¢4 3447 - Sel 0420 0066 0e19 V.38
[ )
65 T8e? TT46 8243 041} . . - 0e43 Qo83 = 1009, 665 1148 - Osl 0416 036 0432 04l9
6: 08¢0 8647 9240 0e12 - b - Oedd 04dY e 1120, 73 1249 L O0sl 0018 064) 0433 0.2)
[}
68 7040® 7847 6745 0416 06106 1108 3078 0485 0493 10607 1808¢ 98¢0 2244 . 4s0 0634 0480 0426 0422
:9 7920 8845 T6e3 0018 00120 1303 12200 0496 1405 12209 2045+ 11147 2%.3 - 406 0430 0090 0029 0424
0
71 72400 79e7 7Td4d 0009 00113 OG04 6000 0053 053 6042 14390 4746 134 - 202 0032 0056 0023 0.21
;g 81s7¢ 90e8 B81e3 0010 00328 702 6841 0660 0663 7249 1632¢ 5840 15,1 . 245 0030 0083 0024 0423
TA 71030 81450 8002 0006 06119  9e3 12944 0498 0087 12041 33760 6449 2043 - Se6 0049 155 0040 04J0
;5 80¢9¢ 92442 9049 0¢07 04135 1003 14647 1083 0099 130642 3829¢ 7340 234 - 603 00395 1476 0043 0432
[]
T? B6ed% PTe2s = 0412 - . - 0480 = . - 238 - - Je3 - b b o
;0 95040 5420 = 04123 - - - [ FY L I - - 264) - . 39 o - - .
9
80 L - - - - - - - - - - - - - L] - - L] L
°| oz... 64,00 - - - - L - - - - - - [ ] - - - [ ] L]
82
03 [T YPY L] ] - - - - - - - - - L] - - - - [ ] -
84 S0.8¢ Ol - - - - - - - - - - - - L - - - -
8s
86 87.8% 757 7348 0409 L 4s8 800) 0488 QJe)e = - 284 19404 . 213 - 2010 0020 000
87 98460 85,1 8541 0¢10 L4 500 4841 0450 330 - . T4 174 - 29 o 2+38 0022 0uda
88
89
90
91
92
93
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TABLAS DE COMPOSICION DE ALIMENTOS DE AMERICA LATINA
[]

Especie genérica b En base a tal como ofrecido y en base seca
. . I " Alimento Ex-
Linea| ' o ! Internacional | Materia [ Ce-  Fibm  tracto  Ppo-  ED ] €0 EM,
Na, | Otro nombre Referencia No.| seca niza  cuda  Etereo  teina  Bovinos Ovinos  Suinos  Polios
% % % % % M:ai/kg  Mceal/kg  keal/kg  kealfkg

01 ZARZA OE CAMPECHE

02 =3E€E LEUCAENA LEUCOCEPHALA» PARTE

o3 AENEAs FRESCOs (2)

08 ZEA MAYS. WAl

05  =OLOTESs WALe (1) 12022782 87,6 42 3143 207 2.9 24199 1,980 -

o8 100,0 448 3640 360 3.3 24508 2,230 -

-ar

08 PLATE AEREAs CURADO AL SOL (Ce8)s (1) 19029775 82,8 6.0 2343  1e4 749 2,01 2,00 -

09 10000 747 2842 147 943 2,430 2.82 - -

10

11 *PAATE AEREAs DESHs (1) 102=768 98,9 6.0 32¢1 241 6.9 2428¢ 2,210 = -

12 100.0 6.7 33,9 242 Ted 20800 2,330 - -

13 ¢

14 =PARTL AEREA SIN HAZORCAS Y SIN TUZAs 19132328 88,2 9,7 3240 147 8B 1.69¢ 1,876 = .

13 PICADD DESH ¥ MOLs (1) 100,0 1340 3663 149 5.5 2,188 2,130 e -

16

17 *PARTE A€REAs FRESCOs (2) 2029806 28,2 244 748 0.8 2,0 0.793 0,748 = -

18 100,0 8,7 2748 2.8 7.3 2.81s 2.6A¢ = -

19

20 “PARTE AEREAs FRESCOr PROXIND A LA 24022603 - - . . . - . -

21 WADUREZs (2) 10000 841 2942 146  B48 24610 2,680 = -

22

23 “PARTE AEREAs FRESCO» WITAD DE FLORACIANS () 3°132743 - . . - . - - - -

24 100,0 10,7 23,8 0e9 9e8  2479¢  2,T78e - -

25

26 *PAQTE AEREAs FRESCO PICADOs (2) 2°10°357 22,3 148 646  Osd 146 0¢57% 0,89 - -

27 100,0 740 2946 240 P60 24570 2,6a¢ - -

28

29 *TALLOS. FRESCOs (2) 29020818 1842 040 602 0¢3 046 0edls Q.d4e = .

30 100,0 ot 3349 147 3.3 2,2)¢ 2.5a4 = -

1"

32 <PARTL AEAFAs ENSILADOs (3) 39029822 27,8 2.2 Ts6 049  2¢3 04800 0.80¢ o -

3 10040 ~ G4l 2748 343 8.5 2.90¢ 2,900 = .

" P :

35 <PAHTE AEREAs ENSILADD. £STADN OE LECHFs (V) 37029018 23,4 148 742 006  1o5 0464  0.628 = .

N ~ 100,0 7,0 3009 2485 6.2 2475 2,680 = -

37

38 =PAATE AEREA» ENSILADD. PROXINO A LA 129819 28,5 1.3 Teh 048 206 0069 GeThe e -

39 HAGUREZs (3) 100,0 5,2 2849 342 100 2468 2,912 = -

0

a1 “PARTE AEREAs ENSILADD EN SILO OE 32020024 - . - - - - - -

a2 TRINCHERA, (3) 10000 648 3005 603  Pe3 2.52¢ 2.7%¢ e -

a

G4 =GRANDs (4) 4029879 89,1 1.6 212 446 949 34200 3,620 334dee =

s 10050 1,0 205 502 1141 3463% 4,076 3782, =

&6

A7 =GHAND» FERTILIZADDs (8) 4°10°3%9 8640 143 24l 147 Ba7 3410% 3.30% 320344 o

Y 100.0 148 245 240 1041 3e60% 3.84¢ 383jee =

a9

S0 =GRANOs MOLs (4) 8010422 B8.8 247 2.5 840 8.9 3.08¢ 3,360 3310,¢

5 10060 2,8 2.8 45 1040 3.47% 3,79¢ 3727,¢ =

52

83 “NALORSAS. MOL» (4) 4°02°849 8642 1490 749 348 743 24836 2,98% 3040se 2080s

3 10040 242 942 349 8.5 3,280 3,466 3S28.e 3250,

86 =SU3*PRODUGTO DE LA FARRICACIAN OE 4902°087 89,1 5.7 5.0 948 16¢4 3eT1e 3.49¢ 3402.0 1952,

57 schoLas WN S% nRASAs (8) 10040 644 346 1140 1844 acl6e 3,910 3918s¢ 2190,

58

89 =AFAECHO CON GERMENs NOLs ($) 59134529 89,3 4.3 94 846 14:8 = 3.aae e .

80 100,0  8e8 1065 948 18603 =  3.900 . -

61 ¢

62  GLUTEN CON AFRECHOs NOLINERTA WUMEDA 5202903 9044 5.7 943 2.7 2446 3028% 3,31s 3395.¢ 1600,

83 Y NESHe (5) 10040  84% 1043 209 27.3 2.63% 3,660 37S8.0 1868.

65  =GLUTENs NOLINERIA HUMEOA Y DESH. (%) 34022900 87,6 6,35 5.3 5.9 4048 34130 3.a0¢ = 2427,

¢ 10050 744 841 647 4As8 3o58¢ 3.88s = 2172,

[ ]

68 =QRANUS DE DESTILERIA cOM SOLUBLES, 5020843 92,6 &7  9u1 947 2742 3u18¢ 3,028 = 2479,

69 OESHs NN 7SS SOLIDOS NATGINALEC, (%) 1008  Se1 948 1008 2944 3e40e 3.260 = 2677,
[4

71 =SOLUSLES NE DESTILERIA, DESH, (9) 502888 92,2 7.7  Se0 8.0 2742 3427+ 3,460 3332,¢ 9%,

r2 ' 100,0 843 5.8 Be? 29,5 3055¢ 3.7Se 3614ss 3176,

73 2€A NAYSs WATZs AMARILLO

T4 "GRANOs (4) 4079911 88,2 1,5 2.3 42 9.0 3.06% 3.37¢ 3307,e o

" 10000 1,7 206 448 1042 5458+ 9.87¢ 37asee -

’
76 ZEA NAYS, NA;ZO BLANCO
L]

144 *GRAND» ( 4092907  848.) 199 2+9  Ael 908 3617 3,380 33144 e

T8 4 100,0 147 342  4e?7 1047 34590 3,80c 37%2,¢ L4
79 TEA MAYSs MALZ» OPACO 2

80 ®TALLOSs FRESCOs PROXINO A LA MADUREZs (2) 2=13=508 o - - e . e - - .
a1 100,0 7.1 33,0 0.8 5.7 . 2,490 - -
82

83 “GRANU» (4) 4=11°085 8643 137 245 Qed 9.7 3alle 3,280 3235, .
84 [ 10040 240 209  Sel 1142 3¢61e 3,800 37380 -
83 ZEA MAY3» INDENTATA, MARZ, AMARILLO OENTAOO

(1] SINJENTATA ANARILLO DENTADOs QRANOs (&) 4%02°933 87,0 1,9 249 k] 808 3,08¢ 3,300 2a89,¢ 3329,
a7 ¢ 100.0 17 3 400 1003 3¢8%¢ 3,800 4008,¢ 23023,
88 ZEA MAYS» INDENTATAs MAIZ, BLANCO DENTADN

89 *INOENTATA BLANCO DENTADOs» GRANQs (4) 4°022928 87,3 - . . - - . - .
90 100.0 . - . L4 . - . .
91 - - - - - - - - -
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En base a tal como ofrecido y en base seca

Man. Acido  Pro
Linea] NDT  NODT NDY Cal- o For Pots- Panto-  Vits Ribo- Metio-  Tripto-
No, | Bovinos Ovinos  Suinos clo  Cobalto Cobre newo foro sio Zinc  Colina_ Niscina  tenlco _mina A flavina Cistina  Lisina  nina  fano
% % % %  mghkp mgkg mglkg % %  mgkg mgkg moky mafkg mpkg mghkg % % % %

[}

92

[ k]

(1]
05 49.6v 8402 - 0426 - e - 017 0,79 - - - . . - - - - -
06 56e6# 5045 - 0.30 - - - 0s19 0491 - - - - - - - - - -
or
08 A45:6¢ 3840 - [ 7%} - - - Neld - - - - - - - - - - -
09 5510 8303 - 0,38 - - - 0el? - - - - . - - - - - -
10

11 S1eTe¢ 50000 - 1,086 - - - Nela - - - - - - - - - - -
12 954850 524080 L] 14968 - - - Nela - - - - - - - - - - -
13

184 4248¢ 42450 - 0.81 - - [TV - - - - - - - - - - -
15 8845¢ 48420 - [ 1Y 14 - - - Nelé - - - - - - - - - . -
16

17 1840 1701 - 0el1 - - L] 0,01 - . - - - - - - - - -
18 C348® 6048¢ - 0439 - - - Ne04 - - - - . - - - - - -
19
zo - - - - - - - - - - - - - - - - - - L]
21 5910 60420 - - - - - - - - - - - - - - - - -
22

23 - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
24 63620 $2440¢ - - - - - - - - - - - - - - - - -
25

260 1340% 1304e - 04048 - 6:2 1141 0,03 g - . - b - - ® - - .
27 58440 60400 - 0+19 b 2749 49,8 0,19 - - o - - - - s - - b
28

29 9¢2¢ 1050 - - - - - - - - - - - - - - - - -
30 80.6¢ 57662 - - - - - - - - - - - - - - - - -
1

32 1841 1841 - 016 - 0e3 13.2 0,07 0432 [T} - Sea . - - - - .
313 658 659 - 0457 - 1o 48,2 0420 1418 15,8 = 1948 - - - - - -
3

35 1641 1442¢ - 0en? - - - Ns08 0637 - - - - - - - - - .
36 6940 6049 - 0420 - - - 0e28 1437 - - - - - - - - - .
37

38 1741 1608 - 0.27 - 3.4 8.8 088 1403 Se8 - - - - - - - - -
39 6740 65¢9¢ - 1.06 - 1363 3443 1471 4602 2140 - - . - . - - - -
a0

“ - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
42 S7ele 62450 - - - - - - - - - - - - - - - - -
LX)

44 73480 8242 75,80 0407 - 1948 5848 N33 0471 3047 - 2740 2842 . - O0ell 0427 0.1 0416
45 A2e4¢ 9242 AS,1e 0409 - 2203 6545 0437 0480 34,9 - 3043 3146 - - O0e13 0,30 0.1%5 0,30
(1)

Q7 70e3% 7500 7407+ 0402 - 28 147 0426 0422 1742 - - - - O0s17 0423 0,13 0,40
l: 81s8¢ 87420 AbePe 0402 - 343 2.0 0.31 062% 2040 - - . - 0020 0427 0418 0,87
8

50 69¢90 76420 ?5,1¢ 0412 - 17,3 Tel 0436 042% 24,0 - 1841 - - - 0425 0,33 0417 0,31
51 TUeTe 8549+ 84050 0413 - 195 846 0,81 0028 2740 - 2044 - - - 0¢28 0,38 0.20 0,12
52
53 ABe2e 6746 4940 0NV 04133 340 425 0:2) Q.8 849 398, 1744 (XY ] - 0s9 O0e¢l4 0.18 Os3a 0,07
54 78e5¢ 7844 A0e0 0410 0182 3¢5 %42 0026 04%) 1043 862, 2048 Sel . 1s1 0a16 0.21 0417 0,08
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GLOSARIO Definicién de la nomenclatura internacional empleada en el aprovechamiento de
alimentos para animales domésticos®,

La siguiente es una lista de términos usados
en la Nomenclatura Internacional de Alimentos
para Animales Domésticos. Estos términos des-
criben lo siguiente: (1) la parte o seccién del ma-
terial original que se consume, (2) el proceso(s)
empleado (s) en su preparacién, (3) la forma fi-
sica del material como ingrediente tnico o, una
mezcla de éste y otros ingredientes, preparado (s)
y destinado(s) para la alimentacién de animales,
¥ (4) otros términos de importancia general.

aceite (parte) Substancia compuesta principal-
mente por triglicéridos y 4cidos grasos. Liquido
a temperatura ambiente.

aceite del endosperma (parte) Aceite obtenido
del endosperma de una semilla.

aceite del gérmen (parte) Aceite extraido del
gérmen de los cereales u otras semillas.

aceite de higado (parte) Aceite extraido prin-
cipalmente del higado del pescado.

acidificado (procedimiento) Tratado con acido
para reducir el pH. Algunas veces se forma un
precipitado el cual se puede remover por medios
mecénicos (por ejemplo, la cuajada del suero
de la leche).

dcido glutamico (parte) Amino 4cido presente
en las proteinas.

acidos grasos (parte) Acidos organicos alifati-
cos, monobasicos que solamente contienen car-
bono, hidrégeno y oxigeno.

dcidos grasos con éster no-glicerido (parte)
Acidos saturados alifiticos que se encuentran
en grasas naturales, ceras y aceites esenciales
formando ésteres con otros alcoholes diferentes
al glicerol.

acidos grasos, éster metiiico (parte) Acidos sa-
turados alifaticos, monocarboxilicos que se en-
cuentran en forma natural en las grasas, ceras
y aceites esenciales en la forma de ésteres me-
tilicos. Estos son compuestos que producen al-
cohol metilico cusando se hidrolizan.

o Tomado de Harris et. al. (1968)
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acidos grasos etilicos (parte) Acidos saturados
alifaticos, monocarhoxilicos que se encuentran
en forma natural en las grasas, ceras, y acei-
tes esenciales en la forma de ésterec etilicos.
Estos son compuestos que producen alcohol eti-
lico cuando se hidrolizan.

acido hidrolizado (procecso) Véase hidrolizado.

acondicionado (procedimiento) Material al cual
la humedad y/o temperatura han sido ajusta-
das a un punto prefijado antes de continuar
con un procesamiento determinado.

aditicio (término general) Un ingrediente o
combinacion de ingredientes que se le agregan
a un alimento mezclado, o a sus partes inte-
grantes para llenar una necesidad especifica.
Véase alimento aditicio concentrado, alimento
aditicio suplementario, alimento aditicio, pre-
mezcla y aditicio de alimentos.

aditicio de alimentos Lo define la Administra-
cién Federal de Drogas de los Estados Unidos
de Norteamérica como cualquier substancia
que forma parte de un alimento para animales
o humanos, alterando sus caracteristicas. Tal
substancia generalmente atin no ha sido re-
conocida por expertos como inocua en el uso
para el cual se destina. Se exceptiian substan-
cias que han sido previamente aprobadas o pes-
ticidas quimicas bajo ciertas condiciones.

afectado por la intemperie (procedimiento) Ma-
terial que ha estado sometido a la fuerza de
los elementos.

afrecho (parte) Pericarpio del grano.

afrecho de cerveza (término general) El re-
siduo grueso, insoluble de la fermentacién de
Ia malta.

agua residual de prensado (término general) El
extracto acuoso de la carne de pescado o de
res libre de grasa y/o aceite. Esta agua es
producto del prensado hidraulico de la carne
de pescado o de res, previa separacién del acei-
te por centrifugacién u otro sistema analogo.



agua residual de prensado, carne (parte) El
extracto acuoso de la carne, libre de grasa. Esta
agua se obtiene durante el cocido con vapor y
presion de productos varios de las reses y con-
tiene células en suspension acuosa.

agua residual de prensado, pescade (parte) El
extracto acuoso del pescado cocido, libre de
grasa. Contiene células del pescado y cualquier
cantidad de agua que haya sido utilizada en el
procesamiento.

agua residual de prensado, solubles (parte)
Fraccién del pescado soluble en agua que ha
sido concentrada por eliminaicén de una cantidad
considerable de agua.

agua residual de prensado, solubles precipitados
(parte) Fraccion del pescado, soluble en agua
que ha sido precipitada y recobrada.

agua residual del remojo (parte) Agua que con-
ticne materiales solubles extraidos por remojo.

agua sulfatada de desecho (parte) Residuo ce
los productos que han sido tratados con sulfitos.

agujas (parte) Hojas alargadas y punteadas
del pino, abeto o alerce.

slbimina de huevo (parte) La parte blanca in-
terior del huevo de las aves.

albtiimina de la leche (parte) La fraccién pro-
téica coagulada del suero de la leche.

albimina de la sangre (parte) TUna Je lus pro-
teinas de la sangre.

albumina del suero de queso (parte) TUna de
las proteinas que se encuentran en el suero del
queso.

alimentacién a voluntad (término general) Sis-
tema de alimentacién mediante el cual los ani-
males tienen acceso libre y continuo a los com-
ponentes tanto individuales como mezclados de
una racion.

alimentacién libre (térr
mentacion a voluntad.

» general) Véase ali-

alimento(s) (término general) Materiales co-
mestibles que consume el hombre y los anima-
les y que aportzn energia y/o nutrientes a su
dieta.

alimento aditicio concentrado (término general)
(Tal y como lo define la Administracion Fe-
deral de Drogas de los EE. UU. de América).
Producto destinado para ser diluido en la pro-
duccién de un alimento completo o un suple-
mento de aditicios, no siendo adecuado para con-
sumo como un suplemento u ofrecerlo libre-
mente sin previa dilucién. Entre otras cosas
contiene uno o mas aditicios en una base ade-
cuada en forma tal, que se mezclan entre 100 y
1000 libras del alimento aditicio concentrado
en la produccién de una tonelada de un alimen-
to completo. Un “alimento aditicio concentrado”
es peligroso si se suministra libremente o como
un suplemento en exceso de los niveles norma-
les establecidos, debido a la amenaza que repre-
senta para la salud de los animales o por la
acumulacién de residuos en los productos de ori-
gen animal destinados para el consumo humano.

alimento aditicio, premezcla (término general)
(Tal y como lo define la Administracién Fede-
ral de Drogas de los EE.UU. de América). Pro-
ducto que para que sea inocuo, debe mezclarse
con un alimento aditicio concentrado, un ali-
mento aditicio suplementario o un alimento
completo.

alimento aditicio suplementario (término gene-

ral). (Tal y como lo define la Administracién

Federal de Drogas de los EE. UU. de América).

Producto para la dieta de los animales que con-

tiene uno o mas aditicios y se destina para ser

utilizado bajo las siguientes condiciones:

(1) Mezclado con otros materiales para pro-
ducir un alimento completo.

(2) Suministrado sin diluciéon previamente co-
mo suplemento para otros alimentos.

(3) Ofrecido para su consumo libre en forma
independiente al resto de la racién.

Un “alimento aditicio suplementario” es inno-

cuo para el animal y no depositara residuos pe-

ligrosos en los productos comestibles de los ani-

males si ésta se suministva siguiendo las in-

dicaciones.

alimento toscc (término general) Material ve-
getal, principalmente residuos de las cosechas,
altos en fibra cruda, bajos en digestibilidad y
bajos en proteinas. Este término generalmente
incluye unicamente pajas, rastrojos, bagazo,
cascaras de arroz, algodén y olotes de maiz.

alimento comercial (término general) El térmi-
no “alimento comercial” (tal y como lo define



el proyecto de ley para uniformar alimentos
de la Asociacién de Oficiales de Control de Ali-
mentos de los Estados Unidos de Norteamérica)
se refiere a todos los materiales que se distri-
buyen con el objetoc de usarlos como alimento
para animales, ya sea en forma pura o mezcla-
dos. Se exceptua de ello los siguientes:
(1) Semillas puras, enteras o procesadas. Se-
millas puras enteras, o sin procesar.
(2) Heno, paja, residucs de cosechas ensilaje,
olotes, tusas y caAscaras:
(a) sin moler, y
(b) cuando no estin mezclados con otros
materiales.
(3) Compuestos quimicos que no hayan sido
mezclados con otros materiales.

alimento compieto (término general) Alimento
adecuado desde el punto de vista nutricional,
destinado para un animal determinado en un
determinado estado fisiolégico. Por su integra-
cién tnica, estid elaborado para ser suplido co-
mo dieta exclusiva siendo capaz de mantener
la vida y ademas inducir la produccién, sin el
consumo adicional de otras substancias aparte
_del agua.

alimento formulado (término general) Dos o
mais ingredientes que han sido mezclados, y
elaborados de acuerdo a especificaciones pre-
vias.

alimento formulado para el cliente (término ge-
neral) Mezcla de alimentos y/o materiales que
se elaboran cada vez que se necesitan de acuer-
do a las instrucciones precisas del comprador.

alimento medicado (parte) Cualquier alimento
que contenga un producto medicinal destinado
a la cura, alivio, o prevencién de las enferme-
dades de los animales. También puede ser un
medicamento que afecte la extructura orgénica o
cualquier funcién de los animales. Los anti-
bioticos agregados a los alimentos con el fin de
promover el crecimiento y/o la eficiencia de
conversion de alimentos, se consideran como
medicamentos aditivos y dichos alimentos se
incluyen en la presente definicion.

alimento para animales (término general) Ade-
cuado para consumo animal pero no humano.

alimento pulverizado (forma fisica) Mezcla de
ingredientes en forma de harina.

almidén (parte) Polimero blanco, granular de
origen vegetal.

amoniado (procedimiento) Combinado o im-
pregnado con amoniaco o un compuesto de
amonio.

antibiético (término general) Una substancia
generalmente elaborada por un microorganis-
mo vivo y que en una concentracion adecuada
tiene el poder de inhibir el crecimiento de otros
microorganismos.

Véase perdi-

aperdigonado (procedimiento)

gones,

arrollado en vapor Preacondicionado en vapor
y bajo presién por un periodo corto y luego
comprimido entre modillos.

asado (procedimiento) Cocinado en horno con

calor seco.

aspirado (procedimiento) Cdscaras, polvo u
otros materiales livianos separados de otros
materiales mas pesados por medio del aire.

astillado (procedimiento) Cortado o quebrado

en fragmentos.

autoclavado (proceso) Cocinado bajo presién
en una autoclave.

azicar (parte) Substancia dulce, cristalizable
compuesta principalmente por sacarosa.

bacterias lacticas (parte) Cualquier tipo de
bacteria especialmente del género Lactobacilos
y Estreptococos que originan esencialmente una
fermentacién lactica en un medio propicio.

bagacillo (parte) Tejido parenquimatoso cen-
tral que se encuentra en los tallos de casi todas
las plantas vasculares.

bagazo (parte) Pulpa de la cafia de aztcar. Tér-
mino Internacional: PULPA.

bajo en aceite (parte) Conteniendo muy poco
aceite (generalmente cinco por ciento o menos).

balanceado (término general) Término que se
aplica a una dieta, racién o alimento que con-
tenga todos los nutrientes necesarios conocidos,
en cantidad y proporcién adecuados para sa-
tisfacer una serie de necesidades fisiolégicas de
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un animal, de acuerdo a las recomendaciones
de autoridades competentes en el campo de la
nutriciéon animal. La especie para la cual se
destina y su funcién tal como mantenimiento
y produccién (crecimiento, desarrollo fetal, en-
gorde, leche, huevos, lana, plumas o trabajo)
debe de especificarse.

barreduras (parte) Cataduras, semillas de ma-
las hierbas, polvo o cualquier otro material ex-
trafio obtenido de la limpieza de los granos.

bazo (parte) Organo grande vascular ubicado
en la parte superior izquierda de la cavidad ab-
dominal, cerca del estémago.

bellota (parte) La cipsula de algunas plantas
como la linaza o el algodén.

bloque (forma fisica) Alimento comprimido en
una masa sélida con suficiente cohesividad pa-
ra mantgner su forma. Generalmente pesa mas

de un kilogramo pero su peso oscila entre 15-

25 kg.

boiiiga (parte) Desechos de los establos y corra-
les que consiste de la excreta de los animales.
Pueden estar mezclados con la cama.

brix (término general) Medida de la densidad
o concentracién de lus soluciones de azicar.
Cuando se refiere a la miel de ingenio, el grado
brix es una medida de solidos solubles.

brotes de malta con cascara (parte) Los bro-
tes obtenidos de la germinacién de la cebada
junto con la cascara.

brotes de malta obtenidos por limpieza de cis-
cara (parte) Producto obtenido en la limpieza
de la cebada o en la relimpieza de la malta.
(Contiene menos proteina que los brotes de mal-
ta con cascaras).

broza (parte) Tallos finos, hojas y/o flores y
frutos de arbustos, arboles o plantas trepadoras.

broza de grano (parte) La porcién de cdscara,
grano quebrado, granos vanos y cataduras que
aparecen al descascarar los cereales,

broza de malta (parte) Material formado casi
en su totalidad de cascara de la cebada, obte-
nidas en la limpieza de la misma al ser mal-
teada.

bulbo (parte) Una masa de hojas membranosas
o carnosas que se traslapan las unas a las otras
formando una base con un tallo corto, ence-
rrando una o mis yemas que eventualmente
forman una nueva planta.

cabello de maiz (parte) Los filamentos finos o

estilos del maiz.

caleinado (procedimiento) Sometido a altas tem-
peraturas en presencia de aire.

caloria (cal) Constituye la unidad para medir
la energia quimica y es definida como: la can-
tidad de calor necesario para aumentar la tem-
peratura de 1 gramo de agua de 14.5 grados
centigrados a 15.15 grados centigrados. Una
kilocaloria (Kcal) equivale a mil calorias (Ki-
localoria se ahrevia con C mayiscula y caloria
con ¢ minuscula).
Una megacaloria (Mecal) equivale a un millén
de calorias. Una caloria equivale a 4.184 joules
(i), la cual es la unidad eléctrica definida co-
mo 10 ergs, o practicamente, la energia expan-
dida en un segundo por una corriente eléctrica
de 1 amperio en una resistencia de 1 ohm.
La caloria comiin que se usa para expresar la
energia quimica en los alimentos y en los pro-
cesos metabdlicos estd basada en el calor de
combustién del Acido benzédico, el cual se ha
determinado precisamente que es 771.36 =+ 0.08
Kecal/mole.

cama (parte) Material fibroso usado en el piso
de los gallineros. Incluye la gallinaza.

canal (parte) EIl cuerpo de un animal sin el
contenido abdominal y pulmones. Si la cabeza
y el cuero estin presentes el término sers “ca-
nal con cabeza y cuero”; si no se encuentran
presentes se le llamara “canal sin cabeza y
cuero”,

cafia (parte) El tallo principal de las plantas
herbéceas.

capsula (parte) Capsula que envuelveles frutés
usualmente seca y redonda.

cipsula de hollejo Material leve, fibroso obte-
nido por la aspiracién de semillas de lino o de
sus cajullos.

carbén (parte) Formas porosas, color oscuro ob-
tenidas de la combustién incompleta de las par-
tes orgénicas de los vegetales o animales.



carbén de hueso (parte) El producto que se
obtiene de la combustién incompleta de huesos
en una camara sellada,

carbonizado en cimara (procedimiento) Calei-
nado parcialmente en una camara cerrada.

carne (parte) Producto de la matanza de los
animales constituide por los musculos del es-
queleto, incluyendo los que se encuentran for-
mando la lengua, el diafragma, el eséfago y el
corazén, Puede incluir al revestimiento de piel,
grasa, tendones, nervios y vasos sanguineos. No
incluye a los tejidos que se encuentran forman-
do los labios, el hocico o las orejas.

carnosidad (parte) Parte comestible de algu-
nas nueces, tal como la palma africana.

carnosidad con ciscara (parte) Parte comesti-
ble de algunas nueces con su cubierta exterior.

carnosidad de las nueces (parte) Véase carno-
sidad.

cariopse EI grano entero en cereales, en otras
especies semillas descascaradas.

cascara (parte) Envoltura externa de los gra-
nos, otras semillas y frutos.

cascara de huevo (parte) La envoltura exterior
dura del huevo de las aves.

caseina (parte) EI precipitado proteico obteni-
do de! tratamiento de la leche descremada con
acido o cuajo. ‘

cataduras (parte) Glumas, cascaras o cualquier
otro envoltorio de las semillas, mezcladas con
otras partes de las plantas que hayan sido se-
paradas de las semillas mediante el proceso de
la trilla o limpieza de las mismas.

ceniza (parte) Residuo mineral después de in-
cinerar substancias combustibles.

ceniza de hueso (parte) El residuo blanco po-
roso que se obtiene después de incinerar los
huesos en presencia de aire.

centrifugado (procedimiento) Separado por me-
dio de la fuerza centrifuga u otra que se mue-
va en sentido contrario a un centro.
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cernido (procedimiento) Los diferentes tama-
fios de particulas han sido separadvs por ta-
mices.

cernido fino (procedimiento) Particulas que
han sido separadas por tamaiio al pasar a través
de tamices metalicos.

cernido ordinario (procedimiento) Separado
del material original por medio de una zaran-
da de metal grueso.

cerniduras (parte) Definido por la Asociacién de
Oficiales de Control de Alimentos de los Es-
tados Unidos de Norteamérica como el Ma-
terial “obtenido en la limpieza de los granos
que estan incluidos en el United States Grain
Standard Act y otras semillas agricolas. Puede
incluir granos quebrados y semillas agricolas,
semillas de hierbas, cascaras, cataduras, paja,
polvo y cataduras de transportadores. Puede
designarse como residuos de zarandas, mezcla
de cerniduras, cataduras, polvo. Las cerniduras
no deberan contener semillas u otros mate-
riales que sean perjudiciales para los anima-
les o que imparta mal sabor u olor a la le-
che 0 a la carne. Las cerniduras no deberin
contener mas de cuatro semillas enteras de ma-
las hierbas nocivas y prohibidas por libra y
no debera contener mas de 100 semillas enteras
de malas hierbas nocivas y restringidas. Las
semillas nocivas de malas hierbas ya sean prohi-
bidas o restringidas deberin de ser especifica-
das por la ley del control de semillas del estado
en el cual la cernidura es usada’. Véase residuo
de la limpieza y pulido de las semillas, residuo
de zarandas y mezcla de cerniduras.

chicharrén (parte) Residuo de piel o tejido adi-
poso después de la extraccion de la grasa con
calor seco.

chupones (parte) Los crecimientos nuevos aé-
reos de las plantas.

clara del huevo (parte) I.a parte blanca inte-
rior del huevo de las aves separada de la yema.

clarificado (procedimiento) EI material inde-
seable ha sido removido por medio de una as-
piradora, separacién magnética, cernido o por
cualquier otro método adecuado.

ceagulado (procedimiento) Liquido solidifica-
do, generalmente por la accién de un coagu-
lante.



cocido (procedimiento) Calentado en presencia
de humedad para alterar las caracteristicas fi-
sicas, quimicas o para su esteriligacién.

cocinado a presién (proceso) Calentado ya sea
en hiimedo o en seco y a una presién mayor
que la presién atmosférica,

coeficiente de digestion de la energia bruta.
(EB)

Coeficiente de digestion de la EB =

{EB en el alimen- (EB de las he-
to por unidad de ces por unidad
peso seco X peso de peso seco x
seco del alimen- peso seco de
to) las heces)

x 100
EB del alimento por unidad de
peso seco X peso seco del ali-
mento

cogollo (parte) La parte superior tierna de un
tallo, e.i., caiia de aziear.

colado ordinario (procedimiento) Separado del
material original por medio de una tela de cer-
nir de tejido grueso.

concentrado (término general) Un alimento
usado en combinacién ccn otro para mejorar
el balance nutritivo del producto resultante. Es-
ta destinado a ser diluido y mezclado para pro-
ducir un suplemento o un alimento completo.

concha (parte) La cubierta exterior dura, fi-
brosa o calcirea de un producto vegetal o ani-
mal. e.., nuez, ostra.

condensado (procedimiento) Reducido en vo-
lumen por medio de la extraccién de humedad.

conos (parte) Formaciéon escamosa, portadora
de polen perteneciente a la familia de las co-
niferas.

contenido del rumen (parte) Contenido de los
dos primeros compartimientos del sistema di-
gestivo de los rumiantes.

contenido de la panza (parte) Véase contenido

del rumen (término internacional).
convertido a maltosa (procedimiento)  Someti-
do a la accién de la enzima maltasa.

corazén (parte) Organo muscular hueco de los
animales vertebrados que debido a su movi-
miento contrictil ritmico, trabaja como una
bomba en el mantenimiento de la circulacién
sanguinea.

corona (parte) La seccién de una planta que
separa la raiz del tallo.

corteza de queso {parte) Cubierta exterior dura
que se obtiene del queso que ha sido prensado.

crudo (término general) Alimento en su estado
natural, sin haber sido sometido al calor en el
transcurso de su preparacién.

cubos (forma fisica) Véase perdigones.

cubos para distribuir en praderas (forma fisica)
Perdigones de alimento en forma de cubo que

se distribuyen al ganado en el piso de las pra-
deras.

cultivado (procedimiento) Material biolégico
multiplicado o reproducido en un medio nutri-
tivo.

cultivo (término general) Medio nutritivo inocu-
lado con microorganismos que pueden estar
tanto en condiciéon de vida activa como en es-
tado latente.

curado (procedimiento) Preparado para ser con-
servado y luego utilizado. El procedimiento pue-
de ser en base a la deshidratacién, al uso de
preservativos quimicos, ahumado, salado o cual-
quier otro método y/o materiales de conser-
vacion.

curado al sol (procedimiento) Forraje secado
por exposicién directa al aire y los rayos del
sol.

curado al sol en caballete Colocado en tripodes
hechos de palos o coros y luego curado al sol.
Se refiere a forraje.

curado al sol y oscurecido (procedimiento) Fo-
rraje secado por exposicién directa al aire y



los rayos del sol y luego amontonado suelto 0
én pacas para que sufra un ligero calentamien-
to y se oscurezea.

curado en galpon (procedimiento) Material fo-
rrajero que ha sido secado con aire forzado
en un lugar encerrado. Término Internacional;
SECADO CON AIRE FORZADO NATURAL.

d-activado (procedimiento) Fraccién de los es-
teroles de las plantas o animales, que ha sido
activada a la forma de vitamina D por medio
de rayos ultravioletas u otro sistema.

decolorado (procedimiento) Blanqueado o acla-

rado el color.
defluorinado (procedimiento) I fltor parcial-
mente extraido.

derretido por calor (procedimiento) Liquidado,
extraido o clarificado con el empleo de calor.
Generalmente se eliminan el agua y la grasa.

desarrollo en presencia de luz (procedimiento)
Crecié en tamafio y madurez en presencia de
luz natural o artificial.

descascarado (procedimiento) La capa externa
de los granos u otras semillas ha sido sepa-
rada.

desecho (término general) Material rechazado
por ser inferior al producto deseado en el pro-
ceso de clasificacion y separacién.

deshidratado (procedimiento) Gran parte de Ia
humedad ha sido eliminada por medio de tem-
peratura alta.

deshidratado al vacio (procedimiento) Elimi-
nacién de la humedad por vacio.

desintoxicado (procedimiento) Las substancias
venenosas han sido extraidas y separadas,

desnatado (procedimiento) Separacion de una
substancia liviana de una mas pesada por me-
dio de reposo, flotacién o centrifugacion.

desperdicio (parte) Véase rechazo. Término In-
ternacional: RECHAZO.

después de germinar (procedimiento) Seguido
a la germinacién y el desarrollo de nuevas
guias.
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desvenado (procedimiento) Las venas principa-
les han sido separadas de las hojas.

dieta (término general) Ingrediente alimenticio
o mezela de ellos, incluyendo el agua, consumi-
do(s) por los animales.

digerido (procedimiento) Sometido n calor y
humedad prolongados: a los agentes quimicos
o erzimas, resultando en un cambio o transfor-
macién en la naturaleza fisica o quimica del
producto.

diluyente (forma fisica) Substancia comestible
empleada para reducir la concentracic, de nu-
trientes y/o aditivos con el fin do que sean
mejor aceptados mis seguros en su Uso y me-
jor distribuidos en ¢l alimento.

droga (término general) Definicion de la Admi-
nistracion Federal de Drogas de los I3stados
Unidos de América, anlicada a los alimentos).
Substancia: (a) para ser empleada en el diag-
nostico, curacion, alivio, tratamiento o preven-
cion de las enfermedades del hombre o demais
animales; (b) substancia no alimenticia desti-
nada a cambiar la estructura o cualquier fun-
cion del organismo del hombre o demits ani-
males.

emulsivo (término general’ Material capaz de
mantener las grasas y aceites en suspension
liquida.

encogido (procedimiento) Reducido en tamafio

como en el caso de la deshidratacion.
endosperma (parte) Conten:do amildceo de las
semillas.

energia bruta (EB) (término general) La can-
tidad de calor representado en calorias (que se
libera cuando un compuesto organico se oxida
completamente en un calorimetro de bomba
conteniendo entre 25 y 30 atmdsferas de oxige-
no. Sinénimo: CALOR DE COMBUSTION.

energia catabelizable (término general) Véase
energia metabolizable en equilibrio de nitré-
geno.

energia digestible (término general) Véase

energia digestible aparente.

Energia digestible aparente (ED) (término gene-
ral) Energia bruta (EB) ingerida con el ali-



mento, menos la cnergia contenida en las heres.
Sinénimo: ENERGIA DEL ALIMENTO AP.\-
RENTEMENTE DIGERIDO.

ED = (EB del alimento por unidad de peso se-
ce x peso seco del alimento) — (EB de las
heces por unidad de peso seco x peso seco de
las heces). Véase coeficiente de digestion de
In EB.

energia metabolizable (EM) (término general)
Corresponde a la energia bruta ingerida en el
alimento menos la suma de la energia de las
heccs, la energia contenida en los productos
gaseosos de la digestion y la energia de la
orina.

energia rietabolizable en equilibrio de nitrége-
no (EMp) (término general) representa la
energia bruta ingerida con el alimento menos
la suma de la energia de lus heces, la energia
de los productos gascosos de la digestion y Ia
energia de la orina. El total se corrige para el
nitrégeno que haya sido tanto retenido como
perdido por el organismo. Para el caso de aves
y mamiferos monogastricos, los productos ga-
seosos de la digestion no se toman en cuenta.

Para los mamiferos, la correccion se realiza
de la siguiente manera: por cada gramo de
nitrogeno perdido del organismo (estado de ba-
lance negativo de nitrégeno) se agregan 7.45
kilocalorias (keal) a la energia metabolizable,
y por cada gramo de nitrégeno retenido por el
organismo (estado de balance positivo de ni-
trogeno) se restan 7.45 keal a la energia meta-
bolizabiz. Dado que este valor fue obtenido en
pervos, puede no ser del todo adecuado para
otros animales. Iin el caso de animales que ela-
boran productos tales como leche, huevos, etc.,
no es necesario hacer correccion alguna para
estos productos. Sinénimo: ENERGIA CATA-
BOLIZABLE. Cilculo: EMp = EBj — EF
— PGD — EU =+ (BN x 7.45 keal.)

Nota: Si el balance de nitrégeno (BN) es
positivo, se debe restar el valor (BN x 7.45
kcal) del total con el objeto de corregirio a
MEn. Si el balance fuera negativo, se agrega
el - aior,

Para aves el factor aconsejable es 8.73 keal
debido a que representa la energia bruta en la
orina que no ha sido contaminada con las heces.

energia neta (EN) (término general) Es obte-
nida al sustraerse el incremento de calor (tra-
bajo digestivo) de la energia metabolizable e
incluye tanto la energia empleada solamente

para mantenimiento o, para mantenimiento y
produccion.

La energia neta también puede definirse como
la suma de la energia necesaria para el man-
tenimiento, mis la energia ganada por los teji-
dos (aumento de peso o volumen), mas la ener-
gia contenida en productos elaborados (leche,
huevos). Mas abajo de la temperatura critica,
el “incremento de calor” también se considera
parte de la energia neta.

Cuando se reporta la energia neta, se deber
consignar con exactitud las funciones que ésta
incluye. Por ejemplo, pueden existir valores de
la energia neta para mantenimiento mis pro-
duccion ENm 4+ (ENm + p): energia neta
para mantenimiento tnicamente (ENpm); o
energia neta para produccién Unicamente
(ENp). El subtitulo en letra mintscula se su-
giere consignar debido a que frecuentemente
existe duda en la literatura respecto a cuil de
las fracciones de energia estan involucradas en
la energia neta.

energia neta para mantenimiento (ENpm) (tér-

mino general) es la fraccién de la energia neta
empleada para mantener al animal en equili-
brio energético. En este estado, no hay ganan-
cia o pérdida de energia en el organismo ani-
mal, La energia neta para el mantenimiento
que necesita un animal en produccién, puede
ser diferente de aquella para un animal del
mismo peso que no esté proiuciendo. Ello se
debe a cambios que ocurren en la cantidad de
hormonas producidas y a diferencias en la ac-
tividad voluntaria., Estas diferencias se le pue-
den cargar al mantenimiento, pero en la pric-
tica generalmente se le cargan a las necesida-
des de produccién.

energia neta para produccion (ENp) (término

general) es la fracciéon de la energia neta ne-
cesaria, tanto para mantenimiento como para
el trabajo, aumento de los tejidos (crecimiento
y/o engorde), desarrollo fetal, produccién de
leche, huevos o lana. Siempre se debe consig-
nar con claridad las fracciones de produccién
que se incluyen. Por ejemplo, pueden ser:
ENhuevos; ENaumento; ENleche; ENpre-
fiez; ENlana; o ENtrabajo.

enfriado con una corriente de aire (proceso)

Reduccién de la temperatura por medio de una
corriente (movimiento) de aire.

enfriado con una corriente de aire caliente (pro-

ceso) Reduccién de la temperatura por medio



de una corriente (movimiento) de aire calien-
te. Sinénimo: SECADO ARTIFICIALMENTE.

enlatado (procedimiento) Procesado, empacado,
sellado y esterilizado para conservarlo en latas
0 recipientes similares.
enmohecido (procedimiento) Invadido por hon-
£0s,

enredadera (parte) Cualquiera planta cuyos ta-
llos necesitan de soporte y en ausencia de ello,
desarrollan sobre el terreno. Término Interna-
cional: PARTES AEREAS.

ensilado (procedimiento) Partes de lag plantas
conservadas en un silo. Generalmente el mate-
rial que se va a ensilar se corta en trozos finos
¥ se coloca en un depédsito en donde se com-
pacta para desalojar el aire, sufriendo una fer-
mentacién acida que retrasa el deterioro de la
masa.

ensilaje apilado (procedimiento) Material so-
metido al ensilado en montones sobre el piso.

entero (forma fisica) Completo en sus partes.

equivalente a dextrosa (término general) EI
poder reductor equivalente a la dextrosa expre-
sado como porcentaje de la materia seca. El

término se emplea al hacer referencia a los hi-
drolizados de azicar y almidén.

escalpar (proceso) Removido por cernido. Se
refiere a particulas grandes.

especie (parte) Producto vegetal aroméatico usa-
do para condimentar los alimentos.

espina (parte) Protuberancia dura, con punta
afilada de longitud variable.

estabilizado (procedimiento) Los constituyen-
tes de un material se han hecho mis resisten-
tes a los cambios quimicos por el agregado de
una substancia especifica.

estallido de granos (proceso) Calentamiento
que acompafia expansion hasta que se producen
una serie de explosiones y erupciones. Se re-
fiere a granos (por ejemplo, las rosetas de
maiz o popcorn).

esteroles (parte) Alcoholes sélidos eiclicos rue
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forman la mayor parte de la porcion no-sapo-
nificable de las grasas y aceites de origen ani-
mal y vegetal,

etiolade (procedimiento) Plantas cultivadas en
ausencia de luz solar. (Son incoloras).

evaporado (procedimiento) Concentrado por
medio de la evaporacién o destilacion.

eviscerado (procedimiento) Todos los organos
de la cavidad abdominal han sido extirpados.

expandido (procedimiento) Sometido a Ia ac-
cién de la humedad presion y temperatura para
gelatinizar la parte almidonosa. Cuando se forza
hacia afuera dol recipiente por presion, el ma-
terial pasa por unos orificios y su volumen au-
menta (se expande) debido a la reduccién vio-
lenta de presion que sufre al salir.

extraccion hidriulica (procedimiento) Véase
extraccién mecéanica.

extraccion mecinica (procedimiento) La grasa
o el aceite han sido extraidos de un producto
determinado por medio ‘e calor y presion me-
canica. Sinonimos: PROCESG EXPELENTE,
EXTRACCION HIDRAULICA, “SISTIMA
VIEJO”,

extraccion por remojo (procedimiento) Sumergi-
do en el agua o cualquier otro liquido para se-
parar los materiales solubles en ella.

extracto floral (parte) Material separado de las
flores por medio de algin liquido.

extraido con agua (procedimiento) Residuo de
la extraccion de algunas substancias por medio
del agua.

extraido el amargo (procedimiento) Substan-
cias amargas de un material han sido extraidas.

extraido en alcokol (procedimiento) Tratamien-
to con alcohol para separar todas las substan-
cias solubles en un material determinado.

extraido mecanicamente (procedimiento) Gra-
sa o aceite separados del material que los con-
tiene, por medio del calor y presién mecénica.
Sinénimos: EXTRAIDO POR PRESION, EX-
TRAIDO HIDRAULICAMENTE, PROCEDI-
MIENTO VIEJO.



extraido por presién (procedimiento) Véase ex-
traido mecénicamente,

extraido por solvente (procedimiento) La gra-
8a 0 aceite han sido separados por medio de
solventes orginicos. Sinénimo: PROCEDI-
MIENTO NUEVO.

extraido por solvente, pre-prensado (procedi-
miento) La grasa o el aceite han sido parcial
y previamente removidos del material por me-
dio del calor y presion mecinica. El resto de
la grasa o aceite por medio de solventes or-
ghnicos.

extremo del tallo (parte) La parte final del
tallo.

extrudado (Extrusion) después del encimiento
(proceso) Alimento preparado por el proceso
de extrusion y que fue cocinado antes o duran-
te el proceso de extrusion.

fermentado (procedimiento) Resultado de la ac-
cion de las levaduras, hongos o bacter;as bajo
condiciones aerdbicas o anaerdbicas en la pro-
duccion de alcoholes, dcidos, vitaminas del com-
plejo B o antibidticos.

fertilizado con azufre (procedimiento) Una for-
ma elemental de azufre ha sido aplicada como
nutriente para el crecimiento de las plantas.

fertilizado con nitrégeno (procedimiento) Tra-
tado con una forma de nitrégeno elemental co-
mo nutriente para el crecimiento de las plantas.

fibra (parte) Célula vegetal elongada, termina-
da en punta que al alcanzar su madurez carece
de protopiasma. Se encuentra formando parte
de las estructuras que componen el xilema y
floema pertenccientes al sistema vascular. Le
proporciona a la planta elasticidad, flexibilidad
y resistencia a la tensién.

filtrado de s'effens (parte) EI residuo que se
obtiene al precipitar y filtrar el sucrato de cal-
cio en el procedimiento de Steffe. lue se em-
plea principalmente come una fueate de ami.
noacidos.

finamente cernido (tamizado) (proceso) Sepa-
rado de acuerdo al tamafio de la particula y
pasado a través de una malla.

flores (parte) Parte reproductivas de las plan-
tas que producen semillas, especialmente cuan-
do son conspicuas o de colores vivos.

forraje (término general) Material vegetal,
compuesto principalmente por pastos y legu-
minosas con un contenido mayor del 18% de
fibra cruda en base seca vy destinado para la
alimentacién animzl. Este término generalmen-
te incluye tinicamente los pastos, heno, ensilaje
y alimentos frescos picados.

forzado (procedimiento) Alimento comprimido
a través de unos orificios bajo presién.

forzado al vapor (proceso) Alimento comprimi-
do a través de unos orificios bajo presién y
luego preacondicionado con vapor.

forzado sin vapor (proceso) Alimento compri-
mido a través de unos orificios bajo presién en
ausencia de vapor.

fosfato de hueso (parte) EI residuo de huesos
que han sido tratados previamente en una solu-
cion cdustica, seguido por una solucion de #ci-
do clorhidrico y luego precipitados con cal y
secados.

fragmentado por extracciér mecinica (procedi-
miento) La grasa o el aceite han sido extrai-
dos de un producto determinado por medio de
calor y presion mecinica, quedando como re-
siduc una masa fragmentada.

fresco (término general) Recién producido o
cosechado. No ha sido almacenado, curado o con-
servado. ‘

frijoles (parte) Las semillas de las plantas le-
guminosas especialmente aquellas del género
Phaseolus, Dolichos, y Vigna.

fruta (parte) La parte comestible, mias o me-
nos suculenta, producto de una planta perenne
o lefiosa formada por las semillas maduras y el
tejido adyacente o solamente este tiltimo.

fusionado (procedimiento) Unido al ser derre-
tido y luego nuevamente solidificado por medio
del calor, '

galletas (forma fisica) - Forma que se le da a la
masa en algunos casos antes de cocinarla.
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gelatinizado (procedimiento) Granulos amili-
ceos de un alimento que han sido completamen-
te reventados por el efecto combinado de la
humedad, calor y presién.

germen (parte) EI embrion de las semillas. Ge-
neralmente se separa del afrecho y del endos-
perma por medio de la molienda.

gluten (parte) Substancia dura, viscosa, nitro-
genada que se obtiene cuando la harina del tri-
go u otros cereales se lava para separar el al-
midoén.

gluten con bajo contenido de dcido glutimico
(parte) Gluten con una porcién del dcido gh-
timico extraida.

gosipol (parte) Pigmento fenélico en la semills
del algoddn, téxico para algunos animales.
grano (parte) Semilla de los cereales.

grano descascarado (parte) Grano en el cual
las cAscaras fueron removidas.

granos de destileria (parte) Residuos de gra-
nos que han sido empleados para la destilacién
de bebidas alcohdlieas.

granos de fermentacion de levadura (parte)
Granos que han sido empleados como substra-
to para el crecimiento de las levaduras.

granos de la fermentacién del vinagre (parte)
Granos que se utilizan como substrato y fuente
de carbohidratos para la produccién de vinagre.

grano sin pericarpio y germen Grano molido
groseramente en el cual el pericarpio y el ger-
men fueron removidos (generalmente tamiza-
dos para uniformar su tamafio).

granos y solubles de destileria sometidos al
procesamiento de la amilasa fungosa. El resi-
duo sélido que resulta de la combinacién de
granos de la destileria y solubles, después de
secados e hidrolizados los almidones por medio
de la amilasa fungosa.

granulado (precedimiento) Perdigones reduci-
dos en tamafio al pasarlos por rodillos corru-
gados.

granulos (forma fisica) Alimento aperdigona-
do que ha sido reducido a forma granular.

grasa (parte) Substancia sélida a 20° C for-
mada principalmente por triglicéridos Y écidos
grasos.

grasa animal Grasa animal en la cual el punto
de fusion es menos de 40° C.

harina (parte) Material suave, finamente moli-
do y cernido, obtenido de In molienda de los
cereales, otras semillas o productos. Consisto
principalmente del almidon y gliten conteni-
dos en el endosperma.

harina de trige integral Frecuentemente una
mezcla de harina y pericarpio.

hecho en bloques (procedimiento) Ingredientes
puros o una mezela de ellos comprimidos en
una masa consistente, de forma variable.
hecho en hojuelas (procedimiento) Véase pasa-
do por rodillos.

heno (parte) La parte aérea de los pastos o
hierbas que ha sido cortada y curada para la
alimentacién de los animales,

heno de planta enredadera (parte) Hierba en-
redadera cortada y curada al sol. Término In-
ternacional: HENO.

hidrolizado (procedimiento) Las moléculas com-
plejas se reducen a unidades mas simples por
medio de una reaccion quimica en la que inter-
viene el agua. Esta reacciou puede ser catali-
zada o se lleva a cabo tnicamente por medio del
calor o presion.

hidrolizado con dcido (procedimiento) Molécu-
las complejas que han sido desdobladas a uni-
dades simples por medio de una reaccién qui-
mica en presencia de agua y acido.

hidrolizado por calor (procedimiento) Molécu-
las complejas que han sido reducidas a unida-
dec simples por r.edio de reaccién quimica con
el agua, calor y presién.

hidrolizado por lactasa (procedimiento) Mate-
rial del que se ha hidrolizado 1a lactosa por la
accion de la enzima lactasa.

higado (parte) La glanduia hepdtica.

higado y tejido glandular (parte) Producto for-
mado por higado y otros tejidos glandulares.
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hojas (parte) Crecimiento lateral de los tallos
que forman el follaje de las plantas y que tiene
como funcion principal la fotosintesis.

hojuelas (forma fisica) Ingrediente alisado con.
rodillo o cortado en piezas planas, ya sea con
tratamiento previo de vapor o sin éL

hojuelas, extraido por solvente con reduccién
del contenido de proteina y carbohidratos
(parte) Residuo después de la extraccién par-
cial de la proteina y extracto libre de nitrége-
no de las hojuelas del frijol de soya.

hojuelas producidas por vapor (proceso) Pre-
paradas por un proceso que utiliza vapor ca-
liente por 12-14 minutos, en un templador con
rodillos. Véase hojuela.

hollejo (parte) Pellejo o piel delgada que cu-
bre alganas frutas y legumbres.

homogenizado (procedimiento) Las particulas
se rompen en glébulos uniformemente distri-
buidos y suficientemente pequefios para que
permanezcan en una emulsién por periodos
prolongados.

hueso (parte) Partes del esqueleto db los ver-

tebrados.

humedecido por Huvia (procedimiento) Some-
tido a la accién de la lluvia

inactivado (proceso) Agotados los principios
activos.

incinerado por aire (procedimiento) Reducido
a cenizas (residuo mineral) por medio de com-
bustién.

indicador externo..Substancias que se adicionan
a la dieta, o dadas oralmente, las cuales no se
absorben en el tracto digestivo (solamente un
minimo) y pueden recobrarse totalmente en las
heces, sin haber cambiade su constitucién. (Por
ejemplo, el 6xido crémico, éxido férrico, colo-
rantes, materiales radioactivos). Son usados
para calcular la salida de las heces o la inges-
tiéon de materia seca. Sinénimo: MARCADOR
EXTERNO.

indicador interno Substancias que se encuentran
naturalmente en las dietas las cuales se ab-
sorben en un mininto en el tracto digestivo y

se pueden recuperar en las heces sin haber
cambiado (por ejemplo, lignina, eromdgeno,
nitrégeno fecal, silica, la fraccién fecal solu-
ble en acido, metoxyl y fibra). Son usados para
estimar la digestibilidad aparente e ingestién
de materia seca. Sinénimo: MARCADOR IN-
TERNO.

indicador urinario Substancia la cual se absor-
be completamente en el tracto digestivo y es
recuperada en la orina.

inflorescencia (parte) Inflorescencia masculina
que aparece en la parte superior de algunas
plantas, e.i., maiz.

ingrediente (término general) Componente o
parte constituyente de cualquier combinacién o
mezcla que integre un alimento.

integrado (procedimiento) Dos o mas ingre-
dientes liquidos o secos que componen un ali-
mento mezclado, han sido combinados. No se
refiere a que exista necesariamente uniformi-
dad en su distribucién.

irradiado (procedimiento) Tratado, preparado
o alterado por exposicién a una irradiacién de-
terminada.

irrigado (procedimiento) Regado por medios
artificiales.

joule (J) (parte) La Organizacién Internacio-
nal de Estandarizacién define 1 joule como “el
trabajo realizado cuando el punto de aplicacién
de una fuerza de un Newton (N) es despla-
zado a través de una distancia de un metro (m)
en la direccién de la fuerza” una caloria es
igual a 4.184 joules. Véase caloria.

jugo (parte) La substancia acuosa que se obtie-
ne del tejido biolégico al comprimirlo o filtrar-
lo (con la adicién de agua o sin ella).

kilocaloria (Kcal) Mil calorias pequefias. Este
término se refiere a la caloria grande. Véase
caloria.

labios (parte) Los pliegues carnosos que rodean
la cavidad bucal de los mamiferos.

lactosa (parte) Disacirido blanco cristalino que
se encuentra en la leche.
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ladrillo (forma fisica) Alimento compactado,
diferente al empastillado, comprimido en una
masa sélida suficientemente cohesiva para con-
servar su forma. Pesa menos de un kilogramo.

lavado (procedimiento) Limpiado por la accién
del agua.

leche (parte) Secrecién de la glindula mamaria.

lecitina (parte) Fosfolipido especifico. El com-
ponente principal de los fosfatidos naturales
obtenidos de las semillas oleaginosas,

lengua (parte) La estructura muscular mévil
adherida al piso de la boca.

levadura en medio de cultivo (parte) Véase
medio de cultivo con levadura.

lixiviado (procedimiento) La condicién en que
queda un material después de ser sometido a
la accién del agua o cualquier otro liquido en
8u paso a fravés de él.

malta (parte) Grano entero germinado y calen-
tado a vapor, al que se le ha eliminado la ra-
dicula.

malteado (procedimiento) Transformado a mal-
ta, tratado con malta o extracto de malta.

manteca (parte) Grasa procesada del cerdo.

mantequilla (parte) Emulsién sélida que con-
siste principalmente de glébulos de grasa, es-
pacios de aire y gotitas de agua unidos, proce
dentes del batido de la crema.

marca (término general) Cualquier palabra,
nombre, simbolo o combinacién de ellog que
identifiquen el nombre comercial de un ali-
mento.

marcador externo Véase indicador externo.

marcador fecal Substancia que se usa para co-
lorear o marcar la racién, por lo tanto las he-
ces producidas de la racién se podran recolec-
tar cuantitativamente (por ejemplo el 6xido de
hierro o carmin). Véase indicador externo.

marcador interno Véase indicador interno.

marchito (forma fisica) Planta que ha perdido
la turgencia por pérdida de agua.

masa de destileria (parte) Véase residuos de
destileria.

masa-residual de la destilacién alcohélica de los
granos (parte) Masa hiimeda de los granos
fermentados o cualquier otro material fermen-
table que se obtiene después de separar el al-
cohol por destilacién.

materia seca, contenido en los alimentos (tér-
mino general) EI contenido de materia seca
de los alimentos comunes y otros materiales
comestibles se expresa en trcs bases distintas
para las cuales se anotan a continuacién sus
respectivas definiciones:

tal como ofrecido (término general) se refiere
al estado en que se encuentra el alimento cuan-
do lo consume el animal. El término “tal como
recolectado” se emplea para materiales que ge-
neralmente no se utilizan para la alimenta-
cién animal, j.e., orina, heces, ete. Si una mues-
tra se encucntra parcialmente deshidratada, el
andlisis se reporta en esta misma base (en la
que se le ofrece al animal) o sea en el estado
en que fue recogida la muestra. Sinénimo: SE-
CADA AL AIRE, i.e., heno; TAL COMO RECI-
BIDA; FRESCA; VERDE; HUMEDA.

muestra parcialmente seca (término general) se
refiere a una muestra recibida en el laborato-
rio en estado “tal como ofrecida” o “como re-
colectada” y luegu que haya sido sometida al
secamiento en estufa (generalmente con aire
forzado) a una temperatura generalmente bajo
de 60° C o bajo secado por congelacién y luego
equilibrada con la humedad ambiente. Despnés
de este tratamiento, la muestra por lo general
va a contener mis de 88% de materia seca (12%
de humedad). Esto se hace con el objeto de
analizarla y conservarla adecuadamente. El
analisis que se le corre a esta muestra, enton-
ces se reporta como “muestra parcialmente se-
ca”. A su vez, a esta muestra se le debe deter-
minar la materia seca total, sometiéndola a
una temperatura de 105° C, con el objeto de
transformar los anélisis quimicos subsecuentes
de la misma a “base seca” o “libre de hu-
medad”.
Este anilisis corresponde al “porcentaje de
materia seca contenida en la muestra parcial-
mente seca”. Sinénimo: SECADO AL AIRE.

muestra seca (término general) se refiere a una
muestra del material original, secada a 105° C
hasta que toda la humedad haya sido elimina-
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da. Sin6énimos: 100% DE MATERIA SECA;
LIBRE DE HUMEDAD. Si la materia seca se
determina (a 105° C) en una muestra que se
designa “tal como ofrecida”, ésta se debe re-
portar como “materia seca de la muestra tal
como ofrecida”. Si por otra parte, se le deter-
mina la materia seca a unn “muestra parcial-
mente seca”, se debe reportar como “materia
seca de la muestra parcialmente seca”. Se reco-
mienda que la materia seca y otros nutrientes
se reporten simultineamente en “base seca”
(100% materia seca o sea libre de humedad) y
en base ‘“tal como ofrecida”.

material alimenticio (término general) Véase
alimento(s).

material no-saponificable (parte) Material so-
luble en éter que se extrae después de reaccio-
nar con un alcali fuerte.

mazorca (parte) La fruta del Zea mays, inclu-
ye solamente el olote y grano adherido. Siné-
nimo: OLOTE CON GRANO.

medio de cultivo (parte) Sistema nutritivo pa-
ra el cultive artificial de bacterias, otro tipo de
microorganismos o células.

medio de cultivo con levadura (parte) Células
de levadura en un medio nutritivo que contiene
tanto los nutrientes para el crecimiento como
los sub-productos de su metabolismo.

megacaloria (Mcal) Un millén de calorias pe-
quefias. Véase caloria.

mezcla de alimentos (término general) Véase

alimento formulado. ’

mezcla de cerniduras (parte) Definido por la
Association of American Feed Control Oficials
como “una mezela de material obtenido de la
cernidura de granos y de las cerniduras que
son ... “excluidos de la definicién anterior (re-
siduos de zarandas). No debera contener mas de
27% de fibra cruda y no mas de 15% de ceni-
za", Véase cerniduras y residuos de zarandas.

mezclado (procedimiento) Dos o mas materia-
les que han sido combinados por agitacién hasta
un grado determinado de dispersién.

middlings (parte) Sub-producto de los molinos
de harina que contiene varios tipos de particulas

constituidas por proporciones variables del en-
dosperma, afrecho y germen.

micro-ingredientes (término general) Vitami-
nas, minerales, antibiéticos, drogas u otros ma-
teriales que usualmente se empican en cantida-
des pequefias, y por lo tanto se miden en fun-
cién de miligramos, microgramos o partes por
millén (ppm).

micronizado (proceso) Calentamiento por lla-
ma de gas intrarojo generindose 150° C
(300° F'). El término micronizado fue inven-
tado para describir este tratamiento seco y ca-
liente puesto que microondas son emitidos en
el proceso de calentamiento. Se refiere a grano.

miel de ingenio (parte) Sub-producto espeso,
viscoso derivado de la industria del azqecar.

minerales trazas (término general) Nutrientes
minerales indispensables para los animales en
cantidades muy pequefias. Se miden general-
mente en miligramos por kilogramo, miligra-
mos por libra, o aiun en unidades mas pe-
queiias.

mojado (forma fisica) Material que contiene
liquido o que ha sido humedecido con agua u
otro liquido.

molido (procedimiento) Reducido en tamaiio de
particulas por medio de un impacto, recorte o
por desgaste.

molineria en seco (procedimiento) Acondicio-
nado con una pequefia cantidad de agua o va-
por para facilitar la separacién de las distintas
partes del grano sin tener que usar cantidades
significativas de agua.

molido fino (procedimiento) Reducido a par-
ticulas muy pequefias por medio de impacto,
recorte o friccion.

molineria himeda (procedimiento) Remojado
en agua con o sin biéxido de azufre para suavi-
zar los granos a manera de facilitar la sepa-
racién de los varios componentes.

molleja (parte) El segundo estémago de un ave.
Tiene una pared gruesa muscular y un reves-
timiento interno para triturar el alimento que
previamente ha sido parcialmente digerido en
el buche,
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muestra parcialmente seca (término general)
Véase contenido de materia seca de los ali-
mentos.

muestra seca (término general) Véase conteni-
do de materia seca de los alimentos.

nudos (parte) Juntura del tallo en las plantas.

nueces con ciascara (aparte) Fruta seca inde-
hicente que contiene la cubierta externa del
ovario dura, semejante a huesos.

nueces con ciscara y epidermis (parte) Fruta
seca indehicente que contiene una pared dura se-
mejante a hueso, encerrada por una cubierta
externa y seca (por ejemplo, las almendras).

olotes (Tusa S.A.) La parte interna de la ma-
zorca del maiz sin el grano.

olote con grano (Tusa con Grano S.A.) La ma-
zorca del maiz sin las hojas; el olote con el
grano.

olote y tuza (Tusa y Hojas S.A.) La parte in-
terna de la mazorca del maiz sin el grano pero
con las hojas adheridas.

onduladoe (procedimiento) Grano machacado
con rodillos corrugados. Puede involucrar un
calentamiento previo con vapor y luego enfria-
miento.

raja (parte) El residuo de las cosechas después
de trillar el grano. i.e., paja de arroz, paja de
avena,

panojas (parte) La seccién de una planta que
sostiene las semillas o el grano (ej. el sorgo).

panojas sin semilla (parte) La secciéon de una
planta que sostiene las semillas o los frutos
pero sin ellos.

parcialmente extraido (procedimiento) Grasa
o aceite parcialmente separado de un alimento
por medio de un proceso quimico o mecanico.

parte aérea (parte) La parte de las plantas que
se encuentra por encima de la superficie de la
tierra. El término que se refiere al estado de
madurez indica si existe la presencia de flores
o frutos.

partes del olote (parte) Pedazos de olote y ho-
llejos del mismo.

particulas de alimentos (parte) Véase polvo de
los molinos.

pasado por rodillos (procedimiento) La forma
y/o0 tamafio de las particulas han sido cambia-
das por compresién del material con rodillos.
Este procedimiento puede estar acompafiado
por calor.

pastadero (parte) Sitio o lugar en donde crece
el pasto para apacentar el ganado.

pectina (parte) Cualquier producto pertenecien-
te al grupo incoloro, amorfo de substancias me-
tiladas pécticas que se encuentran en los teji-
dos vegetales o que se obtiene del tratamiento
de la protopectina de las frutas o legumbres su-
culentas que producen soluciones viscosas con
el agua, y que al combinarlas con un acido y
azucar producen un gel.

peladura (parte) Capa o cascara que cubre la
parte externa de las frutas o vegetales la cual
ha sido removida.

pelusa (parte) Conjunto. de fibras cortas que
rodean la semilla del algodon.

peletizar (procedimiento) Hecho en pelets (per-
digén). Sinénimo: APERDIGONAR.

pelet (parte) (Forma fisica) Alimento compac-
tado al ser forzado a presién a través de unos
moldes por medio de maquinaria. Sinénimos:
ALIMENTO PELETIZADO, PELETS DU-
ROS. Pelets suaves son aquellos que contienen
tal cantidad de humedad que necesitan ser en-
friados y cernidos inmediatamente. Sindnimos:
MELASAS, PELATILIZADAS. Véase bloque
y ladrillo.

perdigén (parte) Sinénime: PELET.

perlado (procedimiento) Granos descascarados
y pulidos por medio de maquinaria.

pH Es el logaritmo negativo (base 10) de la
concentracion de iones de hidrégeno.

piel (parte) Cubierta exterior de las frutas o
las semillas. Se aplica el término también al
tejido dérmico de los animales.
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planta entera (parte) La planta completa inclu-
yendo las partes aéreas y raices. Este término
también ha sido usado con plantas acuaticas
tales como las algas marinas.

plumas (parte) Crecimientos cérneos que recu-
bren el cuerpo de las aves.

polen (parte) Masa de microesporas de plantas
productoras de semillas.

polvo (parte) Particulas finas, secas de mate-

ria derivadas de la limpieza o molienda de los.

granos u otros materiales alimenticios.

polvoe de molinos (parte) Particulas finas de
origen indeterminado obtenidas del manipuleo
y fabricacién de los alimentos o sus ingre-
dientes.

polvo y cataduras de transportadores (parte)
Particulas que se acumulan en los colectores
de polvo sobre los elevadores que almacenan
granos.

precipitado (procedimiento) Separado de una
suspension o solucién por la accién de un cam-
bio quimico o fisico inducido por un producto
quimico, bajas temperaturas u otros agentes.

precipitado con acido (procedimiento) Separa-
cion de una substancia presente en una solu-
cion por medio de un Acido.

precipitado con calor y acido (procedimiento)
Separado de una suspensién o una solucién co-
mo resultado del tratamiento con calor o 4cido.

premezela (procedimiento) Mezcla uniforme de
uno o mas microingredientes con un diluyente
y/0 vehiculo. Las premezclas se utilizan para
facilitar la dispersién uniforme de los micro-
ingrediente en una cantidad grande de ma-
terial.

premezclado (procedimiento) Materiales ali-
menticios que han sido previamente mezclados
con diluyentes y/o vehiculos antes de incorpo-
rarse a la racion definitiva.

prensada entera (procedimiento) La semilla
completa ha sido prensada para extraer el aceite.

prensado (procedimiento) Compactado‘o mol-
deado por presién. También se refiere a la gra-
sa, aceite o jugos extraidos por presién.

preparado en trizas (procedimiento) Cortado
en piezas largas y angostas.

preservativo de AIV (partc) TUn preservativo
para ensilaje que ronsiste en una mezcla de
acidos clorhidrico y sulfirico.

preservativo de bisulfito (parte) Un sulfito
dcido utilizado para prevenir la descomposicion
bajo condiciones de almscenamiento.

procedimiento nuevo (procedimiento) Véase ex-
traccion por solvente (término internacional).

procedimiento viejo (procedimiento) Véase
procedimiento mecinico.

producto (parte) Derivado de una o mas subs-
tancias que han sido sometidas a un cambio
quimico o fisico.

producto de fermentacion (parte) Derivado de
la transformacién enzimatica de substancias
organicas.

producto de molino sin clasificar (parte) EI
estado en que un material sale del molino, sin
clasificar y generalmente sin inspeccionar.

proteina (parte) Compuesto formado por una
combinacién compleja de los aminoacidos que
se encuentran en la naturaleza.

proteinas coloidales de hueso El material ge-
latinoso extraido de los huesos por medio del
vapor de agua.

pulido (procedimiento) Superficie alisada ge-
neralmente por friccién mecanica.

pulidos de arroz (parte) Sub-producto del arroz
que consiste de residuos finos que proceden del
afinamiento del grano después de separada la
cascara y el afrecho. Sinénimo: SEMOLINA
DE ARROZ.

pulidos finos de granos (parte) Particulas pe-
queiias obtenidas de los granos quebrados al
pasarlo por un cernidor.

puliduras (forma fisica) Cualquier material
que atraviese una zaranda cuya abertura sea
m4s pequeiia que lo especificado para el tamaiio
minimo de los granulos o el didmetro de los
perdigones.
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pulmones (parte) Los dos érganos respirato-
rios que se encuentran alojados en la cavidad
toraxica de los animales vertebrados ¥y que sir-
ven para oxigenar la sangre y eliminar de ella
el biéxido de carbono.

pulpa (parte) EI residuo sélido que se obtiene
de la extraccién de los jugos de las frutas, rai-
ces y tallos. Sindénimos: BAGAZO, PULPA DE
LA CANA DE AZUCAR.

pulpa de frutas (parte) Pulpa semillas y tallos
de frutas. Véase pulpa (término internacional).

pulpa de paja Masa hiimeda, poco coherente,
consistiendo de paja molida.

pulpa fina (parte) Particulas finas que han si-
do separadas de la pulpa por medio de tamices.
Ej. pulpa de citricos.

pulverizado (procedimiento) Véase molido.

quebrado (procedimiento) Reduccién del tama-
fio de las particulas por la accién combinada del
rompimiento y la trituracién.

queso (parte) Cuajada obtenida de la coagula-
cién de la leche.

racion (término general) EI total de alimento
ofrecido a un animal durante un periodo de
24 horas.

raices (parte) Parte subterrinea de las plantas.

ramillas (parte) Chupones o ramas pequefias
(generalmente sin hojas) de tamafio y longi-
tud variables.

rastrojo de maiz o sorgo (parte) Tallos y hojas
secas del maiz o sorgo, después de cosechado
el grano.

rechazo (parte) Material comestible dafiado, de-
fectuoso o superfluo ya sea derivado de un pro-
cedimiento industrial o no consumido por un
animal,

recortado (procedimiento) Los extremos del
grano entero han sido removidos.

recortes (parte) Partes o secciones de una plan-
ta o animal,

recortes de canal (parte) Tejido suave obteni-
do de animales sacrificados. Se limita el término
a los miisculos estriados del esqueleto y cardia-
cos pero también se puede incluir la parte co-
rrespondiente de grasa que los recubre yla
parte de piel, tendones, aervios y vasos san-
guineos que normalmente acompaiian a los
misculos.

recortes de piel (parte) Los trozos que se ob-
tienen al limpiar el cuerpo de los animales.

reforzado (procedimiento) Aumentado en con-
centracion por el agregado de alguna otra subs-
tancia.

rehusado El alimento que no es consumido cuan-
do un animal esti en una prueba de alimen-
tacion, digestion o balance.

relleno (término general) Material comestible
al que se le agregan algunos ingredientes para
facilitar su incorporacién uniforme a los ali-
mentos. Este material comestible absorbe, im-
pregna o recubre los ingredientes activos en
forma tal que les sirve de vehiculo.

residuo (parte) Remanente después de eliminar
una parte de los componentes originales.

residuo de canal, mamiferos (parte) Residuo
de los canales exentos de pelo, pezuiias, cuernos
y contenido del sistema digestivo. Si se inclu-
yen huesos, se debe emplear el término “resi-
duo de canal con huesos”.

residuos de destileria (parte) Residuo amorfo
resultante de la fermentacion de los granos y
su destilacién, para obtener el alcohol.

residuo de elaboracién (parte) Remanente de
los constituyentes originales de un material,
después de someterlo a un sistema determinado
de preparacion.

residuo de enlatado (parte) Residuo comestible
procedente de la preparacién de un producto
para ser enlatado.

residuo de la elaboracién de cola (goma) de
hueso Parte del hueso (principalmente fos-
fato de calcio) o residuo que queda después de
haber removido la parte que se usa en la ela-
boracién de cola (goma) de hueso.
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residuo de la extraccion de almidén de papa.
(parte) Residuo liquido de la extraccién de
almidén de papa.

residuo de la limpieza y pulido de las semillas.
Definido por la “Association of American Feed
Control Dfficials” como material separado de
granos o semillas en los procesos comuncs de
limpieza comercial. Puede incluir ciscaras, nu-
dos, paja, polvo de molinos y elevadores, ba-
rreduras, arena, granos y semillas, clasifican-
dose entonces como “sobros de la limpieza de
semillas y/o polvo. Cvando contenga mas de un
16% de ceniza, las palabras ‘arena’ e ‘impu-
rezas’ deberan de constar en la etiqueta.

residuo de las desmotadoras (parte) Material
sobrante de las desmotadoras, compuesto espe-
cialmente por bellotas inmaduras y sin abrir.

residuo de los molinos (parte) EI residuo de
la molienda de los granos.

residuo de furfural de la tuza de maiz El resi-
duo de la extraccién de furfural de tuza de
maiz.

residuo de refineria (parte) Sub-producto de la
refinacién de aceites comestibles.

residuos de zarandas (parte) Comprende los
granos pequeiios, deformes, semillas de male-
zas u otro material extrafio que tienen valor
alimenticio, pero han sido separados en la lim-
pieza de los granos por las zarandas.

rifiéon (parte) Organo excretorio de los anima-
les para la eliminacién de la urea, acido tirico u
otros productos del metabolismo.

sacaromices de la destilacién de granes (parte)
Género de levaduras unicelulares que se carac-
terizan por carecer de micelio y su facilidad
de reproduccién asexual por yemas. Producen
una fermentacion alcohélica en substratos com-
puestos por carbohidratos.

sangre (parte) Liquido vascular de los animales.

sales de potasio (parte) Compuesto mineral con-
teniendo potasio.

sebo (parte) Grasa animal con una titulacién
arriba de 40 grados centigrados.

secado al aire (procedimiento) La humedad ha
sido eliminada por contacto con el aire.

secado artificialmente (procedimiento) La hu-
medad ha sido eliminada por otros medios que
ne son los naturales. Término Internacional:
SECADO CON AIRE CALIENTE FORZADO.

secado con aire forzado (procedimiento) La
humedad extraida por medio de un dispositivo
que produce una corriente artificial de aire.

secado con aire forzado caliente (procedimiento)
La humedad extraida por medio de un dispo-
sitivo que produce una corriente artificial de
aire caliete.

seco (procedimiento) EI agua o cualquier otro
liquido han sido eliminados. Término Interna-
cional: DESHIDRATADO.

sedimentos con residuo de chicoria Sedimento
(por ejemplo, sedimento de café) que contiene
residuo de chicoria.

sembrado corto (procedimiento) La siembra
se hizo a menor distancia de lo normal entre
hileras.
semilla (parte) El dvulo fecundado y maduro
de una planta.

semilla lefiosa (parte) El évulo fecundado y
maduro de una planta.

semola (parte) Grano molido grueso al que se
le ha removido el afrecho y el germen. (Gene-
ralmente se tamiza a un tamaifio uniforme.)

separacion (procedimiento) Clasificacién de par-
ticulas por tamario, forma y/o densidad.

separacion magnética (procedimiento) Remo-
cion de material metalico por atraccién magné-
tica. (Por ejemplo la remocién de particulas
de hierro de una mezcla de alimento.)

separado en seco (procedimiento) Desechos de
tejido animal que han sido cocidos en recipien-
tes de vapor de doble forro, sin tapadera hasta
que se haya evaporado el agua, La grasa se
recoge por presion de la masa.

separado por vapor (procedimiento) Cocido ba-
jo presién de vapor de agua en recipientes
herméticos.
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silo de trinchera (término general) Zanja que
se llena de forraje fresco y luego se sella con
la exclusién total del aire, permitiendo una
fermentacién anaerobia y la transformacién
del material a ensilaje.

silo subterraneo (término general) Receptaculo
bajo tierra que se sella cuando esti lleno para
eliminar el aire. Se usa para almacenar ensi-
laje.

sin germen (procedimiento) El embrién de la
semilla ha sido parcial o totalmente separado
del endosperma.

sin limpiar (forma fisica) Material que no se
ha sometido a procedimientos de limpieza.

sin substancias amargas (proceso) Substancias
amargas removidas.

sirope (parte) Jugo concentrado de una fruta
o planta.

sirope sub-producto de la industria de las pasas.
(parte) EI residuo de la elaboracién del si-
rope de las uvas secas.

solubles (parte) Liquido que contiene substan-
cias disueltas como resultado del tratamiento
de materiales de origen animal y vegetal. Pue-
de tener materiales sélidos muy pequeiios en
suspension,

solubles con sales de potasio en baja concentra-
cion y acido glutimico (parte) EI residuo de
la produccién del glutamato monosédico pro-
cedente del filtrado de Steffens.

solubles de destilacion de miel de ingenio (par-
te) Liquido que contiene substancias disueltas
procedentes de la masa residual de la desti-
lacion alcohélica de la miel de ingenio.

solubles de destileria (parte) Producto obteni-
do de la filtracion de los residuos de destileria.

solubles de fermentacién (parte) El residuo
del filtrado de la masa hiimeda proveniente de
la fermentacién de granos. Este residuo esti
compuesto principalmente por agua, substan-
cias hidrosolubles y particulas finas.

solubles de fermentacién de melazas (parte)
Fraccién de la masa residual de la destilacién

alcohdlica de la melaza compuesta principal-
mente por agua, substancias solubles en agua.

solubles de fermentacion del suero de queso
(parte) La porcién liquida de la leche con-
teniendo las substancias solubles en agua que
se producen durante la fermentacién del suero
de queso.

steffens (procedimiento) Metodologia empleada
en la manufactura del azicar de remolacha con
el fin de obtener mayor rendimiento. Se basa
en la precipitacion del sucrato de calcio.

sub-producto (parte) Otro(s) producto(s) en
forma derivada del producto principal.

sub-producto de cereal (parte) Producto obte-
nido como consecuencia de la elaboracién del
cereal para consumo humano.

sub-producto de desmotadoras (parte) Resi-
duo de la separacién de la fibra y las semillas
al desmotar el algodén.

sub-producto de elaboracién (parte) Uno o mas
sub-productos de la elaboracién de alimentos.

sub-producto de goma (parte) Producto deri-
vado de la manufactura de la goma.

sub-preducto de harina (parte) Cualquier otro
producto obtenido durante la produccién de
harina proveniente de cereales.

sub-producto de incubacién (parte) Mezcla de
cascaras de huevos, huevos infértiles y pollitos
desechados, todo cocido deshidratado y molido.
La grasa pudo habérsele eliminado parcial-
mente.

sub-productos de molienda (parte) Residuos de

la industria de alimentos.

sub-producto del almidén (parte) Residuo de
la elaboracién de almidén.

sub-producto del perlado (parte) Sub-producto
obtenido en el perlado de la cebada. Véase per-
lado.

sub-producto de! pulido del arroz (parte) Re-
siduo de la preparacién industrial del arroz.
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sub-producto del sirope (parte) Residuo de la
extraccién y concentracién del jugo de una fru-
ta o planta.

sub-producto textil (parte) Derivado de la
elaboracién de un producto textil vegetal,

suero de grano maltado (parte) Porcién liqui-
da de granos maltados. Es una solucién cons-
tituida de azicar de malta y otros extractos so-
lubles en agua de la masa maltada.

suero de mantequilla (parte) Residuo al sepa-
rar la mantequilla de la crema original.

suero de queso (parte) La porcién acuosa de
la leche que se separa de la cuajada cuando
ésta se corta.

suero de queso con bajo contenido de lactosa
(parte) Fraccion del suero después de la se-
paracién parcial de la lactosa.

suplemento (término general) Un alimento usa-
do en combinacién con otro para mejorar el
balance nutritivo y efecto del producto resul-
tante., Se destina para los siguientes usos:

(1) Suministrarlo sin diluir como un comple-
mento de otros alimentos.

(2) Ofrecido a voluntad, conjuntamente con
otras partes de la racién pero por sepa-
rado.

(3) Mezclado o diluido con otros materiales
para producir un alimento completo.

tajado (procedimiento) Reducido en tamaiio al
ser cortado con cuchilla u otro instrumento
con filo.

tal como ofrecido (término general) Véase
contenido de materia seca de los alimentos.

tallos (parte) La estructura central aérea de
las plantas que sostiene las ramas, hojas, ye-
mas, flores y frutos.

tamizado (proceso) Separado en diferentes ta-
mafios al ser pasados a través de un tamiz de
alambre o nilon.

tankage (parte) Véase residuo de canal con san-
gre. (Término internacional).

tanked (proceso) Véase tratado con vapor.
(Término internacional).

tejido glardular (parte) Grupo de células con
su contenido intracelular e intercelular.

titulado (término general) Propiedad de las
grasas que se determina por medio del punto
de solidificacién de los acidos grasos que han
sido liberados por hidrdlisis.

tocones (parte) La parte inferior de los tallos
de las plantas que quedan en el campo después
de cortadas.

torta (forma fisica) La masa que resulta por
la compresion de semillas, carne, o pescado pa-
ra extraer aceites, grasas u otros liquidos.

torta de pradera (forma fisica) Alimento en
forma de torta que se distribuye al ganado ge-
neralmente en el piso de las praderas.

torta, extraido por solvente (procedimiento) La
grasa o el aceite han sido eliminados del ma-
terial original por medio de solventes organi-
cos ¥ luego comprimidos para formar una torta.

torta por extraccion mecanica (procedimiento)
La grasa o el aceite han sido extraidos de un
producto determinado por medio de calor y
presion mecéanica, quedando como residuo una
torta.

tostado (procedimiento) Oscurecido por la ac-
cién del fuego directo o por calor generado por
la electricidad o el gas.

transformado en hojuelas por tratamiento con
calor (procedimiento) Sometido a un sistema
de preparacién que involucra el uso de tempe-
raturas altas y rodillos con muy poca separa-
cién a través de los cuales pasa el material.

tratado con calor (procedimiento) Sometido
a un sistema de preparacién que involucra el
uso de temperaturas altas, con presién o sin
ella.

tratado con vapor (procedimiento) Sometido a
la accién del vapor con el objeto de alterar las
propiedades fisicas y/o quimicas. Sinénimos:
COCINADO CON VAPOR, DERRETIDO CON
VAPOR, TANKED.

trillado (procedimiento) EI grano ha sido sepa-
rado de la paja por impacto seguido por su
limpieza a través de un tamiz.
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triturado (procedimiento) Véase aplastado.

tubérculos (parte) Tallos cortos, carnosos o
secciones terminales de los tallos o rizomas
que se forman generalmente bajo tierra; por-
tan hojas escamadas muy pequefias que a su
vez contienen yemas y bajo condiciones adecua-
das se desarrollan en plantas nuevas.

tusa (parte) Hojas que envuelven la mazorea
de maijz. (C.A.)

ubre (parte) La glandula mamaria completa
de los mamiferos,

urea (parte) Compuesto blanco cristalino, muy
soluble que se encuentra en la orina de los ani-
males. También se sintetiza por proceso indus-
trial. Se utiliza como una fuente de nitrégeno
no-proteico para los rumiantes.

vaina (parte) Tinica o ciscara dehiscente en
que estin envueltas algunas semillas.

viscera (parte) Todos los 6rganos contenidos en

la cavidad abdominal tordxica del cuerpo. La
viscera de pescado incluye las branquias, cora-
z6n, higado, bazo, estémago y los intestinos
con su contenido. La viscera de los mamiferos
incluye el eséfago, corazén, pulmones, higado,
bazo, estémago y los intestinos (sin el conte-
nido). La viscera de aves incluye el esofago,
corazén, higado, bazo, estémago, molleja, hue-
vos sin desarrollar y los intestinos con su con-
tenido.

vitaminas (término general) Compuestos orgi-
nicos que funcionan como parte de los siste-
mas enzimaticos esenciales para la transmisién
de la energia y la regulacién del metabolismo
organico.,

yema (parte) Protuberancia pequefia, lateral o
terminal de un tallo. Consiste de formas ru-
dimentarias de flores u hojas, o ambas.

yema del huevo (parte) Parte interior amari-
lla del huevo de las aves.

yodado (procedimiento) Tratado con yodo.
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