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PRESENTACION

El presente ESTUDIO DE COMERCIALIZACION DEL CAFE EN BARILLAS, se
realizé bajo encarge del proyecto CECVAID y dentro del marco del convenio de
cooperacion entre dicho proyecto y e GRUPO DE LOS CATORCE, este tultimo
orgamzacién de pequeiios productores que participa en toda la cadena del proceso
productivo del café.

La metodologia utihzada se basd en la entrevista personal, encuestas a diferentes personas
que participan directamente en diversas partes del proceso productivo y fundamentalmente
se tomaron en cuenta las opimrones de los productores y las observaciones de campo.

Se utilizaron ademss valiosos documentes aportados por el mismo proyecto CECI/AID y de
ANACAFE y otras instituciones, con lo que se tuvo un mejor pancrama y poder asi
formarnos un marco de andhsis y formular opiniones y recomendaciones que de una u otra
manera tratan de coadyuvar a Ia resolucién de la problemitica por la que atraviesan los
pequeiios productores de café de Ia regién, a la vez que se crean condiciones para el retorno
de los guatemaltecos exiliados en México y que poco a poco se han ido incorporando a la
actividad productiva regional.

Es obvio que un estudio no estd completo 1 las personas o sector hacia donde estd dirigido

no conocen el mismo y no pueden por o menos experimentar alguna de Ias medidas que se
recomiendan.

Enr nuestro caso, quisimos participar en este enorme esfuerzo de la comumidad internacional
por proponer -y esperamos- impulsar condiciones que permitan a mediano y largo plazos, a
los guatemasltecos de esta apartada regién del pafs, obtener mejores resultados en sa
actividad productiva y que dentro del marco de la organizacién transparente, democrética y
equitativa, todes, absclutamente todos participen en ignaldad de condiciones y
oportunidades en la construccién de un mejor futuro para sus hijos y para nuestra patna
Guatemala,

Finalmente sefialaremos que el orden del presente documento fue sugerido por CECVAID y
en base a esa directriz es que se diseiié el estudio, mismo que puede contener mucha
mnformacién ya conocida por algunas personas, pero, que bajo el esquema de andlisis
desarrollado, es posible identificar y cuantificar los problemas que afectan a los pequeiios
productores de Barillas, asi como Ia potencialidad de la regién, ademiés de seiialar los
graves rezagas en mfraestructura y programas de desarrollo rural de esta region, que al
igual que muchas otras en el pais, sufren de un enorme retraso y abandono, pese a estar
inmersas en la abundancia que proporcionan los bastos recursoes naturales de esta porcién
del pais.

LOS AUTORES.



ESTUDIO SOBRE LA COMERCIALIZACION DEL CAFE EN LA VILLA DE

BARILLAS, HUEHUETENANGO.
DIAGNOSTICO:

El presente diagnéstico fue realizado en Ia regibn del municipio de Santa Cruz
Barillas, Huehuetenango, con la finalidad de acopiar mformacidén que permita a los

orgamismos de desarrollo proyectar y planificar sus futuros planes de trabajo en
apoyo a la poblacién de todo el mumcipio y zonas aledaiias.

Locahzacién y Ubicacién geogrifica: Se encuentra en el trépico de cdncer, al
noroccidente de la republica de Guatemala a 15 grados 48’ 05" latitud norte y 91
grados 28' 45" latitud oeste y forma parte del departamento de Huehuetenango,
siendo su categoria de muncipio y recibe el nombre completo de Santa Cruz Banllas.

Esti locahizado al norte del departamento y es parte dela frontera con México, y es
puerta prmcipal de acceso a la selva del Ixcén. Colinda al oriente con el municipio
de Chayul y Joyabaj, San Juan Cotzal del departamento del Quiché, y los municipios
de 1a Pimienta, Kaibil Balan, Panbalse, Cebén, al nor-occidente con Nentén, San
Mateo Ixtatin, al sur-oriente y al oriente con la Regién Marques de Conullas y las

Margaritas, ambes municipios en la extensa parte geogrifica de la Selva Lacandona
de la hermana republica de México.

Banllas tiene una extensién de 1,112 Km2, lo que le hace el municipio mds grande
del departamento.

Santa Cruz Banilas, esta a una distancia de 365 Kms. de la crudad capital y ha 150
Kms. de Ia ciudad de Huhuetendnge.

Cuenta con una carretera de terraceria que parte de Santa Cruz hacia la cabecera
departamental (Huechuetenango) y el resto hacia la crudad capital estd pavimentado,
haciéndese el recorrido en aproximadamente 12 horas de y/o hacia.

El un mumcipio fue fundado en 1,888 por cuatro famihas de colonos, todos ellos
provenientes de la cabecera departamental de Huchuetenango. Segin versiones de
sus descendientes, estas familias emugraron buscando un lugar donde habia
“muches drboles y era posible crar ganado y probablemente caltivar café”,

Ademis Ias tierras no tenian duefio y el gobierno hiberal de! General Justo Rufino
Barrios estaba adjudicando en propiedad las tierras aptas para café que las personas
pusieran en cultivo, tal y como ya habia sucedido con la regién de los Huixtas y otros
lugares de Huehuetenango (versién personal de ancianos de la regién). Al cumplir

100 afos, fue elevado a la categoria de Villa, llaméindose actnalmente VILLA DE
SANTA CRUZ BARILLAS.

En la actuahdad Barillas ocupa el segundo lugar como productor de café del
departamento de Huehuetendngo, y el segundo producto de mayor importancia lo

constituye el cardamomo y le siguen la produccién de maiz, plitano y frijol cafia de
Azicar y naranja.
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2.-h.

El1 100 % de las comunidades carecen de agua potable, drenaje y servicios de
atencion a la salud, educacién, comunicaciones y cultura y muy pocas cuentan con
energia eléctrica. Solamente la cabecera municipal cuenta con todes los servicios,
a excepcién del agua potable que es entubada y falta de teléfonos.

Precipitacion Pluwvial :

La precipitacion pluvial es una de las mis altas del pais y de la regién centroameri
cana, unicamente superadas por Ia regién del Pl:gt Darén en Panams.
\

Se calcula que caen anualmente unos § a 6 mil milimetros de Huvia, equivalente a
seis millones de litros por hectirea, bien distriburdos durante todo el aito, lo

que permite cultivar el maiz, frijol y hortalizas nativas dos veces al aifio y en algunos
lugares (principalmente las riveras de los rios y arroyos) es posible obtener hasta

tres cultivos de maiz por afio, principalmente en la regién que se encuentra pegada
al rio Ixcén.

DESCRIPCION GENERAL DE LA REGION :

Se trata de una region emmentemente rural, razén por la cual son un ejemplo del
retrazo social y econémico que padece el 80 % de la poblacién rural del pais.

Es en general una terntorio aislado del resto del terntorio nacional, con

poblacién indigena y mestiza, predominando el poder politico en manes de los
segundos, con poca y escasa participacién de la poblacién mdigena, aunque esta es en
Ia prictica la mayoritana y esto se demuestra en el hecho de que los mestizos han
tenido que aprender el K anjobal para poder relacionarse con Ia poblacién rural

Las poblaciones indigenas que sobrevivieron a la etapa represiva mantienen su
estructura de orgamizacién comunitaria, aunque esta estd muy determmaday

hmtada por las relaciones religiosas y en algunes casos se mantiene Ia divisién entre
catohcos y protestantes,

En términos religiosos, Ia iglesia catélica ha do perdiendo presenciz en las
comunidades indigenas y ha cedido el paso a una enorme cantidad de sectas
religrosas, 1as cudles han proliferado a partir de 1982, junto al proceso de tierra
arrasada. Estas sectas también contaron con su mejor momento cuando s¢
conformaron las Patrullas de Auto defensa Civil, donde toda la poblacién para
protegerse de la violencia (denuncia- posterior secuestro-y asesinato) tuvo que
aceptar ingresar a las sectas, si el jefe de la patrulla era practicante de alguna de
ellas.

En términos de desarrollo, Ia década de Jos 80's a 90°s se considera perdida por
cuanto la represién parahzd y limitd Ia mversién productiva, las actividades
econémicas se limitaron a mantener la sobrevivencia y en general no habia

posimhdades de impulsar proyectos de desarrolio comunitarios y las obras de
infraestructura feeron limitadas al Ambito de la guerra.



La transicién vegetativa se inicia a los 1,200 metros donde especies de bosque
tropical hiimedo (perennefohas, subpernennifolias, arbenses y pastos nativos

e inducidos), se mezclan con espectes de bosque meséfilo y de hoja dura (quercus,
oyameles, coniferasy euforbisfceas) se mezclan en una armonta y eqailibrio total,
constituyéndose en una de las dreas mds diversas de Ia repéblica de Guatemala,
solamente superada por la regién de las Verapaces y 1a Selva del Petén.

A nivel de suelos, se encuentran en su ancho territorio suelos de origen volcanico
predominando los franco arcillosos en las crestas de las lomas y los franco arenosos
en los valles y faldas de los cerros (aluviales). Se considera que su origman a partir
de los endosoles, con fuerte tendencia a 1a erosién, producto de Ia fuerte interperiza
c16n provocada por la alta radiacién solar y la altisima precipitacion pluvial,

La caracteristica de estos suelos. es su que por la lixiviacién presentan una fuerte
tendencia hacia Ia acidez, productfo de Ia concentracién de hidréxidos de hierro y Ia
alta concentracién de ones de aluminio, dando origen a suelos del tipo de los
endosoles caolinitos, muy rcos en minerales y algunos elementos traza, pero con
deficiencia crémeca en el fésforo asimilable y una baja densidad aparente.

Este tipo de geologia y pedologia de los suelos, no permite que se dediquen a la
agricultura, principalmente por sus elevaciones y gradientes altutidudinales,
caracterizados por cerros y lonterios con pendientes que van desde el 15 hasta el
70% y alturas promedio de los 400-1,600 msnm.

Estas caracteristicas y elementos permiten que solo las tierras ubicadas en las partes
planas y bajas puedan dedicarse a la agnicultura y las tierras de pendieate son de
vocacién forestal, donde efectivamente son aprovechas\ ra el cultive del café.

ws
Ademdis, es evidente que ¢l cultivo de café bajo sistema orgsinico es uno de los medos
mas 6ptimos para conservar y para aprovechar el suelo de las lomas y cerros y
ademds, pueden lograrse sigmificativos resultados, tal y como lo demuestran las
parcelas desarroliadas por lIa ASOBAGRI en la regién de Nueva Moreha.

En conclusién : el potencial de la regién a nivel agricola dependers del plan de
manejo que se de a los suelos, no importando su ubicscidn y Ias técmicas bisicas
recomendadas son las coberturas vegetales como elemento principal, segmdo de
obras de proteccién hidriulica.

Distribucibén geogrifica :

Cuenta con 235 comumdades y caserios, cuya densidad poblacional ne sebrepasa las
40-50 famalias, siendo aproximadamente unas 35 comunidades las de mayor tamafio
y la cabecera municipal se constituye en el d4rea de mayor concentracidn de
personas.
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ctualidad Ia regién ha iniciado un despegue en el aspecto de infraestructura
desarrollo (caminos, puentes, drenaje, agua potable, letrinizacion,
dades productivas, etc.) la cual estd siendo impualsada, financiada y respaldada
smos mnternacionales, entre ellos el Centro Canadiense de Estudios y
ci6n Internacional -CECYF-, Agencia Internacional de Desarrolio -ATD- de
tados Unidos, proyectos ALA de la Unmién Europea, ACNUR, OEA y NNUU,
o el proyecto gubernamentai Fondo de Inversién Social -FIS- el Fondo
'al para la Paz -FONAPAZ y muchos otros grupos de Ia sociedad civil que
liversas figuras orgamzativas y juridicas estin desarroliando actividades en
le Ia poblacién marginada del 4rea rural.

tro urbano (cabecera municipal), los cambios son evidentes, hay muchas
construcciones, han aumentado los negocios de abarrotes y ferreterias, asi
comercio de ropa en general, msumos agricolas y compra y venta de productos
(café, cardamomo, maiz, frijol, etc), hoteles, comedores y oficinas de
ciones sociales (dos cooperativas, varias asociaciones civiles, programas de
c10n, reforestacién, ete.) y la iglesia catélica a inaugurado recientemente una
ra que transmite en K anjobal.

os cambios son un paso concreto hacia consolidar una propuesta de
lio del drea, sm embargo, aun hacen falta romper Ia resistencia de los
¥ la desconfianza de los indigenas, pues los primeros comentan 2 voz baja
ioponenal retorno de los comunistas y guernlleros” , ademss que ven como
6n mnternacional a Ias delegaciones extranjeras y han tenido que aceptar su
12, merced a poder colocar familiares en los empleos generados.

fgenas alin no creen que sea posible que puedan existir organizaciones de
llo “que trabajen en su favor y que no tengan que ser vistas por el ejercito
imparte de la guernilla” y que “ojali no regrese el ejéreito”.

indigena también se ven como advenedisos a los refugiados que retornan,
los califican como una poblacién privilegiada que cuenta con todos los
3 y ellos no, adems4s, Ia poblacién “retornada” viene a reclamar y cobrar el
'vmdo” y esto crea ciertas divisiones y problemas de convivencia.

1bargo, por razones de “convivencia” y que gracias a la firma de 1a paz todos
'ﬂemﬂsservistosmmoignals,aquemposibleqnehregnénaté
ndo fuerte hacia una era de reconstruccién del tejido social y de las
mnes de produccién, lo que permite que pese a las dificultades antes descritas,
!::puedadoblarh produccién actual de café, cardamomo, frijol y mafz y
perar bienestar para todes sus habitantes, en un marco de respeto mutuo y
»nes justas y equitativas en un plazo de unos cinco aiios y en un plazo de drez
rporarse plenamente a la dindmica de desarrollo de todo el pais.

mur



3.-a.

3.-b.1

3-b.2

Fuentes de Empleo :

Las fuentes de empleo en la Villa de Banllas, estin sujetas al comercio, la
agricultura, transporte, asi como a las instituciones publicas, privadas, y ONG que
son de reciente funcionamiento en el municipio y la regién.

En la parte agricola el salario minimo oficial es de Q10.00 y Q12.00, aungue este es

escaso y ocasional ya que la mayor cantidad de mano de obra utihzada en la
produccién agricola es de cardcter famihar.

El mtermediansmo comercial es Ia segunda fuente de empleo e mgresos de Ia
poblacién predominando este en los productos agricolas y en segundo plano el de los
abarrotes, principalmente articulos basicos (azicar, sal, aceite, galletas, hueves, etc.)

y otros elementos como herramentas (machetes, azadomes, cuerdas, lazos) y
recipientes para cocina y almacenamiento de agua, plisticos y matenales de
construcciin, asf como combustibles y lubricantes.

En tercer lugar de importancia en la generacién de empleo ¢ ingresos se encuentra el
transporte de Ias comunidades hacia la ciudad de Banlias, siendo este uno de los més
rentables, producto del “aprovechamiento” que hacen los transportistas llamados
“pickoperos” por la poblacién, puesio que no hay tarifas m autoridades que normen
y fijen los precios del transporte, tanto de carga como de personas,

El rubro de empleos en mstituciones pabheas y privadas (ong’s) no es significativo,
siendo cardcteristica de la region que la mayoria de Jévenes profesionales tienen que

emigrar hacia las cradades del occidente (Huehuetenango, Quetzaltenango y capital)
para obtener empleo.

Vmvienda y construccion ;

Las viviendas del municipio estéin clasificadas en tres tipos : las cuales son ;

Rural rastica:

Se caracteriza por ser de madera y/o adobe, teche de paja y/o limina de zuc, piso de
tierra, una sola pieza, una cocina adjunta y sin agua, sin energia eléctrica, sin
drenaje m letrina y toda la famiha duerme en la misma habitacion.

Rural moderna :

Estas construcciones son de block, techo de Iimina y/o terraza, cuentan con més de
una preza y sus servicios, piso decemento y al igual que las anteriores no tienen
energia eléctrica, el drenaje estd hacia la calle, el agua no es potable y las familias
estin mejor distribuidas.  Una de las caricteristicas de estas construcciones es
que los disefios pretenden ser hostentosos y las construcciones de este tipo obedecen a
que mds de algin famihar en el exihio y ahora en la innngracén econémica, se
encuentra en Estados Unidos y envia dinero para las construciones.



3.-b.3.

3.-c

31

3.-c4

Vivienda urbana :

Est4 caracterizada por cuatro prototipos de vivienda, los negocios, que son
construcciones de m4s de un piso, bastante grandes y con vanes locales comerciales.
Las viviendas de las personas mis acomodadas, las cuales son generalmente de block,
con terraza y cuentan con todes los servicios, menos agua potable y teléfono.

La vivienda media que es de adobe y ldmina, piso de cemento, drenaje, energia
eléctrica y tiene mds de un ambiente. Por ultimo estd la vivienda de la poblacién con
menos posibihdades, las cuales tienen construcciones risticas y mixtas de madera,

carrizo, adobe y techo de limina, piso de tierra, con luz, sin agua potable y con pocos
ambientes para la familia numerosa.

Todo lo anterior se debe a la reactivacion econémica de Ia sociedad y también ha
dado ongen a la construccién de verdaderos edificios, donde se estin instalando
negocios de gran envergadura, como edificios de hasta tres y cuatro niveles.

Nutrcién y salud,

La ahmentacién bdsica en general en las dreas urbansa y rural es el maiz, frijol y café
y es complementada con hierbas, verduras y frutas silvestres.

A mivel de salud, esta es bastante mala debido a los riguroso del chima tropical y a los
tipos de vivienda, agravado esto por las fuertes carencias en infraestructura y pese a
tener tal cantidad de habitantes, hospitales y centros médicos brillan por su ausencia,
siendo asistida la poblacién por un 7 médicos, en dos centro de salud para consuita,
dos centros de atencién con encamamiento y varios programas de salud comunitara

impuisados por la iglesia y algunas ong’s como Médicos sin Fronteras. Por lo
general, las enfermedades més frecuentes son : parasiismo, bronco-repiratorias, de
la mujer, desnutncién infantil y de adultos (anemias agudas y crémcas) y de
manera genershzada las erupciones de prel.

- Medios de Transporte

La regién se comunica por tierra con sistemas de transporte en Pick up, autobuses, y
en avioneta por la via aérea.

El transporte de las comunidades a los poblados de mayor densidad se hace por
brechas, usando bestias de carga y pick up.

Tenencia de Ia tierra :

La tenencia de la tierra en la regién es bastante satisfactoria, pues el 95% son
propietarios de Ia misma y cuentan con documentos que los acredita como tales, lo
que les hace estar en una situacién especial dentro de los demds poblados de la
repubhca donde Ia mayor parte carecen de escrituras o documentos que son de
utilidad para gestionar créditos hipotecarios.



3-c.5 Infraestructura para la produccion :

En la region no cuentan con mfraestructura para la produccién, actusimente se
estin impulsando algunos beneficios hiimedos y secos de café y secadoras para

cardamomo.

3.-c.6 Otros servicios:

Cuentan con climicas privadas, oficinas de abogados, 2 bancos, escuelas,

comunicacion via radio, etc.

4-  COMUNIDADES MAS IMPORTANTES EN LA PRODUCCION DEL CAFE Y
MICRO-REGIONES ESTABLECIDAS

Para facilitar el trabajo de las mstituciones que hacen presencia en Ia regin, se
establecieron micro-regiones por razones de acceso, chma o produccidn,.

Sets son las micro regiones que comprenden la mayor cantidad poblacional y algunas
comumnidades que pertenecen a otros municipios de Huchuetenango y del Quiché que
por razones de infraestructura y accesibilidad geogrifica, se asocian con Ia Villa de

Banilas. (ver 6 cuadros analiticos).

4.-1. Datos Poblacionales aproximados

Micro regién No. de Famihas
UNC I 1,260
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CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

SOBLAGIONT — PRODUGCION | RENDIMIEN TOICDA. 1 AREA CULTIVADA |
APROX PROMEDIO ¢q¢q DE CAFE CAFE PROMEDIO/CDA. CAFE
35 350 1 350
200 3000 1 3000
300 2250 075 3000
30 864 1 800
35 280 15 300
17 374 15 250
60 2000 1 1500
85 1282 075 200
40 1000 075 1200
25 500 a5 1000
80 120 05 310
150 3000 05 5500
50 1000 075 1300
aclecan 1000 50 100 1 110
uenta Alto 1000 70 2000 1 2000
fres Ranchos 1510 23 500 15 600
[foTAL 1260 18620 23220
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CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

“MICROREGION | COMUNIDADES | ALTITUD |POBLACION]  PRODUCCION | RENDIMIENTO/CDA | AREA CULTIVADA |
PROMEDIO | APROX | PROMEDIO qqDE CAFE CAFE PROMEDIO DE CAFE
n
Jolorta) 1080 100 625 075 1250
1240 64 141 040 352
1200 85 12750 3 4250
1250 105 315 1 315
1100 50 1125 1 750
1120 70 525 15 350
1180 40 180 1 140
680 120 2760 1 2760
1140 82 450 075 600
@_L 716 18871 10767

¥



CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

~TRCROREGION T COMUNDAD | ALTITUD | 'POBLACION| PRODUCCION "RERSIIERTOICDA | AREA GOLTVADA |
PROMEDIO APROX PROMEDIO qq DE CAFE CAFE PROMEDIO CDA. CAFE
1]
wahmcoin o de Agua Chacolin 1160 225 8750 2 3375
onchitas 1185 137 2055 1 2055
na Vista Chacolin 1200 50 1125 1 750
al Zapotal 1100 40 1800 15 1200
ictonas Ch 000 60 1500 1 2800
Carlos Ch 280 70 1750 1 1750
Pacayal Ch 1200 12 180 1 180
[TOTAL 554 15160 10210




CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

S ORLAGIONT  PRODUCCION | RENDIMIENTO/CDA. | AREA CULTIVADA |
PROMEDIO qq CAFE CAFE PROMEDIO/CDA. CAFE
1125 1 ~1000
7200 2 3600
4240 2 2120
500 1 500
500 1 500
500 1 500
800 1 1000
600 1 800
1000 1 1200
500 1 600
169065 11920




CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

[WICROREGION | COMUNIDAD ALTITUD |POBLACION] PRODUCCION RENDIMIENTOICDA. | AREA CULTVADA |
PROMEDIO | APROX | PROMEDIO qq DE CAFE CAFE PROMEDIO/CDA. CAFE
v

{Chojzunil 1400 160 3200 075 4800
1320 60 600 050 1200
1420 88 441 1 1470
1400 130 715 05 1430
1000 47 235 075 200
14200 80 2500 075 5000
1200 30 500 075 375
1250 60 1000 075 750
1200 20 300 075 225
1200 30 1000 075 750

uevo Progreso
Nichén
braTR e 5T TS5
am wE -l
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CUADRO ANALITICO DE LAS MICROREGIONES DEL PROYECTO COMUNIDADES EN TRANSICION

~TRCROREGION | COMUNIDAD | ALTITUD |POBLACION] _ PRODUCCION | "RENDINIENTOICDA. | AREA CULTIVADA |
PROMEDIO | APROX | PROMEDIO qq DE CAFE CAFE PROMEDIO/CDA. CAFE
Vi

San Ramén - 500 25 500 2 250

500 73 878 1 876

720 70 2100 15 1400

450 30 338 075 450

600 38 1872 115 1000

400 40 800 1 600

800 120 1200 1 1200

390 80 840 1 840

800 30 1200 2 600

750 80 480 075 640

T zananpinul 468 50 468 1 450

Yulmacap 500 80 500 1 450

{TOTAL 716 10575 8556




PROBLEMAS PRINCIPALES EN INFRAESTRUCTURA Y SERVICIOS :

Carreteras y Transporte:

{as vias de comunicacion son en su totalidad de terraceria y de las comunidades
hacia los cantones son basicamente brechas y veredas, por lo gue el sistema de
transporte de carga es con bestias y pick-up’s. De la cabecera municipal hacia la
cabecera del departamento y otras comumdades grandes, existen autobuses para el

transporte de carga y pasajeros y hay transporte especiahzado de carga de Banllas
hacia la ciudad Capital.

Las comunidades m4s aisladas utilizan fundamentalmente bestias de carga y lomo
de persona para transportar mercancias y productos agricolas, los cuales acercan a

las onllas de las carreteras y brechas principales para su posterior transporte de y/o
hacia.

Caracternizacién del transporte de la region de Banllas.

Por ser un factor que hmita y afecta la actividad econémica y productiva de la
region, el estudio ve la necesidad de incluirlo en el presente informe, tomando en
cuenta que este factor Jjuega un papel importante en la economia, a tal grado que es
determinante para mejorar la cahdad de vida de Ia poblacién en el futaro inmediato

y puede afectar enormemente cualquier propuesta de desarrolle y/o construccién de
mfraestructura.

La problemitica de transporte y la falta de carreteras para la sahda de la
produccién en las distintas micro regiones es dificil, pocas carreteras y brechas que
generalmente estin en mal estado por falta de mantenimuento, situacién que hace
encarecer la transportacién ya que no existen lineas de transporte establecidas
siendo los mismos vecinos los que realizan esta Iabor en pequefias unidades y cuando
asi se hace se cobra en costos de necesidad y oportunidad y no a valor real.

Hay algunas comunidades que por falta de carretera tienen que transportar hacia la
carretera sus productos e¢n bestias o0 en forma personal temiendo que pagar
cantidades hasta de Q.30 00 por quintal transportado en mula.
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5.-e.

El costo del transporte también se ve elevado las comunidades mds alejadas de la
carretera o de Santa Cruz Banllas. La encuesta reflejé que los precios promedio de
cafe transportado en pick-up van de los Q 10.30 por qq. transportado a Ia onilla de
la carretera y de Q. 11.50 de la carretera hacia Barillas, hay costos en el transporte
total que se elevan de Q. 30 00 hasta Q 45.00, mostrando los costos m4s altos las
comunidades de Morelia, Centro I Ixcan, y Brisas de Nebaj.

Esta situacién hace elevar en la mayoria de comunidades los costos de produccién y
por ende una disminucién en sus mgresos famihares, lo que agudiza la situacidn de
pobreza y margmacién de la famiha campesina y frena de alguna manera el
desarrollo de los caficultores y de la propia comunidad,al tener costos m4s altos,
mcluso que la propia capital de Ia republica.

En general se trata de cuatro tipos de transporte, segin el lugar hacia donde se
diryan los usuarios y estos son transporte con bestias y/o a lomo de persona;
transporte de carga en pick-up; transporte de pasajeros y carga (mixto) y
transporte especializado de carga.

Bestias y/o lomo de personas :

El transporte de productos en bestia se reahza de los terrenos de cultive y/o de las
comunidades hacia la carretera y/o viceversa de y hasta la cabecera de Banllas, y es
en términos generales es el mds caro.

La poblacién més pobre hace el transporte de sus mercancias y productos a lomo de
persona, lo que hace més caro y dificil su transportacién. Cuando los volimenes son
grandes, participa toda la famihia en el transporte de los productos y la produccién,
desde nriios hasta ancianos, hombres y mujeres, todos por igual.

Pick Up:

El transporte en pick up es el més comiin y flaido y se hace de las comunidades hacia
las carreteras principales y/o hacia las crudades vecinas o a la cabecera de Banllas.
Generalmente transporta personas sobre la carga conto mgreso extra, y kay mucho

riesgo en este transporte por no contar con ninguna condicién de seguridad para
prestar este servicio.

El transporte de pasajeros y de carga (mixto)*

Este transporte es mds especiahizado. Se trata de autobuses habilitados para el
transporte de pajeros y de carga y se usan umdades de mds de cuarenta pasajeros.
Generalmente corren de Ia Barillas a Huehuetenango y viceversa. Los costos son
accesibles, con Ia dmica caracteristica de que son mcémeodos y circulan
mayoritariamente por las noches, lo que los vuelve peligrosos debido a lo sinuoso de
la carretera y los asaltos a mano armada de que son objeto.



6.-a.

El transporte de carga:

De Banllas hacia Huhuetenango, y/o ciudad capital se hace en transporte
especializado de carga y tiene un costo aproximado entre Q13.00 y Q20.00 por
quintal de café, dependiendo del tipo de transporte que se contrate.

INFRAESTRUCTURA PARA LA PRODUCCION :

Bancos:

Los imcos bancos del sistema que prestan servicio en la Villa de Banllas son el
Banco del Café y Bandesa, esta tiltima banca de fomento y/o desarrollo, ia cual opera
el fideicomso establecido por el proyecto CECI/AID/ASOBAGRI y otorga créditos a

medianos y grandes agricultores, stempre y cuando cumplan con los requisitos
exigidos por todos los bancos.

Comunicaciones.

La comumcacion se hace basicamente a través de las oficimas de Correos y
Telégrafos y de una oficina que presta el servicio de teléfono via radio en frecuencia
(HF), sistema que padece de mucha mterferencia, pero es el dnico medio actual de
comunicacién y que estd al servicio de toda Ia poblacién, no existiendo la telefonia
directa lo cual encarece la comumecacion y estd hmitada a tiempos de espera, lo que
les hace carecer de informaciéon inmediata para cualquier gestibn.

Hasta ahora, la compaiifa nacional de teléfonos ha instalado antenas de micro-ondas
para la telefoma, pero de esto hace 7 aitos y ailn no se tiene una fecha definitiva de
mstalacién del servicio telefénico nacional e internacional,

Sin embargo, gracias a los convenios de CECI/AID la Asociacién Nacional del Café
ha nstalado una red satelital para el monitoreo de la bolsa de valores de Nueva
York, lo que le da acceso a mformacion del mercado mundial del café a esta
apartada region en forma inmediata.

El mismo proyecto CECI/AID presta un servicio de informacién sobre precios
dianios del grano via sistema de radio, informacién que se obtiene de la terminal

satelital del Grupo de los Catorce, organizacién de productores que trabaja bajo
convemo con el proyecto CECI/AID

Préoximamente el Grupo de los Catorce mstalarg el servicio de radio-teléfono para
uso exclusivo del grupo ASOBAGRI y el proyecto CECIVAID, con frecuencia
privada en UHF/VHF siempre bajo el marco del convenio antes mencionado.

2



7.- ORGANIZACIONES SOCIALES Y DE SERVICIOS :
Las organizaciones que hacen presencia dentro de las distintas comunidades son:

ASOBRAGRI, ADECO, ANACAFE, ALA, ADICBA, ACNUR, FIS, FONAPAZ,
CECI/AID, CECVACNUR, CESIDE, IDEAS, MINISTERIO DE SALUD
PUBLICA, MINUGUA, AGUA DEL PUEBLO, LA IGLESIA, COOPERATIVAS,
Y PROCURADURIA DE LOS DERECHOS HUMANOS.

7-1 RESUMEN GENERAL DE ORGANIZACIONES EN BARILLAS
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ALGUNAS CONSIDERACIONES SOBRE LA ORGANIZACION SOCIAL EN
BARILLAS.

Segin el estudio de diagnéstico, Ia orgamizacién social en Banllas 2 pasado por
varias etapas y su mayor auge tuvo lugar a mediados de 1975, cuando varos grupos
se organizaron en cooperativas y comenzaron 2 impulsar actividades de desarrollo

comunitario. Se considera que en su momento hubo hasta ocho cooperativas
federadas en la regién,

Sin embargo, a mediados de los 80°s todos los esfuerzos de orgamzacién fueron
cancelados por los problemas de la violencia y otros grupos sencillamente fracasaron
en su intento, debido fundamentalmente a los males endémicos por los que
atraviesan la mayoria de los grupos sociales del pais,.

Estos males son . Falta de estructura admimstrativa, meficiencia en la )
admmistracion de los recursos materales y humanes, falta de capital, falta de

mfraestructura, falta de conocimrentos técnicos para el desarrollo de Ia actividad
productiva y falta de experiencia.

Una de las orgamizaciones con mis presencia en la década pasada lo constituyé la
FEDERACION DE COOPERATIVAS DE CAFE DE GUATEMALA
-FEDECOCAGUA-, quén mcluso llegd a tener un gran centro de operaciones en
Barillas, desde donde proporcionaban asistencia téenica, asesoria y capacitacion,

créditos y otros servicios a los productores y acopiaban el producto para sa posterior
comercializacibn.

Sin embargo, los problemas y el sucesivo desplome de las orgamizaciones membros
de FEDECOCAGUA, obhgaron al retiro de la mfraestructura y equipe de trabajo,

quedando solamente una bodega propiedad de la federacion, sin presencia
mstitucional.

Este proceso aceleré la desarticulacién de Ia gran mayoria de grupos (entre ellas
algunas cooperativas formales) y se perdi6 todo el esfuerzo realizado con
anterioridad, por lo que en Ia actualidad la organizacién social atraviesa por una
etapa de reflujo, que hace prever el surgimiento de nuevos grupos sociales
orgamizados y la reconstruccién de otros que, aunque desarticulados y con serios
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problemas admmistrativos y financieros estdn mtentando reactivar la actividad en

funcién de los apoyos financieros internacionales que estdn siendo frasladados a las
comunidades en la etapa de la post guerra.

OTROS GRUPOS, OTRAS INSTITUCIONES

Como parte de las pléticas imciadas para concertar la paz, se tenia previsto el
arnbo de misiones internacionales que permitieran comenzar cCrear CORCIENcCIa y
abrir consenso sobre la necesidad de atacar los males que dieron origen a la guerra.
Ademas de construir los mecanismos de comunicacién y control para garantizar que
los acuerdos y convenios avanzaran en la direccién correcta.

Barillas como parte de los territorios en conflicto, desde 1992 esta viviendo el armbo
de varias misiones internacionales, con lo que se abrié la posibilidad de que grupos

sociales pudieran ejercer su derecho a orgamizarse sin temor a ser victimas de la
viclencia.

Producto de esta nueva era de la orgamzacién social, es que otros grupos han
comenzado a orgamzarse en la locahidad y vanas estin tomando como referencia el
trabajo miciado por la ASOBAGRI en 1989, que es el desarrollar acciones en favor
de los pequeiios productores de Barillas.

Sin embargo, los esfuerzos de ASOBAGRI han sido insuficientes y no es hasta 1995
que realiza sus primeras actividades en cumplimiento a los objetivos quele dan
origen y luego de dos aiios de trabajo present6 problemas derivados de un manejo
poco intehigente de los recursos y la organizacion en si.

INSTITUCIONES - ANACAFE

Proporciona asistencia técnica para la produccién de café y el mejoramiento de la
cahdad en la regién, trabajando con grupos denomimnados GAT (grupos de amistad y
trabajo) a quienes con el apeyo financiero de la Agencia Internacional de Desarrollo
de los Estados Umdos, esti otorgiandoles financiamiento en diferentes rubros a una
tasa del 21% de interés, y en la mayor parte de casos dan hasta 8 afios para pagar
con 3 aiios de gracia. Esta actividad es reciente y se realiza como parte de las
actividades de 1a post-guerra. Antes, estos apoyoes a pequeifios productores no eran
posible dentro de ANACAFE. La modalidad de esta ayuda es que es directa al
productor y no respalda a las orgamzaciones sociales, salvo convenios especiales.

Segiin encuesta reahzada por CECI/AID, y de acuerdo con la mformacion que nos
proporcionaran los agricultores, las orgamzaciones que mds presencia tienen dentro
de las comunidades productoras de café y cardamomo, son: ASOBAGRI, el
PROYECTO CUCHUMATANES, ALAL 91 y ANACAFE, quienes vienen
prestando el servicio de Asistencia Técnica y de financiamiento para los pequeiios
productores de café. El proyecto CECVAID va mas alls del café y promueve el
apoyo financiero para la comerciahizacién del cardamomo.
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Otras ONG'S impulsan asesoria y asistencia técnica para maiz, hortalizas, granos
basicos y café y ADICBA realiza actividades relactonadas con la reforestacion,
medio ambiente y agncultura organica. Muchas de estas “nuevas organizaciones” y

“asociaciones” son producto de la etapa de post-guerra y estin surgiendo en todas las
zonas de conflicto, presentando proyectos y actividades de desarrollo social,

unicamente con el afin de hacer presencia y jushficar los financiamientos recibidos.

Hay que hacer notar que no todas las ONG’S tienen este marco de trabajo, pero, s1
un altisimo porcentaje de ellas han sido denunciadas por el wrregular

aprovechamiento que hacen de los recursos que reciben para impulsar el desarrollo
delas comunidades.

CONSIDERACIONES GENERALES SOBRE LA PRODUCCION DE CAFE EN
LA REGION DE BARILLAS

Produccién: Sistema de manejo y produccion

Existen cuatro sistemas de produccion plenamente establecidos .
Sin mmsumos/tradicional

Técmficado

Organicos

Mixtos (combinacién de organices y naturales y/o naturales con agroquimcos.

SIN INSUMOS. (tradicional o silvestre).

Este es tipo de cultivo que hacen la mayoria de los pequefios productores de la
region, quienes se caracterizan por no contar con capital de trabajo ni posibihdades
de acceso al crédito de la banca de fomento, bajo nivel de conocimientos técnicos
para el cultivo y la reahzacién de una agricultura rastica casi manual que les da
como resultado, baja produccién y bastantes problemas en Ia cahdad, por lo general

Ia produecién no les alcanza para la manutencion familiar, el plan de manejo se basa
en las siguientes labores culturales.

Recoleccion de plantas germinadas en el interior del cafetal, sm preparacién de
almicigos y/o senulleros. Generalmente siembran en escobo (raiz desnuda)

No se usa un marco de plantacién adecaado m los trazos van en el sentido de la
proteccién del suelo contra la erosién, generalmente se siembra en direccién de Ia
pendiente, lo que acentia los problemas de erosién y lavado del suelo.
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Se siembra sin tomar en consideracion los drboles de sombra, generalmente imitando
a las plantaciones tecnificadas. Los mas conservadores usan la sombra nativa, pero,

de manera regular no hay un manejo adecuado de sombra y cas: siempre se van a los
extremos 0 mucha sombra o nula sombra.

Manejo de tejido (podas) es un concepto y practica que no se maneja por los
pequeiios productores que hacen el cultivo en forma tradicional y esto linmita
grandemente su eficiencia productiva. El deshije es otra prictica que no se
acostumbra y el esqueleto productivo (bandolas jévenes y vigorosas) no se eshmaula.

Control de malezas : generalmente se hace con machete y a deshempo, ademds de
que cuando se hace se elimina al ras del suelo y la materia orgédnica generada del
chapeo se quema o se arroja fuera de la plantacién.

Fertilizacion : no se aplica mngin tipo de fertilizante.
Control de plagas y enfermedades . no se hace.

Cosecha . No hay una planificacién adecuada de la cosecha, por ser tan escasa la
produccion se corta en forma no planificada y conforme van saliendo “pequefias
cantidades”, lo que no permite un adecuado control de la cahdad, pues no se pueden
separar las partidas.

Por lo general no cuentan con mstalaciones para el proceso de beneficiado, lavado,
secado y almacenamiento del grano.

TECNIFICADO *

Este sistema de manejo es practicado por los grandes y medianos agricultores,
quienes por regla general tienen capital propio y/o acceso al crédito de Ia banca de
fomento. Se caracterizan estos agricultores por el uso mntensive de agrequimicos,
principalmente fertilizantes, herbicidas y nematicidas. su produccion es buena y la
calidad también, cuentan con instalaciones adecuadas y por lo general sus
extensiones son de regular a grande. La mayoria estan afilados a Ia ANACAFE.

Se hacen semilleros con material genético mejorado y/o certificado, hay un proceso
previo de contrel de la calhidad del mismo y se toman en cuenta los aspectos
productives y de capacidad de respuesta del material a utihzarse. Se siembran
almAcigos y se seleccionan los materiales que van a la siembra definitiva.

Los marcos de plantacion son bien defimdos y densos, se busca el mayor
aprovechamiento espacial, aunque los trazos no siempirc van en favor de la
conservacion del suelo.
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La sombra puede o no ser considerada, dependiendo del técnico y/o el productor, en
caso se use sombra esta generalmente es de legumnosas, como chalim, paterna y

caspirol, asi como gravileos y las especies nativas son ehminadas sin consideracién
alguna y por lo general la sombra es muy uniforme y de una sola especie.

El manejo de tejido, es el eje principal de la produccién, por lo general lo manejan

bien y con buena técmica, lo que les permite mantener ragularidad en los volumenes
de produccién.

Control de malezas : por lo general usan herbicidas para el control y de forma

abundante, lo que perjudica a mediano plazo la produccién y textura de los sus
suelos.

Fertibizaci6n © Por regla general usan el triple 15 (NPK) al 15 % cada uno de los

componentes y en algunos casos usan complejos con adiciones de cal agricola
(dolomitica), magnesio y manganeso.

Control de plagas y enfermedades . se usan msecticidas especificos para cada especie
plaga, rayando muchas veces en el abuso en el uso de los téxicos, el mas grave y
perjudicial es el nematicida, el cual se uthza sm nmgin miramiento ni

consideracion técnica. El uso de pesticidas es totalmente retorcido, teniendo como
premisa “Ia prevensién” de lo que no existe.

Cosecha por lo general se hace un buen manejo de la misma, lo que ayuda a
mejorar la calidad del producto.

Instalaciones « el cultivo tecnmficado va mtimamente hgado a las condiciones
socioeconémicas del productor, Este lo hacen los medianos y grandes productores,
por lo cas: siempre cuentan con buenas instalaciones para el beneficiado.

CULTIVO ORGANICO:

Es un método de cultivo de reciente mmtroduccién en la regibn. De forma
sistematizada y especiahizada se esti practicando en cuatro comumidades de
asociados de la ASOBAGRI con asesoria y asistencia técnica del Grupo de los

Catorce. Estas comunidades y productores, serin los tnicos que podrin certificar y
exportar al mercado mundial durante el presente ciclo

La caracteristica principal de este método de cultive consiste en que varios de los
elementos que mtervienen en la produccién son de caracter obhgatono y esto son :

SEMILLAS PLENAMENTE ADAPTADAS Y NO MANIPULADAS
GENETICAMENTE

USO DE SOMBRA DIVERSA

MANEJO DE TEJIDO (podas)

:
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PROTECCION DE SUELOS

USO DE ABONOS ORGANICOS

PROHIBICION DE USAR ELEMENTOS TOXICOS
CONTROL DE LA CALIDAD DE LA PRODUCCION

IDENTIFICACION PLENA DE LABORES CULTURALES POR MEDIO DE
UNA FICHA TECNICA DE CONTROL INDIVIDUAL PARA CADA
AGRICULTOR.

Seleccién de semillas . por lo general se seleccionan semillas de la propia regién,
tomando en cuenta su adaptacién, capacidad de respuesta y cahdad final de Ia
infusion, por lo general estas son la cnolla (typica y bourbdn), se hacen semilleros y
un cuidadoso proceso de seleccion de plantas, previamente se usa el mjerto remna
como medio para evitar problemas con nemétodos y hay seleccion de plantas previa
a la siembra definitiva.

Los marcos de plantacién son bien definidos, se busca el trazo para favorecer la
lucha contra la erosion, por lo general no hay més que 2 a 3 mul plantas por
hectirea.

La sombra es obligatoria para todos estos agricultores, de preferencia que la misma
sea diversa y con cuidruple propésito, la generacién de michos ecologicos para las
especies animales y 1a proteccion del material genético native, asi como la extraccién
de madera para combustible y o frutas para la venta y/o el auto consumo.

El manejo de tejido es muy especiahzado y especifico, buscando siempre la
generacion de tejido productivo y esqueletos productivos manejables, basindase el
misBio en cuatro sistemas : Agobio, poda samitana, poda de rejuvenecumiento y poda
de renovacion (recepas).

El controf de malezas : Este se realiza por medio de chapeos mecdnicos con machete,
uso de densidad de arboles de sombra que inhiben el ripido crecimiento de las
malezas, uso de coberturas vivas nativas de la regién, uso de coberturas muertas con
hojarasca y residuos de las malezas cortadas.

Fertihzacién : Se usan prmcipalmente abonos organicos compostados y semr
maduros, aphcindose en superficie o en cajuela. Generalmente son preparados con
estiérecoles amimales de bovines, caprmes o de aves, los cuales se fermentan y
mezclan con cal agricola, cenizas, merbas y pulpa de café.}

Come componente adicional es OBLIGATORIO el reahzar proteccién de suelos, ya
sea en forma de terrazas individuales, de bance, zanjas, cultives en contorno,
coberturas vivas ¢ muertas, barreras vivas o muertas y trazos de curvas a mivel en
direccion contrana a la pendiente.
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PRODUCCION DE CAFE ORGANICO DE LA ABOCIACION BARILLENSE DE AGRICULTORES "ASOBAGR!®
SANTA CRUZ BARILLAS, HUEHUETENANGO

Cédigo de Nombre Comunidad Municiple Departamento Exten Total Exten con Exten Café Extens Café | Prod qq Café
Productor Hoctérean Café on Has Conv Has | Orgénico Has
11 13-26-01-01|Bartolo Pedro Bartolo Nueve Esperaiza Santa Cruz Barllas  Hushuetenange 44 243 1} 243 33|
11 13-26-01-02{Mario Crisedlo Lopez Nueva Esperarza Santa Cnuz Barlfas  Hushuetenango 2206 228 062 183 49
11 13-26-01-03|Herman Donato Samayoa Nueva Esperarza Santa Gz Barligs  JHushuetenengo 1764 397 044 363 80
14 13-26-01-04|Rodolfo Fllemon Serrano Nueva Espererza  Santa Cnz Berltes  |Hushuetenanigo a2 136 07 066 16
14 13-26-01-06|Pedro Tomas Frenclsce Nueva Esperarza  |Senta Cnuz Bartlas  |Huehuetsnango 375 132 066 066 20
14 13-26-01-06]Albarto Tomas Caspar Nueva Esperatza Santa Cruz Batilas  [Hushuetenango 617 286 11 1176 40
11 13-26-01-07[José Luls Mufioz Nueva Esperanze Santa Cruz Barfias  jHushuetenango 1644 137 0 66 074 ]
11 13-26-01-08|Juan de Paz de Paz Santa Rosa Morella {Chajul Quiche 441 088 0 088 20
11 13.26-01-09|Petiro Agullar Gonzalez Santa Rosa Morella [Chajul Quiché a7s 063 0 063 25
11 13-26-01-10|Antonio Bemel Cobo Santa Rosa Morelta  {Chejul Quichs 22 128 0 128 30
11 13-26-01-14|Pedro Cifuentes Saucedo Santa Rosa Morella |Chajul Quicheé 3ao0g oss 0 088 10
11 13-26-01-12}José Fernan Pérez Santa Rosa Morella |Chajul Quiche 449 132 044 088 20
11 13-26-01-13{Humberto Tello Santa Rosa Morella {Chajul Quiché 1323 176 0 1176 20
11 13-26-01-14|Mario Cartilo Tello Sants Rosa Morella  |Chejul Quiche 441 132 0 132 45
11 13-26-01 16|Engrasio Escobedo Santa Rosa Morella  [Chajul Quichs 22 i1 0 i1 16
11 13-26-01-16|Onofre Flguerca Tefo Santa Rosa Morella |Chajul Quiche 25 14 168 0 168 60
11 13-26-01-17|Juan Juan Diego Santa Rosa Morella |Chajul Quiche 444 i1 Q 11 "
11 13-26-01-18|Pescual Pablo Caflo Santa Rosa Morella {Chajul Quiche 1764 132 ] 132 a2
11 13-26-01 19{Miguel Cabo de Paz Santa Rosa Morelia  [Chajul Quichs 212 036 ] 035 16
44 13-26-01-20|Marwel Lopez Francisco Santa Rosa Morelia  {Chajul Quiche 172 {486 0 1 46 30
14 13.26-01-21|Francisco Juan Pedro Santa Rosa Morella  |Chajul Quiche 137 0 66 0 066 23
11 13-26-01-22{Pedro Vilatore iy Viletoro Santa Rosa Morella |Chajul Quiché 882 1176 0 176 a0
{1 13-26-01-23{Francisco Tomas Lucas Santa Rosa Morella {Chajul Quiche 198 o8s 0 088 26
11 13-26-01-24/Francisca Lopez Pedro Santa Rosa Morella  {Chajul Quiche 622 118 0 119 19
11 13-26-01-25[Jullo Diego Pedro Santa Rosa Morella  [Chajul Quiche noes 088 0 088 20
11 13-26-01 26|Baitazar Terraza Pérez Santa Rosa Morella  {Chaejul Quiché 441 132 ] 132 30
11 13-26-01-27|Cerlos Augusto Avila de Vaile Las Brisas Nebal Quiché 066 066 0 066 20
11 13-26-01-28|Lazaro Avila Lopez Las Brisas Neba| Quiché 22 22 0 22 35
11 13-26-01 29|Anibal de Valle Las Brisas Nebal Quiche 75 176 0 176 30
11 13-26-01-30|Céser Lopez Palaclos Nugva América Neba) Quiché 242 i1 0 11 a0
11 13-26-01-31|Meteo Juan Martin Nueve Amética Neba| Quiche 141 044 ] 044 10
11 13-26-01-32}Julio de Valle Nueva América Neha) Quiche 16 44 1786 ] 118 20
11 13-26-01-33jAxel del Vele Nueva América Nebs| Quiche 296 11 0 11 20
11 13-26-01-34|Francisco Gaspar Matea Nueva América Neba} Quiche 242 088 0 088 20
11 13-26-01-36{Perfecto del Velle Nueva América Neba) Quiché 1236 3ar 0 397 60
11 13-26-01 38|Mateo Juen M Nugva America Nebaj Quiché 363 0497 0 0497 10
14 13-26-01-37|Elias Pedro Mateo Nueva América Neba) Quiché 265 164 0 1 64 30
{4 13-26-04-38|Francisco Lorenzo Lopez Nueva Ameérica Neba} Quiche 309 i1 0 11 16
11 13-26-01 3s|Pedro Diego Mateo Nueva América Neba) Quiché 6§95 396 1176 22 60
11 43-26-01-4C|Federico Pablo Nueva América Neba) Quiché 22 132 0 132 3o
11 13-26-01-41]Gaspar Francisco M Nueva América Neba) Quiché 162 0 66 0 0 66 9
TOTALES 261 49 60 65 6 38 54 27 1112




83.cg Control de plagas y enfermedades : Se trabaja bajo el sistema de potenciacion del
equilibne natural de poblaciones hidticas y el reestablecimento de las cadenas
troficas. Cuando estos elementos naturales son rebasados se mtroducen otras
tecmicas como control biolégico, uso de trampas, labores culturales, ete,

En el caso de las enfermedades, estas son preventivamente tratadas, partiendo de
una buena nutricién vegetal, regulacién del pH, asi como mejoramiento de la textura
y estructura del suelo, por medio de obras fisicas y/o la adicién de abones orgénices y
particulas reguladoras de textura (arena/arcilla/materia organica).

83 ch Cosecha: Se utihzan controles en todo el proceso y I1a cosecha es curdadosamente
tratada con el fin de garantizar la calidad final del producto. Los agricultores
organicos reciben previamente a cada cosecha, cursos tedrico précticos sobre los
factores que inciden en la cahidad en el proceso final de beneficiado.

Adicionalmente, los productores orginicos tienen que idenfificar su producto con
una etiqueta donde establecen todos sus datos y el producto final es embazado en
sacos debidamente identificados con la leyenda “Café Orgdnico”

' 83.c1 Instalaciones: Los agricultores orgimicos de la ASOBAGRI son pequeiios
productores y no cuentan con todas las instalaciones para realizar un proceso de

' beneficiado de alta cahdad. Sin embargo, bacen todo el esfuerzo por garantizar la
calidad del producto y en algunos casos hay miciativas de wnplementar beneficios
colectivos, sin que a la fecha cuenten con respaldo financiero e mstituctonal para

' hacerlo.

8.4.d. PRODUCCION MIXTA .
' Se trata de productores que combman diversas formas de manejo, y estas estan
. supeditadas a sus conocinuentos y mrtaciones econémicas y/o geogrificas.

En esta clasificacién entran tanto pequeiios como medianos productores y se dividen
en dos tipos *

844 Mixto tradicronal/sin msumos: Es el productor que no uthiza nmngin tipo de
msumos para la produccién, por lo general tiene sombra en su cafetal, no hace
control de plagas m1 enfermedades y los mas que llega a utihzar es estiéreol como
abono.

Este productor no puede ser sujeto de certificacién y por lo general sus Iabores
culturales y resultados son similares a los clasificados como naturales o tradicionales.

84.da Mixto natural/con agroguimicos. Estos productores se caracterizan por querer
mmitar a los productores tecmficados, pero dependen de su capacidad econémica
para manejar sus parcelas, de tal manera que cuando el precio del café se los
permite aphcan fertilizantes y otros msumos y cuando el precio es malo o ia cosecha
es msuficiente no aphcan nada, por lo que sus resultados em cosecha son
imprevisibles.



A mivel de labores culturales, estas dependen del flujo y capacidad de efectivo que
puedan tener al momento que estas se requieren, de tal manera que cuando hay
dinero para reahzar la regulacién de sombra se hace y si no optan por priorizar cual
es la labor que ma4s urgentemente necesitan.

la cahdad y cantidad de su cosecha depende en gran medida de lo que “puedan
hacer” durante el aiio y todo su proceso no est4 controlado y sistematizado.

COSECHA Y CALIDAD .

Cosecha .

La temporada de cosecha en Ia region se inicia en las partes bajas (300-800 msnm)
en el mes de octubre y sucesivamente las regiones van iniciando el proceso de
cosecha hasta terminar en el mes de marzo los que estin a més de 1,500 msnm.

Se calcula que por cada rango altitudinal comprendido cada uno entre los 500 msnm,
es decrr, por cada 500 msnm la cosecha dura tres meses y s1 mic1a en octubre y
termina en diciembre, cada 500 metros de anumento determinan el alargamento del

mmcio de cosecha y asi también progresivamente se va alargando el proceso de
culmimnacién de Ia nisma.

Otro ejemplo que ilustra esta clasificacion es el hecho de gue el café de altura semi
duro y duro (hard bean) micia su proceso de cosecha en diciembre y termma en
febrero y el estrictamente duro (estrictly hard grown) inicia en Ia segunda
quincena de enero y termuna a principios o finales de marzo.

Bajo este conocumento se puede decir que el proceso de cosecha en “toda la regién”®
dura seis meses, stendo diciembre-febrero los meses pico y de mayor actividad, si

tomamos como pardmetro las alturas promedio de cada una de las micro-regiones y
estratificiacién por alturas de las comunidades.

Calidad :

La calidad como elemento final de la produccién estd determinada por una serie de

condicionantes técnicas, tanto intrinsecas como extrinsecas y entre estas las més
determinantes son ¢

Intrinsecas: Métodos de produccidn, variedades en cultivo, tipo de saelo,
clmatologia, mfraestructura para el proceso de beneficiado de Ia cosecha.

A este nivel, es claro que la mayor cantidad de café que se produce en Barillas es de
regular a buena cahdad, siendo Ia media la mala calidad por las practicas culturales

y comerciales que se realizan en la zona y que determinan que por lo general el café
sea catalogado como de “mala calidad”.
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Extrinsecas : Entre estas podemos mencionar la infraestructura de apoyo para la
produccién como son : mstalaciones sdecuadas, vias de comunicacién, sistema de
transporte, comunicaciones, capacitacion y asistencia técnica, financiamiento de la
produccién, mercados y comerciahzacién, etc.

Estos elementos no estiin presentes en Barillas en forma erdenada y sistematizada,
por lo que también afectan la CALIDAD FINAL DELPRODUCTO, puesto que los
mecanismos y métodos establecidos hasta ahora no favorecen m estmulan una
cultura de Ia calidad en Ia produccién y sin temor a equivocarnos podemos afirmar
que lo que mds afecta la calidad de la produccién es el sistema de beneficiado y
cosecha en primer lugar y en segundo lugar los mecanismos de mtermediaciéon
comercial (coyotaje).

El coyotaje se inicia en las comunidades, donde los agricultores més pobres venden el
café en “lata” o “maduro” a pequeiios compradores (coyotitos), quienes para
completar vanos sacos, van mezclando diferentes tipos de café en diferentes estados
de secamiento y beneficiados.

Estos pequefios mtermediarios lo venden a otros compradores, los cudiles evalian la
calidad y dependiendo de esta reahzan otras mezclas. En este caso s1 el café estd
male, se tiende a mezclar con café bueno para mejorar su apariencia y si estd bueno,
se le mezcla con malo para “ayudar” a que mejore la cahdad. En general se trata de
disfrazar las fallas y mejorar los ingresos del comprador.

Cuando el café llega a manos de los compradores de Santa Cruz Barillas ya ha
pasado por vanas etapas de mezcla, pues cada uno de los que participan en Ia
mtermediacién realizan esta prictica, segin su real saber y entender.

Finalmente el comprador de Barillas también realiza una dltima mezcla y es en este
proceso donde la calidad se ha perdido totalmente. Por lo tanto, el beneficiador y
expertador tiene que usar este café como “relleno” de otras calidades y por lo tanto
el café de Banliias no puede exportarse como marca, muche menos de origen por los
problemas de calidad que le son caracteristicos.

CLIMATOLOGIA :

El chma de Banllas juega un papel importante en la produccién del café, tanto como
factor mterno, como externo y en ambos casos puede ser una limitante tanto para la
produccién (intrinseca) como para el proceso de beneficiado (extrinseco), o bien
puede ser una ventaja, dependiendo de Ias condiciones socieconémicas de los
productores.

<

i

75



Mientras como factor interno ayuda a Ia fertilidad y nutricién de las plantas y
permite un crecimiento rdpido y vigoroso de los cultivos, también puede limitar la
produccién s: un exceso de lluvia y calor no es controlado adecuadamente, dando
lugar a un exceso de enfermedades fingicas.

Por el lado de la cahdad, puede ser un factor perjudicial (como lo es en la
actuahdad), por carecer los productores de la mfraestructura adecuada para
contrarrestar los efectos del exceso de lluvia durante la temporada de cosecha, pues
no permute el secado natural al sol del producto.

El aspecto positivo es el hecho de que se cuenta con suficiente agua para beneficiar el

café y posteriormente lavario en forma adecuada, con agua no tratada con cloro ni
otros preservantes.

Todos estos factores afectan la produccion de café en Barillas, como también sucede
en otras zonas con caracteristicas similares de lluvia. El impacto del exceso de Huvia
se da fundamentalmente en la cabidad del café y esto en los imicios de la temporada
de cosecha en los meses de octubre-noviembre, y en las zonas bajas. Los

principales afectados son Jos productores més pobres los que al no contar con la
nfraestructura adecuada para el procesamiento del café, dafian la cahdad, la cual
resulta muy afectada, situacién que viene a crear uns versién popular dentro de los

compradores y casas comerciales donde se dice que el café de Barillas es de mala
calidad.

En la actuahdad, algunas comunidades y productores cuentan con equipo e
infraestructura para el beneficiado y en otras hay servicio particalar de beneficiado
y secado y es un salto cuahtativo en comparacién con la calidad obtenida diez aiios
atrds. Sin embargo, esto no es suficiente, puesto que la mayor carencia en Ia regién

se refiere a infraestructura para este proceso y capacitacién en Ia cadena productiva
del café.

Comeo factor de apoyo al mejoramiento de la cahdad se puede mencionar que en su
tiempo, FEDECOCAGUA y ANACAFE jugaron un papel importante en el impulso
al control de Ia cahdad y en la actualidad ANACAFE, ¢l GRUPO DE LOS
CATORCE, AGUA DEL PUEBLO y otros grupos impulsan charlas sobre este
aspecto y los proyectos de CECI/ATID estén considerando el otorgar créditos en este
renglén, por lo que se puede prever que en un plazo no mayor de cinco afios los
estindares de cahidad podrén se aceptables en el mercado internacional.
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Estos pasos son importantes para revertir este aspecto que afecta las posibilidades
mmediatas de colocacion del producto con ventajas en el mercado mternacional. Sin
embargo creemos que falta mucho por hacer ya que la cantidad de personal
asignado por cada institucidn es muy poco y que haciendo todos los esfuerzos
posibles se estard atendiendo menos del 25% de Ia poblacién de los caficultores de
toda la regibn.

En conclusion se pude afirmar que debide a la falta de asistencia técnmica,
infraestructura y sistema de comercio se estdn produciendo tipos de café mis bajos
de lo que se debiera, ya que Ia posicién geogrifica de Barillas tiende a tener climas
adecuados para producir tipos mds altos en altitudes mds bajas por Ia latitud e
influencia del clima del Golfo de México.

RESUMEN ACTUAL DE LA PRODUCCION DE CAFE EN LA REGION DE
BARILLAS.

MICRO REGION NOMBRE PRODUCCION DE CAFE
(estimada)

L- Barillas 18,620 quintales pergamino
IL- Jolomtaj 18,871 quntales pergamine
Hi- Chancolin 15,160 quintales pergamino
Iv.- Nueva Esperanza 16,965 quintales pergamino
V.- Chojzunil 10,491 quintales pergamino
VI.- San Ramén 10,575 quintales pergamino
TOTALES 90.682 quintales pergamino.

Otras esimaciones seiialan que se han alcanzado hasta 100,000 quintales pergammeo
al tomar en cuenta Ia produccién de algunas otras fincas registradas y no
registradas. Por otra parte, es comiin la variabilidad del café entre un ciclo y otro,
por lo que ef cuadro de estimaciones puede ser el promedio més adecuado.

Segin Anacafé, dnica mstitucién que cuenta con un registro de productores, puede
estimarse el niimero de ellos y el volumen que producen bajo el siguiente cuadro.



PROMEDIO DE PRODUCCION DE CAFE POR RANGO

Paquefio 87%
Madianoc 13%

m No DE .| EXTENSION | qq Pergamino | PROMEDIO Has | PROMEDIO | TOTAL PROD |
PRODUCTOR ' Has PRODUCCION | POR PRODUCTOR PROD Has POR PRODUCTOR
2,419 3,765 - 73% (60,052 - 57% 155 1618 2518
812 1,052 - 27%[26,370 - 43% 33 25 83

s




10.1- PRODUCCION DE CAFE ORGANICO :

10.2-

10.3-

104-

La Asociacién Barillense de Agricultores -Asobagri-, ha vemdo mpulsando desde
1995 la produccién de café orginico en la zona con 1a ayuda y la asistencia técnica
del Grupo de los Catorce. La produccién actual es de 1,112 qq. en 41 grupos de tres
comunidades, los cuales tienen una produccién actual de 20 qq. por Ha. en 54.28
Has. (ver cuadro produccién café orgdnico Barillas)

VARIEDADES DE CAFE EN CULTIVO:

La variedad mas adaptada es Catuahs, sigmendo en su orden el Caturra, Pache,
Catimor, Tequisik, Elite 14, Montenegro, Bourbén y Typica. Esto demuestra
que en general han existido intentos por mejorar la caficultura desde el punto de
vista del mejoramiento genético del material vegetativo, pero, la parte de
acompaiiamiento a la produccién (capacitacién, infraestructura, créditos, etc.) han
estado ausentes durante mucho tempo.

CONDICION CLIMATICA :

En general se considera una regién apta para el cultivo del café, aunque el mismo se
cultiva en dreas menores a los 500 metros sobre el nivel del mar, produciéndose cafés

inferiores. Sin embarge, hay dreas donde se produce café de altura y al parecer este
es el mayor volumen de produccién.

A pesar de que la precipitacién pluvial es muy alta, no afecta el cultivo debido a Ia
buena estructura de los suelos, ¢l efecto del chima se ve mas acentuado en Ia cahdad

final del café, pero, esto como ya se seilalé obedece a problemas de capital e
mversién.

RESUMEN DE ALTURAS Y POTENCIAL DE CAFES A PRODUCIRSE.

El café mas bajo que se produce en Barillas estd en la zona de San Ramén, micro
regién VI, sin embargo el porcentaje de esta clase de café es muy poco y

estructurando 4 rangos de altura los tipos debieran de ser en forma ideal, como
seilala el cuadro siguiente

Rango de Altara. % Produccién Qq pergamino Tipe (calidad)
De 300 hasta 800 14.75 13,335 Prime / Semi dure
De 800 hasta 1,100 20.00 18,140 Semi duro/durp
De 1,100 hasta 1 5§8.62 61 Duro/esirictanente duro
De 1400 hasta 1,700 6.67 * 6,046* Gran alﬁt@j@oumet}

] ) e e . . %082
* Cdlculo aproximado.

U
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EL BENEFICIADO DEL CAFE :

Como ya se menciond en la clasificacion de los métodos de produccion, los pequerios
y medianos agricultores carecen de las instalaciones adecuadas para realizar un
buen beneficiado de la produccion y esta es una de las Hmitantes que ocupa el
segundo lugar en importancia para determinar la calidad del café de la region.

Otro factor que afecta la calidad en el proceso de beneficiado, es que no hay un corte
de granos maduros y separacion de los verdes y semi-maduros. En las giras
realizadas durante el estudio, se pudo observar que solamente los cafés muy verdes
son separados, no asi los semi-maduros y los muy maduros, por lo que también hay
dafios a la calidad por lo revuelto del café, ademds que los pulperos se descalibran
cuando pasan cafés verdes, en punto de despulpado y café semi-maduro.

Por esta razon se puede afirmar que un 90% del café se beneficia con trabajo familiar
¥ en forma nistica, con muy poca tecnologia y sin haber recibido la capacitacion
necesaria para producir CAFES de buena calidad (este es el primer factor que impacta
la calidad), pese a contar con elementos agrondmicos y climéticos que favorecen la
obtencién de un producto de buena a excelente calidad.

El DESPULPADO:

El despulpado se hace regularmente en unidades manuales sin hacer ninguna
seleccion gravimétrica o clasificacion con agua antes del mismo, por lo que el
producto final tiene muchos granos vanos, manchados y eventualmente brocados, lo
que reduce su calidad y rendimiento.

Tampoco es conocido y mucho menos generalizado el uso de zarandas clasificadoras
por tamaiio, las cudles tiene una funcion importante en la seleccion, después de
realizado el despulpado. En algunos casos se observd que despulpaban en seco,
sin nada de agua, lo que definitivamente “maja” y deforma el grano.

Como ultimo factor en el despulpado estd el hecho de que los productores no dan el
mantenimiento adecuado a sus pulperos y tampoco los calibran. .

FERMENTACION :

La fermentacién la realizan en canastos, costales, y cajones, sin tomar las
precauciones y tiempo que esta operacion requiere para no tener cafés manchados y
con fermentacién dispareja. Por lo general sus partidas son muy pequefias y no tienen
control sobre el proceso de fermentado y lo hacen de forma desordenada.

L{'D
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El problema se agudiza mds en época de lluvia ya que el no tener condiciones para un
secado inmediato los residuos de mucilago que quedan adheridos al grano por la mala
Jermentacion, provoca fermentacion posterior, que afectan tanto presenmtacién y
calidad final del producto, asi como su aspecto y el sabor de la infusion en la taza.

LAVADO:

Por lo general, la abundancia de agua en la mayoria de comunidades permite que se
realice urn buen lavado del producto, aunque esto resulta insuficiente cuando ef
nusmo estd mal fermentado y hay residuos de mucilagos y azicares adheridos al
endocarpio (pergamino).-

Como problemsa adicional estd el hecho de que la pulpa es tirada en superficie, sin
rungun tratamento y las aguas mieles y de lavado se vierten en los arroyos y rios,
constituyéndose ambos en fuentes de contanunacion. Salve los productores del Grupo
de los Catorce, quienes aprovechan la pulpa para sus abonos, la gran mayoria de
agricultores se convierten en contaminadores durante la temporada de cosecha,
proliferando las moscas, mosquitos y malos olores durante estas fechas.

SECADO:

El secamiento inmediato es una de las condicione mas sobresalientes en el
beneficiado para poder producir una buena calidad del café, en el caso de los pequerios
productores de la regién de BARILLAS, el secamiento lo realizan en laminas, petates,
Dpldsuicos, etc,. y con mucho sacrificio ya que al tener un chma inadecuado para esta
operacidn las partidas se van secando en forma muy lenta, obligando al almacenaje
semti hiimedo, lo que ocasiona dafios severos al grano.

11.5- DANOS MAS FRECUENTES A LA ENTREGA DE PRODUCTO EN BODEGA :

11.5.a Humedad dispareja *+ generalmente falta de secado y muy disparejo, entre 13.5 a

125 %

11.5.,b Mala fermentacidn y café manchado - es evidente el exceso o falta de fermentacion, lo

que provoca la presencia de granos colorados, blarcuzcos y/o negros, asi como olores a
Jruta, derra hiimeda y madera vieja.

11 5 ¢ Corte de verdes . Los granos verdes abundan en las entregas, lo mismo que los sobre

madurados y estos estdn bastante mezclados con los granos buenos.

11 5.d Vanos y natas mezcladas Este factor es caracteristico de la mayoria de los pequeiios

productores y se ve agudizado por las MEZCLAS que hacen la mayoria de los
compradores en pequefio (coyotitos), lo que impacta al final toda la produccién que
llega a las bodegas de la cabecera municipal, pues los compradores grandes (coyotes)
también mezclan natas y vanos, ast como fermentados y sobre madurados con café
bueno, obteniéndose al final un café bastente dafiado.



11 5e Mezcla generalizada de tipos de café (altos, bajos y medianos) : Al no existir una

115f

12.-

13.-

cultura de la calidad y prdcticas generalizadas de mezclas de producto desde el origen
(parcelas y comunidades), es normal que el producto final termine por ser una mezcia

heterogénea sin una calidad umiforme y con pocas posibilidades de ser colocada con
ventaja en el mercado internacional.

CONCLUSION RESPECTO AL BENEFICIADO - Como se seftald en los parrafos
antenwores, el beneficiado del café va fntimamente ligado al conocimiento tedrico y
practico del proceso, asi como la posicion socioecondmica del productor y las normas
de recepcion para la comercializacion, estos tres elementos no estdn presentes en
Samta Cruz Banllas, lo que definitivamente tiene que ver con la calidad que se
obtiene enla actualidad y en su orden son los siguientes -

Falta de conocimiento tedrico prictico del proceso de beneficiado.

Falta de infraestructura y capital para contar con instalaciones adecuadas.
Mercado sin exigencia de esténdares de cafidad

FERTILIDAD DEL SUELO.

Los suclos de Banllas por ser de onigen volcanico en general su ferilidad es buena
pero no es suficiente para pretender alta productividad en las plantaciones de café,
por lo que serd necesario implementar en prmmcipio, planes de manejo sobre los
suelos, seguidos de planes de manejo de las plantaciones sean tecnificados y

orginicos y esto solamente sera posible con actividades de capacitacién directa a los
productores, formando a su vez cuadros técnicos locales.

Como actividad obhigatona para aprovechar al miximo Ia potencialidad de los suelos
de Barilias, deber4 establecerse la proteccién de suelos, sm mnportar el plan de

manejo que se le de al cafetal, garantizando asi resultados y beneficios de largo
plazo.

CONDICIONES GENERALES DE LAS PLANTACIONES :

Las plantaciones de acuerdo con las variedades ya adaptadas pueden considerarse
en malas condiciones el 50%, ¢l 25 % en condiciones regulares y un 25% como
buenas, por lo que serd necesario realizar un plan de capacitacién y asistencia
técnica directa de gran envergadura para poder revertir estas condiciones.

De ser posible un plan general de renovacién de cafetales, Ia regién podria aumentar
su volumen productivo hasta los 150-160 mil quintales de café pergammo, en un
plazo no mayor de cuatro aiios.
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RENDIMIENTO POR UNIDAD DE AREA .

Segtin cuadro analitico de las micro regiones preparado por CECVAID, en 64
comunwdades el promedio de productividad por comumdad, comcide con la

mformacién proporcionada por Anacafé y se refiere a la siguente tabla de
rendmmtentos de produccion,

PORCENTAJE PROMEDIO DE PRODUCCION

Productores qq.
pergammno X cuerda (%) productores Rendintiento X manzana.
0 40 01.56 06.40
0.50 07.81 08.00
.78 23.44 12.00
100 46.88 16.00
1.50 10.94 24.00
2 00 07 81 32.00
3.00 01.56 48.00

100.00

15-

El19.37% que producen de 6 a 8 qq/mz. estd en una situacidn de descuido total
El 7032% que producen de .75 a 1 qq/mz debido al excelente clima y suelo y
algunas pequeiias actividades culturales se mantienen en este rango haciendo uso de

El 2031% que producen de 24 hasta 48 qq/mz. son los que ya trabajan

técnicamente, tiene los costes mas altos y dependen de los agroquiimicos para

mantener la produccién. Son una muestra del potencial de produccién de 1a regién,
s1 se aplican insumos.

(cuadro : promedios generales por micro-regién).

UTILIZACION DE ABONOS -

Debido 2 Ia poca tecnologia usada, el consnumo de agroquimicos es bajo y esto se
refleja en los rendimientos que obtiene cada tipo de productor en cada una de todas
las mcro regiones. El uso de insumos quimicos lo estd haciendo aproximadamente

el 25 % de los caficaltores que se encuentran trabajando con este metodo y algunos
otros que se estin imciando en el consumo de msumos externos.

La fabricacién de aboneras para uso de abono orginico es un proceso nuevo en la
regin y en la encuesta realizada se estima que el 75% de los caficultores no hace
uso de los desechos del beneficiado desperdsciando 1a pulpa, 1a caal pudiera ser un

complemento importante para su producciin, lo que a la vez les permutiria reducir
sus costos.

En ia actualidad los productores de cafés orgiinicos son solamente 41 agricultores y
estos consumen la palpa como abono.



RENDIMIENTO POR MICROREGION
[ MICROREGION | PRODUCCION | AREA CULTIVADA | RENDIMIENTO |

qa PERGO CUERDAS aq, CUERDA |
| Banllas 18620 23220 080
i Jolontay 18871 10767 175
Il Chancolin 15160 10210 148 ~
IV Nueva Esperanza 16965 11920 142
Chopzunil 10401 16200 064
San Ramén 10675 8558 1.24
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COSTOS DE PRODUCCION :

Los costos de la producciin en estas regiones son muy variables en este tipo de
regiones, donde se hace dificil caracterizar a los productores por los niveles de
inversion y esto depende de dos factores plenamente definidos, como son :

a.- La fase en que se encuentre el proceso productivo y
b.- La situacién socioeconémica del productor.

Los niveles de sub desarrollo que se viven en Ia regién hacen mas complejo el dar un
dato concreto para cada un de los productores, aunque en la prictica se han
clasificado en 4 tipos de productor, con un promedio de costos para cada uno:

Sin msumos o tradicional

Técnificado (con agroquimicos)

Organicos

Mixtos (combimnacién de naturales con agroquimicos).

Como ya se seilalé anteriormente, dentro del andlisis de costos se encontr6 que la
mayor variabilidad en los costos se ubica en el transporte, seguidamente estd el
proceso de beneficiado y estos costos, aunque corresponden al rubro de indirectos,
son los que mayor impacto tienen en el proceso de produceién y economia de los
agricultores, no importando si estos productores estin cerca de Banilas o en lugares
con dificil acceso. Obviamente, entre mas lejos e incomunicados, mayores costos.

Los costos de produccién de la regién, han sido calculados por Anacafé y son datos
promedio que pueden dar una idea y estAn basados en costos directos y conm
aproxumaciones sebre gastos aceptables para dos tipos de caficultores, con diferentes
miveles de productividad.

COSTO DE PRODUCCION POR TIPO DE PRODUCTOR EN BARILLAS

(Fuente ANACAFE)

Umdad de medida = manzana (7,000 mts. 2).
TIPO COSTO QQ COSTO X QQ
PRODUCTOR INVERSION PRODUCCION PERGAMINO
Semu tecnificado 7,318.00 30 244
Tecnificado 10,271 060 40 255

El proyecto CECI/AID, también ha hecho un esfuerzo en este aspecto y en este caso
st van mcluidos los costos indirectos, y especialmente lo que se refiere a la carga
financiera de la mversién usando un promedio de 24% de mterés sobre los costos
directos y asumiendo que el crédito sera usado el aiio completo.-



COSTO DE PRODUCCION POR TIPO DE PRODUCTOR EN BARILLAS
(fuente proyecto CECI/AID)
Umdad de medida = Hectérea (10,000 mts. 2)

(mcluye coste financiero en los cuatro tipos de manejo)

TIPO PRODUCTOR COSTO QQ COSTO X QQ
INVERSION PRODUCCION | PERGAMINO
1.- Natural / tradicional 3,761 27 11.5 . 327.07
2 - Semu tecaficado 6,433 38 18 357.07
3.- Tecmificado 15,737.81 46 342.12
4.- Orginico* 10,134.38 28.77 352.25

1 70-

Con mformacién del Grupo de los Catorce,
1.- Realiza solo labores culturales
2 - Hace una sola fertihzacion de 12qq/Ha. _

3.- Hace 3 fertihzaciones al afio

4.- Reahiza un trabajo especiahzado de reciclaje y uso sostemble de los recursos
naturales.

COSTOS DEL BENEFICIADO :

Los costos del beneficiado al igual que todos los servicios de Ia regién, son vanables
y con diferencias que estdn bien marcadas. Lo alto de los costos se da en el secado, y
se mamfiesta principalmente en las micro regiones de la zona baja,

En estas micro regiones la lluvia es casi constante en la época de cosecha (octubre-
diciembre) y tienen que hacer uso de secadoras privadas, donde no solo les cobran

cantidades muy altas sino que hay que agregarle el costo del transporte hacia Ia
secadora y viceversa.

El promedio de un costo normal para un pequefio productor en condiciones normales
de clima podria establecerse entre los Q. 25.00 y Q. 30.00 por qq pergammo. Smn
embargo, los datos de la encuesta de campo realizada entre 33 caficultores de 14
comunidades, indica que los costos del secado estin entre Q25,00 hasta Q75.00 por

quntal pergamuno, lo que indicaria un costo superior entre el 100 al 200 % del costo
total de beneficiado hiimedo.
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COSTOS DE PRODUCGION

SEL TeCHIFICADO

RUBROS qq/Has § PRECIO/VENT {SUBTOTAL] TOTAL
CQOSTO DIRECTO 7,308 00
Labores culturales 4 930 00
Insumos 1980 00
COSTD NDIRECTO 2,557 80
Intereses/Capial 1,91835
Administracion 639 45 40317
CQSTO TOTAL 9,565 80
Produccion Has Y 500 66 15,000 00
osto de Produccion 9,065 60
HIGRESO NETC 5,134 20
RENTABILIDAD * 52%
Cosito;ggq pergamme oS8 00

o



COSTOS DE PRODUCCION

TECGNIFICADO

ORI RASALT T SUCU A Atk

PUBROS gq/Has §{PRECIO/VENTISUBTOTALITOTAL Q
COSTOS DIPECTOS 10,217 00
Labotes cultuiales 7,151 90
Insumoes 2,065 10
COSTO INDIRECTO 357595
Inteteses/Capital 2,681 96 1,693 26
Admimnistracion o930 99 40317
COTTO TOTAL 13,792 95
froduccion Has 40 560 00 20,000 00
Costo de Produccen 15,792 95
INGRESO NETO 6,207 05
BENTABILIDAD it 45%
Costofaq pergamino 34500




-------\-----?------’

RESUMEN DE COSTOS DE PRODUCCION
TRADICIONAL O NATURAL

Rubros qa/Has | Venta [Sub-Tetall Total
L Q. Q. Q.
[COSTOS DIRECTOS T 282300
Mano de Obra 74% 2,775 00
Labores Culturales 1,355 00
Cosacha (Corte) 1,150 00
Beneficiado 27000
Insumos 1% 43 Q0
COSTOS INDIRECTOS 25% 83827
Costo Total 3,761 27
ProduccidénHas 115qq 500 00 5,750 00
Costos de Produccién 3,761.27
INGRESO NETO 1,988 73
RENTABILIDAD 52%




S

|
SIN TECNIFICACION l
Rubros qqfHas | Venta (Sub-Total| Total
Q Q Q l
TOS DIRECTOS 4,842 00 |
Mano de Obra 53% 3,390 00 '
ha (Corte) 1,800 00
Beneficlado 37500 l
Labores Culturales 1,215 00
Insumos 22% 1,452 00 l
TOS INDIRECTOS 26% 1,581 38
o Total 8,433 38 '
Produccidn/Has 18 qq 500 00 9,000 00 ' l
os de Produccién 643335
INGRESO NETO 2,566 62 '
RENTABILIDAD 39%
i
CON TECNIFICACION .
Rubros qq/Has | Venta |[Sub-Total| Total
e = 11,5%?66’ '
Mano de Obra 46% 7,270 00 '
Labores Culturales 1,740 00 .
ha (Corte) 4,900 00 .
Beneficiado 630 00
insumes 29% 4559 00 .
STOS INDIRECTOS 25% 3,908 81
o Total 16,737 81 l
Produccién/Has 46 qq 500 00 23,000 00
os de Produccién 15,737 81 l
INGRESO NETO 726219
RENTABILIDAD 46% '




.

’

COSTOS DE PRODUCCION DE CAFE ORGANICO

Estos costos de produccién fueron establecidos por la Fundacién Grupo de los Catorce
en una plantacién de 2 85 Hr en la zona de Jacaltenango, Huehuetenango a una altura
de 1,400 m s.n m con 5,112 plantas por Hr manejada con poda selectiva

Se presentan 2 costos de 2 cosechas diferentes después de 3 afios conseculivos de aplica-
cidn de abono organico, después de este penodo se recomienda la aplicacidn de abono
orgénico en forma alterna, es decir un afio si y el otro no, para la presente informacién la
cosecha 1983/94 fue donde se realizé la aplicacidn y para 1994/95 donde fue suspendda y
de esta manera presentar los costos bajo 2 paramentros en el afto 40 yGo

COSTOS DE PRODUCCION DE CAFE ORGANICO
COSECHA 1993/94 CON APLICACION DE ABONO ORGANICO

RUBROS qq /Has [SUB-TOTAL] TOTAL
[COSTOS DIRECTOS 803817 |
Labores Culturales 5,157 47
Insumos 2,88070
COSTOS INDIRECTOS| 2,098 43
Intereses/Capital 1,693 26
Administracion 403 17

TO TOTAL 10,134 60

Produccién/Has 2877 500 00 14,385 00
Costo de Produccién 10,134 €0
INGRESO NETO 4,250 40
RENTABILIDAD 42%

Costo/qq Pergamino 352 00

AVZAN
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COSTOS DE PRODUCCION DE CAFE ORGANICO
COSECHA 1994/95 SIN APLICACION DE ABONO ORGANICO

T RUBROS qq Has [SUB-TOTAL| TOTAL |
COSTOS DIRECTOS 308748
Labores Culturales 3,987 48

TOS INDIRECTOS] 1,036 74
Intereses/Capital 83737
Administracién 189 37

ICOSTO TOTAL 5,024.22
ProducciéryHas 24 500 00 11,200 00
Costo de Produccién 5,024 22

6,17578
122%
224 00

%
X
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Un dato curioso es que en la ciudad de Guatemala y alrededores el costo del
beneficiado es de Q25.00 por quintal de café pergamino, lo que mcluye : despulpado,
fermentado, lavade y secado. Por tal razon, el alte costo del secado tiene que ver no
solo con el precio del secado, sino que el café ya llega beneficzado, es dear,
despulpado, fermentado y lavado y el cobro es solamente por el secado.

En un proceso normal de cdlculo de costos de este proceso, indica que los tres pasos
anteriores cubren un 58 % del proceso de beneficiado, con le que el costo “cobrado”
por el servicio es aiin mayor y se podria calificar como “un robo” por ser tan
leonino. Sin embargo, la falta de mfraestructura y lo marginal de la region permite
este tipo de cobros abusives en la mayoria de los servicios.

Comunidades visitadas No. caficultores
Centro I Ixcan

Capilla San Ramén

Nuevo Malacatin
Nva.Esperanza Yula San Juan
Concepcion

Palestina

Cruz Malpais

Villanueva Chancolin

Vuelta Blanca el Quetzal
Soledad Nogales

Santa Rosa Morela

Las Brisas Nebaj

Cocola Chiquito

Yulconop

S I S R N A R L7 S - Y )

TOTAL

(5
W

RENTABILIDAD :

La rentabilidad de un preducto esta basada en dos factores fundamentales, como son
el costo de produccién y el precio de venta. En el caso del café, el precio de venta
estd supeditado a los precios internacionales del mercado, con lo que el productor
pricticamente no puede basar “la rentabilidad” en el precio de venta, por cuanto la
fijacion del precio ne depende de €l y muchas veces es tan volitl y fuera de la
realidad que al momento de vender el producto puede “ganar” mis del 100 % o bren
perder hasta un 30 % sobre los costos de produccion.

~

Por esta razén, el productor de café debe de mantener una lucha constante por
BAJAR los costos de produccion, ya que solo esto le garantiza que aiio con afio
pueda ser rentable Ia actividad.
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Un ejemplo de esta situacién lo constituye el periodo de baja de precios vivides
durante 1989—1993, cuando el precio llegé hasta U$53.00 d6lares las 100 libras de
café oro exportacién. Esta situacién hizo quebrar a muchos productores, principal
meante a los que consumen grandes cantidades de insumos, pues se considera que los

costos de produccién (que incluyen la venta), son de alrededor de los U$100.00
dolares.

Sin embargo en las condiciones de precios actuales y con los costos de produccién
anteriores la rentabiidad aproximada puede ser la siguiente: (Ver cuadro de
rentabiidad por tipo de productor).

POTENCIAL DE LA PRODUCCION .

El potencial de la produccién de café en Barillas es evidente, la cahdad de suelos, el
clima y en general la ecologia de Ia regién, son factores muy importantes para poder
desarrollar una caficultura mas ampha, ehmmando desde luego los factores
negativos que actualmente imnciden para obtener una mejor productividad.

Los indicadores de este potencial lo constituyen los niveles de produccién alcanzados
de hasta 40 quintales por hectdrea con uso de msumos externos y hasta 28 quintales
en produccidon organica, los cudles son superiores hasta en un 150 % y 80 %
respectivamente de la media nacional que es 16 qq. pergamino.

Unicamente con el desarrollo de una tecnologia adaptada a las condiciones de la (

regi6n y de acuerdo con los rendimientos actuales, creemos que sena suficiente para
duphicar o triphcar la produccién sin tener que recurrir a la siembra de dreas

nuevas o de suprimir otros productos como el cardamomo u otros ya que son una
alternativa de diversificacion.

Previamente deberd hacerse un mtenso trabajo de capacitacién y asistencia técnica
dingida a Ia mayoria de productores y asi aprovechar al mdximo el potencial de Ia
regi6n, ademss de impulsar el desarrollo de una cultura de café que aun no se tiene

y que es bdsica para mejorar los mgresos y el nivel de vida de los pequeiios
productores de Banllas,

POTENCIAL DE EXPORTACION :

Segun el estudio, el café que se produce en la actualidad es de mala calidad,/debldo ]
factores socio-culturales como lo es la falta de capacitacién, asistencia técnica e

infraestructura para el beneficiado y procesammento, lo que genera su mala
preparacion.

Sin embargo, los cafes de Barnllas ban encontrado mercado y han sido de alguna
manera exportados para su consumo, haciendo mezclas con cafés de otras zonas
para disfrazar los defectos que se generan por las condiciones ya mencionados

gy
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COSTOS DE PRODUCCION
EN CINCO RANGOS DIFERENTES
RANGO COSTO DE VENTA INGRESQ RENTABILIDAD | CON COSTOS
PRODUCCION NETO IND. 35%
Semitecnificado Q 24400 Q 50000 Q. 258 00 105% 52%
Tecnificado Q 25400 Q 50000 Q 24600 96% 46%
Tradicional o Natutal Q 32700 Q 50000 Q 17283 52%
Sin Tecnificactén Q 357 41 Q 50000 Q 14268 38%
iCon Tecnificacién Q 342 12 Q 50000 Q 15788 46%

---q---
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itas himtantes que impiden la exportacién del café de la regién de Banllas, se
ieden revertir puesto que el 67 % de la produccibn es de cafés de altura que
ieden ser de facil venta. Solamente serd necesario promover y divalgar en primer
gar las mejores practicas de beneficiado para evitar que estos cafés buenos se
terioren en el proceso de beneficiado.

tendrd que hacer un enorme esfuerzo en la capacitacibon y cambios de
fraestructura del beneficiado para mejorar su proceso y control de la calidad, para
contrar un espacio cn los mercados de café del mercado mundial.  De hecho todos
i cafés provenientes del departamento de Huhuetendnge tienen una cabida

itomdtica en el mercado internacional, incluso, internamente se cotizan a precios
4s altos que el resto de cafés de Guatemala.

ay que recordar que el control de la calidad en todos los productos de exportacién,
una fase en la cual se hace mucho hincapié en todos los circulos de la produccion,
¢s ¢l mejor argumento para vender con mayor facithdad el producto, siendo esta
mbién Ia base para crear marcas consistentes que deberin mantenerse por
mpre y conservar un mercado estable.

2 hecho, el café de Guatemala se vende con premios que van de US3.00 hasta
§10.00 sobre el precio de bolsa, lo que demuestra que son cafés de buena cahdad y
n mercado internacional, sm embargo, segiin los altimos estudios de opinién en los

‘tados Unides, apenias un 34% de los “otros suaves” llena los requisitos 6ptumos de
hdad en el mercado.

“eemos que esta es una de las razones por las cuales se han venido creando nuevas
nomiaciones para importacion, tales como el "Gourmet", "Speciality", y otros
e son comerciahizados bajo estrictas normas de calidad a un precio mucho mas
to que el mercado normal ofrece.

1 esta region la integracién del mumecipio de Barllas con la selva del Ixcan,
rmite muciar estos proyectos como procedentes del besque tropical, incluso lo que
da la oportumidad increible al café de la regién de mcorporarse a uno de los
arcados de mayor y mas rapido crecimiento, situacién que deberd tomarse en
enta para planificar el desarrollo futuro de Ia caficultura de Banllas.

I'RAS OPCIONES DE EXPORTACION PARA CAFE DE PEQUENOS
RODUCTORES.

t el mercado mundial han surgido algunas mciativas que permuten facilitar el
ceso al mercado mundial a grupos de pequeiios productores de café. Max
welaar y Trasfair son los dos orgamsmos més grandes que impulsan las ventas e
portacién de café en el mercado europeo. El volumen comerciahzado bajo estos
los alcanza las doce mil toneladas, unos 200 mil sacos de café oro exportacién.

-

LG it i L

B
:
:
:
2
|3
b
£
§

AoarA AR AR MY

o A




22.-

En segunda instancia esti e CAFE ORGANICQ, del cual se comercializan
alrededor de los 400 mul quintales en los mercados especializados. Estas dos
alternativas deberdn aprovecharse al mdximo, si es que se qurere participar en las
exportaciones con algunas ventajas.

Hay que recordar que caso todos los pequeiios productores de Arabigos de América
Latina estin haciendo lo mismo, asi que en el futuro el café no podri venderse
unicamente porque tienc el distintivo de Alternative u Orgénico, st no que también
estard sujeto a las exigencias del mercado en cuanto a calidad se refiere y para lo
cual debemos prepararnos.

El futuro de los productos agricolas en el mercado mternacional esta basado en la
"Especializacion" que en este caso seria café de la selva de Ixcan, y la 'Especialidad”
que sena el café orgdnico y/o amgablemente ecolégico.

Otros cafes podrin exportarse solamente amparados en el componente de altura y
calidad en el proceso.

COMERCIALIZACION DEL CAFE :

Este proceso es bastante peculiar e interesante en Barillas, y muy probablemente sea
la tinica region del pais donde se da una comerciahzacién que escapa a la l4gica del
mercado mundial y a la realidad del nacional.

1

De acuerdo con ¢l estudio, los precios de Banllas son de los mds altos que se
manejan [en el pais, incluso con diferenciales de U$5.00 hasta U$10.00 arriba que los
que se manejan en la bolsa o en las casas comerciales de la ciudad capital.

Debido a la falta de mformacién en cuanto a los precios de la Bolsa de Nueva York,
los precios se manejan casi por mmformacién verbal que llevan a la peblacibén
personas que viajan hacia Huehuetendngo o a la ciudad capital.

Esto provoca que un precio se mantenga por un tiempo largo, sin tomar en cuenta
las vanantes diarias del precio, lo que provoca un exceso de especulacion local que
distorsiona los precios y favorece casi en forma exclusiva al productor.

Este sistema de “establecimicnto” de precios permite que los compradores locales se
hagan la competencia, sm nminguna base de sustentacién, ms del mercado, mucho
menos sobre la calidad. ’
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El fen6meno eleva los precios en forma paulatina, puesto que el prestigio del
comprador local estd deternmunado por el volumen de café que logra mantener en su
bodega y la cantidad que maneje durante toda la temporada, llegando a cotizarse el

café de Q30.00 hasta Q40.00 6 mas arriba del precio para café normal en el
mercado nacional,

El1 95% de la comercializacién se hace con compradores locales, estableciéndose que
no existe representacién “formal” de casa comercial alguna en la zona y que en su
mayoria los compradores son de ia propia region que trabajan con financiamiento
propio, por lo tanto al trabajar la compra bajo “1deas” sobre el precio, este se

convierte en un proceso de compra a ciegas, lo que ha provocado la quicbra de
varios de ellos.

Dentro de otros datos importantes recabados en la encuesta, es que los compradores
no dan financiamiento a los productores, al menos que posean beneficio para
procesar el café, El 100% de la produccién es procesada por cada propietario y
solamente utthzan el servicio de “secado”.

Por el contraro, los que no poseen beneficio n1 acceso a secadora, lo secan en cereza
para venderlo como café natural. Los meses de mayor movimiento comercial son de
diciembre a marzo.

El mecanismo mds importante de "amarre' del producto se da bajo tres esquemas
plenamente defimidos, los cuales demuestran un fuerte y leonino sistema
implementado desde hace 40 afios :

1.-  Compra adelantada a un precio entre el 30 a 40 % del precio de Ia ilima
cosecha.  Este tipo de transaccion se da en las comunidadesy cantones,

2- Dinero a mterés : Se da dinero a cuenta con intereses que van del S al 10 %
mensual.

3- Anticipos con hipotecas : Algunos compradores (la ASOBAGRI también lo
implementd en algiin momento), otorgan créditos con garantia hipotecana, a
diversas tasas de mnterés.

4.- Crédito sobre producto maduro lateado : Algunos compradores tienen un
sistema propio de “compradores” (coyotitos) a los cuales les otorgan
capital de trabajo para compra de café maduro (cereza), siendo una de las
condiciones el que cuenten con beneficio y de preferencia secadora.

FACTORES DE APOYO A LA COMERCIALIZACION :

También Ia encuesta revela que absolutamente todos los compradores no hacen
ninguna diferencia en la cahdad del cafe, lo mismo les da comprar un Extra prima o

AVAS

un duro. Asi como tampoco existe diferencia en los precios en cuanto a las calidades Ce?
y los precios son en base a la bolsa de Nueva York mds los diferenciales de eahdad. .«
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Los diferenciales que se establecen localmente, se hacen en funcién de comprar “mds

café” y son el medio principal que encarece el precio del mismo y dislocan el =~

mercado de Banllas. Un factor que “favorece” este fendmeno puede ser el que
mucho café de la regibn pasa de contrabando hacia México, pais donde el café
siempre tiene mds valor que en Guatemala puesto que no tiene toda la carga de
mmpuestos como la de nuestro pais.

FACTORES DE APOYO A LA COMERCIALIZACION :

Gracias al proyecto CECI/AID y los convenios realizados con instituciones
nacionales, (ANACAFE y EL GRUPO DE LOS CATORCE), se mantiene un
sistema de mmformacién diaria sobre Ios precios de café, usando como referencia el
movimento de la Bolsa de Nueva York, por el sistema de satélite de Reuter’s. Este
equipo, estd instalade en la oficma de ANACAFE y via radio el Grupo de los
Catorce proporciona la informacién a CECVAID y el proyecto a su vez la traslada a
los productores.

Esto permitirs 2 los caficultores obtener la informacién dianga para efectuar sus
negociaciones dentro de la reahdad de los precios y podr4 favorecer un cambio de
mentahidad en todos los que participan en la cadena del café.

ANALISIS DEL PERFIL DE COMPRADORES DE CAFE DE BARILLAS:

La encuesta fue realizada en el mes de noviembre de 1996 al 75 % de los
compradores mds unportantes de la poblacién.

En esta direccién, resalta el hecho de que el 100 % de los encuestados no dan
financiamiento para la produccién, por lo que los agentes de financiamento son otro
tipo de personas, principalmente los agrotistas, quienes cobran del 5 al 10 % mensual
de intereses. Ademads, todos los compradores “usan” el 100 % de capital propio,
aunque se sabe que hay compradores de bodegas de la cabecera y ciudad capital que
otorgan dinero a sus compradores locales. En todos los casos, ninguno quiso sefialar
m reconocer que tiene vinculos con otros intermediarios de mayor tamaiio.

Asi nmsmo, el 100 % de los compradores “desconoce” el destino del café y este
mismo porcentaje “vende” el café “localmente” al mejor postor y a los “haladores”
que legan a comprar a los comercios en grandes volimenes. Segin Ilos
comerciantes, el productor absorbe el 100 % del valor del flete, €l 100 % “sabe” que
los agricultores usan fertilizantes y entre este 75 % de intermediarios, acopian y
mueven el 49 % de la produccién de Banllas, unos 21 mnllones de quetzales
(U33°500,000.00), tres millones quumentos mul délares, que es en la préictica la
mitad del total estumado de la produccién.
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ENCUESTA PARA COMPRADORES DE CAFE
VILLA DE BARILLAS. NOVIEMBRE 1996

1 Clases de Café que comercializan
2 Pergamuno 2094
Ambog 80%
3 Volimenes que trabaja en cada clase de café
Cereza, 13%
eI gamno 8796
3 Cantidad de quntales que se compran al afio
Cereza. 12,855
ergamiuno 29,005
Total 1 42,850 = 49% decl total de ia produccién
4 Cusl es 1a diferencia de precio entre el café
eZANINO
atural 1 25% 9l 35% del total del costo

5 Fecha de cosecha.

jOctubre a Abnil Cual ex ¢l mes de or compra Noviembra a Marzo

| Recibe financiamiento o trabaya por su cuenta

100% por su cuenta

7 Comercializa el café

| Mercado local y st mejor postor el 10094

8 Cual es el porcentaje gue compra a productores

equefios $0%
20%
9 Que tipo de café
xira prime 20%
Semm duro y duro 3416%
ctamente duro 41 66%4
Otros 4 18
Total = 10096

10 Quien cubre el flete o del café€ que ¢ |
| ¥1 Productor al 100%

11 Tiene beneficio himedo para trabajar el café en cereza.

i F1 100946 no tiene

12 Proporcionan crédito pre-cosecha.
L

Nlnjuno

13 Cual es el costo de de 1 de café de Barillas a Guatemala |
i De Q 12 00 2 Q 15 00 por quintal

14 Fl café que produce Barillas es exportado a algiin pais .
¥l 10094 no saben el destino

15 Usa quimicos en 1a regién

ET 100%




CONCLUSIONES

Luego de realizado el presente estudio, se concluye que el proceso productivo del café en Ia
regién de Santa Cruz Banllas, ticne sus propias particularidades, aunque no escapan estas a
la generalidad de factores que afectan a Ia mayoria de pequeiios productores de café de
Guatemala.

La marginacion, la falta de acceso al crédito e infraestructura para el apoyo a la produccién
y los productores (capacitacién, asesoria, asistencia técmca, beneficios, créditos, transporte,
etc,), son el factor mds relevante que afecta la PRODUCCION Y EL POTENCIAL

PRODUCTIVO DE LA REGION y estos factores se ven acentuados en las comumidades -

mds distantes y con problemas de vias de acceso. La regién en general es una frea
margmada, debido a lo dificl de la comumcacién y la distancia que le separa de las,
ciudades y centros de comercio del pais, lo que dificulta el acceso a medios de comunicacién
masiva y los servicios, aunado a esto esti la falta de apoyo gubernamental que durante
décadas ha sufrido la regién.

Ademds, el factor chméitico le da enormes ventajas ante el resto de regiones productoras de
café, pero, se vuelve su principal enemigo cuando las condiciones para el aprovechamiento
optimo de las ventajas no existe, tal y como es la situacién actual.

En lo que se refiere al potencial, el 80 % del café captado por los intermediarios locales
(compradores) proviene de los pequefios productores, lo que confirma lo descrnito durante
todo el presente documento.

B -

1

s

5

o



Harin falta acciones concretas dingidas hacia este sector en el drea de capaatacién,
asistencia técnica e mfraestructura para la produccién (beneficios, bodegas, carreteras,
créditos, etc.), para lograr mejorar la productividad y potencial de la regién, considerando
siempre que el atraso, marginacién y sub~ desarrolio que padecen los pequeiios productores

es cstructural y que solamente con un apeye decidido y puntual esto sera posible revertirlo a
mediano plazo.

Previamente a estos elementos de cardcter técmico y financiero, deberd considerarse la
organizacién social como el dnico medio para garantizar que la mversién social en los
renglones antes mencionados tenga el impacto deseado.

En el caso de los grupos sociales orgamizados que funcionan en la actualidad y los que se
estdn re organizando, deberdn de considerar los errores del pasado y evitar el “imtar” el
modelo de comercio actual, ya que este por ahora tiene muchos riesgos para el comprador y
algunas ventajas para el productor, pero, a largo plazo no le permite a este subsistir al

segundo y no garantiza que el mejor precio mejore sus condiciones de vida, m a corto,
mediano o largo plazos

El iinico elemento que favorece a los pequeilos productores y les garantiza un mejoramiento
en la cahdad de vida a mediano y largo plazos, es el bajar sus costes de produccién y
aumentar sus rendimuentos por umdad de drea y la cahdad de su producto. La
organizacion social jugara entonces el papel de APOYO a la mfraestructura para
garantizar que todo el esfuerzo reahizado en la produccién, no se prerda en el drea de los
servicios. Habrd que re diseiiar el modelo de organmizacién de la ASOBAGRI, con el fin de
garantizar que estos elementos puedan ser una realidad a mediano plazos.
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RECOMENDACIONES :

EN LO SOCIAL: ¥
De acuerdo con el estudio, deberd hacerse un enorme esfuerzo por recuperar el sentido y
participacién comunitaria de los pequeiios productores de café, con el fin de que los mismos
sean los sujetos de su propia transformaciéon y cambio y puedan con mayor eficiencia
explotar racionalmente los recursos conque cuentan.

Para ello, deberdn organizarse comités locales de productores, que cuenten con su propia
junta directiva, un promotor (voluntario) y un representante comunitario, para que los
mismos participen en la organizacidn regional (que en este caso se supone encabeza la
ASOBAGRI).

Estos comités serdn los responsables de ejecutar las propuestas emanadas del Grupo Piloto y
su Asamblea mensual, lo que permitird que no sélo crezca la orgamzacién sino que se
establecerd un auto-contrel en el proceso orgamzativo, productivo y comercial, lo que
garantizard que mejore la produccién, productividad y calidad del producto de los
pequeiios productores, a 1a vez que mejoran las condiciones de vida de los campesinos.

EN LO PRODUCTIVO Y TECNOLOGICO :

A nivel de produccién, invariablemente deben de recomendarse obras de proteccién de
suelos y el uso de Ia sombra como elementos obligatorios para garantizar la sostembihdad de
Ia produccién y Ia conservacién, no solo de los recursos naturales, smo de la potencialidad
productiva de la region.

En lo que se refiere a lo tecnolégico, las opciones estin plenamente defimdas, siendo estas
el metodo llamado “tecmificado” que alcanza producciones pico de hasta 48 quintales
pergaminge por manzana, con la limitante que requieren de mnversién imicial y para cada
ciclo productivo hay que mvertir en la compra de msumos, principalmente fertilizantes.

Como segunda opcién, el culive “orgdmico” estd mds al alcance de los pequeilos
productores, y llega a producir hasta 35 quintales pergamino, con menos mversibon y
resultados a mediano plazo, utiizando preferentemente mano de obra famuliar y reciclage |
de materia orginica, elemenfos que se encuentran al alcance de los productores. La
hmitante fundamental de este método consiste en que solamente hasta los tres afios se logra

llegar a estos niveles de produccioén.
N
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BENEFICIADO Y CONTROL DE CALIDAD :

Para resolver problemas inmediatos de calidad en la produccién actual, deben de hacerse
esfuerzos por impartir charlas y capacitacion sobre como calibrar equipo (pulperos), entre

namiento sobre las fases del proceso de beneficiado y la necesidad de reahizar todo el proceso
con estricto control de calidad.

En segunda instancia debe de impulsarse la formacién de un fideicomiso para la mnversién
en imfraestructura, garantizando que el mismo sea dirigido hacia pequeiios productores y

grupos comumtarios s6hidos, es decir, deberd considerarse el apoyo crediticio de forma
individual y colectiva.

En el primer caso, deberi estudiarse y considerarse la capacidad real de pago del productor

y en el caso de los grupos comunitarios, estos deberan ser considerados como co-deudores o
deudores solidarios.

ORGANIZACION SOCIAL :

En forma defimtiva, la orgamizacién social debe de impulsarse bajo un esquema de empresa
social de apoyo entre agricultores, sin que esto signifique el otorgamiento de créditos sin

sustento m respaldos, por lo que deberén contar con garantias, tanto en lo productivo
como econbémico

Ademas, es necesario que la organizacién social represente una alternativa a los N
productores, no solo desde el punto de vista de un mejor precia, sino como un medio de
respaldo y apoyo para mejorar sus condiciones de vida a mediano plazos, a partir no solo de
un mejor precio, sino de la adopci6n de métodos de produccion que les permita reducir sus
costos y aumentar la produccién.

Es el esquema de orgamizacién comunitaria , es el mejor para garantizar que todos los
planes y proyectos que se desarrollen en favor de los pequeiios productores Heguen hacia
ellos, ya que de manera mmdividual no solo es més caro, simo dificil de lograr que los
programas tengan un unpacto real y duradero.

Esta metodologia y enfoque, necesariamente tiene que impactar en la cahidad final del

producto, por lo que es seguro que solamente la organizacion es la iinica alternativa para
transformar las condiciones actuales.
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COMERCIALIZACION :

La comercializacién es en la practica uno de los elementos de mayor riesgo en la cadena del

proceso productivo del café y el principal medio para distorsionar el sentido social o ser de
un grupo u orgamzacién.

Es adem4s, el principal medio por el cual las organizaciones y/o empresas “truenan”, pues
la volatihdad de los precios y lo agresive del mercado cambian tan rapidamente que entre
un dia y otro un intermediario comercial puede verse en la completa ruina.

En el caso de los grupos sociales, este no debe de ser su inico fin, sino un medio para influir
en la concientizacion de sus asocitades, garantizindoles no solo un mejor precio, sino que
puedan reconocer y valor el esfuerzo de la orgamzaciéon por garantizarles apoyos y
resultados que de manera individual no pudieran lograr.

Para ¢l caso de Banllas, seria deseable que los nusmes grupos orgamizados en cada
comumdad, se conviertan en centros de acopio en la temporada de cosecha y por este medio
puedan abaratar los costos, no solo del secado, sino del transporte y finalmente de ser
posible entrar a procesos de generacién econdémica més acabados, garantizande asi la
reduccion del costo de los servicios.

Santa Cruz Barillas, enero de 1997.
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PRINCIPALES COMPRADORES DE CAFE DE GUATEMALA EN EL EXTERIOR

COMPRADORES DEL EXTERIOR

AGRO PRODUCTS INC
ANDRE & CIE S A

ATLANTIC COFFEE CORP

AGIC

BALZAC BROS & COMPANY INC

BEERNHARD ROTHFOS

|sonexprOT S A

CARGIL COFFEE

CENTRAL COFFEE CORPORATION

COFEX INTERNATIONAL

ICEFFE FINANGIAL SERVICES

COFFEE INTERNATIONAL

COFFEE & ROASTERS INC

COFING

ICONSEILS TECHNIQUES GESTION ET CONTROLE BONDUES
DIVERSIFIED COFFEE ENTERPRISES

ENGELBERT HEITMANN

ETSP DEMEIRE SA

F INTALLE & CONV 8 A EFICO GREEN COFFEE
FARR MAN COFFEE ING

GILL & DUFFUS

NTERCONTINENTAL COFFEE AGENGY ING

AROH & CO

T COFFEE TRADING ING

LOUIS DREYFUS COFFEE

MARYLAND CLUB FOODS INC

MERCON COFFEE CORP

P L. LORENZEN HACHIF
RAMSGATE INT TRD CO

REHN & CO (GMBH & CO)
RUCQUOY FRERES BVBA SPRL
SAKS INTERNATIONAL, INC
SIERRA BRAVO CORPORATION
SKYLUINE PROPERTIES INC
SUMITOMO CORP OF AMERICA
SUMMIT COFFEE INTEANATIONAL ING
TALOCA AG

THE INTER TRADE COMANY

AN ERKIS & STOETT INC
ANPRODUCE DE PANAMA, S A.
VOLCAFE LTD

OLCAFE LTD

BROADHURST LTD

DIRECCION

CHEMIN MESSIDOR 7 LAUSANNE SWITALAN

P O BOX BRONXVILLE NY 10708
AM SANDTORKAL! 5 2000 HAMBURG 11

ALLE CENTER 150 ALLEN ROAD LIBERTY CONEAN J 07938

2121 PONCE DE LEON BLDG 930 FL 331234 USA
PO BOX 52 6150 MIAMI FLORIDA 38152
USA

NEW YORK NY 10016 USA
960 AVENUES DE LA REPUBLIQUE 59700 MARCQ BARCEUL

2600 BREMEN 33 P O BOX 33 0247

HZERLANN 30 B 2008 ANPWRPEN

TWO WORLD TRADE CENTER SUITE 3050 NEW YORK. N.Y 10048
200 PARK AVENUE SUITE 3724 NEWYORK. N Y 10168

COSTA RICA

85 BROAD STREET NEW YORK NY 1004

BANK OR AMERICA BUILDING 50TH STREET PANAMA PANAMA
10 WESTPORT ROAD PO BOX 810 WILTON CONNECTICUT

61 BROADWAY SUITE 2200 NEW YORK, NY 10008

CASELA POSTALE 61 1050028 S8 CASCIANO VAL Dt PESA (Fl) ITALY
P O BOX €50 ROAD TOWN TORTOLA BRITISH VIRGIN ISLAND
PICKHUBEN 5V 2000 HAMBURG 11 GERMANY

PICKHUBEN 2 P O BOX 11 08 44 D-2000 HAMBURG 11

SOLVLSSTRAAT 12 BUS 1 2018 ANTWERPEN

6 HARRISON STREET THE MERCANTILE EXCHANGE BUILDING NEW YORK, N Y 10013 USA
120 WALL STREET NEW YORK NY 10008

1001 SOUTHBAY SHORE DRIVE SUITE MIAMI FL. 33181

NEW YORK, USA

USA.

P O BOX 4443 SAN FRANCISCO S A. 9410t
WALL STREET PLAZA, NEW YORK, N'Y 10005
PO BOX 2112 SAN PEDRO SULA, HONDURAS
P O BOX CH-8401 WINTERTHUR (SWITZERLAND)
ST GEORGEPLATZ 2/CH-8401 WINTERTHUR

8 LLOYDS AVE LONDON EC3 ENGLAND

EXPORTADOR

AGROPECUARIA LAS PALMERAS S A,
CAFE DEL CARIBE

AGROCOLA SAN JUAN S A

AGRICAFE SA

AGROSOL SA

CiA AGRO COMERCIAL, S A
BONEXPORT S A

CENTRAL DE GRANOS S A,

OROCAFE S A.

MALLARES S A

SERTINSA

USICAFE DE CONEROAMERICA, S A

CIA AGRICOLA INDUSTRIL AGUNA, S A
CIA AGRICOLA INDUSTRIAL AGUNA, S A
CIA. AGRICOLA INDUSTRIAL AGUNA, § A
UNICAFE S A

ETROPA

AMPEX S A

AMPEX S A

COMERCIAL EXPORTADORA AGRICOLA, § A
COMERCIAL EXPORTADORA AGRICOLAS S
COMERCIAL EXPORTADORA AGRICOLA, S A,
AGRICOLA SILESIA, S A

TRANSCAFE SA

TRANSCAFE S A.

COMESCO

CULPAN S A

SAN LAZARO S A.

RIO COLORADO S A

EMPRESA AGRICOLA SANTA AGUSTINA
COEX (GUATEMALA} S A,

SAN RAFAESL PANAN S A

CAMEC

CAMEC

CAMEC

CAMEC

CAFE ORIENTAL DE GUATEMALA, S A
CAFE ORIENTAL DE GUATEMALA, S.A.
COCAPSA

EXPORTADORA EL MOLINA, S A.
UNICOM

WAELTI SCHOENFELD SA.
WAELTI.-SCHOENFELD S.A.
WAELTI-SCHOENFELD S A.
WAELTI-SCHOENFELD S A

CAFCOM S A
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COMPRADORES EXPORTADORES REGISTRADOS Y
PAGINA # 1
{NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL DIRECCION POSTAL TELEFONOS ¥ FAX. i
AGROMA S A JOSE BARGALLO NOVAS 2A AV 10-30 ZONA 9 01009 8310728 Y 8314215
AGRICAFE § A, STEPHAN ERKELENS STEWART CALZ AGUILAR BATRES 34 882 1101011 | 4762233 Y 4762235
AGRODORADO S A EDWIN MAUEL GODOY LOPEZ 37 AVE 1-87 ZONA 7 011011 5933827
AGROEXPORT CARLOS RODOLFO QUIRIN SCHODER DIAG 6 13-27 ZONA 10 3311777 Y 3326700
AGROIND LOS CIPRESALES & A GONZALD GARCIA SANCHEZ AVE REFORMA 1254 ZONA® 3347222 Y 5347255
AGROPECUARIA TECNICA, § A. ERICK EGGER MOLLER 6A. AVE 20-25 Z {0 EDIF PLAZA 8680915
MARITIMA 01010\,
AGROSOL, S A ANTONIO ORREGO GUERRERO DIAG 6, 18 27 ZONA 10 3311777 Y 3326709
[AGRO PACIFIC S A CESARA JUAREZ LOPEZ 18 C 844 Z 10 EDYMA PLAZA OF 502 3937424/28 Y 27
JaMpPEX S A. GERARDO ALBERTO DE LEON 4A. AVE 8.35 ZONA 1 01010 2323608 Y 2522490
BENEFICIO CENTRAL S A SILVESTRE MORALES HERNADEZ 4A. AVE 13 11 Z 1001010 3680315
BENEFICIO $TA. ISABLE CIA JENS JOCHEN STERKEL RUFFING 29 AVE 8159 20NA 501005 3355790 Y 3356004
BICAFE SA SILVIA EXCOBAR MARTINEZ 1A AVE 33 87 ZONA 12 01012 4767030
BONEXPORT S A. JAIME BONIFAS GIRON 2513899 2084230 Y 2535414
BORNHOLT Y CIA PETER JENS PETER JENS BORNHOLT 7A. 1223 2.9 EDIF ETISANIVEL 601008 | 8320383
WOHLGEMTH
BOUTIQUE CAFE S A. ROBERTO OWEN SCHAPS WIDAWER AVE REFORMA 12 54 ZONA 9 3347222 3347205
COEX SA. ALFREDO ROMERO BELISMELIS 3324556 3342418
CAFCOM § A EDWARD KENT FREEMAN SOTO 7A.AVE 1223 Z Z 9EDF ETISANIVEL2 | 3345051/52 ¥ 8318312
[CAFE ARIBICA DE GUAT € A, MARCO ANTONIO HUERTAS AMADO 4A. AVE 13 11 ZONA 10 01010 3880315
(CAFE DE ORIGEN § A 21 CALLE 11-06 ZONA 1 3370148 Y 3370145
CAFE DEL CARIBE S A EDMUNDO § GUEVARA DELGADO 7A. AVE 14 20 ZONA 10 3370023/7 Y 3681414
CAFE VERDE S A. GERARDO ALBEATO DE LEON 3680595 3372252 Y 8336747
lcareco s DIETER F KELLER GERDES 2A AVE 10-45 ZONA 8 01000 3343680/83 Y 8343679
CAMEC S A. JENS JOCHEN STERKEL RUFFING 4A AVE 972 ZONA 1 01001 2538237 Y 513409
CARDACAFE S A. RICARDO ZACHRISSON CATILLO 18 CALLE 145 2 10 0110 3683335 Y 3682719
[CENTRAL DE GRANOS S A, RODERICO N JOAGHIN GODINEZ 7A.AVEB 53 Z 4EDIF TRIANGULON 4 | 3324968 ¥ 3342058
CIA. AGRO COMERCIAL, S A. RUEDIGER VON DER GOLTZN AVE REFORMA 8-60 2.9 ED GALERIAS 3340400/4 Y 5340465
REFORMA OF 108
CIA. COM AGRONGMOPEC S A. RICARDO COMPOLLO CODINA AVE REFORMA 11202 9 01000 3319560 9316123 Y 8324735
[CiA. MERCANTIL DE SOLA, S A, ALVARO RIVERA 1A. AVE 1043 ZONA 10 01010 384241
CIA TRANSAC CONTINENTAL, § A JORGE BRAN MARTINEZ
CIA. UNIVERSAL DE CAFE S A. RICARDO SAFIE FARRECH DIAG & 10-65 Z. 10 MARGARITAS 3327990 Y 3316812
10 NIVEL,
COGUASA LOUS T LEONOWENS 3367388 Y 3318812
COLMENITAS S A. ANTONIO BONIFASI CUENTAS 7A.AVE 1228 29 7A. AVE 1228 2.9 33178882 Y 3317919
- EDIFICIO ETISA 7mo NIVEL
COLOM ARGUETA JOSE MANUEL JOSE MANUEL COLOM A. 1A AVE. 15-06 ZONA 10 01010 3973645 AL 49
Icwsacw. ESCOBAR SA, OSCARF ESCOBAR RODRIGUEZ 10A. CALLE 8-40 ZONA 9 01000 364407 Y 3318715
COMERICAL TROPICAL S A, ROBERTO JOSE CIFUENTES 45 CALLE 15 24 ZONA 12 4761222 Y 4760088
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COMPRADORES EXPORTADORES REGISTRADOS N
PAGINA # 2
NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL DIRECCION POSTAL TELEFONOS Y FAX.
COMERC ALTAMONTE € A ROGELIO RAMILA MINONDO 3319097 Y 8519087
[COMER PANPLINA, S A, ALVARO RIVERA AVE REFORMA 8-602 9 CAL REFORMA  { 3313574 Y 8921161
(COMER VILLELA ROSA, S A JOSE DAVID CATILLO RUIZ 45 CALLE 15 24 ZONA 12 4761222 Y 4760033
COMEXA, § A AAMON PARELLADA B 20 CALLE 11 07 ZONA 15 VISTA HERMOS fit
COM ALG CAFETALERA § A AOGER W WIESNER W 24 CALLE 17-30 ZONA 12 4762257
CORPOCAFE NORMAN LAXTON CALDERON RES SAN JORGE 4737434
CORPORACION DE CAFE § A ANTONIO ORREGO GUERRERO 11 AVE 38-40 ZONA 11 01011 5762630
CULPAN S A ROBERTO TOLEDO ACHEITA VIA 3 330 ZONA 4 8340112 Y 5341844
DEL TROPICO LUIS VINICIO AGUILAR SANCHEZ AVE AVE REFORMA 8-80 2 © 3325978/9
GELERIAS REFORMA OFC 126
DELGADO Y CIA TDA. RICARDO RODRIGUEZ PAUL DIAG 810-65 Z 10 OFC 501 2316790/93 Y 3916823
ETAOPA, R WEISSENBERG KLAUS HERMAN OBROCK ALBERS 22 AVE 11.00 ZONA 15 V HERMOSA Iit 3380850 Y 3380078
EXCAGUA PROTORPICAL, S A OTTO ARNOLDO BLOCK FERANDEZ 4 AVE 14 21 ZONA 10 01010 3371039 3682552 Y 3335036
EXOCAFE S A ROBERTO MARINLL PEREZ DIAG & 13-08 ZONA 10 OFC 305 3371634 Y 3971435
EDIFICIO RODIRGUEZ
EXPOCASA EDGAR LEONARDO MENDEZ MORATAY  |DIAG 610-652 10 OFC 1401 8316093 Y 3317214
LAS MARGARITAS
EXPORTADORA EL MOLINO § A LIDIA ESTHER LEAL P DE MONTES DIAG 810-85Z. 10 OFC 1401 3327911
LAS MARGARITAS
EXPORTADORA TOLIMAN § A, OSCAR DIZA ECHEVERRIA 24 CALLE 24 75 ZONA 12 01012 4770528/20 Y 4766335
EXPORTCAFE S A. LUIS FERNANDO MENDOZA OFC 7 2PLAZA MARITIMA 3370143 Y 3870145
EXPORT LOS SANTOS S A LUIS ORBERTO BATRES CARRILLO DIAG 8 10-65 ZONA 10 OF] 502 3348640 Y 8316973
EXPROCASA TULIO HECTOR MEJIA CORDON CALZ AGUILAR BATRES 34 70 ZONA 11 4768077
200 NIVEL
EXP MONTE BLANCO 8 A JOACHIM W ABROCK ALBERS 23 CALLER 15-64 Z 13 ED VISTALAGO 33317723 Y 8346401
EXP DE CAFE PANCHOY § A. CARLOS ENRIQUE BROLO BARRIOS 8A AVE 11-49 ZONA 1 2324046/9 Y 28610202
FEDECPCAGUA « JOSE ANGEL LOPEZ CAMPOSECO + 8A, CALLE 9-36 ZONA 10 3328268 Y 8345877
FLORA, S.A. ESTUARDO FALLA CASTILLO AVE HEFORMA 8-60 Z © TORRE | 3313574 Y 8321161
GRUPO CAFETERO 8 A RICARDO E CHEVEZ GUNDERSEN DIAG 810-65 ZONA 10 3327990
(GUATECAF 5 A CARLOS PEREZ ARDEBOL 8371953 Y 3680612
INDUSTRI DE CAFE S A, JAMES ERNEST SCHUTT VLAMINCK DIAG & 10-26 ZIBA 10 8346128/25 Y 8848208
INVERS ESCPEIALES SA. PETER JENS BOANHOLT WOHLGEMUTH | DIAG 8 13-48 Z. 10 CALLE REAL VLA 3373251 Y 835129
ITOLOSOLA, S A. 13 CALLE 8-44 ZONA 10
UIMENEZ ERKELENS § A ALBINO JIMENEZ ESTRADA DIAG 6 10-28 ZONA 10 8346123/25 Y 38462089
LI E MARCUCCHY CIA LTDA, GUILLERMO E MARCUCCI GARCIA DIAG 8 13-48 ZONA 10 CALLE REAL 3573251/3 Y 3335120
LORENA, S.A, CESAR A. JUAREZ LOPEZ 12 CALLE 1 25 ZONA 10
EDIFICIO GEMINIS Z. 10 OFIC 603
MALLARES S A. ALFREDO ROMERO BEILISMELIS VIA4 552 Z 4 APTO POSTAL 886 3310440 3326510 Y 8325365
MAXIMO STAHL Y CIA. LTDA. MANUEL A. CACERES ESCOBEDO CARRET EL SALYADOR KM 9 3672727
FINCA SAN RAFAEL Il
MAYA CAFE 8 A. GERMAN FOSECA TORRES 2514680 Y 3334120
MONTES VIVAS JORGE ISAAC 21 CALLE 244 20NA 1
MULTICAFE DE GUATEMALA S A MARTING A. CALDERON DE LEON 4740105
MULTIEXPORT S A. EDGAR R GRISOLIA SOLANO 4881502
INAVAS MIGUEL ANTONIO 21 CALLE 10-64 ZONA 1 3311096
LIVIA ELMENHORST Y CIA. L, MANUEL ISIDRO OLVIA CHACON 7A. CALLE 16-47 ZONA 16 2381000

VISTA HERMOSA
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