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AVANT-PROPOS

Etre maraicher est un métier comme un autre. Un potager,
une exploitation maraichire, conduits régulidrement, sans
rupture de production, permet & celui qui s'y adonne de ne
pas manquer de légumes et surtout de faire vivre sa
famille d'une manidre satisfaisante. C'est un travail
familial.

L'auteur tient & remercier tous ceux qui l'ont aidé a
préparer ce manuel, au niveau de la DNFAR, ainsi que les
responsables des opérations de développement, (ODIB, OHV),
des exportateurs et ceux de la coopérative des maraichers
de Bamako. leurs informations se sont avérées trés
précieuses.

Ce manuel a été élaboré, pour la formation des éléves des
Centres d'Apprentissage Agricole et de certains Centres
Spécialisés au Mali, par un expert du Bureau pour le
Développement de la Production Agricole (BDPA) sur
financement BIRD/Projet Education II, Volet enseignement
egricole. Ce projet est initié par la Direction Nationale
de la Formation et de 1'Animation Rurales (DNPAR).

L'édition de ce manuel a été réalisée gréice aux moyens
matériels du projet CAA/USAID/SECID.
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NOTE DE PRESENTATION

GENERALITES

la culture maralchire intéresse toute personne qui désire
améliorer la qualité de l'alimentation de sa famille.

Mais c'est également une culture réalisée en vue de la
vente des produits obtenus. Elle devient un métier et
reldtve de spécialistes. Elle trouve un débouché dans les
centres de grande consommation. Au Mali, Bamako offre un
débouché important et les maralichers sont nombreux.
Certains agriculteurs se spécialisent dans la culture d‘une
espece particulidre : tomate, poivron, haricots et se
limitent & ces cultures. Elle ne concurrence pas celle des
vivriers puisqu'elle se situe & une période différente dans
le calendrier agricole.

En outre, elle nécessite un important apport d'eau. Sans
eau, douce en abondance et & bon marché, il est inutile de
vouloir s'adonner & la culture maraichire de rapport. Par
contre, en vue de la consommation d'une famille, elle est
trts recommandée : la cuisine malienne utilise de nombreux
ingrédients végétaux dans les sauces.

CONCEPTION DE CE COURS

Ce cours se présente en deux parties :

« Rappels de notions bioclimatiques, de fertilisation,
de défense des cultures contre les maladies et insectes

« Conduite de la culture d'espices légumitres
cultivées au Mali et commercialisées localement ou &
l1'exportation. "

Chaque étude de légume fait 1l'odbjet d'un méme plan.

Comme pour les autres cours, il convient de veiller A son


John M
Rectangle

John M
Rectangle


il

actualisation car les variétés employées peuvent changer

" d'une année & l'autre. Les sélectionneurs travaillent &

1l'obtention de variétés résistantes & certaines maladies
virales transmises par des insectes, de méme, des
recherches se poursuivent pour obtenir des variétés moins
sensibles & la rouille, au mildiou etc... Ces informations
sont obtenues auprés . des instituts de recherches
spécialisées (Institut de Recherches Fruitidres et
Marafchires ; .

. des responsables d'Opération de
Développement ODIB (Opération de Développement Intégrée de
Baguineda), OHV (Opération Haute-Vallée) ;

. des maraichers (Coopérative
Maraicheére) ;

. des sociétés d'exportation
(Fruitema, Jardima).

Il en est de méme pour les produits phytosanitaires.

Les CAA et CS sont tout désignés pour réaliser des essais
comparatifs,

PEDAGOGIE

Ce cours est le type du cours/application

En effet, si la premiére partie peut s'effectuer en salle,
de nombreux savoir-faire et des connaissances technigues
s'acquiérent par la pratique et l'observation sur le
terraine. '

Ie déroulement du cours/application peut suivre le schéma
ci-apras :

. en salle : explication des travaux & effectuer (10
& 15°) ;

o sur le terrain : réalisation concréte du travail
avec prise de notes des diverses activités.

Réserver 10' & la fin pour récapituler les travaux.
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. en _étude : les élives mettent au propre leurs
obgervations et décrivent les travaux. Les éléves tiendrouts
une fiche par culture et variété, (et par parcelle si
nécessaire). Elles feront 1'objet d'une notation et seront
ensuite rendues aux éléves afin qu'ils se constituent un
aide-mémoire.

Bien entendu, ce schéma général n'est qu'une suggestion' ;
chaque responsable doit 1'adapter en fonction des activités
du moment : 1l'une des étapes prévues peut ne pas avoir sa
raison d'€tre.

CONCLUSION

Les responsables du projet CAA souhaitent que les équipes
enseignantes fassent part de leurs remarques et
suggestions ¢ sur le fond, sur la forme, sur le schéma
pédagogique et apportent ainsi leur contribution a
1tamélioration de la qualité de l'enseignement dont elles
ont la charge.



FICHE N° 1

RAPPEL
IE
BIOLOGIE ET BIOCLIMATOLOGIE

-~ Etre capable de décrire le processus de photosynthise et
transpiration.

- Etre capable d'expliquer la vie d'une plante

- Etre capable d'expliquer les raisons du flétrissement
d'une plante en cours de journée.

- Etre capable d'expliquer l'influence du climat sur le
développement des plantes.

INTRODUCTION/SENRSIBLISATION

En climat soudanien, bien souvent & la mi-journée les
feuilles des plantes se fanent légérement. Ia réaction de
l'observateur est de se dire ¢ "Cette plante manque d'eau,
je l'arroserai & nouveau",

Cette observation peut se remarquer sur carotte, radis,
salade etc... aux environs de l1l4h, en saison stche, méme
si un arrosage a été effectué le matin et 1'observateur de
se demander :

« 1'arrosage serait-il trop insuffisant ?

« le 80l serait-il trop perméable ?
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+ les plantes serajensi-=lles malades ou bien font-
elles l'objet d'attaque d'insectes ?

« le 80l manquerait-il d'éléments nutritifs ?

En bref, cet observateur est perplexe.

Aprés la chaleur, et avant d'arroser il remargue que les
feuilles sont & nouveau turgescentes, bien dressées, bien
vertes, bref que les plants n'ont plus du tout un air
chétif,

Que s'est-il passé ?

PHOTOSYNTHESE ET TRANSPIRATION

Ia photosynthése n'est active, chez la majorité des plaantes
que 8i les stomates des feuilles sont ouverts. Durant le
jour la photosynthise permet l'absorption du gaz carbonique
et le rejet de 1l'oxygine (la nuit c'est l'inverse dans la
majorité des cas).

L'ouverture des stomates ne peut se maintenir que si la
plante reste turgescente d'olu une évaporation d'eau.

La plante puise l1l'eau par les racines et cette eau est
conduite par les vaisseaux des tiges. Tant que ce processus
est maintenu en équilibre [é'est-é—dire évaporation par les
stomates compensée par l'absorption d'eau par les racineé]
les feuilles demeurent turgescentes et les stomates restent
ouverts,

Par contre, si cet équilibre est rompu [}vaporation plus
importante, non compensée par l‘'absorption d‘une quantité
équivalente d'eaﬁg les feuilles se fanent 1égdrement, les
stomates se ferment et la photosynthise s'arréte. I1 n'y a
donc plus développement.

Cet équilibre est rompu lorsque le rayonnement solaire est
intense, en particulier & la mi-journée.
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Messiaen, dans son livre "Le Potager Tropical" représente
ce phénoméne par deux courbes faisant intervenir
1'évapotranspiration potentielle (E.T.P.) variant avec les
heures de la journéee. '

A PV VTR

I'F?
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Suivant cette courbe théorique d'évapotranspiration
potentielle (quantité maximale d'eau évaporée par les
plants) on remarque que :

« la photosynthé¢se se produit normalement dés que
le jour apparait : 6h30 en moyenne et s'exrréte vers 17h30/
18h (seuil photique) ;

+ l'évapotranspiration devient trop importante
(seuil hydrique) entre 11h et 15h, les feuilles se fanent
légtrement, les stometes se ferment, la photosynthise
s'arr8te.

Remarque : Le vent desséchant peut également contribuer &
augmenter la transpiration et donc & abaisser le seuil
hydrique.
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En période de saison des pluies, 1l'atmosphire est beaucoup
plus humide {degré hygrométrique élevé, de 1l'ordre de 80 %
et plus) et 1'ETP diminue, le seuil hydrique est élevé, les
stomates restent ouverts, la photosynthdse s'effectue
durant toute la durée du jour.

B lle wurrge 3 ete tqtnpee e

[N1d

o maem o S gL

Fig. 6 - Ewolution de I's évapulranspiration potentivlle » (quanlité théori-
que moximule d'eau éuaporce per les pante:, dens v ¢ours oune
Journée lropicale ¢t d'une juurnée deté lempere. En condilions
tropicales, quand I'ETP dépusse le « seuil hyrfr)l‘quew de certaines
Planles, la pholosynthése surréle car les slomates se ferment

3 - Température et respiration

Photosynthetse et température ne sont pas directement
proportionnelles. Ces activités ont des seuils différents
suivant les plantes, espices et variétés et la croissance

végétative est située plus ou moins haut sur les échelles
de température.

C'est ainsi que pour les plantes originaires de climat
tempéré l'optimum thermique se situe entre 14° et 18°, par
contre celles originaires de climat tropical ont un optimum
thermique plus élevé pouvant atteindre 30 a 34°.
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Ie schéma ci-dessous de Childers et al. donne d'une maniére
approximative les intervalles de température permettant la
croissance de diverses espéces maraichdres

TEMPERATURE OPTIMA

[ - ¢ | e [ e |2 | 2 | 2 | 2 | 3 |
Petlits pois
Epinards,
A Jours Choux de Bruxelles, carottes
 J
courts ou : Choux ]
¢ Petsal 1
moyens ¢ Céleri t
1 Choux-fleurs i
Cultures de Lsitues pommées i
salson fraiche ¢ Navet 3 .
¥ Betteraves H
1
Oignon sec (]
' Bredes ’
V lLaitues feullles '
) Pomme de terre { .
” Concombre '
! Oignon vert H
¥ Melon ‘
Cultures moins ! Courgette ]
exigeantes du wCltroullle 1 )
Int de vue de Haricots '
s tempérsture Persll N
Piments doux '
Piments de Csyenne |
Radis '
Tomates 1
) Aubergine Amasrsnte
Cultures de ssison chsude } Gombo Toltaizls
et de Jours longs v Pastdque
} Chayotte

In : Memento de l'Agronome

Paris, Ministére de la Coopération, 1980
d'epres "Vegetable Gardening in the tropics"
(Federal Experimental Station in Puerto Rico,
USDA, 1950).
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Longueur du jour et développement des plantes ¢ Le Fhoto-
périodisme.

Ia lumidre et la température agissent également non
seulement sur la croissance des plantes, mais également sur
leur développement, c'est-ad-dire la plante adulte
produisant fleurs, fruits, bulbes et tubercules.

Ta longueur du jour (ou photopériode) influe souvent de °
fagon trés nette sur le développement. Au Mali, la longueur
du jour varie environ d'une Leure au cours de l'année. Dans
les pays tempérés, cet écart est bien plus important, de
1'ordre de 8h entre été et hiver.

n classe les plantes en trois catégories selon leur
réaction & la longueur du jour.
» plantes de jours courts
. plantes indifférentes

. plantes & jours longs.

l, Plantes de jours courts

Leur floraison (ou leur tubérisation) se produit
lorsgqu'elles ont subi un certain nombre de nuits plus
longues qu'une durée donnée. Ce sont des plantes d'origine
tropicale dont la floraison se trouve placée en fin de
saison des pluies et qui miirissent leurs graines ensuite.

2. les plantes indifférentes

Elles peuvent former leurs organes reproducteurs en toutes
saisons, quelle que soit la longueur du jour.

Toutefois, certaines variétés sélectionnées en climat
tempéré pour la culture d'été (jours longs) font preuve
d'une précocité extréme et d'un développement chétif en
jours de 10 & 11h seulement.



3. les plantes de jours longs

Elles fleurissent apres avoir subi un certain nombre de
jours plus longs qu'une durée donnée, Ce sont en générale
des plantes de régions tempérées, dont la floraison se
trouve placée en été.

Bien entendu ces plantes de jours longs peuvent 8ire
cultivées en climat tropical, mais seules les parties
végétatives sont consommées et non les fruits. Il en est de
méme pour certains bulbes trOpicanx qui peuvent croitre en
milieu tempéré & condition que la longueur du jour “"limite"
n'excéde pas 12 a 13h.

LE THEROPERTODISME : ACTION DE LA TEMPERATURE SUR LE
DEVELOFPEMENT DES FLANTES.

l. Thermopériodisme saisonnier

Pour passer d'un état végétatif & la floraison, certaines
plantes ont besoin d'8tre exposées & une période froide ;
les températures les plus efficaces se situent entre O et
7° & 10° afin d'étre sensibles au photopériodisme. Cl'est
ainsi que certaines variétés de pays tempérés ne peuvent
produire en milieu tropical car cette période de froid fait
défaut. Cela est valable en particulier pour des espeéces
fruitiéres, & moins que le climat tropical ne soit atténué
par l'altitude (cas des plateaux malgaches et de certaines
régions d'altitude au Cameroun, de méme qu'en altitude dans
des pays d'Afrique anglophone).

2. Thermopériodisme journalier

Chez certains légumes (tomate en particulier) la croissance
est plus rapide, la floraison plus abondante quand un écart
de température de 10 & 12° se produit entre le jour et la
nuit. C'est ainsi que s'explique 1l'importante production de
légumes au Mali durant la période "froide".
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Par contre, lorsque cet écart de température est de 1l'ordre
de 6 & 7° entre jour et nult, certains légumes se
déveloPpent mal, d'ou d;mlnutlon de la qualité des produits
presentés sur le marché. Certaines variétés disparaissent
totale;nen1§ .

CONCLUSIOY

Ce tree bref rappel de biologie végétale a pour but de
remettre en mémoire les notions déja acquises en lére Année
et d'expliquer divers phénoménes concernant

. éeftains comportements des plantes en climat
tropical : évapotranspiration, photosynthise, photo-
périodiqu, thermopériodisme ;

", les interactions existant entre ces diverses

activités et facteurs influant sur la croissance et le
développement des plantes.

ACTIVITES SUGGEREES

~ Dans 1le jardin potager, faire observer par les éléves le
f1étrissement journalier des pdrties dériennes de divers
légumes., Ajouter un arrosage pour tenter d'enrayer le
flétrissement. Résultats.

- Faire vérifier ces théories en observant divers légumes
en liaison avec les relevés de température et tenter de
déterminer le seuil hydrique de chaque espéce.

BIBLIOGRAPHIE

CM., MESSIAEN. Le potager tropical, tome 1l.
Paris, ACCT/PUF, 1974, coll., Techniques vivantes.
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FICHE R° 2

RAPFEL
DE NOTIONS
SUR LA FERTILITE ET LA FERTILISATION

OBJECTIFS
- Compte tenu du cours sur la fertilisation
« &tre capable de fabriquer du fumier
o 8tre capable d'établir une compostidre

o« 8tre capable de citer les diverses sources
d'apport de matidres organiques.

INTRODUCTION/SENSIBILISATION

Dans les climats soudaniens et de savane, la culture
maraichére est possible dans une gamme de sols treés
étendue allant des sols & FH 5,5 & ceux atteignant un PH
de 7,5 & 8+, En dehors de ces limites, il convient de
procéder & des amendements soit pour relever le PH, soit
pour l'abaisser. Mais les maraichers ne s'y trompent pas
et ils n'entreprendront pas de maraichage dans des sols
qui ne conviennent pas : trop sableux, trop argileux, peu
profonds etceee Ils choisiront des sols qui conviennent au
ma¥s et situés preés d'un point d'eau pour l'arrosage
indispensable dans un climat & saison siche longue

(6 mois) (Cf. ldre fiche sur les facteurs de croissance
des plantes).



-
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PRINCIPES DE CONSERVATION DE LA FERTILITE

Ie sol est le réservoir de nourriture de la plante qui y
trouve tous les éléments nécessaires, en plus ou moins
grandes quantités car tous ne se trouvent pas sous une
forme assimilable par les racines,

Certains éléments peuvent ma.nquér -3» carence —3
développement anormal. -

Ie so0l est un milieu vivant ; les micro-¢rganismes, dans
des conditions favorables (air, eau, chaleur, humus)
rendent ces éléments assimilables par les racines
(minéralisation) d'ol croissance, développement,
fructification.

Cette minéralisation, en climat tropical, est bien plus
rapide qu'en climat tempéré, d'oh apport fréquent d'humus
pour maintenir la texture du sol et la minéralisation
continue,

QUEIQUES ACTIONS POUR MAINTENIR IE SOL EN TANT QUE SUPPORT
ET RESERVOIR NUTRITIF.

e Maintenir le FH entre 6 et 7 avec amendement
calcaire si le sol a tendance & l'acidité,.

« Apporter frégquemment des matidres organiques, en
petites quantités afin de maintenir 1'activité
microbienne.

o Enfouir superficiellement cette matidre organique 3
5 & 10 om de profondeur.

o Retourner seulement la couche arable.

Si on veut augmenter son épaisseur, incorporer une minéé,
couche du sous=-s0l et ne recommencer une autre
incorporation de sous-sol que 6 mois apres la premidre
incorporation. Petit & petit 1l'épaisseur de la couche
arable augmentera.
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o Mravailler le sol (en planche ou en billon selon la
saison) de fagon que l'eau n'asphyxie pas les plantes.

Dans les jardins marafchers, en saison des pluies les
planches sont faites en légtre élévation : en saison
séche, elles sont en léger creux pour garder l'eau.

_Rovrratel per mettaat

S S disva des 'oeu:'.e.:)
A\

LS Jivon ve ¢hc)

o Lorsque le terrain est en pente, dresser les
planches perpendiculairement & la pente. Flaner chaque
planche afin que 1l'eau ne stagne pas en un point donné,
mais qu'elle soit répartie également sur toute la surface.
L'ensemble du jardin ressemble & un vaste escalier, c'est
ce que l'on devrait txrouver pour l'ensemble des jardins
installés sur les berges des riviéres.

LA MATTERE ORGANIQUE

D'une manidre générale, et idéale, tous les auteurs
s'accordent pour préconiser un apport de fumier de 50 &
100 kg au 10 m?, soit de 50 & 100 T/ha. Ce qui est
impossible, car on ne peut se procurer de telles

quantités ; les animaux couchent dehors et le plus souvent
sans litidre.

Comment remplacer le fumier ?

e« par le compost
o par la paille et les débris végétaux
e Par les engrais verts
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'.,pér les déchets de sucrerie (Office du Niger
seulement) . '

4] - Le compost

Ie maraicher a tout intérét & faire une compostidre. Sur

une surface d'l m? et une hauteur d'l métre,

. entasser par couches successives

20 cm de déchets végétaux (tiges, trognons de
choux, salade montée etCess)

5 cm de terre et un peu de crottin de cheval,
fne, fiente de volailles
et ainsi de suite jusqu'd 1 m de hauteur

o ajouter un peu de sulfate d'ammoniaque

300 g par couche (enrichissement et fermentation)
soit 10 poignées

s 8xroser et tasser.

o Apres deux ou trois semaines, retourner le tas
(couche supérieure & la place de celle du bas). On refait
donc le tas augquel on apporte les mémes soins que
précédemment.

En 3 ou 4 mois, le terreau est obtenu.

Procédé des maratchers

Ils proctdent d'une autre maniére :

o Ils apportent en bordure de leur jardin le contenu
d'une charrette & fines de crottin de cheval et fine et une
quantité équivelente d'ordures ménagdres, tout en enlevant
les ordures qui ne peuvent pourrir (débris de verre, bout
d'étoffe gtcecs)e

e Ils mélangent le tout et le dispose en un tas
circulaire, comme pour un mortier de ciment et sable avec
une cuvette au milieu.
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» Arrosages abondants pour imprégner d'ean 1'énaeﬁbie
du mélange pendant une semaine ou deux.
« Ce tas est mﬁlaxé tous les deux jourse.

« Incorporation & la terre des pléanches ensui te.

Discussion avec les éldves

« L'arrosage a pour but la fermentation.

e Ie crottin arrosé dégage de la éhaleur du'il faut
éliminer avant la mise en terre : risque de brfilure des

jeunes plantse.

« Méme raison pour l'azote contenu , trop concentré
& 1'égard des graines et jeunes plants.

Ce procédé en lui-méme est bon, mais il y a gaspillage car
avec le méme volume de fumier de cheval ou d'8ne, on
pourrait obtenir le triple de terreau en incorporant une
plus grande quantité d‘ordures ménageéres ou de végétaux.

42 -

Remarques ¢

e On peut craindre la transmission de maladies, mais
ces risques sont réduits si la fermentation du tas est
rapide et s'accompagne d'une élévation de températuxre.

o En saison des pluies, protéger le tas avec de la
paille afin d'éviter le lessivage et maintenir la
fermentation.

Ie paillage

Couper les grandes herbes, les laisser se faner deux ou
trois jours et recouvrir les planches marafichdres apris
les avoir coupées en morceaux de 10 & 15 cm de longueur.

Le paillage . prottge la terre des fortes pluies
(tassement, ruissellement)

et o rédult 1l'échauffement du sol aux heures
chaudes de la journée.
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En fin de culture, enfouir la paille (ou.mulch) qui se
décompose dans le sol et l'enrichit en matiére organique,
Si la paille n'est pas coupée au départ, son enfouissement
est malaisé.

Cet apport est pauvre en éléments nutritifs et un peu
dtazote est nécessaire (Cf. ci~-dessous).

Les engrais verts

Bien que non utilisés par les maraichers, cette possibilité
d'obtention de matidre organique est & signaler.

o A base de lézumineuses

- gréce & leurs racines, elles apportent
gratuitement de 1'azote (nodosité), ce qui est avantageux ;

- par contre, il n'est pas recommandé
d'effectuer une culture maraichére aprés l'enfouissement
de légumineuses parce que le milieu créé est favorable au
développement de nombreux nématodes nuisibles & un grand
nombre d'espices maraichdres.

e A base de graminées ¢

C'est une bonne pratique & effectuer car elles
apportent beaucoup de matidres organiques j; il faut
cependant ajouter une fumure azotée pour enrichir la
matiére organique. En outre, par leurs racines, elles
entravent le développement des nématodes,

Les déchets ipdustriels

Sont rarement utilisés au Mali, car les industries de
transformation sont peu nombreuses ¢ huilerie, sucrerie,
brasserie. Ils ne peuvent &tre transportés car le cofit du
transport est trop onéreux,

Néanmoins, prés d'une sucrerie, on peut utiliser les
bagasses mais elles sont pauvres en éléments fertilisants.


John M
Rectangle

John M
Rectangle


- 19 =

Apportées telles qu'elles au sol, ellea ont w elfet
dépressif (utilisation de 1'azote du sol paxr ies ipicro-=
organismes pour attaguer la bagasse) sur les culiurss.

Il faut donc la faire fermenter avant de 1'enfquir en
arrosant beaucoup et en ajoutant un engrais complet ¢
80 kg de 12. 12. 24. par tonne de matidre siche. .

L'utilisatipn des coques d'arachides est également fort
difficile, il faut une fermentation préalable, longue en
général, -

LES ENGRAIS CHIMIQUES

Au Mali, les engrais sont importés et coflitent cher.
Toutefois, ce pays dispose de gisements de phosphates dans
le Te Région : phosphate de Tilemsi dans le Cercle de
Bourem (Cf. cours de Fertilisation). La dose & employer
est de l'ordre du triple de celle du superphosphate &
1'unité de surface,

Exemple : Si 1'on utilise 65 kg de super, il faudra
200 kgs environ de phosphate de Tilemsi pour obtenir le
méme effet.,

Ea culture maraichdre et pour des cultures qui excédent
50 jours, il est préférable d'apporter l'azote en deux

fois étant donné le lessivage produit par les arrosages
fréquents,

Enfin, quels que soient les légumes cultivés, un apport de
phosphate est toujours bénéfique au départ, puis, en cours
de végétation, de 1l'azote sous forme de nitrate.

CORCLUSIOR

L'apport de matidres organiques est indispensable pour la
culture maraichére ; elle est apportée sous forme de
compost dont le principe de fabrication est satisfaisant,
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mais il serait possible d'en obtenir une plus grande
quantité avec l'apport initial de crottine.

ACTIVITES SUGGEREES

Etablir une compostidre avec crottin + déchets ou paille

" " " " déjections bovines "
" " " " adjonction d'é’n'g”:‘aia
n " n & base de coques d'arachide

Comparer des planches avec cultures paillées et engrais
sans paillis.

Comparer les divers composts obtenus.

DOCUMENTATION

« CeM, MESSIAEN - Le potager tropical, op. cité.

-~ Entretiens avec des marafchers de Bamako.



FICHE R° 3

LES ENNEMIS
DES
PLANTES MARATCHERES 3
LES MAUVAISES HERBES

* OBJECTIFS

- Etre capable d'expliquer les effets de la présence de
mauvaises herbes dans une culture marafchdre.

- Etre capable d'expliquer et de montrer comment s'effectue
un déherbage efficacs.

- Etre capable de réaliser un paillis

- Etre capable d'utiliser un herbicide compte tenu des
indications portées sur 1l'emballage.

INTRODUCTION/SENSIBILISATION

Les plantes marafchires sont délicates, fragiles et
sujettes & de nombreux accidents, maladies, attaques
d'insectes, sane compter les mauvaises herbes qui profitent
d*un sol fertile pour se développer rapidement et
concurrencer les espices cultivées. Le marafcher doit
veiller au développement le meilleur possible des plantes
et 8tre prét & intervenir lorsqu'il remarque les premiers
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symptdmes d'une maladie, d'une ponte d'insectes etCecs En
24h les efforts de plusieurs semaines peuvent &tre
enéantis (attaque parasitaire en particulier). Par contre,
1'élimination des mauvaises herbes s'effectue dis que la
nécessité la commande afin de ne pas géner les espdces,
cultivées.

Tous ces ennemis diminuent 14 production et donc le revenu
du marafcher qui produit surtout pour la vente et peu pour
son autoconsommation et celle de sa famille. I1 est donc
le principal intéressé.

Autre accident qui peut se produire : la mévente de
certains produits parce que le marché en est saturé. S'il
a de l'expérience, il connait les meilleures périodes
d'écoulement de ses produits et agit en conséguence. 11
échelonne ses semis afin d‘obtenir une production
régulidtre et &tre renommé comme maraicher toujours
approvisionné.

LES MAUVAISES HERBIES

Pour le maraicher, c'est un souci quotidien, car elles se
montrent plus robustes que les légumes cultivés, non
sujettes aux attaques d'insectes et aux meladies et se
mltiplient par graines ou par fragmentation de 1‘appareil
végétatif. En outre, si elles ne sont pas enlevées de la
planche, en saison des pluies, elles reprennent
immédiatement.

En outre, le marafcher peut se montrer plus tolérant a
leur égard lorsque les légumes ont bien démarré et que la
concurrence n'est plus & craindre. I1 ne faut cependant
pas oublier que ces herbes se reproduisent également par
leurs racines (stolons).

Parmi toutes les mauvaises herbes, il faut citer les
"cyperus" qui se multiplient surtout par leurs tubercules
souterrains. Leur concurrence avec les légumes s'effectue
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au niveau des racines et causent des pertes importantes de
rendement d¢s qu'il y en & plus d'une centaine au mdtre

carré.

Les moyens de lutte

Désherbage manuel et[ou mécanique

-~ Le désherbage manuel ne nécessite pas d'explications
détailées. Il est recommandé

. d'enlever les mauvaises herbes de la planche
(reprise en cas de pluies) ; ‘

. de ne pas attendre trois semaines ou un mois pour
le premier désherbage, car les mauvaises herbes (graminées
en particulier) mettent ce temps & profit pour développer
leurs stolons en profondeur, il est rare que l'on n'en
laisse pas un peu dans le sol : d'ou repousse.

- Le désherbage mécanique ¢ bineuse laisse les herbes sur
le sol. S'il ne pleut pas, en 48h, les herbes sont stches
et ne reprennent pas. Dans le cas contraire un second
désherbage B'avérera nécessaire dans les jours gqui suivent
la pluie.

¢ la fraise d'un motoculteur
enfouit tous les déchets de récolte et mauvaises herbes en
brisant les stolons d'oli le sol parait propre
momentanément mais les stolons sont brisés et formeront
autant de nouvelles mauvaises herbes.

Moyens physiques de lutte

Ie paillage est le moyen le plus efficace pour lutter
contre les mauvaises herbes, d'une pert

et contre la dégradation de la structure du sol, d'autre
part.

Dans les exploitations maralchéres, on utilise le film
plastique (noir en général). Clest un moyen trés efficace
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mais cher. Au niveau du maraichage familial et des
relatives petites surfaces de chague maraficher, autour des
grandes villes du Mali, cette pratique ne se Justifie pas.

Moyens chimiques de lutte

Comme le film plastique, les herbicides et désherbants ne
sont pas utilisés par les maratichers (cofit élevé). En
outre, en milieu tropicel, les essais sont encore en cours
et leur utilisation dépend du colit du produit par rapport
& celui de la main d‘osuvre.

Néanmoins, il faut savoir que la lutte chimique existe et
qu'herbicides et désherbants sont couramment utilisés en
climat tempéré et dans les pays ol le prix de la main
d'oeuvre est élevé.

- Les herbicides

Pulvérisés sur les parties aériennes des mauvaises herbes,
les herbicides les font mourir rapidement par perte de

" chlorophylle et dessichement.

- Les désherbants sélectifs

Certains produits n'ont d'action qQue sur certaines
mauvaises herbes et sont sans effet sur les plantes
cultivées.

- les produits utilisés

Ils existent en grand nombre sous des appelations
commerciales différentes.

Parmi eux, citons le "Diquat" et le "Paraquat” qui sont
absorbés par les végétaux. Ils dépérissent rapidement. Ces
deux produits sont en trés peu de temps inactivés dans le
sol. Attendre 4 & 5 jours avant d'effectuer les semis.

Par ailleurs, le désherbage sélectif n'exclut pas les
binages. Le terrain est propre mais il faut briser la
crolite formée sur le sol, afin que 1l'eau de pluie péndtre
et ne ruisselle pas sur le sol.
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Suivant les espiéces cultivées, on utilisera :

Solanées marafchires (pomme de tém, tomate), on utilise
. diphénamide & raison de 6 g m.s/10 m?
o trifluraline & raison de 1,2 g m.a/10 e

Est appliquée avant semis ou repiquage

. métribuzin & raison de 0,75 g m.a/10 m2

Bst utilisé avant plantation = toxique pour aubergine.

Cucurbitacées : melon, concombre

+ naptalame & raison de 3 g m.a/10 m2

Action sur le systéme radiculaire, c'est donc un herbicids
de pré-levée.

Lézumineuses : petits pois, haricots

. petits pois = prométryne & raison de 1,5 & m.8/10 n?

a utiliser en pré ou post levée, mais non pendant la
levée.

. haricots = monolinuron & raison de 1 g m.a/10 m2

Dinosébe + monolinuron
a utiliser avant plantation.

Composées (saladeSeesses)

. chlorthal & raison de 4 2 7 & m.8/10 m2 a condition
que les salades aient trois semaines de repiquage ;

. propyzemide & raison de 1,5 g m.a/10 m2

efficace contre les graminées. Rémanence longue, ne pas
repiquer de tomates sur un terrain traité avec propyzamide.

Crucifére : choux
o trifluraline & raison de 1,2 g m.a/10 m2'
Est efficace sur graminées ; '

« chlorthal a raison de 4~7 g m.a/10 n°
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Ombelliferes : carottes

. linuron & raison de 0,75 g m.a/10 n®

. monolinuron & raison de 1 g m.a/10 n?

. chloroxuron & raison de 3,5 g m.s/10 n®

Ces produits sont d'un usage assez souple. Sont utilisés
en pré-levée.

Allium ¢ poireau, oignon, all...

Les mémes herbicides que précédemment sont utilisés.

CONCLUSION

Les noms commerciaux n'ont pas été cités, car ils varient
d'un fabricant & un autre. Néanmoins, sur l'emballage sont
mentionnés : le composition chimique et le % de m.a.

le dose d'emploi/unité de surface
les mauvaises herbes détruites

les conditions d'emploi (pré ou post
émergence ).

ACTIVITES SUGGEREES
Si 1'établissement dispose d‘*herbicides.

Comperer pour une m8me culture les planches traitées et
non traitées,

e 1ltaction sur les diverses mauvaises herbes

o la durée de l'action par rapport aux sarclages
manuels

. » loes rendements.,

DOCUMENTATION

- C.M. MESSIAEN - Op. cité
- Entretiens avec le Centre National Recherches Fruititres.
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FICHE R° 4

LES ENNEMIS
DES
CULTURES MARATICHERES
LES MALADIES

OBJECTIF

- Btre capable de reconnaitre les maladies les plus
importantes & 1l'oeil nu ou avec une loupe.

~ Etre capable de proposer le traitement

~ Etre capable d'épandre le traitement & la concentration
prescrite.

INTRODUCTION/SENSIBLISATION

Quelle n'est pas la mauveise surprise d'un marafcher
arrivant le matin dans son jardin de voir une partie d'une
(ou des) planche (s) dont les plents ont séché durant la

nuit. De m8me, la levée d'un semis est interrompue et les

jeunes plantules disparaissent les unes apres les autres.
Tout le travail et les efforts dépensés sont réduits 2
néant. C'est une perte pour le maraicher.

Que s'est-il passé ?

Les plantes, comme les humains et les animaux, sont
sujettes & des maladies provoquées par des :

« Champignons
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o bactéries
o virus et mycoplasmes

de méme des agents non parasitaiies peuvent provoquer
des accidents ¢

o climat (température, humidité, rayonnement
solaire) ’

. carence minérale du sol
. substances toxigues

« une combinaison de ces divers facteurs.

2 - MATADIES DUES A DES CHAMPIGNONS

peuvent se classer en deux catégories
. champignons attagquant les plantes & partir du sol
. champignons propagés par le vent.

21 - Champignons du sol

La plupart de ces champignons vivent en se nowrrisant de
déchets végétaux ou animaux. Néanmoins, certains peuvent
attaquer les plantes et provogquent

o la'fonte des semis
» les maladies du collet

« les maladies vasculaires (vaisseaux de la
tige).

210 -~ Fontes des semis et pourritures du collet

les dégits se présentent ainsi :

pourriture de la base de la plantule qui sort
de terre ; elle se fane et tombe sur le sol ;

pourriture du collet d'une plante plus 8gée
au niveau du sol ; elle se flétrit et meurt.
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Ies tissus des parties'af%ééuées présentent ne pourriture
molle recouverte d'un feutrage blanc tr2s fragile.

Az collet, se forme une sorte de manchon composé de
filaments blancs, ramifiés, qui sé propagent dans le sol
autour du plant attagqué ou il forme ses organes
reproducteurs. '

L'activité de ces champignons peut &tre ré&uite par un
apport de nitrates surtout aprés les fortes pluies.

Par contre, des matitres organiques insuffisamment
décomposées favorisent leur développement.

Maladies vasculaires dues &4 des champignons ou
trachéomycoses.

Ils sont du genre Fusarium et provoquent les nombreuses
fusarioses. 118 péndtrent dans les vaisseaux de la tige
par l'intermédiaire des racines d'ol jaunissement des
feuilles inférieures : au mieux, la plante est
souffreteuse sinon elle peut mourir.

Moyens de lutte contre les champignons du sol

. Les fontes de semis ¢ pour les éviter, on traite les
semences avec des fongicides systémiques, auxquels est
ajouté souvent un insecticide.

1
11 faut 1,5 g & 3 g de m.a./kg de semences.

o La désinfection du sol avec le vapam, puis arroser
copieusement de fagon & provoquer en dégagement de gaz qui
s'avire 8tre fongicide, insecticide, nématocide et
herbicide.

dose : 200cc & 40 % dilués dans 10 1 d'eau pour un
métre carré. Ajouter 10 1 d'eau en 2e arrosage pour
pénétration dans le sol. Ce type de traitement est cher.

Pour des semis en terrine, utiliser de la terre
désinfectée selon le principe suivant :

(1) m.a. = matidtre active
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Sur une plaque de t8le cha.uff.ée,' dizvoser la terre sur
5 cm d'épaisseur et arroser ; la vapaur qui se dégage
détruit les champignons.

Pour les planches, les recouvrir de 0,20 de branchages et
de paille, et briiler.

Champignons propagés par voie aérienne

On se limitera aux plus importants et aux plus fréquents.

les mildious

Ie champignon est un phytophtora, voisin de ceux
occasionnant la pourriture du collet.

Les phytophtora occasionnent des pourritures du collet, de
fruits, de branches.

On lutte contre ce phytophtora avec des fongicides du type
captafol ou difolatan sur le sol et les collets,

sur les parties aériennes, utiliser
des fongicides cupriques (mancozibe, propinébe).

Les ofdiums

I1s perasitent les parties externes du feuillage. les
filaments du champignoncourent sur le surface des feuilles
et envoient des sugoirs dans les cellules épidermiques.
Leurs spores forment une poudre blanche. Un temps
relativement sec (humidité relative de 60 #) favorise son
développement. Des pluies, abondantes et continues (200 mm
en 15 jours) le fait régresser et disparaftre jusqu'a la
saison séche suivante.

On lutte contre les oidium avec des fongicides systémiques
du type bénomyl.

Ies anthracnoses

les champignons (espices trés nombreuses du genre
colletotrichum) forment des spores enrobées dans une sorte
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de galéde de 1la taillg 4 'une gagrﬁalaa ifaﬁu.ALa pluie
les dissémine (ou les arrosages).

On 1utte contre ces chempignons avec des fongicides
sstéiquen du type bénomyl.

Cercosporioses et cladiosporioses

les cercospora sont trés fréquents. Ils provoquent sur-les
feuilles . des taches nécrotiques sur lesquelles les
conidiophores apparaissent en petits bouquets vieibles
avec une loupe,

. des taches diffuses chlorotiques (décolorées)
sur la face supérieure de la feuille ; le champignon
apparait sur la face inférieure sous la forme d'un velouté
gris, marron ou violacé.

Ces champignons sont disséminés par la pluie et le vent,

On lutte en utilisant un fongicide systémique du type
bénomyl.

Les rouilles

Elles sont trés nombreuses, mais beaucoup plus fréquentes
sur céréales que sur plantes maralchéres.

Elles sont résistantes au bénomyl.

On lutte contre elles avec de l'oxycarboxine, fongicide
spécifique des rouilles.

MALADITS DUES A DES BACTERIES

Ies bactéries sont utiles et réalisent les étapes
indispensables des cycles du carbone et de l'azote.

Néanmoins, certaines d'entre elles, du groupe des
bactéries non sporulées, dépourvues de spores de résistance
provoquent des maladies, de caractére virulent avec
apparition de lésions nécrotiques ou graisseuses.

BESTAVAILALLE COFY
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Ces bactéries sont du éenre Pseudomonas et Xanthomonas.
Elles sont propagées par les semences et par la pluie.

On lutte contre ces bactéries :
. semences -~ eau chaude & 50° pendant 1 heure

o végétation - pulvérisations cupriques.

4 ~ VIRUS, MYCOPLASMES

Les maladies provoquées par les virus et les mycoplasmes
sont systémiques. L'agent infectieux est présent dans tous
les tissus de la plante. Celle-ci montre une croissance
ralentie ou nulle avec toute une gamme de symptOmes :
mosailque, déformation des feuilles, chlorose ou jaunisse,
anomalie florale.

Ces diverses maladies peuvent &tre trensmises :

« par voie mécanique : frottement des feuilles entre
elles ;

. par les insectes, principalement pigueurs, pucerons,
thrips, aleurodes et ciccadelles ;

. par le sol, soit transmission directe
soit transmission par nématode pigqueur,
ou champignons ;

. par la semence et les plants,

- par voie végétative : 100 %

- par graines, assez rare (maximum 10 %) sur
laitue, haricot.

Moyens de lutts : Sdélection de variétés résistantes et
arrachage et brlilage des plants malades.

5 = MALADIES NON PARASITAIRES

Sont en général provoquées par divers facteurs, souvent
combinés entre eux.
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. Carence d'un élément minéral majeur (N, P, K) ou d'un
oligo-élément (b, zn, cu, mn, fe).

. Excts dans le sol d'un élément toxique et/ou agissant
par blocage d'un autre élément.

Exemple ¢ Toxicité de 1l'aluminium ou du manganse en so0l
acide. ' _ o
Présence de chlorure de sodium dans 1'eéau
d'irrigation. |

Blocage du fer par le carbonate de calcium en
sols basiques.

. Alternance de séchéresse et d*humidité dens le sol, d-
temps couvert et de soleil brillant sur les feuilles.

« Apport de produits mal utilisés (excés d'engrais, usage
de pesticides) ou de désherbants & des doses trop fortes
ou sur des plants sensibles.

ACTIVITES SUGGEREES AVEC L'AIDE D'UN SPECIALISTE

. Faire déterminer les maladies les plus courantes et
moyens de lutte & utiliser en récoltant les parties
végétatives suspectes.

« Constitution d'une collection.

DOCUMENTATION

haad COMO MESSIAEN — Opus citéo
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FICHE N° 5

LES ENNEMIS
IES
PLANTES MARAICHERES
LES INSECTES

OBJECTIFS

- Etre capable de déterminer les principaux insectes
ravageurs des plantes maraichdres.

— Etre capeble de déterminer le traitement approprié et
d'effectuer le traitement & la dose prescrite.

INTRODUCTION/SENSIBILISATION

Indépendamment des mauvaises herbes et des maladies, les
cultures maraichdres sont également attaguées par toutes
sortes d'animaux et insectes. Seuls les plus communément
rencontrés seront étudiés. Les autres sont affaire de
spécialistes auxquels il convient de s'adresser pour
détermination avec les moyens de lutte afférents.

Seront étudiés : les nématodes (en général, car ils sont
trés nombreux)
les acariens

les thrips ou thysanoptires

les punaises
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les ciccaddles (cigales)
les pucerons
les cochenilles

les coccinelles, les bruches et les
charangons

et enfin les moyens de lutte : biologiques
: et insecticides.

LES NEMATODES

Ce sont des vers ronds, trés petits, ils ne sont pas

visibles en général & 1l'oeil nu (0,1 & 0,5 mm). Un grand
nombre se nourrit de déchets dans le sol et certains sont
parasites de 1l'homme (ascaris) ou d'animaux & sang chaud.

Ces nématodes sont pourvus d'un stylet qui perce la paroi
de la cellule végétale et en sucent le contenu. Bien
souvent cette piglire est une entrée aux champignons. La
maladie provoquée devient la cause seconde du dépérissemer+
de la plante.

On distingue :

Les nématodes ectoparasites (qui vivent & 1'extérieur de
la plante).

Les nématodes semi-endoparasites (qui vivent partiellement
enfoncés dans la plante).

Le plus commn est le Rotylenchulus reniformis (la femelie
fixe la partie la plus effilée de son corps dans la
racine). I1 est tres répandu sur toutes les plantes

maralchéres. Ce nématode diminue la vigueur des plants et
donc la récolte.

Le seul moyen de lutte est l'introduction d'une culture de
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céréales (sorgho) dans l'assolement car une jJachére de
plusieurs mois ne 1'élimine pas.

Tes nématodes endoparasites (femelles vivent & 1l'intérieur
des racines).

Ie plus commnément répandu est le genre Méloidogyne (ou
nématode & galles). La larve ge fixe sur une radicelle,
subit plusieurs transformations et provoque une galie
(remplie d'oeufs) qui libdre les oeufs au bout d'un laps
de temps, plus rapide si les conditions de température du
sol sont optimales (25 & 30°),

Les plantes cultivées souffrent car le systéme racinaire

ne se développe pas (les galles les emp&chent). La récolte
peut sembler satisfaisante s8i le sol regoit de l'engrais et
est arrosé abondamment. Dans le cas contraire les plants
sont rabougris.

Enfin, sur ces "blessures" peuvent s'infiltrer diverses
maladies dfles & des champignons du sol.
Plantes sensibles aux nématodes :

tomate, carotte, persil, betterave, gombo, salade,
tabac, haricot, etc... bref la plupart des cultures
maraichires.

Moyens de lutte :

. Désinfection du sol - procédé trop onéreux, (se
reporter au systime de désinfection pour les semis en
caissette ou terrines).

« Désinfection des bulbes et tubercules
par trempage pendant 1 heure dans l'eau & 45-50°,

« Jachdédre nue.Cette pratidue n'est valable que dans
les pays ol se produit une saison sdche de 5 mois. Les
nématodes ne sont pourtant pas tous éliminés
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« Rotation des cultures

Ne jamais cultiver la m8me plante (ou la mBme
famille botanique de plantes) plusieurs fois de suite sur
' le méme terrain. Les maralchers de Bamako ne portent aucune
attention & cette pratique et cultivent salade sur salade.
Toutefois, ils apportent, avant chaque mise en place, de
le matidre organique qui stimule la faune et la flore du
— 801 vivant au dépend des nématodes.

. Insérer une culture de légumineuses ou de graminées
(type sorgho).

3 - LES ACARIENS |
Les seuls visibles & 1'oeil #iu sont ceux dénommés
communément "araignée" et en particulier le plus répandu
est "l'araignée rouge" qui se trouve sur la face inférieure

des feuilles ; elle tisse des fils trds fins sur lebguels
elle se déplace.

Les conditions fevorables pour sa pullulation sont le temps
sec et la poussidre disposée sur les feuilles.

Ies légumes les plus attaguées sont les aubergines, les
légumineuses (haricot) et les cucurbitacées (melon).

On lutte par pulvérisation d'acariéide spécifique comme
Chinométhionate, Dinocap et en appelation commerciale
Artabon, Keltane.

4 - LES INSECTES

Ce sont des animaux & six pattes dont les espices sont tr2s
nombreuses et attaquent les plantes marafchires.

41 -~ les courtilitres

avec des pisdces buccales broysuses ot des ailes
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.membraneuses. Elle vit dans le sol et coupe les plants

fraichement repiqués, les jeunes plants de légumineuses,
les tiges de pomme de terre.

On lutte contre elles avec des applts empoisonnés, (sciure

de bois + mélasse + endosulfan ou lindane & la dose de 2 &
4 g/kg).

les ennemis animaux des plantes maraichéres 101

Fig. 17 - Une Courtilliere antillaise {Scapteriscus).

dgues  pigueuses, diles plumeuse’, Junl  erduls  shete 8
Paisselle des feuilles ou dans les fleurs, suivant les cus simples
rommensaux, ou véritublement nuisibles, provoquant des altéra-
tions de )'épiderme végétal ou des chutes de fleurs.

Le plus répandu est Thrips tabaci qui fait des dégats sur
le numbreuses plantes, en particulier sur 'Oignon.

e Les HETEROPTERES (piéces buccales piqueuses, ailes
antéricures en demi-élytres, métamorphoses incompletes)
comprennent Jes Punaises (Pentatomidés, Miridés, Lygaeidés)
fig. 18 A, B, C, bien visibles & I'eil nu, répandunt souvent une
odeur infecte, et dont les piqiires sur les végétaux provoquent
des taches chlorotiques souvent arborescentes sur les feuilles,
et des nécroses internes, déformations et chutes de fruits. La
plus répandue dans le monde entier est Nezara viridula. Toutes
les punaises gu'on voit sur les plantes ne sont pas nuisibles ;
certaines sont prédatrices et se nourrissent d’autres insecles.

Les Tingidés ou « Tigres » (fig. 18 D) sont de minuscules
punaises qui, vues & la loupe, évoquent un lustre de cristal
umbulant. Vivant le plus souvent en groupe, les Tigres
provoquent des dégats d’allure semblable & ceux des araignées
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42 = Isg Ihrips
Ce seont des petits insectes avec piéces buccales piqueuses,
ailes plumeuses. Ellcs vivent & 1'aisselle des feuilles ou

dans les fleurs.
‘Attaguent surtout le tabac et les oignons.
43 - Ies Punaises

sont minuscules et causent des dégats semblables A
ceux des acariens.

44 - Les Citcadelles N :
Ce sont de trds petites cigales et iob agents vecteurs de
nombreuses maladies & virus.

(Arracher les plants nalades bt les détruire).
La potager tropica!

fen vol)

l'adulte prend une forme

(eppartensnt gux
2"“’“" a .
G : Femelles vtrzinipaua " m

us persicae (puceron} H, I : Adulte

‘Aleurode (eu repos

idés. D: Un
) F,

C: Trois Punaises

ygoe

plqueurs, B
‘h.amfhtt
vz

Pentatomid,
. E: Une Cicadelle

mphe d

el ny
triengukaire).

el cptére de M

Fig. 18 - Insectes
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Les ennemis citimaux das plsntss margichsres
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45 = Les Pucerons

46 -

47 -

se trouvent sur toutes les plantes maraichires et vivent en
colonies serées. -

Deux conditions climatiques leur sont défavorablge :

~ les mois ol 1a pluviosité dépasse 300 m/m

- en climat sahélien, les mois ol la température
dépasse 35°
ils sont attaqués par des coccinelles (lutte biologique) ou
pulvérisation d'insecticides & base de pirimicarbe (nom
commercial Pirimor & la dose de 7,5 g/are).

Ies cochenilles

causent des dégits aux plantes & cycle long : aubergine,
piment vivace. On les détruit avec des émulsions
insecticides huileuses (oléo-parathion).

Les cochenilles, les bruches, les charancons

. Certaines coccinelles s'attaguent aux cucurbitacées alors
que la plupart sont des ennemis des pucerons.

« Jes bruches : attaquent les grains frais et secs
(niébé en particulier et autres haricots).

._Les charancons

les larves s'attaquent aux denrées entreposées
(grains de céréales) aux racines, tubercules et tiges
souterraines.

Fg 19
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48 - Les papillons o
Co sont les larves qui sont dangereuses. Elles sont
végétatives. On lutte conire les larves et chenilles avec
des insecticides. Seule la grosse chenille du “sphinx" est
peu sensible aux insecticides, il est préférable de les
écraser une & une.

$219y210r0w $2)uDld $9p XTIDUNUD STWIUUI $IT

1]

200 %9 - Lépi 5 - 7| .
g v éepggft;z;n: Un Sphinx, et sa chenille (B) C: Une Noctuelle D : Une Pyrale et sa chenille

L0t

Extrait de : MESSTAEN - Ie potagexr tropical.
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5 - LES METHODES DE LUTTE

51 - Méthodes de lutte biologique
. Les méthodes ¢ulturales peuvent limiter les déglts ¢

- travail du sol fréquent contre les larves
souterraines, l'irrigation par aspersion (et arrosages)
génent les pucerons ; ’

- introduction d'un insecte parasite de l'insecte
ravageur : méthode valable pour une vaste étendue ;

- pitéges lumineux, les insectes sont attirés par la
source lumineuse.

En fait, les méthodes de lutte biologique ne sont pas
applicables car les surfaces maraichéres sont petites et
disséminées.

52 = Les insecticides

a) Insecticides minéraux.

A base d'arséniate, 1ls sont trés toxiques et sont interdits
sur cultures maraichéres.

b) Insecticides d'origine végétale

« Les dérivés du pyrsthre

Cette plante accumule dans ses capitules (aprés fécondation)
des composés insecticides du groupe pyréthrine. Cette
plante se développe dans les régions d'altitude d'Afrique
(Renya, Rwanda) & partir de 1500 m.

« la roténone provient des racines de certaines légumineuses
(type Derris). Ces rotenones sont efficaces vis & vis de
nombreux insectes, et inoffensives pour 1l'homme. R'existe
pas au Mali,

e La nicofine

C'est un alcaloide trés puissant qui se trouve principalement
dans le tabac. On l'utilise & la dose de 1 & 2 g de nicotine/
litre. ' |
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La nicotine est efficace contre les»pucefbns. Ne pas
pulvériser de nicotine aux heures chaudes et ne pas tremper
ses mains dans la solution. Arrét des traitements 10 jours
avant la récolte.

c) Insecticides de syntheése

Ils ont connu un développement extraordinaire depuis 1945 -
1950. '

. les insecticides organochlorés sont délaissés et méme
interdits par certains pays parce que toxiques pour 1‘*homme
et la nature sur cultures maraichéres.

Parmi eux : DDT, Dieldrine, Aldrine, Chlordane et
Heptachlore. ‘

Par contre, le Lindane (& base HCH), est autorisé et efficace
sur coléoptéres. Arréter les traitements 15 jours avant
récolte,

L'Endosulfan est un insecticide polyvalent et est inoffensif
pour les abeilles, insectes utiles au moment de la floraison.
Ne plus l'utiliser & 15 jours de la récolte.

« 1Les ester-phosphoriques

Ils agissent soit & la surface du végétal, soit étant
absorbés par 1l'épiderme du végétal (efficacité contre larves
mineuses). Certains pucerons sont devenus résistants.

Parmi eux, on peut citer : le Parathion : trés toxique méme
pour la personne qui l'utilise ;

le Diazinon : est polyvalent,
actif sur mouches mineuses et chenilles, & manipuler aveec
précaution (30 g m.a./hl). A ne pas utiliser 15 jours avant
récolte ;

le Diméthoate : insecticide
systémique, efficace sur chenilles et pucerons, |
dose : 40 g meas/hl jusqu'ad 15 jours avant récolte ;
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le Mé&vinphos (ou phosdrine) 3
insecticide systémique, toxique pour l'utilisateur.
Par contre, on peut traiter jusqu'a 7 jours avant récolte
4 la dose de 40 g m.a./hL.

. Les carbamates (ester organiques de 1'acide carbamique)

Se sont dévé}oppés Plus récemment que les ester phosphoriques.
Parmi eux :

- le Prdmécarbe contre insectes broyeurs et pigqueurs
(80 g/hl = 15 jours avant récolte au plus tard).

- Carbaryl (ou Sevin) : agit par contact et ingestion
sur insectes broyeurs (chenilles). Aucune action sur
insectes piqueurs.

- Isolane et le Pirimicarbe : est un anti-puceron
(40 g/hl jusqu'd 15 jours avant récolte).

ACTIVITES SUGGEREES

-~ Réunir une collection d'insecticides, avec matié¢re active,
nom commercial et action sur tel ou tel insecte, dose
d'emploi [& tenir sous cl1&].

- Utiliser la collection d'insectes dont dispose
1'établissement.

BIBLIOGRAPHIE
- C.M. MESSIAEN - Le opus cité tome 1.
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PICHE N° 6

CREER UN JARDIN MARATCHER

OBJECTIFS

- Etre capable d'implanter un jardin potager
- Etre capable de 1l'aménager et de dresser les plantes

- Etre capable de reconnaftre, -d'utiliser 1'outil convenant
4 chague travail et fagon culturale.

- Etre capable 4'effectuer un semis clair

- Etre capable de réaliser un repiquagé‘(avec habillage des
plants) et d'en expliquer les raisons.

INTRODUCTION/SERSIBILISATION

Les légumes entrent dans la préparation des repas sous
forme de produits de cueillette pour les sauces. Pour des
raisons de commodités et pour ume production plus
importante, les légumes utilisés quotidiennement sont
cultivés & proximité des habitations. Les légumes consommés
varient selon le goiit des personnes ; leurs modes de
préparation restent soumis aux diverses recettes des
ménagéres. La consommation des légumes est bien plus
importante et variée en milieu urbain qu'en milieu rural.
Les consommateurs ne disposent pas de terrain pour
s'adonner & leur culture en vue de satisfaire la
consommation familiale et du temps nécessaire pour s'y
livrer.
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Produire des légumes est devenu un métier, au m8me titre
que celui d'agriculteur,

Ce spécialiste est un maraicher (nom qui vient de mise en
culture des marais : terre riche, présence d'eau dont il
faut enlever l'excds).

Conduit d'une fagon intensive et raisonnée, le maraichage
permet & des chefs de famille, intelligents et actifs
d'obtenir un revenu annuel permettant de vivre décemment
tout en étant leur propre maitre : ils disposent des
profits résultant du travail et de la vente, mais ils
supportent également tous les risques. Il leur faut donc
mettre toutes les chances au départ en choisissant le
terrain.

CHOIX DU TERRAIN il doit :

- 8tre proche d'un centre de consommation facilement
accessible (pour la vente) ;

- 8tre perméable, profond, de texture silico-argileuse de
préférence 3

Ne pas oublier qu'un sol maraicher se fabrique car il est
rare de trouver la terre idéale.

~ avoir un point d'eau douce qui ne tarit pas en saison
séche 3

-~ 8tre d'aménagement relativement facile pour établir des
planches planes ;

- 8tre cldturé pour éviter les divagations d'animaux ou les
vols de produits ;

~ &tre d'une dimension correspondant & la capacité de
travail du maralcher. On estime qu'un actif peut s'occuper
de 15 ares (1500 m?) au maximum. Cette surface sera moindre,
si 1l'arrosage est réalisé & la main (1000 m2 environ ou un
carré de 30 m x 30 m).
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I1 est préférable de cultiver d'une manidre intensive une
surface plus petite plutdt due de disposer d'une grande
surface mal entretenue. Ie bénéfice obtenu dans le premier
cas est plus important que dans le deuxilme cas.

Dans le maraichage, le bon sens est l'observation, sont
deux facteurs de réussite.

3 ~ LES OUTILS DU MARAICHER

(P. 78 & 83 de Giordano) : "Créer un potager".

—m—

N
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En observant les maraichers autour de Bamako, tris peu
nombreux sont ceux qui disposent d'un tel outillage. Or,
ils produisent des légumes approvisionnent le marché.

Ils utilisent diverses "daba" selon les travaux &
effectuer.

o daba & fer large et long pour les travaux
de préparation j )

. daba & fer étroit (5-7 cm) et long pour
émottage, planage et finition des planches.

daba avec un fer (type fer & béton de

diamétre 10 ou 12, légitrement courbé et
d'une longueur de 0,20 & 0,30 de longueur.

» AYTOoBs0irs

Ces instruments d'usage courant peuvent présenter des
différences par la forme du fer et par l'ouverture de
1'angle, manche et attache du fer.

Cet outillage mérite d'@tre complété avec . un rateau
(planage et finition de la planche) ;

« une brouette
(transport de fumier ou de terreau de la compostidre aux
planches) ;

« Une pelle

» une fourche &
quatre dents ;

o Un trans-
plantoir.

4 — L‘AMENAGEMENT DU JARDIN
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La ci8ture

. 6st destinée & protéger le jardin de dégats éventuels ;
(animaux en général) ;

« elle peut &tre "vive" (plantation d'arbustes) mainténue &
une hauteur 4'l m & 1m50 '

ou conduite plus en hauteur du cdté des vents dominants
pour servir de brise vent et diminuer l'évaporation
éolienne ;

. elle peut etre "morte" composée de branchages épineux,
seccos, tlges de mil tressées grossitérement.

Le choix est fonction des moyens dont dispose le maraficher
et de la permanence du terrain (culture toute 1'année.
durant la saison sdche seulement, inondation réguliere
(rives ou bas fond).

La compostidre

Prévoir une place dé 3 n? poutr la compostidre, sur laquelle
se décomposeront les déchets végétaux du jardin. (Se
reporter & la fiche fertilisation pour la fabrication du
terreau). La place disponible sert au retournement et a la
préparation du 2e tas, avant que ne soit terminé le ler
tas.

Un ombrage avec de la paille diminue 1'évaporation.

43 - Le puits

Sera situé au centre du jardin pour desservir 1'ensemble
des planches en réduisant la longueur du déplacement avec
les arrosoirs remplis d‘eau.

Anénager le pourtour du puits en épandant du gravillon et
éviter de patauger dans la boue (1'hygidne du marafcher).

L'eau d'arrosage cst douce et ne doit pas tarir.
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La confection des planches

Tenir compte de la configuration du terrain.

« Si le terrain est plan, seule importe la largeur de la
planche = 1 m & 1,10 de large, le désherbage doit pouvoir
étre accompli, sans mettre le pied & 1l'intérieur de la
planche et sans exiger un effort important pour atteindre
la mi~-largeur de la planche. Sa longueur importe peue.

. Si le terrain est en pente, implanter les planches
perpendiculairement au sens de la pehte, la largeur sera
d'autant plus étroite que la pente est plus forte de fagon
a obtenir toujours une surface plane.

. Les planéhes sont entourées d'un bord en terre damé
extérigurement, permettant & 1'eau d'arrosage de pénétrer
intégralement dans le sol.

. Eitre chaque planche est prévue une allée de desserte
(largeur de deux pieds posés i plat) ou dans d'sutres cas
un bourrelet, séparant les deux planches, qui sert de
desserte. En saison des pluies, l'excts d'eau s'évacue
difficilement & cause de la présence de ce bourrelet.

Aux alentours de Bamakd, au bord du fleuve, les planches
sont indépendantes les unes des autres et mesurent environ.
1 m® (1,20 de L x 0,80 & 0,90 1). Il semble qu'il y ait
perte de place mais, disent les maraichers, 1l'arrosage est
plus facile.

CONDUITE DU JARDIN

« N'entreprendre la culture que de légumes pour lesquels la
vente est assurée régulidrement.

« Répartir la surface cultivée de fagon & obtenir une
production régulidre de légumes qui occupent le sol pendant
une durée différente selon les espices : le chou fleur
occupe le sol plus longtemps que la salade.
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o He/ﬁas_effectuer sur la méme planche deux fois de suite
1a méme culture (assolement).

. Pour utiliser au mieux les planches, on peut planter deux
espéces sur la méme planche @

Exemple : Dans un semis de carottes en ligne, semer des
radis entre les lignes,

de méme, on peut repiquer sur la méme planche
salades et choux, les salades seront récoltées avant les
choux.

PRINCIPES GENERAUX DE CULTURE

Fumre

Procéder i une fumure générale du terrain & base de fumier,
ou terreau pour améliorer la structure du sol & la dose de
50 kg environ/10 m® soit la valeur de deux ou trois

brouettes.

En matitre d'engrais, le mieux est d'épandre un engrais
complet de type :
16. 8. 8 pour les légumes feuilles
12.12.12 pour les légumes fruits
4.12.20 pour les légumes racines.

Vérifier que l'utilisation de la fumure minérale est
rentable (colit économique).

62 -

Arrosage/Irrigation

« Arrosage manuel, arroser tous les jours & la dose d'un
arrosoir de 10 l/m2 (18gumes feuilles).
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. Arrosage par aspersion

est tris peu utilisé car il nécessite une
installation avec tuyaux et asperseurs. Masis il présenite
1l'avantage de répartir 1l'edu en finés gouttelettes et
régulitrement. Le 80l n'est pas "battu".

o Arrosage & la raie
avec un groupe moto-pompe. L'eau est apportée par

‘tuyau et ensuite coule dans chaque planche. L'installation

est peu onéreuse. L'eau est utilisée en exceés, coule sur
la planche avec une certaine vitesse d'oh érosion ;
1'arrosage enfin est réparti d'une maniére peu
satisfaisante. Combien a-t-on apporté d'eau ? On ne peut
le dire.

L'arrosage est recommencé tous les deux ou trois jours en
fonction de l'aspect de la plante.

Conversion des hauteurs d'ean en m/m en volume d'eau

Une hauteur d'eau de 1 mm représente un volume de 10 m%/ha
0,001 m x 10,000 m? = 10 m>

Une culture de haricots, sur 1 ha, dont les besoins totaux
en eau sont de 250 mm demande :

0,250 m x 10.000 m? = 2500 m>/ha

63 -

Semis

La préparation du lit de semence demande un soin
particulier ¢ terrain bien émotté, surface plane, arrosage
préalable au semis. Semer trés clair et régulidrement.
Recouvrir de terreau, plomber légirement pour une bonne
adhérence de la graine avec la terre. Arrosage 1éger.
Pailler & 10 cm au dessus du sol pour éviter 1'évaporation
intense et la formation d'une crolite superficielle.
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Enléver le paillié lorsque la levée est générale, sinon les
plénts vont "filer"

On séme en place (carotte, radis, haricots etc...).

on séme en pépiniéres les légumes & repiquer (salade, chou,
piment etcees)es

L ﬁrdfohdeuf du semis est fonction du diamétre de la
graine. Ne jamais dépasser trois fois cette épaisseur.

Le feplquagé

Certains légumes demandent a étre repiqués ¢ salade,
tomate, aubergine etcie. le repiquage favorise le chevelu
des racines et de ce fait un meillefir dévelcppement de 1a
plante.

Le repiquage est en général effectué & racines nues. On &
intérét & pratiquer un "habillage" en réduisant un peu les
racines et en diminuant de 1/3 le feuillage ¢ cet
"habillage" a pour but -

. d'éviter que la racine he soit recourbéde lors du
repiquage 3

. de diminuer liévapora.tibn par les feuilles.

Cet habillage est rarement pratiqué par les mdaraichers et
bien souvent la moitié des plants repiqués séchent.

65 -

Aprés repiquage, arrosage, sans la pomme d'arrosoir, afin
de tasser le sol contre la racine (adhérence).

Le sarclage

Opération ayant pour but la suppression des herbes qui
concurrencent les légumes cultivés. Elle s'effectue avec
une binette ou une daba a lame étroite. Retirer les
mauvaises herbes de la planche.
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Le binage

Opération qui a pour but l'aération du sol en brisant la
croiite superficielle. De plus, en rompant les canaux
capillaires, il diminue l'évaporation de l'eau du sole.

QUEIQUES PRECAUTIONS A PRENDRE PAR IE MARAICHER DURANT SON
TRAVAIL. '

I1 est bien rare qu'un maraicher ne se blesse ou ne
g'égratigne durant son traveil. Or, il manipule du fumier,
du terreau, de la terre qui sont des milieux vivants,
composés de bactéries, champignons, animaux microscopiques.
Les plaies sont des "portes bien ouvertes™ pour gqu'une
infection se développe.

I1 convient de signaler le Tétanos, maladie mortelle. la
vaccination est recommandée.

D'autres maladies peuvent 8tre attrapées par les pieds
lorsque le producteur marche dans la boue avec des
chaussures non couvertes.

En outre, diverses mycoses peuvent également s'attraper par
la boue ou la manipulation sans précaution de déchets en
cours de pourriture et de fumier. I1 en est de méme pour le
danger présenté par des vers parasites : ankylostome,
anguillules, bilharziose (surtout en rividére et dans les
canaux d'irrigation.

Enfin, respecter les ridgles de sécurité lors de l'emplol
d'insecticides.

Des médicaments actifs existent pour le traitement de ces
maladies et accidents. Néanmoins, les ris es sont diminués
gi 1'on prend soin

+« e se laver les mains au savon
. de débarrasser tous les légumes de la terre

« de ne pas porter ses mains souillées sur son'vieage
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‘o de désinfecter les plaies
o de retirer les épines

. de ne pas traiter aux insecticides 15 jours avant la
récolte car le consommateur risque, lui aussi, d'@tre malade
ou intoxiqué.

ACTIVITES SUGGEREES

Procéder & un lever du potager, & une échelle déterminée.
Disposer les planches.

Etablir un plan d'assolement et de rotation.

Faire effectuer les planches, planages et les diverses
fagons culturales.

BIBLIOGRAPHIE

- CeMos MESSIAEN -~ Ope cité,

- GIORDANO (L.) - Créer un jardin potager.
: Paris, éd. DARGAUD 1979.

- Mincoop/BDPA - Mémento de 1'Agronome.
Mincoop. Paris, 1980, Coll. Techniques rurales.
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FICHE R°® 7

IES LEGUMES A FEUTLLES

I - LES BLETTES OU BETTES
Famille des Chénopodiacées - Nom : Beta vulgaris var. cycla

1 -~ DESCRIPTION

Sont des plantes A& grandes feuilles vert clair ou vert
foncé et & larges c8tes blanches. On consomme les deux.

2 - SOLS ET FUMURE
Aime les terrains bien fumés.

Apport d'urée au premier binage & la dose d'une poignée
pour 3 ma.

3 = VARIETES

Variétés trouvées dans le commerce.

4 -~ CULTURE

« Semis = en pépinidre et 2 la volée dés fin Novembre/début
Décembre, & raison de 5 g/3 ma, durée en pépiniére = 1 mois
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o Repiquage - en lignes distantes de 0,25 et un plant tous
les 0,20 sur la ligne.

- Binage :
Au premier binage, 1 poignée d'urée pour 3 m?, puis binages
chaque semaine ou tous les 15 jours suivant nécessité.

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Les maraichers ne signalent pas de dégfits particuliers.
Messiaen, dans le potager tropical, signale des dégits
causés par les noctuslles. Si tel est le cas, traiter avec
un insecticide.

RECOLTE — RENDEMENRT
La récolte s'effectue lorsque les feuilles atteignent 0,30

de longueur (1 mois & 1,5 mois aprds repiquage), on coupe

les feuilles.

De nouvelles feuilles repoussent et on peut récolter tous
les 15 jours. On peut effectuer jusqu'a 8 coupes durant la
saison.

Un apport d'urée aprds chaque coupe facilite la repousse.

Prix - en botte, chague coupe rapporte 1.000 F en moyenne
pour 3 m?, de 750 F & 1,500 F suivant la demande .

UTILISATIOR

Elle est consommée cuite : les limbes sont préparés comme
des épinards, les cBtes et pétioles bouillis et revenus a
1 'hui].e .
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CELERI
Famille des Ombelliféres - Nom : Apium graveolens

DESCRIPTION

Flante cultivée pour ses feuilles principalemsnt. Plus
grandes que le persil, les feuilles sont vert foncé. Clest
le variété cultivée en climat tropical. Les variété & cltes
et & racines tubérisées (céleri rave) ne réussissent pas en
climat tropical.

SOLS ET FUMURE

lus
C'est une plante/%xigeante que le persil, trés sensible au

manque de Bore et de Calcium. Elle demande les mémes sols
et une fumure plus importante gue le pexrsil.,

VARIETES

On utilise celles du marché, en particulier le Vert de
Perpignan ou des variétés similaires qui résistent & la
chaleur.

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Les maraichers n'en signalent pas. Néanmoins le céleri est
sensible & la cercosporiose. Traitement au Bénomyl.

CULTURE

Se cultive comme le persil.

RECOLTE ~ RENDEMERT

Coupe des feuilles. Cette culture rapporte plus que celle
du persil.
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1ES CHOUX

FPamille des Crucifsres - Nom : Brassica oleracea

DESCRIPTION

Les variétés cultivées sont nombreuses.

Disposer de sachets de graines pour montrer les choux, car
tous ne croissent pas au Mali.

On distingue :

« Les choux & feuilles lisses !

Ils supportent relativement bien la chaleur, mais il faut
choisir des variétés précoces dont la récolte se produit de
60 & 75 jours aprés le repiquage.

o« Choux de Chine ou Pe tsal:

Toutes les variétés & feuilles ldches, & pomme sexrrée et
allongée se développent bien au Mali.

. Choux & inflorescences charnues : choux fleurs et
Broccolis.

Ils sont trés appréciéds ; au Mali, il faut cultiver en
paison séche des variétés préococes.

« Choux & racines renflées:

Il s'agit de chou-navet & chair blanche et de rutabaga A
chair jaune.

Ces espdces sont peu cultivées au Mali ; 11 est rare d'en
trouver sur le marché.

 Choux pommés & feuilles gaufrées, choux rouges:

C'est le type chou de Milan. Est excellent, mais il est
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difficile & réussir au Mali & cause des températures
r« turnes élevées. I1 convient pour les pays tropicaux
¢ posant de terres en altitude, ou au bord de la mer
(Dakar au Sénégal).

1] en est de méme pour les choux rouges.

o Choux de Bruxelles:e

Ie¢ bourgeons que l'on consomme sont placés le long de la
ti:e. Compte tenu de son optimum thermique relativement
bas, il réussit mal en climat tropical (Mali en
perticulier). 4

SCLS - FUMOURE

Ie: terrains profonds conviennent parfaitement. Le chou
répond trés favorablement & un apport de fumier & la dose
optimale de 50 kg/10 m® (1 & 2 brouettes).

Des maraichers, pour des planches de 1,25 x 30 m de
longueur soit 37,5 n® apportent 200 kg de fumier de wvache,
ce qui correspond approximativement & la dose recommandée.

Fumure minérale trés souhaitable. A Bamako, certains
maralchers apportent du complexe et de 1'urée deux semaines
aprés le repiquage (lorsque la reprise est assurde et
aprés le ler sarclo-binage)

dose : 5 kg pour 2 planches de 1,25 m x 30 m L.

VARTETES

Choisir des variétés supportant les limites optimales de
température. Ce sont ceux dénommés (dans les catalogues
frangais de graines) choux Cabus de printemps dont le type
est

« Chou de Copenhague

A signaler également
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Mescotte Py (hybride), trés résistant als
chaleur et cultivé toute 1'annde.

T8te de pére

Chou & prix d'or

Fabula, recommandé pour culture en saison des
pluies.

CULTURE

. Semis : en pépinlére a partir du 10 Septembre : 2 & 3
grammeq/m en lignes distantes de 15 cm ou & la volée,
mais semis trés cleir. Au besoin, éclaircir aprés la
levée, de fagon & obtenir un plant tous les 3 cm. Une
pépinidre de 5 m° permet de repiquer 10 planches de 35 m®
chacune.

o« Levée en 4 & 5 jours.

« Repiquage : 30 & 40 jours apre¢s semis, lorsque les plants
ont de 4 & 6 feuilles et sont vigoureux.

« Distance de repiquage : 40 x 40 cm en tous sens ou en
quinconce ; une distance de 0,40 x 0,50 est également
pratiquée.

Toutefois, suivant le développement de la variété, les
écartements sont augmentés de 10 cm.

Ne pas enterrer le coeur.

¢« Soins d'entretien

Binages, sarclages et arrosages.

Certains marafchers, pour favoriser la formation de la
pomme, enfoncent un petit morceau de bois & 3 ou 4 cm sous
le bourgeon terminal. Ce procédé diminue l'afflux de seve,
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la plante souffre d'une manidre contr8lée et la pomme se
forme. Ce n'est & employer que si la plante a tendance &
partir & feullles, mais c'est également une porte ouverte
aux maladies.

~ = MALADIES, INSECTES, TRATTEMENT

« Fn pépinidre

- fontes des semis dles & des champignons tels que :
Pythium, Rhizoctonia, Alternaria et Botrytis —
désinfection des semences.

o En cours de végétation
~ nématodes = désinfection du s0l et surtout assolement.

- insectes = Plutella ou teigne

Piéride du chou dont les chenilles attaguent
les feuilles et le coeur.

Zonocerus variegatus (criguet puant), il
dévore les feuilles.,
Pulvérisation & base de diazinon 25cc pour 15 1 d'eau
- maladies = mildiou des cruciféres qui peut entrainer le

destruction des jeunes plants.

Lutte avec pulvérisation de Mancozébe
Captafol
4 la dose de 45/50 g par 15 1 d‘eau.

D'une manidre générale, arréter tous les traitements 15
jours avant récolte, sauf avis contraire mentionné sur le
mode d'emploi du produit utilisé.

6 ~ RECOLTE

60 & 75 jours apris repiquage, lorsque les pommes sont
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grosses et serrées. Choux semés en Septembre, récolte fin
Novembre - début Décembre, couper les choux au couteau, le
matin,

Pour les choux-fleurs, rabattre les feuilles sur la pomme
de fagon & retarder le Jaunissement de la pomms. Tenir au
frais si possible. ‘

Rendement : En moyenne 225 & 240 pieds par planche

de 1,25 x 30 m & un prix producteur de
Prix : 150 & 175 F la ponme

soit pour une planche de 35 m2 un revenu compris entre
36.000 et 43.000 F (Prix saison 1982/83).

UTILISATION

Consommation familiale et vente sur les marchés. Accompagne
de nombreux plats. Treés recherché par la population.

Le chou fleur, par contre, peut se manger soit cru, soit
cuit avec une sauce ou bien froid et cuit avec une sauce
vinaigrette (comme la laitue et diverses salades).
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IV - A) 1ES EPINARDS

Famille des Chénopodiacées - Nom : Spinacia oleracea.

Ce légume monte vite en graines et il réussit mal en
milieu tropical. Souvent, il est semé en bordures de
planches, les feuilles sont coupées aprés 6 & 8 semaines
et si la saison est fraiche, une 2e coupé peut &tre
effectuée. i

Il est consommé cuit, c'est un aliment riche en fer et
sels minéraux.

B) LES AMARARTES
Femille des Amarantacées - Nom : Amarantus hybridus.

C'est une plante herbacée, annuelle, & tiges droites. Une
variété géante "Tampala", pouvant atteindre 2 m de long,
& feuilles lancéolées.,

Riches en Vitamine A et C, calcium et fer.

Sol et Fumure

Terrains humiféres et riches en fumier.

Culture
. Semis -~ en pépiniére et en lignes espacées de 0,40

« Repiquage - lorsque le plant a de 5 & 10 cm

distance : 0,20 sur la ligne
et 0,50 pour le tampala.

Intretien - Binages, sarclages et pincage pour obtenir des
ramifications.

Récolte - Les feuilles 2 & 3 mois aprés le semis.

Pour une production permanente, semis tous les 3 mois.
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Utilisation

Les feuilles sont bonBOmméee cuites, comme les épinards.

Les fruite, récoltés avant maturité, servent & préparer
boissons et confitures.

Les tiges sont consommées cuites, en salede, en sauce. °

C) LES BREDES

Brede Mafana, veriété d'épinard cultivé i Madagascar et &
1'ile de la Réunion.

Se cultive également en climat tropical et sont traés
apprécides de la population malgache et de tous les

expatriés malgaches.
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Y - LE PERSIL

Famille des Ombelliferes - Nom : Peiroselium sativum

1 - DESCRIPTION

C'est une plante bisannuelle cultivée pour son feuilluge
comme condiment. I1 est tris proche du celéri. Il atteint
20 cm de hauteur environ. En général, la floraison
intervient en 2e année de culture, mais en climat tropical,
il ne fleurit pas. Il péut donc végéter indéfiniment sauf
maladie qui le fait disparaitre (les nématodes également).

» ~ SOLS ET FUMURE

I1 demsnde un sol riche et il répond bien & la fumure
minérale. Comme il reste en place longtemps, 1'engrais
complet est apporté régulidrement : 250 g/10 m® tous les
30 & 40 jours.

3 - VARIETES - De préférence du persil simple au persil frisé.
Le premier est plus parfumé.

4 -~ MALADIE, INSECTES, TRAITEMENTS

Est sensible aux nématodes, donc traitement du sol avar.
semis.

Les meladies des feuilles et du collet (dlies & un
cercospora) sont contenues (et parfois éliminées) par
pulvérisation de Benomyl. Ne pas récolter durant 15 jours
aprés le traitement.

5 = CULTURES

o Semis - les graines sont petites d'ol semis tris clair
8'il est fait & la volée.
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en ligne, 1 g convient pour 5 m de ligne.

Espacer les lignes de 0,15 puis éclaircir si nécessaire de
fagon & obtenir un développement vigoureux.

la levée se produit entre 8 et 15 jours. Arroser
légtrement de fagon & ne pas tasser la terre. Couvrir de
fagon & obtenir un ombrage léger. Les semis peuvent
s'effectuer & partir du mois d'Octodbre.

« Soins culturaux
Binage, sarclage en prenant soin de retirer toutes les
mauvaises herbes sur le rang principalement.

RECOLTE ET RENDEMENT

Coupe des feuilles au fur et & mesure des besoins. Des
nouvelles feuilles repoussent.

Prix - En pleine saison, il est parfois donné ; sinon, 1l
est vendu sous forme de petits bouquets.

UTILISATION

Entre comme condiment dans les sauces et plats. Est riche
en vitamine.
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POIREAD
Femille des Liliacées - Nom : Allium porrum

DESCRIPTION

Flante bisannuellé (floraison 2e année) & feuilles &talées
et engainantes. C'est une plante de pays tempéré. En
milieu trOpical; sa croissance est lente et ne réussit
qu'en saison frafche. Il craint la chaleur et la saison
séche.

SOLS ET FUMURE

Bon terrain avec apport important de fumier lors de la
préparation. Puis apport & chaque binage de fumier, puis
d'urée & la dose d'un kilogramme (équivalent d'une boite de
lait en poudre) pour 90 P |

VARIETES
- Poireau long du midi et toutes variétés h8tives, MESSIAEN

- pignale aux Antilles la culture 4'un poireau perpétuel qui,

dés qu'il a atteint un diamdtre de 15 mm, émet & sa base
des pousses axillaires que l'on peut replanter en méme
temps que 1'on récolte le pied mire.

Par ailleurs, il existait dans le sud de la France un
poireau bulbeux(l), formant un bulbe de 6 & 10 cafeux, &

dormance trés faible. En climat tropical on obtenait de
gros poireaux en 3 mois. Cette variété semble disparue.

4 -

CULTURE

. Semis - & partir d'Octobre en pépinidre, & 1la volée ou en
lignes espacées de 5 & 10 cm, & xaison de 6 g/m?.

1 m° donne 250 plants, enterrer & 0,5 cm et plomber.

Bien arroser.

(1) MESSIAEN - Le potager tropical tome 3 p. 512.



t
O
w

i

- Repiquage

Aprés 2 mois de pépinitre (les plantes ont presgue la
grosseur d‘'un crayon), en lignée distantes de 0,20 sur 0,10
a4 0,15 sur la ligne,

"Habiller" les feuilles et les racines.
On peut repiquer chague plent dans uin trou ou creuser un
sillon de 10 cm de profondeur et placer les plants tous les
0,10. Refermer le sillon et arroser (sans la pomme

d'arrosoir) abondamment. Ia terre se tasse d‘'elle-méme. La
reprise est meilleure.

« Entretien

A chague binage, apport de fumier et d‘'urée. Effectuer un
léger buttage pour faire blanchir le pied.

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Déglts caugés par les sauterelles et criquets, en
particulier Zonocerus variegatus., Traiter si nombreux ou
ramassage manuel.

RECOLTE — RENDEMENT

La récolte se produit 2 mois aprés le repiquage ; les
poireaux ont atteint une grosseur de 15 & 20 mm. On ne peut
espérer mieux en climat tropical.

Se vend en botte & raison de 100 F les 3 ou 4 poireaux.

UTILISATION

Le poireau se consomme cuit et entre dans la préparation de
nombreux plats.
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VII - SALADE - LAITUE __ __
Famille des Composées - Nom : Laitue : Lactuca sativa

Chicorde frisée ¢ Cichorium
endivia.

1 - DESCRIPTION

Les graines sont trés petites, blahches ou noires.
On compte 800 & 1000 graines au gramme.
Les maraichers diatihgueﬁf :
les laitues : la laitué type potmée
Les salades : chicorée ffieée, ecarbie.
Avec la chaleur, les laituéb ;f salades ont tendance -1

émettre une hampe ; elles fleurissent. Certains maralichers
prévoient ainsi une planche pour récolter la graine.

2 -~ SOLS ET FUMURE

laitues et salades répondent & un sol bien fumé, dbien
ameubli.

Les planches ont rarement plus de 5 m?.

Un apport de 100 kg de bouses de vache convient pour 25 m?,
puis 300 g d'engrais complet ou phosphaté/5 m>.

3 -~ VARIETES
. Madriltne : laitue qui réussit en toutes saisons.

« Le Bon jardinier : la meilleure et la plus rémunatrice.

« Blonde paresseuse, surtout en saison froide.

o Chicorée frisée et scaroles : variétés &u commerce
réussissent en toutes saisons mais les feuilles deviennent
plus coriacesen salson chaude et séche et plus amdres., Pour
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diminuer cette amertume, on peut attacher les feuilles de
fagon & blanchir le coeur durant 4 & 5 jours et & rendre
les feuilles plus tendres.

CULTURE

. Semis - en pépinitre & partir du mois d‘*Octobre. Couvrir
avec de la paille durant la germination, puis l'enlever
peu a peu pour diminuer 1'ombrage.

. Repiquage ~ aprés 1 mois en pépinidre, lorsque les plants
ont 4 & 5 feuilles.

Lors du repiquage, il est souhaitable "d'babiller” les
plants en raccourcissant la racine et en diminuant les
feuilles d'1/3. En général, les meraichers ne pratiquent
pas cet habillage, car il prend trop de temps, disent-ils.
I1 y aurait probablement moins de perte lors de la reprise
si le repiquage était accompli avec plus de soins.

Distance de repiquage : 0,30 en tous sens ou 0,40 entre les
lignes et 0,20 Bur la ligne.

« Entretien

Binages et arrosages.

MATLADIES, INSECTES, TRAITEMENTS

Maladies cryptogamiques telles que Septoriose et Cercos-
poriose, On lutte avec Benomyl -~ Nématodes.

RECOLTE - RENDEMENRT

La récolte s'effectue 1 mois apres le repigquage.
Les salades pommées peuvent atteindre 2 & 300 g.
Prix : 2.000 & 2.500 ¥/5 n2.
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7 - UTILISATION

En salade. Il parait que la laitue "Le Bon jardinier”

demande une vinaigrette contenant moins d*huile que celle
de Madrileéne.
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FICHE N° 8

LES LEGUMES FRUITS

AUBERGINE
Famille des Solanées — Nom : Solanum melongena

DESCRIPTION
Ia graine est petite : 250 graines/gramme.

La tige est droite, ramifiée et peut atteindre de 0,50 &
1 m,

Ies fleurs sont blanc-rosé & lilas.

Ies fruits sont en général violets, ronds ou allongés,
contenant de nombreuses graines. Au Mali les fruits ronds
sont plus demandés que les fruits allongés.

SOLS ET FUMURES

L*aubergine aime les sols légdrement alcalins, riches en
humus, meubles et fraise.

Fumure organique : 100 kg pour 25 m2
Fumure minerale & base de superphosphate : 300 g/5 m2.

Un apport d'urée n'est pas souhaitable car l'azote en
excés peut provoquer la couleur des fleurs.
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3 « VARIETES
Celles trouvées dans le commerce

& fruits ronds : Black Beauty.

4 - CULTURE |
¢ Semis ~ S'effectuent & partir du mois d*Octobre
jusqu'a fin Janvier - Semis & la volée = La levée
demande 10 & 15 jours - Durée en pépinidre : 30 &
35 .10111‘80

« Repiquage - S'effectue lorsque les plants ont atteints
15 & 20 cm de haut.

distance : 0,50 en tous sens., Les planté sont
enterrés dans des trous de 0,15 de profondeur. Le
collet peut 8tre légdrement enterré de fagon &
favoriser la pousse de racines adventives.

« Entretien

Binsges, sarclages et arrosages.

5 = MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT
Maladies cryptoganiques = Bénomyl
Insectes divers - Captafol, Primicarbe.

Ies maraichdres de Bamako ne se plaignent pas et n'ont
pas remarqué dl'insectes particuliers.

6 = RECOLTES - RENDEMENT - PRIX

les fruits se récoltent & maturité compldte 2 mois apris 1le
repiquage. Elle est étalée dans le temps et peut durer
plusieurs mois. :

Le rendement est d'environ 1 & 2 kg/m2,




Apr,';bs wn cycle de production, on peuf rabattre les tiges
et obtenir une seconde récolte,

les aubergines rondes sont plus recherchés que les
allongées et se vendent 3 pour 100F environ en saison
froide. '

7 = UTILISATION

L'aubergine se consomme cuite & l'eau et accompagne un
plat ou frites & l'huile. Egalement en beignets.
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I~ -~ CONCOMBRE
Famille des Cucurbitacées = Nom : Cucumis sativus,.

1 = DESCRIPTION

Comme toutes les cucurbitacées, le oconcombre est une
plante herbacée, & longues tiges rampant sur le sol ou
s'accrochant & des supports variés par des vrilles,.

Ies fleurs sont petites, jaunes, mBles ou femelles, insérées
& l'aisgselle des feuilles de la tige principale ou des
tiges secondaires.

—.es fruits allongés, de couleur verte puis jaunfitre, sont
recouverts & 1l'état Jeune d'épines translucides qui
tombent ensuite.

les graines sont ovales, de couleur claire, assez petits :
40 g/gramme,

Ie concombre se développe bien & des humidités relatives
de 80 & 90%. lLa salson siche et chaude du climat sahélien
ne lui est pas spécialement favorsble. Il n'aime pas le
froid. ’

SOLS ET FUMURE

N
]

Il demande un sol trds riche, En fait, semé en poguet,
chacun d'eux fait l'objet d'un apport abondant de fumier
bien décomposé ou de compost,

Des auteurs préconisent un engrais complet de type
12 - 12-24 & raison de 1 kg/10 m2. Les marafchers, & la
Tigueur apporteraient une poignée par poquet.

Il demande beaucoup d'eau,
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VARTETES
Les variétés dn commerce,

CULTURE

o Semis = en poquet & raison de 2 graines, tous les
2 mdtres, Semis en Septembre ou en Mars car le concombre
atteint un arr8t de végétation & une température
égale & 159,

o« Entretien
Arrosages abondants. Pas de taille
Certains auteurs préconisent cependant 1'écimsge lorsque

les plants ont atteint 0,30 de long afin de favoriser
leurs ramifications

MATADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Les marafchers signalent la mouche de concombre, traitée
avec vinyphos.

Des maledies dles & des champignons peuvent attaguer les
feuilles. Traiter au bénomyl.

RECOLTE
La premiére récolte a lieu 2 mois aprés le semis et se
poursuit durant une vingtaine de jours.

Les rendements sont difficiles & cerner ; certains auteurs
1'estiment & 30 kg/10 m2, soit 1 & 2 kg/poquet. Mais ce
rendement est & vérifier, :

Lea concombres se vendent & la pidce.
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7 - UTILISATION

Le concombre est consommé cru, en salads ou cuit dans
certains pays tropicaux,
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T*I - COURGETTE, COURGE

Elles sont de la méme famille que les concombres.
Seule la distance de plantation est différente.
. Pour les variétés rampantes : poquets distants de 2 m.

. Pour les variétés non coureuses : poquets tous les mitres.

La conduite de la culture et les maladies et insectes sont
semblables & ceux du concombre.
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LE FRAISIER

Famille : Rosacée = Nom : Fragaria vesca
ou Fragurie Virginiana chiloensis

DESCRIPTION

A partir d'une tige souterraine tids courte dont le
bourgeon terminal est ai niveau du aol, 1le fraisier émet
des feuilles & 3 folioles, dentées. A fur et & mesure
des années, la souche s'accroit et s'épad.aad.t.

Ies fraisiers dmettent des stolona (ou filet) qui sont un
mode de marcottage naturel (développemont des bourgeons
axillsdires, an nombre de 2 ou 3). Si lo stolon repose sur
le s0l, 11 se forme des racines., Ie nouveau plant obtem
peut 8tre "sevré" lorsqu'il a deux feuilles bien développées
et des racines de prés de 2 cm. En climat tropical, peu de
stolons (photopériodisme et jours de 12 h environ et
temperature de 20° & 30°),

Ies fleurs, en bouquets, se trouvent & l'extrémité d'une
hampe florale. 5 pétales blancs, coeur Jjaune., Elle ne se
produit au Mali qu'en saison froide.

Ies fruits sont formés de nombreuses graines ou akdnes,
réparties sur un réceptacle charmu.

SOLS ET FUMURES

Les sols humifires et riches en matidre organique
conviennent parfaitement.

Ia fumure minérale est sembleble & celle de l'oignon.
300 g d*engrais pour 5 m2

en fumier : 100 kg de bouses de vache pour 25 m2,

3 = VARIETES

Tioka = tris productive,
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4 - CULTURES

« Plantation : par mise en place des stolons en Octobre -
Novembre & 0,40 x 0,40 ou 0,30 x 0,30, B

« Entretien
- binages, sarclages, arrosages

- paillage pour diminuer 1'évaporation emp&cher la

pousse des mauvaises herbes et eviter que les fraises ne
soient en contact avec la terre.

5 = MALADIES, INSECTES, TRAITEMNENT
- nématodes
= maladies & virus
- maladies cryptogamiques sur feuilles et fruits.

Pas de traiteme't-xt efficace, choix de variétés
résistantes et renouvellement des plants,.

6 = RECOLTE = RENDEMENT
Elle se produit & partir de fin Janvier/ début Pévrier.

Ies rendements sont faibles : 1kg M2

Prix au producteur : 1500 F/kg en Janvier
1250 F/kg en saison

1000 F/kg en fin de récolte car les
fruits sont petits,

7 - UTILISATION - en dessert - cxrfle (ousucré, & la crime,
en sorbets) - ouite (confiture).
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- GOMBO

Pamille des Malvacées - Nom : Hibiscus esculentus

1 = DESCRIPTION

3 -

Plante annuelle de 1,50 & 2 m de hauteur.

Les feuilles sont cordiformes ou.pabmées, glabres ou
velues.

TJes fleurs sont jaunes & coeur brun - rouge

Ie fruit est cotelé, long, verditre, de consistance
visqueuse & maturité.

Ies graines (30 & 60/fruit) sont arrondie de couleur
gris/brun, assez grosses (20 graines/gr.) ; elles ont

une germination capricieuse d'oll trempage dans l'eau 24 h.
avant semis. Elles sont riches en huile, d'ou les
conserver dans un endroit sec et frais, sinon risque de
rancissement.

Ie gombo est une plante sensible au photopériodieme et am
thermo périodisme. Il réussit mal en jours courts et a
température inférieure & 159, Il réussit mieux en
hivernage qu'en saison froide,

SOLS ET FUMURE

Se cultive dans les mémes sols que l'oignon. Ses exigences
en fumre organique et minérale sont également semblables
& celles de ce 1légume.

VARIETES
Cleamson spineless
Enerald
Population 12
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N'Torifan dogon
Gombo de la Massa

4 - CULTURE
e Semis
en place, en début Février, 2 raison de 2 lignes par
planche, Semis 0,50 x 0,50 & raison de 2 ou 3 graines
par poguet - Trempage des graines 24 h avant le semis.

Profondeur du semis 1,5 cm., Ces distances varient suivant
la précocité et le développement des variétés.

hétives 0,40 x 0,40
taxrdives 0,60 x 0,60

o Ecleirclssage

A 1 ou 2 plants par poquet dés que les plants ont 10 cm
de hauteur. La marasfcher laisse deux plants par mesure
de sécurité,

¢ Entretien

Binages, sarclages -~ Arrosages abondants car il
craint la sécheresse,

5 - MATADIES, INSECTES, TRATTEMENT

En cours de végétation

-~ Nématodes : désinfection du sol avant semis ou semis en
pépinidre, repiquer en mottes lorsque les plants ont

- Pucerons, punaises etc.ese : diazinon (0f,pomme de terre).

- chenilles et coléoptéres sur feuilles : Benomyl
50 g m.a./1001 d'eau. Arrét des traitements 15 jours
avant récolte.

- Virose, élimination des plants et variétés résistantes.
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6 = RECOLTE = RENDEMENT

Entre 2 et 3 mois apris semis. Ia récolte dure un mois
an fur et & mesure de la maturité des fruits : fruits
verts et mucilagineux,

« Rendement . ,
evec variétés naines (<1m) : Tkgs/10 m2 environ = -
avec variétés tardives(ime: 10 - 12 kg/10 m2 et 1a
récolte s'étale sur 2 mois,.

Ia vente s'effectue par fruits : 4 fruits = 100 ¥
ou 3 moyens pour 50 F.

7 = UTILISATION

- Les fruits sont consommés bouillis ou frits et entrent
dens la composition des sauces,

- Les jeunes feuilles sont consommées comme 1‘'épinard.

- Les graines peuvent 8tre traitdées pour obtenir une
huile d'excellente qualité,

- Les tiges fournissent une fibre.
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VI - HARICOT

Pamille des légumineuses/papilionacées - Nom : Phaseolus
Vulgaxris

Remarque : Seules éeront traitées les variétés naines,

Ies variétés grimpantes gsont & peu prés sbandonndes au Mali
& cause de la difficulté de se procurer des rames et du
temps nécessaire pour les chercher, 1les planter etcCees

1 - DESCRIPTION

Clest une plante annuelle, Y vééétation rapide.

Ie plant atteint une hauteur de 0,40 & 0,50, les tiges
sont minces,

Ies feuilles sont compdsées de 3 folioles et dispodes de
fagon alterne, & l'exception des deux premiéres feuilles
qui sont opposées et simples.

Ies fleurs, de couleur blanche, crime, mauve ou rose
apparaissent & l‘aisselle des feuilles, les unes isolées,
les autres en groupe au bout d'un pédoncule.

Ies fruits, gousses et filets, présentent des formes et des
couleurs variables : en général de couleur verte, ou
légérement stride de rouge, de noir, ou de couleur
jaun8tre (haricot beurre)

Au point de vue texture, la gousse peut 8tre :

o 4 parchemin et & fil — haricot grain

o & fil sans parchemin —» haricot filet

o sans fil et sans parchemin -»mange tout
Ies grains (dont le poids varie suivant les variétés entre
0,2 et 0,6 gr) sont réniformes, ou cylindriques, ou '

ovoides arrondis (type coco). Ia couleur des grains peut
varier du noir au blanc en passant par le rouge, le violet,



- 86 =~

le crime, suivant les variétés. ILe poids du litre de graine
(< au kg) varie de 650 & 850 gr. La faculté germinative

est de 3 ans au maximim. En milieu tropical, celle-ci est
plus brave.. ‘

- Au Mali,ainsi que dan_is d*autres pays de type sahélien
(Baute-Volta, Sénégal, Niger) on s'interesse & deux types
d'haricots verts : les haricots filets

Ies haricots mahgetout ou bodby,

« I haricot filet

Les variétés cultivées présentent les caractéristiques
suivantes :

Avec ou sans fils, les gousses sont longues, fines et
droites, vertes ou panachées. S'ils sont & fils, ceux-ci
apparaissent dés gue la gousse grossit quelque peu c'est-
ad-dire lorsque la graine apparait sous la forme d'un trés
petit point,

o« le haricot mangetout

Sa gousse est moins longue, moins fine, moins droite que
celle du filet. Si ces haricots sont de moins bonne
présentation que les précédents, avec présence de graines
ils ont l'avantage d'8tre sans fils, quelque soit leur
8ge. Cependant par temps sec et chaud une "filasse"

(2 & 3 cm et jamals de la longueur de la gousse) peut se
former, '

Cette variété est utilisée pour la conserverie
Ies sélectionneurs produisent chaque année de nouvelles
variétés afin d'obtenir un haricot qui puisse &tre

cuilli comme filet ou un peu plus tard comme mangetout
"Bobby".

2 ~ SOLS ET FUMURES
Ie haricot préfidre les sols meubles, relativement légers
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et bien drainés. En effet, en sols lourds, la levée

est difficile (crofite superficielle) et en sols dont le
drainage est insuffisant le risque de maladies est plus
élevé. -

Sol riche en matidre organiqué, avec fumier bien décomposé
et ordures ménagdres également bien décomposées.

Enfin, éviter les sols légdrement salés. Ceci est
également valable pour l'eau d'arrosage.

Un apport de fumure minérale est nécessaire sur la base
de N 60 P 120 X 120 unités/ha.

P et K sont enfouis lors de la préparation du sol et N en
couverture lors du semis. Par contre, si on utilise un
engrais complet, enfouir au moment de la préparation du sol.

In petites surfaces, on apporte un engrais complet a la
dose de 150 g/2 m2,

VARIETES

Ies variétés ci aprés dont tirées de la brochure " Le haricot
verteeesede JoL. THENIER. ‘

Ce sont bien entendu des variétés de création récente et
de nouvelles apparaissent tous les ans,

Pour le Mali, on se conformera aux variétés préconisées par
les exportateurs afin que le produit obtemu corresponde aux
exigences des marchés d'exportation : variétés dont le
cycle végétatif permette une premidre récolte & partir du
10 Décembre.
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3 - VARTIETES .
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DELIKEL(Vilimerin)(nouveaute £0)

Reproducticn interdite, grain noir|
filet sans fil1, long (i€cm) rond,
droit, charnu, vert franc.Demi-preé-
coce. Resistant & l'antnracrose (
race~ counnues) et a la mosalque.
Trés bon rendement.

GAROMNEL (Viimorin)(nouveautdé &0)

Reproduction interdite, grain noiry
fileat Zong (16-19cm), droit, rornd,
vert assez foncd. Pridcoce(d 3ours
avant Royaiﬁcl) Résistant a i'anth
racnose {races connuec) et 3 la mor
satique. production trés croup;e.
Rendement élevé.Recommanddé pour le&
semis précoces.

ROYALNEL(Vilmorin)

Reproduction interdite, grain noir
filet de loncueur exceptionnelle
(20cm).Trés droit fin, rond, vert
fonc¢. *rés productif.Résistant a
l'anthracriose et a la Mosalque
Récolte 10 jours aprés Régalifin.

ADRIA Vl—A-..-.........-panaChé

(Obtention clause-reproduction in-
terdite)

Une am€lioration du H.fin de Ba=-
gnols, cosses €galement longues,
rondes ot dr01tﬂo, mals plus char-
nues. Il a egalement 1? avuntage
d'étre résistant & l'anthracnose
et au virus 1. Variété de grand
avenir.

ARIAN Vi-..-.-n.o..-.....- nOir

(obtention clause-reproduction in-.
terdite) - ' I
Precocite du haricot fin de Bagnols
a belle cosse fine, verte, par‘aite
ment ronde. S5a résistance au virus|
1 luil assure une vigueur et une
preeuction cxceptionnelles.

-
-

In

P&ris. BDPA. 1981.

n Lae]

JNCT, obteption Caillardg

Train brun, r¢sistances: anthracnos
et virus i, gousse: ronde, lissce ol
droite, de Lca.ucm, vert brillant,
sans fil ni parchemin. Port: drige
cueillette facile. Précocitd,comne
Calvy. Utilisation march¢ de fruic

CALVY, obtention Caillarc

Vatidété protégée, certificat n®4:d.
Grain: noir, résistances:anthracno:
et virus i1.Gousse: ronde, 1lissc ol
croite de 15 & 17 cm, vert franc,
sans fil ni parchemin. Port:drigy’
ricistant 3 l'averse. )
Précocité:
Utilisation

trés précoce.
marché cde -frais

MIRY, obtention Caillard

~
) 1}

Variété protéqée, certificat n°hHii
Grain roir. Résistances, anthracnc
et virus 1. Gousse: droite, ronre
15 a 17 cm, vert fonce, sans fii n
parchemin. Port:érigé, cueillettao
cile. Précocit¢: précoce. Utiiisni
comme Superviolet dont cette vari.
est une beile amélioration par sa
sistance a l'anthracnose, sa pr<sr
tation et par sa facilité de cueil
te due a une végétation érigée et
moins exubérante.

\

-

NIVER, obtention Caillard

Inscription demandée.

Type: Vernandon plus précoce.
Grain noir, résistances antnracn
se et virus i, gousse: ronde, fine
et plus longue que Vernandon. Vert
fonce, non panaché. Cueillette fac
ie. Port: lcgerement plus {vasé.
Précocité: plus précoce d'une scan

-
.

BEST AVAILALLE CORY

THENIER (J.L.). Le haricot vert
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BBLNA Vl-Aoovooooooooooo nOir .

Nouveauté, obtrntion clause, re
production interdite.

vVaricdt ¢ &% rapprocner c¢'Arian.
Belles cosses rondes cdroicer,
gueur 0cm, vert foncé et fincs,

Productionr assez groupce. Résis-
tante au virus 1 et a l'anthrac-

nose.

FETICHE blanc

Obtention Tezier brevetle, reproduc-

tion et export interdites,
Variét¢ résistante au virus 1 et
a l'anthracrose. Filets verts,
longs, cylindriques, trés droits
et tres fins. Fil et parchemin

apres le stade de cueillette. Va-
riété tres précoce 3 tras fort ren-
dement. production nettement pius
groupée que toutes les autres va-

riétés.

32 -

i10N=

. ———— "+ Y v ——— -

MORG:’\NE Vl -Aoo.o.oooomarron bltl

Nouveauté, obtention clause, rej
duction interdite.

Gousses tros longues jusqu'a: Cor
nes charnues. PFroduction groupd:
Excelilente vigueur et fort rend:

HARICOTS NAINS

MANGETOMT A GOLSSE VERTE

-

VADEMEL (Vilmorin) Grain noir a
reflets violets.
charnue,
de lonqueur moyenne (i4cm) vert

franc brillant. Précocitée moyenne
Résistant & l'anthracnose et a la

mosaicque. trés productif.

Gousse ronde croite
sans fil et sans parchemin

. tee e o e gy & —

CG”CORDE Vi-A ® 900000000 blan
Nouveaute, oo*ention clause, re
duction interdite.

Grain petit (environ 190gaux iOC
graines). Cosses bien mangetou:
10/11 cm Je iong. Tr2s précoces
de rendement élevé, cette vari(
est particulierement recommandc
pour la conserve. '

TIVOLI V1 Acsecseeecesecssbeiger
Nouveaute, obhtention clause,
reprocuction interdite
Mangetout de marché & cosses de
17/i8 cm, trés charnues, vert fr
Trés gros rendement. Résistant a
ltanthracnose et virus 1.

BEST AVAILACLE CCPY
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4 ~ CULTURE
o Semis
- en ligne - A partir du ler Octobre jusqu'au 30
Décembre tracer un sillon de 5 cm de profondeur, arroser
le fond du sillon, la graine germe mieux et l'on diminue
ainsi les pertes & la levée; semer 20 & 25 graines au métre

linéaire, c'est & dire une graine tous les 4 & 5 cm.
Distance entre les lignes 0,50 & 0, 70,

- en poquet - méme profondeur et méme arrosage. Semer
4 & 5 graines par poquets distants de 0,25/0,30 sur la
ligne et de 50 & 60 cm entre les lignes.

Semer en ligne ou en poquet est affaire personnelle du
marafcher car le résultat final est le méme : les

agronomes préferent le semis en ligne parce que les plantes
se concurrencent moins et que la lumidre péndtre mieux. Ie
praticien prétend que 5 graines dans un poguet brisent plus
facilement la crofite du sol. Toutefois, la récolte est
facilitée en ligne, les plants sont moins manipulés d'od
moindre risque de déchaussement des plants et de tiges
brisées.

La levée s'effectue entre 5 et 10 jours.

o Entretien
Ie 1er binage intervient 8 jours apris la levée et ensuite
tous les 15 jours.

En début de floraison, procéder & un léger buttage afin de
renforcer 1l'enracinement du plant.
Arrosages abondants avec 3 principales périodes :
- au semis pour favoriser la levée
- = & la floraison pour faciliter la nouaison

- au grossissement des gousses,

o Traitement phytosanitaire

Tous les 15 jours, insecticide polyvalent du type promildor
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& la dose de 60cc/151 eau.

5 = MATADIES, ENNEMIS, TRATTEMENT
Les marafchers signalent :

« mématodes

o coléoptire noir au moment de la floraison

Traitement régulier d'un insecticide polyvalent du type
promildor ou Vinyphos. Cesser tout traitement 15 jours
avant la récolte,

On trouvera, ci-contre, un tableau des maladies et insectes
extraits de; Ie Haricot vert de J.L. THENIER.

I1 est tris complet et les maladies et insectes signalés ne
se trouvent pas tous au Mali, Il est donné a titre
d'information.



-+«» MALADIES ET RAVAGEURS -

- Y2 -

¢ : survelllance
°s: traitement systdémat
iifEJtSymptome .'Identification 95?3 Méthodes de Jutte

iNCcrose des racines
Pourriture du collet

o

-

€S,

FONTE DBES Swiid

(pythium)

isparition de plan4 ( Fusarium)

(Rhyzoetonia)

-

~traitement des semences =
( thirame Kg ma/Kg)

- assurer une levée rapide

w [otylddons piqués e{MOUCHE DES SEMIS - traitement des scmencos
§ rouges, tige nécro-| ( Phorba platura) |* Phyto§ol 20(Trichloronate
LW |sée se déformant. 5g9/Kgj - _
= - assurer une levee rapid
! - évites précddent .choux
0 |
(o] ; RCEN n X N
= igﬁgé;;egiiggéit?Zn , -~ épandre Mesurol granulé
“ | des jeunes plantes| LIMACES « | (Mercaptadimedur 3Kg/ha)
Taghes hrunatrg§1a ANTHRACNOSE es | Varietes genetlgHeqent res
hoires sur feuilles tantes. Sur varicteés sensi-
tiges et gousses. (Colletctrichum) bies, traitements de seamen
0 [es taches de 5 a ces— BENLATE (Benomyl Zg/X%
= |i0mm de diamdtre se (lincemuthianum) -3traitements en végétatio
0 [freusent et se cou- avant et pendant la florai.
.8 Wrent de pustules son et sur gousses dévelop
4 Iroses. pées PELTAR-(maneébe + Méth
1 throphanate 3Kg/ha)
> Taches huileuses Pas de lutte vraiement effi.
° jaunes, transparen GRAISSE lce. Les fongicices cuprique
_ |tes de 4 & 10mm de (Pseudomonasphaseo iimitent le développement d.
diamdtre licola) "‘la bactériose
z
2 | Feuilles déformé
& e?ué1oe3ée§f°;2§55 VIRUS _ Utiliser des semences sain
§ ' b;drefq‘aunés dé Mosaique commune Lutter contre les.puccrons
(] A = J 4 I Mosai 2 - s
@ | périssement plante niosaigue jaune
> Prisence de puce-lk! ; - Traiter sur les colonnes da
Z rons verts, noirs PUCERON VERT | pucerons = PIRIMOR (Pyrimi

ss les feuilles et
sur tiges et gous
S€Se

(acyrthosipnon pi-
sim)

PUCERON NCIR
( aphis fabac)

carbe 0,750Kg/ha)
ZOLONZ (phosalone 2l/ha)
DECIS (decamethrine 0,51/h.

‘DE LA FCRMATION DES GOUSSES

A LA RECOLTE

| Développement d'un
mycélum blanc sur
tiges,surtout en
saisons humices

POURRITURE BLANCHE
( sclerotinia)

i Traitement en végétation ¢

ROVRAL (iprodrone 1,5Kg/ha
RONILAN(Vinchloroline 1,5K
SUMISCLEX- (procymidone "

Dépérissement du

feuillage. La plan
Ee'devient grisatre;
Presence d'araignee,
sur les

ARAIGNEE

{ Tetranichus urt
ca)

feuilles sur
aut pop plriode shche

i.

'KELTANE
i

Pulvérisation de

ARTABAN (Benzoximate 4Ugma/
PLICTRAN (cythexatin 30Ogma/
(dicofo) 50ag ma/hl)

: |
Pourriture des jeu-~

]
nes gousses, puls |
sur tiges et feuil

humq
ison .

les A
JEEeP,periodes

PCURRITURE GRISE

( Botrytis cinercea

!

raitoment en végetation ave
ROVRAL (iprodrone 1,5kafha
RONILAN (Vinchlozolinel, 5K,
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6 - RECOLTE RENDEMENT - PRIX

Elle se produit A partir du 50e jour. lorsque les filets
correspondent & la taille ez:i.gée par les exporkateure. :
Elle se poursuit tous les jours ou tous 1es 2 joura. _

A titre d':.nfoma.tion, un cueille‘ur expérimenté peut
récolter 5 & 6 kg de filet & 1'heure ou 8 kg de mangetout
& l'heure.

Rendement : de l'ordre de 724 10 kg/10 n? pour les filets
s0it un rendement moyen de 7 & 10 T/ha — et 10 & 15t /ha

pour les mangetout.

Prix : de l'ordre de 350 & 400 F/kge

7 - UTILISATION
Le haricot se consomme cuit et accompagne de nombreux plats.
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VII - MEION

Famille des Cucurbit_acés = Nom : Cucumis melo.

DESCRIPTION

Plante herbacée, rampante, & longués tiges. Il est monoIque
(fleurs m8les et femelles sur la méme plante).

Ies fleurs femelles apparaissent sur les rameaux tertiaires ;
la fructification est donc tardive et échelonnée. On peut
1'accélérer en pingant la tige principale au dessus de la

2e feuille ce qui provoque le départ de deux tiges
secondaires qui porteront des rameaux fruitifdres (fleurs
femelles sur rameaux tertiaires).

Les fruits sont ronds ou ovoldes, & chair jaune ou verte,
sucrée et parfumée.

Contrairement au concombre, il supporte trés bien un climat
sec et chaud et sa culture réussit bien au Mali.

SOLS ET FUMDRE

Aime les sols riches et on apportera la méme fumure que
pour le concombre,

A Bamako,lesmarafchers n'apportent pas d'engrais. Toutefois,
il répond bien & une fumure phosphatée et calcaire si le
sol est légérement acide.

VARTETES

- Cantaloup - fruits moyens, globuleux, marqués de sillons,
peau rugueuse

~ Cantor (hybride F1 de Vilmorin) ; les fruits sont triés
sucrés et 11 résiste & la fusariose.
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-~ g S:J. L1

-~ Melons brodés ; fruits de forme ovale ou ronde, Sont trés
sucrés et réussissent bien en conditions tropicales.

- Melon df*eau & chair trds sucrée mais sans parfum, de
couleur glauque,

CUILURE

o Semis en poquets & raison 2 ou 3 g/poquet distance entre
les pogquets 1 m x 1 m en général,

e Tallle

Ia tige primaire est taillée & 3 yeux, les tiges
secondaires & 3 yeux (taille courte) ou & 7/8 feuilles
(taille longue),

les rameaux tertiaires portent les fruits.

Ia taille permet d'obtenir une récolte plus h@tive (gain
d'un mois), plus groupée et des fruits plus gros.

A Bamako, les marafchers ne pratiquent pas la taille.

« Entretien

ArrosageSabondants durant les 15 premiers jours. Puls
régulidrement par la sulte.

Protéger le fruit du contact avec la terre

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Se reporter au concombre.

RECOILTE

En général, 3 mois apris le semis. Le melon bon & cueillir
présente un pédoncule aplati et crevassé et la tige perd
de sa rigidité.
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Prix : est vendu & la pi2ce entre 100 F et 200 F suivant
la grosseurs

On estime 6 & 7 fruits par piede.

7 - UTILISATION

Ie melon se consomme CIuU.
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PIMENT ET POIVROR

Femille : Solanées = Nom : Capsicum annuum,

1 -~ DESCRIPTION

C'est une plante annmuelle - On rencontre des variétés

o & fruits doux (poivron), gros, allongése

o & fruits piquants (type sucette) petits, allongés, de
cayenne (de méme forme que le précédent, mais plus gros et
plus allongés).

ILa plante atteint une Hauteur de 0,30 & 0,60, tiges dressés
(3 tiges principales en général) ; feuilles altemrmes.

Ies fleurs apparaissent, aprds la 10e ou 12e feuille ZElles
sont blanches et sont situées,2 la base des feullles.

Ies fruits prennent toutes les formes et toutes les couleurs
du vert au rouge en passant par le jaune,

la saveur piquante du piment est due & la présence de
capsaicine, substance "br{llante" trts concentrée au niveau
des graines.

Ies graines sont lisses, assez plates : 300 graines au
gramme o

Plante de saison froide, sensible & la chaleur et & la
lumiére.

SOLS _ET FUMURE

Piments et poivron demandent les m8&mes sols.

Sol bien ameubli, sain, léger et bien drainé., I1 est
sensible & l'asphyxie des racines,
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- I1 répond bien A& la fumure azotée et phosphatée que 1l'on

apportera en plusieurs fois.

En grande culture les besoins de la plante sont ¢

Azoté : 200 unités/ha
P2 O5 : 200 unités/ha
K0 : 200 unités/hae

En jardinage : en planches de 10 m2, un engrais complet
4 la dose de 200/10 m2 avant plantation et 200 g, en
application fractionnée en cours de végétation.

VARIETES
Poivron : Yolo wonder, Carré doux, Tolado

Piment : type sucette

CULTURE

o Semis poivron - en pépinitre, Septembre & Décembre, en
lignes distantes de 10 & 15 cm. (sensible 2 la chaleur).

Ievée en 8 & 10 jours = 1 m2 300'p1ants

Piment : pépinidre, en lignes distantes de 10 cm & 15 cm,
de Juin & Février, Ne craint pas la chaleur,

o Repiquage

Iorsque les plants ont 4 & 6 feuilles, vigoureux, en
général 1 mois aprés le semis et lorsque les plants
atteignent 20 cm.

Distance de repiquage : en lignes distantes de 0,50/0,60
sur la ligne : 0,30/0,40.

e Entretien,

Binage, sarclage, arrosages
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Pour les poivrons, il est recommandé de semef'un rang de
ma¥s tous les 4 rangs de fagon & diminuer l'intensité
lumineuse et éviter les brdlures du soleil sur les fruits.

MATLADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Se reporter a la tomates

On trouve surtout des Pucerons et des acariens.

RECOLTE

Piment : le fruit est récolté lorsqu'il est brillant et
cireux,

Poivron ¢ 3 ou 4 mois aprés le semis ou 2 mois apres
repiquage., Fruits vertso

UTILISATION

Piment ¢ condiment pour les sauces

Poivron : consommation crue
cuite
et accompagnement des sauces,



IX - POIS

Femille des légumineuses/Papilionacés - Nom ¢ Pisum sativum

1 - DESCRIPTION

Flante & tige plus ou moins longue et volubile.

Des feuilles se transforment en vrilles et permettent & la
plante de s'accrocher,

Ies fleurs sont blanches

Ies fruits sont des gousses ou cosses contenant de 5 & 8
grains, ronds, lisses ou ridés suivant les variétés,.

2 - SO0LS ET FUMURE

Sols et fumures sont identiques & ceux du haricot (se
reporter & cette culture).

3 = VARIETES
En climat tropical et sec, il est préférable de semer des
variétés A& grains rides, nains ou 3 rames.

Ies sélectionneurs ont mis au point des variétés supportant
un optimm thermique plus élevé que 1l*habituel : entre
19° et 299, '

Ies variétés sont celles trouvées dans le commerce &
Bamako.

4 - CULTUHRE

e Semis =~ En ligne, & raison de 30 grains au mdtre linéaire,
lignes jumelées & 0,30 de distance séparées d'l mdtre des
suivantes,

Pour les varidétés grimpantes, on met en place avant le semis,
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de fines brindilles sarmenteuses sur lesquelles st'alttachent
les vrilles.

o Entretien
cf. haricot

5 ~ MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

cfes haricot

RECOLTE - RENDEMENT

Ia récolte commence & partir du 50e jour aprds le semis,
lorsque les gousses sont remplis aux 3/4 et bien vertes.
Celle-ci peut stétaler sur une vingtaine de jourse.

Rendement, sensiblement équivalent 2 celui du haricot filet.

UTILISATION .

Ie petit pois se consomme, en frais, cuit.

Est utilisé pour les conserverie, mais sa culture s'effectue
sur de tris grandes surfaces et est mécanisée.


John M
Rectangle


- 102 -~

X - TOMATE

Famille des Solandes - Nom : Iycopersicum esculentum

1 -~ DESCRIPTION

C'est une plante herbacée, & feuilles ovales et alternes,
les fleurs de couleur jaune se présentent en bouquets de
10 & 12 fleurse. les fruits présentent différentes formes
selon les variétés : ronds et cotelés, ronds et lisse,
allongés (d'origine italienne).

Ia racine principale est peu développée ; le systéme
radiculaire est superficiel et abondant.

2 - SOLS ET FUMNURE

Tous les sols de maraichage conviennent & cette culture,
terres légéres mais riches en matire organiques.

Un apport de 20 & 30 kg de fumier/10 m2 est une fumre de
fond tris convenable. Certains auteurs préconisent 40kg/10 m2,
Au Mali, on apporte en général 20kg/10 m2, Laisser reposer

la terre avant le repiquage (8 & 10 jours).

La tomate assimile mal 1'ammoniaque, apporter 1l'azote sous
forme dturée (et non de sulfate d'ammoniaque) & la dose de
200 g/10 m2,

3 = VARIETES
o Marmande : fruit plat ~ coteléd

e Merveille des marchés ; Saint Pierre : gros fruits
globuleux de 100 & 200 g
e Roma : fruit allongé, lisse, de 30 & 40 g.

. tomate cerise 3 pétite, ronde, lisse, variété locele,
poussant en toute saison. Ne présente pas un intér8t
commerciale ’
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4 - CULTURE

o Semis =~ en pépiniére, & la volée, ou mieux en lignes

S——— . e e

espacées de 15 cm, lignes tracées perpendiculairement & la
longueur de la planche & partir du mois de Septembre Octobre
(peu de virose & cette époque).

L planche mesure L =10m 1 =1 m soit 10 m2,

Si la culture s'effectue en grand : 1 are de pépinidre
permet de repiquer 1 ha. '
Pour 1 ha, 11 faut 500 & 700 g de graines
Ies graines sont placées dans les sillons

recouvrir de terreau

pailler

arroser immédiatement, en travers de la paille, & la
dose de 4 arrosoirs par planche (Ne pas économiser 1'eau)e
Ievée générale 5 & 7 jours. Enlever le paillage.

Effectuer un premier démariage et repiquer les jeunes plants
dans une planche & 0,10 en tous sens en attendant la mise
en place définitive (de fagon & obtenir des plants vigoureux).

- Repiquage
Iorsque les plants ont 25 & 30 jours clest-2-dire 7 & 8
feuilles ou 15 cm de hauteur,

Repiquage 0,80 entre les lignes
0,40 sur la ligne

Arroser apreés repiquages En général, les producteurs
cultivent 15 ares.

e S0oins culturaux

-~ Arroser tous lee jours si nécessaire jusqu'a la
reprise, puis tous les 2 & 3 jours,

-~ Remplacer les manquants & partir du 5e jour

- biner, sarcler et & chaque passage, butter légirement
pour renforcer l*assise du plant.
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- fumure d'entretien
phosphate d'ammon;l.'aque 100 g/planche
urée 100 g/planche & la reprise
urée 100 g/planche & la floraison.

- Tuteurage ou non suivant la va.riété et la surface,
cultivée, En champ, les tomates ne 8bht pas tuteuréess
En planches, elles le sont en général.

Taille

I général, la tomate n'est pas taillée lorsqu'elle n'est

pas tuteurées. En outre, la présence d*un feuillage ebondant
protége les fruits et permet au plant de nourrir les bouquets
floraux supérieurse.

On peut laisser su moins 2 tiges et des essals réalisés ont
montré que les fruits obtenus ntétaient pas plus petits que
ceux des plants conduits & une tige. L'avantage est donc
d*obtenir une production double avec un méme nombre de plantse

On supprime les tiges qui se développent & l'aiselle des
feuilles sur la tige principale, & ltexclusion des 2
premiéres feuilles afin d'obtenir les "bras" supplémentaires.

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

e En pépinidre :

pourriture brune du collet dfls & des chempignone : Botrytis,
Pythium etcCeee

On lutte préventivement par desinfection du sol au Vapam (11
pour 101 d'eau)/10 m3 , 3 ou 4 semaines avant le semis.-

Par traitement des semences avec MANCOZEBE : 1g/kg de
semences.

e En cours de végétation

- Les courtilidres : appats empdsb:més
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~ Ver gris et chenilles : promildor en pulvérisation
34 raison de 60 g par réservoir du pulvérisateur Tecnoma
™5 : 1 semaine aprds le repiquage et d'une manidre
systématique tous les 15 jourse. Arr&t 2 semaines avant le
récolte,

- nématodes (nécrose des racines)

- virose transmise.par pucerons ,Utiliser des variétés
résistantes, en particulier les Fi,

RECOLTE = RENDEMENT

Elle s'effectue 3 & 4 mois apres semis j; bien souvent la
récolte commence 60 jours apras repiquage lorsque la
couleur du fruit commence & "tourner®, le fruit devient
jaune, rosé, ILa maturité compléte s'effectue durant les
3 ou 4 jours suivants.

Pour les tomates industrielles destinées & la fabrication de
concentré, il faut les récolter mflres pour obtenir une
couleur rose-rouge (délai de moins de 14h entre le champ et
l'usine)., |

Ia variétés Roma présente 1l'intér&t de se conserver mfire
durant 3 & 4 jours avant traitement & 1ltusine., L'idéal
serait de les conserver dans un local & température de 10°
environ.

Rendement & 1ltha : 15 & 20t,

A Baguineda, 1région productrice, le rendement moyen varie
de 2 & 3 tonnes pour 15 ares.

On estime également qu'un plant produit 16 tomates d'un
poids moyen de 54 g,
* d'ol par plant : 16 x 54 g = 864 g/plant,

soit pour une planche de 10 m2 35 kg environ, &
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condition qu'elle soit bien entretenue,
Prix - A Baguineda, les tomates sont vendues par caisse de
25 kg : début campagne : 4 000 F/caisse
1 000 F/caisse
6 000 F/caisse

pleine campagne
fin campagne

7 - UTILISATION

- consommation en frais : crue ou cuite

- conserverie pour concentré de tomate,

Remarque =~ Sur un méme terrain & Baguineda, certains marafchers
adoptent 1'assolement suivant pour une année = tomate, mafs,
oignon, tomate

de fagon & produire de la tomate en période ol les prix
sont élevés d'une part et pour diminuer le nombre de nématodes.
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FICHE N° 9

'LES LEGUMES RACINES
TUBERCULES ET BULBES

I - L'ATL
Famille des liliacées - Nom : Allium sativum

1 - IESCRIPTION

Flante & feuilles cylindriques comms l‘oignon, & odeur
piquante.

L'all blanc et 1'all rose se plantent chague année par
cafeux.

Chague cafeu est séparé du voisin par une "peau®” séche. Il
est constitué d'une gaine foliaire épaissie, chamus,

percée au centre d'un cenal Qui donne passage aux premidres
feuilles,

2 - SOLS ET FUMURE

Tes mBmes que pour 1'oignon : bien ameubli powr que le
bulbe se développe aisément.

Fumier ¢ 100 kgs pour 25 m2
Engrais : super phosphate : 100 g/5 m°
bien mélangé avant plantation.
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VARIETES

I1 n'y a qu'une variété, celle cultivée & Niono, principal
Centre producteur.

CULTURE

Semis : On sdme les cafeux, fin Septembre/début Octobre, en
ligne, 20 cm en tous sens. Profondeur 1 cm, levée en 5
jours.

Entretien :
Binages, sarciages, arrosages.

On arréte l'arrosage 15 jours avant la récolte. On écrase
les feuilles avant la récolte pour éviter la croissance de
la hampe florale et pour favoriser le développement du
bulbe.

MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT

Alternaria s8'il y a excits d'humidité. Les maraichers ne
signalent pas de maladies.

RECOLTE - RENDEMENT

Elle se prodult 4 mois apr¢s le semis,
Prix : 750 P/kg & Niono en moyenne.

On peut obtenir 4 & 5 kg/10 m2.

UTILISATION

Est utilisé comme condiment 3 il facilite la digestion
est considéré comme vermifuge et comme médicament pour
abaissexr la tension artérielle.

BEST AVAILABLE
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1T — BETTERAVE ROUGE
Famille des Chenopodiacées = Nom : Beta wvulgaris.

1 - DESCRIPTION

Elle est cultivée pour sa racine rouge en climat tropical.
Ies variétés sucriéres ou fourragtres ne sont pas cultivées
en milieu tropical.

La racine de la betterave rouge est globuleuse.

Les fruits sont des glomérules qui contiennent plusieurs
graines.

2 - SOLS ET FUMURE

Elle répond tres bien & la fumure organique. Les maraichers
épandent en moyenne 100 kg de bouses de vaches pour 35 m®
soit environ 30 kg/10 n%,

Pas de fumure minérale.

3 - VARIETES

Les maraichers sément les variétés vendues dans le
commerce, & la coopérative des maraichers et & 1'OPAM
fruits et légumes.,

MESSIAEN(l)préconiae ¢ Rouge noir plate d'Egypte

Rouge globe
Detroit dark red.

4 - CULTURE

» Semis. A partir d'Octobre jusgu'd 1l*hivernage en ligne &
raison d*une graine tous les 0,10 cm et 0,15 cm entre les
ligles.

(1) Le potager tropical op. cité.



Aprés la levée ne garder qu'un plant, le plus vigoureux.
Certains maraichers stment en pépinidre, & la volée et
repiquent & 0,20 cm en tous sens 1 mois aprés le semis.
Repiquer un légume & racines risque d'entrainer des racines
difformes. Les maraichers assurent que cela ne se produit
pas. C'est un essai & entreprendre.

Soins d'entretien

Sarclages et binages et arrosages fréguents.

MALADIES, INSECTES

I1 semble qu'aucun dégdt notable ne se produise sur cette
culture. Sinon, désinfecter les semences (Captane) et
traiter en cours de végétation avec Benomyl.

RECOLTE. Son cycle végétatif du semis & la récolte est de
60 & 70 jours

ou bien, apr2s repiquage, la récolte se produit au bout de
1,5 mois,

Pour une planche de 5 m?, on obtient environ 1300
betteraves de 0,300 kg en moyenne, ce qui semble 8tre
exagéré, soit environ 60 & 70 kg/10 m.
Prix de vente par le producteur,
Ies racines se vendent : 5 pour 200 F
ou 3 pour 100 ¥,

Pour 5 m? la vente du produit de la planche est payée
3.000 a 3.500 F.

UTILISATION

Vente pour la consommation, c'est un aliment riche en
Vitemine A, en calcium. Elle se mange cuite accompagnée
d'une sauce vinaigrette.
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III - CAROTTE
Famille des Ombelliféres -~ Nom : Daucus carote

1 - DESCRIPTION

Ses feuilles sont finement divisées ; sa racine
(comestible) est charnue, rouge orange. lLes graines sont
trés petites (4 & 500/gramme) d'ol difficulté & semer,
durée du cycle végétatif : 3 mois.

2 - SOLS_ET FUMURES

La carotte préfire les sols légers, pauvres en caflloux,
profonds (pénétration de la racine). '

Les maraichers epportent 100 kg de bouse de vache pour
35 n° et pas de fumure minérale. Pourtant elle répond bien
a4 1'engrais complet.

3 -~ VARIETES CULTIVEES

Touchon
# longue nemtaise
Nantaise.

4 - CULTURE

+ Semis. Directement sur la planche, & la volée, & partir
de Novembre ou directement en lignes, espacées de 0,20 en
moyenne, levée en 8-10 jours. Il faut semer trés clair et
maléré cela, il faut procéder & deux éclaircissages ¢

le ler 40 jours aprés le semis
le 2e 60 jours apres le semis

tasser la terre autour des plants afin que la terre
adhére & la racine.
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e Soins culturaux

Binages, sarclages, arrosages.

MATADIES - INSECTES

Les nématodes sont & craindre, elles reduisent la
croissance et 8l l'attague est précoce, les carottes
peuvent 8tre déformées.

Ies maladies sont peu fréquentes, mais elle sont sensibles
aux Alternaria dauci : Apparition de lésions noires qui se
desséchent et de taches allongées sur les pétioles. la
récolte peut €tre diminuée de moitié ou plus.

RECOLTE : 3 mois aprés le semis. La récolte s'étale sur une
longue période.

Prix en pleine saison (Novembre 2 Février), la planche de
3,000 & 3,500 F.

En hivernage, récolte en Aolit/Septembre, la planche
de 5 m? est vendue 5,000 F,

UTILISATION

Ia carotte est riche en carotine (provitamine A),mais moins
riche en glucide et protéine que la patate et la pomme de
terre. )

Elle se consomme crue (avec vinaigrette)
ou culte (accompagnement de plat).
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IV - NAVET

Famille des Cruciféres - Nom : Brassica napus

1 - DESCRIPTION

Les feuilles prennent naissance au collet d'une racine
charnue, allongée ou ronde suivant les variétés. les
feuilles sont évasées et rugueuses.

2 - SOLS ET FUMURES

Terrain pour maraichage avec fumure organique et engrais
complexe & la dose de 200 g/10 n?.

Pas d'azote en cours de végétation.
3 = VARIETES - Celles du commerce.

4 - CULTURE

. Semis, en place, en lignes espacées de 15 & 25 cm, &

raison de 2 g/mz, 1 gramme = 250 graines, en saison frafche
a4 partir d'Octobre.

o Eclaircigsage, s'effectue trois semaines aprts le semis,
en laissant un plant tous les 6 & 8 cm, suivant la variété
(racine allongée ou ronde).

5 = MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT.
Ie feuillage est sensible & une anthracnose (dfie &
Colletotrichum). De nombreuses petites taches translucides
de 2 mm apparaissent sur les feuilles. Traitement auw
Benomyl vers le 25e joure.




- 114 -

6 ~ RECOLTE -~ RENDEMENT

50 & 60 jours aprds le semis environ.

Prix; une planche est vendue 1.000 F 2 1.250 F et les
navets se vendent en bottes sur le marché.

7 - UTILISATION

Se consomme cuit et accompagne les plats.
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LES OIGNONS

Famille des ILiliacées - Nom ¢ Allium cepa

DESCRIPTION

Elle est bisannuelle mais est cultivée comme une plante ,
annuelle. Ia formation du bulbe demande une saison fraiche
et la maturation, une saison séche.

SO0LS ET FUMURES

L'oignon aime les sols riches, profonds et meubles. Il
répond & une fumure organique abondante & condition qu'elle
soit bien décomposée. -

~ Pas de fumier frais, risque de maladies

~ Apporter la fumure organique et bien la mélanger
avec la terre de la planche.

~ Arroser abondamment et laisser reposer (toujours
avec arrosages) 10 jours avant le repiquage.
Ies maraichers apportent en général :
100 kgs de bouses de vache pour 25 m?
et 300 g d'engrais complexe pour 6 me.

VARIETES
Jaune de Valence
Texas Early grano 502
Jaune Early grano
Les veriétés locales plus ou moins colorées

Jaune espagnol. En expérimentation, car se
conserverait bien mieux que les autres variétés
actuellement cultivées.
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CULTURE

e Semis
- en place et en ligne & trds faible densité : 60 g&/are

~ on pépiniére (en ligne ou & la volée) & partir de la
fin Septembre 3

levée en 7 & 10 jours

- en bulbilles, plantation en ligne : 0,10 & 0,15 sur
la ligne et 0,20 entre les lignese.

- Repiquage

Aprés 1 mois de pépiniére et lorsque les plants ont 15 cm,
"habillage" des racines.

e Soins d'entretien

Sarclo-binages et arrosages. Les besoins en eau sont
importants & partir de la formation des bulbes. L'arrosage
est arrété d¢s que les feuilles virent au jaune brun, soit
15 & 20 jours avant la récolte.

On peut également, & ce stade prématurité, nouer les
feuilles ou les coucher sur le sol & l'aide du dos de
rateau. Cela favorise le grossissement du bulbe.

MATADIES, INSECTES, TRAITEMENT

« En pépinidre : fontes des semis dfles & divers champignons
—» désinfection préalable,

e« En cours de végétation:

- Bien souvent les maraichers effectuent un poudrage
& 1'HCH apré¢s le repiquage lors de la reprise des plants.

- Mouche de l'oignon : provoque la pourriture des
bulbes. Les jeunes plants jaunissent puis s'affaissent.
Traiter avec Diazinon & la dose de 15 & 25 c¢c pour 15 1
d'eau. Traitement & répéter si nécessaire tous les 15
Jjourse..
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- Pusariose (flétrissement des plants)
Mildiou,

Traitement au Mancoztbe (45 &/15 1 d'eau) et Captafol
(160 g pour 1 00 1 d'eau).

RECOLTE - En général 4 mois apreés le repiquagee.

Toutefois, il se produit une demande d'oignons & 3 mois(aprds
repiquage), en oignons frais, & consommer de suite.

- Laisser les bulbes se ressuyer, quelques heures
sur le terrain (éviter moisissures et pourriture) et
entreposer dans un endroit sec, aéré et sombre. Ieur éviter
tout contact avec 1'eau.

Rendement et prix

Pour une planche de 1,20 x 5 m = 6 m?. la récolte peut
atteindre 15 & 20 kgs.

Les prix de Janvier & Mars : 3.500 F la planche
Avril & Juillet: 5.000 F la planche.

UTILISATION

Bien souvent les fanes vertes sont séchées et mises en
boules pour &tre vendues.

Les bulbes peuvent &tre consommés soit crus, soit cuits et
accompagnent souvent les brochettes et tous les plats.
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PATATE

Famille des Convolvulacées - Nom : Ipomea batatas

DESCRIPTION

Plante vivace, mais annuelle en culture, de nature
herbacée, & tiges rampantes.

Les fauilles sont de formes diverses suivant les variétés :
en forme de coeur, trilobées, ou profondément découpées.

Les fleurs sont campanulées, violettes ou blanches.

Le fruit est une capsule indéhiscente contenant un ou deux
graines.

lLes tubercules sont de diverses formes ; la couleur
extérieure peut étre blanche, jaune ou rosftre. Ils sont
pauvres en matidre azotée mais riches en glucides (sucre
et dextrine) qui donnent cette saveur sucrée. Suivant les
variétés, cette saveur est plus ou moins prononcée.

SOLS ET FUMORES

Méme s0l que pour la pomme de terre, mais il faut éviter
que la terre ne se tasse, sinon les tubercules ese
développent mal. Aussi, les maraichers la cultivent sur
billons en retournant terre et herbe d'un coup de daba
(terre non tassée permettant aux tubercules de se
développer et de grossir).

Elle ne fait pas d'apport particulier de fumure car sa
culture s'effectus hors du terrain marafcher ou en bordure.
Néanmoins phosphate et potasse donnent de bons résultata.
L'azote développe le feuillage au détriment du tubercule.

VARTETES
Celles qui sont cultivées au Mali ne portent pas de
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dénomination particuliére. Elles sont rustiques et
appréciées.

CULTURE

. Flantation par bouture : on prend des fragments de tiges
de 40 & 50 cm portant 3,4 ou 5 bourgeons et on les
enterrent aux 2/. Plantation tous les 0,20 en ligne. On
supprime les feuilles de la partie enterrée et on coupe la
moitié du limbe des feuilles extérieures (&vaporation).

Autre mode de plantation : une grande tige couchée a plat
sur laquelle on place de petits tas de terre tous les
0,20. Avec ce mode de plantation, on obtient des nombreux
petits tubercules, nettement moins gros que par fragments
de tiges.

« Entretien

Binage, désherbage, arrosage. Apport d'engrais complet ou
seulement phosphopotassigue au premier binage.

Dés que le sol est couvert par les feuilles; arrosages
seulement.

MALADIES, INSECTES, TRATTEMENT

Les auteurs signalent de nombreuses viroses ; les °’
maraichers de Bamako ne signalent pas d'ennemis.

RECOLTE - RENDEMENT

La récolte s'effectue lorsque le feuillage commence &
jaunir, c'est & dire de 6 & 8 mois aprds plantation.

- Les rendements sont éguivalents.id ceux de la pomme de terre:

3 4 10 T/ha. Les tubercules de patate se conservent mal dans
le sol.
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7 - UTILISATIOR

Alimentation, accdmpagne de nombreux piafs. Se cdnsomms
cuite & l'eaun ou frite.

Les feuilles sont un excellent foﬁrragé.

La culture de le patate peut g'effectuer én‘payé tempéré:
(en France par exemple pour l'alimentation des travailleurs
africains de la région parisienne).
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WDE TERRE

Pamille des Solanées - Nom : Solanum tuberosum

DESCRIPTION

Flle produit des rameaux souterrains, renflés eppelés
tubercules. Ce sont des organes de réserves, remplis
d‘amidon.

Sur les tubercules apparaissent des "yeux", bourgeons qui
produiront de nouvelles tiges et émettront des racines
(stolons) avec de nouveaux tubercules.

Les fleurs sont blanches, ou un peu roses produisant des
petits fruits ronds et verts, remplis de graines plates. la
fructification ne s'effectue pas régulidrement.

La pomme de terre se multiplie par tubercules ou fragments
de tubercule.

SO0LS -~ FUMURES

La pomme de terre aime les sols silico-argileux, profonds,
humiféres. Elle répond trds bien & une fumure organique
bien décomposée.

Procéder & ltapport de fumure organique comme pour .l'oignon
(vien mélanger, repos 10 jours et arrosages abondants).

Fumure minérale : 100 g d'engrais complexe et urée par
planche de 5 & 6 2.

VARIETES

Bintje est la plus cultivée est assez farineuse
Sirtema

Ackersegen.
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4 -~ CULTURE

« Germination des tubercules

Disposer sur un 1it de sable humide les tubercules, & une
lumidre tamisée (ombre) de fagon A obtenir le daéveloppement
d'yeux vigoureux, courts, trapus et sains. Eliminer les
tubercules dont les yeux ont tendance & "filer" ou chétifs.

Si 1'on ne dispose pas de semences en quantité suffisante,
il est possible de couper en deixx des tubercules, mais
chaque partie doit disposer de deux yeux courts. Laisser
sécher la coupe avant de planter et traiter avec un
fongicide. A défaut, charbon de bois pulvérisé pour hlter
la cicatrisation.

« Plantation

Théoriquement de Juillet 2 Décembre. Dans le pratique, les
plants sont importés et arrivent & Bamako vers les mois de
Septembre/octobre. La plantation a lieu au mieux fin
Octobre.

Planter en poquets de 8-10 cm de profondeur

Distance de plantation en tous sens : 0,40 x 0,40
ou bien interligne : 50 cm

sur la ligne : 30 cm

¢« Soins culturaux

Binage, sarclage, arrosage

Buttage lorsque les plants atteignent 25 cm environ. A pour
but de bien couvrir les tubercules qui,a 1l'air, produisent
de la solanine, les pommes de terre sont de couleur verte
(poison).

Pour éviter 1'évaporation du sol, certaines maraichers, en
particulier dans la région de Kayes, paillent les
interlignes aprts le buttage.
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5 = MALADIES, INSECTES, TRAITEMENT
En cours de végétation

« Les insectes sont peu nombreux et les doryphores sont &
peu pres inexistants, ramassage & la main s'ils sont peu
nombreux et destruction des pontes (oeufs jaune en grappe
sur la face inférieure de la feuille.

« Maladies
Mildiou -~ traitement au Mancoztbe (45 g/15 1 eau)
ou Mandbe (160 g/100 1 eau).

Arr@ter les traitements 15 jours avant la récolte.

. Nématodes (surtout Meloidogynes) .
qui provoguent des nodosités sur les racines.

Traitement du sol avec un nématicide avant plantation :
Furadon 10 : 60 g/10 me

et surtout ne pas planter de pomme de terxre pendant
3 ans sur le terrain.

6 - RECOLTE

Elle s'effectue entre 3 et 4 mois aprés la plantation,
lorsque les feuilles (fanes) se flétrissent.

Déterrer les tubercules, sans les blesser.

Laisser ressuyer les tubercules gquelques heures sur le
terrain. Ia récolte s'effectue au fur et & mesure des
besoins et s'étale sur 15 jours.

Conserver dans un lieu sec, aéré, sombre (éviter la
formation de solanine).

Visiter tous les jours car la pourriture peut s'installer.
Eliminer les plants atteints. Ne pas traiter avec un
fongicide (toxicité pour 1'homme).
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Rendement

Chaque tubercule planté donne 5 & 6 fubercules. On estime
un rendement de 200 kg/are soit 20 T/ha.

Prix - Vente au kg entre 200 et 250 francs.

7 = UTILISATION

Ia pomme de terre se consomme cuite et est trés appréciée.
Elle accompagne de nombreux plats. Elle peut &tre soit
cuite & l'eau, soit découpée dans le sens de la longueur
aprés épluchage et cuite dans 1l'huile pour donner des
frites.
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VIII - LES _RADIS
Famille des Cruciféres - Nom : Raphanus saetivus

1l = DESCRIPTION

Plante & feuilles allongées et rugueuses, cultivée pour sa
racine, ronde ou allongée et de couleurs variées : rouge ou
rose & bout blanc.

2 -~ SOLS ET FUMURES

Sol riche, humifére, fumure organique apportée comme pour
les oignons.

3 ~ VARIETES
Variétés dau commerce :
Radis national : rond, rose & bout blanc

Pernot oblong, rose & bout blanc

Cherry belle : rond, entiérement rouge

4 ~ CULTURES
. Semis ~ en place, & la volée

ou en ligne espacées de 8 2 10 cm 3 5 g de
graines/m2 (ou en ligne).

On peut également le semer & la volde entre les lignes de
carottes ou de salades repiquées car son cycle végétatif
est trés court : 20 & 30 jours.

Semis en toutes saisons & 10 jours d'intervalle pour
disposer d'une production régulitre.

e S0ing culturaux

Désherbage manuel pour semis & la volée
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Sarclage pour semis en ligae
Arrosage abondant.

5 = MATADIES, INSECTES, TRALTEMENT

6 -

Alternaria et Altise mais les traitements sont rarement
nécessaires.

RECOLTE

Dées que les radis atteignent 1,5 cm de long pour les
variétés 4 longues ou 1 cm de diamdtre pour les ronds.

Prix - Une planche de 1 m® = 700 & 1.000 F. La vente sur le
marché s'effectue en bottes de 6 & 8 radis pour la somme de
100 F la botte.

UTILISATION

Le radis se mange cru.
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IX - SALSIFIS

Famille des Composées — Nom : Fragopognon porrifolius

1l = DESCRIPTION

Cette plante est cultivée pour sa racine.
Racine blanche = scorsengre

Racine noire = galsifis

cette racine atteint 20 & 30 cm.

2 - SO0LS - FUMURE

Choisir un terrain profond, le piocher et 1'ameublir pour
que la racine puisse se développer aisément.

Fumure semblable & celle de l'oignon.

3 - VARIETES

Celles vendues sur le marché et dans le commsrce et & la
coopérative des maraichers de Bamako.

4 - CULTURE
« Semis - & la volée, trés clair, en Rovembre, les graines
étant grosses, il est aisé d'effectuer un semis treés clair,
presque graine par graine j;
- en lignes distantes de 0,30, & raison d'une
graine tous les 5 & 10 cm.

+ Entretien
Désherbages fréquents, binages, arrosages.

Les désherbages des semis & la volée sont plus lents &
effectuer que ceux des semis en ligne. Les maraichers
préferent cependant le semis & la volée parce que plus
rapidee.
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5 — MATADIES, INSECTES, TRATTEMENT

Rien de particulier a sigmaler.

6 - RECOLTE -~ RENDEMENT

Elle se réalise 4 mois apreés le semis.

La vente s'effectue par botteé, comme pour le carotte au
prix de 200 F.

7 = UTILISATION

Se consomme cuite. Production peu répandue.
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ANNEXES

l. Le marché européen des fruits
et légumes de contre saison.,

2. Le Fret agricole.
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7re partie.

SFORT AERIEN

Dossier réalisé par Benoit Catrisse.

Enmehere agricole, produire estune chose. Vendre
en est une autre. It transporter apoarait de toute
fugon comme une nécessité, '
Trensporter & Vintérieur méme d'un poys pour que
celui-ci tire le meillewr parti v niveau national de
luutes ses ressowrces en vue ¢'une réele qulo-
sullisar.ce aiimentaire. Transporter @ ex'érieur des
frontéres pour gagner un meximum de ces pré-
cieuses devises cont chague Etat a hesoin pour
ussurer un développement p.ous rapide.

Si le transport routier est souven' 'a so'ution d'évi-
cence @ {'irtérieur d'un pays ot en:re nays voisins,

‘e ‘ransper! aérien devient indispenseble cos lors

que les grandes régions agriceles sont lpintaines ou
me! cesservies. Le cas du Zaire es' tynicue e on
iira dans la premiére pertie de ce Cossier — spé-
c:element conscerée cu ‘ret cénen — oue la
* compagnie nctionale Air Zaire Yrensporte chaaue
unnée ans se avions des centcines de ‘onnes ce
produits /plus de 3000 * en !23!) denuis les
urancies zones agricoles cu Xivy, du Haut-Zaire, de
YEquateur et du Nord-Shabe jusau’cux centres de
consommnation de Xinshasa ou de Lumumbashi,
Le transport sur trés longues distances, par voie
uérienne ou par voie meritime, depuis "Angue
jusqu'en Europe par exemple, représente des fon-
nages pcri.culierement imoressionnants. La voie
maritume emporte Messentie! ae ce tratic, bois tropi-
coux, cacao, café et aussi un bon contingen! de
{ruits et légumes utlisant ce mode de trensoor
moins onéreux {ce sule! sera prisenté cans le
prochain numéro d’"Airique Agriculture”, sous
iorme d'une deuxiéme partie consacrée au iret
marntime).

Cependant, de plus en plus, au'i! s‘oaisse do frpits
'IODICAQUX, ananas, mangues ou cvecets, ce Dro-

27 AVRIOUI AGRICULTURE N* 91 DY 1+ MARS 10483

duits exotigues, vanille, épices ou fleurs, de
‘égumes cde con're-saison enfin, haricots verts,
nowvrons ou aubergines si appréciés des marchés
cwopéens, pour tous ces produifs, 'avion est
deveru... la solution. Solution pratique et rapide
cua: i est question de denrées souvent péris-
sables. .
Dars le sens Sud-Nord, le fret agricole représente
c'villeurs essentie! du trafic global: environ
25000 4, soit plus de 70 % pour chacune des deux
crances compagnies Air Afrique et Uta. Pour 'une
et I'cutie, 'essentie! du tonnage (plus de 15 000 t)
consiste en anancs ce Cote-d'lvoire. Air France,
qui frécuente peu 'Alrique de 'Ouest, transporte
per contre beaucoup de fruits et légumes depuis
Nuirebi. Il en est de méme pour la Sabena a partir
de YAlrigue centrale, cinsi que de compagnies
nationc!es comme Roya! Air Maroc ou Cameroon
Airi:nes qui transportent les fruits et légumes de
leurs nropres pays. On hrouvera dans ce dossier,
compugnie nar compagnie, le cétuil des tratics, les
nrodui's et jes destinations et auss) dans cerlains
cas les projets, presque fous orientés sur la
censtruction de chambres froides (6 au Cameroun
par exemple).

Cuar, s'il va de soi que les produits agricoles confiés
a “evion doivent étre transportés dans des condi-
tons e température qui évilent toute altération
— et les compagnies sont généralement bien
égquipées pour cela —, il importe aussi et avant tout
cue ces nroduits soient présentés qu départ en bon
elat et dins les mémes conditions de température
iavorables. Ce sont en eilet les produits de qualité
&l eux seuls qui trouveront preneurs sur les marchés

OUIDNGenG,
B.c. -

BEST AVAILABLE COPY
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agricoles

représentent
Yessentie! du fret
& Vexport

™
vers ! urcpe

Les produnts agncoles. tansportes par An
Alngue Q1 BP 3927 Abudian 01 - Chte-
d'lvoire) consistent surtout en fruits dont les
plus demandés sur les marches evtopdens
fananas, avocaty, mangques, bananes), sy
aoutentdmportanien quantites de légumes
de contre saison (hancols verts, powrons;
aubergines; tmates? ainst que du cafe, des
plantes ¢! flours; et du tabac.

® 'évacuaton des produits agricoles est
effecteie SO SGE avians DasLaters,  qu
et des capac s G 70 0 i DC 863 et
tie Y4 e e D210, sont sar avions cargo
W G atnten de 100 s e B8 747 et -
de S0 sur he DU ELL F U e padors que

ws produts ot evacnes sue des vols
specuem dan e cas dopcration punctuelte
mphquant un cChargetnent comploet,

® Les pays destinataires <o s:itugnt en
Lutope; o prmcpale destination est lo
France Imaeread de Rungs); viennent ensuite
CAremagne fedtrate, iahe, s Pays-Bas et
e Suise, '

A
2

e Selon une note de la Direction Fret et

Poste ¢ Air Alngue, les produits agneoles

TALSOONCS  Dat Gvion eoregetrent dane

DL e Genen'e e progression substan-

telle, de 20 f.?':) Yo 1Y2un 22 784,51 en
*

i .

LES FRUITS FT LIGUMIS CONSTITUENT UESSENTIEL
OU TEFY AGH'CUL! MAIS PARFD'S Lt COLIS EST
INSELET AINSE CE OUADNYGPLDE DEBAROUE
TOUK JELDC B AR AFRIOUE. A UAEROPORT
Di PURT BOLE! APRIS PLULILURS HLURLS
DL VUL PARIS ABIDJAN

R ..i,(g

SN
354

ATHIQUE AGRICULTURE N 91 DU 1 MARS IBQ:‘ o 23
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Lt FRET AGRICOLE _

1980 et 24 167 t un 1981,

SOIt unE yuy-

nentation sensible de 1! % en 80 et o v en
#1 tvoir tableau). )

Les tonnages giobeux uxpurtes de ! Afnqgue
vers PEutope etant ¢e 28 940 t en 1979,
28485 1+ en 1480 €1 31 149 1 en 1381, rey
procuils aygneoles repiésentent respuchive-

ment 70, 80% et 77 % des

tonnayes

expories.

LtS ANANAS ARRIVENT LARGEMEN?Y Ih THIE

DES PRUCU: " \GRICOLFS TRANSPORTES
PAR AIR-AFRIUUL

M. Baba Fudjara,
directeur i‘rei el Poste
d’Air Afrique :

“Y ’accroissement
du fret agricole
nous poserait
cdes problémes”

| - Afrique Agricultnre - Considerez-vous
v de fret ogricole comme une pariie
essentiedlv ou marginale des activites
de voire compagnie ?

\1 Baha Fadiara - Les produtts o 'mu!u
constituensi, sur le plan quantiaul, Pessen-
ne! de notre fret g I'o:xpnr:. Coepemndint Jdu
pomt de v des recettes, ils e PrECnent o
peine 20 % de notre chuflre ¢ alaires.

Ceei sexpligue par notre pulitique tantaire
Yui vise g promouveir Feaportaton des
produits aarcoies de nas Etats afin de es
rendre pos competitify sur fea g rebes

{

__ﬁg
‘HZ

\

cutopeens, ‘Vl.lh..w le fable apport en re-

cettes deoces ploduns agricoles, nous ne
devons pas ouhlicr quiil est du devoir & Aar
Afrigue en assurer je transport pour i
promotion des echinges commercidux entre
les Etats membres d'une parnt et les pays
mdustriadises de Fautre.

Llaceronsseiment du Iret agricole ne serait
pis souhatable pour Ly simple suson gu'il
nous poserait des problemes devacuation
et compe senu de Fevolution du cout du
carburant et de nos tanls ped remunera-
teurs, nous serions penalises sur le plan des
receties.

Pour ce qui est de nos installations, plus
precesement les gares tret, kyplupart d'entre
elles sont en voie detre teconstruites ou
Yont dent ete: certaines vonretre dutees de
materie!s informatiyues pour fe traitemem
du Iret tant i amport gu'i export; Fespe-
TICHCE CsLen cours i i -,..m. frer d’Abidjan-
Pon-Bouet.

‘L‘

FRET AGRICOLE D’'AIR AFRIQUE PRODUIT PAR PRODUIT ET VILLE PAR VILLE
DE 1279 A 1881 (en tonnes)

- — o e

‘ ! .r I T oo ) .
! ! Abi¢ian | Dakar | Bamako .  Coto- ! Lomg; N~ | Quiga- !Nuuuk-‘ Ba 1gu|!B"‘”"' Nd"‘f Total
i i : ' ; "ou T mey, dougou ; chot? i mena :
! Annee 1979 : i ; oo o [
NI | 7450 | l I A | : 7467
| Avocats ‘ 759 | | P i | ' ! 760
! Cateé | .. 51 ! ) 1 ! i 170 : 1‘ 705 ,
D s e legumes 423 2541 73C 116 31 | 600' 1154 - - i - - 6495 |
| Manoues f 6y — 1406 |, — i — | — | — - - - = L 867 I
| Plantes et fleurs L - T4 = = i - - 32 1 — 134 BGB
Tabac ! —_ ! 2 e e B — —_ 752 - 198 1052
l{ D.vere, bo219 ' 425F 6505'305 17 29 28.5 6 ! 46.5! 24 80 } 575
t T * " y Y H N
i Tota } e20 136V 2 BEL SO0 B ACY 1 E2S B 256355 24 31 ) 20489 J'
T T v "
E Annou 1980 : i i : Y!' 1| i | : ) . ;
b Ananas i123s0 | ! L2 i | ' 12352
i Avucits o7 i : A i ' { ‘ 779
Coté | ; | : ; : : : , 926 | 14 840
Fruns et 'égumes | 274 42725 @ BB1 .26 ;20 . 4BG{ BG5S - - i Yy | — — | 4996 !
D Mat-gues poes io32 1127 o = ac | S = = 15— 1728
{ Pluntes et fleurs ' a2 | I | vl = =, =0 & — 5 | ava
o Tanac e e - = = = . = " 625 1232 - 857
L Divers SHAG: B3IS L 405 47 7 01 205§ 7 ¢ 14,50 435" 9% 6385
T T T Y v * t T t
: fota! 142868 28405 172495 76 | R - Hu4 - C 0LYG Y 7 ;L’ 716,5 3645 145 227845
| y v Y T -1 T T N H
| Annbe 1981 3 i i ! . : ’ :
ANanes 114623 . i i 1 ' ! ] 14 624
Avocats . 182 ! 6 , : i ‘ H i 788
Caté bo14 N : i 30 44
Fruits et légumes ! 6o 3455 - 442 4 (24 1660:1°08 | — i 9 4 . 5772
Mangues 104 | 6§ Y86, — ) — i — [ 3 = — 137 — 1528
Pientys et fleurs o 3be 7y = =20 = —-= = 7§ = { = 388
Tanac : - l - | = : - -1 =F = ' = 42 21 | — 313
Divors WrHL 6165 asplornigrn  em oy Uy | um L 63 ] 1 710
{ ot [1650a5 - D505 (1473, 2051 726 76 %4x 1 17 | 116 {371 P 1 aaver
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Dlus de 25000 t de p*odu!cs a.nca;ns

en 1082 dont 16000 t &

ce Cote-d'Ivoire

Pour 'Umion de Transports Aénens (Uta)
50, rue Arago - 92806 Puteaux - France), le
Seveioppement des exportations de produits
alneains vers Il:utope se poursut, C'estams:
-|uu ie tafic giobal Sud/Nord. devint attendre
5 400 t pour 'année 1982, soit une pro-

-,wwun de 9.5%. Selon une note de ld
~ampagime acnenne 3 “Atnque Agriculture”,
avee un tonnage de 25 600 1, les produits
agricoles, truits, legumes et plantes, repré-
sentont plus ye 72 % ue ce trahie,

e L'ananas arrive largemant en téte, totali-
“ant a ‘ur seul 16 900 t, Exponé principa-
rement de Cote-c’lvorre (16 0001), du Ca-
meroun (6001), du Togo (1501) et de Guinée
$15H0 1, ol ust présent i longueur ¢'année sur
ryus les marelts européens et fut desurinais
oerie ves produits 3 grande consommation.
Varsd rapiGite, le transport aénen a pernns de
presenter ce fruit avec une matuntc et une
solurauon optimaie, ouvrant ainsi unh nou-
veau creneay de commercialisation sous un
fabe! TQua b aviott’
V:ennent ensuite les produnts a caractere
sdiIsonher
-~ les mangues: 2950 t ongme Mah
{! 80O 1), Haute-Volta (1 000 t), Congo {100 11)
wt Guinée 150 1)

— les haricots verts : 2 750t ongine Haute-
Volta (1400 1), Comeroun (600 1), Niger
500 1) et Mok (2501);

- - lus avocats : 1 SO0 t ongine Cameroun,
100 1. Core-'lvorire et Afnque australe:;

— les powvrons, subergines, papayes, ci-
trons : 300 1t onyine Man, Cote-tivorre,
Aaati=Voita 1100 t pour chaque pays),

- lus plantes et fleurs ;: BOO t, expurtces de
Ciale-davonre
s marchandises son! transportées indif-
eremment sur vols passagers et vols cargos.
e 37 frequences passagers sont oliertes
tNague semame, assurées pour la plupan
126 frequences) en DC-10, dont les soutes
permettent urr chargement moyen de 151
pat vol; les 11 autres hequences sont assu-
rews en DC-8
Le programme Cargo B-747 F constamment
Japte a la demande, otire 12 a2 15 frequences
pair semane. Cet apparell 8 une capacne:
mnyenne de 190 1 par vol,
Toutes ces expedilions sont transportées e¢n
unites paletusees; cette torme de traiternent

ygargnit une meilleure qualné de service i -

tavers le gain de temps et la suppression de
mgynutentions repettives qu'elle permet tan:
au depart qu'a Farnivée, Les palettes peuvent
otre hiviees sans rupture de charge direc-
tement sur le marehé de Rungis.

‘® L'mstallation UT Roissy import a une
“apacite de traitement de 70 000 t/an sur
ane surtace couverte de 7 400 m?.

cmanas

o Destarifs spécifiques ¢tudics en function
ges paramitres économiues te chaque
produtt sur sun marcheé de dest:nation per-
mettent 3 ces denrées 0ér ssables, d'une
vaieur intiinseque relativement peu élevee,
d 2tre vendus Cans fes meilieures conthions
de commercig’ . Sa00

Cus tanfs, vanubies seon la natuie du nrodunt,
correspondent 3 Ues taux de réguction atant
;usqua 90 du can! de base. Lear table
niveiu i reme l-(-lu'-o'v ('Oﬂ"l' un cardo lLH'}
de fret de compaement a Jensembie ce ¢ s
trafics Suc/Noe e e
d'uchenunement tnbutame cdes cap.u.ncs
muses ¢+ ceuvre pour les besons de trahics
Nord,Sud.

LC INANOIUINI AEKIEN

Un éata]ogue de 82 produits
' et 604 noms

Dans le domaine de la promotion, la com-
pane Ut mis o i dispesition de sa
chientele, un catalogue des principiaux pro-
durts afncinns susceptibles de trouver des
debouches sur fes nuatrches de consomma-
bon curopeens, Un eertain nombre de ren-
seignements pratiques de nature o aider
vendeurs et achicteurs a entrer en contact y
aOnt enumeres

niture et saisonnalte du prudun

- Etats producteurs avee noms et adresses
dc\ eaportateurs, ‘

noms ¢ adresses des importateurs.
Cette brochure concerne 31 pays dont 22
Faats alticiins, elie offre un eventail de 82
Pruduits et recense les noms et adresses de
604 spectidistes et professionnels concemes
patr Tes produits en catse.

e e e

Les effets de cette pohitique arifaire conju-
guds avec une action proniotionnelle per-
malente ont permis une augmentation spec-
taculaire de ces transports de produits
agricoles qui ont quadruplé en dix ans. =
Selon o note a'Uta, “la poursune de ce

 aéveloppement, souhantce et attendue par

tous les producteurs, transporteurs et 1im-
pontateurs reste possible pucr autant que le
commerce Nord/Sud, générateur de capa-
cités pour ces frets retour se maintienne en
expansion.”

LE TAR!F AERIEN APPLICABLE AUX FRUITS ET LEGUMES
(zone Ataf - Association des transporteurs aériens
des Etats de la Zone franc) '

Les compagnies Air Alngque et Uta apphcuent te tan! Ataf pour fes produns onginaires des pays
d'Afnque de ta Zome franc €1 a Cestinorron de i France. Ce tanf vanie en toncuon de fa nature du

produr i Wansporter ey’

entend pour colrs wrés er vrac. Toutefos, une réduction de 5 Fefa

par kg es! consentee par 'es tahsporteurs sénens quantid fe fret est renus en uités patettes-
Avion constituees frar Vexpediteur ou son tansitaire. Voici les tarifs en vigueur a la date du

1* décembre 1982 (en Fcfu par kg).

Nuture vty produe ! Lataies concemnees Tant
| Hancots verns hLiets Dukar, OQuagadougou, Niamey, Bdmdku ’ 190
i HIIRNINN :

Har.cets Bobby i Dokat, Ouagadouyou, Niamey, Bamako ' 145

Neione, Qaxar, Quogadouygou, Nramey, Bamako. ! 190

Auvergines - Powvions - Dukdr, Ouayadougou, Bamako, Douala. | 145

Tomates - Piments

Gombor, .

Manguus Duninr, Ouagadougou, Bumako, ' 155

! Abudim. Conakry, Brazzavitle, :

Avorats : Al on, Douala, ; 145
i Limes i OQuattadougou, Bamako; Lume. , 145
" Anangs Alnctian, Douala, Conakry, Lomd:. ' 13%

Ananas h Librevi!'e 155
Source : Caleacp.
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AIRFRANCE

Beaucoup de fruits et légumes "
mais aussi les escargots de Tunis

et la vanille de Moroni.

Le développement du transport de fret est un
phénoméne relativement récent. Mais, si
“I'expansion coneidérable du trafic fret de la
compagnie Air-France (1 square Max-Hymans,
75757 Pans Cedex 15 - France), est sans
"doute hée 3 une série de facteurs écono-
miques favorables bien connus (éiévation du
produit national brut en. Europe, multipli-

cation des échanges dans tous ies domai-

nes), elle provient aussi, pour une large part,
de I'extension du reseau Cargo b la fois quant
au nombre des escales desservies et quant b

. sa longueur propre,

o En ce qui conceme les pays-origine, Air
France ne touche, sefon une nots d'informa-
von de 1 Direction générale, qu'un “nombre
restreint” de pays africains l'essentiel du
trafic sur ce continent étant assuré par Uta et
Arr Afrique. Les escales intéressées par le
transport de produits agricoles sont :

EN AFRIQUE DE L'OUEST

— Dakar: fruns. ot légumes en contre-
saison Eyrope; campagne hivernale de hari-
cots verts; fruits et légumes exotiques.

EN AFRIQUE DE L'EST

— Nairobi: fruits et légumes en contre-
saison Europe; campagne hivernale de hari-
cutls verts; fruits et légumes exotiques;
viande;

— Kigali : fruits ot légumas en contre saison
Europe; )

= Bujumbura : mdmes produits qu's Kiga!i:
— Moroni : vanille et épices;

DANS L'OCEAN INDIEN :

-= Suint-Denis de ls Réunion : campagne
de Lotchies (5 semaines de novembre &
décumbre); vanille et épices;

— Antanansrivo: mémes produits qu'd
Saint-Denis @t viende; _

— Moroni : méme produits qud Saint-
Denis et viande;

EN AFRIQUE DU NORD

— Alger : agrumes, fruits, primeurs;

— Cusablance: campegne hivernale de
haricots vens; produits de la mer; nectarines;
— Marrakech : produits de Is mer, pnmeurs,
lleurs;

~ Tunis : abricots (du 15 svril / 15 juin);
escargots; produis de la mer.

©® En ce qui concerne les pays-destination,
la compagnie frangaise cite en t8te la France,
puis I'Europe (pays de la Ces), les Etats-Unis
vanille), I'Arabie Ssoudite (fruits et iégumes,
¢t viande de Nairobi), Djibouti (visnde de
Nuirobn) et la Réunion (viande d'Antana-
nanvo).

©® Une approche statistique par pays et par
produit est, selon Air France, difficile 3

\

. réaliser, les chifires variant en fonction des

productions locales (essais de diversification
des cultures & La Réunion par exemple avec
des asperges, des fraises, 8tc.) et des saisons.

® L'extension du réseau Cargo évoquée
plus haut esthée a la mise en service d'avions
spécialement prévus pour le transpont des
marchandises tels que le Boeing 707-320 C
“Pélican”, dont I'exploitation a débuté en
septembre 1965, puis le Boeing 747 F
“Super Pélican”, Air France ayant été I'une
des premidres compagnies d'Europe A utiliser

e, g A

L'EMPLO! DE PALETTES ET DE CONTENEURS

LE TRANSPORT AERIEN

Bétes a cornes en urgence

Depuis "andernier, unc nouvelle facilité est
oflerte par Air France Cargo : le transport
des bovides. C'est ainsi gu'en juillet der-
nier, un premier contingent de 140 genisses
a et acheminé en urgence de Paris a Saint-
Denis de la Reunion.. . )

Air France prevoit de transporter plusieurs
centaines de bétes a cornes par an: 600 a
700 éwient prevues pour l'unnee 1982-
1983. Ces animaux, souvent sujets au
“stress’ lors du transpon par camion ou
bateau, semblent en elfet mieux sypporter
le voyage en avion,

Afin d’assurer ces importantes expéditions
dans les meilleures conditions, les services
d'Air France “*Cargo"” ont pris un certain
nombre de mesures, se dotant notamment
de caisses speciales, a claire-voie, en alu-
minium et passant un accord avec une
ferme des environs de "aéroport Charles de
Gaulle pour I'hébergement des animaux en
transit,

o ‘ M % 1
PERMET AUJOURO'HUI DE TRAITER 100 TONNES

AT oA
g g 2

EN MOINS D'UNE HEURE

Le fret agricole est,
pour-Air France, un fret
spécifique dont ’'importance
va croissant

En réponse & la question : “*Consideres-
vous le fret agricole comme une partie
essenticlle ou marpnale des activites de
votre compagnie ?, lu Direction genérale
d’Air Frunce repond :

“Le transport des produits agricoles par
avion repond & leur nature méme, la rupidite
du transport acrien permet d'acheminer
dans des conditions de fraicheur constante
ces produits perissables dont la durce de vie
est parfois inlericure a 24 ou 48 heures.
D’ou I'importance croissante des trafics de
périssables et d’agro-alimentaires :ils repre-
stntaient moins de 8 Y6 de J'ensemble du
rafic il y a cing ans; ils aueignent aujour-
d’hui plus de 12 % de ce trafic.

“Pour assurer ce tgpe de transpont, Air
France a fait de nombreux investisscinents :
ausol (ex : chambres froides),envolavecla *
création de conteneurs speciaux (ex: iso- |
thermes). o
."Le fret agricole ne peut donc en aucun cas
&tre consideré comme un fret marginal.

considéré comme tel, tant au niveau du

}
C’est un fret specifique, et qui doit étre ‘
i

Uraitement que des tarifs applicables.”

cet appareil gros-porteurs dés 1974. Notons
que le 6° Boeing 747 tout Cargos a été mis en
ligne par la compagnie en octobre 1982;
d'une capacité de 550 m3, il permet Fempon,

au pont supérieur et dans les soutes, d'une '

churge marchande de 90 t sur une distance
de 8 000 km.

La mise en service des Boeing 747 “Com-
biné”, a compter de mars.1977, — dont

-chacun peut- emporter autant de fret qu'un

B.707 Cargo — a en outre permis d'aug-
menter considérablument les capacités of-

fertes sur de nombreux axes.

Parallelement & cette pohitique d'expansion,
s'est déroulé un processus de nutation
fondamentale en matiere de mécanisation et
d'infrastructures,

En facilant la manutentiun et le transport
des marchandises et, par la méme, en abais-
sant les prix de revient, la mécanisation

actuellement en voie de généralisation,

constitue un puissant moyen de dévelop-
pement du fret aénen. L'eniplor de “palettes”
et de “conteneurs” sur les Boeings Carog
permet avjourd’hui de trater 100 t en moin
d'une heure.

Au total, en incluant le réseau parcouru par
les avions “muxtes” (c'est-3-dire transportant
a la fois des passagers e du fret), Air France
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offre b za clientdle, d3ur i3 trsnsport du fret,
un réseau”de B24 /I eaizquel
332 000 t de messagerias et prés de 20 500
t de poste et de colis postaux ont été
trangportées en 1981, Ce rdseau est des-
servi, in 1982, flotte d'avions cargo (6
Boeing 747 F) et d'avions mixtes (8 Boeing
747 combinés, 16 Boeing 747 et 23 Airbus A
300 B).

L'eHon fourni par Air France dans ce domaine
lu a permis do passer en quelques années
dans le peloton de téte des grands trans-
porteurs internationaux puisqu'elle s'est
classée, an 1981, selon'le classement etfec-
wé par 'leta, au 2° rang mondial pour le
nombre de tonnes-kilomtres de messa-
geries trunsportées sur liaisons internatio-
nales derridre Japan Airlines et devant Luf-
thansse, les résultats de trafic des trois pre-
migres compagnies atteignant respective-
ment, 1 888, 1 747 et 1 495 millions de Tkt.

e En ce qui concemne plus spécifiqguement
le fret agricole sur I'Afrique, |a flotte utilisée
est la suivante :

— B. 747 Mixte : 4 vols par semaine sur
Nairobi; 8 vols sur la Réumion; 1 vo! sur
Antananarivo;

i
...

Pl
B

D'UNE IMPORTANTE FLOTTE CARGO

—.B. 747 Combi: 1 vol par semaine sur

Kigali-Bujumbura-Nairobi; 1 vol sur Anta-
nanarivo-La Réunion;

— B. 747 Cargo: 1 vol par semaing sur
Nairobi; 1 ou 2 vols sur Ls Réunion; 1 vo! sur
Dakar;

— A 300: 7 vols par semaine sur Dakar; 2
vols sur Moroni; 4 vols sur Casablanca; 7 vols
sur Tunis;

— B. 727: 9 vols par semaine sur Casa-
blanca.

SARENA
90 % du fret agricole

Les Lignes aénennes belges Sabena (35 rue -

Cardinal Mercier, B 1000 Bruxaelles, Belgique)
ont une activité fret qui remonte aux origines
de la société en 1923. Cette activité est
importarite (environ 460 millions t/km en
1981 pourl'ensemble du réseau) et bénéficie
d'ung flotte de 5 DC10, 2 Boeing 747 et
15 Boeing 737.

L'explontation en DC 10 de toutes les ignes
du réseau Afrique, dis juin 1981, a entrain¢
une torte augmentation (+ 24,1 %) de ('otfre
totale, soit 360 mitlions t/km en 1981, cet
important réseau- représentant dés lors
25,5 % de l'ofire totale de ls compagnie.
Notons toutefois que l'offre passagers n'a
pas é1é muditiée slors que I'offre fret et poste
était mejorée de + 49,4 %,

Si ls trafic total “Afrique’” progressait de
+ 20,1 % en 1981 (218 millions t/km), ¢'est
e trafic fret ot poste qui en était principa.
lementls Lause (+ 30 %). Cette hausse assoz
considérable est surtout due au succas des
destinations Atrique centrale (+ 48,8 %) et
Afrique orientale (+ 34,7 %); sur les deux
autres axes, Afrique du Sud (= 1,9 %) et
Alnque occidentale (= 5,3 %), le tratfic accu-
sait plutdt une légisre détérioraton. Globa.
lument, lo réseau Afrique a représenté, en
1981,23,7 % de I'engembie du trafic (21,4 %
en 1980). .

- Lo Sabena dessert une vingtsine de villes
africaines : Tunis en Afrique du Nord; Dakar,

& l'importation

UEXPLOITATION DU RESEAU AFRIQUE
EST EFFECTUEE EN DC 10

v ‘.-:v'-i:‘:'.;?" N
oo g 8% :
R i} Qp’ ‘3131.-. ;
PSRRIk L Wi P WS e T
_.,‘;_,4.‘.:‘;1;5#;4-:;&.‘, ’f‘«k‘i‘fﬁ'ﬁ‘ﬁﬁha-ﬁq;
[PPSR SO TRT PRPURU W DY

S T TR T

[

Monrovia, Conakry, Lagos, Kano en Afrique
de I'Quest; Douals, Libreville, Brazzaville et
Kinshasa en Afrique centrale; Nairobi, En-
tebbe, Bujumbura, Kigali, Dar-es-Salaam,
Kilimandjaro en Afrique de I'Est; Johannes-
burg en Alrique du Sud.

Fret agricole:
fruits et léegumes

e Les importations représentent environ
oD% du fret “produits agricules” de la
Sabena, en provenance d'Afnque et d’Ex-

. wéme-Onent et 4 destination non seulement

de la Belgique mass aussi de pays voisins; il
s'agit des produits suivants: légumes et
fruts de contre-saison (haricots, tomates,
fraises, asperges, raisins); fruits et légumes
exotiques (mangues, avucats, papayes, pi-
ments, poivrons...); plantes ornementales et
médicinales variées; fleurs coupées et
semences.

¢ Les exportations représentent 10 %: il
s’agit pnincipalement de chicorées, endives
et plantes ornementales en provenance de
Belgique. »

Les transports de produits agricoles ont
principalement lieu de mars & novembras, ils
représentent pendant cette pénode de 5 &
6 % du tonnage global transporté. D'avril 3
octobre, ce pourcentage se situe entre 2 et
3 %. lyaubs peudevanations duneannée &
I'autre. Selon la Sabena, celles-ci résultent
surtout, soit de glissements de marchés
entre transporteurs ou pays fournisseurs
concurrents, soit de modification des capa-
cités des avions, soit de changements
d’horarres.

Conteneurs isothermiques
et camions réfrigérés

La température qui regne pendant la manu-
tention au sol et pendam 'ouverture even-
tuclle des cales aux escales peut fortement
varier et entrainer par la de serieuses alté-
rations. Il importe donc que la temperature
des produits agricoles puisse étre main-
tenue dans les normes. A cet eftet, la
Sabena o modifie le systeme de chaufTage et
de refroidissement de cenaines cales des
DC-10, surtout utilisés sur les laisons avec
I'Afrique et I'Extréme-Orient.

Lorsque cela s'impose, les envois péris-
subles peuvent etre trunsportés dans des
conteneurs isothermiques (capacite de
Tmd) et ére entreposés, lors d'un transit
eventuel o Bruxetles, dans un important
local refrigere (864 m). .
Situe dans I'aire nurd-ouestde 'aeroport de
Bruxelles-National, Brucargo, qui est I'un
des centres de manutention du fret aerien
parmi les plus modemes et fes mieux equipes
du monde, est aussi a poriee de toutes les
autoroutes curopeennes, Les envois de pro-
duits agricoles transitant par Bruxelles a
destination de pays voisins peuvent done
ctre reachiemines parcamion dans les delais
les plus courts. Loisque les conditions de
temperature e justilient, des véhicules
chaullés ou refrigeres sunt utilises.
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'I.E TRANSPORT AERIE

AROC

1500t de frui’ts, et légumes & 'exportation

La compagnie nationale Royal Air Maroc
(Ram) (Aédroport d'Anfa-Casablanca-Maroc)
transporte chaque annéde d'importants ton-
nages de produits agncoies, 1l s’agit bien sir

LE TRAFIC INTERIFUR OT FRUITS €Y LFGUMES
A PQRTE SUR PLYS DE 300 1 kN 1881

de fruits et légumes (1 500 t & I'export et
3081 en trafic intdrieur pour I'annde 1981)
mas sussi de fleurs coupées. plants et
plantes {& I'exclusion des orchidées, arbustes
de pépiniéres, oignons, tubercules, huiles
essentielles et greffes de rosiers (notre
tableau).

® Les pays destinataires se situent en
Europe (France, Allemagne fédérale, Grande-
Bretagne, Belgique, Pays-Bas, Suisse, Italie),
en Afrique (Mauritanie, Guinée, Gabon,
Ubéria), su Moyen-Orient (Liban, Kowaeit,
Arabie Saoudite), en Amérique du Nord
{Canada} et du Sud.

o Le trafic intérieur de fruits et légumes, en
évolution croissante, a porté sur 26 t en
1978,139ten 1979, 502 ten 1980 et 308t
en 1981.

Notons que les instaliations de I Ram-
Cargo portent sur des magasins fret import et
export équ'pds ¢'unk chambre froide et d'une
chambre fone, 4 I'adroport Mohammed V.

—
' PRCDUITS AGRICOLES TRANSPORTES PAR AVION
| AU DEPART DU MAROC (en tonnes)

Marchandises 1978 !

1979 } 1980

1981

Fleurs, plantes
et hui'es ;
essentielles 5

! | { | !
gaai 9.89(.‘1202J 9.7% 1252.[10.3% 1358 | 10.3%

|
|
Fruits et léuumns 1 SSOA'LS 5% ;

2035 ! 16.4% 1723 | 14.2%] 1500 l 11.4%

CﬁM’SHQ‘?I

F\”“" vg\ﬂm—

Codk s pediall fhe . N doet

o

et

Hcmcots vezts onanas et bananes,
vers la 'E'*cmce le Gcbon et la Rca

Créée en 1971, la compagnie nationale
Cameroon Auriings (BP 4092 - Douala -
Camerpun) a3 transponé, durant i'exercice
1981.1982, 644 000 passagers et 14 600t
de 1rd1, Prizs du tiers de ce fret consistait an
produits auricuies, trots produits de base. las
haricots verts, les aranas, les Avocals, Rux-
queis 1i faut ajouter s banane, le powro, le
cafd, le pment, etc...

e Les tonnages agricoles transportés ces
dernikres anndes par Cameroon Awrlines
{Camair) ont progressé de fagon assez impo--
tante : 2 700t (soit 28,50 % du tra‘ic totaien
1979-1980; 4000 t (31,10%} en 1980-
1981; 4 BOO 1 {31,40 %) en 1981.1982.

e Les pays destinataires 3 I'export sont,
dans l'ordre, la France qui absorbe 70 %
environ des exporatiens agncoies transpar-
tées par Camair, te Gahon qu: compte oour

{phato Bzriit Catrissel

CAMH\OO\ AIRLINES QISi0OSF
NOTAMMENT D'UN BOEING 747 COMBI

20 %environetla Républlquo centrafrica:
pour 10 96

® Les produxts transportds, selon [es sta?

‘tiques les plus récentes (année 1981-19¢

se rapartissent en haricots verts 2 20(
(1 650 tversla France, 450 tvers le Gabon
100 t vers la Rca), ananas 1 600 t (1 10«
vers la France, 450 t vers ie Gabon et 5t
vers la Rca), Bananes 400 t (350 t vers
France et 50 t vers le Gabon), avocats 16(
{120t vers ia France et 40 t vers le Gabon)
divers 440 t.

e La flotte .utilisée par Camair se compo:
des appareils suivants : 1 B.747 combi cap.
cité 35 t; 1 B.707 combi capacné 12
3 B.737 mixte convertibla en cargo capacis
12 t: 2 HS 748 passagers convertibles e
cargo capacité 5 t.

e Des installations pour la conservation ¢
fret agricole sont mis & disposition par le
transitgires (il n'existe pas artysliama;
g'installations de conservation propre & |
Camair). Cas installations sont les suvantes
chambres de conservations a+ 5 °C; trans
taire Mory, 1 container 6,5 t; transiair:
Socopao, 1 container 25 \; transitaire Sata, .
chambres froides de 100 m3 chacune
chambre de congelstion a = 20 °C; transi
taire Sata, 1 chambre de 60 m3.

@ Les projets de Cameroon Airlines porten
notamment sur la construction d'un en
semble de chambres fruides, suivant le:
produits et pour éviter que les odeurs ne st
mélangent, Compte tenu des températures
intérieures et du degré hygrométnique indis-
pensable pour la conservation, ces chambres
seront au nombre de 6 (voir notre taleau).

Ces .installations nouvelles faciliteront le
stockage des fruits et légumes A I'adroport et
permettront aux exportateurs, de migux pla-
nifier 'écoulement de leurs produits des lieux
de récolte vers I'aéroport d'embarquement.
D'autre part, selon la note du département
Fret et Poste qui est & lorigine de ces
informetions, Cameroon Airlines veut “ac-
célérer I'évacuation des produits agricoles et
leur permottre d’'occuper das créneaux inté-
ressants sur les marchés extérieurs”. C'est
pourquoi !a compagnie qui, “pour ne pas
décourager la demande”, spphque déjb pour
les produits agricoles, "des tanfs extréme-
ment intérassants”, envisage en accord avec
son partenaire, “un renforcemant des capa-
cités fret sur la France et le Gabon".

r LES PRCJETS DE CHAMERES FROIDES

| DE CAMEROON AIRLINES

;hProduns Température i Degré hygr,omélnque Volume

; Boucherie + 2° 70% 90 m3

. Fruits et légumes + 6° 90 % 120 md

© Charcutens + 20 B8O % 12md

i Fromages + 6° : 20% . 8m3
Surgelts = 18° ; 90 % 12 md

| Poissons -2 | 90 % 12 m3
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*...LE TRANSPGRT AERIEN

P

‘F ' '
E&..H ?ﬁ..ﬂu Le citoyen Geyoro Te Kule,

Des projets de chambres froides pour = | Z’,f{,'id;';’,}“;e,leg"é'gé"é'“l
le conditionnement des vivres fais "

L'Est et le Nord du Zaire sont des zones de  fort, Gen&ve, Lisbonne, Londres, Madnd
production agncole & grande échetle, mais =~ Miian et Zurich).

certams produits ne pguvent étre transportés
parvoie aénienne. Une note de 'a compagnie
Air Zare (BP 10120 Adroport e N'Djili - 1ratc fret et I'évolution du pourcentage de
Kinshasa - Zairel énumere, par régions ceux 1979 » 1981 apparaissent, pour Ies quatre
qu! le sont reellement: Kivu (légumes,

i
randes régions agricoles, dans notro N Bl
pommes delarre hancots, céréalas ca!e na, ¢ Srear gricoles, dons notra tablaau A p us ou mOIHS court

® Le transport in i - ;
P méicmaen. poston varGe Koo, 5, (por memutoat e concemo. | terpe, e fret agricole
Zaire (nz, hancots, mais, poisson, viande); § : : plantes mock

. .. -cinales et le café exporiés vers I'Europe ourra deveni rt
ﬁ:::(?is s::l:&;r:‘?g;mpo?seso?n»? :rr::::) (E;n-s, 12eiqique, France, Su'es;c. el Hollande;} et 325 ‘gSSCI' %ec;ie:?:;‘:)x::ep:x

, arn R, , v . Equa- ' ) s . . 5 3 -
teur (calé, mais, nz, arachude). stats-Unis. Ce tyne de fret nest tuutelois pas ‘ :

résevé & Ar Zaire seule, des compagnies plo‘“‘t,on,

L : tel es que Sahera, Utle et des compagnies
® Les moyens utilisés pourle transport des  charter v purtic-hent,

e Les tonnages agricoles transportés, le
pourcentaga par rapnort a 'ensemble du

A ﬁ'xqueA griculture ; Cons:dérez-vaus

produits agricoles, dont dispesent Air Zoire  En ce aui concerne 1e transport intérieur, les le frw. ayricole comme une p_ur.m-
avec une tiotte composée de 2 DC 10- 30, produits agricotes pantent des régons de 1 essenticlle uu marginale des uctivites
/DCB-B3F 2R727-200Cet4F27  pruduction {Kivu, raut-Zire, Egusteur, { de votre compagnie ?

MK 600. No-id-Shabal vers les centres de consom- Citoyen Geywro te Kule : Au Zaire, I'agri-
' mator, I cullure est considerée comme priorité des

. : laisse naturellerient une
scal - . . . ) priorites, Ce qui

'0 Les esc_p es exploitdes son} au nombrodg 0 tnce qui cor'\ceme les projets, comme il place de choix au fret agricole. D'autant
34 ay Zaire dont 4 A s1awt internatonai 2y A bas aotuelomant dinstatintions narti- pius que le pays est péopraphiquement et
(Kmshass, 5 e ooy, Lubumbasnie! Gomaj.  cubrement ama@nagins, Ao vt uiwvsace azturcliement divise en deux zones : une
S’y ajoutent 1¢ esca'es a‘ncanes, princina-

Jrsca’iation aes chamires freides pour e zonge aproduction agricole (I"'Estetle Nord)
‘ement en Afrique de "Ouest. en Afraue  conditionnement cies vivies frais Hégunies. ctune 2one de consommaginn(I‘Oucs_l_c( le
Centrale et en Afnqque de PEst, e1 12 esca'es  pomson ptvias.ce) aux escales de proguct:on Sud,. Etunt donne cetie situation et élen-
Euroniennes, 4 on-ne (Atnines, Sruze les, iKinshasn, Kananga, Luohmbashn et Mbuji uue du Pitys, i€ transport aérien apparait
Pans, Rome) et B 0%-iine (Amsterdam, Franc- -Vav-\ étre un moce d é\dcu.mun privilegie ct la

part du fret .xbnmlu dans notre exploitation
auriit du ctre tres importunte,
Muais rous devons constater, d'une part
insuffisance ¢appareils pouvant nous
pcnmun. dlassurer une desserte reguliere
et plamiier ¢t dautre part. Lt quasi mexis-
terce dlintrastructure dluccuei! aun licux
dembarguement et de debarquement des
produits agricoles. Ce qui reduit sensible-
ment notre polenticl en fret agricole.
Actuchiement, il ne représente que 40 % du
¥o ; : s SN ’ Tk

S . . La T % I Dans la perspective envisagee de doter Ta
i ST ’ AL AR compagnie rationaie de moyens et d'outils
Y / . . . d cxﬂmilzuiun suflisants et d'installer, en
% 4 . e certains acroporis, des équipements ade-
QUALS, NOUY Summes convaincus an's whn
ou moins court lerme, le fret agricole pourra
constituer une part trés importante de notre
expioitaiion ¢t méme devenir une part
essentichie de cette expluoitation,

S Y -qznl.l\n
P aphy: o,
br Ll O -y

Mew

AIR ZAIRE DISPOJSE O B(LX (]C 19-30 -

FRET D'AiR ZAIRE AU DEPART DES CUATRE GRANDES REGIONS AGRICOLES
POVR LES ANNZES 1978 a 1%E% (en tonnes)

Ta79 i 1040 i 1981
L Fret Produits | : Fret ! Produits | i Fret | Produnts
: trarsporth . agneoies % transpoté | oagncoies + % | transponté | agncoles | %
Movo ;300 3622 ' 86 | 1660 : 1263 | 81 | 2289 | 1922 | 84
| Haut-Zaire ;o7 e o, 13! 6:°0 402 i 66 | a2g i 629 76
. Equateur I 2003 : 6/ ' 67 I 557 407 1 73 751 | 480 | 64
. Shaba (Tanqamkal L T L T L I W6 1 108 | 74
[ Total . 6321 : 608t | 8O . 2992 , 2293 i 76 | 4054 | 3169 | 78 |
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Poivrons, haricots verts, aubergines, tomates, melons,
traises, tous ces légumes et tous ces fruits dont les

Européens sont friands font I'objet d’'importantes cultu- -

res en terre d'Europe. Mais en période hivernale,
appruximativement de novembre a mai, se pose le
probleme d'un approvisionnement a partir de pays aux
climats plus chauds. I! y a bien s(r 'Espagne toute
proche mais aussi le Maroc {qui a expédié en Europe
p'us de 88000 t de tomates en 1980), l'égypte

(principal fournisseur des Pays-Bas en haricots verts) et

plus loin au Sud du Sahara, 1a Haute-Vo!ta, te Sénéga!,
ie Cameroun ou le Kenya.

Le Coleacp, Comité de liaison Cee/Acp pour les fruits et
iégumes de I'Afrique et des caraibes, s'est donné pour
“miss.on ce promouvorr ies fruits tropicaux. Une étude

S o
" ¥ -—* K - J

—

Pl Ly S m&h’; : i
doteso o Vil

extraits dans son précédent numéro 85 de septembre
(pages 17 & 26). - ' R

Une autre partie de cet intéressant document aborde le
théme des fruits et légumes de contre-saison. L'analyse

_est précise et fait apparaitre les périodes les plus

tavorables pour exporter dans tel ou tel pays de la
Communauté européenne des produits dont il est
souhaité le plus souvent qu'ils soient de qualité
supérieure (ainsi les poivrons et les fraises).

L'analyse enfin a le grand mérite de mettre en garde les
exportateurs des pays Acp. En matitre de tomates par
exemple, le marché européen est soumis & des régles
particulires qu'il importe de connaitre; de méme, la

. forte hausse des prix de 1981 ne saurait faire ilusion,

elle était due b de mauvaises conditions climatiques au

rA

consacrée au marché européen leur accorde une large
p:ace et "Afrique Agricu!ture” en a publié les principaux

Poivrons :

rythme soutenu pour |
les produits de nremier choix.

En 16479, "Europe a importé 159258 ¢ de poivions de toutes origines (Alemagne
:03 381 t; France 28 332 1; haiie 123 ¢, Pays-Bas 8 36Z t; Ueb! 5 016 t; Grande-Bretagne
112621 blunde 216 t; Danemcrk 2 546 1), ‘

Sur ces quanttes, les échanges mtra-Cee se sont élevés en 1979 & 73 664 t, I'talie pour
7! % avec 52252 t et los Pays-Bas pour 25 % avec 18 655 t restant, comme curant ia
penude 1972-1976, les principaux fourmsseurs des Ftats-membres. Dans ces échanges
nna-Ceo, 'Alemayne absotbe  elle sewle 58 0681 soit pres de B0 %. De plus, il
cunvient de mentionner quen 1979, la Grece devenue membre de 'a Communaute le
1» janvier .G8!, u exporté vers ies Ltats membres 15 238 t dont 14 858 tsur)'Aliemacme.
s impunat.ons d'onigune extza-Cee ont atteut 85 545 t en 1979, ce qui repzésente une
aagmentotion globale de 40 % depuis 1976. D'aprés les quelques chitres connus pour
14980, un peut penser que le lornage seta légerement supéneur a 1979,

Cupundany, les taux de croissance des importations extia-Cee varient sensiblement
J'un pays i Vactre, Ainsila progression en Allemagne qui é1ait restee a peu pres nulle
entte 1972 et 1976, se situe a 20 % entre 1976 et 1980. Par contre en France et aux Pays-
HBus ou Yon avait constaté entro 1972 et 1976 un doublement des importations, :a
piugIession s'est poursuvie cu méme rythme entre 1976 et 1979 puisque i‘on counstate
des uugmentations de 100 % en France ot de 115 % aux Pays-Bas. La Grande-Bretcgne
a égalument marque entre 1976 et 1980 une progression de 90 %. Le Danemarx
progresse de 30 %. Par contre on constate une légasre baisse des importations en
Belgique-Luxembowg apres le quadrupiement constaté entre 1972 et 1975,

Les pnncipuux poys consommateurs pendant la pénode de contre-sa:son {novembre @
mai) sont 'Allemagne, la France, puis ia Grande-Bretagne et les Pays-Bas. De 1976-
1977 a 1979-1980, la progression de leurs importations & contre-saison a été : + 62 % en
Aiemagne, + 54 % en France; + 69 % en Grende-Bretagne,

BEST AVAILABLE COFY

V. ue oL . wll ¢lé une erreur que,de prendre ces prix
anormalement favorables comme *)a
les exportations futures.

se de calcul pour
' B.C.

Origines des importations

_etcalendrier des exportations

Le calendnier des exportations de poIvrons
de contre-saison vers I'ensemble des pays
de ls Communauté fait nettement apparaitre
la part prépoundérante de 'Espagne, d'lsragl
et age V'Afrique du Sud dans l'approvision-
nement de la Cee en pénode hwernale.
On temarquera qu'en Allemagne, Israel estle
pnncipf fourisseur de novembre a février,
puis 'Afnque du Nord (Maroc et Cananes)
prend ‘e relais |u[squ'h fin avnil sutvie en mai
par "Espagne. L% plus gros fournisseur est
“Espagne suvie de ¥ Atngue du Nord (Maroc
essentietlement).” Vieiirent ensuite Israel,
" Amérique centrale et | Arique de I'Quest de
février 3 avril et, durant toute la pénode, le
Kenya pour de faibles quanutés,

Les pnncipaux tounusseurs de la Grande-
Bretagne sont les Cananes de novembre 3
man et Israel jusqu'en tévne 1l en est b peu
pres de mame pour les Pays-Bas.

Le premier tournisseur ge ta France est de
loin I'Espagne suvi de I'Afrique du Nord.
L'Afrique de I'Ouest et !'Afrique de I'Est
nterviennent pour ce moindres quantités,
surtout en mars.

Les prix

Le développement rapide de la production
de powvrons dans de nombreux pays Acp a
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ERULNTS ET LECUMES

DE CONTRE-SA'SON

-

e1é la consequence du relevement dos e
de ce produt b partir de 1972 "Ettwonee,
premner fourrisseur de porvrons de contee-
snson oo 1972 (7 013 1) a furtement dime-
Nnue ses exportations : 1 5301en 1976, 5501t
on 14979, ]

En 1978, le rapport de 'a mission d'infor-
rution du Coleacp dans les Etats Acp o Alre
e mettant en garde les producteurs Acp suer
lee fant que Faccrosssement sensihile d'une
année sur Fautre des tenrages ofents nis.
quint de dépasser le volume de la demande
et (rentramer une baisse notavle des cours.
Cette prévis:on ne s’est pas entibrement
réatisfe en ce (qut concerne Uécuibre de
Fottre et de s demande puisque celle-ci a
continue a croitee 1 un rythme soutenu, Mats
du et que Taccromsennent de i'oftre o cu
swrtoul Hour ongme Hon pas des pays Acp
lointains mats FEspagne, tes Canares, lsre?,
veore méme 'es cut'ures sous serres des
Pays-Has, le cours des porveons s'est en
meyenne NMAINCNY du Meéme mniveay e
1976-77 4 1U80-8"', c» gui, compte ey de
Nintation se traduit nas yne hinsse d'erviror
LAANAILI S LN

e overnede sur "o mprehd re Ryngs, on
fesdeey ) t e it SIVants s on diuiematne
VA2 3,40 0 4,80 Fie g Naroe citegoae
2ot un décembre 1950, A0C A 4,480 R
Nartoe catérone 23 en janvior 1977, 4505
S 480 0 Marae catdqone 2 et on oanyine
‘ug1 4500 7,00 FOMacoc eatéqone i en

. -
. arionts yorta

evnier 2 4G 7, B F (Maroc catégone 1) el

opr {avner ‘Qq' 400 5 500 14 (E5paqnﬂ
catégore 2\ en mars 1977, 7.00 a 8.00 Ff

A catdgone 11 et en mar; 1981, 7,50 4

2,58 FEunaune catégone 2Y et 7,00 1 10,00
~ (Maroc categone 11 enavnt 1977,7.00 5
B0 FiMaroc. Sénédgal cathgone 1),

tr Bia, marche le plus important en contre-
saison, la multiplicite des ongines et des
qua‘tés aboutissent b un éventa:’ de prx tres
nuvernt. C'est (ings qu'au cours du mois de
déicembre '980 les cours se situinent le
mame jour, 81,1 Dm e ke o+ v log povrons
vers d'itabie, 3 1,8 Dm pour coux d'israe!, 0 6
Om pour les powvrons roupes, En janvier
‘9r1, ‘es cotations au stade de qros se
situgient entre 3,20 et 5,20 Dm pour les
nroduits onainares des Cananes ‘et d'israél
ot entre 2,50 et 3,50 Dm oour ceux d'Espa-
une, d'talie et du Maroc. Au mois de tévner,
‘os cours ont vané de 2,50 - 3,00 Dm/kg
durantia ** quinzaine, 4 3,20 - 4,50 Dm/ky
ensuite,

Onconstate donc, en conclusion, que les prix
ubtenus peuven! viarer considérablement en
‘onction de n quaitd des produits. Les
avponatours des nays Acp doivent donc
smiter leurs expéditions d des produits de
premier choix, surtou* s: 'acheminement se
‘ait par voix aénenne,

Les besoins qualitatifs

! eg vandtae de lorme carede, tyne California
Waordnt, sone -, W, ley
cahbres suivants - 85 a 76 mim, 75 b 85 mm
et B85 & 95 ~im de drambtre,

Las poivrons: dorvent dtre conditionnés en
vrac dans des cantons de 6 kg, chaague colis
ne contenant qu'un seul catibre.

rrance

Les ntatistigues européennes classent sous
g snemee tgnrigue Thancots verts” les Grfle.
tentes vandlés de oo legume quin s agsse de
naren? fie, de hancol beuie oy die mange-
ot

a0 1979 rhutepe o oimposie 47 A0 ¢ e
nangots verts e tostes ongeees (A emage.:
o AO0 0, Seange 23 277 1 ket 0 Pays-Tias
2695 1 Ueb' 4707 1 Grande-Urtagan
242 0 Iftande 19 ¢ Danemark 127 0,
R eey neantitas, ey Gohaneaes inttieCee oo
wont ey on 2879 4 14 700
o hanges,  ahe avec plus de 70 % o e e
) fgenggpyr res Brartn memieer,
ue C4% et tes Pays-Bas. On

1. Dane noy

[FIRU TN
OV LT L | fe.
ret i aee g

sont

M tonnaqe fquivalent aue
S b ecAlses vers YAleImpane e
. ‘%v'-!c_gw.:us: - Luvirmbourg.

sy g aigns dongime exira-Cer ont
Munnt 22 926 ten 19772 Elies ontorogeasse
dupurs Y9 /0 de pries de N0 % S TEspagnee

e’

Vg Mg, o

S IMpoatons francaises

avec 11 773 treste le premeer tournisseur de
‘it Cen, 0N rerrarauerg Que Sa DAt est nulle
rtans L proageession des importations depurs
1075 pusaue cette anndée-th, ‘e tonnage
aaradanngee, 11 942 1, De 52 % en 1976,
w3 part ney plus ee 1979 que de 36 %,

Y gontreeniete, 'es toNnaQes en prove-
nance fos Loys Acp avec 11 520 t sont
passhs Ju 2t 7 N en 10753534 % en 1979,
;0% duon eyporations des pays Acp sont
inghs vers in France ou les Dy piyas pour
ns hancors Glets fing et extra-fing sont
varicy’ inrement dievés en contre-saison, En

‘eier s 1a producnior européenne syt 3

sansfarre ‘e besomns de mar i 1a mi-novem.
hre, en contre-saison, !'a demande reste
relgtiverment dlevée en France ol les impor-
1AU0NS §0nt nassers (e 14072 1en 1976 3
19964 ¢ an *)79, so't une pugmentation
mogerpe (0 4% par an,

L0 scuis autres autres pays de la Cee qu
Mment vu depurs 1976 leurs importations

s
ISR AR

;L phas Pavs-Bas et FAllemage
avec un.doublement des tonnages, et da

~une momdrit.mesure 1a Grande-Bretagne

Par rapport ii la France, ol le consommate
accepte de payer i son prix le harigot hilet,
importations i contre-saison sont hmité.
dans les autres pays de la Communauté
concernent surtout le hancot mange-tout «
type Bobby dont le: prix est maoins Alevd q
celur du haricot vert filet extra-fin,

Origines des importations
et calendrier des exportation

Pour les quatre pays étudids, Allemagn
France, Pays-Bas, Uebl, le rapport remarq:
particulitrement (b "exception de I'Allem
gne dont le principal fournisseur reste I't
pagne toutl au long de la contre-saison «
riovembre I''/mportance relative des apiy
visionnements en provenance des pa
ACP d'Afrique de mi-décembre h mi-awr
pendant le creux de la production d Espagr
Cest le cas notamment de la France av
FAfrique de I'Ouest de janvier i mars.

En pratique, on peut dire que cette pénus
favorable se prolonge jusqu'a fin avnl - dét:
mai en raison de laccroissement de

demande au printemps.

Par contre, les pays Acp ne dowem p
compter exporter valablement au-delh .
15 maidufaitde laconcurrence de I'Espag:
etde I'italie. Enoutre, dans la réglementaty
douanbre francaise, e harcot verr est
“produt sensible™ o 1 i au 30 se
tembre, ce qui signifie que pendant cer
pénode, la France peut a tou! mome
prendre la décision de relever le droit +
douane pergu sur c# produt pour protéger

propre production. Souhgnons que ce!
mesure éventuelle concerne untquement
marché francais et non pas 'ensembie de
Communauté. Le calendrier des exportatio’
vers l'ensemble de la Cee fant netteme
apparaitre le creux du 1 trimestre, périoc
éminemment favorable aux productions
provenance des états Acp.

Notons que le principal fournisseur des Pay
Bas est 'Egypte (sauf en février-mars).

Les prix

Le haricot vert, produit tras pénssable,
peut @tre transporté gque par avion de so
qu'il se vend 3 des pnx relativement élew
en pénode de contre-saison. Ce facteur e
ure des causes essentielles du faihle deév
loppement des iMPortatons 3 contre-saise
dans les pays de la Communauté, hormis
France.

Le marché trancais est caracténsé par u
demiande soutenue jusquaux fates de
d'année 12 BOO t en décembre 1980, sun
d'une baisse tres sensible en janviedc (1 377
fédvrer 1927 t) et mars {1 075 1). La dleman:
augmente ensuite trhs raprdement « 2 250
en avril et 3 280 ten mai. Ce profil du marc’
{rancais coincide avec ta campagne de pr

duction espagnaie mas laisse néanmaons, .

place, de janvier 3 avn!, pour les produits ¢+
pays Acp qut se vendent a des prix élev:
dans les qualités hancots filets fins et exte
fins.
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I. Cours moyens des haricots verts “extra-fins” & Rungis

Prix en Fi/kg Kenya Cameraun ‘Sensgat Haute-Volta
Novembre 1980 12,00 2 74,00 ; 13.0¢ 1 '6,50
Décambre 1980 | 13,00 » 14,00 | 12,52 2 13,00 ;
Janvier 1981 .. : 9.50 H 13,00 ! 9,00 5 10,50
Févner 1981 ! : ! 11,00 316,00 { 9,00 513,00
Mars 1981 ‘ i 11,00 & 13,00 | 9,00 3 10,00
Avri! 1981 13.00 416,00
Mar 1981 112,50 514,00 | 13,50 16,50

Il. Cours movens des haricots varts “fins” A Rungis

Prix en Fi/kg Kenya Cameroun j Sénégal

Novembre 1980 8,005 12.00

Décembre 1980 9,00 » 10,00 | 9,50 2 10,00 l

Janvier 1981 7.00 311,00 7.20 3 11,00
i Février 1981 10,50 h 12,00 ' 12,50 2 13,00

Mars 1981 8,60 512,00 l ciOOhH')"‘O

Avrii 1981 Q,00 3 12,00

Mar 1981 ' 8,602 11,50

Pour la qualité harncots verts “fins”, les cours
moyens au kg sur le marché de Rungis ont
été les suvants, (tableau 11).
Le niveau des cours étant directement fonc-
tron de la qualté du produit, on relave des
varations sensinles selon les orig:nes pour
un méme mois. On constate cependant, par
" rapport A 1976 ol les haricots ver's du Kenyn
faisaren: <27y marche, que la four-
chette de pnx pour les produits en prove-
nance d Afrique de I'Ouest a tendnn"v use
rédurre.
En cee qui concerna les haricots de variéité
“Bobhy” un marché existe en France de
jarvier 8 avnl. On a relevé durant cette
pénode, pour des produits en provenance du
Niyer, des priv. de 850 3 U,20 Fi/kg en
1anvier, 9,00 4 10,50 Ff/kg en tévrier et mars.
Sur les autres marchés européens, les cours
moyens ont été: ‘es suivants au cours de la
contre-saison 1920-81 :
— Rfa: les harcots extrs fins du Kenys,
importés an quanttés réduites se sont situes
aux alentours de 33 10 Dm, Les varidtés Cora
et Bobby ont marqué une grande stabilité
entre 4,00 e 450 Drn/ka.
— Relgiqua : ies cours des harico?s fins r‘u
Kenya se sont situds 3 une moyenne de 80
85 Fb
~— Pays-Bas : les haricots fins du Kenya se
sont régociés entre 6,00 et 7,00 F! en
novemhre puis, aprés avorr maraué une
hrusque chute a la mi-décembre 15 Fl/kg),
sont remontéds A leur cours d'origine, Les
bobby se sont réqulierement situés aux
anvirons de 5 Fi/kg.
— Grande-fretagne : on a conq'at# pour
irs mange-tout 12 3 2,5 £/kq) des cours
supfrieurs h ceux pratiqués pour les harico's
tins 1 21,50 £/ka.

BN

Les b.esoins qualitatifs

En France. principal marché des haricots
verts & contre-saison, la demancda concerne
les hancots verts extra.fing de quaité supé-

rieure, telles les variétés Mone! et Royal Nel.
Le calibrage n'est ob!igatorre que pour les
hancots fiiers et dépend de la largeur maxi-
mum du filet:

— trés fins: largeur du filet ne dépassant’

pas 6 mm;

— 4in: largaur du filet ne dépassant pas
Amm,

— moyens: largeur Gu ficl puuvant dé-

passer 2 mm,

Les haricots dovent Atre rangés cbte 3 cBte
dins un emballnge de carton et axpédids par
colis ragltt de 4 kg net, Pour les hancots de
type Bobbhy, ces colis peuvent atteindre 536
ky. Avant condiionnement et le plus rapi-
dement possible aprés la récolte, il est
recommandé d'effectuer un pré-refroidisse-
men* progress:f des haricots verts pour sta-
hiiser 'a marchandise tout en dvitant les
chocs thermiaues et pour ‘aciliter le triage.

Arnsheragines ;
provenance
essentiellement
espagnoie

Jusqu en 1979, dans les stahstaues de la
Casn, 'aq agheraines fguraien® sous 'a madme
ruhnoane our les courans ot ies courgettes.
C'ns? pourquor‘es tonnages des trors arnées
176, 1977 et *978 dwwvent donc étre
considérés comme des approx'mations. en
1979, + Europe a impcrté 9 266 t d'auber-
qines. Parmi les pavs do 19 Communauté, s
France, I'talie vt ‘&> Pays-Bus somt produc-
teurs d'aubergires. Cenendant, comote tenu
de "mponance ce !a demande en dehors
acs vénodes ol e'e procurt, la France est
auss' le premier importateyr ¢'aubergines,

Bt pha #ESoe B i s RTINS P
SUivia 2 U2 LLLV Lh L oSdi sielagng,

‘I'Allemagne et les Peys-Bas.

En 1979, les échanges intra-Coe se sont -
élevés b 14 628 t, ce qui représentent 43 '%
des importations totales de la Cee; Vltale,
avec 7 286 1, e! les Pays-Bas, avec 6287 1,
assurent 93 % des échanges intra-Cee, prin.
cipalement 3 destinatron de la France et de
'Allemange qu'ils approvisionnent de mars 3
novembre,

Les principaux fournisseurs extra-Cee sont,
par ordra décroissant, 'Espagne 41,5 %, les
Antilles frangaises 27 %, Israél 17 %, les
Canaries 11 9%, et Chypre 4,5% puis le
3Kenya. le Maroc et les Usa. Entre 1976 et
1979, les importations européennes d'au-
bergines d'ongine Extra-Cee se sont accrues
de pris de 50 % aussi bien en France qu'en
Grande-Bretagne, Allemagne et Pays-Bas.
Par contre, on remarque qu'il n'y a prati-
quement pas eu d'augmentation durant la
période de contre-saison de décembre & ma:.

Origines des importations
et calendrier des exportations

Durant la période de contre-saison de dé-
cembre A mai, la France absorbe la quasi
totalité des exportations de la Martinique et
de la Guadeloupe, soit environ 4 300 t
représentant 65 % des importations, le com-
plément provenant dans I'ordre d’'Espagne |
30 % puis, pour de faibles quantités, d'israél
e! d'Afrique du Nord. - ;

Les importations en Grande-Bretagne, du-
rant la contre-saison, proviennent d Afrique
de V'Est et des Canaries 4 peu prbs A parts
éqnlas, du prochs Onient (Chypre et Israst) nt
pour de faibles quantutés d’'Aménque du
Nord, d'Afrique du Sud, de la région Amé-
nque Centrale - Caraibes et d'Espagne
Pour les autres pays de 3 Cee, les mpor.
tations trés réduites d'aubergines de contre-
saison proviennent essentiellement des
Canaries et dAménque du Nord.

Les prix
Les prix indiqués ci-dessous, relevés sur le
marché de Rungss, correspondent b des
aubergines demr-longues de catégories 1 et
calibre moyen :
— 1'* quinzaine de décembre 1980:3,503
4,50 F/kg (Canaries bateau) et 5,00 A 6,00
F/kg (Caraibes avion);
— 1'* quinzaine janvier 1981 :
F/kg (Caraibes bateau);

6.00 2 7,00

- 1% quinzaine février 1981 : 750 &
8,50 F/kg (Caraibes bateau);
— 1’* quinzaine mars‘ 1981 7,00 &

8,00 F/kg (Caraibes bateau);
— 1" quinzaine avril 1981 : 7,50 4 7,60 F/ky
{Caraibes bateau).

Les besoins qualitatifs

Les aubergines les plus demandées sont de
tarme allongée, propres et trés bril'antes, de
couleur-violet foncé; cette descnption cor
respond aux variétés mi-iongues comme la
Black-Beauty {20 & 25 cm de long, 7 ¢cm de
diambtre environ). Par contre, les variétés

‘rondes sont moins appréciées.
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Tom a 1LY -n'g :
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108 importations *otales des pays de ‘a Cee
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torniates o ayet o navemhre sy comane es
tenates de serre, ey ochanges
HIMAT f‘.." Sy \n\D(‘r‘“’u\M; g gn snnt p!u\[( "
v TSR g R0 604 soit 49 %, des imnar.
sy ronee, dont 80 %, dey Pays-Pos

i vy

De e fane,

gt péerode de pmauenhon
Mensive europienne, du 1'% ma au 3!
vctobre, ‘s impontatons des pays de la
Communauté ont é1é, pour la France de
Y36 38R ten 1979 1 137 273 t en 18RQ,
poin L Alemangne de 73 G601 en 1979
79 485 * on 1980, pour a Grande-8retagne
de 94 596 ten 1979 e 106 325 en 1023C,
pour les Pays-Bas de 26 508 t en 1879 g
32 541 1 en YYHO

Lo peoctuction des Cananes est dimpde es-
sentietorient suria Grandae-Bretagne (55 %,
suvie g Pays-8ag (26 50 ot de VA emagne
7300 Parcontre, 1a Crance regor 54 4 ges
ranates d'llspagne et 72 % de ce'lles du
Maroc, sunie de TAllemagne aver 20 ot
by,

twiune panode allant de’ 1976 4 19820, on
constate que les importatons d ongine extrg-
e nont pas maniud année par arnne e
valiahions tris, caractinshaues. Sur Fensem.
b de “Burope des Neu!, on no'e
wtosssance mauhere des wnportatons d o
e extn-Cee dPanvienn 4%, par an,

Qe rematgue i rons pays Ot exponté, sur
Wemoyenie Jes S annaes vers Feargne, 92 '
des annages Fupagne 29 Y Cananues 3% %,
Maroc 21 '.. D Espagne, lcs exporatons
ont ete hnetes L sgeige de 28 % sur VAN
magne, 397 W s e brance, 2% sur les
Pays-Bas et 22,25 sur a Grande-Zretagne,
Lens axporaaion(s ospaunrtoies entre 22 /¢ ¢t
CAHD ant Iugmente en mogyens e dge Y6 nar
A0 CENE PEOEIESSICN S Lasant Dartcy e,
imment yors e marché francius: 907 das
expntatony, sspagneles sont realinees entn.
we Yo ngyemibine ot e V6 avn Des Cananes,
Wi Lours ey boannees, los expotations Gae
o1 iegoes o seson de 15 W vins YA e
mpgne Uk yers g France, 20°% vers les
Pays-Bas 21 60,5 'Y vars ta Grande-3retagne.
Ve 1976 er 1980, ies expona®ions des
Cananes e som acerues d enveeon 44 par
an L quiasitetalite des pxportations a leu au
cours re iy pennde du 1" novembre. ay
15 ma,

nne

Du Maroc, Ies exportahions n'ont pps vané
antee 47 1004 HAG Y et 1979 110 EIA Y,
Cenendant, on constate une haisse de 8,3 Y%
e axportahons vers L Erance, compensde

par une augmentation de 24 % sur I'Alle-
magre, Sur 1a moyenne des 5 ennées, la
France reorésente 74 % et "A'lemagne 25 %
e déhourhis du Matoc. 93 % dus axpor-
*arons vers 'Allemagne et 78 % des expor-

tations vers ia Franve se stuent dans la
pérode du 1% povembre au 15 mai. Par
zontre en 1980, on constate une diminution
sens:thle des axpo~atnne IRR 100 t), tant
vers PAlernagne moans B U0 4 yue vers la
tance irmnens 9970 1),

Avec le développement des culturos ¢
tomates en serres aux Pays-Bas ot en Belgiq:
notamment, la campagne de production «
Europe démerre de plus en plus t8t: av:
voire fin mars aux Pays-Bas, mai en Belgiq*
et en France; elle se prolonge jusqu:
novembre en itahe et aux Pays-Bas.

On constate entin, entre 1976 et 1980, w
augmeantation des amportations  d onge
extra-Cee de 25,8 %, en Allamagne, 30 %«
France, 50,6 % aux Pays- Bas et 198%
Grande-Bremgne

Origines des importatioﬁs
et calendrier des exportation

Si 'an considire tes principatles ongings de
imponations de "ensemble des pays de
Cee, ! apparait nettement que l'amét de
production de ces pays et la baisse saisor
mere des importations en provenance d'E
pagne sont relayés de décembre b avnl p.
les Canares et le Maroc.

Au niveau de chacun des pays, on consts’
aue si I'Allemagne  importe des guantit¢
relativement voisines de ces deux origines,
France est essentiellement approvisionné
par des importations du Maroc alors que I¢
mportations des Pays-Bas et de Grand:
Bretagne proviennent presque exclusive
ment des lles Canares.

Le calendnier des importations fsit apparaitr
que le période 1a plus favorable se situe d
décembre & evnil. Capandant, le niveau d
consommation dé)a astteint dans les pays ¢
la Communauté européenne pour les tomate

[P

La réglementation Cee applicable
au marché de la tomate

Pendant la campagne de production euro-
neenne, le marche de la tomate est soumis a
soons types de regles particulieres s'appli-
quant :--  ¢'une pan & Vensemble des pays
¢¢ ln Communauie et desuntes @ & main-
temir les cours {mécanismes de retrail) A un
NIVEAU WU ASSUTC UNE FEMUNCration accep-
tahle pour le producteur, a proteger les
proucirons europecnnes des importations
a bas prix (prix de référence).

-~ d'nutre part au marche francais et assu-
ran® Ia protecon de 1a production frangaise
aumoyen du reievement éventucl des droits
de douvane,

® Sur !¢ marché intérieur de 1a Cee, 1a
tomae est scumise du 3¢ janvier au 3 de-
cemhre au repime des prix -de base et
dachal umsi que des interventions, Cela
sipnitie gqu'en vas de marche penurbc le
Ciouvernement  un pavs de ia Commu-
nau'e pew? acheter fes tomates directement
a Lo production pour les retirer du marche et
asserer ‘e omaintien des cours, Le pna
dhimervention Coria dachat) se situe & un
niveay tres iafdricur au prix normal de
marche; eaviron 40 '%, Cu prix de base pour
‘a tomate. Ce prix de hase est fixe compte
tenu de 'évoiution e 1a moyenne des cours
constatés dusant les trois demieres annees
aur 'es marches de production de s Come
Munaute, l] n'est pas caicule pendant ies
nenoces de "d hie uvnnnvrci:lhﬂauun {dec-

e a mMal).

Pocria penude du 10 Juin au '40 novembre
1978, e rrix de hase se s'tue entre 13,05 et

19.25 Uc/100 kg net pour les tomates de
type “'rondes’ et A cotes” de catégorie | et
calibre $7/67 mm.

o Face aux produits d'importation, la
tomate fait partie des | | produits soumis au
prix de réference. 1l s’agit d'un prix de
défense des producteurs européens qui
forme un plancher au-dessous duguel un
produit etranger ne peut entrer dans la
Communaute. Ce prix de reférence est fixé
par la Cee avant la periode de production
curopéenne.

Sile prix d'entrée de tomates importées est
inférieur au prix de référence (constatation
pendant plus de deux j Jourc consécuufs), la
Cec intervient en instituant une taxe com-’
pensatoire pouvant aller jusqu ‘a I'interdic-
ton compléte d'impontation (clause de sau-
vegarde).

@ Sur le marché frangais, la tomate estun
produit **sensible” du 15 mai au 31 de-
cembre cc qui signifie, comme pour le
haricot vert et le melon Charentais. que Ia
France, pendant cette penode, peut 4 tout
moment relever le droit Jde douane pergu sur
les tomates importees (onigine extra-Cee)
puur proteger sa propre production.

Les mesures résumées ci-dessus, et en
particulier leurs dates d'spplication, doi-
vent étre connues des exportateurs Acp,
alind’eviter que leurs tomates ne soient sur-
taxees ou méme interdites aux frontieres de
1a Cuee engencral (1 avril-20 décembre en
1977) ou de la France (1S mai-31 d¢-
cembre).
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de contre-saison et les possibilités de déve-
loppement de cette culture en Espagne et ¢n
"Alnque du Nord rendent difficile I'expansion

d'importations en provenance des pays éloi-

gnés,

Les prix

Les prix moyens des tomates de contre-
34180n relevés sur le marché de Pans-Rung:s
au cours des demidres années a atieint:

— pour la qualité cOtelées Cat, 1 cal 57/67 :
de 4,20 45,50 Ff en 1977 selon les mois; de
4,20 48,80 Ffen 1978; de 4,20 » 6,50 Ff en
1979; de 4,20 b 9,50 Ft en 1980; de 6,20 &
12,50 Ff en 1981; ’ .

— pour la q'ualité rondes Cat 1 cal 56/67 :
de 4,30 4 9,40 Ft en 1977;de 4,40 34,50 Ft
en 1978: de 3,80 4 6,40 Ff en 1979; de 3,80
a 6,80 Ff un 1980: ge 4,80 4 14,00 Ff en
19814, -

On remarque en 1981 une tres forte hausse
des prix en janvier, mars, aviil, et mai, die
essentiellement a 'a buisse de production du
Mueroc en raison qe mduvadises conditions
chmatiques, Les quelques imiportations de
Tunisie et d’Egypte n'ont pu compenser le
déficit du Maioc. l ne conwvient donc pas de
considérer les prix anormalement favorables
de 1981 comme une base de calcul pour des
expontations futures.

Melons : tonnages trés modestes

en contre-saison -

En 1979, ls Cee a imponé 233442 1 de
melons et sinulaires (Allemagne 78 428 y:
France 43 688 ¢; Italie 16 623 U Pays-Bas

19252 ¢ Belgiqye-Luxombowg 14493 ¢;

Grande-Bretagne 57 156 t; Irande 1 134 ¢
Danemark 2 668 1). Mais ces statistiques
regroupent sous ls méme rubrique les
melons ‘Cantaloups” et “Charentais”, les
melons Honeydew, les pastdques. Depuis
1979, les douanes distinguent cependant
les melons des pasi-ques. On constate cotte
année la pour la France que sur un totsl de
43 688 t les importations de melons n'ont
représente que 5800 t, soit 13 %, ot en
1980, 4 140 1. Par convre, en Grande-Bre-
tagne, on peut donc penser que les melons
représentent 80 % des importations.

Les melons et similaires donnent lieu & des
échsnges intra-Coe qui ont représentd, e¢n
1979, 36 % des importations totales de ls
Communauté ramenant les importations
dungine extra-Cee d environ 150000 t,
1Espsgne représentant 3 elle seule pres de
60% #t 10 Gréce 19 %,

La Grandu-Bretagne et les Pays-Bas impor-
tent surtout dus melons de type Honeydew,
"Uelb dus melons Centaloups wndis que I3
France, I'Allemagne et I'italie 8‘approvision-
nent principslement en pastéques. En pé-

. fiode de contre-saison (novembre-ma), les

importauons sont tras modestes compatées
8ux tonnages importés annueliement.

Le plus gros imponateur est la Grande-

"Bretagne. Ses principaux fournisseurs sont

I'Espagne 32 %, Isradl 21 %, Aménque du
Suo 16 %, 'Aménrque Centrale 15 %, U'Afri-
que du Sud 10%. Les Pays-Bas s’approvi-
sionnent essentiellement on israé. 35 %,
Atnque du Sud 30%, Fspagne *6 %, et
Amérigue Centrale 1 5 A, 1o -=> Ueux pays,
les /mportations ponent essentiellement sur
les meions de type Honaydew. :

En France, en conire-suison, les impontations
sont limitées b de faibles quantités de
melons types Cantuloups et Cnarentais en
Provenance d'Espagne, en début et fin de
contre saison, et ¢'Atrique de I'Ouest, de
Janvier a avril, '

On remarque que les ventes de melons en
Europe se developpent progressivement
Jusqu'en décembre, Ly demande chute en-
suite brutalément en janvier pour ne fepren-
dre vraiment au'en Midrs-avrd, || sembleran
Que les melons suient promis 3 un meitieur
8venir commercial n tant que produit d'ar-
nare et d'avant smson plutdt que de contre-
8ai1son,

Fraises: quaiité d'abord.
m

Teus 165 pays de 1a Cee sont producteurs de
fra.ses pendant une période wliant davnl
{ltalie) @ Septembre (Pays-Bas). U'ltalie est de
luin e plus yros expontsteur b destination des
Etats voisins, suivie des Pays-Bas. L'Alle-
Mmagne constitue leur principal débouchd,
Les 1mponauons de contre-ssison {novem-
bre-avnil) de ln Cee sont relativement tras
faibles. En 1980, ellas se sont éluvées &
3085 t pour I'Allemagne, 974 1 pour la
France, 300 t pour les Pays-Bas ot 5 526 t
pour la Gmndo-Brotegne.

Les prix sur le marché de Pans-Rungis se
situsienten 1981 entre 22 e1 28 Ff le ky pour
les fruns de tres bonne qualité. En raison du

prix élevé de ce produit, le consommateur se
montre trés exigeant et donnera s prefé.-
ence aux meilleures gualités, quitte a en
Payer le prix et néghgera les Qua!lité infé-
neures,

Les fraises sont présentaes en barque!tes de
250 grammes et le contenu de chaque culis
duit dtre homoyene ot ne comporter que des
fiuits de mdme origine, variété et Catégone
de quanté, .

Un droit de douane de 14 % est pPergu sur les
fraises & leur entrée dans 1a Conununauté et
cocr quelle gu'en soit leyr Provenance (y
compns Acp).
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