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l. Puré de Banano: 

PARTE I 

a) Marcel Calvet Co,,, Inc., 95 Broad Street, New ,York, 
N, Y, 10004, esta interesado en comprar puré de banano. El 
precio de un tambor de puré de banano de 505 libras, es de 
$74. 50 CIF Europa, ofrecido por la'United Fruit Cornpany. 
El precio por un carton de 6 latas de· 7 lbs. -4 onzás es de 
US$6.45 cada una. Se pued~n utilizar rechazos de Turbo y 
Santa Marta. 

b) Santa Marta tiene un 8% de rechazos o sea 350,000 
racimos· anuales, Türbo tiene 2% de rechazos o sea 150,000 
racimos anuales. En dos at'i.os los rechazos de Turbo serán · 
iguales o mayores que los de Santa Marta. Si los bananos 
se expórtan en cajas, el número de rechazos será reducido. 

c) Es necesario para la ma~~factura.de pure de banano, 
que el producto este bien maduro.9~jo,condicioTies controla­
das y que la variedad mantenga el sabor y color·en el ·procesa­
miento. Antes de que un inversi~nista entre a producir puré 
de banano, debe tener en cuenta la.variedad.que va a usar' como 
hacen en la República Dominicana, 

d) El puré de banano ha tenido gran acogida, especial­
mente como alimento para bebes y en la industria de confites 
y helados. En el futuro si construyen un frigorífico en la 
Costa Atlántica p~ra pescado y carne,.podría estudiarse la 
elaboración del puré de banano congelado. 

2. Bananos Frescos: -------
Grocers· Supply Company ,, Inc., 3131 E. Uolcombe Blvd., 

P.O.Box 14474, Houston, Texas 77021 desean comprar bananos 
de Colombia· lo mismo que platanos y yuca. Sería· conveniente 
que un grupo de cultivadores independientes organizarán una 
cooperativa, contratarán un barco·;adecuado y exportarán sus 
propios bananos a Texas y Florida. · 
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3. Bananos Deshidratados: 

a) Esta industria es poco explotada en Colombia. Se pela 
el banano a mano y se extiende sobre bandejas con anjeo. El 
tunel de secamiento debe tener ventilación para evitar h.umedad. 
18 horas a 66°C en el tunel es suficiente porque de otra manera 
la pectina con harina y albumen ~orwan. una costra prohibiendo 
el secamiento deseado. 

b) Para exportar,se empaca en papel celofan o cera ~ 28 lbs. 
por carton garantizando que este. libre de insectos. 

' ' 

Importación de Ban_?._!!?s Deshidratados:· 

Para: .Alemania Federal: 

', .. . : . ~ 

Cantidad (tonelada 
1955 

131 
1956 

186 
.!.222. 

222 
1958 

.312 

Valor Inglesas 21,300 30,050 35,300 58,55? . 36,050 45,900 

~ctores: 
.Afric1;1 •••••••••• ,; •••••• 260 tone ladas 
Brasil••••••••••••••••o•270 11 

Ecuador. ~ .• ~ ... •' ....•••• 300 ' " 
' ~ . 

RECOMENDACIONES SOBRE EL BANANQ: 

l. Más apoyo de todos los gremios pa'.ia fortalecer la Asociación 
de Bananeros fundada en el Primer.Congreso Bananero en Santa 
Marta, el 8-12 de diciembre de 1965. 

2. Estudios para mayor utilización de bananos en las s:Lguientes 
formas: 

Fresco para el mercado interior - mercadeo interior 
Fresco para los Estados Unidos - mercadeo extei:;ior 
Congelado con chocolate para niños en 'úrta palefa··· 
Harina para pastelerías y pa~aderías, confites, 

he lados. ¡' r ' ,' 

Deshidratdos como hi~os.: ' : 
Pur~ o pulpa enlatada ~ para bebes · 

·Ese.ama para mezc•lar éon otras frutas 
Congelado en pulpa - pa'ra alimento de bebes 
Uso de las cáscaras y tallos (chonta) para animales. 
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PAPAYAS 

a) Importación a los Estados Unidos en 1964 en forma fresca: 

~ . ; 
Mejico •••••••••••• 
Bahamas ••••••••••• 

77, 224 libras 
174, 147 11 

República Domini~ 
cana •••••••••• ·: 16, 000 11 

Casi toda la papaya fresca pr·óviene de Puerto Rico y Hawaii 
que son parte de los Éstados Unidos y no pagan derechos de aduana. 
Se permita la entrada de papaya a cualquier puerto de los Estados 
Unidos. 

b) Precios de New York 'es de $0.08-0.14/lb. El empaque 
usualmente es 9-12 frutas por caja.l grado no. 1 que vale US$5.00. 
Una caja que pesa 40 lbs.·. sig11ifica un precio CIF New York 
$0.12/lb. . 

c) Para Colombia, lo importante es tener barcos rápidos 
que lleven la papaya fresca a Miami y otros puertos como New 
York por no más que $0. 03/lb~ e 1. flete en refrigeración. En 
esta forma Colombia podría' entrar en el mercado de los Estados 
Unidos con cantidades apreciables· producidas en el litoral 
Atlántico desde Cartagena a Santa Marta. La papaya paga 17~% 
de derechos de aduana. 

d) La papaya fresca es tan delicada que es primordial 
enfriar la fruta después de recogerla· "·pintona'·' del árboL 
Una temperatura de lOºC. es recomendada (vea e i estudio de 
Papaya· héclio ,por el Instituto de Iií.vestigáciol)es Te~nológicas, 
Febrero de 1964). Recomendamos que laven· 1a fruta con un 
bafío de' ácido bórico 'y le den una aplicación dt;:: Bord~n"s. 
Vita-Bite o FMC"s Flavorseal' antes de e~poitarla. .· 

e) Para el .~ultivo pueden ver l~ re.vista [\.griculi:ura · 
de las· Ame'ricas. 

2. .Papaya Preservada o Preparada: 
" ' 

a) Méjico, Taiwan y Australia envían papaya en forma 
procesada a los Estados Unidos. Concentrado de papaya en .· 
pulpa ·al 25io en· 'i::i.tas No. 10 ( 3. 2 kilos) puede venderse en 
el exterior a US$\,oo. 



- 4 -

b) Sería de gran 
explotará todos los 24 
tes formas: 

benefi~i~ .. p?ra Colombia si una compal'\Ía 
usos ··cre···1a"papaya fresca en las siguien-

~ ·: ~ ' ' . : " 

.t .. ! 

Pa;paina para Cervecerías, 
Emb'ut ido· ·de Papaya 
Re lleno con Choco lat~ ' 

·. Ja.lea éle ·Papaya·· · 
Co'ncent.ra(l.ó. de Papaya . 
Dul~e de Pap'aya ·· · 
Pulpa Eniái:ád.á' 
Ensalada de Frutas con Papaya 
Nectar de. Pap.ay_a 
Polvo para Jugos y Salsas 
Azucarado· Seco. para P~stélería 
Alimenticia para Bebes 
Mezcla para Flan 
J!arpaina, para ,Cardíacos 

· Áce ite de la Semilla 
' ' ' 

Escamas para Cer~ales 
Papaya verde para Confites 
Es pe jue \o de Papaya " 
Ablélndador,a de. Garnes 
Jugos para R,efi;:esc.;os 
Cubitos Enlatad<?~·1·con Pilla 
ME;! l.;:.ocha de Papaya " 
Vino de Papaya, 
Jarabe de Papaya pa_ra He lade.r!as·. 

RECOMENDACIONES SOBRE PAPAYA: 

l. 'Colaboración de 1 Plan Atl~ntico No. 3 de It~CORA y Superin­
tE\nqen~ia de Exportac~one;s p,ermitiendo la venta de papaya en 
niércados Jnte't"n.8iciona):~s al caml{.:j.o libre y re,ducción de los 
derechos. éle. a,dtia!1a.:·e~n. los Estados Unidos • 

2. 
en 
de 

.. " [ ·" $ ': ,, • ; • ' , • "" 

Forzar el interes de los transportadores maritimos y aereas 
~~i~!~i::;.r c:on un Pt:'~gr,ama. de exportación .. de, frutas frescas 

3. Hasta no lograr estas me~as,,.no podemos. recomendar la ex­
portación de la papaya en fortna· ft~sca. · 

4. E~~a~lec.er. ·~.m~ .iridustri,a de. pl;'pce.samiento de la papaya 
en el país.·:·· ·· · 

'' ' .· ' .. ; .« '• :.~ ,•.. •' ~ 
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'PLÁTANOS .. 
~. 

Platanps·~ 
---~ ~ , '... . . 

· á) : En e 1 curso de &-a~e afi<>, los Estados Unidos importará 
. ée'fca dé' 2· 'inÜlones de dólares·: en platanos (harton-yerde) con 

· Ve.O'ez~e'1a, Re.públic.a DominiF~.µ.a, .Honduras y Guatema:la. e.ntre 
loa más grandes export;.,adores. . 

,... ' : '/,. " ' . ·~ . . . 

"· b) El pla:tano COil$~idÓ en.los Estados Unidos .es .. casi en 
su totalidad comprado por la'gran población latiq¿¡i. de.Porto­
riquefios y Cubanos viviendo allí. Compradores son: .. H. Schnell 
Companyt M. Trombetta & SonsP en New York • 

. . 
. e) Los precios son estables girando· entre $4.y $6. por 

.,carton dé' 60 libras· o sea <:m. di~ero colombiano Ps •. : l. 80/lb. 
De esta. suma hay·que deducir fletes~ segur&s, comiqiones, em­
paque y el reintegro. Es un négociO solamente par.a los gran-

. des productores donde. se justifique la cónfratación de. espacios 
refrigerados o "trailers11 refrigerados :que. a vece!:! .s~ 'llaman 
11 cool·containerslf. · " ~ . 

d) 1 El sitio ideal pa:ra el mayor desarrollo del platano es 
indudablemente el .sector del Choco~ Dfüulla, Río Atrafo, Ciena­
ga y Turbó por su e.lima llovio.Só y cercanía- al puerto de embar­
cación. 't·a· United. Fruit .Company: ·l1ace -.un año expresó su deseo 
de en:trár en colabor,ació:n con agr'fcuitores en estas exporta­
ciones del platano harton verde, si algún dí.a resue.lven exportar. 
_qananos a los -Estados Uniqos desde· Turbo. Hay poco m~rcado· en 
Europa. · 

e) Mi.entras tanto•· hay varips .grupos ~rntudiando la manera· 
de exportar platano a los Estados Únidos... El grupo más activo 
esta encabezado por e 1 sr. Enrique. Hoyos de Armenia. Pues ellos· 
desean apt:ovechar el exceso de platanos de las plantaciones de 
café en el Quindío. El mayor problema para ellos ha sido su 
po-sición geográfico tan lejos de los puertos. Si las exporta.- .. -
ciones se efectuan de Buenaventura; siempre. el viaje de New 
York a.s baatante demo;:-adp; po días) comparado -con· un- tiempo de 
sola.mente .(5 días) de S9.nt.a Marta~ Enviar por vía aérea es muy. 
costoso para esta: clase d~, productos -pesados de bajo valor. 
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f) Los de Quindío no se dan por vencidos. Han mandado 
a uno de sus representantes a New York para negociar con los 
compradores sobre la mejor presentación, calidad de fruta y 
precios. Además, si todo es aceptado, ellos piensan contra­
tar los servicios de un técnico para mejorar el tamafto del 
platano y ensefiar e 1 corte al momento preciso en él balance 
de azucares y almidones •. 

.,1 

..g) El Instituto de Investigaciones Tecnológic.as con su 
enérgico director Dr. Norton' Yourig esta colaborando con los 
agricultores deseosos de exportar platano d.ándoies toda clase 
de consejos valiosos. El mercado de los Estados .Unidos puede 
absprbet'' alrededor de 20 camiontüias dfarias·: de platanos. Al­
gunos racimos· salen de Dibulla en caroion'e's a Venezuela donde 
son reexportados como si fueran producidos en e·se país. 

RECOMENDACIONES: 

i .. · Que el Banco Cafetero·; Fondo de Desarrollo ·de Caldas; 
Comité Privado de Desarrollo; Ferrocarriles Nacionales; Flota 
Mercante Gran Colombiana; Junta Directiva de loe Bananeros y 
la Federación Nacional de Cafeteros· pongan sus esfuerzos en 
marcha para ayudai;: .. a todos los agricultores en la exportación 
del platano. .;<· · 

2. Que el Departamento Administrativo 'Nacional; Instituto 
de Investigaciones Tecnológicas y: Instituto Latinoamericano 
de Mercadeo .se .reunan con el Sr. Guillérmo Cobo, Jéfe Q.é Ventas 
de Carton de Colombia, Cali para bui"!car 'la manera de ·fabricar 
"Plata.no Chips" (Chifles de- Pla·tano) y e·nviárlos a los Estados 

·Unidos para l'a compaft.fa Frito-Lay. El problema existe en ·e1 
mercadeo de 1 producto del ''chifle"· en l'os E'stados Unidos. Frito­
Lay (subsidiaria de Pepsi Cola)· dice que el costo p<rra· introdu­
cir este nuevo producto al mercado norteamericano vale millones 

. de pesos. ·aay quE:! competir "con "pa:pa chips"· y "snacks11 del 
"extruder business" como fritos y chitos.··· · · 

¡. 

P, I. Ñ A S 

l. Pifias Frescas:, 

a) La variedad recientemente ensayada en e 1 Valle provenien­
te del Brasil {cerca de' Rió. de Janeiro) ha próbado su adaptabili-
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dad a estos climas. Tiene poco corazón y ojos no muy profundos, calificándola para enlatar en .rodajas. El balance de azucares . y ácid.os de esta pifia es un sabor agradahle de exce'lerite ac;:ep-,,,. ' ' "tJ > 
' tacion. El Dr. Giacometti 9-e. lE;l Es~.aca0n Experimental de Pal-

mirq ha tr~bajado en el desar~ollo.de esta piña con éxito. Es considerada super~or a la Cayenne,Lísg. 

b) INCORA y la Co~pañía Grade de Colombia estari dedican­do muchos esfuerzos para e 1 mayor desarrollo de la piña en dis­
tintas regiones.del país. Con semilla de Martinica y Puerto .. ,Rico, la p.ifta en Colombia tendría ~n puesto de mayor importan-cia entre dos aftos. · · 

c). Comercialmente se debe sembrar. 45,000 matas por hec­tárea evitando el crecimiento de las malezas entre las matas. 

d) Precio de lá piña fresca de Hawaii es $0.40-0~50 U.S. cada una puesta en New York. Una piña de 3 lbs. a $0.40 signi­fica un precio de $0.13/lb.". La· variedad de Puerto Rico tiene preferencia sobre la Mejicana debido· al color. Es permitida su entrada a cualquier puerto· ·de los· E'st~dos Unidos. 

e) Comprado.res de p ifta fre s'ca s'on: 

Harry Klein & Co., Washington & Franklin Sts., New York 
Lustig & Fierro, Inc., 287 Washington· St.; New York· 
Robert ·C. CC?c.hr,a:n Co. , . 366 Washii:ig.ton St. , . New York 
-Levantino Co., Inc:, Wáshirigtori & Duane·' Sts. , New York 
.H. :Schnell. 90. , 323 ,Wa(:"lhfogto~ .St.,; New, York~ 

' .. 
2;. Pifia Mac.hada Enlatada: 

El mercado exterior pide piña machac~da en latas No. 10 
(casi 1 galon). Se corta la piña en pedacitos no muy finos. 
EL precio depende: en .. e 1 peso de. la .,fruta s:Iespués de que se le haya ex.traÍtlp eJ. jugo.· El contenido debe tener 14/o sólidos .,por valor de. US$1~ 3~. cq..da· l.ata pesq.~d~ :7 ·lbs. o sea '$0. 19/lb. 
par.a Óptima· cali,dad FQ.B,_BarrB;i;i.quillá. · El merc.ado mundial 
gira usualmente alrededor de $0.17/lb.C!F ~ew York o Alemania, 

3 •. · Pifia en Sa;lmuera: 

·Hay demanda. p,q.ra 
. frutas glacé). salsas 
Se puede exportar en 

piña -~n salmuera para· fabricantes de 
p~ra heladerías, confites y pastelerías • 
barriles bien tapados bajo. refrigeración. 
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MELONES 

Tratándose de, m$:lones, creemos que este renglon tiene uno de 
las más grandes posibilidades para el mercp.do e~terior desd~ noviem­
bre· 15 .al ,15 de abril. o.· sea por 5 meses .durante .ei ~.nvieI;'no del nor· 
té. , Argentina ha entrado en el mercado re~ientement~; Chile;, y Es­
paña exportan largas distancias también y divisas g¡;¡r1ac;las pqr con­
cepto de los melones vale muchos miles de dolares para los exporta­
dores de es.tos países •.. 

Colombia: podría ganar unos 2 millones <:le dóla.res en divisas 
entrando al mercado exportando melones. Es urgente consegui:r téc­
nicos para la siembra. 

·•• Estados Unidos. ha mantenido una importaciÓ'tl promedio de me­
lones· en años recientes asi: 

Cantalopes., •••••••• $5,000,000 
Patillas •••••••••••• 1,500,000 
Honeydews· •••••••••.•• 1,000,000 
Español............. 500,000 

Total ••••••••••• US$ 8,000,000 
===:::::==·~-::===== 

l.· .Patilla Giaante: 

. "Las va;r.iedades Charles ton ~rey, Congo, Peacock y Klondike 
son los., mayores consumidos en los. Estados Unidos fuera de tempora­
da regular cada afio· más. Con precios de 1.2,i a 15t/lb., es conve­
niente para los agricultores de Colombia estudiar la manera de 
producir patillas de calidad con un porcentaje de azucar de 12% 
a 15% y bien desarrolladas. Se venden las pequenas· al mercado 
loil'a:l. · · 

'.Cubriendo la patilla con 11 cera para sandía~" mejora su as­
pecto de' presentación para ·el mercado, Jie.fr~geración no es ne­
cesaria, si se mantiene una temperatura de ·5.0. F (cli:y bulb) abordo 
de 1 bak.co.·de transporte. Derechos ele aduana son 173!i% ad-valorem. 

;·, .·. 
Con un costo de producción de 

agricultural puede vender su fruta 
ganar 7% comisión sobre la venta. 
da a granal pero· se p\Jede empacar 
graride para. facilitar el ,mal)ejo. 
.5 y .6 ·.,por ·cartort .... , · 

U/lb. y flete de U/lb., el 
a un comisionista quien debe 
La patilla usui,,Ténente es envia• 

4 de 15. lbs .. /c, u~ en un carton 
También se e~p~u;a~ pequeñas de . ' 



L~ ~ati11a s~ d~s~ttolia bien éri el Atll~tlco, Bolivar, 
Co,rdob.a y_el MagdaJ.ena; en .. tierni.s ~tancas,.a.re.t'lo?.ª~. donde hay 
agua cj.e ·riégo~. ,.I;.fi 'f.rut:a d'4ra 2 semanas·. per~é~tamerite bien, 
dan4«:i ~uúrie·~~·f'VE!mpo,pa~a los s 4ías eg eJ;m~t ,Y.t~empode 
venta en New York. · · · 

.... ?ilo s.~ )?.eriy1,t7 ·la ent;:rada de :r:ielones en .puer.tos al sur de 
Baltimore. Recomendamos altamente el cultivo dé patillas se­
leccióriadas ·de .. noviembre a· abril en Colo~bia. · Él .'cultivl:idor 
debe diSporier 'de ;por lo menos ·200,000 pesos anté~'de 'entrar 
en el cultivo de 30 hectáreas de la patilla de" exportación y 
contratar los servicios de un agricultor con.experiencia • 

. Las oficinas de la A.l.D.~ Bogota tiene una lista de 
no'ml:)res de. agri'cultores n9heaniericanos quienes 'pueden pro­
ducir me l'oneúi de exportáción en gran escala como hacen en 

;. '•' •', r 

Me'j ico. 

2. Cantalopes: 

El cantalope es el más remunerativo pero el más difÍcil 
de los me.lones para producir. En Colómbia se puede tener 
una cosécha en 70-'15 días y adquirir un porcentaje de azucar 
de 15%. Pero la técnica requiere mucha experiencia con las 
variedades aceptables al mercado internacional que es muy 
exigente sobre la calidad de la fruta, 

Delicado; necesita refrigeración a 45°p inmediatamente 
después de recogerla del tallo y solo dura una semana para 
la v~nta. Recomendamos que no exporten cantalope sino por 
avion con. fletes de bajo precio. 

Fuera de temporada, Colombia podría exportar los canta­
.lopes dl;:l · 2-3 libras a $0. 45 cada uno o sea alrededor de $0.15 
a ~oUib. Derechos de adÚ¡.ma scm 35% aci.:.valorem.. Todavía.· 
.no .es recomendable para el mercc:.;do exter:i,pr excepto en. f:?ran 
volumen. 

3. Honeydew.Melon: 

Mejor ,par~ tránsportar; .... de larga .vida (~ semanas) h)'l.~ta 
madµraci<fo y sin necesidad de refrigeración, el ·11oneyd~w 'es 
st.iperior que el cantalope en este septido. El precio es 'ak 
.rededo't". de US$7-8 pqr c:arton de. 7 9 sea un dolar po;- ~a.da 
me ion dependJend,o d~ la cal~dad y,:Í:a1'.1¡:iño cfrL la" fruta, 



.... · : ,·, 

El empaque es ~~mc~llo con s~par.aciones: de. c;arton entre 
las frutas. , Van 6-:i-8~9. y 10 por carton, algunos pesando 
6 libras y otros 3 libras. Pagan el mejor prec.io por el 
Jumbo de tamaño grande • 

. .. , . ,, 

En bar~~' ~o~ 'circulación de aire fr:ío1 es adecuado siempre 
y cuando, que. :J;lO raya <lemas iado humedad en el ambiente. Europa 
es. un posiple mercado para es.ta fruta. A. r,.n. tiene una lar­
ga lis:ta. de ¡;:ompradores. de New York. 

4. Melon Español: 

~s la fruta que más rapidamente crece, ganando en el mer~ 
cado-del invierno en los Estad~s Unidos: Excelente para ttaris­
port~r, los precios de $0.50 a $1.00 por un rnelon son halaga~ 
dores para el cultivador. · 

Hay ensayos ahora en Cartagena, Magdalena del melon es­
pañol; cuyos resultados son importantes para futuras siembras. 
Se empaca y envía igual como el honeydew. Recomendamos alta­
mente, mayor de.sarrollo de este :producto· en Colombia. 

" .. 
AGUACATES 

l. Aguacat'es Frescos: 

a)· Débido al insecto maripos.~ ,que .at:aca la semilla del. 
aguacate (genus Heilipus), la fruta fresca no es permitida 
entrar a los Estados Unidos. . 

~· ''., \¡ . . . . . ' . ' .. 

· b..) 'éa~iorie.s. llevan e 1 aguacate de 1 Pueblo Bello,, A tanques, 
Manaure, UrurnÚ~ y Azucar Bueno., a Maracaibo donde es vendido 
a precios muy remunerativos. En la Sierra Nevada camioneros .. :, 
pagan solamente 20 centavos por cualquier tamaño de aguacate 
y lo venden en Venezuela a ~Bolívar (2 pesos). 

c) Estimamos en 15 millones la producción de aguacates 
durante el período de mayo a septiembre en la Sierra Nevada de 
Santa Marta. La :mitad de los, aguacates de esa región no son 
aprovechados .debido a su distancia de centros de coli!cción. 
Los indios y campesinos dejan losc;erdos que se coman los que 
se caen de los árboles, Después ioe ·matan y llevan la carne 
de cerdo a lomo de caballo montaña abajo para venderla. 



d) LO~ catet~rds h~ti tdmado irtterés en eliminar la enfer­
medad phytofera que mata. los árbples~ Además e'stan aumentando 
el número de árboles'seieccionaqps y injertados en un esfuerzo 
por mejorar la calidad.. · 

e) El derecho de aduana .de los Estados Unidos es de $0.07/lb. 
para 'aguácate~ frescos. si lás entidádes agrícolas pudieran eli­
minar el insecto mariposa y producir frutas 'sin fibra, sería un 
excelente renglon de exportaci6n. 

f) Los grupos de Acción Comunal podrían mejorar los caminos 
de trochas estableciendo a la vez mejores empaques y mercadeo 
ca.operativo. 

g) El agucate en los Estados vale de $0. 15·0. 25/c. u. pero 
estan bien empacados en aserrín y cajas de madera -todos dal 
mismo tamaño y calidad. Precisamente cuando hay poca p~oducción 
en el exterior, hay alta producción en Colombia. El Único otro 
sitio que puede exportar fuera· ·de la Sierra Nevada de Santa Marta 
y montai'ias al otro lado de Valledupar es·"Carmen de Bolívar y Rio-
Frío, Magdalena. . · 

h) El tipo conocido en la zona cercana a Valledupar es cono­
cido como el Antillano con 3·variaciones principales en forma 
1) alargada 2) redondo 3) ovalado pesando promedio de 1 libra, 
encontrándose frutos con un peso de l~ a 2· kilos. · 

. ~ i) Variedades nuevas introducidas al pa1s por INCORA, ICA, 
etc. son 1) Fuerte 2) Hase y 3) Eli Major. 

2. Puré de Aguacate Congelado: 

a) Un inversionista norteamericano e·sta estudiando la manera 
de recolección; t:ransporte a la fabrica; mano de obra; congela­
.ción ~e pulpa; transporte a los· Estados Unidos; preparac'ión a 

· útia mezcla allí que llaman "guacamole" (estilo Mejicano de ensa­
lada); presentación para Supermercados y introducción al mer~ac;lp. 
Hemos .recomendado a Santa Marta para preparar e 1 producto. · · 

b) .El mercadeo del aguacate en forma de puré congelado. es 
difícil porque tiene que competir con muchos otros productós·. 
similares. Los Supermercados son reacios ·a aceptar· un nuevo ·pro­
ducto que se mueve despacio o es desconocido. Grandes sumas de 
dinero s.on necesarias para lanzarlo con propaganda ai p&b~ic·o •. 
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c) El derecho de aduana para este producto es 15% ad-valorem, 

d) Se pue.de, ~o.nge lar con Nitrógeno Líquido, (!ntero o en. pulpa, 

Para exportarlo a los Estados Unidos se requiere: 1) congela­ción rápida de la pulpa a temperaturas bajo zero con almacenaje ' " ,# o rio mas al~o de. 20 F y 2) l& pulpa debe estar pareja en eétado éÓngelado, a una temperatura de no más alto de 20°F cuando sea inspeccionada por la cuarentena. 

e) Prepara~ión del Puré de aguacate: Asegurarse que todos los aguacates esten maduros y prepara poca cantidad a la vez para evitar así oxidación y deterioro del sabor. Cuatro kilos de aguaaates grandes producen 2 kilos de ml!'.zcla. 

'1 

. Receta: 

4 kgs. de aguacates 
2 limones grandes 

120 gms. de polvo de saltinas 
50 gms. de sal 

Se congela rapidamente en bolsas de politileno. 

3. Aceite de Aguacate: 

a) Los aguacates _contienen cerca de 10% aceite. En ensayos en Barranquilla (Gracet_ales) hicieron varios experimentos para ext·rae'r el aceite, el más recomendado siendo el secamiento de la pulpa antes de ponerÍo por una prensa y centrífuga. 

b) Valor del aceite de aguacate es de $1.50/lb. pero no hay producción de importancia. Es excelente como alimento pero debe tener mejor mercado en la indus.tria de c_Ósmeticos y jabones. 

c) El contenido de aceite depende de. las variedades, clima, terreno, madurez variando de 4-6% y puede.elevarse hasta 30%. El "Fue:rte de California" tiene resultados de 29.14% de aceite. En Colombia tuvimos pruebas de 13.5%. Una hectárea de aguacates podrían dar .más de una tonelada de aceite, es decir, una produc­ción superior a la de sésamo o ajonjolí. 

d) Nuestra recomendación es cubrir las lomas donde hay escasez de árb,oles de aguacate ,siempre y cuando, las condiciones climáticas y suelos lo permitan. Sembrando cientos de miles de 
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árboles de aguacate en estas lomas cre'á:dan pequefias industrias 
para la <extrácción··~e'l. aceite tan ·necesar'io en colombia. 

,·· ' . ~ . ' ;• 

. ' 
~) ·E'1. proce~o lisado en California fu~ ·el siguiente: Re'."'. 

banár la frutá en tajadas' secándolas en bandejas ·a )a rata ·ge 
una y media libra por pie cuadrado en una· temperatura de 160 F 
a 30% de humedad original. · El' material fué terminado a una hu-º . . 
me dad de menos de 1 10% a 140 F .• 

Es necesario redücir e 1 'agua r.apidamente ·para evitar que 
los 1').gtiacates se negreen. Después sacar ·el aceite .con un ex­
tractor •. Se· puede usar la torta. como alimento animal. 

f.RESAS 

Hay sistemas ahora·en los Estados Unidos para transportar 
fresas 'i!U camiones de California a New York utilizando .OXITROL 
en ta. cabina del camión. Las fresas llegán en buen estado de­
bido al gas (nítrogenó ·puro) reemplazando el oxígeno, Y. ccn:nple-" 
mentándolo con refrigeración. El producto llega al mereado 
tan fresco como si acabara de salir del campo porque la respira•. 
ción y oxidación. estan deteni.dos temporalmente. 

La cuarta parté de las fresas consumidas· en los Estados· 
Unidos llegan bajo este tratamiento con OXITROL. Se pueden 
'transportar por mar en la misma condición utilizando "sea- . 
containersn ·se lladaa .... 

Ahora en Colombia 2 ,hay seis_ grupos concentrando sus es-
" fuerzas para producir fresas .en es.cala comercial específic'a• 

mente en El Valle, Tolima, Caldas y Cundinamarca. Ellos tam­
bién estan contemplando la exportación. Se pue.de escrib'ir .al 
Occidental Petroleum Corporation para pedir info"rmación sobre 
este producto de OXITROL. El precio de la fresa fresca en 
los.Estados Unidos depen,de en el tamaño; hay preferencia por 
los tamaños gigantes que suben el precio hasta $0.80 por· c·ajita 
de.\ libra. Los meses;favorables para la exportación en avión 
de Colombia, en los cuales hay escasez en los Estados Unido~. · 
son septiembre, octubre, noviembre, diciembre, enero y febrero. 
Los .derechos de aduana son los siguientes: 
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. Si ~ntnm durante el. per·ÍOdo de juliq '1 a agosto 31 pagan 
l/2t/lb. Si entran durante cualquier otro tiempo del afio pagan 

. dere.chqs. qe .:3/4~/J:.b. Estos; precips ·son :para fresas frescas, 
pre·P-ara,das o con,aervadas. ·Me'Jico .e,sta exportando .40 millones 
de libr.ps a los .. ~sta!ÍO!i Unidos· con 75"/o .congeladas, 

2. Concentración de Jugo de Fresas: 

'Apro:idníadai:nente e 1 10% de fre.sas -para· e Í"inercado fresco 
· ho son buenos porque son mal formadas o tiéneh magullas. Por 

eso, se puede fabr1ca'r cdricentrado de' jugo 'de"fresa con 75° 
Brix (12-1 en volumen). El producto debe ser brillante y claro 
sin tendencias a gelatinízarse. Se puede usar para la produc­
ción de jaleas. La A. I.D. tie.ne un boletín técnico para 
esta concentración de jugo captando las esencias y sabor 

3. Puré de Fresas: 

La· A. I.D. tiene un boletín tét:niico para· la producción éle este 
producto en forma congelada ·que usan en. la indus'tria de helados. 

·Compradores como Velleman Corp., · 17-6. Broadway~ N.Y. · 38, estan 
buscando concentrados de fresa igual como de matra. 

. ,,_, .... 

4. Fresas Enlatadas: 

El p't"ecio por una lata de 10 onzas' al por mayor es de $0.25 
a $0. 28 en los Estados Unidos .. -,w,_ G. Conway' Co., Pi.O.Box 9·21, 
San Antonio, Texa.:s .pide f't"e.sas enlatadas (enteras)" en lata-s :No. 10 
"empaque caliente". 

5. Fresas Congeladas: <. 

La: demanda es alta para fresas, congeladas,sean enteras o 
como puré. Es necesario menciqnar· el-. contenido de azucar ·al 
comprador. . , 

'¡ 

6. Fresas Deshidratadas:. 
¡• 

Demanda. Piden· de Ovimpex· Inc;,; 176 Broadway, N. Y. La 
compañía que más ha trabajado con el' cultivo de fresas ha sido 
La·Rosa, Pereira. 

RECor-lENDACIONES: 

l. Más atención a producir fresas de exportación en las 
formas mencionadas arriba. 
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2. Localizar los cultivos grandes cerca a los. cafetales •.. 

·' 
1:' 

. 'MANGO ' . 

l. ·Frescos: 

a) Variedades aceptadas en los Estados t,Tniqos_:. .. .. : . 
. .. ' --- ........ . 

Irwin, Smith, Julie, Sulfaid~,·~·· 

. i. •¡ 

Tommy Atl.hjne ,. B.ayden, Lippens & 

Sensations. 

b) Meses de producción, usualmente son marzu,. abril, mayo y 
junio de· export'ación del' Caribe (Is18.'s Antillas) coinciden con 
los ·meses< de producc'ión Colombiana. ' ' , . .. 

.¡ ,. 
'. 

Carton con 12-14 frutas por mayor valen $3.50-4,00 o sea 
$0.30/c.u. Al cambio de Ps. 13.50 v~len Ps. 4. por cada mango' 
Usualmente se embarcan en estado verde-pinton. La refrigeración 
a SOºF es necesaria durante el viaje, .. 

- .... ~~ """•<• 

d) Valor de Importaciones a los.Estados Unid~: 

De enero a agosto = US$400,000. MéHco, T?-wian y Haití .. 
son los más grandes exportadores. En New York se venden los 
mangos gigantes por sor/, de dólar eri la caile. 

e)' Recomertdaciones sobre el Mango Fresco: 

El Ministerio 4e Agricultura debe formar un plan :de. in:ven­
tario de árboles de' mahgo'provenientes de semilla, especialmente 
en sitios no muy distantes de la Costa Atlánti_ca. '.falv~_z este 
inventarié> podría aer pagado con fonqos de Pl.a9eación. Naciqnal· si 
ellos encuentran el esti.itfío factibl.e. . . ., , . 

Cuando podan los.árboles, brotan 
sirven para injertar_ variedades como 

- t·ables en el mercado. ~ntetn.acional. · 
Meditarranea. 

. r 
nuevas ramas. Estas ramas 
l?s mene ionadas . arr•i.b a, ;;?.ce p­
l;lay que eliminar, la r.:ipsca 

f) Derecho de Aduana: $0.0375t/lb. Por el momento el mango 
de Colombia esta prohibido entrar a los Estados Unidos. 



Comprador: Morley Corp., New York. Después de pelar los 
mangos se ponen en una salmuera en barriles y se exportan frias. 
En los Estados Unidos se lava la salmuera y utilizan la fruta 
en productos de helados, chutney, jaleas y rellenos d~ pªstéler!a~ 

3. Nectar de Mángo:· 

El nectar es la fruta en pulpa· con Su'Jugó._ Enlatado es apte­
cido por los que conocen el gusto de esta fruta pero el mercado 
no es muy grande. ~ :: .. ·' · ,· 

4. Pasta de Mango: .· 

td-$ .~:sti1éfos' tiriidos importan:~ 'airede'd'o'r· de so· mil dolares de pasta 
de mtlngo; Está s;uma no és muy' gi:aride· en 'comparación con otros ·proM 
duetos pero si hay un mercado tii'.produ'cen la· pasta· en Colombia com~ 
binándola con otros productos de mango. Venezuela fabrica mucha 
pasta de exportación • 

. ~ : . ;·."'. 

T'ORÓNJAS 

l. Toronja Fresca '.'f Seccione'~ dóhg~lad.as i ' · 
. ; ' ' . . • : •• ' .. • ¡ "" 

Los mercados etl-·el. ext'il~-fo.t' .. mu1:is:tran.dnteres por. toronja en 
secciones, congeladas y listas para el supermercado. La calidad 
deb'e· ser igual o mejor de ·qbe·,1~·'que· ofre'cen en los Estados Unidos. 
Color, ácido y azuca'r son11 .imt)ort·ant:'~s· •e;l rosadó tenieindo preferencia 

) : .1 ' • J !'.• ' : ~ ' .; • ~ • • . 

Cartagena y sus vecindades poseen climas ideales para producir 
toronjas de óptima 'cal.id'a<l.:. .. ~·:li:'S.ta:'.plárieado. una industria de congela­
ción cerca del puerto para carnes, pescados y frutas. La toronja po­
dría· entrar yerféc'tame'nte: dentrc( del ·plan de esta industria. 

t ~ : ,• ~ ' w ; ::: ' '. : ; i ; " . ' ' 

·El Dr.' "Walter :Retither ·de· California dice ·que ICA esta capacita-
1d'o 'para 'l:fa'cér lós 'primeibs· ensayos de adaptación de la toronja. 
INCORA podría incluir esta fruta en:sus·ptánes para la costa:,usando 
yemas de las variedades Marsh, Fletcher, Red Blush y Manuelita. 

•, 't " ' •,. . .. .. ;'; ~f • ' ~ ", '/ '. ' : " : .. : ' - . 

· ·. Estac!o's Unid'o1~ :e:sfa .,:füpOrtand'o muchos miles de dolares en taja­
das· j· j\J.gcss 'de: torónja:'cad'á; añd. ''Europa ·es importadora y países 
ALALC podrían comprar la fruta fresca. 

. ,/.'' l·'..1' 
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El derecho de, aduana de toronjas, frescas o preparadas es: 

Agosto lo. a s~ptiemgre. 20 ~ 
.,Octubre = 
Noviembre lo. a 

julio 31 · = 

l. U/lb. 
0.9t/lb.°(case 1 centavo) 

Los meses de escli.sez de, toronja en~ i<;>S . .' E~t8:dos. Unidos son de. 
junio, julio, agosto y se,ptiembre~ · Si hay huracanes que molestan 
la cosecha de Florida en septiembre y octubre, los precios de la 
fruta fresca de toronja suben precipitadamente. 

2. Concentrado de Toropja: 

La de~anda para concentrado de toronja es fuerte si el precio 
es por debajo de la competencia. Esto.es procesado en evapora· 
dores que no permiten el cambio del sabol;' (al vacío). 

'El p'roducto es vendido eri forma de jugo de toronja concen­
trado desde 42° a 65° Brix. Past~urización del jµgo concentrado 
es U.1?1.Jalmente acompatl.ado por deaereación para eliminar oxidación. 
Este· proceso se llama "hot pack". Otro proceso es en fo~a de 
jugo natural. · 

Costo de equipo para una plant~ de concentración pueden 
~alei 275 mil dolares con otro 160 mil dola!e~ para constru~ción 
del edificio. La Gulf Machinery Corp., Clearwater, Florida ha 
vendido estas fabricas para Brasil, A~gentina, Ve~ezuela, Puerto 
Rico y. Florida. ' · 

3. Aceite de Toronja: 

El aceite vale $0.65~1.00/lb. Ser~a.factible combinar ia 
el~bo:ración dé j~gos y ~ecciones con una fabrica de destilación 
dé. aceite de .torc>n.Ja. 

LIMAS 

La lima qué ·~e puede producir en ColÓmbfa se puede exportar 
en la siguiente forma: 

\:Limas frescas en cajas de lujo. 
Aceite de lima y calcio citrato 

. . Jugo de lima concentrado 
Esencia cie lima y ácido cít1:'icó. 
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Las variedades que se deben introducir son: 

.· 

TahitÍ. o ·~~r~a o:in ~ekilla 
Mejicano o West. Indían,o Key T-1. 

El Tahiti resiste mejor el. frío qu~ la M.ejicana, es más grande 
y casi sin semillas y se paréce más al limon. La lima de West 
Indies proviene de 'semillas. 

' ; : 

El sector al. sµr de Cartagena para la' 'propagación de limas 
por su clima y suelos es muy· aconsejable. Las mejores cosechas 
se obtienen en suelos ricos con lluvias bien distribuidas. Hemos 
visto buenos resultados en Codazzi también. :Esto'S árbole·s pro­
ducen todo eJ ,afio. ,; Cuatro a seis meses son neces?rios para el 
desarrollo de ·la f,ruta desde :que saie~ las flores~ La fruta 
debe tener el. colol;' verde para su ace.ptación en e i mercado • 

.. Según condicione.a del suelo, clima y cultivación varían los 
rendimientos. Us.ualmente se pu~de <;:ontar con 40,000 libras por 
hectáre·a de frut.;t. 

En la Isla de Dominica, BWI ·las exportaciones llegan a 
millones de dolares en jugo de limon. Méjico exporta 400 mil 
dolares.en limas a los Estados ,pnidos • 

· Fe ro el producto principal sigue. siendo e 1 aceite de lima 
usado para.b~bidas gaseosas dulces Y.sabores donde la lima es 
predominante. Hay también una demanda por el ace~te de lima 
"prensado en frío"' usado en jabón, perfumes. cósineticos~ 

El método de destilación más coniun'es. ·dejar el jugo' y 
aceite en tanques por 30 día~ y d~st~~?r el jugo más encima. 

'·· El· jugo de 1 centro de 1 tanque es exportado, como 11 jugo clarificado" 
Rendimiento es 8 onzas de aceite.por 160 libras de l"imas. En 
Méjico 8 libras de aceite por tonelada métrica de fruta (0.36%) 
es un buen promedio. El aceite vale $8.00/lb. destilado. 

RECOMENDACIONES: 

l. Ensayos por parte del !CA en adaptación a climas cálidos. 

2. Invest.ígación de mercados y co.nsumos nacionales y ex­
tranjeros. : 
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3. Inclusión de limas en programas de INCORA ptrá la costa. 

4. · Cr~ditÓ para· agriculfores>en El Valle deseosos de· ~rb­
ducir aced.i::e de lima eíi escala comercial para li;i expor­
tación. 

MORA. DE· CASTILLA 

Hembs ayudado a formar un·a organización, de cultivadores de 
moras en Colombia pai:'a fomentar exportaciones; mercadeo; selec­
ción de variedades· y intercambio de' información sobre cultivos. 
Los productos obtenido·s de eúa fruta son: 

vtno.·s, br:andy·;··Hquer, esencia, é'oncentrado, 
. ' . : 

congelado y fresco. 
.,¡, 

Creciendo a elevaciones entre 1,500 y 3,000 metros .de altura 
produce bien en regiones donde se encuentra el helecho de tierras 
ácidas. Defensa contra'· los vientos con sol la .. .mayor parte del 
día; suelos profundos ricos en humus y agua con buen drenaje ayu­
dan a producir moras de calidad. Es importante comenzar con ma­
tas que tengan fruta de Óptimo rendimiento.y sabor, 

El producto de gas de 99% nitrógeno .:(.Oxitrol) puede ser la 
clave para exportar moras a los Estados Unidos en épocas cuando 
no haya fruta fresca allá •. Sería necesario estudiar e 1 efecto 
de alturas alcanzadas pór los Jets Internacionales sobre el gas 
dentro del recipiente sellado con Oxitrol. 

Para: ;comenzar ·l'a's•'exportacione·s, es· mejor hacer un primer 
ensayo con la' mora congelada; empacándo la en politileno dentro 
de cajas con un co'hten:ido no mayor de 50 libras. En esta forma se 
puede enviar en los ·congel.adores de los barcos o en avión con 
hielo seco. · · · · 

El precio promedio de la mora fresca durante la cosecha en 
los Estados Unidos de ·mayo a septiembre·es de $0.40 U.S. por 32 libra 
o sea $0, 80/lb.'. ·Cónvertiendo a P. 13. 50/.'vale P. 10; 80/lb. contra 
P. 3.50 que paga·Carulla. Mora para las fabricas de conservas 
pagan a $0, 18/lb. 'ó sea P. 3. 24/lb •. en la finca. Pues, es fácil ver 
que es mejor enviar el producto fresco aún pagando fletes de Jet a 
New York. · 
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Empacado en 11quarts" (1 lb. 5 oz.). Una pinta entonces 
pesa };¿ lb. 2 oz. aproximadamente que es el ,empaque "que más 
acep·tación tiené. Hay 24 pintas en .un cajon. 

Grados de moras dependen de las siguientes condiciones: 

U. S. No. 1 - Firmes, bien negras o azules de color• bien 
desarrolladas y no demasi1ido madur'as, libres de moho, 
pudrición y.danos causados p0r tierra, humedad, insectos. 
No más que ~l 10% del volumen de laa moras puede estar 
'oajo de los· requisitos de este grado. No pueden ser 
aceptados como Grado No. 1 con el color rojo dominante. 

Colombia podría expol;'tar .desde septiembre Io. hasta mayo 15 en 
forma fresca. Para que puedan resistir el viaje, la temperatura 
debe ser 31° - 32ºF a 85-90% humedad relativa es necesario. Se 
puede guardar en buen estado por 5-7 días en refrigeración pero 2-
es. recomendable. 

Compo·sición de la mo.ra: .,Por 100 gramos 

· Agua ~ • • • • • • • • • • • • 5 7 gms • 
Frote Ína.. • • • • • • • . l. 2 
Grasa 1 
Carbohidratos to~ 
tales •••••••••••• 12.5 
Fibra cruda...... 4. 2 
Cenizas .......... · · O. 5 
Calcio ••••••••• ,. 17.63 m/gms. 
Cloro •••••••••••• 10-22 m/gms. 
Co-bre ••••• • •••• • :. 0.11-0.16 m/gms. 
Hie·rro ••• .'. • • • • • • O. 8-1 m/ gms •. 
Mg: ••..•.•..••... 24-30 m.g. 
Manganesa •••••••• 0.59 m.g. 
Fósforo •••••••••. 19-34 m.g. 
Potasio •••••••••• 150-208 m.g. 
Sodio .... •·...... 0.·2 m.g. 
Azufre ••••••••••• 9-12~5 m.g. 
Vitamina A ••.••••. 0.06-0.24 m.gr 
Acido Ascorbico •• 3-28 m.g. 
Niscin ••••••••••• 0.4 m.g. 
Riboflavina...... 0 •. 04 m.g. 
Tiamina •••••••••• 0.02 m.g. 
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l. Puré de Mora: 

Hay dos clases de maquinas usadas pata córivertir frutas como 
la mora en puré o pulpa •••• un extractor de jugo de tomaté fa­
qricado por Chisholm Ryder Company o un "terminadora'' eStilo 
"Indiana" usado pa'ra ·remover las cáscaras· de calabazás. Una u 
otra. máquina elimina la sem'illa~ tallos y otros material€s. En 
Colombia se puede usar la maquina usada para fabricar bocadillos 
de guayaba. 

Se puede congelar este. producto después de· enfriarlo ini­
cialmente a SOºF antes de introducirlo· en las·. latas (esmaltadas) 
de 50 libras. Es necésario quitarle todo el afre 'de la masa del 
puré antes de.~ongelatlo. 

Hay cantidades de pures ·de moras endulzados con azucar seca. 
Una parte del azucar es comunmente agregado a cuatro partes de 
puré de mora. Naturalmente, cualqu.ier. exportac.ión .de productos 
conteniendo aiucar paga derechos más altos de aduana. La mora 
contiene aproximadamente 16/o 'de semillas • .E:ste método es. sen­
éi.llo ••• las frutas pasan por endina de una fá]a movilizando hacia 
una pulpadora que entra a un tanque que recibe 100 galones de 
puré, Allí se le agrega la cantidad de azucar necesaria con un 
"mezclador relámpago", De 1 tanque entra a látas ·de 30' llbras 
(esmaltadas) y queda cÓngelado. 

Hay un pedido .de Velleman Corporation, 176 Broadway, New 
York·38, N.Y, por púre de mora congelado en latas de un galon 
o No. 10 con azucar. 

2. Derechos de Aduana de los Estados Unidos de la Mora: 

En forma fresca; preparada o conservada¡ 

Si entran durante el· periódo de julio lo. a ·agosto 31, inclu­
sive, en el af'io- $0.005/lb. (l:? centavo de dólar la libra). 

· Cualquier ot1;'o"tiempo - $0.0075/lb. (.3/4 centavo de dólar 
la libra). 

3." · Compradorés de· ·Moras en los Estados ·Uni~os: 

Frescas: 
Harry Klein & Co,, Washington & Franklin Sts., New York 
Wesnatzki & Nathel, 313 Washington St., New York 
Yec~~s-Eichenbaum, 335 Washington St., New York 
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Midsal !ne., 95 Broad St., New York 

Congeladas: . 
Edwin Gray & Co., Ltda.', Eros House, London, SE 6, England. 
B'lue Lake Packers, Inc. ,' P.O.Box 5C>38, Sa.lem, Oregon, u.s. 
Frosted Fruit Products, 200 Center St., Los Angeles 12,. 

California. · 
National Fruit Canning Company, P.O.Box 3504, Seattle 24, 

Washington. . . 
Stayton Canning Co. co:.op, P.O.Box 368, Stayton, Oregon. 
Ze.ropack Co., 211 American Bldg., Cincinnati, · Ohio. 
Fropax Ltd., 21 West Smithfield, London E.C. l, England. 
Manuela Stepney Green, London, E.l, England. 
Velleman Corp., 176 Broadway, ~ew York 

Jugo de Mora Concentrado: . 
Vellemán Corporation, 176 Broadway, New York 38. 

·Midsal, Inc., 95 Broad Street, New york .. 
Codman Trading Co., 12223 Washington B'lvd., Los Angeles, Calif. 
Rosales International 'Co., 67 Vest~y Street, N. Y • .' 10013. 

Deshidratado:' 
Velleman Corporation, 176, Broadway, New York 38. 

Puré de Mora: . . . 
J. F. Braun & Sons, lnc., 105 Hudson Street, New York 
Craig Brokerage Co., 2511 E. 46th St., Suite G. lo, Indiana-

polis, Ind. 
Dunn Soles Limited, 140 Street, Paul St., West Montreal 1, 
· Canada •.. ,.. · ' · 
Mauricio Agi, Apartado 512, Barcelona, España. 
De Beuke laer ;Dist., 627 Greenwich St., New York 14. · 
Dulin Brokerage Co., P.O.Box 1109, Tampa, Florida. 
Fl:i.nton Brokerage Co.' P.O.Box 351, Orangeburg, s'outh Carolina. 
Gager Sales Corp., 1650 East Máin St., Roches ter, New York 
Gillett Brokerage Co., P.O.Box 2364, Honolulu, Hawaii. 
Holbért..:simpson Sales Co. $ 4641 Greensville Ave., Dallas 6, 
John, O~Hare Co., Inc., 375 Commonwealth Ave., Boston, Mass. 
George Kircher Co., 527 Bourse Bldg., Philadelphia, Pa •. 
Walter Leamari Co., 1147 - 20th Street, N.W. ·washington; D.C. 
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Vino de Moras: 

'En Enr,o¡:>a hacen"vinos para la mesá y postres. 

Levadura pura e~' usada con· enzyma pectina para clarificación 
ejemplo -un gramo por .~itro de Pectinol-0. La adición de 

15 gros. de potasio metabisulfato por 100 litros éá recomendado. 
ie agrega Únicamente agua para reducir la acidez a O. 8io tartá­

rico. 'si desean un 11vino postre" de 16/o de alcohol se usa l litro 
de jugo, 2 litros de agua y 735 gms. de azucar. Todo depende del 
alcohol deseado • 

. Usl,lalmente se comienza. con un 11 starter11 de 2-5'7. por volumen 
u~a levadura foerte ~ ·• Nri' debe dejar los vinos dé mora muy 

largo tiempo porque pierden sabor y color. Fíltra:ción y pasteuri­
zación es recomendado para lo.s vinos embotellados. La mora con­
tiene 7. 2/o de azucares totáles y l. 20 ácido cítrico. 

En el Oeste de los Estados Unidos usan generalmente la mora 
congelada. Después de desconselar son fermentadas sin prensar 

la levadura, agua, dioxi<lo de azufre y dextrosa de azucar. 
que llegar a 13% alcohol. 

Se forma una capa durante la fermentación y gran cantidad 
de' jugo esta obtenido antes de. prensar. , El vino es filtrado y 
endulzado a 10º .a 13º Balling con suerosa. Des·pués de sentarse 
y afiejarse en tanques cubiertos el vino es filtrado, Es pasteu• 
.rizado' emboté llado caliente y: enfriadó.-

RECOMENDACIONES: 
,., ·; ~ .. 

'. Invest :i..gacíones completas· de las variedades de Mora de 
'en Colombia y practicas culturales por parte del !CA, 

• • • ... • w 

2. Formacion de la sociedad de cultivadores de mora con sede 
Cald~s.' Formación de cooperativas eri 'las distintas regiones. 

~ : ' ; . 

, MOR~IN~ O AGRAZ 

Se enc~entra el mortÍl'id Úivestre Úriica:mente en las laderas 
' : •:" ··':•'' . ... . ... 

. las montat'l.as. a .3,000 metrO:s y mas cerca de los paramos.· Con 
s¡abor y apariencia al 11bluebe'rry" y "currant" es una especie dis­
tintq,.p~lio es una fr.uta .d~: g'ran porvenir porque es menos tart que 
e 1 "currant" y sa pr'astá p'a"ra muchos usos. 
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Varios que han intentado cultivarla han fracasado pero si 
los arbustos fueran tratados en el mismo sitio donde prosperan, 
creernos que podría producirse más y mejor fruta. 

Sería beneficioso como colorante de alimenticias igual 
como el Surinam Cherry. En pasteles el rnortiño es delicioso 
y se puede .hacer un vino estilo dubonnet rojo. ' El jugo podía 
incorporarse' en bebidas gaseosas y para jaleas. 

REcOMENDACIONES: 

l. Estudio d~ la~ características. de 1 mortii'io bajo 
cultivation, 

2. Estudio de la cantidad que se i:'l ede cosechar'. en ias 
regiones cerca de Bogotá en escala comercial • 

. , 
MARA.CUYA 

' La Passiflor~ eduli~ flavicarEa es conocida en Bawaii 
corno 11 passion fruit 11 y la palabra rnaracuyá viene del Brasil. 
En Bawaii y Australia es una industria de grandes proporciones 
y ha ganado aceptación en los Estados Unidos. 

Después de hacer una promoción inicial para aumentar este 
cultivo en Colombia, ahora encontramos varias fincas en El Valle 
y Cundinamarca extendiendo sus plantaciones de ·maracuyá. La 
siembra de mayor import,ancia cerca de Bogotá es del Dr~ Jaime 
Torres en la 'finca 11San. Antonio de Tabia11

, Villeta, Bien culti­
vada; el cultivo del Dr. Torres esta produciendo practicarnente 
todo el jugo para el mercado local. INCORA esta desarrollando 
un programa para aumentar el cultivo del maracuyá en tierras 
aptas y de mayor rendimiento. La Estación Experimental de Pal­
mira ha logrado producir frutas de alta calidad y ellos han 
extendido la producción por las fincas del Valle. 

Hay que tener los mismos cuidados que con la 
costo inicial de postes es naturalmente elevado. 
necesita por lo mentas trescientas hectáreas más 
ducción para comenzar a influir en el mercado de 
Varios cientos de hectáreas son necesarias si el 
seguir manteniendo el mercado extranjero después 
embarques. 

uva y el 
Pero e 1 país 

en plena pro­
exportación. 
país desea 
de los primeros 



~ r, 

Unicamente se exporta el-jugo concentrado y procesado 
forma pasteurizada o congelada. 

. ,',;,·· ' 

Hay varios métodos de preparar el jugo de maracuyá pero 
es importante que no se pierda' su sabor original. En los pri­
meros ensayos en polvo no han podido mantener los sabores ori· 
ginales debido al escape de los .aceites ·e'sénciales. Pero se estan 
efectuando nuevos ensayos en e 1 laboratorió y esperamos pronto 
lograr producir un polvo de maracuyá con su sabo.r característico 

sería exportable.-. 

S.obr~ 'e"i .'p.rocesamiento de 1 jugo hay 'boletines de Hawaii 
muy detallados que se pueden obtener escribiendo al Hawaii 
Agricultura! Experiment Station, University of H.awaii: 

,· . ' . '' ',. ' . . ' .. ' . ' 

l. Pass ion Fruú Processing .:.. Boletín' 18, 'Abril 1959 
2. Hawaii Food 'Proce ssors Handb'ook - Circ.ular 55, Julio 1959 
3. Conunercial Passion Fruit Processing - Circular 58·, Mayo 1960 
4. Market De~elopment far Frozen Passion Juice • Boletín 11, 

juni.o l.9sa·. · · · ·· · · 
5. Poll:lnatidn and Fruit Set iri Yellow Passion FrJit, B'oletfo 

39 rr marzo · 1959. . 
6. Ecology of the Pollinatórs of Passion Fruit, Bóletfo 55, 

junio 1963. 

El .P,otencüil de 1 mercado norteamericano es de 2. B millones de 
cajas 'ae maracuyá por valor de $0. 21 lata de 6 on.zas. Al de tal 
vale'l4 millÓnes de dolares con jugo de 1,800 hectáreas. Aparte 
de estas cifras esta el mercado de jugo ·congelad.o que necesita una 
gran propaganda para lograr entrar en las estanterías de los super­
mercados én los Estados Unidos. 

' • t 

RECOMENDACIONES: 

l. Más propaganda y mejor distribución del maracuyá en 
Colombia hasta saturar el mercado local en varias formas. 

2. Una vez saturado e 1 mercado local, forzar e 1 me·rcado de 
expoi:tación.de'c:wnceD;tradq:y.:polvo compitiendo. con el pr9ducto 
Hawaiiano para· coger .una parte ·de 1 -gran mercado. 
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CURUBA 

l. Hay cil).,t¡:p formas de' prepar~r la curuba para la exportación: 

:'J 

1) 
,2) 

" 3). 
' 4) 

' 5) 

Jugo enlatadp concent"rad'o' 
Nsctar 'congeJado . 
·Polvo · · 
Jarabe de 70º~~ix ,,., 

:Vinos 

.·:¡: ' ' 
2. ·No May pre~ios, para los productos mencionados arriba porque 
nunca fueron exportados. Pero creernos que la curuba es induda­
blemente entre las frutas de más porveni-r' de 1 país. Su sabor dis­
tinto no tiene rival" Como mezcla para he lados, no hay; producto 
mejor. El· problema es en quien; _toma la· iniciativa para cultivar 
y fabricar el producto en todas sus formas. Despues .. de los cul­
tivos dañados :én Tenjo por las heladqs na:dfe ha querido sembrar 
curuba en escala com~réial. 

. ·~ ' 

3. Ultimanien't:e l~. compañía· LiquÍdo Carbónico de Colombia esta 
. haciendo ensayos con la -curtlba en polvo. El Dairy Society In­

ternacional e'sta interesado en el des.arro11b 'de este. producto 
para mezclarlo_ con. la leche en polvo. 

'' 

RECOMENDACIONES: 

l. Más ensayos en el Instituto de InV'estigacion-es ·Tecno .. · 
lógicas (I. I. T.) con productos de curuba pata lp e_xportación 
en conjunto con lá compañía LiquÍdo Carbónico; 

2. Estudfo. de variedades como el amarillo que tengan 
un excelente balance de ácido y sabor agradable, por parte de 1 
Instituto Colombiano Agropecuario (ICA). 

GUANABANA 
". :¡ •• 

l. Nectar: 

a) Una lata de 6 onzas de guanabana provería a un adult9 
con la tercera par-te de' vitamina. c ·eri su dieta diaria. 

b) La guanabana se pre.sta para hacer nectar • 

............... ......-;......;."-'"---"·-~-~-----------------------~~~----
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c) Antes de procesar, ·1a fruta debe estar c'ói:np1etamente 
madura. 

d) Hay que pelar la fruta a mano. 

e~. Después de quitarle la pi!i! 1, la pJ,llpa se pone en agua 
par~ retirarle las semillas. Se usa 75 lbs. de agua 
por .cada .100 lbs. p.Ulpa y, semillas y se pone en una 
mezcladora mecánica. 

f) Las semillas se separan d~ la pulpa por medio de anejds 
· de 3/ 16". 

g) El peso de la pulpa comestible es de 89% y 11% de semillas. 
Después de recuperar la pulpa _de. dispersión queda 72% 
come.stible de pulpa pura • 

'Análisis: 

Sólidos: 17. 34io 
Acidez (Acido Cítrico) 
Azucares 

· ·: Acido Ascorb ico. 

l. 06 
·~o.43 
22.85 mg. por 100 gm. 

h) ·Por la dilución, la acide.z de la«Ííspersión llega muy 
· b¿:¡jq. _ _y· e 1 nectar tiene poco sabor." Para obtener e 1 
s¡:ibor original de la guanabana es necesario agregarle 
ácido cítrico para subirle la acidez a 37 pH. Azucar 
se le agrega para obtener un producto bien balanceado. 

i) Desgues el producto es pasteuriz~do, calentándolo a 
195 F y enlatado. · 

j) El. costo de producción es:- Si la guanabana cuesta 
. f, •. )2 por 100 lbs. Una lata No •. 2 de nectar puede 
-v~~derse' al <letal en P. 2:10 con uná. ganancia neta 
de P.· 9.40 por caja de .24 latas No. 2 para el fabri-

,, " .. · cante. 
' •' "'1.1_ 

·2. · , Conge Íada: 
¡ ' 

,. ' 

Se puede emplear un sistema como mencionado oara 
producir nectares pero sin agregarle agua, Después de quitarle 
la cáscara, se le agrega azucar sobre la pulpa y semilla, exten­
diéndola sobre un anejo dejando que caiga el jugo a un recipiente. 
La fibra y semillas se quedan. 
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El jugo es congelado fomedfatámente en bolsas de politileno 
dentro de cajas de carton usando gas carb6nico o nitrógeno lí­
quido. Esto sirve ~ara la industria de helados. 

RECOMENDACIONES: 

l. Como la guanabana es un producto que tiene un sabor 
sumamente agradable, es un potencial fuerte para los mercados 
en el exterior y dentro del país. En helados no hay casi otra 
fruta .. que la supere. Por eso• recomendamos su cultivo. 

2. El Instituto de Investigaciones Tecnológicas (I.I.T.) 
ha hecho muchos experimentos con la guanabana y esta altamente 
clasificada .por ellos como uno r'e los producto;; de,más porvenir. 
Sería valioso colaborar con los técnicos de! I. I.T. antes de 
entrar ha elaborar este producto para el mercado exterior. 

3. Que el INCORA promueve siembras extensas sobre 500 
hectáreas de esta fruta para climas cálidos, especialmente 
donde hay interés por parte de los enlatadores para exportarla. 

EL CORJ;gQ_ 

El Bactris minar· (corozo o uvita de lata) se encuentra en 
Pivijay; abajo de Fundación; Mompos- •••• en todas partes del 
Magdalena. Bolívar; Cor~oba y Atlántico. Crece en los bajos 
e.n grandes parches y su fruta es de un sabor muy agradable 
similar a ciruela's o "elderberries" de Europa. 

La madera sirve para forar techos porque es muy duro y 
industrias de maderas pueden utilizarlo. 

En la costa Atlántic~ las heladerías venden este popu­
lar lebida refrescante. En Cartagena y Barranquilla el con­
sumo es apreciable. Las posibilidades para la industria de 
helados en los Estados Unidos como concentrado con Brix de 700 
es formidable• el sabor siendo mejor que. de la uva. 

Para las cercas de las fincas,sirve para alejar el ganado 
y al mismo tiempo producir ingresos. El concentrado requiere 
6 gajos de fruta 4 lbs, de azúcar y 1 galon de agua segúp la 
acidez de la fruta •. 
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Un nombre invei'lt¡;ido por nosotros párá é f' pr~du.ct.o podría' 
ser "Plum Patm· Top_pingº en inglés'. · .. . 

. • .... :,.:!':' 

RECOMENDACIONES: 

1. Una investigación total de la mata de· corozo, econ·omía, 
producción y rendimiento. 

2. Fabricación de muestras de concentrado de corozo para 
conocer la realidad del mercado. 

3. I. I.T., I.C.A. y el INCORA .debe.n toma·r Gartas f;ln el 
fomento de este producto .de tantas· p~sibilidades. 

GUAYABA 

La guayaba tiene posibilidades de venta en el mercado ex­
terno en la siguiente forma: 

Casco de Gu~yaba, Bocaélillo, Pulpa, Ja'leá 
Jugo, Vl~p y Nect~r~ 

En el momento. de escribir este informe, la compaftía Midsal !ne. t 

95 Broa:d Street, New York esta ansiosa de encontrar" fabricantes 
de casco de guayaba y bocadillos para los consumidores latino­
americanos que vive~ allá. 

Las fincas de Codazzi de Lucas y Lecoutre han progresado 
a tal punto d9nde estart fabricando sus propios productos de 
guayaba en forma de jaleas y bocadillos. La guayaba roja sirve 
mejor para producir casco de guayaba empacado en frascos.. La 
pasta vale alrededor de $0.13~/lb. · 

Hay firmas que desean la pasta con menos de 1 20% de humedad 
y sin azucar para fhbricar "galletas dulces de guayaba". Tam­
bien lo usan'en el relleno de algunos panes dulces para.el des­
ayuno y en conf iter!a. 

- . . ' Exportacion del bocadillo debe ser dentro de urt paquete 
típico de arte criollo de buen gusto para venderlo mejor. Cree­
mos que hay un mercado para pasta semi-dulce con queso interca­
lando hojas de queso con la guayaba. 



··Mucha 'investigación. Y' e'studfas. hai:r·· sid'ó,' prepat'ados por 
la Estación Experimental de.R"fo ·P.iedras, ·Püelttd Rico sobre 
estos productos, 

RECOMENDACIONES: 
·~' " ' l j '. :':. 

Más atención por parte de los fabricantes de productos 
de guayaba en exportar y standarmizar la calidad. 

,1 ,.. • ~ • ::. ;. 

L U L O 
,,'! •' ;1" ' : ~ . 

El lulo·tiene Ún'pótenc'ial·tan·grartd~ para el consumo 
local y exportación en forma procesada, que con grandes ex• 
tensiones dedicadas a este cultivo, podría formarse un ren­
glon de importancia para el .s~d:'.:ó.r.,agdcola, 

· l. Cultivo: 

Se prepara un semi¡lero con tierra negra abonada con amonio 
fosfato "ammo1 phosn· para' adr ·mayor foérza a la planta. Mientras 
tanto, se preparan huecos de 2 metros por ·2-metros .pero se pue­
de ponerlos a 1 metro por 1 metro dependiendo en el espacio dis-
·p0nible y 111 sombra que: se,·fequÍ.ere.: · · · 

Si háy 'netnabodes· o aún·· sospetbha que puedan existir, ·se re­
comienda fumigar con DD o Vapam alrededor del hueco preparado, 
unas tres semanas antes de transplantar. Al momento de trans­
plantar, 'se··le- agre·ga· 50 gramos de superfosfato y 150 gramos de 
( 12-6-24): ·durante '·el primer años para cada mata. 

~. ~: . : . . . ' 

2. Clima! 1 · -: 

De 1700 a 2000 metros es ideal para lulos con bastante hume 
···dad duranté fodo·et aftoperó libré de las heladas y granizos, 

Debe ser bien mullido, ligero, negro y con buena cantidad 
de- .:caL· .¡ El: suelto 'tie·cesita drenaje. En Ecuador se siembran en 
se'l vas. re<::1ién : tlinibadas~.' 

,'",' J,'t-r :;:, 
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4. Cuidados: 

El lulo es a't'acado por lomb'rices y babazas. ·Se combate e'sta 
plaga córt matababoza alrededor de las plantas. El deshíérbe se 
efectuá continuamente para evitar que la maleza crezca y robe 
nutrientes del suelo. 

5. Cosecha: 

Los frutos aprecen en 5 meses y entran en producción comer­
cial en 8 a 10 meses según el clima, abono y suelo, Cada planta 
produce un promedio de 1 por día por mata en plena producción y 
3 por semana en producción regular. 

6~ Semilla: 

Un lulo de buen tamaño y sabor especialmente agradable sirve 
para rE)coger la .semilla de se lección. Hay" 1,000 semillas en un 
fruto, pues con dos ·doce~as de lu'1o's' uno. puede obtener sufi­
ciente para sembr~r 10 hectáreas bajo sombra. 

'. 
7 .• E conoi:nía: 

.. 
Ingreso: Prod.~cc iÓn promedio por mata por afio -150 (2°año) frutas. 

Costo: 

10 hectáreas tienen 25,000 matas = 3., 75(.),000 frutas. 
3,750,000 frutas= 312,500 docenas a 60i = 187,500 Pesos 
vet}ta. 

4 obreros a P. 
4 recolectores 
Supervis iÓn. de 

15./día ~60. x ·365 días 
a 10. /día' 4o .. x' '36'5 d.!as 
administr:~d~.r: ~.1,900 x.12 

= P. 21,900 
= 14,600 
mes,= 12,000 

Fertil.iz~mtes: .(12-6-24) ,3,750 .ldlos a 1.00 = 3,750 
1,800 

30 
1,250 

.. (superfosfato) - 300 ld,los a. 60ri. = 
, .(sulfato. de ampnio ) .. ., 30 kilos a l,, .::: 

. i .: ( fosfa.to .d~ él,nionio). · l. 250 kilos a l. ,~ 
. ,fmti-ne.m?tode ! .250, pesos hectárea 

X 10.l' 
Otros gastos 

Utilidad = 

.=. : : 2, 500 
= 5,000 

P. 62,830 
==~=:;=:=~=== 

P •.. 124,670. 
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Hay que agregar empaques, costo de transporte 2 veo.e,s. por 
semana 'al me'rcado ~ rfi'!frigerac.ión antes de enviarlo al me'r'ca.dCi y 
la fruta dafiad·a.:·Además, es importante considerar et costo de. 
mantener los·· serriille:ros, y .plantas el primer afio ha'sta:· que comÚn-
zan a producir. · 

PARTE 11 

V .E G E T A L E S 
~::;::""'"'"". '"':::= ·""" '"""""' ·"""''"""'·"":.-" 

TOMATES 

l. Frescos: 

Fruco y Proexco 'rían exportado cantidades iimitadas de tomates 
de Colombia pero las variedades no estan a la altura dg los me­
jores que se venden en el mercado de New York. Otros ensayos son 
necesarios con las variedades seleccionadas que usan.en los Esta­
dos Unidos como e¡ manapal, fantastic hybrid, snappy tom.hybrid 
y una larga lista de los otros de más aceptación en esos .mercados. 

•' . ' 

Los Estados Unidos ·esta importando de Méjico lo siguiente: 

Enero . •...•..•• 32 millones de Úb~as· 
Febrero •••••. ~· •• 62 " 11 11 

Mat;zo • •.•••••••• 53 " 11 11 
., 

Abrí 1 •••••••••• 52 11 11 " : 

Mayo.~.'····.···· 23 11 " 11 

Colombia debe buscar la manera de entrar y coger una parte 
de este mercado, utilizando las tierras arenosas del litoral 
Atlántico. Estimamos que 5 millones de libras mensuales en 5 
meses comenzando con el afio 1968 no es una cifra imposible para 
iniciar estas exportaciones. Esto representaría divisas por 5 
millones de dolares para la priméra etapa. 

Por avion el flete no debe costar más de $0.05/lb. Barranquilla­
New York via Kingston o directo. Por barco el flete en refrigera­
ci6n debe costar $0. 03/lb. puesto FOB New York para ser económica­
mente factible. 
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Derechos de aduana para el tomate son: 
l, :,:.,. • < ¿ : .. 

Mario 1 ~ Julio 14; se.pt.; J; ":'·;Nov. '_14 -
Julio 1 - Agósto 31 •••••• ·~···~···-······i'•• 
.Noviembre 15: - Febrero 29 ••••• ~ ••• •;. ~ ••• 

·. i ' .· 1 •• 

2. lt/lb. 
l. 5i/lb. ' 

-l~ Si/lb. 

Compr.adp_r~s dé 't.omate' fresco son muchos. Hay vár'ios comisionistas 
de tomates en la Calle Washington de New York en'tre ellos. hay 
los siguientes: 

'{ 

Harry Klein & Co.,, Wash:i;ngton & Franklin Sts., N. Y. 
·.Yeckes-Eichenbaum, Inc., 335 Washington ·st.' N. Y. 
;D"'Arr{gq Bros.-Co.,.301),t:J~shington St., N.Y. 

El tomate puede e~~-~~~.·~: lp¡;: Éstaéios.' Unidos· únicamente a 
los puertos al nort~ de. Ba.1.t,i:mpr~. ,con certificado previo de 
Sanidad Vegetal y un -pedid.o ... d~.1. ,co.mprador aprobado por la 
Inspección de Plantas, -209. .Riv.e.i:;: _St., Hoboken, 'New Jersey. 
El grado No. 1 (tomates .en. .pei:-:e~ctas co.ndiciones) son los 
únicos ace)?tados. 

Uno ?e los métódos J:!lá~ fap~il;>les de transporte del tomate 
es en '1cool..:container" que puede .. r!=c.ibfr lb toneladas. Apli­
cando el producto Flavorseal de la Food Machinery Corporation, 

·.San José, California se puede recoger los tomates "pintones" 
en vez de muy verdes. Uria aplicación de gas Oxitrol (99% 
nitrógeno) ayuda á guardar los tomates en mejor fcírni.a en el 
cool-c_ontainer. Todos estos sistemas permiten mayores mar­
genes de seguridád para- que el producto llegue al mercado .en 
Ópt:imas. condicioriés; 

No debemos sobreroirar e 1 tomate cereza ( chetry toma to) 
y e,l tomate Santa Rita que se desarroHa bien en la lluvia. 
Hemos encontrado el ·tomate cereza a alturas dg8de ·aoo m. a 
1.600 metros bien desarrollado donde el suelo es; rico • . ' , 

· 'Precio promedio. es $4. SO por c~ja de 12 pintas en los 
Estados Unidos.o sea entre $0.3o·y·$0.45/lb~ E's bien coti-
zado cuando hay heladas en los meses de invierno norteamericano. 

2. Yasta de Tomater 

Pasta de tomate es producida en la fabrica de Conserves Cali­
fornia de Barranquilla-para el mercado local y exportación. 
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Los agricultores us~almeheJ ~énden sus t;:omatea a la fabrica . 
por 4 a 5 pesos caja de f5 kilos. La fabrica entrega semilla, 
insectici.das y da consejos t~cnicos gratis. Los ·i::.ul.tivadores 
prefiere,n 9 .pesos . .por caja sin lo_s servicios. Pero 7 a 8 
pe.so.s'.:·se;ría u.n. preci.o .adecuado para· competir en mercados in­
ternacionales o sea alrededor de US$19. tonelada. En Portu-

', gal fabricantes pagan $18. y en Espafta $20.-22 tonelada de 
tomate puesto en la fabrica, 

Costo para los cultivadores es el siguiente: 

L_imp.ieza de la tierra •••••••••••• • 500 pesos/hectárea 
Siembra~ ... ... " .....•......••.•.• · .. 600 
Primer cultivo •• : •••••••••••••• ~ •• 390 
Segundo .culti"'.ro.,;;. º •••••••••••.• ·•• 300 
Tercer cultivo •• .;; •••••••••••••••• 235 
Arrienoo de· tierras •• , ••••••••••• , 150 
Fumigac ió~ . .................... • ...... 500 

" 11 

11 

" 
11 

11 

11 

11 

11 

ti 

11 

" 
Ps. 2,075 pesos/hectárea 

Transporte •••••••••••• ,,, •• __ _..;;;,l~,O.;;.O.;;.O.;;. " 11 

Costo Total •••••••• Ps; 3,075 pesos/hectárea 
==~=====::.::= 

Rendimiento por hectárea en la costa es alrededor de 20 toneladas 
por hectárea promedio. Si el agricultor recibe 7 pesos por 
caja de 25 kilos su ingreso bruto seria 280 pesos/tonelada 
(US.$17. 25) o sea 5,600 pesos /hectárea con una utilidad de 
2,525 pesos/hectárea •••• una cifra buena para el agricultor 
y lo que permitiría competir en los mercados internacionales. 

C_olomb.ia tendría, en este caso, oportunidad de ganar divi­
sas a_prec iab les que no pueden dejar pasar ·~ un millón de dóla­
res ep poco tiempo. 

Re,lación de _E'roductos de Tomates Importados a los 
Estados Unidos en el Año de 1965 

Congeladas o Frescos ••••••••••••••• US$30,000,000 
Salsa o Pasta...................... 3,500,000 
Enlatados Preparados ••••••••••••••• · 10,000,000 

Los mercados de Europa y ALALC presentan muy buenas per­
spectivas también. 
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3. Tomates Enlatados 

Este renglon no esta explotado todavía pero corno se puede 
observar por las cifras arriba, se presenta una suma de impor­
tante significancia. La tendencia ha sido ~urnentar desde el 

año de 1961. Es posible que Libby y ofros pronto tornen. int~rés 

en hacer sus propios cultivos en estos climas con inversiones 

fuertes de capital para la fabrica y agricultura. Mucho depen­

de en los éxitos obtenidos en los Estados Unidos con las cose­
chadoras de tomate. 

4. Relación de productos de tomate importados a los Estados 
Unidos desde el año 1949: 

Miles US$ Milfones US$ Miles US$ 
Año Salsa & Pastá Fresco Enlatados 

1949 263. 6 15.7 2,920. 
1950 ,1,200.8 9.2 5,329 
1951 3,118.9 13. 6 4,683 
1952 681. 4 14.7 4,608 
1953 468.0 16 .. 1 4, 111 
1954 680.9 10.2 5,423 
1955 1,053.3 . 4. 9 6,165 
1956 1,290.0 

·.•-
6.7 6, 713 

1957 688.5 8. 2 6,043 
1958 1,030.5 20.5 8' 386 
1959 . 976. 5 19 .. 8 7' 327 
1960 1,194.9 23.8 8,500 
1961 4,510. 1 13. o 11,006. 

1962 .. 4, 736.5 17.6 9 ,348 
1963 2,800.0 20.0 10,154 
1964 2,900.0 25.0 9,000 
1965 (est.) 3,500.0 30.0 10,000 

Promedio Precio US$==0. 14Ulb. o.o7U/lb. o •. oN./lb. 

. í 
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A J o 

L . Fresco: 

(a) .. c;:~adro de importación de adjo fresco a los Estados 
Unidos, en los úÜ.imos diez af'los: 

Miles cÍe US$ 
19SS----·------------ 1, 707 .. 
19S6---------------- 1"616~-' . 19S7---------------- 2 '2.49 ,. 

' l9ss~-~~-~---------- ~.sos 
19S9----------~-~-~- "j 238 . . . ' 
1960---------------- . 'l:,S

0

67 .·.' 
1961.:.·_______________ . 1 9Sl 

~ - - f ~ ' 

·1962-~-------------- -~ 70S ' . . -.. _, 
1963~---------------~ 3,903 
1964---------------~ 2,800 
196S (eet,)--"---~:- 3,SOO 

-·_·(b) Precio promedio ha subido en. los Últimos años y ahora 
es ·o.frecido (junio 1966) así F.O.B., New York; 

. - - ,.~. Peru - ·Flor Morada Gigante -------0. 37r/./lb • 
Flor Morada Medio ~-------0.30i/lb. 

Méjico '-Flor Chileno Rojo_.-------0. 28r/./lb. 
Extra Flor---------------0.30i/lb. 

· -:~igante------------~-----0.29i/lb. 
· Extra Gigante------------0. 33i/lb, 
·Jumbo--------------------0.36i/lb. 

Estos son los preci9s más altos o~recidos por ajo en los 
Últimos años, 

(c) Empaques son en caja de ma<lera (guacales) de 31 lbs. 
Se cortan las raíces y tallos y s" deja completamente limpio 
el bulbo. No es aconsejable empacar ajos muy frescos en la 
caja. Sería mejor dejarlos con los tallos colgados en una 
bodega por una semana para semi-secar y así evitar pudrición. 

(d) El tamauo debe ser más de 2 pulgadas de diámetro 
o más para obtener los precios más favorables. Los bulbos 
pequeños no tienen mercado en el exterior pues mejor sería 
fabricarlos en harina de ajo que tiene gran demanda como 
"sal de ajo" en e 1 exterior. 
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e) El problema es que no hay cantidades de semilla de la 
clase morada gigante en Colombia. Hay que. traer de Chile, Perú 
o Méjico y sembrar en la sabana de Bogotá y· sus alrededores en 
forma técnica. Cualquier cordillera de 1 país sirve para e 1 
cultivo del ajo siempre y cuando haya suelos ricos, buen drena· 
je y agua adecuada. Pero es más factibl~ tener.el cultivo cerca 
del ferrocarril que llevar la mercancia a la costa, 

(f) El sistema de sembrar con grupos de cooperativas agr{• 
colas ayuda mucho en el mercadeo del ajo porque los compradores 
desean recibir lotes de 5,000 cajas de 30 libras (neta) o sea 
150,000 lbs. cada envío semanal. Al precio de $0. 30/lb. esto 
representa divisas por cerca de un milloJ'.l de dólares en 22 se­
manas de exportación, 

(g) Derechos de aduana son 3/4i por libra. 

(h) Sugerimos.que antes de sembrar el ajo apliquen un 
bario de formalélihida para evitar así enfermedades y producir 
bulbos m~s grandes. 

(i) Compradores comisionistas usualmente cobran 5% comi-
.,,. 

Sl.On. 

2; En Polvo 

(a) Cada ano se encuentran las cifras de ajo en polvo au­
mentando hasta que ahora es una industria importante. Los ex­
portadores podrían utilizar los ajos pequeños o de inferior 
forma_ y tamaño secándolos en maquinas secadoras de café, El 
producto de harina secado es conocido como sal de ajo. 

(b) El Instituto de Investigaciones Tecnológicas ha con­
ducido estudios extens~vos sobre harina de ajo, 

( c). Compradores: S.choenfe ld & Sons, 12 White St. , N. Y: 
H. Jay Cor son, Rittenhouse Plaza, Philade 1-

phia, Pa. 19103. 

(d) Precios al por mayor en bruto: $0.50 US/lb. 
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3. RECOMENDACIONES: 

(a) .Importación iní:nedi¡:lta de semilla de la morada gi.~anté 
del Perú,, ·~hile y Méjico. · 

(b) Mejor organización de la Asooiaci.6rt de Cultivadores 
de Ajo de c(;iíombia en forma de Coo~erativa, 

' ' 

(c) M~s extensa 'divulgacidrt y crédito para agricultores 
interesados en producit ajo en escala· grande. ' 

El Cultivo 4. 

El ajo posee en su parte infe+,ior un ·bulbo de. ít7 a 10 
dieri.te's1¡, má.s .o menos, que son los que se utilizan en la pre­
páráci~n de comidas y en medicina humana. Su fuerte olor es 
'causado por una sustancia denominada quím'.i.camente sulfuro de 
alilo, y que es prec·is.amente la que se usa en los tratamientos 
de enfermos afectados por.hipetersión arterial'. . 

• • ·' < • < ' ~ t; 

(a) Clima & Suelo - ' Próspera en climas templados, y 
hasta temperaturas de 2Sºc. La humedad perjudica los bulbos, 
haciéndolos entrar en descomposición. 

Los terrenos sueltos en que este bien balanceado la areqa 
y la arcilla, y que tengan bastante humus, son los más indicados. 

(b) Siembra - Se efectúa con dientes, sembrando ile 15 a 
20 centímetros entre planta y planta, en surcos distanciados a 
30 centímetros aproximadamente.· 

En las zonas de regadío se requiere una sistematización 
especial del terreno. 

Los dientes se colocan verticalmente en la tierra, al 
plantarlos, en la misma posición en que se enc~entran en el 
bulbo de la planta madre, esto es, con el extremo de las raíces 
hacia abajo, y se.entierran con presión con 2 o 3 dedos, cuidan­
do de que queden, con el extremo superior, o sea, el hilito que 
tiene en la punta que se vea sobre la tierra, pero mu~ poco, 
porque sino al hincharse se salen solos a la superficie, habien­
do necesidad de enterra~los nuevamente. Si la tierra esta seca en 
la superficie, deben enterrarse bien y cubrirlos con una capa de 
tierra de una pulgada de espesor como máximo Esta planta debe de 
cultivarse con el cuidado de no insistir por más de dos años con­
secutivos en el mismo terreno. 
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(c) Cuidados y Cultivo El terreno. debe estar mantenido 
suelto con las labores de rastras y rastrilladas que sean nece­
sarias, destruirse completamente las malas hierbas y proporcionár­
sele la humedad suficiente para el buen desarrollo de las plantas. 

Si no llueve, se le da un riego al plantío a los ocho días, 
comü promedio, con regaderas, mangueras' o' por infiltraciones si 
el terreno no es muy absorbente, pero si por el contrario conser­
va bien la humedad, basta entonces con pequeñas. cantida.des de 
agua para mantenerlo húmedo. A los 20 o 25 días, antes de que 
se lª sequen las hojas se suspende e 1 riego. 

(d) Recolección y Cosecha A los 130 días poco más o 
menos se efectúa la cosecha. La recolección comienza cuando 
las 'ha jas se hayan secado, y se lleva a cabo tirando de los 
talloi;¡ .con sus hojas ·y arrancando las matas con sus respectivos 
bulbos, los cuales se van.amontonando en el .campo en pequeñas 
pilas,, donde se dejan uno o dos días ·para que se sequen bien, 
evitando que se mojen, 

(e) Preparación de los Bulbos Par.a él Mercado Después 
de que los bulbos se hayan. secado bien, en el c .. , se llevan 
al almacen o a un lugar adecuado, doride se trenzan con los 
tallos y hojas que se encuentran unidos a ellos, trenzas o 
(ristras) , con SO a 100 cabe zas cada· una y se canse rvan en un 
lugar seco y ventilado, Dichas ristras se refuerzan entretejien• 
do los tallos con juncos o cualquier otra materia fibrosa que sea 
resistente, y se cuelgan en el almacen.. · · 

Las cabezas que se selec.cionan para semilla no deben "des­
granarse." hasta un par de días antes ci~ sembrarse, debido a que 
"los dientes" sueltos se echan a perder los pocos días. 

(f) Rendimiento - Una hectárea bien atendida rinde de 8,000 
a 9·,000 kilos, 

(g) Enemigos En general solo les causa daños los "Thrips11 • 

Este insecto se combate con concentraciones de nicotina; agua 
•'1800 lit~os; jab6n amarillo, 1.5 .k.ilos y sulfato de nicotina, 400 
. gramos. ·También da buenos resultados el D:D.T., especialmente 
prepa~~do para la agricultura. 
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INFORMACION SOBRE CULTIVOS Y PRODUCCION 
DE AJO 

Datos tomados en · .1963 

A. Areas dedicadas al cultivo de AJO en las zonas de Chocontá 
por municipios. 

B. 

Municipio 
Chocontá 
Suesca 
Sesqui1é 
Villapinzón 

Total 

Has.· Cultivadas 
256 

32 
3 

10 
301 

==~:":==== 

COSTO PROMEDIO DE PRODUCCION DE AJO POR RECTAR.EA 
Y POR COSECHA 

Valor arrendamiento 
Valor preparación tierra (arada 
Valor semilla (3 cargas) 
Valor semilla descabezada 
Valor siembra a mano. · , 
Valor abono 
Valor atención cultivo 
Valor riego 
·valor recolección 
Valor de empaques 
Valor cabuya 
Valor transporte al mercado 
Valor varios 

y 
$ 240. 00 

rastrillada) 170.0ó 
1,500.00 

·279. 00, 
279. ºº 
150.00 

1,575.00 
14.00 

189. ºº· 
168.00 

31. 00 
140.00 
229.00. 

suma •••.•••••• $ 4,964.oo 

Valor. administración, 481. 00 
Total Costo •..•... $ 5,445.00 

PRODUCCION: 
Kilos 7.000 
Larga, 125 kilos, a razón de $1.53 kilos 

,\ . 
Precio total de venta 

·Menos costo de producción 
Utilidad cosecha .•. ~ •.. 

Nota: Valor del jornal $9.00. 

. $ 191. 25 
10,710.00 
4,44.5. 00 

$ 5,265.00 
====:i:::====== 
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PIMENTONES 

·'1. ·Dulces:·· 

(~). Usos. - 'l. Graodes para legumbres o rellenos con . 
. carne molida y atroz·.· 

2. Mezclados con maíz ·dulce como vegetal.· 
3. Mezclados en ensalada·~· 
4. Variedad perfección tipo Pimiento para 

mezclar con ques_o . .9.. reJlen<\>.::de aceitunas, 
··. : 5. Paprika usado en: polvo para Pollo Paprika, 

Goulash a la Húngara· o:colorante en pre­
paraciones alimenticias. 

(b) Lugar que más Produce Méjico, Esp.aña. 

(c) Valor dy ·Importaciones a los Estados Unidos:-
1. Pimentos dulces, frescos = $2,099,283 U.S. 
2. P~menton en salmuera 361,347 U.S. 
3. Pimenton sin mole.r 886,560 U.S. 
4. Paprika 3,125,442 U.S. 

Total. ......... $ 6,462,632 U.S • 
... ·~:== ·==~~=··· ~~~·- ·::=!::·.::: 

(d) Compradores - Schoenfe ld; Cal Compack; Thos. Gonzalez. 
Mercado .inmediatq para producción en Colombia para la 

exportación durante enero y febrero en pimentones dulces, fres­
cos - :v.al9r us$6oo,ooo • 

. (e) Rr~cio - .. $5,:\bushel grande; $4.\bushel mediano; $3./ 
bushel reg ... 

'• (f), ·clima - .. 196' - 23ºc. Lluvia bien distribuída o mejor 
irrigaciÓ;n .artU.icial _regularmente ~plicada diariamente. Ne­
cesitan· ·niás calor que tomates. 1000 metros de altura es con­
si.~era40 .ide~l. .Calor muy fuerte (30ºC) puede c.:ausar que se 
caigan las flores. 

(g) ~eios ~ Cualquier clase de s.uelo es adecuado pero 
dren?je es importan.te; no es muy sens.itivo a acidez del suelo 

.... pe.n>, un pqco de cal siempre es bueno. ·.Aplique estericol o 
· fertilizantes porque un suelo rico produce una abundancia de 

pimentones de buena calidad, Aplique más nitrógeno y potasio 
que con tomates cuando estan transplantados porque si la 
planta es muy pequeña y tiene frutos, no crecen. 
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{h) Explicación de Fertilizante 1400 lbs. de fertili-
zante por hectárea de 5% nitrógeno 7% fósforo y 7% potasio debe 
mezclar con tierra una. semana ante.s .de tr'.ansplantar. Cuando 
las pla:ntas han producido algunas frut,as, agregar nitrógeno 
para pr!!!venir estancarnient9 en e 1 erecimiento. En este tiempo 
aplique· 400. lbs. de nHrato de s9dio. por hectárea al lado de 
la. planta. removiendo con tierra. · · 

· ', · '( :Í.) Espacio ent.re Plantas Se puede sembrar semillas 
· di'rectam~nte en su sitio permanente, 5 lbs. de semilla por 
· he'.:drea es· la siembra é1:1 Hneas 3~. pies cada uno en distancia. 

{j) Variedades Más popular . =:: 3~ a 4lj" de largo. 
Yo lo Wonder~' ·" · 

( k) Insectos 

California Wonder - 65 a 70 días. 
Gigante Chin~ ~ 82 días. 
Neapolita~ ~ 60 días. Muy rojo 

, cuando maduro. 
't..1indsor A . 58 días para e lima ternp lado. 
Har.ris Early Gigante - 63 días para clima 

· , ' ' · ·templado. 
Ruby King - 68 días. 
Worl,d ,Beater - 70 días. 
Perfection 80 d{as. Para pimenton 
enlatado o en salmuera. 

Phides. Usa rnalathÍon 5% o parathion 1% 
. e.n polvo. 

Gusano Cortadora 1 lb. de toxaphene mez­
clado con 25 lbs. de bran. 

Flea Bettles •. Polvo con 5'7o DDT; 1% para­
.thion. 

Gusano de Cuerno. Polvo con 10% DD~. 

( 1) Aspersión 75 libras de polvo por hectárea o 150 
galones de spray. 

{m) Fung~ Aplicacio;t!".S! de maneb,zineb, cobre, bor­
deaux mezcla. Semilla debe ser tratado 
coq. Arasan, Thiram "!' 50 o Phygonr Biclori­

.do de mercurio. 
i ~ • 
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2. Tipo Paprika 
, Nos sorprende mucho que no haya habido ·iniciativa en Colombia 

o "Ameriéa: Latina pnra produc;ir paprika cuaµdo .el mercado mundial 
esta importando alrededor· de 10 millones de dolares· de los países 
productores. · 

Es de fácil cultivo en climas medianos. Es importante comen­
zar ensayos de adaptabilidad con variedades probadas de sabor 
igual que e 1 Hungar() original. Esp·áfia es e 1 que más produce pa­
prika:. La semilla. a :veces es disponil?le de .~a. Esta<:;iÓn Experi-
mental· de Beltsville, Maryland .para ensayos, · · 

El cultivo se hace en el mismo cltina de 1 piménton dulce • 
. El preCio en los, Estados Unidos es de 0.40/lb. per-a'e'l polvo. 
'Las frutas son de 2 a 5 pulgadas de · Ú1rgo· de 1 tipo Hungaro. El 
Es patio 1 tiene frutas más largas de 5 a 9 pulga.das y paredes 
gruesas.. Es muy b.rillante después de secar y moler con sabor 

·deseable. 

3. Ají Picante 
Los Estados Unidos estaD ,importando 2~ millones de dolares 

en ají en forma seca sin moler y molido. Estas variedades de 
cayenne como la Anahe :im Ch i li, Co lle ge No: 9 Cll i1 i; : Lorig 
Thick Cayenne; Long Thin Cayenne, Mexican Chili; Sport y Tabasco. 

El clima. más deseable ~s ~.l ~ali~nte. lo miSmo qu~ para 
to1'.'ates con. 5empera:ut7as de. ·24 ..... 28ºC en fo,rma constante pero 
climas de 30 tambien producen buenos ajís. 

El precio para e 1 ají picante se.co e.s de O. 38/lb. al por 
mayor F.O.B. New York. 

.. 1 :'.• 

4. Él Ro'cofo Co lornb iartó 
:. '"ne semilla négra y un rojo intenso; e 1 rocoto crece mejor 

.en climas frescos. ·La semilla: es sumarn¡:mte picante y serviría 
'corito sustituto pará el piper nigrum·en algunos mercados, Tiene 
un alto contenido de aceite que. nos, hacQ. pensar que por e 1 sis­

. tei:na de alambique podr'ía constituirse en una fuente de aceite 
'.esáncial de pimie,rita negra. 

RECOMENDACIONES: . · . 
l. Más ensayos y ·divulgación. po.r parte de 1 ICA (Instituto 

Colombiano Agropecuario) lo mismo que entidades privadas agrí­
colas corno Proexco en Cali para producir pimentones de calidad 
exportable. 
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RECOMENDACIONES: (continuación ••• !) 

2'~ · s.elección y adapt~bilidad d
1

e l~s varie'dades en dis­
··tintos ·climas para Prodticir semilla deri.tro del país . 

.VEGETALES ORIENTALES 

El.tr6pico puede producir una cantidad de legumbres 
9rientales para la exportación. Usan éstos legumbres en 

. lc:>s Esta.do.s Unidos y Eur:opa cpmo "comida china" para el con­
. ~u,mo. en ¡a casa. y restaurantes E;?specializados. Entre los 

.. m~s ·h.cttbles .d~ producir en.Colombia serían. los ci<Js siguientes: . ' ~ . . . . . . 

· ... · 
Importaciones de los 
Estados Unidos - Dolares 

Mung Bean------------------- $200,000 
Nueces de Agua------·---·--- 950,00Q 

. La Córporaci6n Chung ~ing esta muy interesada en la pro­
ducc.ión en ~rand7 estos productos para enlatar. en los Estados 
Unidos. 

En ensayos. con semilla de mung bean, hemos logrado una 
alta producción por mata •. Hay que tener cuidado. con conejos 
cerca del campo de producción porque destruyen la planta cuan­
do esta en crecimiento. 

·1' '. 

1, Mung BeariS! .. ·. ~. ~: 

(a) Variedades - Doradas y verdes. 
(b) Ensayos en Colombia con: Oklahoma 55-79 Mung - l. 
(c) Clima: Es fácil producir cowpeas .en cualquier 

suelo de tierras ca!idas. 

(d) 

(e) 
( f) 

. . 

Mung Beans producen mejor en tierras limos 
arcillosas. ' 
Beneficios: El fríjol mung re~onstruye 
el forraje es alimenticia para ganado y 
usado para la comida china. 
Exportación: Se exporta en fo·rma seca. 
Precri6: ·qsí/lb~ al por mayor. 

el suelo; 
el fríjol 
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2. Nueces de Agua: . .. , 
(a) Precio es o. 16iflb. · · 
(b) Colombia no tiene estas nueces pero se pueden importar 

la semilla de Taiwan y 'hacer ensayos en los sectores inundables 
cerca del RÍ? Magdalena. Es del genus TraEa o Scirpus tuberosus. 

, ' 

Se puede come.r las nueces (tnberes) crudos o coci,do·~~ 

El producto contiene 17% agua; bajo en p;;~t~ {~~ pero con 
el 27.5% azucar libre del agua; almidón-7'"'8%; 

Crece en agua estancada. 

RECOMENDACION: 

Introducción de semillas y ensayos. 

PAPAS CRIOLLAS 

H<?.y un tipo de papa criolla muy pequefla que podía se.t: .. 
enlatada, congelada o-·fríi:a para la exportación. Seleccionan .. 
do las papas por uniformidad; pelándolas en bola¡;¡ redondas. y 
fritándolas se puede enlatarlas al vacío o congelarlas en pa­
quete's listos para los supermercados en e 1 exterior. Estas 
sirvirían para "papas coctel" ••••• pas-a:bocas en fiestas. 

Si no son fritas podrían servir para "papas parisienne", 
siempre ·e.n forma congelada o enlatada.· 

En Colombia les gustan las papas cribllas servidas con 
la cáscara enteras. No sabemos si serían aceptadas asi en 
e 1 mercado extraÜjero. 

Otra idea sería tratar las papas criollas con un 11 inhibidor'.' 
o ·sistema de irradiación: ·para exportarlas sin peligro de dat'iarse 
en el transporte. En el país importador podrían fabricarlas al 
gua to de 1 pÚb lico. 
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BATATA DULCE 

(Sweet Po~atoes) 

Escasez en el mercado .de .. los ~stados Unidos: mayo, junio y julio. 

Cuando ·se puede proc¡lucir· en Colombia: Todo el año. 

Sanidad Vegetal: Cualquier puerto. 

Empaque: Canastos de un bushel. 

Precio: Porto Rico -
Grande 

3.50-4.00 
2.00-2.50 

Oklahoma - 2.25 2.50 
Orange Jersey 3.00 - 3.25 

Variedades: Nugge t Centennial, Go,ldrush. 

Cosecha: 4 

Early Sweet, Georgia Red, Porto Rico, Nemagold, 
Carogold. 

·' 
6 meses. 

::l 
Rendimiento: 10-12 toneladas por hec.tárea. 

Fertilizantes: 1 - 2·- .3 ratio •. 800--1800 lb. de un análisis de 
5 -10-15-. Muriat,o de potasio. No debe· sembrar 
<letras de· plantas cl,e alto nitrógeno, 

.'Insecticida:~· DDD, Lindane o .Toxaphine para co.ntrolar gusanos. 

Espacio: Transplantes a 10 a 12". 

Almacenamiento: o' Curar tuberculos a 85 - 90% humedad por 5 - 7 días. 
Después almacenar a 55º - 60°F con 85° - 90% humedad, 

Referencia: Economic Botany Octubre - Diciembre de 1965. 

i.--
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HONGOS 

. ' .. 
(a) El mercado para hongos frescos .es V~'ne'zuela y todo 

El Caribe por avion diariamente. 
,1' • 

(b) Pred.o etr '(JS$0.50/lb. puesto en el avfon en Bogotá. 

(c) De las 27 compañías formadas para cultivar hongos, 
solamente 3 sobrevivieron. La técnica y experiencia son ab­
solutamente necesarios i:>ara ··evitar errores y seguir adelante 
en este cultivo. .. 

(d) La demanda ei:; más fuerte en el mercado nacional. La 
·producción t1nicamente surte a una quinta parte de su consumo. 

' ' 

(e) El comprador. en Venezuela es: Gerardo Dfaz, Urb. Los 
·Chorros, ,talle 2, Los Mangos, Ota·Casuca, Caracas. 

2. Enlatados 

(a) Lá ·demanda excede; la producción en Colombia en 50 
veces con pedidos de grandes compradore.s. en los Estados Unidos, 
Europa y ALALC. 

(b) Los Estados Unidos estan importando 6 millones de 
dolares en hongos preparados (enlatados), la mayoría llegando 
de Taiwan, Francia y Japon. 

(c) Los p~ec'ios fluctuan alrededor de US$0. 52/lb. F.O.B. 
New York. .:. 

(d) El sistema de exportación debe girar alrededor del 
· Plan Val~ejo,. importando latas para reexportar. 

3. Secos 
. ~ ' 

~a) s~~~dos en u~· tunel e.s fácil conservar el hongo seco 
en plástico pqr largo tiempo y expórtarlo. 

· (b) El preG:i:o es US$1. 30/lb'. y los Estados t;rq:i,dos compran 
dos millones. ?rualm~nte 

•,, .. 

• l ; 
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RECOMEl'füACIONES: 

<" .,. 

L Otorgar c,réd.:i,.to .a largo plazo a las firmas existentes 
para aumentar sus instalacione·s ·a 10 veces la capacidad de pro­

.,' ~:l:uc.ción~ 

· · ;,·; .2., .. Comparar precios de costo.s de producción en Colombia 
con. otró's países para .. detertn.inar hasta donde puede llegar esta 
industria ... ' · 

MALANGAS_ 

"'t• 

Caladiurn Colocasi __ _..........__ 

Fresco es tuberoso raíz de la familia del arum. Tiene el tallo 
muy corto pero ·hojas grandes. La raíz es alimento básico en 
Puerto Rico. Se p0:ede gua:rdar la raíz sin dafiarse. Cocidos 
se comen corno papas usado también en sopas, consomé y con carne. 
Como el grano de alrnidon es muy pequef'1o es de fácil digestión. 
Alto en proteín contiene también hidrocarbo calcio, hierro, 
niacin y vitamina C. 

Se puede sembrar en toda la costá Atlántica cerca de los 
puertos para exportar. 

Y U C A 

En forma de chifles secos, harina, o fresca la yuca 
es expoi;table. 

l. Harina 

Precios de tapioca cassava o mandioca (yuca brava) en forma 
de harina de alto grado es $5.15-5.25 por 100 lbs. C.I.F. New 
York en s.;icos .de papel (6-pl¡¡>:). Grados más baj'os de Táilandia 
venden por 50t por 100 lbs, ·menos. La "Raspa" del Brasil se 
venderi por $1~.ºº por 100 lbs. menos que el prec .. ~o de alto grado. 
11i de almidon fué obtenido.de H-35 en 10 meses y 17% almidon 
de la variedad Secundina en 10 meses, El precio del flete del 
Brasil a los Estados Unidos es de $30.50 tonélada metrica vía 
flete marfima. Los Estados Unidos estan importando casi 10 
millones de dolares de este producto, la mayor parte llegando 
de Tailandia debido al precio favorable. 



.. 49 • 

2. Fresca 

Pequeños ensayos han probado que se puede exportar yuca 
fresca si el transporte es rápido y la producción dé .y.üca de 
alta calidad. y barata. En Bolivar los agricultores ganan 
1, 705'. p~sos/hectárea con rendimientos de 7. 5' toneladas por 
hectáféa~a 490. pesos ton~lada. · 

3. Chifles·· · 

Es un negocié> des'conocido en muchas partes que·'se llama 
''yuca chips". La yuéa tiene que competir con maíz,"·sergo, 
cebada, etc. en la industria de alimenticia para animales. 
Para competir mundialmente· 30 toneladas· por hectárea de ren­
dimiento de yuca es· necesária. . . 

La planta para producir ''yuca chips" para ·la exportación 
de 10,000 toneladas mensualés e·s·ta planeada: · El cd'~to de la 
planta esta calculada· en US$150,000; ·empleando" 33 personas; 
ingresos de divisas por US$900,000 y consecha de 333 hectár~a~ 
mensuales (30 toneladas por hectárea). El pi;ecio p'O.r. tonelada 
puesto en la fabrica debe ser por deb-;tjo' de P. 200 •. eri gran 
volumen •. 

Nuestros consejos Ú po'tenc:f.al inversionista, Dr. John W. 
Dougherty, 38 Su,mmit. Road, Port Washington, New York es que 
estudie la produccú5ri' de yuc·a con el INCORA. gifrantizando· Un 
precio fijo al agricultor. Además, para rebajar el costo de 
producci(i)n, un bulldozer (Caterpillar) de palo profond~ po­
dría ser utilizado para cosechar reemplazando la mano· de' obra~ 

En ~1st\idio's hechos en Palmtra 12.-·15 ·mese·s; fueron· emplea• 
dos para cosechar 31,965 kilos por plaza o sea casi 02 tone­
ladas. La variedad Blanca Ocañe.ra dió 33, 765 kilos/plaza y 
o'tra variedad de 1 Valle 44,000· kÍlos/.plaza:/ "'Va· brava H ·34 da 
más rendimiento. Yuca seca tiene el mismo valor de nut·ricióri 
que el maíz, pues es recomendada para cerdos y sería un artículo 

·de fácil exportación. ·:; .f. · 

Debemos notar en este reporte la import~ncia de sembrar a 
l. 5 metros de distaí:rc'ia para dar'·mejor luz a ·.:fas hojas •. 'Antes 
de sembrar la eliminación de la maleza es aconsefáble •. ' . 
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PEPINOS 

~ ' '.i ···~ 1:F· ... 1 • 
l. . :!;'ar.a. la 'Me;.sa .:. . Fresco · · ' '" J_ ·: 

:.· 

.i~,s,
1

.'~~.di~~i .. para' pepinos (tt;it;~i:nbers) sóií:.ihuchos durante 
los meses'·de c.ctubie, noviembre, d':Í..ciemhré, '€fo:erá; febrero y 
marzo desde los Estados Unidos y EÚropa:. ·:··uuátema'.la; Las 
Bahamas y Bermuda han exportado pepinos a los Estados Unidos • 

., ... El merqtdo fluctuá desde $3.00 por un car:i.asto (bushel) 
hastá .~8._'oo. en. la misma semana. éompradores' ~on· los siguientes: 

. ' ·- . ·' , . . .. : .. ; 

l. .Carbone Bros. & Co., Iric. . ' 
·wa·shington & North ·Mooie sts., ·1'fe·w York· 

2. D#Arrigo Bros. Co. · .: ·· 
308 Washington St., New York 

·· ··: ··. ,3. ¡ Robert C. Cochran CÓ ~ · · : ·. · ,. 
366 Washington St., New·York "·· 

Gradqs. el~. pepinos: .. 
· J .. , fant.;isía -bien coloreados, conformados, no sobrecreci­

dos he.seos,· textura firme, libre de pudric'iones, libre de da­
ños cicatrizales o quemaduras del sol. Diámetro máximo - no 
maY:'?'.ti. d~,.6 _ct~s. - longitud no menor de ~-5 c,~;ns •. º·. 

Que 50% llenan los requirimientos del Fantasía. 

-.=-- ._ 

3. , No'. J . .., . 
Fantasia,. 

Pepinos que no so?: ~a~ ·p~rfectos como los· de 

4. No .• l .pe,queño - Que llenen todos los requisitos menos 
el ta~año.: 

' • ! : .\..,1_'!: 

... ~ _ . ..,." ·..t 

5.- NP., ,i g,rande - Que llerie,n todos los requisitos menos el 
tamaño. 

' ~- ). .,."' 

6. 
mados. 

No. 2 Color verde moderado; no excesivamente défor-

~ ~1 '!' • ."·.~ "".. .. \.. 

..... 7. J~l'o.~clasificados 
é ias iüc"ac.i9ne.c~. · .... •\ . '" :;~ --

No estan· dent·rci de las anteriores 
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2. Para Encurtido y Escabechado 

El método de aplicación de los ~standares es el siguiente:: 
Supongase que .el empacador específica en los contratos que 
celebre con el productor. que pagará $2. 25 dola,res por cada 
45.4 kilos de pepinillos ·de la clase No •. l; $1.00 dala~ por 
igual cantidad d¡;i clase No. 2 y O. 60 doláres por los de la 
clase No. 3. El inspector respectivo toma una muestra re­
presentativa de un cargamento del productor, que asciende 
a la cantidad de 454 kilogramos, y separa los .especimenes. de· 
tal muestra de a'cuerdo con sus clases correspondientes. Si 
el encuentra que 45% de los pepinillos son de clase no.· l; 
20% de No.2; 33%.de la No. 3 y 2% no clasificados, entonces 
se aplica e 1 precio correspondiente según ·e 1 contrato a cada 
grupo y usa éste para calcular el total. · 

3. Importaciones a los Estados Unidos - Cada año los Estados 
Unidos alrededor de mil v-a:gones (estilo ferrocarril) de pe­
pinos de países del exterior por valor de casi 5 millones de 
dolares. El cultivador más grande es la compañía Scott que 
virtualmente controla este cultivo. 

4, Variedades: El interés de los importadores es por pepinos 
rectos de grado Fantasía y pepinillos No. 1 para encurtido en 
"pickles". Peto Seed Co. de Saticoy, California ofrece las 
siguientes semillas de variedades: Early Marketer a $50. 60/ 
kilo; Saticoy Hybrid a $55.00/kilo y Triurnph a.$59.40/kilo. 

RECOMENDACIONES: 

l, Que el gobierno de Colombia invite a dos o tres culti­
vadores grandes de los Estados Unidos a venir al país y ver 
las facilidades, climas, suelos para este 'cultivo para una posi­
ble inversión en escala comercial para producir .un millon de 
dolares en divisas. 

2. Que de acuerdo con el INCORA, los cultivadores inver­
sionistas podrían enseñar a los campesinos del Atlántico como 
producir pepinos para la exportación. 

3. Que si los cultivadores aceptan producir en Colombia 
que también inviten a los productores de semillas como Peto, 
Ferry Morse y otros a inspeccionar las posibilidades de pro­
ducir semilla de pepino aquí. 
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•t'l' 

;, Los ~~elQ~ ricos .. en hwmus .desde' 2,000 metros de altura 
has~a las climas,de la Sabana de Bogotá pueden'producir 
excelaqte esp~rrago. Temporadas de sequía son recomendables 
para estancai:;: ~l Cll'ecimiento por un tiempo y dejar. la. mata 1 

descans.1;p;-•. Un alto desierto con agua es preferible .para 
controlar ias condiciones. · . , 

Fertilizante químico de 10-8-18 (700·kilos·por hectáre) 
y aboqo orgánico (1,000 kilos por hectárea) son recomenda­
bles par.a un cultivo. Abono orgánico de los sobrantes de 1 
cultivo· de hongos o de .. la· cría de cerdos y gaH~nas (alto 
en nitrógeno) con los mejores. 

Sernb.rando rhizomas se p'Uede llegar a 3 ,000 kilo$ de 
espárragos por hectárea 'el· primer afio á .p. 18. /kilo y 
aumentar cada año más la producción. Una enlatadora al 
lado 1 campo permitiría envas·ar rapidarnente antes de 
comenzar un deterioro en e.l ,producto. En escala comercial 
150 hectáreas sembrada con semilla de espárragos produciría 
divisas de un millon de dolares en espárragos enla~ados en 
el tercer afio.· 1 

, Hay variedades corno e 1 Mary Washington 500 W y otras 
nuevas ~ptas para enlatar. El espárrago q~e no llene los 
requisitos del mercado internacional se puede vender en 
seco para fabricantes de sopas deshidratadas.· 

RECOMENDACIONES: 

.l. .. Ensayos de adaptab ílidad. 

2. Más interés por parte de los gremios en producir 
un nuevo renglon de exportación. 

3. No recomenda:mos la export.ación de esp'árragos fre­
cos sino hasta el cuarto afio. 
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.. .. ALCACHOFAS'. 

l. Frescas 

Debido a su peso y bajo valor, la alcachofa en forma. fresca 
tendría dl.{icultad en a 1 costo de transporte· aéreol Pero hay 
temporadas·en el año cuando el mercado encuéntra .una escasez· 
en el· norte: Una alcachofa grande (20;...24. en una caja tamaño 
de 7 pulgadas) vare ha:sta $0;20 ·c/u pero usualmente el. valor 
es de $0.10 c/u. Buscando la manera de transportarlas por 
mario de 'junio a.·· octubr-e a bajo costo sería la solución para 
ganar di\Jisás. 

2.. En Salmuera 

Cocinando· la alcáchofa y quitáudol.e la·s hojas de afuera. 
y dejándole Únicamente e 1 corazón par·á luego piotlerla.s en .fras­
cos y exportarlas. El frasco esterilizado debe contener una 
solución de salmuera para tapar los cbraz.opes' qe. ~:~c.achofa .y 
ponerlos al batio María para luego excluirle el aire. Cada 
corazón en e 1 frasco·· as"Í. válé St de do·lar. 

OTROS VEGETALES EXPORTABLES: 

l. Berenjena 
2. Cilant·io 
3. Gandule 
4. Hautias 
5. ' Achila 
6. Habichuelas 
7. Anise 
8. Quingombo 
9. Calabazas ·.,¡ ' 

lo. Apio 
ll. Arum 
12. Chayotes 

. <~ . .' 1 . 
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PESCADO Y MARISCOS 

l. Pescado Blanco y Atun 

Pronto con la introducción a las tareas de la pesca 
entrará la Compaft{a Marco Chileno-Bavaria. Con sistemas 
ultra-modernos y bien capitalizados este grupo puede cam­
biar el mercado de pescado fresco y tener suficiente para 
expcrtar •••• róbalo, pargo rojo, mero, corvina, atun y chermo. 

Los C'amaroneros siempre cogen pescado. Con e 1 aumento 
de barcos camaroneros por parte de las Pesquerías Unidas 
con instalaciones que valen un millon de dolares• la canti­
dad de pescado puede aumentar verticalmente. El atun ofrece 
las mejores ventajas por su gran demanda y fácil explotación 
en las costas del Pacífico. Es un potencial que aún esta 
para probar en escala grande. 

2. Camarones, Langostinos 

Colombia esta exportando alrededor de 2 millones de· 
dolares en langostinos blancos. Los·pesqueros camaroneros 
con 6 barcos promedio recogen de 30 a 50 mil libras men­
suales de camarones. El problema No. 1 para los duefios de 
los barcos es el control mismo de sus capitanes y tripu­
lantes para así évitar que no vendan el producto a barcos 
piratas o en la playa. Exportaciones pueden llegar a los 
6 millones de dolares. 

Precios de venta CIF Estados son· (sin cabeza pero con 
concha) 

*u/8-10 = 
*u/10 = 
*u/15 = 
*u 16/20 = 
*u 21/35 • 

$1. 18 u.$~ 
1.17 
1.10 
1.05 
0.96 

Compradores en Colombia pagan hasta 18 pesos/lb. por 
la variedad de langostino Titi o Tigre, que és muy remunera­
tiva. Algunas compaftÍas estan pensando en exportar el Titi. 
Calamares es otro renglon ganando importancia. 

* Significa "por debajo". 



- 55 -

3. Problemas de la Industria y Recomendaciones: 

(a) Crédito en dolares. Los bancos norteamericanos pres­
tarían dolares si el barco esta registrado en los Estados Uni­
do_s. Pero, entonces estos barcos no pueden pes~ar. en aguas 
Colombianas con la bandera. norteamericana. Hay soluciones al 
problema si ambas partes se ponen de acuerdo. 

(h) Una línea divisor.ia .entre aguas Colombianas y Pana­
meñ·as debe ser claramente arreglada para así. evitar piratería. 
en e 1 afán de pescar atun o cama ron una vez que la industria .. 
crezca. 

·,. (e) Más estimulo, y financiación a entidades puramente 
Colombianas por .parte. de las ·corporaciones Financieras. 

(d) Explotación de lo~ gr~ndes bancos de camarones en la 
Costa Atlántica en frente de la Cienaga Grande.· 

(e) Explotación de la Guajira y los bancos de. lá:t\g9stas .. 

( f) Industrialización de la .o.str·a en forma higienica. 

. ' 
(g) Establecimiento de un congelador en Cartagena que 

combine carnes, frutas· Y. pescado. 

(h) '.Explotación del cangrejo azul de Tumaco. 

(i) Industrialización de todas clases y especies en tanques 
encerrados naturales en ·la cos.ta de "'olu. 

(j) Protección de la tortuga en Palominot ~uajira • 

. (k) Prohibición·:de pese-ar langostas hembras. 
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E S P E C l E S""' 

l. Hierbas Arornaticas 
'.'" 

Hay posibilidade~ en los mercados ~xteriores para ciertas 
hierbas aromática~ como la manzanilla, ,hierba buena, toronjil~ 
menta 11 peppermint11 y varias otras secadas y ernpae.;!das como 
las l:?olsitas de té. El Sr. Jaime Redondo de. Intercol esta 
al punto de poner esta industria en la forma necesaria para la 
exportación, usando recipientes de carton que al mismo tiempo 
son atractivas y excluyen el aire. 

Muchísimas-personas no pueden tomar café. Hierbas aromá­
ticas estimulan la digestión y tendrían un mercado insospecha­
b lemente halagador si el mercadeo esta correctamente manejado. 
El problema esta en retener el sabor original del producto 
hasta que llega al consumidor. 

2, Aahiote 

Aun que el achiote es un colorante, aquí podemos tratarlo 
como especie.· La variedad amarilla tiene 10.40% de materia 
colorante y 89.60% en agua, f~cula, goma y materia leñosa. 

Se cultiva mejor al nivel del mar hasta 1,000 metros en 
temperaturas de 26 a 30 grados C. El suelÓ no es importante 
si tiene alto contenido de materia orgánica pero si debe 
tener abundante precipitación pluvial para cosechas Óptimas, 

La siembra debe tener de 4~ metros de distancia uno 
del otro por semilla con rendimientos de 2,450 kilos por 
hectárea después del 3o. afio, 

Los usos son varios pero el mayor uso es en la industria 
de quesos y margarina corno colorante; alimento de gallinas en 
un 2% y en ciertos cosméticos, 

Precios llegan hasta 30t/lb. CIF New York empacado en 
sacos de 160 lbs. 15 toneladas cada envío es preferible. 

Compradores: l. Chr. Hansen~s Laboratory, Inc. 
9015 West Maple Street 
Milwaukee, Wisconsin 53214 
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2~ Schdenfeld & Sons, !ne, 
.12 White Street; 
New York 

En el momento, hemos promovido 8 cultivos. de achiote en Colombia, 
la. más grande siendo de 28 hectáreas en Sta. Martin, en los llanos. 

3~ Jen j ibre. 

(a) 
(b) 
(e) 

(dj 
(e) 

(f) 
(g) 

(h) 

( i) 

(j) 

Us2f!.' - ·.En galletas, bebidas, medicinas, especies. 
Lugar que más pro~ Africa, Jamaica, India. 
Precio- Cochin 60t; Jamaica 7Si; Africa 18~ •.. 

Aceite $16.50 - 25.00/lb. por oleoresin. 
~ de. importaciones de los Estados Unidos - $1,095,000. 
Clima - 400 a: 1600 metros. Bastante lluvia es necesaria. 

Sol. 
Re.ndími~ - 1000/lb. por hectárea. 
Cosecha - Ponga las raíces en agua después de cosechar 

para quitar la cáscara. Después se seca al sol. 
Tierra - Liviana, bien mullido, preferible en lomitas. 

Rotación. Rico en'humus. 
Importadores en los Estados Unidos: Meer Corporation 

S. B. Penick. 
Material de propagación Pratap Nursery & Seed Stores 

Costo: US$52.50 por mil. 

4. Comino 

(a) Clima 

(b) Suelos 

El cultivo de los cominos requiere un clima 
suave, algo cálido, con temperaturas constan­
tes durante el per!odo de crecimiento. Tem­
peraturas correspondientes a una altura en­
tre 1600 y 2200 metros Ecbre el nivel del mar. 

Aunque no requiere suelos muy ricost si ne­
cesita suelos con adecuado contenido de nu­
trientes, arenosos o limosos y bien drenados. 

(e) Preparación del suelo - Para la siembra de cominos 
debe prepararse esmeradamente el suelo, 
hasta obtener una superficie perfectamente 
mullida, desmenuzados los terrones, como si 

· fuera a sembrarse la verdura más delicada. 
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(d) Siembra - 6 kilos de semilla se consideran suficientes 
para sembrar una hectárea. Puede sembrarse 
al voleo, pero es mejor hacer la siembra en 
surcos distanciados entre 50 y 60 cms. cui­
dando de regar la semilla en tal forma que 
quede a eros. de distancia una de otra, para 
evitar el raleo, operación ésta muy delica­
da y costosa. La semilla debe taparse con 
mucho cuidado con una pequeña capa de tierra 
pulveriiada.·.: 

(e) Riegos 

~ } 

El comino e·s ·incapaz de tolerar sequías 
pue's tiene un sistema radicular muy super­
ficial. En un principiq las planticas de­
ben regarse con frecuencia, cuidando de 
no dejar seca,r el. terreno ni inundarlo; 
posteriormente ios riegos se van hacien­
do· a intervalos más largos según la na­
turaleza del'suelo y el clima de la lo-
calidad. · 

• · {f), Culdadós culturales - El comino no es una planta 
~xigerite en cuanto a cuidados culturales, 
no requiere sirr que se le hagan las des­
hierbas necesarias para evitar que las 
malezas le ahoguen. Debe advertirse que 
las deshierbas deben hacerse a mano o 
con cuchillo, no debe emplearse azadon 
pues el sistema radicular es muy super­
ficial. Muy recomendable sería el empleo 
de un matamaleza pre-emergente. 

(g) Periódo vegeta.tivo De 3 a 4 meses. 

(h) Cosecha El momento ·oportuno de iniciar la cose­
cha es cuando las hojas de la planta prin­
cipian a amarillarse~ coloración ésta que 
corres·ponde.' a la madurez del grano. Debe 
cosecharse arrancando las matas, con las 
cuales se hacen manojos que se guardan 
en un galpón durante 3 días; no debe de­
jarse expuestos al sol. Después de los 
3 días se saca de las parvas (montones) 
y se asolea 2 a 3 horas; enseguida se 
cortan los ramilletes con parte de tallo, 
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se amontonan y se. hacen pesar pór muchachos. Final­
mente se ventea h.asta dejarlo limpio ") se empaca. 

(k) Rendimiento - En condiciones ambientales favorables 
y con buenas prácticai3 de cultivo pueden .es.perar.se 
rendimientos medios de 300 kilos de consumo por 
hectárea;, 

A P I O 

Industria de especies; culinaria. 

2. Lugar que m~s produce St. Remy, Francia y India. 

3. Valor de Importación a los Estados Unidos - US$368,000. 
en 1963. 

4. Precio 

5. Clima 

50ilb. semilla Francesa 
21'-llb. sem.illa India 
Aceite. - US$1~ •. - 17./lb. 

Frío, h1imedad en el suelo.· Seco en cosecha. 

6. Rendimiento 800 kg. por hectárea. 

7. Firmas importadoras en los Estados Unidos: William Bernstein, 
Meer Corporation 
S. B. Penick. 

8. Material de propagación .Pratap Nursery & Seed Stores 
P.O. Premnagar, Dehra Dun 6) 

India. 
Costo: $4.20/lb. 

EL FENNEL 

l. ~ Pan, pastelería, dulces, confites, licores, Fra ri -
cesas, med,icina •. 

2. Lugar que más produce - Rusia, Rumania, Czechoslavakia, 
Hungría, Francia, España, Morocco, Algeria, Argentina y Indi& 
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161./lb. 
241./lb. 

Aceite: Agria y Dulce $2.40 - 2. 75/lb. 

4. Rendimiento 1700 lbs. por hectárea. 

5. Valor de las impoi:~!,.c io~s ~J?. los Estados Unidos - US$81,000 - 1963. 
"' '¡e''U'1Ml?"**7$"S..._, __ --

6. Clima Buena cantidad de sol; clima· templado. 

7. Suelo Rico, bien drenado; buena proporción de cal. 

8. Importadores en los Estados Unidos - Herbarium, Inc. 
Wm. Bernstein 
Meer Corporation 
S. B. Penick 

9. Material de propagaé~6~. ~ Pratap Nursery.& Seed Stores 
P.O. Premnagar, Dehra Dun 6, India. 

Costo: $2.10/lb. 

MOSTAZA 

l. ~ - Condimento. Aceite esencial, Medicinal. 

2. Precio Semilla·- 9i a 12t/lb; Aceite - $1.60 a $1.85; 

3. Mostaza Negra Clima· templado. Tierra profunda,' rica. · 
Sembrada en primavera en Europa y cosechada en agosto, Varie­
dades son English, Bari, Trieste y Californiano. ·condimento 
y aceite. 

4. .Mostaza Blanca . Como mostaza negra, la 
como condimento y por su áceite. También hay 
utilizan para ensaladas y fertilizante verde. 
2500 lbs, por hectárea. 

semilla es usada 
personas que lo 
Rendimiento 

5. Mostaza Castaílo Como la negra es odiferosa pero es tro-
pical preferiendo el calor y resistente a la sequía, Es más 
fácil propagar que la negra. Variedad buena es Trowse. Rendi'­
miento es 2500 l.bs. por hectárea. 

6. Mostaza Oriental - ., Para ensaladas y. legumbres. 
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7. Rocket Esta cogiendo popularidad como ensalada. 

8. Como condimento Usualmente para la mesa la Mostaza Cas-
taño y Mostaza Blanca son mezcladas y conside'radas lo más fino 
para producir la mostaza de mesa. Esta mezcla incluye harina, 
especies, sal y vinagre. 

9. Como Aceite Esencial Negra - 26 ·¿ · 37% aceite.; Blanca -
20 a 35%; Castafio - 29 á 45%. 

10. Valor de importaciones a los Estados Unidos - US$2,168,000. 

11. Lugar donde más produce Gran Bretaña, Alemania, Francia 
y Rusia. 

CURCUMA LONGA 

l. Usos Para hacer colores .dorados y amarillo .de curry, 
mostaza, salsas, paste le_ría, 

2. Lugar que mas produce. .. Ind.ia, rú, Taiwan. 

3. Valor de Imeortación a los Estados Unidos - US$431,421. 

4. Precio 15¿ - 16~/lb. en los Estados Unidos. 

5. Rendimiento re la raíz sale 2,000 kilos por hectárea. 
No hay datos oficiales sobre el rendimiento pero los informes 
dicen que'es alto. 

6. 'Clima Cálido. Un poco de humedad es bueno pero no 
demasiado o se pudren las raíces. Seco cuando se cosecha.' ·. 

7. Firmas importadoras 

8. Material de propagación 

J. W. Brampton Co. Inc •. 
Chr. 'Hansén 's Laboratory 
S, B. Penick 
L. E. Ransom Co. 

Pratap Nursery & Seed Stores 
P.O. Premnagar, Dehra Dun 6, 
India: · 

.Costo: . US$52. 50 por mil 
_rhizomas, 
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PIMIENTA NEGRA 

Países Productores 
(a) 

Indonesia ----------------
India -·--------------------
Indochina ----------------­
Saravaku ------------------
Otros ---------------------

18,000 
35,000 
4,000 
6,000 
9,000 

toneladas 
11 

" 
11 

Total ------ 72,000 toneladas (1966) 
========= 

(b) Consumo Internacional 

Estados Unidos ---------18,000 
India ------------------13,000 
Europa ---~----~--------17,000 
Sur America ------------ 6 ooo ' 
Rusia ------------------ 6,ooo 
Japon -----------------~ 5,000 
Inglaterra ------------- 4,000 
Otros------------------- 8~000 

toneladas 

" 
11 

" 
" 
" 
11 

77,000 toneladas 

(c) Pr~ación - Se corta la parte fina del tallo arriba 
y se siembra en la sombra al lado de un poste preferiblemente 
de cemento cosechando a los 3 años, A los 7 años es la mayor 
cosecha. 

(d) Rendimiento 4 a 5 lbs, de pimienta seca por bejuco. 
Hay 1,000 matas por hectárea, Por años la producción por.hec­
tárea es así: 

3 año - 2,500 kilos 
4 año 3,500 " 
5 año 4,000 ti 

6 año 4,500. ,, 
7 año 5,000 11 

Pimienta blanca rinde 35% menos que la pimienta negra. 
Las matas dan por 15' años. 



- 63 -

(e) Precio En Colombia Ps. 28. a Ps. 32/kÚo. Cololll-
b.ia importaalrededor de 450 toneladas anuq,le$ • 

. En la exportación - 0.48é/lb. negra, 0,68i/lb. blan-
ca. 

De 10 lbs. de pimienta ''pepas" se puede sacar 3~ lbs. 
de· pimienta negra. Si procesáda a pimienta blanca da 2~ lbs. 

(f) Como invers'iÓn Basádo eri 5 hectáreas. 

Con inversión de las siguientes sumas se puede ver 
la utilidad neta después da 5 años: 

l año ·15ojooo :i.nvétsión y -o- producción 
2 año 150;000 11 . 6 -0- producción · 
3 año 150,000 11 y 300,000 producción 

_4 año 150,000 ;, y 450,00Q producción 
5 año 100,000 íl y 450,000 producción 

700,000 '' 1, 200,000 
=========== 

Utilidad = 600,000 
'==~==~====~=====~=== 

(g) Clima y suelo Solamente podemos recomendar cier-
tos lugares en Colombia p;::.ra el cultivo de pimienta "piper 
nigrum" por ser exigente a un buen regimen de lluvias; suelos 
ricos en humus y libre de inundaciones. El sitio de Acandi, 
Putumayo, Leticia, partes del Choco y valle del Río Magdalena 
(parte sur del Departemento de Magdalena son adecuados para 
este cultivo). 

RECOMENDACIONES: 
l. Cultivos de por lo menos 1,000 hectáreas sembradas 

repartido entre 500 familias 'podría dar a Colombia unos 
5,000 toneladas de pimienta para la exportación. Esto signi­
fica 1 millón de matas y una inversión con crédito supervisado 
de 25 millones de pesos 'en 5 afias. Calculamos una inversión 
de 50,000 pesos. por fámilia, 

2. Como la deficiencia en la producción mundial es 
20,000 toneladas, Colombia podría llenar parte de esta defi­
ciencia y establecer riqueza para 500 familias. 
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l. Nuez Moscada 

(a) El Myristicia Fragans es propagada d~ semillas. 
Nosotros encontramos esta especie creciendo bien en Mariquita, 
Tolima en al jardin de Don Ricardo Galvis. Las nueces secas 
constituyen la nuez moscada del comercio. La cáscara cubrien­
do la nuez , se ca .se 1 iama "mace 11

, 

(b) Precios: 

Nuez moscada 
Aceite, destilado 
Mace 
Aceite de Mace 

1.05/lb. 
-· 6.30/lb. 
' l. 50/lh. 

- 8. 00/lb. 

- 9. 00/lb. 

- 9.00/lb. 

(e) Suelo Rico, buen drenaje, clima húmedo con lluvias 
de 150 - 300cms. anuales. 

(d) Mercado Solamente los Estados Unidos importa 2~ 
millones de dolares anualmente de .. '!stos productos. 

RECOMENDACIONES: 
l. Aunque toma muchos aftas para la primera cosecha, cuesta 

poco al gobierno de Colombia regalar árboles de Myristicia Fragans 
a los campesinos para ponerlos cerca de sus casas. Cuarenta ár­
boles por familia daría un buen ingreso a los hijos en el futuro. 

2. Ensayos. 

CANELA 

Sería valioso introducir árboles de canela de Ceylon y 
adaptarlo en la misma región de Mariquita donde hay árboles 
de un cultivo que comenzó e.n 1916. 

Colombia importa 200,000 libras todos los arios para su uso 
interno como con::-estible con panela molida' o azucar., blanca, 

RECOMENDACIONES: 
Las mismas recomendaciones que para la Nuez ~!oseada. Se 

encuentra material de propagación en la Pratap Nursery e.n la 
India. La semilla vale $ 3. 36/lb. de la variedad C;lnnamum camphora. 
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SALVIA 

· · Salvia produ,ce' muy bien en la Sabana de Bogotá aun en peque"ñas cantidades. Los· Estados Unidos estan importando el aceite y la hierba (sin moler) de Albania, Yugoslavia y Italia. Sud America debe entrar en este mercado que esta en las manos de países bolcheviques. No es un mercado muy grande pero pue­de soportar muchas familias que tienen pequeñas parcelas. 

El aceite vale según la calidad con variaciones notables: 

Clary 9.50 - 11.50/lb. 
Dalrnation 3.45 3.85/lb. 
Español 2.00 - 2.35/lb. 

El rendimiento es.1.40"/o de aceite volatil. 

Es usado en la industria de carnes y salchichas; rellenos de pavos y quesos; tónico, aromática; astringente; carminativo en dyspepsia; para medicina de la garganta. 

RECOMENDACION: 
l. Extensión del cultivo de Salvia officinalis en la Sabana de Bogotá y ensayos de extracción de aceite para deter­minar su valor comercial. 

afRA~ ESPECIES 

l. Cilantro 

Los Estados Unidos esta importando ~ millon de dolares en cilantro que aquí se produce prolificamente y de excelente calidad. 

2. Dill 

No tiene mercado muy grande porque es mec·anizado en los Estados Unidos. 

3. Mc~orana 

Francia es la más grande productora de mejorana y envia más de un millon de libras a los mercados internacionales, Es fácil de producir en Colombia. 
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4. Origanum 

Grecia· produce \ millon de dolares para los mercados inter­
nacionales. Ensayos aquí. produjeron buena calidad. 

5. Pe re j i1 

Las variedades producidas en Funza son mejores que hemos 
visto en el mercado mundial y mucho menor en precio. 

6. Pimento 

La Sierra Nevada de Sta. Marta es ideal para e 1 cultivo de 
la variedad Jamaicana. Estados Unidos esta importando 1 millon 
de dolares de este producto. La CVM puede tomar interés en el 
cultivo. El precio.del aceite de la hoja vale $2.98/lb.CIF. 

ACEITES ESENCIALES 

Lo más importante en el comercio internacional es el valor 
de los aceites esenciales. Colombia tiene una gran oportunidad 
de producir aceites de alta calidad para estós mercados. 

l. Valores de los mercados internacionales: (cifras redondas 
esti.) 

Aceite de Citrone lla US$8,000,000 
Aceite de I· emonc i l lo 3,000,000 
Aceite de Lima 5,ooo,ooo 
Aceite de Palo de Rosa 5,000,000 
Aceite de Naranja 2,500,000 
Aceite de Lavanda 25,ooo,ooo 
Aceite de Geranio 5,ooo,ooo 
Aceite de Eucalíptus 2,000,000 
Aceite de Vetiver 5,ooo,ooo 
Aceite de Ylang Ylang 3,500,000 
Aceite de Menta Piperta. l,000,000 
Aceite de Mentol 20,000,000 
Aceite de Mis ce laneos 10,000,000 
Aceite de Menta Arveresis 4,ooo,ooo 

US$ 95,000,000 
===::::m:.o=,.,,===""'====:::: 
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. 2. Limonc il lo 

(a) Una plaza de limoncillo 
precio es 70.00 pesos/kilo = Ps. 

Primer corte: 

da 40 kilos de aceite cuyo 
2,800/plaza. 

Fase inicial - preparación del terreno-·-•--P. 200.00 
lSo.oo 
80.00 
30.00 

150.00 

Siembra.---:-----·-----:---- ... ----------- -- ----­
Una limpieza--:------------..:--..,----~----'-----
Cultivado con tractor-----------------------
Corte--------------------------------------• 
Alce--~-·~----------------------------------

Destilacióri.:.-----~-:~ ... ---------------------~ 
Carhon- - - - ---- - ... ---'- -- - - - - -- - - -- - - __ .:, _ - - -- - -
Arrendamiento de 8 meses a 70/plaza------·--

50.00 
100.00 
120. 00 . 
560.00 

P. 1, ll~o. oo 

P. 2.800 menos 1,140 = P. 1,600. utilidad. 

Segundo corte! . 
Riego--""'-,... ... ~ - - - - - - "" -- - --- - ..... - - ---- -- -- -- -- ... - -
Arrendamiento-----------------------------­
Cbrte--~------~--~----- ... ----~-------------­
Cultivo-----------------------------------­
Carbon--------------'----------------------­
Alce-----~----:--~~------------------------­
Destilación--~-----------------------------

P. 

P. 100.00 
200.00 
150.00 
so.oo 

120.00 
50.00 

100.00 

770. 00 

P. 2.800 menos . 770. · = P. 2, 030 utilidad. 

Con maquinaria y destilería moderna se puede obtener hasta 
P. 2.500 utilidad/plaza. 

(b) Una. hectárea de tierra produciendo 37 ,500 libras 
de corte del cesped de limoncillo da un rendimiento de al­
rededor. de. 75" bote lla.s (29~ onzas) capacidad o sea 150 lbs. 
de aceite. Es usado para jabones,, perfumes, insecticidas 
y detergentes. 

(c) Valor en el mercado CIF New York es US$.4.00/kilo, · 
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(d) Este producto crece muy bien en tierras· 
cerca de la caña de azucar. 

l .Río .. Cauca 

3. Citroú~h · 
•" 

(a) La citronela es la mitad de 1 va,lor d~ Í':Iimo~c.Úl~ pero 
su rendií:rilento'·es 1 doole y más fác:iJ.p,ará.v.ender -en el:merca­
do local púa esencias de ]ábon, pe:i;fqme,, .detergentes .y ·desin­
fectantes. 

'" ... . . : . ~ ·: ' , ,• 

( • "',..,. ...... > ••• ,. 

(b} "rlrec fo· de1 ·aceite de c itroneJa ..e.s .. 0. •. .56¿./-lb-.-··CIF ·New 
York. 'Formosa 'pioduj'ó 20, 134 tambqr~s . .en ,e.l .aña.:1965 de 1 -cual 
49'/º fué é'xp'ortaao ·a, los Estados Unidos; .. 20% .al. .Japon; 18% 
a Europa· )i: '.13% ·a.· otros países. · ,. 

' ' . i .. ' . f~ ,. 

4. Bo.is .de .Rose 

(a) Destilación en Putumayo y Amazonas comienza en enero 
y febrero cuando los ríos son altos l?ara permit;ir e 1 transporte a 
las fabricas, .:En la fabrica cortan los peda:zos y los 'destilan 
en un alambique. Más factible sería una fabrica abordo de un 
planchan que pudiera m'.Jverse a sitios de recofa-ec·iÓn;.--·:. 

(b) . Pre~ios son US$2.00/lb. FOB' Letida"·:·i 'us$i.Üo/ib'.FOB 
' ~ .. . . .., .~ . . . . 

Puerto Le,guizamon. 

(c} .Peso de un árbol es entre 3,500' y 5;0dd kilos co:n un 
precio de~. P. O, 25/kilo puesto al lado de 1 rfo', ..... . 

. . : ; 

(d) Se necesita aproximadamente 30 kilos de madera para 
obtener --1 libra ºd'e aceite con e 1 siguiente costo: .. '' . 

30 kilos de palo de rosa a 0.25 kilo ••• ~~·· 7.50 
Gastos de fabrica, teservas,·etc.: .••••.•• ~·2.50 
Flete de Leticia-Bogota .••••.•••••••••••••• 0.50/lb. 
Gastos bancarios, comisiones.:•~~:.:~:.~ •••••. .' o: 10 . 

Costo total hasta 
.. 

Bogo ta .• ...•..... ·~ .. ··,: • Ps. lP.60 =US$0.60 

¡ 

, Venta. éIF ·New York.· ••••••••• ~.-. .••.•• · •••.•• ., ...... 2.40 
US$1. 80/lb tl'tilidad •••••• 

Con una tot.alidad de 5,000 árboles se pueden destilar 
700,000 libras de aceite. 

:· ,'. 

=======:-;::= 
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5. Vetiver 

(a) ·El precio .de aceite de vetiver bo'urbon de las Is las 
Reunión giran.alrededor de $32./kilo FOB. Este aceite es 
muy superior al de Haiti qúe venden a $10. 00/lb. CIF New York • 

. . 
(b) Colombia tiene c~ntidad~s apreciables de vetiver 

en las regiones cafeteras y en el Valle. Se escapa facil­
mente de cultivación y es pro!ifica en estos climas crecien­
do con éxhuberencia. 

6. Aceite de Eucalyptus 

(a) Los usos son para medicina (aceite de cincole); 
industrial (aceite de phellandrine) y perfumes. Australia 
produce 2/3 partes de la oferta mundial exportando 200,000 
galones. Otros productores son: El Congo, Espafia y Portugal. 

· (b) Las variedades encontradas en Colombia del globus 
son factibles para la producción de aceite por vapor. Precio 
es 75é/lb. CIF por el' aceite proveniente de Espaf!.a. 

7. Aceite de Geranio 

(a) Usado para la industria de jabones y perfumes. Este 
geranio produce 20 lbs, de aceite por hectárea a 25,50/kilo 
FOB Marseille, Francia. Exportaciones de la. Is:la Reunión 
en 1965 fueron 115,600 kilos. 

(b) El geranio genuino es e.l geranium·macorrhizum. 
Enescala comercial usan el Pelarsorium graveolens. El aceite 
forma .el cuerpo de todos los buenqs perfumes junto con el 
aceite de khus y patchuli. 

G. Balsamo de To lu 

(a)· Con tanta demanda .del mer'cado internacional solamente 
Colombia o~rece pequef'ías cantidades de este producto. No ha 
habido un programa de siembras en gran escala comercial cau .. 
sando· un vac!o en la· oferta~ 

(b)1· Casi todo el Balsamo de Tolu esta en las manos de 
muy pocas personas que lo controlan. Tradicionalmente se 
exportan alrededor de $200,000. con Francia y los Estados 



: ; ' 

.,. 70 ':' 

Ühidos enth fo~ rdas grandes importadores. Colombia es el pro­
dti'ctbr. más.gt;~rt4e en el mundo. La firma de Vol:P:~'E:!.;l+:~arranquilla 
exporta E?l P.I'.o.duet:o • .. :'. . i, _ 

! ' , ' ~; ' 

. ,. ::' • ' . ~I ~. ~ , ,, ,. • 

(c) Es urgente un 
Tolu. cp l~. r,í=.8¡~~n .. donde 

prog:¡:-a~ parc:/prodúCir.má.s i:i.rl)oles de 
se encue'ntra silvestre~ ' . 

. ' ; ' :! :· .. ¡ :: . : . '~,. {. l ' • '' 

· ( d:): . ¡.Ig ·pt~_c to :e·n .1e 1: año de 1966··~s us$·4.5o:-s •. oo/lb. 

9. Mentol 
• , l •. ~ ' 

(a) Hay plantaciones de menta en Sibundoy y Chinchina con 
otras _cqm~Q.z.and.o en forma esporádica en Colpmb.ia·. Dentr9 de 
rnúy ;prq-µto "1,as'rtécesidades Qel mercado local de aceite de roen-. >. . . 
tol. es taran' copádas • . . . ,· _, 

(b) El' piecio: del Mentol B:ratilef'ío es alrededor de $5.üO/lb. 
En el ~ome;t;Pio. internacional tiene valor por más. de 20 millones 
de .. d.o.lar,es~ : 

(c) El mentol spicata ~s di~erentes que el mentol piperita 
que vale $4. 40/kilo FOB Brasil. Brasil prÓduce alrededor de 300 
toneladas de este aceite crudo de cada clase de menta ••• spicata 
y pip~i;ita _por cada cosecha. Formosa G!.s rnúy. fuerte en este 
me :i;cado ·también. · 

10, Ylang Ylang 

. ' "' 
.. La· esencia de 1 Ylang-Ylang es un:a de las esenciap mas cos-
tosas y nilí·s·'importantes e.n el arte de la perfumería, y es in­

.grediEfote"de casi .. toc;l.G)s los perfumes. Su nombre vulgar, Ylang 
Ylang, significa "la flor de las f1orés 11

• Es un árbol recto, 
de tamaño mediano, que pertenece a la familia Anonac~ae, igual 
que el Anón y la Guanabana, y es indígena 'del Est.e t).e Asia, 
La corteza del tronco y de las ramas es lisa, de un color gris, 
y las ramas son. pendientes y laxas. Florece intern:-:L.tentemente 
.dursnt~ to9,o'el año. Las flores son relativamente grandes, 
de Z :a 3 pulgadas de larg,o:, con tres"pétalos carnosos flexi­
bles, y t'r~·s· s'Efpalos· que parece~ pétalos. ·Primer.amente son 
de color verde y sin olo.r' ·pero' cuando ,maduran el.,color cambia 

· a·a~aril¡q y las flores tienen una delicada· fragancia, la cual 
"es m~s: f.~er~~· dutante la. p~~mt?ra parte de la mañana. La esen­
. cia.,se op,tiérie por des.ti:la,ción simple, cuando. las flores están 

completame'nfo ab'iertas. La esencia, del Ylang·Ylang ha sido 
. ,, ·-},: . ',, 
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conciday utiÜzada por los asiáticos desde tiempo!i inmemoriales, 
petó no fué conocidá ni introducida. a Európa ante's del afio 1864. 
A pesar de que tiene alto valor, la demanda de esta esencia en 
los países .occidentales siempre ha sido gr~nde desde aquel a~o. 

' ' -1 ~ ,- l • 

En el présente, se cultiva el .Ylang-Yl~ng prinéipalmente 
en las Filipinas y en menor escala en las Indias brientáles. 
Su• cult :lvo debe= ser. provechoso en Cd lonibia y ofrecemos este 
infort)le sobre sus requerimientos y posibilidades para los horti­
cultores· colombianos."· El Ylang-Yhng ha sido cultivadd como' 
árbol ornamentai:en Cuba por muchos años, y nuestras observa­
ciones de su desarrollo y floración en muchas partes de la Re­
pública indican qué se encuentra complé·tamente. adaptad6 al ·cli-
ma y suelos.,colombianos. · 

El Cultivo del Ylang-Ylang 

(a) Suelos Para su máximo'desa.rrollo, el Ylang-Ylang, 
necesita un suelo rico, permeable y de·buen drenaje, péro como 
casi todas las especies de la fámilia Anonaceae;se desarrolla 
bien en suelos alcalinos con alto contenido de cal, si.son per­
meables. Este árbol prefiere niveles bajos' y no florece bien 
si está sembrado a niveies de más de 400 metros sobre el nivel 
del mar. 

(b) Pro~fgación El Ylang-Ylang se multiplica por semillas,. 
cosechadas de frutas completamente maduras. Es necesario lavar­
las ~gua antes de sembrarlas, para eliminar la pulpa azucarada 
que las rodea, porque esta pulpa atrae hormigas' las cuales cau­
san irregularidades en la germinación. 

Las semillas pueden sembrarse en canteros o en·recipientes 
individuales, en un vivero y deben recibir riego'dos veces al 
día después de sembrarlas, La genninación requiere entre· 40 y 
60 d:fas. Si se siembran las semillas en cantéros, deben espa­
ciarse a 20 centímetros una de la otra, y es necesario proveer 
alguna sombra para proteger e 1 cantero. Las pencas de palmas, 
suspendidas de 4 a 5 pies sobre el caµtero por alambrés sirven 
bien para la sombra. Las semillas sembradas en recipientes·' 
necesitan ser sombreadas tambi~n. Despúés de la germinación 
se continúan: lo·s dos riegos diarios. Las posturas lograrán 
alrededor de 25 a 30 centímetros en tamafio a~roximadamente 
dos meses después de su germinación, y entonces pueden ser 
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expuestas ál sol gradual~ente. · Pueden trasplantarse: .. a. los· 

sitios permanentés en ei ·campó cuando logren cuarenta.y cinco 

centímetros. 

(c) Siembra El campo debe ser limpiado completamente, 
arado y las irregularidades en la superficie de 1 suelo deben 

nivelarse antes .de la siembra. El espaciami~nto recomendado 

es de cinco metros, a tres bolillo, de .esta manera se sembra­

rán 500 árboles pór hectárea. Es necesario pteparar hoyos 
con anticipación para sembrar las posturas. Los hoyos deben 
tener un diáreetro de medio metro y su profundidad debe ser 

igual. Pueden excavarse eón una barrena mecánica de tractor . 
o·a mano. La tierra sacada de los hoyos debe mezclarse con 

materi~l orgánico como estiércol de animales o humus, bien 

descompuesto, ut_ilizando una gran cantidad. El trasplante 

debe efectuarse en la primavera· cuando empieza la lluvia, 
.si el campo no tiene riego, y de todos modos las posturitas 

deben recibir un.bqen riego inmediatamente dei;;pués .de haber 
sido trasp,lantadas. Si las posturas fueron sembradas en 

recipientes individuales se las lle.va al campo en los reci"" 

piantes y se hace el trasplante lastimando lo menos posible 

las raíces. Las posturas se siembran al mismo nivel' de la 
superficie del suelo en que han estado sembradas e'n los reci­

pientes o canteros, ni más ni n1enos profundos. Para pdsturas 
desarrolladas en canteros, se saca cada postura con su propia 

m9ta de tierra para no dañar las raíces y se efectúa: el tras..:. 

plante inmediatamente. Es buena práctica cubrir e 1 suelo al .. 
.. rededor de cada postura con una éapá voluminosa de paja, hojas 

secas, bagazo* etc.·, para mantener el suelo frésco y húmedo, y 

para evitar el desárroilo de malezas. 

: i . 
Durante e 1 .Pr'imer año será necesario mantener las hierbas 

cortadas ~ntre las posturas, s'i nó· es pos ib.le cubrir toda· la 

superficie.del súelo con'una capa de cobertura seca~ Todas 

estas preciluciones al hacer cuidar la siembra pagarán .ganan­

c;ias en e 1 futuro de 1 cultivoY 

Las ~lores ·son producidas en: las ramas laterales y para. 

incrementar el desarrollo de estas ramas, y también para no 

permitir a los ·árboles desarrollar demasiado altos, se podan· 

'las yemas apicales de los troncos· cüando :los· .árboles logran 

un tamai'l.o entre··2.s y 3metro9'~ 1 ·'• 
' : 
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(d) ·cosecha La cosecha comercial empieza .en el tercer año; 
y los árboles llegan rápidamente a· su plena producción en los 
dos o tres años siguientes. El período siguiente, de plena pro­
ducción tiene ocho o diez años de duración. Lós árboles flore­
cen al mismo tiempo. ·En Colombia hay tma gran. flor.ac.ión en· 
el otoño. ·Dui'ant-e estas épocas debe cosecharse las flores cada 
dos o tres .dÍés. En la recolección, lós cosecheros deben te­
ner e 1 cuidado de cosechar Únicamente las flores maduras y com­
pletamente abiertas, de color ámarilio claro. La recolección 
se hace temptano bn la n1añahá porque las floree; dan mejor esen­
cia en este Ítiomento, y ~u deÚÜación se hace inmediatamente 
después. 

(c) Rendimientos Un árbol de Ylang-Ylang rinde un prome-
dio de veinte libras de flores al año, y alrededor de 150 has­
ta 200 libras de flores son necesarias para producir una libra 
de esencia;< ,Con 500 árboles por hectárea, el rendimiento de 
flores será alrededor de 10,000 libras por.hect-área al año, o 
un rendimiento de ?O hasta 65 libras de esencia por hectárea 
al año. 

El valor de la esencia fluctúa poco en el mercado, y los 
precios son bastante estab.les. Por ejemplo, la. tabla siguiente 
presenta los precios. máxímo.s y mínimos durante los Últimos 
cinco años para el producto de primera calidad. en el m~rcado 
de New York. 

Año 
1952 
1953 
1954 
1955 
1956 
1966 

Es.enci8 de Ylan13-Ylang 
frecio Máximos y Mínimos por Libra 
(Comprado en cantidades de 10 libras) 

Precio máximo. por lib.ra ·Precio .mínimo por libra 
$ .13. 00 . $ 9 • 7 5. 

12.50 11.00.' 
12.50 12.50 
12.sp 12.00 
12.50 " lQ. 00 
31. 00 (ex tri;¡. fuerte) 21. 00 

. .. 
Calculando. a .base de estos datos; un cosechero ,puede esperar 

una ganancia brut.a de alrededor .de. $675~00 por, hectárea al año, 
En la capitalización de eii't~. ti.ego.cío, e 1 cos.echero deb~ consi.­
derar los _gastos de· ios tres primeros años~ más los .gastos p;Ír¡.l 
sembrar y '"<le sarro llar ·1as posturas en e'l vivero, como su inversión 
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substrayendo las ganancias recibidas por la primera cosecha 

en el tercer año. Los árboles lograrán su plena producción 

en su quinto o sexto año, y siguen en plena producción por 

diez afl.os más. Durante los primeros dos años de sembrado, 

es posible utilizar el espacio.entre los árboles para la 

siembra de otró cultiyo, tomando en consideración que el 

otro· cultivo intercalado no vaya a desarrollar más alto que 

las plantas de Ylang~Yla~g. De esta manera se puede supri-. 

mir uria parte dela inversión y la atención a la siembra. 

RECOMENDACIONES.: 
l. Un estudio completo de las posibilidades de la pro­

ducción de aceites esenciales en Colombia pagado por Planea­

ción Nacional y en colaboración con el Instituto de Investi­

gaciones Tecno ióg icas. 

2. Después del estudio, deben pasar una invitación 

al Dr. Ernes~o Guenther, D~rector Técnico de Hnos. Fritzck 

y autor del libro Aceites Esenciales como perito mundial 

para hacer una revisión del trabajo del estudio previo y 

pagar por sus recomendaciones. 

ACEITES INDUSTRIALES 

1, Cáscara de Marañan 

(a) Contiene 15-30% de aceite del peso de la cáscara. 

La cáscara tiene 70-80% del. peso total de la nuez cruda. 

Durante el año de i963/64 los precios subieron de $0.23~/lb. 

y desde entonces han quedado estables. 

(b) El líquido es usado. principalmente como resina 

para forrar y modificar contra la fricción como por ejemplo 

para frenos de automoviles, fajas industriales y lamina­

ciones de papeles industriales, En redes de pesca, el lí­

quido conserva el cardan; conserva también textiles; pro­

hibe escamas en calderas; es ant·i-corrosivo y actúa como 

insecticida .para la conservación de libros. · 

(c) Con los programas del INCORA y plantaciónes nuevas 

en los. llanos,. la cascara de .fa nuez de 1 mara.ñon podr{a 

coger importancia en· unos pocos años, El aceite de la c·ás­

cara es calentado a l90°C y· las nuece's to.atadas en el aceite. 

(~on este método se salva B5% de 1 aceite de la cáscara, 
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2. Acé ite de Tung 
;Hay algÚÚos árboles de tung prosperando bien en Chinchina 

y Puerto :Berrio. Un estudio ·de clasificación y de 'ren'dimien.:. 
to serían ·necesarios para :determinar sus valores.· Los Esta­
dos Unidos estan ·i~portándo 6lz millones de dolares de este 
aceite usado en la industria de pinturas. 

3. Aceite ,de Higuerilla 

(a) ' Ensayos hechos en la Finca Bledonia 1 Armenia por el. , 
IFA han probado e 1 valor de' sembrar la varíedáJ de higuerilla· 
enano. Ha habido varias pruebas de. adaptación en fincas por 
todo el país con resultados de distintos grados de éxito. 
Pero debido al día co~to en los tropicos; ninguno ha logrado 
que to}las las pepas en e 1 arbusto maduren al mismo tiempo •. 
Debemos estudiar las variedades ·que utilizan ·en· el Brasil 
y de donde exportan más dé 20: millones de dólares· a. los mer.,. 
cados mundiales. 

(b) Los estudios del Instituto de Investigaciones Tecno­
lógicas de acei.te de higuerilla son bien. completos sobre este 
producto. 

(c) La Empresa de Aceites de Higuerilla 11La Alianza" en 
los Santanderes esta interesada en e1 financiamiento ·ae su 
planta o en encontrar un socio. 

(d) En Brasil han inventado un sistema de ext·raer los re­
sinas de la torta utilizándolas para alimentos de animal con 
éxito. 

.. 
RECOMENDACIONES OE ACEIT·ES INDUSTRIALES: 

l. Seguir más de cerca el programa de desarrollo total 
de todos lds á:'ceifes industriales para conocer al fonqo 'los 
problenui~ .Y recomendar las soluciones. 

2. Divulgar la información encontrada y establecer las· 
basei¡; pa,ra e.l mayor desarrollo de los aceites industriales. 



- 76 -

N U E C E S 
l. Marafion 

(a) Para justificar la economía y la venta de nueces de 

ma:rañori en e 1 mercado internacional, es necesario .tener una . 

región sembrada con·un mínimo de 25,000 árboles cubriendo 500 

hectáreas. Este cultivo se puede' hacer en 5,000 hectáreas 

en la· costa Atlántica y en los Llanos orientales en 10,00b 

hectáreas donde la mano ·de: obra es. barata. · 

(b) Portugal ha desarrollado una mactuina que puede abrir 

la nuez automaticamente. Este puede influir enormemiante en el 

futuro de muchos m'íles de faroÚías de la India si la mecaniza­

ción sale menos costosa que la obra de' IQáno. L~ rnaq.uinaria 

Portuguesa se encuenú·a en Mozambique. · 

(e) .Los precios para e 1 marafton CIF New York han subido 

de $0 .. 52}¿;lb. a $0. 70U,S. /lb. en el mi,smo año debt'do a la de.: 

manda.' En la Navidad y Día de Gracias en los Estados Unidos 

el consumo es fuerte, Las nueces 'llegan n New York en latas 

de 25 lbs. en la forma de "cashew kerne ls", India exporta 

cajas (50 lbs •. neto) a los síguient.es países en el afio 1963: 

Estados Unidos----
Rus ia-------------

.Otros País~.s Comu-
nistas---.------

Reino Unido~------
Canada------------
Australia---------
Otros~------------

Total------

1,300,000 caj.:;is de 50 lbs~ neto 

150,000 

ao;odb 
110, cioo 
85,000 
135,000 

170,,QdO 
2,350,000 cajas 

La cosecha en la India· en 1964 fué un record de 90,000 tone..; 

ladas.~ Preci9 dé nueces ·crudas en el Afr'i.ca (Mozambique, 

Tanganyka, etc.) son de ÚS$loO. por tonelada hasta $160,/ 

tonelada. La India esta'lmportando 200,000 toneladas de nue­

ces crudas de 1 Africa para .abrirlas con su mano de obra 

barata. 

(d) Para Colombia sería imposible competir con mano de 

obra de bajo costo (casi infrahumano) de los Indios. Pero 

se puede pensar en recoger las nueces y prensarlas extra­

yéndoles el aceite y separándoles el líquido o obtener un 

margin de ganancia inferior abriendo las nueces manualmente 
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y vendiéndolas en mercados internacionales. ··Quiz~s algun' 'día:, 
no muy lejano; sé p'ueda c~mprar la maquinaria au'tomatica par? 
abrirlas nueces.· Actua.lmente solo Portugal tie'ne es):·~ -~aqui,n¡.:i.. 
Entonces todo ei· inundo estará .a, ·]:a par en los costos,!· 

Por eso, recomendámos las grandes siembras ahora .... se 
puede también estudiar la posibilidad de abrirlas nuec;és con::."' 
gelándolas con nitrógeno Hquido hasta -3S0°F como 'hacen ·cpn .· 
las nuece·s Macademia de 1 Hawa ii. · · · 

(e) Rendimiento de Nueces 

Año de 
Crecimiento 

3 
4 

·5 
6 
7 
l3 
9 

10 
11 
12 
13 
14 
15 

Por A1bol 
Cosecha 

7 lbs. 
9 
lI 
13 
15 
20 
25 
30 
40 
50 
60 
65 
70 

Rendimiento 
. de tiueces · · 
después de 
perder 70% 
cáscara. 

2 
2 2/3. 
3 1/3 

4 
412 
6 
7}z 
9. 

12 
15 
18 
19~ 
21 

50 arboles. 
rendimiento 
por hectárea 

100 lbs. 
132 lbs. 
166 lbs. 
200 lbs, 
225 lbs. 
300 lbs. 
375 lb$. 
450 lbs. 
6Óó lbs. 
750 lbs. 
900 lbs. 
975 lbs. 

l,oso lbs. 

1966 US$ 
pr~med;lo total 
venta 

a .. $0 .. 60 :::$6ü.OO­
a _0,60 - 79.20 
a 0.60 = 99.60 
a o. 6.0. ;:::120. 00 
a 0.60 =135.00 
a 0.6Q =180.00 
a Q.60 .. n225.00 
a q.60 ~z10.oo 

a O.. 60 · 360. 00 
a .Ó~60.= .450.00 

. 1 . • 

a 0.60 ~ 540.00 
a p.60: 585.00 
a o. 60 "" 6·30. oo 

'· 

Además de 1 valor de las nueces se le agrega e 1 váÍOr diÜ a~e it.~ 
de marañan y la utiÚdad de¡.ivada en la venta de la manzána (fruta) 
a fabricas de vino. 

( f) No atentamos aquí entrar en todo lo relacionado con e 1 
maraf'l.on po~ ser. un est~dio muy l&rgo, ILMA (t~si:it~to Latinoameri­
cano de Mercadeo Agrícola) tenía los· servicios Q.e un expe:rto en 
el asunto y sus conclusiones son bastante· completas. El INCORA 
ha recogido datos económicos de 1 cultivo lo mismq que .estudios 
económicos h~chos por e,1 Instituto de I-9:vestig.a~ione.$,,Tecnol.Ógicás 
(IIT); Naciones .. UI,lidas; Sagro;. Cayucáo; Ccild.esa y las, ~scue1as · 
Vocacionales Ag_rícolas .de Colombia·. ·· · 



- 78 -

(g) L0s· compradores de nueces de marañon son: John ·J. Maloney 
Co •. ·, 6000 West Irving Park Road, Chicago, !11 •. 60634; Ste inhardter 
·and 'No"rdlinger, Inc., 105 Hudson St., New York 13~ N. Y.; George R. 
Kircher Ca.·, '527 Batirse Building, Philll, Penn. 19106; Normark·& 
Associates 1709 West 8th St., Los Angeles 90017. 

RECOMENDACIONES i .. 
l.· Un programa de desarrollo de 1 marafion mucho más fuerte 

que e 1 actual. 

2. Selección de nueces de calidad que produzcan mayores 
cosechas y tamaños. 

· ··· 3~ Divulgac'ión completa de los estudio~ hechos al público 
inte'r:esado ·en" este cultivo. 

2,.,.. Seje o .MJl Pesos 

Conocido como Palma de Seje· es comun en todas partes. Planea­
ción esta interesado en conocer·el inventario y potencial agro­
económico de e.ste árbol que da dos cosechas e,n el año de racimos 
de nueces, 

Como substituto de aceite de olivos es casi indistinguible 
porque cohtiene 7"/o ácido palmitico; 8% ácido stearico; 75% 
ácido oleico y 5% ácido linolico; 5% glycerol y 1% materia 
enjabonable. Hay menos que e 1 l"/o de aceite en e 1 centro de la 
nuez pero 18-.24% de aceite en la pulpa. 

El árbo1 es rus~ico creciendo en los lechos de los ríos 
de los llanos y Amazonas. Los nativos machacan la nuez her­
viéridola en agua. El aceite flota arriba y es facil su ex­
tracción. 

3. Coco Enano 

(a) El coco enano da cosecha al cabo de tres años si 
es bien regado y cuidado contra enfermedades cuando pequeño. 
Dan hasta 300 cocos pequeños por a~o en tierra caliente. 

(b) Se siembra a 5 f\let.ros de distancia. Para germinar 
la nuez de 1 coco es mejor dejarlo dentro· de. un tanque tapa­
do con sacos mojados hasta que salga la :raíz. y el tallo. 
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Est:·os requieren 'agua todos los d{as •. \.,,Aplicacicinei:¡ de abonos 
ayudarían a fortalecer la mata cuando esta ~recie~do. 

(c) 400 árboles con 300 cocos por hect~rea,dan-120,QOO 
cocos que se venden a los mayoristas por so· c:en~av6i cuarido 
estan Úencis <le agua.· Esto· signij:ica .60,000 peses/afio/hectárea 
que es un rendimiento considerable. · . · . · 

(d) Se puede exportar los cocos sin cáscara·:de,jand'o Única­
·mente.1a nuez entera. Puerto Rico exporta e.ocas gr_apdes 
(SO en un bulto) pbt"$4.75.el bult.o o sea a $0.09/c.:u. El 
coco '"enano traería menos. precio ·O ali:ededoi; de. $0. 06/ c~·u. pero 
aun corÍ e í fle'te :por barco' re.·integro y otros co~'tos _dejaría 
unos 30 centavos de ganancia para e 1 exportador además' de 
entrar en un· mercado de gran volumen •. Comprador: Levantino 
Co., Inc., y Manniel Bros., New York. 

(~) Sería necesario sembrar Únicamente cocos que tengan 
una capa g'rue·sa ·dé carne y posean unp gran. ·~ant,idaci· de agua. 
El coco· enano es preferido por los bares que deseen pon'er 
en ellos bebidas exóticas mezcladas con ron y g.inebra. Los 
restaurantes sirven :coc:te 1 de (rutas y he lados en. las conchas 
de coco. ·Demanda es todo e 1 ·aí'i.o. 

' • ~ 1 

RECOMENDACION 
L · Estudio económico de -rendimiento y mercadeo para la 

aceptación en el mercado internacional.. 

2.'- Estudio sobre e 1 rendimiento de ace ;ite de coco enano. 

4~ Muez de P~raíso 

(a) Conocida como Lecythis elliptica Kunth se. encuentra 
miles de estos árboles cerca de Usiacuri, Atlántico. los 
campesinos tienen la idea de que la nuez es venenosa .pero 

'ntiestras investigaciones no encontraron 'ninguna i,ncidencia 
toxica. 1: 

(b} úri ·análisis de una muestra da lo siguiente: 

Humedad---------- 13. 7'7º 
Aceite contenido 34.6% 
Acido grasa del 
aceite---------- 2. 7% 
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Esta ciase de ntl~cés se rompen primero para exprimir­
les el aceite. 

RECOMENDACION: 

Explotación por parte del INCORA para campesinos •. · 

S. Tacay 

. (a)· El tacay se halla espontáneamente en Villavicen­
cio. y en los Llanos. ·:[fo cada cosecha un árbol produce 8 a 
9 arrobas de frutos. Hay tres nueces, cada fruto es rico 
en· aceite; ·A los tres años el árbol comienza a· dar frutos. 

' ~, ' 

(b) El tacay produce 36;ooo· lbs. de 180 árboles culti­
vados en una hectárea. 

(e) Si después de descascarar las nueces hay un saldo 
de 27,000 lbs. o sea 13\ toneladas, esto equivaldría a 3.38 
toneladas de aceite si la nuez tiene 25'7º de aceite. 

(d) Antes abundante; este árbol hoy en día es casi 
imposible encontrar. El beneficio de esta almendra es 
más sencillo que el beneficio de la Palma Africana y e_l 
aceite es de mejor calidad. Como nativo de la región es 
menos expuesto a enfermedades y crece en la mitad del tiem­
po que necesita la Palma Africana. 

(e) La recolección de la nuez sería ideal para las 
familias campesinas. Hay tres plantac~ones pequefiqs; 
dos en el Valle del Cauca de los Sres. Víctor M. Palacios 
y Granja Cálima y en los Llanos de San Martín de Sr.Camilo 
Castro. Todos trabaj8n con éxito. 

RECOMENDACIONES: 
Explotació-n por parte de la Caja Agraria para hacerla 

un cultivo de importancia. Colaboración del ICA (Instituto 
Colombiano Agropecuario) para seleccionar las mejores va­
riedades. Promoción del Ministerio de Agricultura para 
establecer viveros de tacay • 

. . •. 
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PLAN~1:!fil2..IC INALES: 
INSECTICIDA-ª-.t ALKALOIDES Y 

RESINAS 

.. '·· . 

(a). Si los º~aicqleros" (colectores de ipécaé 'en ·el mónte) 
siguen arrancando l.a!3 mata~ (rubiaceas) en las· regiones aleja•· 
das de 1 ChQco, Bo livar y Cordoba, .serán .ext inctos ·en •poc'os años'. 

(b) Es urgente un programa de siembras en casas de miles 
de campesinos por parte del INCORA cerca adonde se· encuentran 
las matas silvestres. El INCORA ha tomado· cartas ·1:m ·el asunto. 

' ' . . . 
éon su programa de acción agraria y los primeros ensayos pro-
baron exitos en el transplante. 

(e) ·Uno de los. m,ás .fervero~qs cultivadores· de ipecac es 
el Sr. Honorio Vargas con base de operaciones eU''SimitÍ. El 
otro es el Dr. Andres Flandorffer en Tierra Alta. Hay un 
cultivo tainbién en. Nicocli. Con la raicilla de ipecac ·alta-: 
mente cotizada en US$9.50-10.50/lb. es peligroso cultivar en 
campos abiertos d.e. fácil acceso porque en momentos de des.;;. ' 
cuido "se arm nquen .la.s matas. ' 

:·· : .. .. 

( d) Se encuentra e 1. ipecacuana.- ce·rca de bosque·s húmedos 
y cienagas. Se distingue la mata por sus flores blancas. 500 
matas producen 1 kilo !'.le raicilla •. El alkaloide extraído de 
ipeeác es Ementina· Hycirochloride que .vale $51-54 U. S •. cada onza. 

. . 
(e) · Einentina hydroc.hloride es us·ado para combatir las ami- · 

bas, dise.ntería.y para ·ia. tos. Inglaterra es un excelente mer­
cado que consume más de US$200,000. de raicilla de Colombia 
anualmente. 

RECOMENDACIONES: 
l. Control por parte del Gobierno de la explotación de 

raicilla de ipecacuana antes que se extermine por completó~ 

2. Entregar plantas vivas :.a estaciones agrícolas del 
Ministerio .. d't~ Agric:ulturá. en. las zone,s. donde se encmmi:;re. 
silvestre· pagando precios justos a los colectores. 

' .. . . 
i' 
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3. Un program~ ~ñ~ tu~rtd de fomento de raicilla de ipe­
cacuana por parte de 1 INOORA. · 

, ?. 
2. Pire tro 

El estudio contratado por el INCORA sobre el piretro con . 
el Instituto de Investigaciones Tecnológicas (IIT) es muy ' 

• completo. E1 problema de procurair semilla de piretro del, 
Ecuador es. complicado y. las autoridad~s deben :trata,r de con.., 

. ·seguirla en Kenya, africa si np lpgran compras, de los ecua- .. 
torianos. 

"Los. ensayos· conducidos ahora en Nariño serán. de mucha 
importancia para• e 1 futuro de este producto de enor¡.ne de~an.da. 

3. Quina o Cinchona 

(a) Quina ha sido tradü:ionalmente una exportación de 
Colombia hace muchos años hast·a que los precios bajaron •. 
Nuevamente hay una fuerte demanda en el mercado interna­
cional para la "corteza" que contiepe 5% alkaloides. 

(b) Los arboles de mejor al:kaloides se llaman "Caqueta 
Suarez" (Rojo) la corteza de la cual vale US$400. /tonelada. 
La Quina pitayensis. y ~hona officinalis son de mejor cali­
dad proveniente del Departamento del Cauca. 

~~ .. · 
(e)' La exportación de la corteza no es aconsejable. Me.., 

jor explotación sería la ex.tracci6n de 1 sulfato en polvo de.n­
tro del país. Hay cuatro alkaloides de importancia que son: 
quinine, qµinindine, sinconinl? y sinconidine. Los precios 
han subido precipit~·damente por estos· productos .en los ulti­
mas meses del al"ío de 1966. 

(d) Hay seis grupos recolectando la corteza para su ex­
tracción en Colombia que sería una excelente ~uente de divisas. 

4. Aloe 

(a) La váriedad exportado de Cura<::;.-ao, Aruha Y. Bon.aire es 
~ barbadensis la, misma que se encuentra en la Guajira .. 

(b) El precio por e 1 líquido crudo es $0. 31/lb. CIF New 
York y $0.75/lb.C!F New York por el polvo de aloe. 
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(e) La~ hojas son 1:5 cni. ·ae;:'.~~:?h~;· s-amarillas. 

(d) La producción es de 500 a 1000 lbs. por acre_::en 4.ános. 

(e) El clima debe ser entre 21,ºc. y, 31°c con: urta pe·r.t:ipita­
ción .. e,n.tre· '5-32 cm., anuales (cltma desertico). 

' , ' 

) 
•; 

(f) Se hierve el lÍquido ·-para 
jando 1/3 parte como go~a solida. 
toma 5 .horS's. 

quitarle las impurezas de­
Una· hoja .para desangrrlrse 

(g) Del aloe se prod.uce "aloin" que tiene los:siguientes. 
usos: 

S. Barbasco 

quemaduras de Rayo X 
animales como t.erneras 
sustituto para codeiua 
laxante 

'·, molestias del s:Í.nus 
"infecciones de. la pie 1 

'. 

en e 1 part;O 

.(a) El barbasco casi en su totalidad proviene del' Perú 
con una exportación de más de ~ millon de dolares. Se en­
cuentra e 1 mismo producto en las Amazonas de Co lomb :Í,g.' 

(b) El precio es de $0.10 a 0.11/lb. CIF New York • 

. (e) ·Compradores ·como Chemicai" Indust+i~s .Corporation de'· 
30 Wh\tman Avenue, Edison; New Jer.sey desean 5,0 ª' 100 tone• 
ladas de la raíz de barbasco para sus insecticidas. El go­
bierno debe arreglar eré.dita para sembrar barbasco;.eri:.Let'i­
cia. 

6. Le.ch·i Caspi o Sorva y Chicle 

(a) Hay dos árboles.que dan un latex para la industria 
de "chewing gum" o "chicles" •.•• la sapondilla Achras Zapata 
y sorva Couma macrocarpa. 

(b) Un árbol puede rendir hasta 60 litros de latex pero 
solamente se puede hacer una incisión cada 3 años en el ár~ 
bol. Se hierve el chicle duro hasta que llegue al 33% hu­
medad. Se moldea en bloques para los embarques a las fabricas. 



.. 84 .. 

(e) Los Estados Unidos hacen importaciones alrededor 
de 1 millon de dolares 'de lechi caspi y 3 millones en chicle. 

7. Guar 

{a) ~ - Indust,riales: Alimenticias; papel; minería; 
textiles y explosivos. Es q.dhesivo y gelatinoso. Es un gran 
fijador para poner nitrógeno en el s.uelc:i, 

. (b) . Lugar donde más produce 
A.rizona, India y Pakistan. 

Texas, Nuevo Mejico, 

{c) Valor de importación a los Estados Unidos - Semilla 
US$123,268. Goma US$4,037,403. 

( d) Compradores: Ste in, Hall & Cia., New York. 

{e) Precio Como a 1 iment ic ia = 3Si/lb. para la goma. 

" industrial :::.:; 30J/lb. " " " 
" otros usos "" 25i/lb, 11 11 !I 

(f) Clima Arida, caliente. Seco para la cosecha de 
semilla, Resistente a la sequía. Excelente para los Llanos 
o Guajira. 

(g)' Suelo -· Arenoso, 

{h) Rendimiento.- 2,000.lbs. semilla por hectárea. No 
necesita fertilizantes y la mata es buen forraje para anima­
les. Las raíces se quedan en el suelo para crear humedad, 
humus y nitrógeno, tia 700 lbs .• de goma. 

(i) Tiempo de producción 125 días. Mejor sembrar en 
septiembre para coséchar primer semana de enero. 12 lbs. de 
semilla son necesarios por hectárea. Es nece.sario cosechar. 
con bombinada. La semilla no se dafta por largo tiempo des­
pués de la cosecha. Excelente para Colombia. 
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8. ·Tara: , .. ,, 
Las: frutas de ta:ta "contiénan;:-41 a 51% taninos para ·colo­

rante de cueros finO:s y para.-títitas negras. El árbol es pe­
quei'!.o y crece ert abundancia en las sabanas ·altas y. secas en 
el Perú y ·Colombia.· Lo llaman aquí 11divi-divi de tierdi alta", 

.F(ay: siernbt'aS organizadas por Harshaw Chemical en Villa de 
Leiva ahora de la variedad Caesalpiaia spinosa que en poco 
tiempo 'tendrán frutas. La exporüación de< la cáscara de tara 
puede· ser.:»importante con estas plantaciones dentro de' unos 
ai'!.os. 

RECOMENDACIONES: 1,-. 
"' ,,, ...... 

l. Organizar un seminario entre los botánicos de' la 
Universidad Na'cional; botánicos 'privados~ químicos de la 
industria de drogas y representántes del Ministerio de Agri­
cultura sobre la éxplotación de las plantas y árboles de va­
lor comercial y su exportación. 

2. Corno resultado del seminario que Planeación Nacional 
financie ló's -.estudios técnicos y botaniCos de 1 Instituto de 
Investig·aciones Tec'riológicas para hacer un inventarío y re­
comendaciones pa~a aumentar la producciÓR en el país. 

3. Que una vez hechas las recomendaciones que el INCORA, 
Caja Agraria y las Corporaciones Financieras consideren.mé­
todos de dar crédito a los cultivadores de estos productos. 

FLORES Y PLANTAS ORNAMENTALES 

Hay exportaciones de Colo~ia a los Est.ados de. las siguientes 
flores: 

Claveles 
Crisantemas 
Glad:t,oloa, 
Anturios · 

l. Clavel y ·crisantemas 

Al fín del año de 1966' la cifra de $150,000 en exportación 
de flores frescas será una realidad, Flores de Colomb'ia tienen 

. siembras comerciales. en. la Autopista del Norte de excelente cali­
dad. Esperamos la inversión ·de otra compañía grande en la sabana 
en muy poco tiempo y grandes aumentos en las exportaciones de 
flores. 
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· · · Esta :i.nd4~tria p~e4e peg1¡1t al i/2 ~ílloh de c161ares en 
divisi:ls para el airo de 1961 a~Hocando a Colombia entre. los 
más grandes exportadores de flores. El trabajo técnico y la 
experiencia que se requiere es muy exigente; La inversión 
necesaria es fuerte. ·Las flores tienen que satisfacer las 
casas comisionistas y competir con las mejores del mundo en 
New York. El flete cuesta $0. 25/kilo Bogota jet a New York. 

Flores de Colombia exporta hasta 30,000 claveles dobles 
semanalmente y 10;000 crisantemas. La producción será dobla­
da dentro de pocos meses. 

2. Gladio los 

Hace un aflo, semilla especial de .gladiolo fué introduci­
do al país por un ciudadano canadiense y se la regaló a varios. 
cultivadores.· Con el clima ideal de la Sabana de Bogotá~ los 
gladio los provenientes de esta semilla prosperó mejor de lo 
que se anticipaba resultando en unos ·fantasticos colores y 
calidades. 

Con la separación de los bulbos de los gladíolos, tendría­
mos muchos millones de flores para la exportación en pocos af'ios 
si el negocio es bien dirigido a este fí.n.· No hay dos flores 
exactamente iguales de la semilla traída al paft. 

3. Anturios. 

(a) Evolución: Hay 300 especies en las zonas tropicales 
de América Central y América de 1 Sur, ante todo en Colombia, 
Venezuela y Guatemala. De todas éstas especies solamente unas 
pocas tienen importancia para e 1 cultivo y la jardinería comer­
cial; para este ramo estan de importancia las híbrídas, prin­
cipalmente las variedades resultando de cruces de Anthurium 
scherzerianum y A. andreanum. 

La historia de su cultivo es larga y complicada; Francia, 
Belgica, Inglaterra y Alemania participaron en desarrollar 
nuevas variedades. Antes de cultivar el anthurium, debián 
importarlo. 

En 1842 importó Linden . el A.ornatum Schott 
1857 11

· " el A. lindenianum 
1857 " K.von Scherier,Wien:;:: A.scherzerianum (petalo 

y espada de color rojo vivo). 
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En 11374 iinport~ Wailts 

1876 ti . E. André 
1877 11 Veitch 
rn·so .. " A. Kalbreyer 

iL= A b'rown~ ..... •. . . .._·. · ·r· :.:> A~waJli'sii 
. A. cu.spidatum . 

. A. cuspid:atum .. 
A.ye itchii'. ·· · 

,:;;_ A •. ándreanum de CoTombia 
'A.;warciccjuean\lm de Colombia 

.. A. Kalbrey.eri de Colombia 
1882. " w. Bull-Chelsea - A •. spl~l'l:didum · 

• ~1 

(b) Cruzamientos: .. Pronto empezabatÍ a cruzar las espécies 
.. impor_tadas. A. andreanum, teniendo g-ranQ.es pe talos de eolor rosa­
. do. claro y 'flores saliendo encima del nivel de. las hojas, tenía 

mucha impor'tancia por la forma!=!iÓn de ·petalds grárides. Uno de 
los prii:ueros- cruzamientos daba la variedad fertierense (adreanum 
x 01;natum) '· cultivador fué Ernst Bergmann, j¿rdinero dél Baron 
.van _Rothschild en Ferrieres, Francia. Casi ai niismo tieill:po em­
pez'abart con el cultivo de variedades les Chantrier Ereres e·n 
Montfontaírie.:y Mr. Hóulet del Jardín .des .Pia~tes, París. Re­
s~ltaron la~ vari~dades: Houlet ianum, tn~gnificum andreanum, chan­
t.rier:L (signatum x marmoratum y Edouardii Chantrier .(Cristalinum 
x. signatu~). Mr.· A. Devansaye. en Frenes c~ltivo diferentes va­
riedac;les en _color rojo, blanco y salpicadas blanco-rojo.· El 
pharmacien I\leu en París ... Mr. L'inden y. Mr. · Jakob Makoye . .en Gent 
(Hola:ndia), Mr~ René Jarry-Desloges en Luttich, Mr. Ver\raene-
Gent ·(vervaeneanum blanco), Pinard, .. Gent, Mr. Dall_iers·-Bruxelles, 
Smet-Duviviers -· Gent, Otto Frobe 1 - Zuerich, M. Ke 111?, 

La jardinería comercial esta interesada en cultivar Antu­
rios de una gama de colores vivos, de blanco hasta rojo oscuro, 
de preferencia en colores rojos vivos, también salpicados de 
roJ? sobre planco, además que el petalo sea grande. Hay una 
relai;:ión d,esfavorable; más grande esta:el pe,talo menos flores 
produce la mata, lo que resulta desfavorable vendiendo las ma­
'tas en materas, El pe'talo no debe ser enrollado. sino debe ser 
má.s. bien plano y no erigido •. iá's nons deben ser. encima de 
la$ .. hojas verdes. El cofor ~e.' la e~pada debe tener un cólor 

.-1;1armon izando c;<_:?n e 1 c,o lor de 1 pe ta lo o su. color debe se_r de 
un color :contraste. La mata' debe desarrollarse .fácilmente y 
no r~que,rer 'mucho c~lor, '· · 

La· fecundación. artificial ·no pr!i:\sentn problemás. Las 
floree itas se enf!uentran api.ifadas sobre la espada,,. Florecen 
de .abajo. hasta arriba.· ·La "transrnis.ión ·de 1 pallen se efectúa 
con una pinza bien fina durante las horas de_ so.l, Se de~arro-
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llan baya's roja~ lás cuales rtecesí.ta'n unaisi J,o·me·se$ .(en Europa?) 
pata su completll mádtir.!'.1.ci6n.. Se recolecta la semilla cuando 
las bayas caen, tocandolas ligeramente. 

(c) Cultivo: Los. anturios son epiphytas, así no ne~esitan 
materas grandes en el· cultivo. EJdgen. para su siembra un ma­
terial permeable: tierra de follaje no completamente descom· 
puesta, sphagnum.(musgo) picado, pedazos de·turba que se han 
mojados cOn abono líquido (Jauche), pedazos de carbon vegetal, 
y muchos pedazos de tiestos de materas. En vista de que las 
raíces se extienden horizontalmente, se. pueden también tomar 
copas planas o canastiCas de madera para sembrar. las matas •. 
Matas que dispon~n ya de bastantes raíces reciben buena canti-

. dad. de abono líquido (Jauche). En los tiempos de m4yor creci· 
miento las m!itas. necesitan bastante humedad en e 1 aiTe ·y a 
les raíces, y además toca darles algo ·de sombra. Durante el 
otoño (Europa) toCtl darles un tiempO de descanso, especialmente 
p~'ta. las variedades de la clase· scherzerianum. Esto significa: 
desde sept;:iembre:. ·poca sombra.i menos agua, más aire, temperatura 
más baja, entre 16-18ºC, ·para as matas madurez can.. ·Eri. vista de 
que e 1 tiempo dé mayor floración está en· 1os meses de marzo, des­
pués de la Semana Santa, cuan·do hay menos venta de las fl0res 
(Europa!) el jardinero' esta interesado, de acelerar la floración. 
Así, se les de anticipadamente más calor 2·0-25ºc, Y riego, ro­
ciándolas.,· para que las flores desa-x:rollen antes de la. Semana 
Santá• Fuera de las flores se venden también matas en· materas. 
Materas de 14 cm debÍan tener mínimum 3 flores.. Además se pue­
den vender matas jovenes. con 1 a 2 flores en materas de 8 cm, 
de ~. Uno nunca debe dejar envejecerse mucho las matas. Mejor 
partirlas y ponerlas más hondas· en la matera. Matas jovenes 
traen flores.mejo~es. 

(d) Multielicación: La multiplicación se efectúa e.n 
2 maneras; a) partir o dividir las matas viejas, b) por 
tirotos de rizomas, los c·uales se pone en una mezcla .de serrín 
de turbo con arena. ,Matas que ya tienen un tronco muy largo 
deben ser podadas en la parte infe1rior de 1 tronco y después 
toca sembrarles nuevamente más hondos. c) también se pueden 
reproducir los anturios con semillas: La baya o semilla se 
siembra inmediatamente 9-espués de recolectarla eri una mezcla 
de tierra de follaje, serrín de turbo y arena. Cubrirlas poco. 
La germinación en una temperatura de 22-2SºC, después de pocos 
días. A las 4 semanl!s de .edad se .transplanten las maticas, · 
primeramente en cajas planas de madera y después en.materas de 
7-8 cm. de f/>. Para ·estás matas jovenet¡ tomamos ya una tierra 
un poco más gruesa: .shagnum picado, tiestos de materas, peda-
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zos_ de tUl~bo'.~ . ~r;. l~·s prim~ios'.:a~sa·s.;' se. cultivan éstas maticas 
en aire hume do, y mas a, la sombr1,3. qµe las matas que ha pro­
ducén flores •. La. :f;¡oración empieza cuando las matas tienen 
2 á 3 añó~ ·de edad. Para .cosechar las .. flores se pueden sem­
brar: lás··matas en are.as de bancos, en ca·sas dé invernaderos 
con techo:pl~no. 

. ·. ' 

(e) Insectos dañinos: babosas y thrips: Dar aire húmedo 
y fumigar con E_ 605 (0,035%) o ·con un remedio que contiene 
Hexa. Si se presepta Schildlans (un piojo que ·forma :pequeños 
escudos S

0

0b'ré. las hojas) toca lavar las matas cdn líquíd.o' 
de jabon, cOri nicotina a 2%. 

(f) Vepta: Los precios bajan considerablemente en Europa 
al fin de la primavera. Fuera de estos hibrÍdbs, que se culti­
~an para"vender ,las flores, se pueden también vender los an­
turios en materas, en potes de 12-13 cm. </J, si florecen con 
4-5 flores •. También se venden otras especies de anturios con 
hojas gránde s tercio pe ladas, ver.des, con ve·nas b láncas ~ de 
las especies corno war0cqueanum, cristallinum, forgetti, magni­
ficum, regale, fissurn, y crassinerve. Cristallinum 'da, con 
fecundación artificial frutas, que necesitan 12 meses hasta 
la maduración. (Europa Mr .• Hoernig en Steiheim, Aleina.nia, 
cultiva desdé 1939 anturios para poder vender las flores. 
Las cultiva con much9 éxito en agua. El grado de acidez del 
agua parece tener ent:c:e .5 a .6 ph. 

Hay un trabajo s9bre anturios del Padre Luis Sodiro 
(sobre aráceas) Ecuador. Ese trabajo menciona 80 varieda­
des de anturios. 

El anturio mediano, uniforme en tamaño y color rojo vivo 
vale alrededor de US$4.00/docena en New York dependiendo en 
:1os ·bajas y subidas de 1 mercado. 

·Se empaca en' cartones de 2 docenas con un pi~o de carton 
entre cada docena. Se pone el tallo por un hueco en una 
plancha de carton rígido dentro la,; caja ( 6 por plancha· en 
cada iado).· Antes' de empacar por¡ga las flores en agua por 
12 horas y ·~en~· los' t:;ipos. con parafina caliente para evi.-

. -tar la salida de la. salvia. 



Una .vez colocados se etivt$,oiva 1.!t piartcttá con;. las. 
flores en un celofán para evi~ar el escape de l~ humedád 
por los petalos. Para e 1 vi.aje en Jet es mejor cubrir-
1.os con pape 1 picado para proteger contra cambios brus­
cos de temperatura. El carton tambien debe ser sellado 
contra el frío y exportado con su debido certificado 
fitosanitario y papeles de reintegro del Banco de la 
República. 

Flores tienen que estar libres de. fungus y insectos 
porque al entrar a los Estados Unidos'ta.inspección por­
tuaria las decomisan y destruyen. El importador debe 
notificar a la Inspección Cuarente'na de la llegada con 
anticipación. 

No es aconsejable exportar flores a los comfsionis-
tas si uno tiene una plantación de anturios pequeña. · En 
este negocio hay que ser un gigante o olvidar el asunto. . 
Se puede colocar pequeños lotes con floristerías e'specialis­
tas en este clase de negocios. 

4. Bnlbos de orquídeas: 

Con cientos de variedades Colümbi.anas y 'm.illones de phn­
tas de orqutdeas silvestres, se puede exportar .los de mayor· 
volumen a los mercados de Europa y Estados Unidos. Naturál-. 
mente, nadie debe exportar orquídeas raras o de muy pocas · 
reservas. Pero los comunes siempre tiene .mercado y existen 
aquí en grandes cantidades en todos los' cli,mas. 

El método correcto es hacer colección de bulbos recogidos 
por los campesinos (Ps. 40. por bulto) y sembrarlos en árboles 
o sobre madera podrid.a, encima. de una base de concreto con 
arena y piedra molida •. Una vez que la flor es identificaqa 
se puede anotar el nombre y avisar al importador si él desea 
esa clase. La orquídea en poco tiempo tendrá un bulbo· nuevo 
que se llama "back bulb 11 que se puede exportar .. cuando sale de 
la planta madr.e. · 

Los cómpradores San Bulb Co., Arcadia, Florida y Joseph 
Redlinger' Miami, Florida aceptaron bulbos de orquídeas en copM 
signación. Los grupos de Acción Comunal ¡:iueden entrar en .este 
negocio. Podemos ayudar a Acción Comunal en organizar 11ca­
cerías11 de odontoglossum, cattleyas y otros. 
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5. Bulbos de flotes 
i . 

Los bulbos importados a lós Estallos Unidos de los .Paises 
aajos llegan a 12 millones de dolares anuales. Para' dar una 
idea de este negocio anodtemos las' ·éi,~pientes _expo_r:uicic:>i;ie~. de 
bulbos de los Paises Bajos a los Estados. Unid.os· el'I. ·er af'í.o <;le 1964: 

Bulbos de:Tulipanes 
Hyacinth 
Lirios 
Narcissus 

-Crocµs 
tris 
Gladio la 
Begonia 
Flores mise. 

1• Dói:are·s· 
:41a·an·.i41: 

• ' • l ' ·. 

L~9E608 
. · lid.861 · 
i. 041. '487 

455;233 
276.162 
875.402 

l. 099. 322 
l. 500.000 

11.940.822 

Colombia podría entrar a producir bulbos de hyacinth, lirios, 
narcissus., iris, gladiola, begonia y otras variedades. Hemos en­
contrado muchísbnas begonias silvestres a 1.600 metros al lado de 
la carretera qué conduce'de Santa Marta a la Estación TV de la 
Sierra Nevada. Iris se prod~ce en la Sabana corno también el gla­
diolo. Lirios son prolíficos en Fusa y Florida, Candinamarca. 

• • ' 1 ' ' 

Hay que comenzar con plantaciones para producir bulbo~ y no 
hay mejor manera que establecer ''estaciones de producción" del .· 
Ministerio de Agricultura en las zonas de facil -adaptación. AID 
debe ayudar al Ministerio en el fináncihmiento de estas estaciones 
en los próximos 5 años, y suministrar un servicio de progreso y 
consejo té cn-ico; · · · · · · 

6. Plantas Ornamentales: 
)• 

Con tantas plantas ornamentales desde el Amazonas hasta'los 
picos de los nevados de los Andes, Colombia posee la flora más ex­
tensa de las Americas pero exportamos muy pocas especies. En el 
año de 1964 Colombia exportó ·únicamente plantas por valor de 
US$ 1.266. El total exportado a los Estados Unidos alcanzó a~ 
millon de dolares, cantidad ·superior a las exportaciones a Francia, 
Alemania e Inglaterra. 

Dentro de las "estaciones o viveros de producción" e 1 ·Mi:nis­
terio debe iniciar una selección de plantas exóticas de alto valor. 
El mercado de plantas ornamentales podría incluir las siguientes· 
variedades·:en Colombia: . 

a) Philoaendron cordatum 
b) Monstera deliciosa variegata 
c) Philodendron ·verrucóstim 
d) Philodendron pandu~iforrne 
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e)· Philodend~oti hted;'téIÚ:thsj.~ 
f) PhÜoderidrori cahni~óHútrt 
g) Ph:Uodendron wendlandi 
h) Phi,lodendron me linoni 
i) Philotlendron squamiforum 
j) Pothos aureos wilcoxi 
k) Xanthos'oma lindeni magnifica 
1) Palmas de Kentia belmoriana y 
m) Poiusettia, Callas, Coladium, 

FIBRAS 

l. RAMIO: 

. : ' ·-~ .. ' 

fosteriana 
Dieffenbachia 2 Cactus. 

a) En Colombia las areas del cultivo de 1 ramio están aumentando 
en Caldas, ·cundinamarca y Antioquia donde las condiciones cli-

. máticas y ·suelos son f~vórab les~ En Puerto Salgar, Guaduas y 
Giradqt hay siembras •. · Ei 'cdmité Privado de Desarrollo y e 1 
Fondo de Desarrollo de Caldas están ahora .en plena actividad 
.con los cultivos de ramio alrededor de las ffncá.s de c·afe en 
climas de 24ºc - 2sºc. 

b) Suelo·;,. ar·e·no-arcil.loso; volcánico profundo; buen drenaje 
para evitar enchar-ca.miento; pH entre 5 •. 4 y 6. 2. Eti suelos de 
pH de 7.b y 8.0 las hojas tornan cloroticas debido al alcalino. 

e) Lluvia - todos los climas donde se desarrol.la b.ien el café son 
aptos debido a un esparcimiento de lluvias. 

d) El corte - cuando la parte inferior es obscura, la.hilaza es 
brillante. Ocho cortes anuales con fines de forraje es común. 

e) Abonos - 700 kgs/hectarea mezcla de urea 10%; ácido fosfórico 
6%; 12% potasio y 5% cal. Sobre turbio ere.ce prolíficarnente. 

f) Propagación - se pueden usar varios métodos como rizomas, se­
millas, estacas y acodos a una distancia· de 1 metro entre hi• 
lera y lz metro ent.re matas para un total de 20 1 000 pies/hecta­
rea. 

g) Alimento Animal - Se· mue lé la planta entera antes que i.legue a 
la altura de O. 50 cms, y se sac·a la harina para su conservación. 
En un mes se pueden producir 2 toneladas de harina seca/hectarea 
donde las condiciones son favorables. Contiene 29% proteínas. 

h) Textil - la Business Research Company Inc., Palm Beach, Florida 
ofreció el año pasado maquinaria pa;ra procesar la fibra del ra­
mio. Hay naturalmente cuestiones técnicas soore el calibre 
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que se puede h~lár éfipa'cia~d m~xima y volumen de producción por 
hora. Quitar Ui .~orna es otro problema. 

Como ~as hojas y tallo.·se fermentan rápidamente es necesario 
sacarlos o utilizarlos inmediatamente. El nuevo producto Dio 
Chlor Est se usa en M~jico con fibras para evitar ferm~nta­
ción. Puede ser Útil con ramio. 

El textil de ramio está entre los' mejores de 1 mundo para fabri­
cación de camisas, paftuelos y es mucho más durable que el algo­
d,ón. · 

Cualquier inversión en la producción de ramio debe tener en 
cuenta los precios competitiVóS de otros países productores. 

2. SISAL 

a) Usos: ,Usado principalmente en la elaboraciÓn·de empaques y 
carde le.ría. 

b) Productores: Kenia, Uganda, Brasil, Haití, Tanganica y Venezue­
la. 

c) Compras de Estados Unidos: Promedio de 'US$ 15,000,000. 

d) Plantas/Hectarea: 5 mil hasta 7 mil. 

e) Rendimiento: 2~ toneladas/hectarea/aüó. 

f) Clima: 24ºc - 21ºc. 

g) Suelo: Alcalinos y enriquecidos con abono orgánico; drenaje im­
portante. 

h) Propagación: Hijuelos. 

i.) Desfibración: Manual en pequeí'ios cultivos y llevado a la fá· 
brica. 

j) Fabricación: San Gil, Barranquilla, Huila y Medellín ya tienen 
fábricas que abastecen al país. !bague debe comenzar la con­
strucción de una fábrica en este aüo. 

k) Est'l,J.dios: El Instituto de Investigaciones Tecnológicas hizo un 
est:;udio t!conómico completo para la Corporación Financiera de 
Ibq.gue. 

i) Recomendaciones: Crédito para aumentar el cultivó de sisal 
ce rea de los centros de elaboración. 

\'; .. 
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a) Coiombia tiene tierra y c9hcliciones ecológicas para producir 
kenaf. 

b) En el mercado mundial existe la demanda. 

c) Variedades: Cuba 2032 y Cuba 108~· 

d) Siembras c0merciales existentes en Colombia: ninguna. 

e) Costo de producción: Por 100 lbs. 

Preparación de tierra 
Semilla 
Fertilizantes 
Desfibración 
Manejo y tra~sporte 
Financiación 
Utilidad para agricultor 

Transporte a la fábrica 
Fabricac.ión 

Total costo/100 lbs de fibra 

f) Rend~miento/hectarea: 2 toneladas. 

g) Problemas de la industria: 

Pesos 

Pesos 

12.so 
s.oo 
s.oo 

21. 50 
3.25 
l. 70 

15.00 
63. 95 
17.40 
61. .D4 

142.89 

Prec10sinestables en el mundo - fluctúan mucho. 
Beneficio de la fibra en el campo. 

h) Descortezadoras: l. Byron de 1.650 lbs de cintas/hora. 
2. Modelo T-2B de North Atlantic Kenaf 

Capacidad - 90 kgs/hora. Precio US$ 
3. Plantee "300" de 360 kg/hora." Precio 

US$ 8. 500. 

i) Productores: India yTailandia 

4. YUTE 

a) Con'la guerra larga de Vietnam y los problemas en Pakístan los 
importadores están·buscando fuentes de abastecimiento en otras 
partes del mundo para producir yute, · Se emplea el yute para 
sacos, telas gruesas y esteras. Toda la carne que se exporta 
de Colombia se empaca en estos sacos. 

b) Clima - cálido, húmedo. 
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c).Péríocio Veget:Úivb ;~· lj~.i.i5d días. 
días. · . . ' 

··1. 

L~ semilla germirta en 4-6 

~) Suelo - arrenosos s.ue ltos; arenas con limo ,Y suelos fr,~n:1cos en 
general. 

e) Lluvia - zqnas 'de ép;ocas de. lluvias definidas 'óy con ir.r.~gación. 

f) Siembra 10-12 kiios/hectarea al boleo. 

g) Cosecha - en el momento que aparece la primera,inflorescencia. 
Se corta con machete corta'.ndo los t~llcis· a· 10· 'cmº Los pozos de 
enriado deben estar cerca de los cultivos. Es aconsejable usar 
Dio Chlor .Est p~ra ·evitar la ferme~tación de lá.fibra durante 
el proceso de maceración en agua. 

h) Extracción de la fibra - se separa· ra. fíbra por e 1 purtto de 
cort~ y .halando .con una_mano sostendrá las varas en la otra 
hasta la total separación; luego que haya ·juntado unas 1-0 de 
estas fibras, las igualará 'por· 1as pÚritas cortadas ·y 1ás envol­
verá formando paquetes qe .0.50 cms de largo. Estos paquetes 
'se llevan al pozo de lavácio, dqi:ide se "extrae la gom8: mediante 
golpes de la fibra sobre el agua; Una vez que se escurre el 
agua se lleva la fibra para se~a~. 

i) Rendimiento: l. 500 kilos-2. 000 kilos/hectarea~ 

j) Producción: Brasil ocupa el cúárto lugar con 63;ooo toneladas. 
Perú también inició este cultivo dejando como utilidad 4.200/ 
hectarea. Pakistan ~s · e.l ~ás grande productor. La manó· de 
obra en esos paises es de bajo costo, un faétor que puede in­
fluír en su cultivo aquí. 

MADERAS ----
l. Política de Reforestación 

En los renglones de madera dura aserrada cruda sin especificacio­
nes y madera dura terminada para molduras, etc., Colo~bia ocupa 
el puesto No. 1 en el mundo en exportaciones a los Estndos Unidos. 
Apenas Colombia está explotando sus ·reservas de virola> caoba, 
cedro negro, roble blanco, dilyanthera, palo de rosa, bc•lsa, 
cedro español, guayacán, algarrobo, lignum vitae, ma':~.o~r::aiía gua­
dua, machare, nato, sande, balsero,cuangaré, ache.po, rnGho, :s11jo 
y yolombo. Pero .la pol{tica. de explotació!l de mc:.Jera.'J er.tá !l\éfl 

. llevada en.el sentid? ,de. qu~ los concesionarios ·~ne a-:·~~L·":ndH~i1 
: g.rande.s .exi:én~ión.e,~., d.e .. s.~ i:va.s. pox. l?.recios ,íyifimoi:, sub::,.crienc1.-"tn 

a varios pequeños taladores de bosques quienes tumban los arboles 
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sin técnica desperdiciendo m~ch~ madera valiO~á/ Además no hay 
sistemas para reemplazar los árboles cortados con semilla nueva 
para reforestación. 

La CVM en la Sierra Nevada tiene un programa de reforestaci6n. 
Es urgente poner en vigencia una ley que.exija la siembra de tres 

·á'!:Zboles nuevos por eada árbol tumbado en la zona de ·cauca y Narif'io. 
Afortunadamente hay todavía cientos de miles de hectáreas de made­
ras duras en esas selvas, las cuales,.explotadas'corréctamente no 
malgastan las reservas del futuro. 

2. Identificaci6n'de algunas ma~ras: 1·.· 

~~ - Dura; ·color rosado; grano atractivo; usado para pisos; 
precio Ps$ 22/metro cuadrado de 2" FOB Buenaventura. 

Macharé 7'" Color amarillo; para pisos; dura; Pac:!fi~o. 

Guayacán - Usado para ferrocarrile:s; colores en amarillo brillante 
. o azufre y .color morado; Pacífico. 

~ - Similar en color y apariencia al roble norteamericano; dura; 
atractiva; disponible en grandes cantidades; Pacífico. 

Sande - Color ostra blanca; dura; grano es como caoba o cedro; usa­
do para mueble.s; precio US$ 135/1000 pies FOB Buenaventura; Pacífico. 

Virola - Disponible en grandes cantidades; precio US$ 125. 

Balsero - Cantidades disponibles; color rosado; proveniente del in­
terior del país. 

Cuangaré - Madera costosa; Pacífico; para pisos; conocida en Barran­
quilla como Masabolo. 

Achapo - Madera costosa; de Caqueta; parece como caobo; cantidades 
disponibles. 

~ ·- Color ostra blanca con un grano interesante. 

Sajo • Madera semi-dura; del Pacífico; usado en muebles; color ape­
nas rosado claro; ningún grano interesante. 

Yolombo - Del interior del pa,Ís; dura; rosado, color atractivo pero 
ningún grano; cantidades disponibles. 

Cedro Negro - Muy fino; color morado-g.ris con grano interesante y 
apariencia majestuoso como el nogal negro; perb 'viene de 1 interior 
del país; disponible ·en cantidades considerables; p'recio $ 300/ 
1000 pies. 



.:. 97 ... 
'•::.:t:;\V 

Factibil,idad de una planta para producir:;~dera prensada para 
earedes: 

No consideramos un negocio factible comenzar nuevas plantas de fa­
bricación de ntadera prensada por las siguientes· raz?nes: 

a) La demanda total e·sta bajando .mientras la' deman'd~~ para madera 
dura enchapada sigue aumentando. 

b) Los resultado·s ·de plantas de madera prensáda (pattl:cle" board­
wallboard) en Estados Unidos indican que están operando parcial­
mente o completamente cerrados. 

e) El mercadeo de madera prensada es dificilpa:raplantas que no 
operan desde la manufactu·ra hasta el consumi'dor. 

d) Las matérias primas úsualmente son subproductos y muy baratos 

Caña Guadua: 

a) Usos - Pulpa pará papel;·celulosa y materia prima para rayón; 
construcciones 'de aasas baratas en tierras cálidas y postes de 
fincas. 

b)· Beneficio al campesino - Como los campesinos necesitan· de cul­
tivos rentables, la guadua podría producir 8-10 toneladas de 

· celulosa por hectarea en tiempos de necesidad. · Cada guadua 
grande vale Ps$ 7 en la finca. 

e) Contra la erosión - Es la gramínea que más suelo y humus produce. 
Retiene el agua en las raíces bajo el suelo _evitando la erosión. 

Compttadores e.n Estados Unidos interesados: 

Import Luqiber Company, Atención: Mr. R.R. Nolan 
905 World Trade Building 
Houston, Texas 77002 

·Algunos exportadores en Colombia: 

Jimenez' .Panesso 
Colmaderas 
Casabianca Pizano 
Ex-portadora Ltda. 
Bernardo Guzman 
Jaime Rendon 

Aserradero Covadonga 
Chapas de Narirto 
Cía. Maderera de Tumaco 
Caribbean Harboard 
Paninfo 
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'.CARNES DE .. EXPORTACION. 

l. Política 

~) El e,st;;i.b.l~cimiento d·e muchos mataderos o cor1gelado,res p.ara la 
éJ!:port,~~ión :de. ·carne es anti-económico para fos inversionistas. 
Seis gr'andes instalaciones en los principales puertqs d.e Colom-
bia pueden sat'isfacer la demanda de los me'rcados. en: exterior. 
Posiblementedos instalaciones· de rri~dfo tam~ño e.n el interior 
para transportar por vía aérea bastarán. Es un negocio.a alto 
volumen., · 1'... . ·; •· ... ,. 

\ ~· ... : ; 

b) No es muy ~~come~dable exportar ganádo en pie-pero los europeos 
prefiern carne fresca y pagan mejores precios, justificanqo así 
este mé.todo de exportación por varios kficis. '·· ····· · 

c) Los exportadores de carnes deben establecer incentivos· Qomo 
pt;'emios o acciones para los productores quienes 'colaboren con 
ellos en el suministro de animales de calidad y a. precios· favora­
bles. Si los ganaderos son socios de la empre·sa, ~iempre es una 
ventaja porque ellos participan en las gananc.ias pe . . exportación. 
Si .los compradores Europeos son socios~ esto· ayudará a favorecer 
su mercado.. . .. ·. · 

d) Divulgación constante de precios para e 1 púb ~ic.o;. ·número de ca­
be.zas sacrificadas y animales disponibles· ayüdar('\. pa~a que los 
precios encuentran su nivel. E'stil ·:teridéncia .tendrá e 1 efecto de 
e Liminar quejas y. huelgas; igual como l!.n flujo de animales de 
las ganaderías al mercado <lomés'tico y. e·xtranjero. 

e) La inspección de. sanidad animal e higie.ne' .debe~á ser estricna, 
con superyisión. de 1 Ministerio de Agricultura para así evitar 
problemas con la salud del público ~onsumidor tanto en el país 
como en e 1 exteri<:>r. ' « · · ' 

f) Una política: de- crédito .yFprec:Í.ds'' ayudará para liberar carne de 
res de primera calidad. · 

g) Las carnes procesadas (cocidas con preservativos en bolsas .de 
polietileno) deben llenar los raqu:isÜ:os sanitarios e higiénicos 
del páís importador. Un mal lote de carne puede arruinar el 
mercado par,a :siempre·~ 

·, } ':,·. 

h) Las ganaderías .deben mantemú::· sus precios alrededor de 4. 80/kilo. 

2. Precios en el exterior y demanda: 

a) Es contraproducente para el gobierno de cualquier país cambiar sus 
reglas, reglamentos, impuestos y política de exportación cada vez 
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que estimen cortvert:l.é!hte¡ Es~b cáusar~ d~shc::~}~~,!~,~to ehtxo los 
inversionistas y pérdida..s o subfact·uracion entré ·1os '!!:k:potta .. 
dores para producir ganancias. 

Francia 
Bélgica, LUx.ei:nb urgo 
Alemania Occidental 
Italia 
Paises Bajos 
Gran Bretafia 

144,000,000 
. at;ooo,ooo 
391~000,000 
542,ÓOO,OÚO 
112,000,000 

lbs 

" 
11 

11 

11 

,'' 1,260,000,000 'll 

La demanda será mayor que la producción de esos paises. · Ellos 
desean carne sin grasa y entre más fresca mejor, y e~,preaio 
aumentará. 

. ' . . . 
c) .El precio ·de la carne de· res fresca y de la 'm(iljor calidad en 

la mitad de'l afio . 1964, en ·Par is,' Ro'terdam, . A!!lberes, fué ·de . 
0.55-0.;57'US/lb por mayor. Carne fria (como' ia del Argentina) 
fué de o.42 US/lb, y carne congelada 0.38 US/lb. Podemos 'ver 
claramente el valor de la carne fresca. 

d) Colombia exporta el ganado e.n pie. por US$ ·o.36 - 0.38/kil~· .. pero 
están en desventaja debido ai' reintegro a Ps. 13. 50. Un aliimal 
que se exporta a US$ 150 9: 13.50 .,significá ¡:>'s. 2 .• 02S.oo para el 
exportador, mas Ps. 346 por e 1 re integro par~ un t.otal. de Ps. 
2.371.50. Si este mismo exportador paga PI':;.. ·s/kilq por una 
res· de 470 kilos en Colombia, pagará P.s. 2. J90~ ,' p~rdiendo 18. 50 
pesos en cada animal, Los $ 150 por res impuesto por el gobierno 
no le permite ganancias al exportador, 

e) En cambio, si el exportador tiene un mercado que vale US$ 650/ 
tonelada métrica por carne congelada, con hueso bajo la política 
del gobierno presente (Julio 1966), la posición del exportador 
será la siguiente: .. 

U$$ 400.00 X 13.50 
US$ 250.00 X 16.50 
Diferencial en costo 

= CÓL.$. '5.400 
= COL.$ 4. 125 

de sacrificio 

' ' 

611.89 * 

Ingreso total (estimado) por"T/M· .;.,·éol. 10.136.89 
Hay 4.3 animales.en cada tonelada métrica • 

.. ; 
•,', 

r 
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~Costo cal~~'l.~élo de sacr,Üi.«:.iolcabeza ·· 
·t·' •; 

., •' ., .. ~ .) " 

Costo sacrificio en BarranquitUi: · 
Ingreso po~ ;qapo ::-¡ 33K a _Ps. 2. 60 
,In·gre.SQ·::po~\-P~.el."..:_ 4PK' a Ps. ·1.60:: . . :' · 
Ingreso _por.vJcera (incl. lenguay:·, '· 
Ingreso neto ,sobre costo d.é SaC'riffcfo 

! ' • t t ~ " ; 
1 ¡ 

142.30 X 4.3 (animales por T/M) = Ps. 611.89 

Gastos 

85.80 
.... 64.00 

100.00 
142. 3..Q. 
249.80 249.80 

., . ''.• .. 

Esto significa que el éoÍnptador de reses necesita vender el 
animal al exportador a· Ps. $" 2. 157. Óo por cabeza pesando 470 kUos 
(Ps. 4.80/kilo) para obtener. un margeh del 8% de ganancias. Per­
mitiendo una merma de. 20 kil9s en e 1 transporte de la hacienda al 
matadero y costo,. de transporte de Ps. 40/ cabez'a, e 1 comprador 
puede pagar Ps. 4.30/kilo/precio vivo por res·~n la hacienda y ob­
tep:!f!r l!l.1:! m~¡;g~n d~:43. ~eto apro::dmadamente_. 

··.:' 

f) 99S toneiadas métricas fueron exportadas de· Bar-ranquilla a Europa 
durante los primeros cinco meses de 1966 (casi ~odo por Carnes 
Colombian11s,.Ltqa.). El valor en dolares era$ 533.500. Durante 
el mismo -_pjfrÍOdo 15 toneladas métricas de ·visceras evaluadas en 
US$ 5. 250. fu.eron exportadas. El prot,nediO:rpdr' tonelada métrica 
por esto~ pi:oductos, fué ,asi: · · : · ! . ' 
US$ 536/TM - carné de res congelada (cuartos) 
US$ 350/TM - vísceras 
53% - ·rendimiento en el sacrificio 

\ ,l ~ ' • -· p 

4. 3 reses - .por cada tone lada me t rica 
4. 279 ré'ses ' - sacrificados· (aprox.) 
13% - promedio'd~ extracción o sea la producción de una manada 

de 32. 760 animales o producción anual de .65 hacipndas tama­
fio promedio en el sector de la Costa Atlántica. 

g) El precio de US$ 536ÍTM. significa $ o. 243/lb US. Transporte y 
otros cargos del puerto Colombiano a puertos Europeos, esto cam­
biará según la distancia, empaque, disponibilidad de barcos, 
etc., pero se puede cálcular_entre $ 0.02/lb'y $ 0.08/lb. 

Todo esto significa que el exportador tiene un costo CIF Europa 
entre US$ 0.30 y US$ 0.3?/lb, para vender por US$ 0.36 - US$ 0.38/ 
lb (aproximadamente)'significando así un excelente margen de 
ganancias de 20io. : · 

3. Importaciones a los Estados Unidos de Carnes: 
~ .. 

·.¡· 

Para demostrar el potencial que tendría la ganadería. co.lombiana al 
exportar carne a los Estados Unidos (una vez terminado el problema 



- 101 .. 

de aftosa) estas estad!csticas de importaciones indicarán el vol~men 
de este mercado: 

: \' 

Carne de res fresca y congelada, con h~ 

19§1. 
Ca nada US$ 3.867.129 
Méjico .. 1.058. 601 
Honduras 7. 247 
Nicaragua 405. 938 
Panama 49.241 
Haiti 24.924 
Rep. Dom. 1.175. 568 
Otros 7 59. 01+6 

úS$ 7.347.694 

Carne de res fresca y congelada sin~'2.! 

Canada 
Méjico 
Guatamala 
Honduras 
Nicaragua 
Costa Rica 
Haití 

·Rep. Dom. 
Otros 

US$ 5.108.591 
18.118. 987 

674. 977 . 
.:2.246.912 

4. 270.995 
2.670.764 

101.481 
89. 932 . 

54. 093. 776 
US$8 7. j7 6~ 415* 

*En el afio 1964 esta cifra alcanzó los US$ 250.000.000. 

Carne de res enlatada 

Can.a.da 
Costa Rica 
Brasil 
Paraguay 
Uruguay. 
Argentina 
Otros 

US$ 26.534 
141 

5.143.905 
3. 710. 751 
5.366~815 

19.793.669 
38 3. 98.8 

US$34.425.803 

Carne de res en salmuera o curada 

Canada -
Nicaragua 
Costa Rica 
Rep.·Dom. 
Brasil 

US$ 6. 720 
57.805 
24.102 

105.967 
139. 936. 



Urugua{'. 
Argentina 
Otros ... 

' 

¡. ,¡ 
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23.165 
191. 209 

l. 3.72 
-US_,$_'_5~5o:Tff;-•" 

Carnes enlatadas no especi~ifadas, Ereparadas o preservada~ 

Cana da 
Méjico 
Honduras 
Costa Rica 
Panama 
Brasil 
Argentina 
Otros 

Recomendaciones 

ÍJS$ 89.090 
14.579 
10. 749 

873 
315 

1.195. 497 
ti:~ 410. 354 
4~823.609 

.. ,us~ 1'0:14f.' 066 
·- .. " -

~. ' . J 

Si el precio de reses eri la f:írlca está sobre Ps. 4.60/kilo, n:o es negocio exportar carne de · Colqmbia. Los ganaderos deben mejorar su 
eficiencia hasta tal punto Cioñ<le' pueden mantener sus gastos por: de­
bajo de Ps. 3. 50/kilo para producir una res de calidad. Si hay un 
cambio en el valor del peso en relación con el dolar será necesario ajustarse al precio bajo sin afectar el mercado de exportaciones. 

Asumiendo que una res aumenta. en peso llOkilos/año (300 gramos X 
365 días), la cifra para la'venta en la finca debe ser alrededor 
de $ 4. 50 pesos/~ilo~ con un?- ganancia bruta de Ps. 495 por an'.imal. 

Si los costos de operación están mantenidos a Ps •. 300 por ani!I!?:l. 
y la inversión de capital es Ps. 3.000, el ingre'so por éápital in­
vertido es 6 - 7"/o por afio. En Estados Unidos los ganaderos ·tienen 
un ingreso de 2 - 3%. 

4. Carnes Procesados 

a) Procarnes de Barranquilla.está lista para exportar carnes en 
bolsas de polietileno pre'servadas con fórmulas de su propio in­
vento. Ellos están espe'rando un··arreglo en la política del 
Gobierno de Colombia para someterse a los requisitos del Depar­
tamento de Agricultura de los Estados.Unidos. La exportación · 
una vez aprobada será directamente a 'los Estados Unicié)'s~ 

b) Continental Enterprises de Jacksonville, Florida está -.esperando 
que estos reglamentos del'gobierno Colombiano sean aprobados. 
Una vez que la política esté definitivamente establecida e. 
inscrita como ley, Contihéntal entrará en la inversión de· carnes 
procesadas. 
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i 
c) Los productos planeados para la exportación a los Estados 

Unidos son: Cubos de res en salsa cocida 
Rostbif en salsa cocida 
Cornbif en salsa 
Pastrami 
Salami y otros. 

El producto tiene que estar completamente cocido y envuelto 
en bolsas de polietileno bajo refrigeración. 

Los productos 'de cornbif y pastrami pueden pasar la inspec­
ción si la·fopnula incluye los siguientes ingredientes para 
enlatados; 

Concentración,de salmuera.- no menos de 3.5%· 
Azucar - 1% o Destrosa - ~% 
Nitrato - 1 onza gor 100 lbs de producto. 
Temperatura - 150 Fo más B:ltp:después de enlatar en agua 
caliente. 

Las Carnes secas sin hueso deben estar deshidratadas a un 
promedio de 1 - · 2. 25 o menos entre pro te ina-agua. El fabri­
cante de la carne procesada puede agregar sus propios espe-
ciks y sabores. , ' 

d) El valor de exportaciones de esta indu~tria especializada 
puede llegar al mismo volumen de divisas de Estados Unidos 
que la r carne exportada en forma congelada a Europa. El 
Gobierno· debe dar todo su apoyo para fomentar las ca:rnes 
procesadas :y· ayudar a estos inversionistas.. ; .. 

Ganado Como Inversión en Colombia 

Costo por cabeza 
Promedio de venta 
Aumento. en valor 

1 .. 200 
1.900 

700 
54 Ganancia bruta por· animal/mes 

Tiempo para· guardar el animal - 13 meses 

· S:i.. el inversionistif·cómpra 500 reses y las mantiene en 75Ó 
hectareas de pastos artificiales, agua, sal y minerales, cercas 
y corrales para sostérterlas' correctamente, se pueden esperar los 
siguientes resultados: 

Inversión: ·(inclúye capital de. operaciones). 

Tierra - 750 hectareas a Ps,, 1000. · = 
Reses - 500- animales a .Ps., 1000 = 

*Costo - 300/res/afto 
Total inversión 

',750.000 
600.000 
150~000 

l. 500.000 
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Ingresos 

500 reses a Ps. 700 350.000 

Costos 

Operacióá (labor, vacunas, reparaciones 95.000 
Intereses en la inver.sión a 12% · . ·1ao.ooo,, 

--~-· 

<"'. 
1. 

· .. 21s.ooo .. 

:'; '·' j 350 ó-0.00.: 
.. :..! 275.000 .. ---·--750000 ganancias • 

. ' 
'•" .1; * Costo de transporte, muertos, comisiones." 

. MIS CELÁ.li!Q 
••• ',. '.l 

No hemos u·atádo en·· este report~ .. sobre los siguientes prodúctos que 
tienen excelente mercado en el exterior pero -que• todavía tenemos que 
cultivar 'en escala .comercial pi:i.ra su exportación. · 

l. Patchouli - Hay que traer material de propagación de .Indonesia. 
Vale US$ 14 .; .. 16/lb y hay demanda fuerte como aceite esencial 
en todo· el mundo. para su uso en perfumes. 

2. Miel de Abejas .. - Méjico exporta mas dé ~ millon de dolares sola­
mente en miel de abejas a ~qs Estados Unidos :Y P,a alcanza'do ·en 
algunos años hasta 5 milloné's dé libras. de míe l. No es un nierca­
do muy estable. El precio por tonelada métrica es US$ 190, menos 
2% FOB, Progreso, Méjico. El fie.te e.r(:h?-rcos de Progreso a 
Europa es US$ 28/1000 kilos; a puertos del Atlántico Norte $ 24. 
y a puertos del Golfo $ 20.50. 

. 
Los mejicanos están bi.en organizados en la península de Yucatán 
facilitando la economía en la producción a .bajo ~osto. La .. 
cuestión es Si. los apicultores de Colombia desean organizarse 
J:>Or e)emplo en b.s .z~oas cafe~eras o al la~o del Rio 'Magdalei:a 
cerca de Puerto· .Berr:i..o y efectuar exportaciones .. en· c9mpetenc1a 
é:on. el resto del mundo. .$1 árbol de mata-ratón e:p. t:iertas cáli­
das produce una mie 1 de color de ambar claro dui::ant'e' ; todo el' ano. 

Importadores como seftor P{lul Calvet de la Marcel Calvet'Company, 
95 Broad Street, New York, están muy interesapos ~n importar 
miel en cantidades· si el pre<;io es favorable. Sugéritnos ·qué la " . ,• . . "" 
Federacion de Ca~et.eroa, B.~nco de. la Repub lica, INCJ)RA, u 9tra 
entidad que de e.rédito para la compra de colm~nas a .largo plazo 
a los pequeí."i.os:a,pi~u.ltores deseosos de pr<:ducix rniel. 'Ona/amilia 
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con 10 colmenas podrían producir pequeñ.os. ing:r'e;o.~-·~t~:~h~e·· el año/ 
mie 1 de exportación. · ' ·' 

! : 

Será necesario que _la entidad· que .de e 1 crédito tambié.n cqmpre .ra 
miel a un prec1o fijo del apicultor pero este precio no p;\lede ser · 
mayor de 1 peso/lb. La miel tendría 'que entrar en libre exportación 
sin el reintegro ~e 13. 50 y con un flete por debajo ·de US$ 30:'por 
'tonelada. · t.os precios ·por mayor en los Estados "Untdos son de 12 ·t. 
al5Ulb,· ·.· 

El negocio sería el siguiente: 

Compra d.e. ia miel del apicultor 
Envase o tambor de 55 galones 

lb 

Transporte al puerto de Barranquilla FOB 
Manejo de colección, envase, pagos, papeleo 

Ps. 1 = U~0.05. 
0.02 
0.005 
0.005 

Reserva 
0.08/lb 
0.01/lb 

, .. 0'.09/lb 

Con este sistema Colombia podría competir vendiendo a $ 190.oo tonelada 
métrica FOB en pi:ierto Colombiano. 

3. Loofah o Estropajo. El grupo de Carlo.s Grane· Jr. de Espinal ha experi­
mentado con el estropajo (estilo gigante oriental) con excelentes re­
sultados. El estropajo pequeño criollo no es exportable. 

Siendo un cultivo que requiere semillas,seleccionadas para producir 
el tamaño y. ·calidad igual como también la técnica especializada, no es 
recomendable ·como inversión para personas que no conocen todos los 
aspectos de ~st'e negocio. El mercado norteamericano ,es limitado con 
precios bajos de importaciones llegando de Korea. El mercado Europeo 
ofrece mejores perspectas, 

Nuevos usos c·omo filtros, re llenos, empaqu~s y decoraciones podrían 
aumentar la necesidad para este pr'oducto. -·~ . 

4. Guaraná. Con semilla que llegó de 
tando en pequeños lotes de ensayo. 
refresco de guaraná que coca-cola. 
mercado internó c.9mo materia prima 

Brasil, hay agricultores .expe.t-irnen­
En Brasil se vende más bebida de 
Sería interesante tenerlo para el 

en.la industria de gaseosas. 

5. Habichuelas Fre.scá.s y Enlatadas. La mayoría de las habichuelas pro­
ducidas en Colombia son en nuestra opinión de excelente calidad, tanto 
que podríamos considerar ~u exportacion tanto frescas como enlatadas. 
La Rosa en Pereira ha logrado producir un alto rendimiento por plaza 
y están experimentando con el producto enlatado ·para la.exportación 
comparando precios y cal.idades, · El t:lpo que ellos producen es .. de · 
arbusto. . . 
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1 Éstados ·unidos importó 1,.736,000 lbs en 19.!?S,, aumentando esta can­
tidad a 8,650,000 lbs en 1959. Ca.si toda· viene de M~jíco. La ofi­
cina de Diversificación Agrícola de la AID ha lograda': convencer a 
la Inspección de Plantas del USDA para que permita .la importación 
de habichuelas frescas a los Estados Unidos. Los, i:nese's de Noviem­
.bre a Mayo son los mejores para exportar a 'ros·. Estados Unidos. 
Máquinas cose~hadoras ahora_ están .. en abundancia bajando el t!ostó de 
:producción. ·El precio promedio, por mayor, dut;'ante lo's mes.es que 
Colombia podría exportar son: Por bushel de 28 - '30 lb's.·'.·' · 

'. \ ..,., 

us Dolares Ex2or,taciones en Eesos Colombianos 
r:, (a Va:lot ·'de 13.'50) 
Ené:ro US$ 5.75 }>s • 5.4o kilo 
Feb. 5.75 :S.'4o !! 

Marzo 4.50 5 /05· ..:11 : ~¡ .. 

Abril 6.50 ' 6. 20: 1# ·;.:·1•.(':'· .;; 

Nov. 5~00 4. 72 n 

Dic. 6.50 6. 2o 11 

Hemos notado que el Grado No. 1 en Diciembre llegó a US$ 8,50 por 28 
libras. Suponemos que el exportador podría realizar el siguiente 

'., .. '• .. - .. 
negocio: 

Por avión: Compra de habichueias en La Unión, Cundinamarca 
Pago. flete avión Jet-Bog6f:8· a.' "Nueva York · 

'• ,",!' !',. '·' 

De.rechos qe aduana en E.U. . · 
Papeleo, empaques 

·Kilo 
l. 00 

.. 3. 40 
~ 60 

~ .... , ·, .... , : r t' :: . !·, . .... Costo tpt;:al . 5.30 

:': 

' ' ! ·". ~: 

l· ." ••• : 

Diciembre V:enta a 13. 50 
Ganancia 

Po:r :·:barco: ;Compra en ta .un'i6n 
Flete Gran.colombiana Sta. Marta.::.:N. Y. 
(refrigerada) 
Ferrocarril del Magdalena Bogot~-Sta. Marta 
(en fria) · · . 
Producto de conservación DIO CLOR.EST· 
Aduana. en E,U. 
Papeleo, empaques 

Costo tot:.ai : 
Precio promedio.venta 
Gananc iá · .. · .1 .. " : 

'6. 20 
--:-90/kilo 

1.00 
1.00 

• 30 

• 50 
• 60 

_:J.Q. 
3.70 
5.40 
l.To/kilo 

. Sobre. 5;.000 kilos de habichuelas SE¡?manales ·e-n·barco sería un negocio 
interesante para el exportador. 

::.·: 
·J'! ;,'· ... 

. ·6:;.. ·. Fri:.;fol ·Negro Silvestre: El sef'íor H6hqr'i,p ·vargas e·s la primera per­
sona que .sabemos que está tratando de' infü1strializar e 1 cultivo de 
frijo 1 negro de o jo blanco, que' vulgátlÍi~füte se pu'edé llmar "guayabo". 
Este frijol proviene de las tierras cálidas-humedas de Narifto, Cauca, 
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Chocó, Magdalena, Bqlivar y Córdoba •. E,s.tudios hechol!;,':P.9X el l. l. T. 
del frij9l. sin tost~r. dieron los siguientes resultados: ·. 

Humedad 11.7% 
Extracto Eteteo 2. 9·'. 
Fibra 7.5 ) :· 
Cenizas 3.5 . >' 

Proteína Cruda 27.7 
Proteína Soluble 26.7 
Carbop.idratos 

totales 46.7 

Nos parece.excelente como alimento animal cuando lo comparamos con 
proteínas de Soya 34%; Mani 29% y Lentejas 23%. La digestibit'ldad · 
de la proteína con 26. 7% nos lo indica como producto de gran porvenir 
hasta para alimento humano. 

Como producto exportable falta· saber la reacción de este frijol bajo 
cultivos técnicos y su costo de producción. Pero como crece siÚ,res­

. tre) hay :j.ndicaclones que nos' .. háce·n creer' que. nó tendrá necesidad '.de 
abonos; :i.nsec;ticidas o fungicidas en ,c:antidades iguales a los frijo-
les convencionales. · 

Recomendamos que las entidades ayudan con ensayos al señor Vargas 
en sus esfuerzos para producir este frijol. Si los ensayos obtienen 
éxito, será un excelente producto de exportaci6ri. 

7. Achila - La Canna edulis Ker o "Queensland Arrowroot" tiene propie­
dades muy especiales debido a su alto contenido en amilosa y ·tiene el 
tamaño de granulo más grande conocido (64 micrones promedio). Los 
compradores en los Estados Unidos a veces confunden esta especie con 
la variedad Maranta Arundinacea que es inferior. 

El almidón de achila: no es· tan popular en los Estados Unidos como 
anteriormente 1 pero todavía hay cómpañías interesadas en comprarlo 
para. hacer galletas. Huila es el productor de achila y allá. en el 
mercado de Neiva es muy popular. 

Los cultivadores de achila deben recibir más estímulo por medio de su 
Secretario de Agricultura y créditos de la Caja Agraria para extender 
la venta de "galleticas de achila11

• en todo' el país. Una vez que la 
producción llegue a un nivel ·que valga la pena exportar, se pueden 
reunir los péquefios cultivadores en Neiva y organizarlos en. forma 
d.e. una cooperativa. El Banco de 'la Rep,Ública podría ayudar mucho en 
este asunto con sus nuevas ·oficinas de "Centro de Información de 
Exportac,i,ones" ya que ellos están ·bien org.anizados. 

' . , ~ 

Es un mercado interesante que vale ~ millones ~e dolares en el comer• 
cio internacional. <-,~ ··.!: 

: ,• 
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8. Dulces de Azucar y .Chocolate:·· La Compañía' Colombiana d.e. Dulces .en 
Cali con su nueva maquinaria y experiencia en la exportación de 
dulces puede llegar a los 2 millones de dolares de exportación si 
logran conquistar el mercado exterior con· jarabes para fuentes de 
soda y sus dulces en mayor cantidad. La inversión de Riopaila en 
esta industria vale 4 millones: de dolares. Las exportaciones han 
alcanzado casi ~ millon de dolaies. 

La fórmula usada ahora es 40% glucosa y 60% azucar •. Si ellos en­
cuentran la manera de producir .10'0% dulces de· azucar, será una 
facil manera de bajar los costos y entrar en mercados más amplios • 

. . ~ - , ¡ 

'El chocolate de Colombia ·ha encontr'ádo ·peqi.,ieftos ·mercados pero .. t,oda-
,·\Tía hay qué esperar hasta que los mercados. .lo:cal~.s están saturados. 
El precio de la materia prima del cacao-ha·boajado, hay e¡n ;sufic.i.en­
tes cantidades pero no se puede pensar en exportar chocolate todavía 
aunque ·algunos 'productos Colombianos son mag.nífico.s. . , . 

' .·; ' 

9. Potros,. Potrancas, Yeguas y Ganado Mular. Algunos ejemplares se 
.. . :_ 'están'exportando pero en escala muy inferior a. pais~s como Argentina 

y Canada. Crédito para levantar todas clases de cabal~os.y ~ulas en 
forma técnica será de gran beneficio para la nación y traerá divisas 

. en pocos:afíos. 

'' 
10. Paja Toquilla" .,En Narifío los pequeños tej~dores de páha para sombre­

ros estilo "Panamá" no encuentran venta para su producto. Los coro-
. (:prado:ttes págan ·precios sumamen.te bajos. Ser{q. beneficioso ayudar a 

1 
· • .,·;10s ciéntoS de fam:ilias entregadas a·· e':st{?s "1~00res manüaleS en. el. 

riiercíáde(r> "El Banao,,de la· República ha ensefí:Sdo interés en el asunto 
que podría •·ser una• fuente más de divisas.· 

11. Torta de Soya, Ajonjolí, Copra y Algodón. No estamos de acuerdo en 
·la exportación' deJ las tortas hechas de estos productos en .tan grande 
• e·scala:-· como en el' afio· 196'5-1966. Las industrias alimenticias. anima­
. les necesitan las pro te !nas que contienen los ac:J,dos ~mínicos. para 
el rápido desarrollo de la industria porc:i,na y avícola •. Las .indus­
trias como Grasco que usan solventes en vez de prensas están trayendo 
maquinaria para' ex.traer los solventes venenosos de, las :tortas e. in­
corporarlos en el'it:tlimento animal. El país podría facilmente ~uadru­
plicar su pro.ducción de aceites vege·tales para abastecer . .la demanda 

•.; 'nacional :y como también para su exportación, 
;'., '1; '. '. ' ~, 

, ... :r J 

·Sería· importante de·sa'.rrollar una variedad de ,i:¡oya, de 
mient·os ·en .los li.lanos donde las tierras son. amplias, 
bajo costo. .Pata "Coger .un idea ·del valor de .la soya 
lo en tres grupos: 

.. ·· : :l~· Ha: tina - Proteína• Cruda de soya 

9p.t,im9,s. rendi­
planas y de 
podemos di~idir-

2. Productos Grasos • Productos de ,$oy.a_ .. ,, 
3. Aceite - Aceite Crudo de Soya. 

----~· -· 



La So~a ; 

' 1 •. Cotne:st, ib l~ lÍ\itr!ano 

a) Ingredientes pará la 
Buñuelos, Galle.tas'. 

b) Pastas de Espaghetti; 
c) Productos de carne de 
d) Alimenfos p;ára bebes, 
e) C.onfitería, mayonesa, 

refrescds. . 
f) Alimentos dietéticos. 

2. Comestible Animal 

- i09 -

• : .. ' :· }:~ . • ) .1. -~ ' .. 

1 

industria pan'if~ca_dora' como Pan B lanéo, 
r ·. 

Macaroni. .. : ; · 
salchicha, hambürge·ses' · sali:¡as. 
medicinales. · ·' 
aceites ~ara ensaladas, pastelería, 

l. I, T. ha de·sarro l lada ·soya con panela. 

Peces, aves, ganado vacuno, cerdos, acidos anímicos.·: 

3. Industrial 

a) Adhesivo - Tableros, !nsecticidas, refuerzo Linoleum, pinturas, 
álcoholes; fibras. 

· b) Nutritivo .:. Levadura, antibióticos, cervezas·, para abejas,, 
margarina. 

12. Utilización de la Cascara de Arroz. Las cáscaras de arroz que general­
ment se queman como desperdicios representan 18.5 - 20% del arroz 
crudo. 

a) Combustible - 5,000 a 6,000 b.t.u./lb. Las cenizas presentan di­
ficultades en la industria. 

b) Construcción - para fabricación de bloques de cemento que pesan 
40 lb/pie cúbico. 

c) Fertilizante - Componente de fertilizantes mezclados sirve para 
aflojar el suelo pesado y agregar materia orgánica. Pero no tiene 
valor nutritivo de NPK. 

d) Cerámicas - La industria cerámica usa la ceniza para fabricar la­
drillos refractarios. 

e) Hidropónicos - en bolsas plásticas rellenas se puede utilizar en 
los canales que conducen el agua. 

f) Semillas - Es un diluente para semillas durante la siembra. 
g) Alimento Animal - mezcla para algunos alimentos. 
h) Insulación - Usado entre paredes de cemento comparable con lana de 

vidrio o corcho como aislante en la refrigeración. Hay que tener 
cuidado que las paredes del frigorífico esten completamente sella­
das contra la humedad. 

i) Aceros - protege las barras de acero contra enfriamiento rápido, 
j) Relleno - Para rellenos plásticos comparable con la harina de madera. 
k) Madera Prensada - mezclado con resina se puede usar para rellenar 

paredes prefabricadas. 



- iió -

1) Furfural - furfural se usa corno solvente en la purificación de 
resina de madera; aceite de lubricación; ac~~te .diesel;· aceite' 
vegetal; caucho sintético; nylon; plásticos. El proceso consis .. 
te en cocer las Gasearas. de arroz ep tin ~s.t{ldo natural·én presen­
cia del ácido s~l:fúricó diluido,:a"presión.Qaja qe vapor.por 7 

· horé.·s~· El furfural forma lentamente y ,s~ d(!&~Ha,:separahd.dlo del 
vapor, agua e impuridades químicas. · 

m) Detergente - Usado como agente de 'limpieza ind:ustdal. '· · 
;, - . ' .. 

Recomendación: Hace.r estudios ei:i. ColoI!lbia para aprovechar las 
Cascaras. Oe arroz e incorporarl,as a. la :iRdus.r:ria, doméstica. 

PRODUCTOS DE EXPORTAC!ON TRADICIONALES 

Ya que en Colombia háy instituciones, asociac.iones y enti(iades. bien organi­
zadas técnica y administrativamente para dirigir la producción del algodón, 
tabaco, ca:fé, azucar, arroz, licores y otros productos tradicionales de 
exportación, estimo que no es necesario tratar estos temas en este reporte. 
Pero Colombia debe establecer un instituto de!¡ desarrollo .de productos di· 
versos de exportación ligado con el Insti'tutO de Investigación Tecnológi· 
cas,. ICA,<Ca'ja Agraria, los Ministerio.s, el Banco de. la República, ILMA, 
IFA y orga~.ismos internaci9nales. · · · ":: · 

'',. 

:-,:' 

" ., " 
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Valor de Exportaciones de. Diversos Productos Agríco1as, -----:-:---. ·~- ·- .. ___ .._......._......_ -----
Estableciendo como Meta el año 1971 (5 años) -__ . ________ _.......,.__ -----·--

·: F.RUT.AS 
--~_._.. __ 
~ananas Frescas 
:Puré de Bananas 
Bananas Deshidratadas 

; ". 
Papayas, Frescas 
P.apaya.s Preservadas 
Platanos Frescos ' . ' . 

Platanos Preparados 
Piñas Frescas 
Piñas Enlatadas 
Piñas en Salmuera 
Melones de Honeydew, Español, Patilla 

. Aguacates Frescos 
· Puré de Aguacates 
Fresas Fi:escas 

·Fresas en otras formas 
Mangos Frescos 
Mangos Preparados 
Toronjas Preparadas 
Limas Frescas 
Jugo de Limas 
Aceite de Limas 
Mora de Castilla Fresca 

.. ~ora de Castilla Preparada 
. Jarabe de Mortiño 
Maracuyá en Polvo y Jugo 
CU:ruba en Polvo , . 
Guanábana Preparada 
Jarabe de Corozo 
Guayaba Preparada 

. Jugo de Lulo 

Menos Bananas 
Total Frutas Diversas 

.·ooLARES··. 

! 

20, 000, 000,..00 
. 2·00, 000. 00 

85,000.00 
90,000.00 

120., 000. 00 

... 400,. ººº· 00 
485,000.00 

. 600, 000 ··ºº 
. 1,:040, 000 .. 00 

80,000.00 
1,500,000.00 

300,000.00 
685,00Q;OO 
200,000.00 

45;000.00 
90,000.00 

150,000.00 
320,000.00 

18,000.00 
90,000.QO 

400,000~00 
zoo, 000,·00 
375,000.QO 

30,000.00 
285,000.00 

6.5. ooo. oo 
80,000.00 

200,000.00 
70,000.00 
18,0QO.OO 

......... 2_7 __ , _3_4 ..... 1""", ººº· 00 

20,000.000.00 
7,341,000.00 

Meta para 1971 en exportaciones - 7 millones de dolares 



Tomates Fr'~scos 
Tomates en Pasta 
Tomates Enlatados 
Ajos Frescos 
Ajos en :IJolvo' '· · 
Pimentb~~s Frescos 
Paprika ...... ,'· ,, 
Ajf 
Rocoto · 

VegeÚl.le~ Ori~:mtales 
Papas é:H.oll~s ; 
Batata~' DuÍce.s 
Hongos:_F'res.cos .· 
Hongos P,reparados 
Hongos s·ecc¡>s 
Malangas 
Yuca Ch~ps 
Pepinos . · · 

Espárragos Enlatados 
Alcachofas 

Me.ta pa,ra 1971 en exportaciones -

Pescados Mari.seos 

Pescado Blanco y Atún 
Camarones 

, . 
Dolares 

3,000, 000.00 
500,000.00 
250,000.00 

.. 4.QO; 000. 00 
~· 3(>0; 000. ºº 
. ·215, 000. ÓO 
310,ÓOO.OO 
.. .lo, obo. oo 
· 8; oo'o. oo 
s,0,000.00 

370,000.00 
30,000.00 

150,000,00 
385,ooo:oo 
100,000.00 

15,ooo:oo 

8"10, ººº· 00 
l ,..qoo, ooo. oo 

2851 ooo.·oo 
20, ooo~ do' ' ---· 8,025,000.00 

8 millonea de i:k>fu;f~~ 

250,000.00 
6,000, 000.00 

6, 250, ººº· ºº*. ' . ~ . . 

* Meta para 1971 en exportaciones - 6 millones de dolares· 
Un aumento de 4 millones de dolares 

Especies 

Hierbas Aromáticas 
Achiote 
Jenjibre 
Cu.reuma 
Pimienta Negra 

6,000.00 
120,000.00 

80, ººº·ºº 
14,000.00 
~5,000.00 

245,000.00 

Meta para 1971 en exportaciones - 200 mil dolares 

.1 •• 



Aceites Esenciales 
') ' -
Limot;tciUo 

. ,q:Ltroh~lla 
Pp.lo de Rosa 
· \i:~tive'r 
·Mentól 
Ott'OS 

,..·· .:. 
~. ! 

Dolares 
. ' ' ~ 

20,000.;'00 
80, 00-0 ;·00 
95,boo.do 
i2.ooo,oo 

??O~·OOÓ. 00 
100.000.00 
527,QO.O.OO 

. M,eta. para 1971 en exportaciones - Í millo:q de. d<;>la·r~s 

Aceites Industriales 

Cashu, Tung, Higuerilla 35,000.00 

Meta para 1971 en exportaciones - 35, 000 dolares: 

Nueces 1, 

Marañ6n. } 80, ººº· 00 
Met'3:,.para .. 1.97.J: .en exportacforie¡; - 180, 000. dol9-i-es 

Plantas Medicinales, Alcaloides, Gomas, Insecticidas, ~ 

Ipecac;:uana 
Piret.~~ · 
Quina. 
Aloe· ·, 

Barbasco 
Sorva .. 
Gua.'r 
Tara·· 

600, ooo; oo · 
350,000.00 
120,000~0() 
15,ooo.no 

8, 000;•00 
29, ººº· 00. 

300, ººº·'ºº 
450,000~00 

l,s12,ooo:oo 
Meta· para 1971 en exportaciones - ~millon de dolares 

Planta,sJ:;>'~n13.mentales, Flores y Bulbos 

Clavel, .Cr;isantemas· 
Gladíolos, . . · , : 
Anturios .. 
Bulbos de Orquídeas 
Bulbos de Flores 
Plantas Ornamentales 

600~000.00 
790, ººº· 00 ' 
' 55i; 00-0~ 00 

11, 000. 00 .. ' 
455,ooo.oo 
20,000,00 

1,931,000.00 

Meta para 1971 en exportaciones - l i millones de dolares 



. ' 
'--Fibras 

: '' . ,.1. 
· R.ami.ó 
1'¡ ' ': 1 ' ·. 

Sisal···. 
: • ' ,, ! . 

. ~e.~a;f ''. · 

: ·Y~r~·. ~ ., . 

. Dolares 

+10.000.00 
400,000.00 
320,000.00 
800,000.00 

1,730,000.00 

. : 'M,e.ta para 1971 en exportaciones - 1-i" millones de dolares 

Mader~·s ; ·· · ' : 4;000,000.00* 

Meta para 1971 en exportaciones - 4 millones de dolares 

>!< Un aumento de l millon de dolares 

Carnes 

Ganado en pie 
Carne en Canal 
Car1:1e :Procesada 

35,000,000.00 
15,000,000.00 
8,000,000.00 

58,0Q0,000.00* 

Meta para 1971' ~n- exportaciones - 55, miUones de dolares 
! 

·~ Un aumento de 43 millones de dolares 

.E;'.r,utas . 
V~getaiés 

. Pes'cq.dos y Mariscos 

; .. 
7,000,0ú0.00 

,.8, ooo, opo. oo 

· · .E.s,i:»ecfos 
4, ooo, P:ºº· oo 

200, 09.0. ºº 
500, OQO. 00 

:,. 

'Aceites Esenciales 
Ac¡eite.s Industriales de la Agricultura 
'Nueces de Marañ6n 
'Planta~ Industriales, Drogas 

.:¡::)ia'.rit~s O.vnamentales, Bulbos, Flores 

'Fibras 
Maderas 
Carnes 

' 1 ' ' 

.. .35, ººº· 00 
180 .• opo. oo 

l, 50.0, ººº· 00 
1,500,000.00 
1,500,000.00 

'l, ººº· ººº· 00 
'55,.000,000.00 

... 80, 415, ººº· 00 

Si e·stá.blecemos una meta de 80 millones de dolares .en aumento de 

· exportaciones de productos agr1colas diversos .pa~a· 1971', y as, u"." . 

miendo que café, bananas, tabaco, algod6n, azucar, e,t.c,,, aumen­

ten solamente el 3%, el porcentaje de aumento s.er{a alrédedor del 
25%. - . ' 

"' ' . ~ .. 



Cartas Rectbidá~ .. de Cotnpañias Cornp·r.adoras Interesadas ·. 

~.H Productos Agrfcolas 

l.' ,Drogaá,: ::Extractos, Aceites, Sabores, Almidones, Colores. 
Rote nones: 

Ecuadorian Fruit lmEort Corporation, 511 5th Avenue, New York 
Derivados de Bananas. 

Marine Colloids, Inc., 2 Edis·on Pla·ce; P. O. Box 70 1 Springíield1 
NE;w. Jersey 

· Aceite.·de Limonci11o. Pectina, Tara. 

Distillation Products, Rochester 3·, · New York: (Divisi6n de Easttnah 
Kodak Co.) 

· Alimento¡ para animales. 

Samuel Klein. 479 Washington Street, New York U, New York 
Aceite de Anfs,.. Aceites Esenciales, Bases y Extractos de 
Sabores, Sabores de Frutas Naturales, Jugos de Frutas Con­
centradas~ Papaína~. Vai.nilla. 

Arnerj.can Key Products~ !ne~·.· io East 40th Btreet, New York 16 
Polvo de la SemHla del ~amarindo, 

Tic, 141 East 44th Street, NewYork 
Polvo de la Semilla del Tamarindo, 

• '-n < 

. . 
Stein, Hall & Co.; !ne., 605 3rq, Avenue, New York 

Tara, Pectina, Almid6ti d~ Yuca,. Goma .de Guar, Almendras 
de. Frijol de"~angostino. 

Tac Tannins & ·Chemicals, ind:, 509 Madison ·Avénue, New York ZZ 
Divi.:.:Divi, Extracto de Manglar· o Cáscara de Manglar • 

. ; ,1. 

Woodward & Dickerso~ I~c., 1400 South P.enn Square, Philadelphia• 
Pennsylvania ... 
Residuos~· concha~, d~sperdicios y mantequilla de cac~o, 

Taco:;iié Natural Oils ·C~m;eany, !ne.-, ZZl,_Fourth AverpJe 1 N. Y· l 
· Aceites Esenciales, Bases de Sabore~, Es{:}nciá& de Flóres, 

Sabores de Frutas Wa.tu:tr.ai.le's1 ·Ji, ":íte .deo Je!Jljf&:t'e:,· Jugó' y 
Aceite: d'ef· Li\~it,-; ~ceit& &;,,' P~íietit8l: ~egt~.: Á{ji"'Pié·a.·n:ter,:. 
Md;:ra; :t!J~:$hÜi:t áta~; 



- ·"'·· ]'. 

·., 

'' ,_ .\.. ' I' 

Fallek Products Company, lJ;lc., 4 W est 58th. St'r-e.et:;;,·:N>Y. i:9 
Flor de. Caléndula (Tagetic Erecta), ::.Qolora:n:tes Alimenticios, 
l?reservatiyp~;::. .. 

L.A. Champon & Co,, Inc., 230 West 4lst. Street, Ne~ york.d0_036 
Ipe7ca·cuan.a,.:,t'fceite .de Lima,. Aceite de Pimiento, Y:aúíilia; 
Aceite de Anrs, ·Ajr Picante,' Mentol,· Rarz. de $a.r.saparrilla, 
Bá~sari:io. de Tolú, Serrapia, Aceites· Esenciales para· Per.fúrnés 
y Íabon'~s·, :•E's_pecie~, Nueces. · .: 

Gener~l Foods Corporatioµ, 250 North Street, White.Plains, N. y._,' 
.Almidón.de Yuca. ··' 

, .. 

Fine Chemic~l ... C~rnp~·~y,' lric., 2§0 West 57_th Stl'.eet, N,. Y. 19 
Almidón de Arracacha, Aceite de Seje o Miel' ;pesos, Suifátp 
de Quina, Cafefüa. 
-·! , · .... 

Cqn;r~y'P~o~}lcts Có., · 129 Pearl St.reet~ N_ew Y.ork .· 
Aceite dé An:lir, Bar.basco, Cafe:lna, cáscara de, Puina, Aceites 
de Citronella, Limoncillo, Vetiver, Mentol, Pectina, Pepsina, 
f1arina de Yuca, Ylang Ylang. 

Che mi cal Insecticidá Cor1ioration, 3 O 'Y'hitman Av~nqe, Metuchen, N. J. 
Rotenones, Barbasco, Piretro. .._ .· ·;, 

• i¡'. 

·. t·,_ .'.. 

Polak's Frutal Works, Inc. '· Middletown;;.:;New :York 
Aceite de Anrs, Aceite desemillas"d~ Apio, CitroneÜa, CO':paiba, 
Aceites.::.$:;.§.e'ndales, Bases de Sabores, Extractos 'de Sabores, 
'.Aceites> de Frutas, Áceite dé Jenjibre·, -.J..,imoncillo, Jugo y Acei­
te de Lima, Mentol, Aceite de Pimienta~ N~gra, Tamarindo~ 
Bálsamo de Tolú, Serrapia, Vetiver,· Ylq:ng: Ylang,. Vainilla. 
,\· 

Che~i-cai Sérvfce:. C~:t1p., . 82 -B:~~ver Street, New York 5 . 
Ac):iila, Aceite de Anrs, Cafofüa, Ouina,'-Citronella, Limoncillo, 
Drogas B9tániaas Crudas,, Sabores y Extractos de Frutas, 
~ceite de Aj~, !peca.e, Me'nfol, Especies, Pectina, Pepsina, 
Harina: .de: Yuca, Bálsamo de Tolú, Vainilla, Vetiver, . Ce"ra de 
Palmas. . ' . . · · 

• : :! ~I ··' • 

P,ai;ke.r T'ra.d:lhg ·c~rpo~atioñ,' 44 Vvhüehall Street, New York 10004 
·Extract'o de Manglares, Divi;..Divi, Achiote~. Café, Fr1joles, 
Le'ntejas, :carbanz~¿, Va'inillá, Ta'marindo Pulpa, Cuasia, 
Serrapia, O uina. 



Food M<;:iterials Corporation, 2711 W. Irv:i.ng Park Road, .. ChÍcá.g!) .18 
Ac.~ite di;:<An:rs·; · Ace'ité ·.~e Se mil.las: de A;pio·;· .Colorartt~ s Ali­
menticios, Drogas y Cosméticos, Aceites E;.se;naiale.s, Sabo .... 
res de Frutas, Aceites de Frutas Naturales, .Ac'eite de Ajo, 
Lirr,ioncillo.1 j\ce~te y Judo de Lima, Semilla .. P.~ ·Most.qza, Men­
tol, Aé~ite, de .Pimienta: Negra,. Ajf Picé!-nt~, '.i<,a:fz df·Sarsapa• 
rrilla, Vainilla. 

M. }\.rgtteso & CÓ • .,· '!ne,, 44·1 Waverly Avenue, Mamar<;m~ck,- N; Y. 
~--~..,......_,_~~~~~~~~~- ·~~~~~.~~~....,.-'~ ......... ~---....-:.----'--~~~ 

Cera Vegetal,. Cera de Cauassu, Cera de Palmas. 
'. • ' t • ' 

Blue Seal ~~ Co,, Inc., 11 Windsor Street, Cambridge 39, 
Mas s a chus et.ts 
AjrPicante, Aceites Esenciales, Materiales par.a Sabores, 
Sabores Naturales de Frutas,. Jl}gos de .Frutas Concentradas, 
Moras Deshidratadas. 

Marcel Ca'lv~t & Co., Inc:-, 95 Broad Street, New York "10004 
Ouine, Datm-Sanguinea, C~asia, Achiote, M~eAbejas, 
Marañ6.n. 

{ 

hl.ternationa1Agricul..!.:1ral& Textile, P.O.Box 1713, Guatemala, C.A. 
Ipecacuana., Ajo, Pieles de Babillas, Pieles de Tortugi::s. 

Z'" Alimenticias y Víveres 

Midsal Inc ... , 95 .Broad Str?e.t,New York 
Tajadas de-Mangos, Pa.paya,. Guayaba Casco, Fresas, Tajadas 
de Toronjas Congeladas, Pulpa de Mango, Bocadillos, Guaná­

bana, Maracuyá, Tomates, Mariscos, Jarabe de <;:orozo. 

Compañia Chileno-Ecuatoriana - Valparaiso, Chile : 
Bananas y Piñas 

Christo Paulas & Co., !ne.,· 75 Front Street, Brooklyn, ·New 'York 
Glacé de Papaya-relleno de dulces. 

Adolf J. Mainzer, 31- 1±9 Nassau Avenue, BrooklYI1, New York 
Melón, Breva, Papaya par.a la indµstria de confite¡;¡: secos. 

' ' • > 

Mrs. Dix:ons Products Co., 61.9 Tiffany Street, N,ew )"ork 59 
Jaleas de Papaya y Naranjilla, Miel. 

J. F. Braun & Sons, 105 Hudson Street, New York~­
Frutas secas de Piña, Toronja y Jalea de Banano. 



~nyd~r S~·ies SeihtiteJ.J~~i\. 3~fü: w:Ei~hihgtón Street 1 . Brooklinej •·Mas$; 
Frtitas y Zarzas Congeladas, Jugos Concentrados, Frambuesas 
Cóngeladas. 

Ferry H. Chip.urÍioi Inc., 101 Hudson Street, New 'York 13. 
-------Pulpa y Jugo de Iviaracuyá, PescadoEnlatado~ Confites. 

Fore~gn-D9mestic Distributors, I~c., 11 West 42nd. Street, N. Y. 10036 
Ac.hiote!. Pulpa de '"fama rindo, Garcul'na, Piretro, Ipecacuana, 
Cuernos y Pitos de"'Ganádo, ·cabelló de Cabállos, Cabello de 
Cola de Ganado Lavado. 

' "' '' ,. 

The Grou·e.:rs Supply Company, Inc~31 E. Holoombe· Blvd., 
P. O. Box 14174; Houstori. Texas 
Legumbres, Vegetales, Víveres, Productos Nuevos; Melones. 

T. G. Koryn, !ne., 30 East 42nd, Street, New York 10017 
Jaleas. 

El Morro Corporation, 99 Hudson Street, New York 1:3 
- Piña Fresca-- · 

.... ,. 

Thos, P. Gonzalez Corporation, 1960 South Santa Fé Avenue, Los 
Aµgeles 4, California 
Ajo en Polvo,y Fresco, Mantequilla de Cacao, Ají Picante. 

Cornejo' a Provisions Co,, 183 Chambers S~reet, New Y~rk 7 
Frutas Frescas, Legumbres~ Ajos, Cebollas, Melones. 

Atlantic Traders Ltd., 410 Bank of Nova Scotia Bldg. Halifax, 
Cana da 
Cebollas, Naranjas 

.· :!!'.:S Conway Co., P. O. Box 921, San Antonio, Texas 
Platanos y Jugo de. Curuba. 

Dairy Society International 1145,' Nineteenth Street, N. W., 
Washingto1:..!.__?~ C_._ .......--
Polvos de Frutas Tropicaies 

Frosted Fruit Products, ZOO :center Street,_ Los Angeles 12, · 
~~----~~~--~~--~~----~~~.--~~~~~~-,..~~~~ 

California 
Piña Congelada. 

:·:: 



. '¡ ' l 

Ma:rket A~e.:d.Gá !nt;., .l.S.l ·Jii. 55fü Stree; New York 
- Confite~r;·'Tornátesj í?· atarlo , Tod~ Uite«i.iAJimen:ticia~ 

B. H. 
i"" .... ...; ... ,· ''; ,»{·:.,' .... ·: .. ·. 

Krueger, Inc,, 50 Nóble'Sheét',_Brooklyri lZ~ i\¡ew York 
Papaya :~I?-cfo.lv:o_. 

,;·: :. ; 

Mauricio Agi, Corce~a 367, _Barcelona 9, España 
Enlatado.s de} .. ulo, Pulpas ?e Frutas para Bebes, 

.' ' f • .~ • ' 

ciun Kfns· Corp6·ratto'n, p. o~ Box 206, Duluth~. Minn.esota· 
Frijol Mungo, Nueces de Agua, Alimentos Orientales. 

J. Meltzer & Son, 3301 South Galloway Street, :phHadelphia 48, Pa. 
Melons. 

Buzeid Trading Agency, P. O. Box 251, Benghazi 
Arroz, Frutas Empacadas, Mieles, 

Gerardo Diaz M., Urb. Los Chorros, Cl 2, Los Mangos, Ota. 
Casuca, Caracas, V~zuela 
Hongos Frescos. 

Velleman Corporation, 176 Bradway, New York 38 
Pulpa de Guayaba, Piña Macerada, Mora Concentrada, Frutas 
Secas, Piña Enlatada, Jarabe t.te Corozo, Toronja Concentrada, 
Fresas Concentradas. 

Grill and Co., Trinidad, Indias Occidentales 
Caramelos, Chocolates, Nueces. 

3, Carnes Procesadas 

W. M. Meador Company, Inc., P. O. Box 7454, Mobile, Alabama 
Pastrami, Corned Beef, Roast Beef, Cubos de Res en Salsa. 

Comely &: Company, G., P. O. Box 1669, Singapore, Malasia 
Enlatados de Corned Beef, Cerdo,, Ovino 

American Packers Exchange, 120 Newrnarked Square, Boston, Mass. 
Toda Clase de Carnes. 

4. Maderas 

Mr. Tuffly Ellis, ZZ05 Long Street, Beaumont;, Texas 
Maderas Prensadas, duras terminadas, pisos. 



Mr. Philip ·fi;·:-~tnitl;i:.Ít~ ¡ qt4 i?t1túi'eld Ave~ue~ · Crotari·~o·n-Hudson, 
New York . 

,. ,Maderas de ~sp~cto fino~,Y-'.:ra~o. 
; • • . • " ,'.: • ,. . .,.¡, , • ' ~·" , 

.. '1 

...... 

Dr. Alberto Barriga, Calle 70 #9- 36, Bogotá, D. E 
Balsa. 

'" 
The Caribbean «:emmercial Agency 11 La Princesa 11

, 

Van Re.n:selaer~tr.aat 10, San Nic9las, Aruba,. N. W. : 1 
"c;;e<ir:o~!.:.·:;·,,,:: . . .. . . . .. 

~ai-ani~ .$-~.¡¡l\f\d,hum, Iraq... •. . , 
· · · ·Made1'"a y 'Triplex para Conatrucci6n • 

., ... , ' 

... :, 



: 

ESTUDIOS REALIZADOS POR ALGUNAS ENTIDADES AGRI-
... 
\~ .' 

CGLAS HASTA . JULIO 1 9 6 6 ___________ _, ___ _ 
Instituto de Investigaciones Tecnql6gicas (LI. T.) Nos. 1, 6, 20, 
21, 22.,,23,28, 37,' 39, 41, 4Q,.47, 57, 59, 60, 62.,·6'4', 71, .11,. 78. 

: .! -. ~ : ! 

.IN CO B.A - Nos .: 1, Z,; , 6; 9, 1 O, 11, 13, 14, 1 9, 2 O, 21, 2 2, 2 3 , 
26, 27, 28. 31, 36, 37, 38, 39, 40, 44, 46, 47, 49, 50, 57, 59, 
61, 62, 64, 65, 66, 67, 70, 71, 73, 77, 78. 

Federaci6n Nacional de Cafeteros - Nos, 1, 26, 36, 59, · 71, 77. 

Fondo de Desarrollo y Dive~sificaci6n de Caldas - Nos. 1; 19, 20,, 
21, ,42, .49; 54~ '55, 56, 57, 59, 64, 65, 71, 73, 77, 78, 

SAGRO ... Nos. 1, 4, 6, 7, 10, 11, 17, 18, 19, 20, 21~· "i.2, 23, 24, 
. 25, 26,·: 28, 31, 36, 37' 38, 39, 41, 42, 46. 47. ·:49. 5'0, 54, 57' 

59, 60; 62, 64~ 65, 67, 70, 71, 73, 75, 78. 

Cayucao - Nos. 1, 4, 6, 7, 20, 21., 22, 27, 28, .36. 

Instituto Colombiano Agropecuario (ICA) - Nos, l.i .. 9, ·10, ·11, 20;. 
21, 23, .26, 38, 41, 42, 44, 62, 64, 71, 77, 78. 

Bavaria, - Nos. 1, 4, 5, 20, 21,. ~2, 2~; 36, 55, 57, 58, 59, 77' 78. 

'° 

Coldesa•- l\os. 1, 2.' 4, 5, 6, 7, 9, 1 o, 11, 13' 17' 18; 
;"•' 19; 20, 21, 

22, 24 r. 25, 26,·27, 31. 

Grace & Cia. - ·Nos. 6, 21, a, 40, 41. 45. 
.. 

Sena - I\os. 1, 13, 18, 21, 41, 42, '44. .59, 6·4, 71, 73,'.78.' 

Horticcil - l\0s. 6~· 11, 21, 23, 30, 31, 33, 37, 38,· 4·1, "42, 44, 45; 
47, 19, 57, 58, 60, 61, 62, 63, 6-4~ 65, 66, 67, 72, 73, 77, 78. 

Ministerio de Agricultura - Nos. 1, 6, 20, 21, 22, 28, 29, 31, 35, 
36, 37, 38, 42, 46, 47, 49, 55, 56, 57, 62, 64, 65, 66, 71, 73, 78. 



. • ¡ : ,• . 

Escuelas Vocacionales Agrfcolas - J\ios. 1, 2, 7, 10, 11, 12. í7. 18, 
19, 20, 21, 22., 25, ,27, 36, 38, 40, 41, 44, 45. 46, 47, 49, 50, 55, 
59, 61, 62, 64, 65, 66, 67, 73, 78. 

No hay estudios hechos sobre los siguientes productos:· Palmito 
(Coraz6n de la Palma Real), Mel6n Honeydew, Arum, Chayotes, 
Guar, Kunquat, Frijol Mungo, Chives ( Cebollitas ), hinojo, _Col, 
A rrugla, Ylang Ylang, Junfpero, Datura Sanguínea, Eneldo, Esca~ 
rola •. · 

Los siguientes estudios corresponden a los números anterior.es. 
1 
1 

,1 
·¡ 

l. 
2.. ; 
3, 

Yuca 27. 
28. 
29, 
30. 
31. 

'.l Gandul 53. Ylang Ylang / 

4. 
s. 
6 .• 
7. 
8. 
9. 
10. 
.11. ' 
12. 
13. 
14; 
15. 

'. 16; 
17. 
18. 
19. 
20, 
21. 
2. 2.. 
23. 
24. 
25. 
26. '. 

Malanga 
Palmito 
Aji 
Corozo 
Ipecacuana 
Mel6n Españ.ol. 
Honeydew 
Canta lo upe 
Patilla Gigante 
·Pepinos , 
Ouimbomb6 
Calabaza 
Calabaza Grande· 
Gua rumo 
Chayotes 
Mamoncillo 
Batata Dulce 
Cebolla Verde 
Aguacate 
Papaya 
Guanábana 
Maracuyá 
Tomate, Cer-eza 
Tomate de Lluvia 
Tomate, .Manapal 

32. 
33 •. 
34. 
35, 
36. 
37, 
38 .. 
39, 
40. 
41. 
:4z. 
43. 
44. 
45, 
4:6, 
47. 
48. 
49. 
so .. 
51. 
52.' 

Marafi6n 54. Vetiver. .·¡ 

Camarones de Ciénaga/55; Citt'onell' 
Cúrcuma Longa 56 •. Limoncillo !/ 
Achiote 
Guar 
Jingibre 
Kumquat 
Lychee 
Manr 
Coco Enano 
Apio 
A nis 
Paprika 
Pimentón. 
Espárragos 
Cebollino 
Berenjena 
Chicoria 
Chirimoya 
Cominos 
Hinojo 
Garbanzos 
Lentejas 
Col 
Arrugla 

57. 
58. 
59. 
60. 
6i. 
62. 
63. 
64 •. 
65. 
66. 
67. 
68. 
69'. 
70. 
71. 
72. 
73., 
74. 
75. 
76. 
77. 

··. 78. 
'. 

Menta 
Cardamoma 
Ramio 
Mostaza 
Berros 
Ajo 
Agraz. 
Fresas 
Mora 
Alcachofa 
Cilantro 
Junfpero 
Da tura 
Semilla de A~ 
Lulo 
Ruibarbo 
Brevas 
Eneldo 
Frambuesas 
Escarola 
Pi retro 
Curuba 
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