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PREFACIO
 

Estas Tabelas de Composig&o de Alinientos da 
Am6rica Latina incluem andilises de alimentos de 
paises latinoamericanos. t um trabalho coopera-
tivo entre os paises da Am6rica Latina, a Uni-
versidade da Fl6rida a Universidade do Estado 
de Utah e a Ag~ncia Norte Americana para o 
Desenvolvimento Internacional (USAID). Tem 
como objetivo registrar em uma publicago toda 
a informagio disponivel para um determinado 
alimento. 

As Tabelas de Composigo de Alimentos in-
cluem tamb6m dados analiticos dos Estados Uni-
dos e Canada. Estes dados sdo usados para um 
alimento em particular, quando informago es-
pecifica (quimica ou biol6gica) para tornar as 
Tabelas mais significativas, nfo 6 disponivel na 
Am6rica Latina. 

Foram usados nomes cientificos como princi-
pal componente de um nome, quando um alimento 
6 identificado pelo nome cientifico na Amdrica 
Latina. Nomes comuns, locais e regionais, sdo 
tamb~m incluidos em refer~ncias comparativas. 

t usada uma nomenclatura internacional. 
A primeira edigdo das Tabelas de Composigo 

de Alimentos da Am6rica Latina foi publicada em 
junho de 1972. Foi um trabalho preliminar e 
apresentava um limitado nfimero de andlises de 
certos alimentos. A segunda edigo 6 baseada em 
mais do que o quidruplo de andlises apresentadas 
na edigo pr6via publicada um ano antes. A pri-
meira edigo foi publicada somente em ingIs, ao 
passo que a segunda edigdo e disponivel em por-
tugues e espanhol. 

As Tabelas de Composiqo de Alimentos da 
America Latina estdo disponiveis em uma edigdo 
completa e outra resumida. A ediqo resumida 
apresenta os nutrientes dos alimentos mais em 
uso em rag5es de animais, enquanto que na edigAo 
completa aparecem'todas as anilises de alimentos 
que foram recebidas para processamento na sede 
do projeto. 

Esta publicagdo 6 o resultado de um programa 
continuo de colegdo e registro de Composigo de 
Alimentos. Portano, no futuro serai revisada e 
atualizada periodicamente A medida que nova in­
formagdo 6 acumulada. Os autores esperam que 
as mudangas na presente edigo sejam de utili­
dade e que tenham um minimo de erros. Pede-se 
aos que utilizarem estas tabelas para que indiquem 
erros e enviem sugest6es para melhoramento em 
futuras edig6es. 

Espera-se que esta publicaqo seja de utilidade 
para fabricantes de rag6es, pesquisadores, pro­
fessores, estudantes, especialistas em extensao 
agricola, fazendeiros e outros ligados ao setor de 
formulagdo de rag6es pari, animais e aves na Am6­
rica Latina. Poderi ser 6itil tambdm para outros 
fora da Am6rica Latina, que sejam interessados 
na composigio de alimentos, principalmente aque­
les produzidos em condig6es tropicais. Estas Ta­
belas de Composigilo de Alimentos servirlo para 
incrementar a efici~ncia da produgfo animal, me­
diante a aplicagdo de ura nutrigo melhorada. Por 
outro lado, ajudario enormemente em identificar 
e descrever os alimentos para os quais se encon­
tram dados muito limitados ou inexistentes. 
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GUIA PARA 0 USO DAS TABELAS 


NOMENCLATURA INTERNACIONAL 

A 	 nomenclatura dos alimentos sob a qual os 
dados 	analiticos sio apresentados estA baseada em 
um 	 sistema proposto por Harris et al.*, o qual 
aplica 	a cada aliment um dnico nome gen6rico. 
Estes 	nomes, denominados nomes internacionais, 
fazem 	ura descrigRo qualitativa do alimento, de 
acordo corn a informagRo disponivel. Um nome in-
ternacional completo consiste de nada menos do 
que 	nove componentes, escritos em forma linear, 
corn os componentes separados por virgulas. 

Os componentes sio: 

" 	 Nome cientifico (g~nero ou esp6cie) 

" 	 Variedade, tipo ou classe 

" 	Nome comum do alimento 

* 	 Parte de planta, animal ou praduto alimentar 

" 	 Processo (s) e tratamento (s) a que o ali-
mento foi submetido antes de oferecer ao 
animal 

" 	Estigio de maturagio (quando aplicAvel) 

* 	 Corte ou colheita (quando aplicivel) 

* 	 Designag6es de categoria ou qualidade 

* 	 Classifica do 

Alimentos da mesma origem (ou esp6cie, va­
riedade, tipo ou classe, quando conhecidos) foram 
agrupados em oito classes, cada uma das quais 6 
designada no fir do nome internacional por um 
ndmero em par6ntese. Este nfiimero forma o filti-
mo termo do nome de um alimento, e 6 tamb6m o 
primeiro algarismo dos seis respectivos algaris-
mos do ndmero de refer~ncia internacional. 

*Harris, Lorin E., J. Malcolm Asplund and Earle W. 
Crampton. 1968. An international feed nomenclature and 
methods for summarizing and using feed data to calculate 
diets. Utah Agr. Expt. Sta. Bul. 479. 
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DE COMPOSIQAO DE ALIMENTOS 

Os ndmeros e as classes que eles designam sao: 

C6digo descritivo de classe 

(1) 	 Forrageiras secas e grosseiras (volumosos) 
Feno 

Leguminosa 
Nio Leguminosa 

Palha 
Forragem (parte adrea corn espigas, corn 

palhas ou inflorescncias) 
Soqueiras ou resteva (parte a6rea sem es­

pigas, sem palhas, sem inflorescncias) 
Outros produtos corn mais do que 18 por 

cento de fibra 
Cascas 

Esta classe inclui todas as forrageiras e os 

volumosos cortados e secos. Forrageiras ou 
volumosos sdo baixos em energia liquida por 

unidade de peso, usualmente devido ao alto 
conteddo de fibra, todavia r'iitas vezes por­
que o contedo de dgua 6 alto. Conseqiiente­
mente, al6m das forrageiras, tais produtos 
como casca de amedoim, casca de semente de 
algoddo e de. aveia sio classificados como vo­
lumosos e sdo incluidos neste grupo. 

(2) 	 Pastagens cultivadas, pastos nativos e forra­
geiras utilizadas verde. 

Silo incluidas neste grupo todas as forragei­
ras nio cortadas ou secas. Por exemplo: to­
dos os alimentos cortados e utilizados em 
verde, ou alimentos de plantas secas em p6, 
como plantas nativas em estado de dorm6n­
cia vegetativa. 0 termo "fresco" 6 usado para 
muitos destes alimentos, ainda que eles es­
tejam secos ou intemperizados quando con­
sumidos. 

(3) 	 Silagens 
Milho
 
Grinoa
 

Graminea (capim) 
(4) 	 Alimentos energ6ticos 

Grios de cereais
 
Baixos em celulose
 
Altos em celulose
 

Frutas
 
Nozes
 
Raizes 

Produtos corn menos do que 20 por cento de 
proteina e menos que 18 por cento de fibra 
bruta sio classificados como alimentos ener­
gdticos. 



(5) 	 Suplementos protefnicos 

Animal 

Avicola 

Marinho 

Leite 

Planta 


'Produtos que conthm 20 por cento ou mais 
4e proteina. 

(6) Suplementos minerais 

(7) Suplementos vitaminicos 

(8) 	 Aditivos 

Antibi& "-

Materiais antes 

Aromatizantis 

Hormnios 

Medicamentos 


As indicag6es para classificago sio aproxi-
madas e algumas podem ser coincidentes. Os 
alimentos para animais foram classificados 
desta maneira porque cada classe tern certas 
propriedades que sdo consideradas ao prepa-
rar dietas balanceadas. 

0 nome cientifico 6 escrito em primeiro lugar 
em cada nome internacional seguido dos ter-
mos componentes. A seguinte lista mostra 
como tr~s alimentos s~o denominados usando 
o sistema de nomenclatura apresentado em 
forma tabular: 

TABELA 1 Exemplos de nomenclatura internaclonal 
Component. Alimenlo Ailment* Alimento 

do noame No. I No. 2 No. 3
 

Ginero Ze- Digltarie n 

Edie my -bn appU 

Is rl dide oua,,.dnddtet 	 -Uexemplo, 
Nome comnum 	 i cpim aigodlo

pengola 

"d part. parts sement.. 
.ids re re SU*Orn igumes

cot"I 
Proces,ow() 	 ensilado atardoe 	 freco 
tratmento(s) 	 fertllindo cornsolvent. 
a flue a 	 a mo(doproaluto fal­
submetido 


Estilio de final de 

matura;Io - floresclmento 

cote oucolholts 	 carts I 

Designs6es 


de greu ou - mn 36% 

qualldade protehfl 


clulc;0 3 2 5 
Celiaens) 	 pstagens Supiementoz 

cultivada. Protelnlco 
pastas native.,
4u forragalreseilizads 


Assim, os nomes, internacionais dos tris alimen­
tos s~o escritos da seguinte maneita: 

No. 1: Zed mays, milho, parte adrea, ensila­
do, (3) 

No. 2: Digitaria decumbens, capim pangola, 
parte a rea, fresco fertilizado, final de floresci­

mento, corte 1, (2) 
No. 3: Goesipium app, algodio, sementes corn 

algumas cascas, extraido por solvente, moido, n 
36% proteina, (5) 

0 ndmero referncia de seis algarismos coloca­
do depois de cada nome pode ser usado como o 
"nome numdrico" de um alimento quando utiliza­
se programago linear corn computadores eletr6­
nicos. Observe-se que o primero algarismo do ni­
mero refergncia de urn ai, nento 6 sua classifi­
cago designativa. AbreviagSes foram criadas pa­

ra muitos dos termos usados no sistema interna­
cional de alimentos (Tabela 2). Os termos refe­
rentes ao estdgio de maturagio sdo apresentados 
na Tabela 3. Veja-se a Tabela 4 para fatores de 
conversRo para unidades de peso e a Tabela 5 pa­
ra equival~ncias de peso. 

LOCALIZA(AO DE NOMES NAS TABELAS 
Para localizar nas Tabelas de Composig~o de 

Alimentos o nome internacional de um ali­
mento, 6 necessdrio saber seu nome cientifico. 
Ura equival~ncia de termos cientificos e comuns 
6 apresentada na Tabela 9. Para alimentos de­
rivados de vegetais, o nome cientifico (g~nero, 
esp6cie, variedade) da planta 6 usado. 

Para 	alimentos derivdos de animais, o pri­

meiro e segundo componente em um nome, 6 o 
nome cientifico (g~nero e esp6cie do animal) por

Bos spp, Brevoortia tyrannus, Equus 
caballus ou Gallus domesticus. Quando a deri­
vago especifica de um alimento ndo 6 conhecida, 
a palavra "animal",, "peixe" ou "ave" 6 usada 
no lugar do nome cientifico. 

Muitos alimentos vendidos na Am6rica Latina 

sao provenientes dos Estados Unidos e Canada. 
Estes alimentos tern nomes da "Association of 
American Feed Control Officials" (AAFCO), 
"Canada Feed Act" (CFA) e "Canada Grain Act" 
(CGA). Al6m disso, algums alimentos tern nomes 
regionais ou locais na America Latina. Estes no­
mes estdo em ordem alfab6tica e colocados em 

refer~ncias comparativas corn os nomes interna­
cionais. 
DADOS ANALITICOS 

verde 

Referincia No. 3.02.912 2.10388 5-01.632 Os dados analiticos s~o indicado(s pelo sistema 
m6trico e sao registrados em base "seca" e "como 
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oferecido" (vejam-se as Tabelas de Composig~o 
de Alimentos). Alm daq mdias calculadas para 
cada nutriente, tamb~n est~o incluidos uma escala 
de valores m~ximos e minimos, ndimeros de amos­
tras e coeficiente de variago. Os coeficientes de 
variago s~o expressados como percentagens da 
media e sdo diretamente comparados entre grupos 
de 	dados cujas mdias sejam aproximadamente 
as 	mesmas. Valores para coeficientes de variag' 
nAo s~o incluidos na edigao resumida. 

Os valores sublinhados foram obtidos de resulta-

dos de anAlises de alimentos dos Estados Unidos-

Canadi de maneira a suprir resultados quando 
nfo havia informago disponivel. Certos valores 
nas Tabelas de Composio de Alimentos, os quais 
ndo foram determinados experimentalmente, estlo 
marcados corn m asterisco. Estes valores foram 
computados por meio de equag5es especiais, as 
quais sdo designadas por um asterisco nas f6r­
mulas a seguir. 

A seguir, sdo apresentadas f6rmulas e manei-

ras para calcular e compilar dados para as Ta-

belas de Composigo de Alimentos. 


" Todos os dados foram calculados em base 
de mat~ria seca. 

•Valores individuais para cada nutriente fo-

e as mdias calculadas.ram totalizados 
• A media dos extrativos n~o nitrogenados foi 

seguintecalculada com dados mdios, da 
maneira: 
mdia dos extrativos nfo nitrogenados (%) 
= 	100 - % cinza - % fibra bruta - % 
extrato et6reo - % proteina. 

Os extrativos n~o nitrogenados n~o s~o mais 
usados como um fator para calcular dietas, mas 
at6 que suficientes dados sejam disponiveis para 
substituir NDT com o sistema de calorias, hA ain-
da vantagens em usar extrativos ndo nitrogenados, 
pois ED e EM podem ser calculadas a partir de 
NDT. 

9 	 Energia digestivel para cada esp~cie animal 

foi calculada como segue: 


ED em kcal/kg = EB (kcal/kg) x EB 
coeficiente digestivo 

A 	partir da energia digestivel mdia em 
kcal/kg 

A 	partir de NDT, para bovinos e ovinos 
como: 

*ED em Meal/kg = NDT %x 0.04409 

partir de suinos como: 

*ED em kcal/kg = NDT %x 44.09 

XIII 

A partir de NDT para cavalos: 
*ED em Meal/kg = 0.365 x NDT + 
0.172 

Enia mealvlaa 

A partir da energia metabolizivel mdia
 
(kcal/kg)
 
A partir da energia metabolizfvel corrigida
 
(Emn) para galinhas e perus (Harris) +
 

A partir da ED para rurinantes e cavalos
 

como: 

*EM em Mcal/kg=ED (Meal/kg) x 0.82 

A partir da ED para suinos coro: 
*EM em kcal/kg = 0.96 - (0.00202 x 

proteina bruta % x ED (Kcal/kg). 

* 	Energia liquida para terminago de bovinos: 

A partir da energia liquida mddia para 
ELm ou ELganho 

A partir da f6rmula de Lofgreen e Garret § 

*Log F - 2.2577 - 0.2213 EM 
ELm = 77/F 
ELganho = 2.54 0.0314 F 

Nas equagSes acima para alimentos de bo­vinos, EM a energia metaboliz~vel em 
Mcal/kg de 6at ria seca. 

F 6 o ndmero de gramas de mat6ria seca 
por unidade de kg 0.7 5 necessArio para 
manter equilibrio energ6tico. 

Os resultados foram convertidos a: 
ELm, energia liquida para mantenga em 

Mcal/kg de watfria seca 
ELganho, energia liquida para ganho 
e peo enegia de para ga 
de peso em Meal/kg de matria seca 

. Energia liquida para vacas em lactagio (Moe 
e Flatt) $ 

*EL (Meal/kg de mat~ria seca) para vacas 
em lactag~o = 0.84 ED (Meal/kg de

lataria s 0.77 
matria seca) -0.77
 

+ 	 National Research Council. 1966. Biological energy in­

terrelationships and glossary of energy terms. 2nd ed. 
(Prepared by L.E. Harris) NAS-NRC Pub. 1411. National 
Academy of Sciences. Washington, D.C. 
§Lofgreen, G.P. and W.M. Garret. 1968. A system for ex­
pressing net energy requirements and feed values for grow­
ing and finishing beef cattle. J. Anim. Sci. 27:793-806.
* Moe, P.W. and W.P. Flatt. 1969. Net Energy value of
feedstuffs for lactation. J. Dairy Sci. 52-928. 



Os valores foram diminufdos de 7,0% para mina A alc6lica cristalina, o que corresponde 

compensar as varia 6es nos alimentos dos 	 a 0.344 pg de vitamina A acetato ou 0.550 pg 
de vitamina palmitatoanimais. 

* 	 Nutrientes digestiveis totais (NDT) para p-caroteno 6 o padrdo para a provitarnina A 
cada espdcie animal foram estirnados por urn Uma UI de vitamina A - 0.6 pg de p-caroteno 
dos quatro mntodos abaixo: Uma mg de f-caroteno - 1.667 UI de vitamina A 

A 	 partir de coeficientes de As normas internacionais para a vitamina A 
digestibilidade como: slo baseadas na utilizago da vitamina A e p-ca-

Proteina digestivel em % x 1 roteno pelo rato (veja-se a Tabela 8). 
Fibra bruta digestivel em % x 1 
Extrativos nib nitrogenados Devido, a que vArias esp~cies n~o convertem ea­
digestiveis em % x 1 roteno em vitamina A na mesma propor .5o que 
Extracto Etereo Digestivel em % x 2.25 os ratos, sugere-se que as convers6es da Tabela 8 

sejam usadas. 
Total 

NDT em % 

A partir de NDT medio VARIACAO NA COMPOSICAO DE 

*A partir de equag5es de regresso UM ALIMENTO 

(veja-se Tabela 7) Amostras individuals de alimentos podem va-

Quando existir suficientes resultados dispo- riar grandemente em relaoo As mddias indicadas 
niveis, espera-se que seja possivel substituir nestas Tabelas de Composigdo de Alirnentos. Estas 
pelos valores de NDT. variag6es sio influenciadas por factores taiG co­

mo cultivo, variedade, clina e condig6es do solo, 
condig5es de armazenarnento e nivel nutricional 

NORMAS PARA VITAMINA A dos animais usados. Portanto, os valores apre-

As normas internacionais para a atividade da sentados devem ser usados corn born senso e ser 
vitaina A, no que se relaciona corn a vitamina A 	 relacionados, se possivel, corn algurnas anflises 
e i-caroteno, so as seguintes: 	 sobre o alirnento em questdo. Os valores podern 

ser diferentes em vArias publicag5es porque os 

Uma UI de vitarnina A = urna unidade USP = dados sio surnarizados e atualizados para cada 
.atividade da vitarnina A de 0.300 pg de -vita- publicagio. 

TABELA 2 Abreviav6es de Termos Usadas nos Nomes Internacionals de Allmentos 

AAFCO Associaion of American 
Feed Control Officials 

Pg 
mg 
mm 

mici ograma
miligrama 
milfmetro 

Can Canadense mn minimo 
CL Canadense Lest6 mx mfximo 
CGA 

CFA
CO 

Canada Grain Act 

Canada Feeds Act
Canadense Oeste 

NRC National ro.search Council 
(Conselho N.%cional de
Pesquisas) 

g
he 

grama(s)
hectolitro 

ppm 
spp 

partes
esp~cie 

ror ivilh~o 
indetirminada 

ICU(UIG) International Chick Units 
(unidades internacionais 

do galinhas) 

UI 
US 
USP 

Unidades Internaciondis 
United States 
United States Pharmacopeia 

kcal kilocalorias 
kg kilograma (s) 

lb libra (s) 
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TABELA 3 Termos relativos ao estfglo de maturidade usados na nomenclatura internaclonal dos allmentos. 

Termos mats usados 
para indicar 	 Slnfnimos Definlio 
maturidade 

Germinado 	 Brotado Inicio de crescimento do ernibriio 
da semente ap6s um periodo de 
dormncia. 

Infcio de crescimento Antes do florescimento Estfigio de vegetagiio anterior 
Elongagio do caule ou colmo A elongag~o do caule ou colmo 
Imaduro 

Completo crescimento 	 Antes do florescimento Estfigio de vegetagio no inicio

Elongagio do caule da elongagiio do caule, at6

Aparecimento das gemas florais 	 pouco antes do florescimento; 

primeiras gemas florais atd 
primeiras flores. 

Inicio de florescimento Primeiras flores espigando -- 1/10 de flores Periodo entre o inicio do 
inicioda ant6se florescimento at que 1/10

das plantas estejam corn flores. 

Meio do florescimento 	 Florescendo Periodo no qual 1/10 a 2/3

Mejo da ant6se das plantas estilo em flor.
 
Em flor
 

Pleno florescimento % a pleno florescimento Quando 2/3 ou mais das plantas
 
Final da antese estiverem em flor
 

Final de crescimento 
 Antes do estado leitoso inicio da formagio Quando as flores principiam a 
das sementes e vagens secar e cair e as .,ementes
 

comegam a se formar
 
Semente em estado leitoso Ap6s fiorescimento, entre o florescimento e Somentes formadas, pcr6m moles
 

inicio da formagio de sementes e imaturas
 
Semente em estado Quase maduro 
 Estfigio no qual as sementes silo
farknficeo 	 Estado de massa bern formadas, estflo quase duras
 

mas imaturas
 
Plena frutificagio Frutificando 
 Estigio no qual so faz a
 
e amadurecimento 
 Estado de completa maturagio colheita das sementes
 
Ap6s frutificagio Sementes passadas de madura 
 Estfigio de amadurocimento
 

no qual as sementes maduras
 
cairam
 

Curado em p6 Dormente 
 Plantas secadas em p6,
Latente amareladas, as sementes 
Planta seca cairam (principalmente
 

gramineas nativas)
 
Rebrota vegetativa Rebrotagio 
 Rebrota vegetativa ap6s 

frutificagiio e sem apresentar 
atividade de florescimento. 
Rebrota duranto a seca 

Rebrota corn florescimento 	 Crescimento Rebrota ap6s frutificagdo 
Recuperativo 	 e apresentando florescimento 

(aplica-se a rebrota durante 
o outono, de forrageiras perenes
de clima temperado) 

Para plantas que nio florecema: 
1 a 14 dias de crescimento Um perfodo especifico de 2 semanas de crescimento

15 a 28 dias de crescimento tempo, no qual a planta 4 semanas de crescimento
29 a 42 dias de crescimento reiniciou o 	 crescimento 6 semanas de crescimento
43 a 56 dias de crescimento 8 semanas de crescimerito57 a 70 dias de crescimento 10 semanas de crescimento 

etc.
 
aEstas classes sio para esp6cies que permanecem em 	estado vegetativo por longos periodos de tempo, principalmente 
nos tr6picos. Quando o nome de um alimento 6 descrito, o periodo de crescimento forma parte do nome (por exemplo,Alfafa, parte a6rea, 15 a 28 dias de 	 crescimento). Para plantas que orescem mais de 70 dias, o intervalo esta au­
mentado por incrementos de 14 dias. 
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TABELA 4 Fatores para converter unidades de peso. 

Para Para 
converter em multiplique por converter em multiplique por 

lb g 435.6 pg/kg ug/lb 0.4536
 
lb kg 0.4536 mcal/kg mcal/lb 0.4536
 
oz g 28.35 kcal/kg kcal/lb 0.4536
 
kg lb 2.2046 kcal/lb kcal/kg 2.2046 
kg mg 1,000,000. ppm pg/g 1. 

kg g 1,000. ppm mg/kg 1. 
g mg 1,000. ppm mg/lb 0.4586 
g pg 1,000,000. mg/kg % 0.0001 
mg pg 1,000. ppm % 0.0001 
mg/g mg/lb 453.6 mg/g % 0.1 

mg/kg mg/lb 0.4536 g/kg % 0.1 

TABELA 5 Equivalentes de Peso TABELA 6 Equag5es Usadas para Calcular Proteina 
Digestivel (Y) a Partir da Proteina (X) para Cinco 

1 lb = 453.6 g = .4536 kg = 16 oz Esp6cies Animals e Quatro Classes de Allmentoso 
1 oz = 28.35 g
1 kg = 1,000 g = 2.2046 lb Esp~cie Classe de Equagio de 
1 g = 1,000 mg Animal Allmento Regressio
1 mg = 1,000 pg = .001 g
1 pg = .001 rrg = .000001 g Bovinos 1 Y = 0.886 X-3.06 
1 pg por g ou 1 mg por kg 6 o mesmo que ppm Bovinos 2 Y = 0.850 X-2.11

Bovinos 3 Y = 0.908 X-3.77
Bovinos 4 Y = 0.918 X-3.98 

Caprinos 1 e 2 Y = 0.933 X-3.44 
Caprinos 3 Y = 0.908 X-3.77 
Caprinos 4 Y = 0.916 X-2.76 

Equinos 1 e 2 Y 0.849 X-2.47 
Equinos 3 Y " 0.908 X-3.77 
Equinos 4 Y - 0.916 X-2.76 

Coelhos 1 e 2 Y - 0.772 X-1.33 

Ovinos 1 Y - 0.897 X-3.43 
Ovinos 2 Y " 0.932 X-3.01 
Ovinos 3 Y = 0.908 X-3.77 
Ovinos 4 Y = 0.916 X-2.76 

aKnight, Arlin D. and Lorin E. Harris. 1966. Digestible 
protein estimation for NRC feed composition tables. J 
Anim. Sci. 25(2):593. 
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TABEIA 7 Equac5es de Regressio para Calcular TABELA 8 Conversio de fl-caroteno em Vitamina A 
Nutrientes Digestfveis Totals + para Diferentes Especesa 

Eapils Cla. do Esp~cles UI de Atividade 
Animal AIIto Equao Converso mg de Vitamina A 

Bovinos 1 *NDT = 	 92.464 - 3.338 (FB) - 6.945 (EE) f-caroteno em (calculada do
 
- 0.762 (ENN) + 1.115 (Pr) + UI de Vitamlna A caroteno)

0.031 (FB)2 - 0.133 (EE)2 + 0.036
 
(FB) (ENN) + 0.207 (EE) (ENN) mg UI %
 
+ 0.100 (EE) (Pr) - 0.022 
(EE)2 (Pr) 	 Padr~o 1 = 1,667 100.0 

Bovinos de Carnel = 400 24.0
2 NDT = 	 -54.572 + 6.769 (FB) - 51.083 Bovinos de Leitel = 400 24.0 

(EE) + 1.851 (ENN) - 0.334 (Pr) 
- 0.049 (FB)2 + 3.384 (EE)2 - Ovinos 1 = 400-500 24.0-30.0
0.086 (FB) (ENN) + 0.687 (EE) Suinos 1 = 500 30.0 
(ENN) + 0.942 (EE) (Pr) - 0.112 Equinos
(EE)2 (Pr) Crescimento 1 = 555 33.3 

3 NDT = -72.943 + 4.675 (FB) - 1.280 (EE) Prenhez 1 = 333 	 20.0 
+ 1.611 (ENN) + 0.497 (Pr) -	 Aves 1 = 1,667 100.0 
0.044 (FB)2 - 0.760 (EE)2 - 0.039 CAes 1 = 833 50.0 
(FB) (ENN) + 0.087 (EE) (ENN) Ratos 1 = 1,667 100.00 
- 0.152 (EE) (Pr) + 0.074 -(EE) (Pr) Raposas (zorros)l = 278 16.7 

4 NDT =- 202.686 - 1.357 (FB) + 2.638 Gatos Caroteno nfo utilizado 
(EE) + 3.003 (ENN) + 2.347 (Pr) Visio Caroteno nfo utilizado 
+ 0.046 (FB)2 + 0.647 (EE)2 + 	 Homem 1 = 556 33.0 
0.041 (FB) (ENN) - 0.081 (EE)
(ENN) + 0.553 (EE) (Pr) - 0.046 
(EE)2 (Pr) oBeeson, W. M. 1965. Relative potencies of vitamin A 

5 	 *NDT = - 133.726 - 0.254 (FB) + 19.593 and carotene for animals. Federation Proc. 24:924-926. 
(EE) + 2.784 (ENN) + 2.315 (Pr) 
+ 0.028 (FB)2 - 0.341 (EE)2 ­
0.008 (FB) (ENN) - 0.215 (EE)

(ENN) 0.193 (EE) (Pr) + 0.004
 
(EE)2 (Pr)
 

Equinos 1 'NDT = 	 52.476 + 0.189 (FB) + 3.010 (EE) 
- 0.723 (ENN) + 1.590 (Pr) ­
0.013 (FB)2 + 0.564 (EE)2 + 0.006
 
(FB) (ENN) + 0.114 (EE) (ENN)
 
-0.302 (EE) (Pr) - 0.106
 
(EE)2 (Pr)
 

Ovinos 1 *NDT = 	 37.937 - 1.018 (FB) - 4.886 (EE) 
+ 0.173 (ENN) + 1.042 	 (Pr) + 0.015 
(FB)2 - 0.058 (EE)2 + 0.008 (FB)
 
(ENN) + 0.119 (EE) (ENN) +
 
0.033 (EE) (Pr) + 0.003 (EE)2 (Pr) 

2 NDT = 	 - 26.685 + 1.334 (FB)- + 6.598
 
(EE) + 1.423 (ENN) + 0.967 (Pr)
 
- 0.002 (FB)2 - 0.670 (EE)2 ­
0.024 (FB) (ENN) - 0.055 (EE)

(ENN) - 0.146 (EE) (Pr) + 0.039
 
(EE)2 (Pr)
 

3 NDT = 	- 17.950 - 1.285 (FB) + 15.704 
(EE) + 1.009 (ENN) + 2.371 (Pr)

+ 0.017 (FB)2 - 1.023 (EE)2 +
 
0.012 (FB) (ENN) - 0.096 (EE)
(ENN) - 0.550 (EE) 	 (Pr) + 
0.051 (EE)2 (Pr) 

4 NDT = 	22.822 - 1.440 (FB) - 2.875 (EE)
+ 0.655 (ENN) + 0.863 (Pr) + 0.020
 
(FB)2 - 0.078 (EE)- + 0.018 (FB)
 

(ENN) + 0.045 (EE) (ENN) ­
0.085 (EE) (Pr) + 0.020 (EE)" (Pr) 

5 *NDT = 	 - 54.820 + 1.951 (FB) + 0.601 (EE) 
+ 1.602 (ENN) + 1.324 (Pr) ­
0.027 (FB)2 	 + 0.032 (EE)2 ­

0.021 (FB) (ENN) + 0.018 (EE) 
(ENN) + 0.035 (EE) (Pr) ­
0.0008 (EE)-' (Pr)
 

Suinos 4 *NDT = 	 8.792 - 4.464 (FB) + 4.243 (EE) + 
0.866 (ENN) + 0.338 (Pr) + 0.0005
 
(FB)" + 0.122 (EE)- + 0.063 (FB)

(ENN) - 0.073 (EE) (ENN) +
 
0.182 (EE) (Pr) - 0.011 (EE)2 (Pr) 

+Nas equag6es FB = fibra bruta, EE = extrato et& 
reo, ENN = extrativos nAo nitrogenados, Pr = proteina. 
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TABELA 9. EquivaIncia de 

NOME COMUM 

ABACATE 

ABACAXI 

ABOBORA 

ABOBORA 

ACACIA 


AQAFRAO 
AGAVE, SISAL 
AGAVE 
AGROPIRO (R.G. SUL, BRASIL) 
AGUAPt 

AIPO 
ALFACE 
ALFAFA 
ALFAFA, BOFALO 
ALFAFA, CALIVERDE 

ALFAFA DE TOWSVILLE 
ALFAFA, RANGER 
ALGAROBA 
ALGODAO 
ALGODAO 

ALGODAO 
ALHO 
ALHO PORRO 
ALPISTE 
AMEIXA 

AMLNDOA 
AMENDOIM 
AMENDOIM RASTEIRO 
AMENDOIM DO CAMPO LIMPO 
AMOREIRA 

ANACAHUITA 
ANILEIRA 
ANILEIRA 
ANILEIRA 
ARARUTA 

ARROZ 
ASPAIIGO 
AVEIA 
AVEIA MISTURADA 
AZEITONAS 

AZEVgM,' ANUAL 
AZEVtM, ANUAL, WESTERWOLTH 
AZEVtM, PERENE 

BABACU 
BAMBU, COMUM 
BANANA 
BANANA 
BANANA 

BARBATIMAO 
BATATA DOCE 

BATATA INGLESA 
BATATA INGLESA BRANCA 
BERINGELA 

BERMUDA 

BERMUDA, COASTAL 
BETERRABA, AQUCAREIRA 
BETERRABA, COMUM 
BICHO DA SEDA 

BOIADEIRA 
BOVINO 
BRAQUIARIA COMUM (BAHIA-BRASIL) 

nomes cientfficos e comuns 

NOME CIENTiFICO 

PERSEA AMERICANA
 
ANANAS SPP
 
CUCURBITA PEPO
 
CUCURBITA MAXIMA
 
ACACIA FARNESIANA
 

CARTHAMUS TINCTORIOUS
 
AGAVE AMERICANA
 
AGAVE FOURCROYDES
 
AGROPYRON ELONGATUM
 
EICHORNIA CRASSIPES 

APIUM GRAVEOLENS
 
LACTUCA SATIVA
 
MEDICAGO SATIVA
 
MEDICAGO SATIVA
 
MEDICAGO SATIVA
 

STYLOSANTHES HUMILIS
 
MEDICAGO SATIVA
 
PROSOPIS SPP
 
GOSSYPIUM HERBACEUM
 
GOSSYPIUM BARBADENSE
 

GOSSYPIUM HIRSUTUM
 
ALLIUM SATIVUM
 
ALLIUM PORRUM
 
PHALARIS CARNARIENSIS
 
PRUNUS DOMESTICA
 

PRUNUS AMYGDALUS
 
ARACHIS HYPOGAEA
 
ARACHIS PROSTRATA
 
ARACHIS DIOGOI
 
MORUS ALBA
 

CORDIA BOISSIERI
 
INDIGOFERA SPP
 
INDIGOFERA HIRSUTA
 
INDIGOFERA TINCTORIA
 
MARANTA ARUNDINACEA
 

ORYZA SATIVA
 
ASPARAGUS OFFICINALIS
 
AVENA SATIVA
 
AVENA SPP 
OLEA EUROPAEA 

LOLIUM MULTIFLORUM
 
LOLIUM MULTIFLORUM
 
LOLIUM PERENNE
 

ORBIGNYA MARTIANA 
BAMBUSA VULGARIS
 
MUSA ACCUMINATA
 
MUSA PARADISIACA SAPIENTUM 
MUSA PARADISIACA 

STRYPHNODENDRON BARBATIMAN 
IPOMOEA BATATAS
 
SOLANUM TUBEROSUM
 
SOLANUM TUBEROSUM
 
SOLANUM MELONGENA
 

CYNODON DACTYLON
 
CYNODON DACTYLON 
BETA SACCHARIFERA
 
BETA VULGARIS
 
BOMBYX MORI
 

LEERSIA HEXANDRA
 
BOS .SPP
 
BRACHIARIA DECUMBENS
 

XVIII
 



TABELA 9. Equivalncia de nomes cientificos e comuns (Continuago) 

NOME COMUN NOME CIENTIFICO 

BRAQUIARIA DE TOUCEIRA (BAHIA-BRASIL) BRACHIARIA BRIZANTHA
 
BROWNTOP (R.G. SUL, BRASIL) AGRUSTIS TENUIS
 
BUTIA BUTIA CAPITATA
 

CACAU THEOBROMA CACAO
 
CACAU THEORROMA SPP
 
CACTO OPUNTIA VULGARIS
 
CAF. COFFEA ARABICA
 
CAJU ANACARDIUM OCCIDENTALE
 

CALENDULA CALENDULA OFFICINALIS
 
CAMARAO PANDALUS SPP PENAEUS SPP
 
CANA DE AgOCAR SACCHARUM OFFICINARUM
 
CAPIM AMARGOSO, CAPIM AVU TRICHACHNE INSULARIS
 
CAPIM AMOROSO CENCHRUS PAUCIFLORUS
 

CAPIM ANGOLA PANICUM PURPURASCENS 
CAPIM ANGOLINHA, CARIB ERIOCHLOA POLYSTACHYA
 
CAPIM ARAGUAI PASPALUM FASCICULATUM
 
CAPIM ARROZ ECHINOCHLOA CRUSGALLI
 
CAPIM BARBA DE BODE ARISTIDA SPP 

CAPIM BUFFEL CENCHRUS CILIARIS 
CAPIM BUFFEL PENNISETUM CILIARE 
CAPIM COLA DE SORRO ANDROPOGON CONDENSATUS 
'CAPIM COLCHAO PASPALUM PLICATULUM 
CAPIM CONGO, MARANGA SETARIA SPHACELATA 

CAPIM DA COLONIA ECHINOCHLOA COLONUM 
CAPIM DAS ROCAS PASPALUM URVILLEI 
CAPIM DO SUDAO SORGHUM VULGARE SUDANENSE 
CAPIM DOS POMARES DACTYLIS GLOMERATA 
CAPIM ELEFANTE PENNISETUM PURPUREUM 

CAPIM FAVORITO RHYNCHELYTRUM ROSEUM 
CAPIM GAMBA ANDROPOGON GAYANUS 
CAPIM GORDO PASPALUM CONJUGATUM 
CAPIM GORDURA MELINIS MINUTIFLORA 
CAPIM GUATEMALA TRIPSACUM LAXUM 

CAPIM KIKUIU PENNISETUM CLANDESTINUM 
CAPIM LANUDO HOLCUS LANATUS 
CAPIM LIMPO HEMARTHRIA ALTISSI IA
 
CAPIM MAO DE SAPO DACTYLOCTENIUM AEGYPTIUM
 
CAPIM MERMELADA BRACHIARIA PLANTAGINEA
 

CAPIM MILHA DIGITARIA SPP 
CAPIM MILHA DIGITARIA SANGUINALIS 
CAPIM Pi DE GALINHA ELEUSINE INDICA 
CAPIM TORPEDO PANICUM REPENS 
CAPIM TOUCERINHA SPOROBOLUS POIRETII 

CAPIM VASSOURA DISTICHLIS SPICATA 
CAPIM VENEZUELA, IMPERIAL AXONOPUS SCOPARIUS 
CARNAOBA COPERNICIA CERIFERACAROBA CERATONIA SILIQUACARVALHO 

QUERCUS SPP 
CASTANHA CASTANEA SPP 
CASTANHA DO PARA BERTHOLLETIA EXCELSA 
CAVALO EQUUS CABALLUS 
CEBOLA ALLIUM, CEPA 
CENOURA DAUCUS CAROTA 

SECALE CEREALE
CENTEIO 
HORDEUM VULGARE
CEVADA 


CEVADA HORDEUM DISTICITON
CEVADILHA BROMUS CATHARJ ICUS
CEVADILHA DE VACARIA BROMUS AULETICUS 

(lt.S. SUL-BRASIL),
 
CEVADILHA PERENE BROMUS INERMIS
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TABELA 9. Equivaldncia de nomes cientificos e comuns (Continuago) 

NOME COMUN NOME CIENTiFICO 

COCO 
COLONIAO 
COLZA 
CORNICHAO 
CORNICHAO DOS BANHADOS 

COCOS NUCIFERA 
PANICUM MAXIMUM 
BRASSICA NAPUS 
LOTUS CORNICULATUS 
LOTUS ULIGINOSUS 

COUVE-FLOR 
COUVE FORRAGEIRA 
CROTALARIA 
CUNHA 

BRASSICA OLERACEA BOTRYTIS 
BRASSICA CAMPESTRIS 
CROTALARIA JUNCEA 
CLITORIA TERNATEA 

DAMASCO 
DESMODIO 
DESMODIO 

PRUNUS ARMENIACA 
DESMODIUM INTORTUM 
DESMODIUM UNCINATUM 

ERVILHA 
ERVILHACA 

PISUM SATIVUM 
VICIA SPP 

FALARIS 
FALARIS 
FAVA 
FEIJAO DE PORCO 
FEIJAO MIODO 

PHALARIS TUBEROSA STENOPTERA 
PHALARIS ARUNDINACEA 
VICIA FABA 
CANAVALIA ENSIFORMIS 
VIGNA SINENSIS 

FEIJAO 
FERMENTO 
FERMENTO, 
FESTUCA 
FESTUCA 

CERVEJARIA 

PHASEOLUS VULGARIS 
SACCHAROMYCES CEREVISIAE 
SACCHAROMYCES CEREVISIAE 
FESTUCA ARUNDINACEA 
FESTUCA ELATIOR 

FIGO 
FLAMBOYANT 
FLEXILHA 
FLEXILHA BRANCA 
FLUVA 

FICUS CARICA 
DELONIX REGIA 
STIPA SPP 
STIPA NEESIANA 
ANTHOXANTHUM ODO.RATUM 

FRUTA- PAO ARTOCARPUS ALTILIS 

GALO 
GERGELIM 
GERGELIM 
GIRASSOL 
GOIABA 

GALLUS DOMESTICUS 
SESAMUM INDICUM 
SESAMUM BRASILIENSE 
HELIANTHUS ANNUUS 
PSIDIUM GUAJAVA 

GRAMA COMPRIDA 
GRAMA DE JARDIM 
GRAMA FORQUILHA 
GRAMA MISSIONEIRA 
GRAMA TAPETE 

PASPALUM DILATATUM 
STENOTAPHRUM SECUNDATUM 
PASPALUM NOTATUM 
AXONOPUS COMPRESSUS 
AXONOPUS AFFINIS 

GRAO DE BICO 
GUANDU 
GUAXUMA 

CICER ARIETINUM 
CAJANUS CAJAN 
SIDA RHOMBIFOLIA 

HONDURAS IXOPHORUS UNISETUS 

IMBAeBA 
INHAME 
INHAME 

CECROPIA FERREYRAE 
DIOSCOREA SPP 
DIOSCOREA TRIFIDA 

JITIRANA CENTROSEMA PUBESCENS 

KENAF 
KUDZU TROPICAL 
KUDZU 
KUDZU 

HIBISCUS CAMNABINUS 
PUERARIA PHASEOLOIDES 
PUERARIA JAVANICA 
PUERARIA THUNBERGIANA 

LABE-LABE 
LAGOSTA 
LARANJA 
LIMA 
LIMAO 

DOLICHOS LABLAB 
.HOMARUS AMERICANUS 
CITRUS SINENSIS 
CITRUS AURANTIFOLIA 
CITRUS LIMON 

LINHO 
LOPULO 

LINUM USITATISSIMUM 
HUMULUS LUPULUS 
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TABELA 9. Equivalincia de nomes cientfficos e comuns (Continua o) 

NOME COMUN NOME CIENTIFICO 

MAMAO CARICA PAPAYA 
MAMONA RICINUS COMMUNIS
 
MANDIOCA 
 MANIHOT ESCULENTA
 
MANGA MANGIFERA INDICA
 
MARMELO CYDONIA OBLONGA
 

MATA CAVALO SOLANUM SISYMBRIFOLIUM
 
MELANCIA CITRULLUS VULGARIS
 
MELANCIA CUCURBITA SPP
 
MELILOTO, TREVO DE CHEIRO MELILOTUS ALBA 
MENTA MENTHA SPP 

MILHETINHO, SETARIA SETARIA ITALICA 
MILHETO, PASTO ITALIANO PENNISETUM TYPHOIDES 
MILHO ZEA MAYS
 
MILHO AMARELO ZEA MAYS
 
MILHO, FLINT ZEA MAYS INDURATA
 
MILHO, OPACO 2 ZEA MAYS
 
MUCUNA MUCUNA URENS 
MUCUNA PRETA STIZOLOBIUM ATERRIMUM 
MUCUNA RAJADA STIZOLOBIUM DEERINGIANUM
 

NABO 
 BRASSICA RAPA 

OR6 PHASEOLUS PANDURATUS 

PANGOLA. DIGITARIA DECUMBENS 
PASPALUM PASPALUM SPP 
PASTINHO DAS LAVOURAS S13TARIA GENICULATA 
PASTINHO DE INVERNO POA ANNUA 
PASTO HATICO IXOPHORUS UNISETUS 
PASTO ITALIANO, MILHETO PENNISETUM GLAUCUM 
PEGA-PEGA DESMODIUM CANUM 
PEIXE BREVOORTIA TYRANNUS 
PEIXE, ANCHOVA ENGRAULIS SPP 
PEIXE, ENCHOVA ENGRAULIS SPP 

PEIXE, SALMAO ONCORHYNCHUS SPP SALMO SPP
PEIXE, SARDINHA CLUPEA SPP SARDINOPS SPP 
PEPINO CUCUMIS SATIVUS 
PERA. PYRUS COMMUNIS 
PgSSEGO PRUNUS PERSICA 

RABANETE RAPHANUS SATIVUS 
RABO DE RATO (CAPIM TIMOTEO) PHLEUM PRATENSE 
RAMI BOEHMERIA NIVEA 
REDTOP (R.G. SUL, BRASIL) AGROSTIS ALBA 
REPOLHO BRASSICA OLERACEA 

SIRATRO PHASEOLUS ATROPURPUREUS
 
SOJA 
 CLYCINE MAX 
SOJA PERENE GLYCINE WIGHTII 
SORGO SORGHUM VULGARE 
SORGO DE ALEPO SORGHUM VULGARE 

SORGO FORRAGEIRO SORGHUM VULGARE SUDANENSE 
SORGO KAFIR SORGHUM VULGARE CAFFRORUM 
SORGO, FS 22 SORGHUM VULGARE 
SORGO, MILO SORGHUM VULGARE SUBGLABRESCENS 
SORGO, NK 300 SORGHUM VULGARE 

SORGO, NK 320 SORGHUM VULGARE 
SORGO, NK 222 SORGHUM VULGARE SACCHARATUM 
SORGO, SORDAN 67 SORGHUM VULGARE 
SORGO, SORGO SORGHUM VULGARE SACCHARATUM 
SORGO, SUDAX SX II SORGHUM VULGARE 

SORGO, SUMAC SORGHUM VULGARE NIGRICANS 
SUINO SUS SCROFA 
SULLA HEDYSARUM CORONARIUM 
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TABELA 9. Equivalincia de nomes cientfficos e comuns (Continuago) 

NOME CIENTiFICO 

CITRUS RETICULATA 
EUCHLAF.NA MEXICANA 
LYCOPERSICON ESCULENTUM 
CITRUS PARADISI 
LUPINUS LUTEUS 

LUPINUS ALBUS 
TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 

TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 
TRIFOLIUM REPENS 
MEDICAGO HISPIDA 

TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM INCARNATUM 

TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM INCARNATUM 
TRIFOLIUM HYBRIDUM 
TRIFOLIUM FRAGIFERUM 
TRIFOLIUM PRATENSE 

TRIFOLIUM PRATENSE 
TRIFOLIUM PRATENSE 
TRIFOLIUM PRATENSE 
TRIFOLIUM PRATENSE 
TRIFOLIUM PRATENSE 

TRIFOLIUM PRATENSE 
STYLOSANTHES GRACILIS 
STYLOSANTES GUYANENSIS 
TRITICUM AESTIVUM 
COIX LACRYMAJOBI 

TRITICUM AESTIVUM 
TRITICUM DURUM 

NOME COMUN 

TANGERINA, BERGAMOTA 
TEOSINTO 
TOMATE 

TORONJA, TORANJA 
TREMOQO, AMARELO 

TREMOQO. BRANCO 
TREVO BRANCO 
TREVO BRANCO LADINO 
TREVO BRANCO LADINO, OREGON 
TREVO BRANCO LADINO, WISCONSIN 

TREVO BRANCO, ALOLU 
TREVO BRANCO, IDAHO 
TREVO BRANCO, LOUISIANA 
TREVO BRANCO, NOLIN 
TREVO CARRETILHA 

TREVO ENCARNADO 
TREVO ENCARNADO, 
TREVO ENCARNADO, 
TREVO ENCARNADO, 
TREVO ENCARNADO, 

TREVO ENCARNADO, 
TREVO ENCARNADO, 
TREVO HIBRIDO 
TREVO MORANGUINHO 

AUBURN 
AUTUAGA 
COMUM 
DIXIE 

KENTUCKY 
MISSISSIPPI 

TREVO VERMELHO 

TREVO VERMELHO, 
TREVO VERMELHO, 
TREVO VERMELHO, 
TREVO VERMELHO, 
TREVO VERMELHO, 

TREVO VERMELHO, 
TRIFOLIO, ALFAFA 
TRIF6LIO, ALFAFA 
TRIGO 
TRIGO ADLAY 

TRIGO, BRANCO 
TRIGO, DURUM 

KENLAND 
LOUISIANA 
NOLIN 
PENNSCOTT 
PORT GIBSON 

SANFORD 
DO NORDESTE 
DO NORDESTE 
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TABELAS DE COMPOSIO DE ALIMENTOS DA AM9RICA LATINA
 

Ll 
Lne 

Gtnwo EspkWInameocomum 
Nor Intwicloral do Alimento AIlmen 

Intwaconal Matris 

Nuin bus como ofewicdo . imas bas sn 
Ex. 

Fib. a:rt o Pro- ED ED ED 
ME 
MEn 

No. I Ojuto nerm 1Rr0ici No. mn rmo. crus Etio toa Bovino Ovinos Suinos Frnmm 

% % % % % Mcal/ko Mcalftg kci/kg kcal/kg 

01 
02 
03 

ACACIA CAVENIA 
SENENTES CON VAGENS* (5) 9-17-416 92.0 

100.0 
6.1 16.8 
6.6 16.3 

4.6 
5.0 

21.9 
23.6 

2.60* 
2.82* 

2.78* 
3.0P* 

04 
05 
06 

ACROCOMIA TOTAl 
AMfNDOAS- EXTRASIO .I1:CNICA. (5) 5-10-100 93.2 

100,0 
5.9 
603 

15.5 
16.6 

7.6 34.4 
83 36.9 

3.021 
3.24* 

3.26' 
3.500, 

o 
06 
09 
10 
I1 
12 

AEGOPOO0kC NCHNOIOES 
PARTE AERCA. FRESCO. HEIO 00 FLORESCIMENTOh 

12) 
AGAVE OEWEVANA 

"FOLHASP PICADO, (2) 

2-13*664 

2113"494 

250 
10000 

10.3 
100.0 

2.T 6.5 
10.9 33.6 

0.9 2.8 
866 26.9 

0.6 
2.3 

0.1 
1.4 

2.4 
9.5 

0.6 
5.6 

0.59* 
2.35* 

o27* 
2.66* 

0.63' 
2.52* 

0.28* 
2.69'* 

13 AGAVE FOURCRnYOES. AGAVE# HENEOUEN 
14 
IS 

-POLPA. (1) 1*09"631 
100.0 

-
28.5 23.7 

-
2.0 

-
6.1 

. 
2.02* 

u 
1.93* 

16 
I7 
16 

AGROSTIS AiBA. REOTOP 
-PARTE A EA. FRESCO. .EIO 00 

FLnHEsCIMENTO. (2) 
2-036890 26.0 

100.0 
2.5 

I0.0 
7.2 

26.T 
0.5 
2.1 

2.4 0.65* 
9*6 2.60* 

0.66* 
2.66' 

19 
20.1 

ABROSTIS SOLONIFERA 
"PARTE AEREA. FRESCO. (2) 2"11-236 19.0 

100.0 
2.3 
12.1 

4.1 
21.6 

0.5 2.1 
2.6 I1.1 

05?* 
20991 

0.53* 
2.00' 

22 ALCHEUILLA PINNATA 
23 
24 

PARTE AtREA* FRESCO. (2) 211224 -
100.0 

- * 
9.4 26*9 

-
3.4 10.9 

-
2.79' 2.6R* 

. 

25 ALFAFA 00 NORDESTE 
26 oVJR STYLOSA4THES GRACILIS. PARTE 
27 AFRA, FRESCI, CORTE 2# (2) 
26 ALFAFA DO NOROESTE 
29 oVER STYLOSAsiTHES GRACILISo PARTE 
30 AfREA, FRESCO. CORTE to (2) 
31 
32 
33 

ALLIU4 CEPA. CEBOLA 
-PLANTA INTEIRA. FRESCO. SEMENTES MADURAS. (4) 4-13-223 11.8 

100.0 
0*3 
2.6 

0.6 
4.7 

0&2 
1,7 

0.9 
7.6 

0.40* 
3.40* 

04A* 
3.75' 

451o* 
3R22.* 

34 
35 
36 

AMARANTHUS VIRIDIS 
*PARTE AIREA. 

FRESCO. 4EIl 00 FLORESCIMENTO. (2) 
2-13-61 1.5 

tO0O 
2*4 

20.6 
log 

16.9 
002 206 
1.5 22.4 

0*26* 
2.23* 

0030* 
2.59', 

3? ANANAS COMJSUS. ANANAS 
36 
39 

-PARTE AREA CON AOIQAO 
06 MELASo P CADO E ENSILAOo (3) 

3"131623 -
100.0 12:6 26.4 

-
2.0 7.5 2.46* 

o 
2.44* 

40 
41 
42 

ANAMAS COMOSUS 
-FRUTOo FRESCO. (4) 4-08-122 12.1 

100.0 
0.2 
l.T 

0.4 
3.3 

0.2 
Is? 

0.6 
5*0 

-
-

0.46* 
3.63* 

474.o 
3915.* 

43 
44 
45 

ANOROPOGON UICORNIS 
-FENO, CURADO A SOLe (l) 1-11-229 91.9 

100.0 
6.6 33.0 
7.5 35.9 

1.4 
1.5 

3.6 
4.1 

2.05* 
2.23* 

202* 
2.20* 

46 
47 
4a 

*PAHTE AfREA. 
FRESCO. MEIO DO FLORESCIMENTO. (2) 

2113,672 30.5 
100.0 

1.6 
6.0 

13.0 
42.6 

0.4 
1.2 

t.8 
5.9 

0.65' 
2ol4' 

* 
-

49 
50 
51 

ANOROPOONUOREVIFOLIUS. OREVIFOLIUS 
-PARTE AENEA* FPESCO. 

.EIO 00 VLORESClMENTOo (2) 
2-13-0673 22.9 

100.0 
3.2 

13.6 
7.3 

31.6 
0.2 
0.9 

1.4 
6.0 

0.56' 
2.55' 

0.54* 
2.36* 

52 
53 
54 

ANDROPOGON CIRRATUS 
-PARTE AIREA. FRrSCO, (2) 2•11*233 27.1 

100.0 
2.4 
6.6 

9.T 
35.6 

10 
3.9 

2.4 
06 

0.64' 
2.35* 

0.69* 
2.55* 

55 
56 
5T 

ANOROPOGONGAYANUS. CAPIN 6ABA 
-PA4TE A1REA. FRESCO. 

CUMPLETO CRESCIMENTO. CORTE 1 (2) 
211,016 20.5 

1OO.O 
15 6W7 
7.3 42.5 

0.3 
1.4 

1.2 0.43* 
5.7 2.09* 

0.46* 
2.36* 

56 
59 
60 

ANOROPOGON.LEUCOSTACHY'JS 
-PARTE A REA FRESCO. SEMENTES NAOURAS. (2) 2-11-015 -

100.0 
-

6.9 
" 

36.9 
-
2.4 

-
6.2 

-
2.04* 

-
2.47' 

" 
" 

61 
62 
63 

ANOROPOGON NnOOSUS 
-FEiot CURAOO A0 SOL# (1) 111*231 69.9 

100.0 
13.5 
15.0 

32.7 
36.4 

1.o 11.3 
2.0 12.6 

o4' 
2.05' 

1.9211 
2.14" 

64 ANDROPOGON SEHIBERRIS 
65 
66 

-PARTE AINEA. FRESCO. (2) 2-17-532 34.1 
1000 

-
" 

-
" 

-
-

1.9 
5.6 

-
-

" 
" 

6T 
66 
69 

ANOROPOGON VINGATUS 
°PARTE AeREAs 

FRESCO# MIO 00 FLORESCIMENTO. (2) 
2o13o808 1T.T 

10000 
13 6.4 
7.5 36.4 

0.2 
1.4 

1.1 
6.0 

0.40* 
2.261 

0.43' 
2.45'* 

70 ANIMAL 
71 
72 

-FIOADOS. nESIORATAO' 40100. (5) 5°00-389 92.1 
100.0 

6.6 
9.6 

1.3 
I5 

14.1 
15.4 

62.0 
67.3 

- 3.99' 
4033' 

73 
74 
75 

-RESIOUO 01 CARCASA CON OSSO. SEPARAO 
PAR VIA SECA OESIORATAOO E MO0. (S) 

5131533 94o9 
1000 

32.6 
34.3 

1.4 12.1 
1.5 12.6 

46.0 
4685 -

1.9141 
2.01" 

76 -
7Y 
76 
79 
80 
61 

R[IiUO OE CARCA A CO OSSO. SEPARAO, 
POP VIA SLCA DESIORATAOO E WO401O0Mm 
451 PROTE1NA. (5) 
UE CARCA A CO46 , 
SEPARAOO PaR VIAiSECA OU UMIOA 

5"09*321 

5REDUO500*306 

94o2 
100.0 

92&6 
100.0 

27.4 
29.1 

23.2 
25&1 

1*3 13.5 49.6 
1.4 1403 52.6 

903 6.9 57.1 
10.0 9.6 61.6 

-
-

-
-

2.29* 
2.43' 

2097' 
3o21' 

2464. 
2660. 

2677. 
2889* 

82 nESInRATADO E NonoOt MN 91 MATERIAL 
63 1ING10IVEL 04 4.41 FSFORO, ('1) 
64 .RESOUO 0 CARCA A. SEPARAOn POR VIA 5,00-385 93.2 32.4 5.1 11.7 43.9 - -

65 
66 

SECA OESEDRATAOO E6n.00, 4.91 
MATERIAL INOIGERIVEL .X 4.4S dSrnRO9 

100.0 34.6 5.4 12.5 4?0 - -

O:r 
6 

69 

(5) 

RES(DUO UE CARCA9A. SEPARA0OPOR VIA 
SECA OESIORATAOO E .OI100 M4 5i 

5•09-323 93.5 
1000 

17.1 
10.3 

3.6 14.6 
3.9 15.6 

94.4 
63.6 

-
-

-
-

-
-

90 
91 
92 
93 

PRnrEINA. (5) € 
-SA4GUE, OFSIORATAOO .o010o (5) 5"00360 67. 

10O 
5.9 
66 

1,1 
1.3 

2.1 
2*3 

74o2 
6,45 

-
-

2.46' 
2.80' 

2654.' 
3021.* 

2784. 
3169. 

94 
95 

-SAQUE, PIJLVERIZAOO OESIDRATADO (5) 5,00,381 65.0 
100,0 

7.2 
6.4 

1.3 
1.6 

6.1 
7.2 

71.6 
844 

-
-

3.41 1 
4.01' -

1156. 
1360. 



3 
Numa bas coma afaewido a numa ban. uc 

Po 
1Unu NDT NDT 

N .mJo, Ovinos 
NDT 
Suine. Cico Ci obe 

Man* 
g@A 

F:. 
for*e 

PotN 
o nle Coll= Nlncha 

Panto- Vita. 
inco mineA 

Ribo. 
liyins Cisina Lhkis 

Metlo-
nina 

Tripto. 
fam 

%6 %6 % % mg/kg mg/kg mg/kg %6 % mg/kg mg/kg mg/kg mg/g mg/kg mgrxg % %6 %6 % 

01 
02 50.9* 63.0* 0.3f "o- o031 . = " " = 
03 64.0' 68.4' . 0.35 - 0.34 - " - - -

04 
05 606* 74.0 - 0033 a ,07 -" a" - -
06 
07 

3,6*79.4. - *Sq0 1.15 - - . . 

08 
09 
10 

13o30 14.3* 
53.2* 57.1* 

0.07 
0 .o?? 

* *, 

" 
0.05-
1 020 - -

" " 
a 

" 
-

. 

.-. 
. 

II 6.2* 6.3. - 0.21 *0.01 .. . -
12 60.4. 61l. - 2.00 - a 0.11 a . . . . . 
13 
14 45.043.- a - a • - - a a . a .- -

16 

I 
1 
1920 

14.8* 1500' 
59.1. 59.8* 

t2.9* 12.1. 

• 
-

• 

0.'4 
0.24 

0.2 

-

- • 

0.03 
04.13 
0.02 

. . 
a 

" 

. 

. 

" 

. 
-

" 

. 
a 

- a-­

-
. . 

21 67.9. 63.6* . 1.16 • 0.11 " " " a * - a 
22 
23 ... aaa a a 
24 63.3* 60.9* - 1091 0.518 12.3 421.3 0.24 - 5.5 " - - a 
25 
26 
2? 
28 
29 
30 
31 
12 
33 

9.1* 10.0. 10.2, 
?71* 65.2* 46.7. 

0040.4*a 
0.31 

-
a 

a 
a 

a 
" 

0.04 
0.31 - a 33f,4 

006 
53 a 

34
35 5,0. 6.7' 0,1 " a 0.0 - a.... . 
36 50.6* 50.7* a 2.6 - • a 0.71 . ... . . 
3730 562 • S a • a -• a a a • 

39 56.2* 55a3* a.. a•a• .. .. a 
40 
41 " 10.5' 30.7. 0.02 • a a 0.01 " a a 2.6 " - +,5 a 

42 - 06.0' :', .17 a a a 000 " a a 23.1 " " 1.I a a 

4344 
45 

46.6. 45.9'* 
50.7' 49.9'* 

0.25 
0.0 

a 

* 
a a 

a 
0l.6 a" 

-ll " a 

- -

-" 
a• 
" 

a 

a 

a 

-

46 
47 14.00 - * 0.05 a a a ')03 . . . . ... 
40 
49 

45.6' - - 0.l6 - a 00 a a - a - a 

50 13.3" 1;:32 - 0.7 - a • 0.02 . .. . . . .. 
51 
52 

5.9' 53.6' a 0,a0 •a a a= aO-.... . . 

53 |4.5' 15.* a 0.2S a a - nl a - . .. . . . 
54 5314' 57.9' * 0.97 a - .044 - a - - a a a - a 
55 
56 9.7' 11.0' - 0.04 403 11.7 0.O4 0.31 . . . . 
57 47.4. 53*5* - 0041 a 210 57.1 0.20 1.52 * . . . .. 
58 
59 - - a - a a a - a a a a a 
60 46.4* 56.0* a - 0.022 1.5 3008 "0.27? a - a - a a 
61 
62 41.0. 43.6' a Oo7 - = - 0.260:2: a a• - a a 
63 46.5' 40.5, "" A a 032 " " "" -
64 
65 
66 

" a 
"02-

0,io 
a 

- a 100.2 
293.? 

0.02 
0.07 

0.42 
1.23 

20.1 
5d.9 

" 
-

"a 
a a a 

-

6r 
68 
69 

9.1# 9.0* 
51.4' 55.5" 

a 
" 

0.1) 
0.57 

-
a 

a 
a 

a 
a 

0.02 
0.13 

a 

. 
a 

. 
a 

. 
a 

. 
a 

. . 
a 

70 
?1 a 90.5.*- 0.10 0.134 46.9 7./ 1*04 - 11314. 204.0 29.0 36.3 0.90 4.01 1.23 0.59 
72 98.3' a 0.11 0.145 96.5 7.9 1.1? a 12281. 221.4 31.5 * 19.4 0.97 5.22 133 0.64 
73
74 
75 " 

43*3* 
45.6' 

a 
a 

12:74 
12.91 

a 
a a a 

q26 
.54 a 

= 
. 

a a a 

a 
:0.29 

0.31 
3.12 
3.79 

0.66 
0.69 

0.27 
0.28 

76
77 a 51.9' a 0.01 a a 4.06 " a . . . . a a 

fe 
79 

- 55.0, - 0.53 - - - 4.4. a a a - a a 

no 
61 

67.4 69:1 
?2.0' 74.6 

6.11 
6.61 

0.153 
0.165 

39.0 
42.1 

19.3 
20*4 

::97 
6.36 

0.5? 
0.61 a 

2092. 
2258. 

37.2 
40.2 

2.2 
2.4 

a 

a 

2.2 
2.4 

0.46 
0.50 

3.76 
4.09 

0.71 
0.76 

0.54 
0.59 

52 
43 
64 
45 

a 

-
a 

" 
a 

a 

12.35 
1324 

a 

a1 

a 6.32 0.70 
.70 O.75 

-
a 

a 

a 

15, 
16.2 

" a 
a 

1.6 0.35 
11.7 0.o3 

3.12 
3.3% 

0.73 
0.0F 

0.30 
0.39 

46 
67 

66 
69 

a 
-

a 
a 

a 
a 

8.51 
9.51 aw 

a 5.41
6
5 

a 
a 

a 
-

a a 
a 

a 
" 

a 
a 

0.41 
0.44 

2.53 
2.71 

0;31 
0034 

0.19 
0.20 

90 
91 
92 

93 

a 

. 
55.6 
63.5 

60.2 
68.5 

0.55 
0.6 

a 

" 
9@5 

10.9 
5.0 n.33 
I,7 0.3 

0.13 
0.14 " 

603. 
?7 

29o9 
34.0 

2.9 
3*3 a 

S5ea 
6,6 

1.00 
1.23 

5.92 
6.74 

0.97 
1.a3 

0.008 
1,00 

94 
95 

* 
a 

77F4, 
91.0' 

a 
-

1.63 
1.91 

75 
dO 

3.6 0.44 
4.2 0.52 

a 
" 

a 56. 
304. 

26.4 
31.1 

4s9 
5? 

a 
" 

3o9 
4o5 

* 
a 

7.6q
9.00 

1.01
3.19 

0.92 
1.00 
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4 
TABELAS DE COMPOS19AO DE ALIMENT3S DA AMdRICA LATINA 

G&WE" ww om INums bs como ofereldo @numa bas sea 

Unu 
Nome InaCIonal do Jimento AliMn 

InWnioel IM s Fibre 
Ex. 
ueto Pro- ED ED ED 

No. Ouuo nome Referli i No. Isa Clne aua Etreo tsfna Bovines Ovinco Sulnot 
% % % % % Mce/kg Mcal/kg keel/kg 

01 0SS03 C0100 A VAPOR DESIORATADO E 6'00"400 94.7 66*6 1.9 4.6 20.3 . * 
02 MOIDOD (6) 100.0 70.3 2.0 4.8 21.4 - - * 

03 
04 ossos30 COZIOo OESIORATAnO NOfO0s MN 6*00-397 86.8 62o4 1.8 6.2 23.2 - 07811 
05 10 rFORO, (6) 1OO.O 70.3 2.0 790 26.2 00Ges ­
06 ANTHEPHORAH)ERNAPHROOIYA 
o *PAATE ACREA* FRESCO. FINAL OE FLORESCtMENTOP 2111993 24.5 1.? 8.7 0.6 1.4 0.540 0.610 *
 
08 (2) 100.0 6.9 35.5 2.3 5*6 .21 2.51"s
 
09 APIUH GRAVEOLEMS. AIP
 
10 -FOLHAS. FRESCO. (2) 2'011196 17o 2.9 28 0.2 4.5 * 0.490 
11 100.0 16.4 15.6 l. 25.4 - 2.770 
12 APIUM GRAVEOLE4S. AIPO. 
13 *CA4A Ou COLMo fRESCO. SENENTES HADURAS. (4) 4113*539 12o2 1.5 2.4 0.2 0.6 0.190 0.36* 289.t
 
14 I00.0 12.3 19.7 1.6 4.9 19581 2.970 2371.*
 
15 ARACHIS HYPOGACA. AMENOGOI
 
16 -CASCASe (I) 1106-028 94.7 ?.0 54.0 1.2 7.7 

I 100.0 7*4 1.3 B e t
 57o 8.1
to
 

19 *F|NO SEN VAGENS. CURADO AO SOL 40100# (1) 1*030627 89.2 11@0 26.8 2.4 13.1 2.14* tells • 
20 100.0 12.3 30.0 2.7 14.7 2.40* 2.37* 
21 
22 *CARIOP3SE EXTRA10A 503-647 90.9 4.6 15.2 0o? 48.6 * 2.92* o 
23 INSPECI ICA M0OA. 451 PROTENA. (5) 00.0 5.3 16.8 0.8 53.5 3.21" *
 
24
 
25 1CARIOPS3EEXTRAjf1 qECANICA 9"031648 92.5 4.9 6.8 ?0 45.8 3*350 3.61 *
 
26 NoIa EN FORMA 0 TORTA. (5) 100.0 5.4 ?4 7.6 49.5 3.620 3.91 *
 
27
 
28 *CAHIOPSE. EXTRAIGO y 5"03-650 91.9 13.3 9.6 1.3 60.? - 2.63* 

29 SOLVENT[E C MO 0. MX ?I FIRRA* (5) 100.0 14.4 10.5 1.4 66*1 * 2.86' * 

30
 
31 -CAHIUPSEt COX PELES. FRESCO# (5) 5"08120 93.0 3.4 3.7 48.7 25.8 - - "
 
32 100.0 3.6 4.0 52.4 27*7 " * "
 
33 AR|STIDA StPo CAPIM BARBA DE OOC
 
34 •PARTE AEREA. FRESCO. (2) 2*04830 * . ..
 
35 1OOoO 6e4 3;.0 3.3 3.3 2.6S* 2.530 "
 
36 ARISTIOA TJRNiPES
 
37 -PARTE AEREA. 2113810 25.0 2.1 11.3 0.2 1.1 * ­
36 FRESCO* NEIO 00 FLORESCIHENTO# (2) 100.0 8,0 45.1 0.9 4*3 - - *
 
39 ARRACfCIA XANTHORRHIZA
 
40 -RA IZES Ca0ZIDO (4) 4"131348 28.1 0.9 0*8 1.2 1.2 0o87" 1.06 1028.0
 
41 100.0 3.2 2.8 4o3 4.3 3.090 3.760 3659.* 
42 ASTRAGALUSeSPP. ASTRAGALUS 
43 *PARTE AREA# FRESCO# (2) 2113*536 43.8 S.4 9.0 1.3 10.1 1.23* 1.27* 
44 I00.0 12.2 20.5 30 23o0 2o81* 2.690 * 
45 ATRIPLEX S:MI8ACCATA 
46 *PARTC AREAD 213643 - * - - - * o o 
47 FRESCO. INICO flECRESCImENTO. CORTr 1. 100.0 7.2 25.6 2.1 6.5 2.91' 2.80* ­
48 (2) 
49 AVENA SATIVA. AVEIA 
50 CASCASP (L) 1,03-281 92.5 5.6 27.4 1.7 4.9 1*43' 1.430 1130.0 
51 100* 6.0 29.6 1.8 5.3 1.55' 1.55' 1224.0 

52
 
53 oNo CIINADO AG SOL# (1) 1103-280 899 6.? 27.5 1.? 4.? 2.,00 2.07'1
 
54 100.0 7.5 30.6 1.9 5.3 23401 2@3010
 
55
 
56 *PALHA. (1) 1103-283 92.1 6.7 36.5 2.0 4.4 2.13' 1.76 ­
57 100.0 7.3 39.6 2.2 4o 2.310 1.91 ­
58
 
59 "PERICARPO UE 0ROS (FARELO), (I) 1*11,241 92.8 50 2503 3.7 6*4 2.166 2.37' *
 
60 I00.0 5o4 27.3 40 6.9 2.76' 2.58' .
 
61
 
62 •PAHTE AgNEA. FRESCO* (2) 2'031292 34s7 2.7 9.0 1.0 2.6 0.99* 1,0s0

63 100.0 7.7 28.2 2.9 7.5 2*86' 2.95' *
 

645 -PARTE A(REA. FRESCO. SENENTES NADIRAS. (P1 2103,290 . - * - - * ­
66 100.0 8.0 33.6 2.2 5.7 2.31' 2*53*
67 
66 .PARTE AiREA. CNSILAQO. (3) 3*03*298 19.6 2.2 6.5 1.0 2*5 0*49* 0.93 *
 
69 100.0 11.4 33.1 5.0 12.5 2o51' 2.69* ­
?0
 
?I .onto$ (4) 4"03*309 88.9 3.9 2.6 4.7 9.9 2.69* 288* 2735.' 

F2 100.0 4.4 14.2 5.3 11.2 3.03' 3.24* 3077* 

?3
 
74 ORIDSOESCASCAOOS (4) 4A031331 90.3 1.7 3.0 6.6 11o 3.50' 3.47w 3427* 
75 100.0 1.9 3.3 7.3 13.0 3.6* 3.85* 3795.' 
76 
?y "SU0PRODUTO GE CEREA|S. mv 41 IBA. (4) 4103,303 90.6 3.4 ?8 5.8 13.0 3.19* 3.70* 3231.* 
76 100.0 3.? 8.6 6.4 14.4 3.52' 4.09* 3566.' 
79 AVES 
80 -PENAS. OOO. 5M03"Y95 4.2 3.1 2 27550IlnONLIZADO '[31RATAflO "N 92.4 lt 84.7 2.73' 

01 751 OE PROTE NA OIOCRtVELv (5) 100.0 4.6 1.1 3.4 91.6 - 2.97* 2960.' 

82 dALIWHAS
 
83 AXONOPUS AFFINIS. GRAMA TAPETE
 
804 PARTE A(H[A* FRESCO. (2) 2809*399 32.5 3.1 9.5 0.8 3.2 0.84* 0.85 "
 
85 100.0 10? 29.2 2.5 9.9 2.57* 2.62* .
 
86 AXONOPUS AUREUS
 
87 -PJRT[ AfREA. FRESCO. 2"130872 250 2.2 10.4 0.3 1.2 0.57' 0S70 -*
 
46 MEKO DO rLORCSCIMENTO, (2) 100.0 8o8 41.4 1.0 4.8 8.26* 2.29 *
 
69 AXONOPUS CrI'YSOUACTYLUS
 
90 'PARTE AENEA* FRESCO, NEIO O0 rLORESCIMENTn. 2t3*074 48.4 4.4 17.2 0.4 1.9 1.13* 1.1' 

91 (2) 100.0 9.1 35.6 0.9 4.0 2*33* 2.37' ­
92 AXONOPUS CnNPHESSUS. ORAMA TAPETE
 
93 *FEO. CURADO 40 SOL. (1) 10 1A221 91.0 S.7 2?2 0.6 9.6 2.05* 2.1' ­
94 100.0 9.6 29.9 0.? 10.5 2.26* 2.32* .
 

ME, 
Frano 
kcl/kg 

1068.
 
1127.
 

-

-

2199.
 
2391*
 

2?28
 
295.
 

-

1262. 
1420.
 

341.
 
376.
 

2354.
 
2546.
 

-



5 

Numa base como ofercido s numa base swa 

Una NDT NDT NDI Maw* FS. Pot& Panto- Vita Ribo- Metlo Tripto-
No. r iinoa Ovinos guinos C!IWo CobsIto Coba gWnA for alo Zinc. Collna Nhcha dnico mim A flakia Cstina Usi nina fan* 

% % % % mglkg mp'kg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 - - " 25.04 * 133.2 40. 11.16 0.18 300.4 879. 12o4 5.3 I.3 0.32 4.07 0.14 0.11 
02 " - - 76,44 * 140.7 42.3 IWO 0.19 31.1 928. 13.1 5.6 103 0.34 4.24 0.15 0.12 
03 
04 " 1706* " 2401 - 17.8 802 1068 - " - 4.0 2.1 !13 " * * ­
05 . 19.9* " 27061 * 700 9.2 17.04 " " 405' 2.4 14 . " ­
06
 
OF t2o3* 13*9* . o.o ? 0.04 - "- " "
 
06 50.2* 56.9* " 0.2? Oot. " " " " "
 
09
 
10 " 1161t " 0.21 - 0.04 " " 9.3 " 1.6 " "
 

-" 52.5 9.0 - ­

12
 
13 4.4* 8.2. 6.6* 0.10 . * 0.04 * 6.5 . 0.7 - - ­

11 . 62.6* " 1.24 " 023 " 


14 35.7* 67.4* l3.08 062 - 0.33 - 53.3 .57 - "
 

15
 
16 " " " " "
 

III
 

19 48.5* 47.9* 1.61 0a18 * " " - * * "
" ( o 

20 54,4* 53?* " 1.81 " - ° 0.20 * " "
 
21
 
22 - 66.2* * 0024 - 0.70 * . . -
Wit .. .
 
23 * ?2*8* - 0.24 * - * ft.?? " ­
24
 
25" ?6.0* 81.9* - 0.14 * " " 0.21 - " - 0.07
 
26 822* 86*6* 0017 " " - 0.21 - * 0.07
 
2?
 
26 " 59.6* , 0.200 290 0.63 
1.20 20.0 4397. 169.9 53*0 " 11.0 0.60 1.7 0.39 0.42 

29 " 64.9' " 0.22 - " 31.5 n.69 1.30 21.? 4783. 184.8 12.0 0.74 0.42 0.4157.6 1.91 

30 - ­
31 . " " 004 . " 043 * - 00 - 16 

0332 * - o* ** * * -
S * m *34 * - * 

35 60.2* 5?5* " 0.19 0.04? 4.7 129.2 11.07 2;s4 . . .. . .
 
36
 
37 - " 0.05 - 0.01 ' " " ...
 
38 - 00.1 * " . 004 - - . . .. . . .
 
39
 
40 19.7* 24.0* 23.3* 0.04 - 0046 "" 4:6 " 1.2 "
 
41 70.1' 85.3* 43.0* 0.14 * - - 0.14 - " 
 " 16.4 " 4o3 " " * ­

42
 
43 27.09*028 * " 0.75 * " - " . . . . *
 

"
44 63.6* 65.5* * 1.72 " - - ... 
. .
45 . . ..
*59n-o . .
46 ... 


46
 

49
 
0.14 0.0? 0.0750 12.5 32.5 25.6 0.11 - 1.4 13.6. O010 0.03 . 784. 7.5 3.3 6. 0.06 

0.O4 101. d.1 3.6 Fi. 0.06 0.1 0.08 0.08S15.2 35.2 2p.0a .l4 - 1.5 14.8 0.11 

52
 
53 47.* 46.9* . 0.2? 0.054 1.6 44.9 0*29 2.43 15.3 ....
 
54 53.1' 52.1* " 0.30 0.060 1.0 50.0 no32 2.7O Ir.o - " " "
 
45 

556 48.4 45.1 - 0.24 - 10.2 30.5 041 2.05 * - - ­

57 42.5 49.0 - 0.25 - 11.0 33.1 0.44 2.23 . .. . ..
 
58
 
59 5805 53*9* - 0.11 * 0.28: - - " " " "
-


60 62.5*50.0* 0.14 - - 5 0.10 " - * "
 
6 1
 

62 22.5* 23.2 * 0.14 - 6.? 16.9 009 - . .. . ..
 
63 64.9* 66.9 * 0.51 " 11.4 48.7 0.25 . . .. . . " 
64 
65 . ; - . . .. . . 

0 - 67.0 14.? 0.9?0 0.1566 12.3* 573* 0.2? 2.3 0.14 ° ­
67
 

68 1112" 12.0 0.11 " " 0.14 " • " * " . . ..
 
6957.O*61.0 0.67 " " 0.69 * " * -" " " * 


0.17 0.14
F1 61.0' 65.3 42.0 0.21 0.076 " - 0.2? 0.42 - 94S. 16.? 13.1 13 O.1 0.37 


72 66.6* 73.4 69*8 0.21 0.079 " 0.30 0.47 "
" 1063. 18.l 14.8 1.5 0.19 0.47 O19 0.16
 
?3
 

1.5 0.18 0.51 0.21 0.15
;:.8*I7:?* n : : - 23.1 
P5 a .9* 87.2' A6.i* 0.1) " 0.38 " " 25.6 1.7? 0.20 0.61 0.23 0.17 
74 ?9.4' 0.11 0.34 " " 

76
 
77 ?2.2. A4.0 73.3. 0.14 " 41.2 0.36 O.57 * 
 1107. 17.1 16.2 1.7 0.16 0.47 0.19 0.18 

78 79s7* 92.1 40.9* 0.16 " " 45.5 0.39 0.63 * 1227. 18.9 17.9 I08 0.16 0.4? 0.21 0.20 
79 

- ' 0.50 0.30 " 888. 26.9 10.5 " 2.1 3.18 1.67 0.41 0.50 

S12 6?.4* f1.6 0.2P " 0.54 " 961. 29.1 " 2.3 
40 " 62.3' 42.5 0.21 * 

0.33 11.3 3.44 1.80 0.5 0.54 
82 
13
 
14 189 19.3' " 00 " - 004 
 -
I5 48.3* 59.4* " 0.04 " 0.13 " 

16 
" ::!
 

8 51.3.52.0, - 0.1' - * . 0.04 

17 12:8 13.0, : 0.01 " 0.01 

-
IV 
10 25:6: 26:0 : 0.04 - " . 0.07 " 
It '2. * 53.7 * 0.11 " 004 " 
12 
13 466* 4:.0* 0.1 5 " " 0.12 "
 
451.2" 2.7* " 0.17 " 0.13 "
 



6 
TABELAS DE COMPOSIgAO DE ALIMENTOS DA AMRICA LATINA 

IG&neO Ewmcienom comum Numa baecomo ofec~do a numa baneno 

LiRo Nme Internacional do Allmento AlImento Ex 
Intmaconal Mat&is Fibra trato Pro ED ED ED MEnNo. IOuto name Refw" No. sac Cinza cru Et&eo terna Bovinos ovinos Sulnov Frugos 

% % % % % MCallg Mcalkg kcalilg kca/kg 

01 -PAmTE A[REA. FRESCO. (2) 2*01*141 32.8 3.1 T7 0.6 2.9 0.95* 0.92* - " 
02 100.0 9*6 23.4 1.8 8.? 2M90 2."lI'
 
03
 
04 *1AT[ AIMEA, FRESCO. lE I'10°018 25.8 3.0 8.2 0.5 2.3 0.63* 0.65* - ­05 29 A 42 GIAS DE CRESCINENTOB (2) I00.0 11.6 31.9 
 1.9 8.9 2.42* 2.51* 

06 AXONOPUS :ICAY
 
o0 *PARTE A(REA, FRESCO, 2'138S76 28.8 3.1 8.8 0.4 3.1 0.75* 0.74' 
 - -
08 COHPLETO CRESCINENTOo (2) 
 1000 10.8 30.4 1.2 10.8 2.61' 2.55*

09 AXONOPUS S UPARIUS. CAPIN VENEZUELA# IMPERIAL
 
to .PARTE A FRESCO* O 2"10-096 14,6 1.8 4.2 0.5 1.7 0.38* 0.38 -
PREA. 15 A 28 DIAS ne 

11 CRESCINENTOo (2) 100.0 12.2 28.6 3.4 11.4 2.60* 2.63* .
 
12

13 *PARTE AeREA. 
 2*100209 18.9 1t 
 6.2 0.3 1.7 0.46e 0.48' ­14 FRESCO. COMPLETO CRESCIiENTO# (2) 100.0 9.2 32.6 1.7 8.8 2,45* 2#55* " ­

16 QPARTE AIREA- FRESCO. SENENTES MADURAS. (2) 2*09*903 20.0 1.4 T4 0.5 2.0 0,45* 0.51' " -I? 
 100.0 7.0 36*9 2.6 9.9 2.JO* 2.57* 


19 *PAdTC AeREA. 
 2'10'396 17.9 2.2 4 0.5 W 0.35* 0.48* ­20 FRESCO FERTILIZAGO. 0E 43 A 56 DIAS BE 100.0 12.5 
 26.1 2.7 11.8 1.96' 2.6?'
 
21 CRESCINENTO. (2)
 
22 AXONOPUS SPP. AxONOPUS
 
23 IFEO. CURADO A SOL* (1) 1"011138 91.9 14.3 27.7 0.8 4.4 1.81' 1.89* o
24 
 100.0 15.6 30.1 0.8 4.0 1o97' 2.05*
 
25 BANBUSA VULGARIS. BANBU. CONUN
 
26 OFOLHAS, DESIORATADO. (1) 1110*444 91.9 20.9 22.3 2.5 10.0 2.03* 1.95 - ­27 
 I00.0 220 2403 2.? 10.8 2o21e 2.12* *
 
28 BERGANOTA
 
29 -VCR CITRUS qETICULATA TANBERINAs
 
30 fRUTO, FRESCO. (A)

31 BETA 3ACCHJRIFERA. BETERRABA. A..UCAREIRA
 
32 "PARTE AERCA CON COROAS. FRESCO# (2) 2*00-649 1700 3.4 1.9 0*4 2.7 0.46' 0.51' o
33 
 100.0 19.9 11.0 2.3 15.6 2.69* 3.03*
 
34

35 -NELAgO. MN 48 
 4"00-668 79.1 9s6 * 0.2t 6.1 2.63* - 1990036 AtUCAR INVERTIDO MN 79o5 GRAUS 'BRIXn
 100.0 12.2 * 0.3 N.7 * 3.33* " 2515. 

38 -POLPA CON NELASO OESIDRATAOO. (4) 4"00672 92.2 57 130? 
 0.6 9.2 299* 3#194 3080** 659.
 
39 
 100.0 6.2 14.9 0.6 9.9 3.24* 3.46' 3342* 715.
 
40
 
41 -POLPA. UCSZORATAOO, (4) 4-00-669 4.6 0.5
90.7 18.2 8.? 2.08' 292* 29240* 636.
42 
 100.0 5.1 20.1 0.6 9.6 3.17' 3.22* 3223' T01o

43 BETA SPP. BETA. NANGELS

44 -RAIZES, FRESCOo (2) 2*00-637 13.2 1.0 1.5 0.45' 0.48* °
1.3 0.1 461.*
45 
 100.0 9.? 7.5 0.? 11.3 3o43* 3.65' 3488&* ­
46 BETA VULOARIS. BETERRABA.
 
47 *PARTE AERCA. FRESCO. SENENTE CN 2*t38685 9.4 2.2 1o 0.1 1.0 0.22* 0.24' ­48 ESTAO FARI(CEO. (2) 100.0 23.3 15.8 0.6 16.6 2.36* 2.50* ­
49 OOENNERIA N)YEA. RANI

50 *PARTE ACRCAe DESIORATADO. 1"101583 89.0 
 12.2 17T 407 14.0 2.44' 2.38* °
 
51 N£[O Do rLORESCINENTOs (1) 1307 5*3
O0O0 19o8 15.8 2.74* 2.67',

52

53 *PARTE AiRCAo.0ESIORATAOO mOiOo. 1) 1*10-581 88.8 26.6 18.7 3.6 12&8 2.12, 2.00* ­54 100.0 23ol 21.0 4o0 14.4 2.38* 2.25',
 
55
 
56 *PARTE AENEA. FRESCO. (2) 2003-059 16.0 27 3.2 0.7 3.1 0.40* 0.45'1

57 
 100.0 17ol 20.3 4.3 19.2 251, 2.?9* ­
58 B0ERHAAVIACOCCINEA
 
59 °PARTE AEREAs FRESCO. PLENO fLORESCINENTO. (2) 2113-265 2o6 0.4 2.5 0.4?'
18.B 4.7 0.48* ­
60 
 100.0 14.4 26.0 2.2 13.9 2.56* 2.61 *
 
61 80 SPPm 8OVINO
 
62 -30RO GE LEITEo (4) 4-08-134 
 94.7 7.3 0o2 2.0 11.9 . - 3420.63 
 100.0 7.8 0*2 2.1 12.6 - - 3612.' 
64
 
65 "SORO BE LEITE. OESIORATADO. 4H 651 4*01-182 92.8 1.3 13.6 3,44* 1099.
9.5 1.2 * 307O
66 LACTOSE (4) 100.0 10.3 h.4 1o3 4.7 * 3.71' 3310. 2047.
 
6T

68 °ALdUNINA QOUSORO 
O0 LEITE. 101°177 
 92.1 29.1 0.8 1.0 48.4 * 2.560 - ­69 PRECIPITADO 7OR ACIDIFICAgAO A OUE4TE. 100.0 31.6 0.9 11 5205 
 * 2.80* - ­
70 MN F55 PROTE NA, (5)

71 -CASEIMA. LEITE PRECIPITAfl CON IC0 5*01162 90.3 2.9 0.2 O. 8
81.9 3.81d, 4132.

72 C n£SZORATAOI, N 80! PROTEINAP () 
 1)0. 3.2 0.2 0.8 90.7 4.22o * 4578.
 
73
 
T4 *LEITEo OESInRATAOo0 CATEOnRIA 51010167 96.3 5.6 0.2 26.8 24o.2 
 5.21*
75 ALIMENTAR NX 81 UNIDAOE MN 26! 
 100.0 5*8 0.2 27.8 25.1 - 5.41' - ­
76 OURDURA. (5)

77 *LEITEo DESNATADO C nESIORATAO0v NX 01 5"01-175 94.1 8.5 31.6 3*22* 3.56* 2541.
704 2.9 3818.'
?a UNIDADE. (5) 100.0 7.9 9.1 3.0 33.6 
 3.42* 3.78' 4058.* 2701.
 
79

80 -LEITEs DESNATAO1 POR CENTRIFUGA;1O. (q) 
 5*01*1?0 904 0.7 0.1 3.3 0.38* 0.36* 408**
81 
 1)0.0 7.2 1.0 
 34.5 3.98* 404* 43300* * 
82
 
63 *LEITE. FRESCO. (5) 5101-160 12.6 007? 3.6 3.5 0.71' 0.71* 6900 
 -84 

65 100.0 5.8 28.5 27.8 5.66* 5,61* 5476**
 

86 *QUEIJO. (5) 
 5108001 21.0 1.0 * 0.3 17*0 - - - ­
88 100.0 46 - 1*4 8100 ­ -
59 "3040 DE MANTEIGAP OESIORATAOO. 5*01-160 92.1 4.7 31.6 3W20* 3046* 2767.
9.3 5.0 2282o*
90 CATEGoRIA ALINENTAR NX 8! UNIOADE 
 X I00.0 10.1 5.1 5.5 34.3 3.561 3.76* 24?0.* 3005.

91 131 CINZA MN 5 SORDURA. (5)
 
92 403 TAURUS. RUVINO

93 *SA4BUEP OESIDRATAOO MO10. (5) 5"10-109 91.7 4.6 0.6 0.5 87.6 ­ -94 
 100.0 5o, 0.7 0.6 95.6 ° o
 



7 
Numa ba iconoofecido a numa bas sa 

Pro 
i NOT NDT NOT Man. F:, Pot& Panto Vita Ribo- Meto. Trpto-
No. Bovine.s Ovros Sulnos ClIcio Cobato Cobro gidiJ foro do Zino Colin Nlaclna inico mine A flavina Cstina LlsInanina frm* 

% %~ % % mg/kg mg/g mg/g % % mg/kg mg/g .ng/k fig/g mg/kg mg/kg % % % % 

01 21.6* 21.0 - 0.11 - 0.05 ""- -
02 65.8* 63.5* - 0.15 I014 - . .. . 
03 
04 14.2s.7, " - - * . .. . 
05 54.9* 56.9* - - -- -"- - -
06 
O7 1It* 16.f* * 0.09 * 0.05 " " " " -
08 59.24 570* - 0.32 " n,28 " . .. . 
09
10 86 . 807* - - "- " * " -

II 58.9*5996* * * - - - -
12 
13 los* 10o9. * 0.14 0.02 -" - - " 
1415 55.55*57.* - 0.75 "- 0.12 " " " - -

16 10.4* I11?* * 0.11 0018 1.7 25.3H 0.0# . ° * 
I?15 52.* 58.36 " 0.56 0.090 8.4 126.5 0.27 "- " " 

19 6.0 10.6* " " -
20 4405 605* - " -
21 
22 
23 41.1* 42.8* * 002? " * 0.12 - - - - " * 
70.15 44.7* 46.5. 0.29 * 0013 - * °-° 

26 46.1* 44.1* * 0.19 * - - 0.09 . - 25.5 " -
27 50.2* 40.0* * 0.21 - . n0.10 . - 27,8 " -

2930 
31 
32 
33
34 

10.4. 1.7 
61.0" 68.7 

* 
" 

001? 
1.01 

2.3 
13.6 

9.3 
54.5 

0.04 
0.22 

0.98 
5.79 . . 

" 
. . 

0 . O 
3.0 

" 
-

35 * 59.6* * 0.11 0.359 17.8 -4.8 0.06 4.84 8592. 4303 4.2 2.4 -
36
37 

- 75.5* * 0.17 0.492 22.4 6.0 000 6.11 * 112?. 54.7 5.4 3O " 

38 6F ?2*3 69.9 0.56 * - N0.06 1.64 6526. 1603 1.5 0.? " 
39
40 

?3@5 ?8*4 75.5 0.61l i 0009 1.78 * 697. IT7. 1.7? 0,7 

41 65.3 66.3 66.3 0.6? 0.101 12.5 32.0 0.09 0.16 Us? 520. 16.9 1.4 0.5 0.01 0.64 0.01 0.10 
42
43 

?2.0 73.1 73.1 0*74 0.112 13.8 35.3 0lo 0.18 0.7 904. 15.? 105 0.8 0.01 0.7O 0.01 0.11 

44 10.3 11.0 10o5 0.01 Nll03 0.30 ."" . . .. 
45
46 

77.8 82.8 79.1 0.22 " " 0.22 2024 - ° - * * -

47 5.0" 5.3* 0.04 * ° - 0.03 - " . . ... . 
4849 53.5. 56.8. - 0060 " - O032 . . . . . .. . 

50 
SI 

55,4* 
62.3* 

53:9* 
60.5* 

- 3:3q 
3.71 

-
-

" -
-

0.17 
0.1" 

" 
. " 

45.0 
50.5 

. 

. 
.. 
.. 

. 

. 
52
53 4 80 * 45 3* * 3 99 - - - 0 35 - - -•-.... . 

54 54.1" 5100 - 4.49 - . 0.40 - -. .. 
55 
5657
56 

9.1* 101*56 8* 63.4 * -
0.442 .?'. -" - - " " 0.070 47 .- ." .. ... . .. .. - . 

59 10.6* 10,. * 0010 - " 0.04 - " " - - -
60 580o* 5943* " 1.65 - - 0.23 " - - - " ° ° -
61 
62 " .77.6* 0e.5 " " " 0.55 " " " . . . . 0.18 0.98 0.21 0.24 
63 " " 41*9* 0.62 " " 0.59 " " .. . 0IV 1.03 0.22 0.25 
64 
65 " 78.1* ?t.O 0.9? 0107 46*0 6.1 0.76 I05 * 138. 1000 44.1 ° 27.1 0.30 0.97 0.15 0.18 
66 . 54*2* 43.0 1.05 0.116 49.6 6.6 0.02 1.13 * 1475. 10.5 47.5 " 29.2 0.32 1.0% 0.20 0.20 
67 
68 - 56.6* " 10.86 : 14.03 - - 2.0 7.3 - 4.5 " 
69 - 63.6* - 11.79 " " 4.37 - " 2.1 7.9 " 9.6 " o 
70 
71 " A6.4 " 0.41 40 :3.6 078 " - :05.1.3 2.6 * 1.5 0.28 7.00 2.71 0.98 
72 " 95.7 " 0.45 4.4 4.0 0.93 - 227. 1.5 2.9 - 1.7 0.31 7?A 3.05 1.05 
73 
74 * 118.1* - 0.93 * 0.9 0.5 0,72 1.13 :79 23.0 18.0 - 2265 0.62 0.41 
75 122.6* " 0.94 * 90.9 0.5 074 1.18 - 8.1 23.5 " 16,7? 2.34 06* 0.43 
F6 
77 
78 

73.0* n0.7 
?o6* 85.6 

46.6 
92.0 

1.26 
1.34 

0.110 
0.117 

11.6 
12.3 

1.9 
2.1 

1.00 
1.06 

1.60 
1.7O 

40.0 1405. 
42.6 1493. 

11.2 
11.9 

37.2 
39.6 

- 19.1 
20.3 

0.44 
0.47 

2.41 
2.57 

0.94 
1.00 

0.44 
0.47 

79 
80 8.5 8.6* 9.3 0.11 - 1.1 0.2 fl.lO 0.15 1.l 3.5 t20 " -
61 90.3 91.6. 98.2 1.3? - 11.6 203 1.05 1s -O 11.6 37.1 " 20.9 . . . . 
82 
63 16s2 16.0* 15.6 0.12 " - 0.09 0014 - " 1.2 208 - 1.5 " 0.25 O.0 0.05 
54
85 

125.3 127.30124.2 0.91 - 0.3 0.75 1.11 9.5 22.4 " 12.1 - 2.03 0.55 0.39 

6 " " 0.09 - :0.16 0.07 1.0 12.5 " - " 
87
45 

" 0.41 " * " 0.86 0.33 " 4.8 * 13.3 . . . . 

89 74.3* 785 S1.8 1032 " * 3.4 0093 0.55 " 1706. 8.5 3403 - 31.3 0.40 2.23 0.72 0.47 
90 
91 

0.7. A52 '6.2 I.43 " 3.7 1.01 0.92 " 1553. 9.3 37.2 " 34*0 0*43 2.42 0.78 0.5) 

9293 
94 

-
" 

- -
-

0.0$. 
0.0? 

-
- " 

-
* 

1.005 
1.18 " 

-
-

39.1 
42.9 

-

-

-­
-­



8 
TABELAS DE COMPOSIQZO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

DAiWa Esp~c1mm comum [Nkuma bus corm oleldo.a umn b er 

Nome Intmonational do 
o Outro 

Nimet
oIntnaconal MIlaSR No. 

FibreeBovinos 
Ex­
trto I ED EDOvinos EDSulnes 

MimEtoM nFringe 

% % % % % Mclkg Mcelfdg kcallhg kcg/kg 

01 
02 

•OSSOS. DSI0RATAUO 0100o (6) 6110104 96*2 
100.0 

75.9 
76o9 

1.6 
1.7 

9.4 
9.6 

20*3 
211 

* " -
-

03 ROUTELOUA FILIFORH! 
04 PARTE AREA- 2'13'06 25.0 5.2 7*4 0.3 1.0 0.59' 0.56* . 
05 FRESCO# SENENTE EM ESTAO0 FARIN [rC. 100.0 20.6 29.6 1&3 4.0 2.3?' 2.21' 
06 
O7 

(2) 
BRACHIARIA OCCUNOENS* ORAO0JIARIA CONIUN 

0a PARTE AbREAf FRESCO. (2) 2"13*21T 29.9 Is7 ' 203 . * 
09 1000 5.0 " 7.5 
10 
11 PARTE AJRCAo FRESCO, BE 2,13"216 ' .. . -

12 
13 

15 A 28 OAS 0E CRESCINENTO# (2) 100.0 5.6 4*5 - 9.5 -

14 •PARTC AIREA. FRESCO, 0E 2,13,213 - . . . . . . . . 
15 
16 

43 A 56 OIAS OE CRESCINENTOo (f) 
8RACHIARIARUZIZIENSlS 

100.0 4.3 .6.6 * 

17 
I019 

PARTE A[A. FRESCO. 0E 15 A 28 BIAS 0E 
CRESCINENTDO (2) 

2113*211 -

100.0 
* 

6.9 
- -

* 
-

19.2 " 
-

" 
. 
-

20 *PARTE AeREA. FRESCO. CONFLETO CRESCINENTno 2"11"335 26.? 2.0 6.7 OS 4.1 0.74* 0.73* 
11 (2) 100.0 10.6 25.2 l.8 15.5 2.76* 2.74' " " 
22 
23 
24 

-PARTE AfREA. FRESCO. CONPLETO CRESCINENT~o 
CORTE 1& (2) 

2,11,336 23.2 
1
0
0*b 

2.9 
12.5 

6.9 
29*6 

0.9 
3.0 

3.9 
16.9 

0.56* 
2*48* 

0.61' 
2.73' - -

25 
26 "PART| AIREA. FRESCO. H[IO DO FLORESCINENTno 2-10-96a 28.5 2.4 11.2 0.5 1.1 0.58' *6?* 
27 CORTE 2o (2) 100.0 8.6 39.4 1*6 3.9 2.02* 2.35* " 
28 
2930 

31 

-PAATE AIRCA. FRESCO. CORTE 1. (2) 

GRASSICA CANPESTRI. COUVE FORRAGEIRA. PJLISH 
2110-966 23.2100.0 2.00.5 8.838.2 0.41.0 1.35.0 0.49*2.13' 0.56'2.41' -

-
-" 

32 SENENTESP EXTRAfIDO CON SOLVENTE C NO100s (5) 507OTO7 9206 " 12.6 1.3 3F.6 " - " 
33 100.0 . 13.6 1.4 40.5 " -
34 
35 

RRASSICA NAPU5*,COLZA. AROENINE 
ASCIENTESoNOIO0 OE EXTRAjt, MECINICA. (5) 5"070069 93.2 5.9 1208 6.7 40.0 3.04* 3.35* -

36 100.0 6.3 13.7 7.1 43.0 3.27* 3.60* -
37 BRASSICA OLERACA. C PITATA. REPOLHO 
38 -CAPITATAo PARTE A REA# FRESCO. (2) 1601046 9.4 1.0 1.0 0.3 2*0 0.34' 0.35* -

39 100.0 10.3 10.5 2.7 21.4 3.630 3.75* 
40 BRASSICA SPP ORASSCA 
41 
42 

SNENTES& EXTRA[DO0 C SOLVENTE E MOfhO, (5) 5*03"071 91.3 
100.0 

7.1 
7.0 

11.6 
12.7 

1.5 
1.7 

37.6 
41.2 

2.70* 
2.95* 

2.96' 
3.24* 

2714.* 
2971* 

1757. 
1924. 

43 
44 
45 

-SENENTESo NOfOO DE CXTRA;AO HECtNICA. (5) 5-03-670 93.8 
100.0 

6.6 
7.0 

12.5 
13.3 

6.5 
6.9 

35.1 
37.4 

3.04* 
3.24* 

3.39. 
3.58* 

2992. 
3189.* 

2043. 
2177. 

46 BREVOORTIA TYRANNUS 

4? O 5I0TEIRO5002009 91.5 18.9 0.7 9.6 60*5 " 2.57* 3903* 2623. 
48 
49 
50 

PARTES. COZIOOXTRA|O NECANICAMENTE 
BEO0RATADO 401000 (5) 

BRONUS CATARTICUS. CEVADILHA. 

100.0 20.7 0*8 10.5 66.1 - 2.61' 3590. 3006. 

51 A MPARTCAotRFRESCOP 200933 27.2 38 6.8 0.6 3.4 07t* 0072' 
52 INIU 00 FLORESCINENTO. (2) 100.0 14.0 24.9 2.1 12.5 2.62* 2.68' • 
53 ORONUS CATRTICUS. CEVADILHA 
54 PARTE AC8EA* FRESCO. HEIG 2-13-912 25.3 2.0 9.0 0.6 2.6 0.60* 0.65' . -
55 
56 
57 

00 FLORCSCIMENTOo (2) 
ORONUS IN[R.4IS 

PARTE AHA. FRESCO. 2100"957 

100.0 

22.6 

0.0 

3.2 

35.6 

6.5 

2.2 

0.7 

10.4 

4.1 

2*30* 

0.55 

2.56'" 

0.60* 
58 
59 

ZNfCbO DO FLORESCINENTO. (2) 
eRONUS LANATUS 

100.0 14.2 28.6 3.1 16.1 2.43* 2.67' " " 

60 
61 

-PARTC AeREA. FRESCO, (2) 2"114329 -
100.0 

-
7.2 

-
26.6 3.9 I7.7 

-
3.18* 

. 
2.92' -

62 BRORUS SPPj CEVADLHA 
63
64 

"PARTC A REAP FRESCO. (2) 21001900 34.0
100.0 

7.6
22.4MIl. 

6.9
20.3 

1.7
5.1 

5.9
17.4 

0.64*
1.66' 

0.90'
2.65' 

-
" 

-

65 RULBOSTYLIS CAPILLARIS 
66 -PARTC AR'EA* FRESCO. ME1 00 FLORESCIMENTn. 213971 25.4 3.0 9.3 0*3 2.1 0.65* 0.60* - -
67 (2) I00.0 11.9 36.6 1.0 8.1 2.56* 2.35' -

68 CACSALPINIA FERREA. PAu FERRO 
69 
70 

"PASTOS ARBORCOSs FRESCO, 
PLENO FLORESCIHENTO. (2) 

21131273 38.9 
100.0 

1.7 
4.3 

9.6 
25.2 

2.4 
6.1 

6.0 
15.3 

- 1.17' 
3.00* 

71 CAJANJS CAJAN. GUANDU 
72 
73 

"FE 0. CURADO AO SOL. (1) 1"09"743 69.6 
100*0 

7.S 
84 

27.2 
30*4 

3.1 
3.5 

14.3 
16.0 

2*28* 
2.54* 

2.25' 
2.51' 

" 
-

" 
" 

74 
75 -PARTE AEREA. FRESCO. (2) 2*03*5 27.4 1.6 10.6 1.5 4.0 * 0.8210 
76
77 

100.0 5.8 38.5 5.6 17.4 " 2.99* 

76 -PARTE A
6
IEA. FRESCO. COMPLET) 2*03*713 27.6 2s3 0.9 1.3 6.4 * 0.64't 

79
00 

CRESCINENTO. (2) 100.0 0.1 31.9 4*6 22*9 * 3.03* " 

61 "PARTE AIREA. FRESCO. SENENTES HADURAS. (P) 2-13-914 26.3 1.6 9.0 1.0 4.6 0.66' O.5* -
02 100.0 6.0 3F4 3.9 18.2 2.52* 2.86' . 
03 
84 SENENTES (5) 50037Y16 66.0 4.1 0.4 1.S 20.3 3.40* 3.17' . -
05 100.0 4s7 9.5 Is? 23.1 3.67' 3.60* " 
66 CALAMAQROSTIS ANTONIANA 
a7 
O 

"PARTE AREA. FRESCO. SENENTES ,ADURAS. (P) 2"10"92 
100.0 

9 
9.2 

. 
321 2. 

. 
4.6 2.34' 

. 
2.52 * -

89 CALANAGROSTIS tNTERNEDIA 
90 "FENO CURADO AD SOL# (1) 1"11"013 . " - - - -

91 100.0 6.9 33*6 1.0 3.7 2.30* 2.24* -
92 
93 -PARTE AIREAD FRESCO. (2) 2011"012 35.8 1.0 11.6 0.7 1.F 0.85* 0.93' -

94 100.0 5.1 32.4 1.8 4.6 2.38* 2.60* - " 



9 
Numa base omo ofaracido e numa bass n 

Unga NDT 
No. ISvao, 

NDT 
Ovirm 

NDT 
S.Inos Cdido Coblto Cobra 

Man. 
W 

FoS. 
%o 

Pot& 
do Zkwo Co in, NIaa 

d 
Pant-
&nko 

pro 
Vin-
,m, A 

Ribo-
ft,ns Ci.ina Lbhw 

Metlo. 
nina 

Trdpto. 
an 

% % % mgfkg mg/kg mg/kg % % mW/kgmg/kg 4mg/ g/kg mgkog mg/kg % % % 

01 
02 

.-
-

23.64 
24.5? 

* 
-

-
-

* 
a 

11.47 
11.92 " 

a 
-

-
a 

-"... 
- a o -

-

03 
04 13.5. 12.7. 
0553,90 50.* 

* 
-

0.11 
0.45 

" " 
a 

-
-

0.03 
0.12 

-
-

a . 
" " 

- -
-

06 
or 
0706: 
09 °° 

- * 0.04 
0.13 

a " 
-

21.9 
F3.1 

0.05 
0.16 

0.42 
1.39 

14.1 
47.0 

a 
. 

a . 
a 

-
. 

- -
o 

10 

112.12 " " ." .0.19 ." .a 8;a 0:183.3 0 1 .161 . - . ." ..
° a 

. 
-

. 
- -

13 
14 
155 0.14 - - 69.0 0.17 1.14 : - o -
16 
1,8.0.0.16 - - 0.08 5 

19;. 0:38 2:3419200.312.3 . .... 
5 " - - - -

19 
20 
21 
22 

16.7* 16.6* 
62.6. 62.2* 

* 
" 

0.14 
0.53 

0.032 
0.120 

3.1
11.6 

18.6
70.5 

0o6
0.61 

* 
" 

7.6as 
29o4 ° * S - S -

23 13.* 14.3* - 0.12 - 11.3 1460 006 0.45 
24 56.3e 6103* 0.53 46.0 63.6 d.25 1.92 - " " -
25 
26 13.1. 15.2. a * a - . .. . . . 
27 45.0 53.40 - - * - - - - - - ° - . a -
26 
29 
30 

11.2. 12.* 
6.4* 54.6" * 

0o2 
0.52 * 

?7.1 
30.6 

11.1 0.04 
400 0.18 

0.45 
1.93 a -

- " 
° 

5 

• -
3132 - " 0.66 - S S 0.93 - a * - *° 0.251.69 0.75 e 

33 - 0.71 " a * 1.00 * - " * - 0.26 2001 
34 
35 
36
37 

69.00 
74.1* 

76.1* 
.6*Bla 

" 
-

0.57 
0.61 

- - 1.07 
1.15 

" - 6996. 
7511. 

166.9 
179.2 

9.9 
10.6 

4.2 
4.5 

0.26 
0.30 

1.56 
1.68 

0.71 
0.76 

0.57 
0.61 

36 7.7* 800 * 0.06 l13 2.9 0.03 0.26 * 2502. 3o3 0.6:6 
39 82.3* 85.1 " 0.64 * 14.1 3005 0.35 2.61 * 26713. 35.0 S 6.1 -
40 
41 
42 

61.2. 67.2. 
6700* 73.5* 

61.5 
67.4 

0.61 
0.6? 

5 - -
-

0.95 
1.04 

: 
* 

6029o 1489 
6601. 163.0 

82 
9.0 

3.4 
3s7 

0.30 
0.33 

2.01 
2.20 

0.0O 
0.7 

0.4? 
0.52 

43 
44 
45 
46 

66.60 75.3* 67.9 
73o4* 80.2* 72.3 

O.7 
O.7 -

-
a 

61.1 
65.1 

I.09 
1.16 

' 
" 

-
a 

6473. 
6899. 

153.0 
163.1 

86 
9.4 

3.7 
3.9 

0.31 
0.33 

1.63 
1.9 

0.66 
0.73 

0.45 
0.48 

47 
48 -

56.3 
63o 

61.6 
67.4 

5.10 
5.56 

0.197 
0.215 

10.6 
11.6 

33.0 
36.1 

POO6 
1.15 

O.7 
0.64 

147.0 
160.6 

3054. 
3340. 

551 
40#2 

6.7O 
9.6 

49 
5.3 

0.64 
0070 

4.83 
5.26 

1.7 
1.94 

0.68 
0.74 

49 
50 
51 16o1* 16o3 - 0.15 .60 n08 
52 59.30 59.9. 0.5? 26.6 - 0.30 a 
53 
54 
55 

137* 1407,* 
53.90 50.1* 

0.0060 
00.291 

a 0.05 

56
57 
56 
59 

12.5* 
55#11 

13a 
60.5* 

. . . . -. 
* - a - a 

60 
61 
62 

,2.20 66.1. 0.4S 0.;90 ;.7 11;.0 7;0a 

63145* 20.4. 
64 42.6* 60.1* 

0.10 
0.30 a a 

l0.10 
0.29 

a 
a 

65
66 
67 

3407* 13 6* 
580*5340 

0.04 
0.14 

" 
-

o 
a 

0.02 
0.09a 

66 
69 " 26.5* a a 
70 
71 

" 68.1* - -

72 51.6 50.9* 
?3 57.6. 569* 

" 
a 

0.5 
0.61 

a 
a 

016a 
0016a 

?4 
?5 
76
77 

a 
a 

18.60 
67.6. 

a 
-

0.21 
0.64 

" 
" 

0007 
0.27 

76 
79 
00 
8 3 

19.1* 
76.70 

15 00 17 .1" 

" 
a 

* 

0.26 
0.91 
0 2 a 

a 
° 

0.09 
0.33 
0.04a 

62 
03 

57.2* 64.0* - 0.91 0.17a 

6465 77,2719.67.7* 81.70 a 
a 

0.10.o5 a 
a .640.96 a 

- a 
a a . 24.027.3 - a a a . a a 

0667 5 " = a ao 

66 53o0* 57.1* 0.64 0.208 3.3 6.3 007a 
69 

90 52:1. 50.. " 0.22 aaaa 
92 
93 19.3* 21.1* - 0016 0.008 2.3 286 0.02 5.2 a 
94 4.00* 59.00* 0.44 0.022 6.4 79.6 0.07 14.7 a 
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TABELAS DE COMPOSIgAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

GCuro EspkI. n0me comum Nm bane comnoofmclido a name bmamr
 
None Internacionel do Alimento FelmenieEx.
 

No. Outfo norme 
Intanmcional Mat& Fibre 

autm 
I-na EDh ED ED MEn
lRefom~ic No. 1 
 E -..a _e to Boios Ovinos Suino. Fre,.-. 

% % % % % McaI/ki Meal/qg keael/gkcal/kg 

01 CALANAOROSTIS SPP. CALAMAGROSTIS
 
02 •PA4TE AfREA. FRESCO. (2) - . •
03 211246 - ­100.0 4.6 30.5 2.4 5.6 2.66' 2.68'*
04 CALAMAGRO3TIS TRICHOPHYLLA
 

05 PARTE AREA- FRESCO. SEMENTES MAOURAS. (P) 
 2110,922 - .*06 
 100.0 2.9 36.1 
 2.0 ;#2 2o19' 2.5*?

0? CALANAGQOSTIS VICUNARUI
 
06 rENOv CURADO AO SOL. (1) 
 111"011
09 

10 

100.0 5.9 31.1 1.9 7a 2.42' 2.3*? 
11 -PARTE AIREA. FRESCO. (2) 2"10"920 45.1 2.5 14.9 1.2 3.0 1o12' 1.16'

12 
 100.0 5.5 
 33.0 2.6 6.7 2o46' 2.610 
'3
 
14 *PARTE A(REA. FRESCO, NEto 00 FLORESCIMENTIO. 2*10,931 " - - ­" 
 - .15 (2) 
 100.0 4.4 33.9 1o9 6.9 2.44' 
 2.64'
 
116
 
1? "PARTE AEREAg FRESCO. SEMENTES NADURAS. (P) 
 2"10"930 - " - ­16 -!00.0 
19 CALC 4(O 6ol 37.1 1o3 4.4 2o15' 2.43'
 
20 -NOK100.N 331 CALCIO# (6) 6*02,632 9?,4 92.2 4 . . ­.
 
21 
 100.0 94.6 . * ­ -22 CALLINECTES SAPIDUS. CANCER SPP PARALITHOOES
 
23 CANSCRATICAs CRAR

24 -CANCER SPP. PARALIT40O 5,01-663 92.3 40.6 10.5 20 31.3 1.20&
0.32* * 1627.
25 CANSCHATICAo RSTOUO DE PROCESSA.ImTO 100.0 
 44.2 11.3 2.2 33o9 0.350 1.30' * 19790
26 ESIORATAO0 FOTOONN 253 PROT INA SAL
 
2? DECLARADO ACINA D 2 NX ?%. (q)
 
25 CANAVALIA EJiSIrORmIS. rE!JO DE PORCO
29 -PARTE AEREA. FR23COP 
 2'13'916 10o0 0.9 3.4 0Ol 1.? 0.28 ­0.2£.
30 SE4ENTE EN ESTADO LEITOSO 
 (2) 100.0 6.9 33.6 1l 16.6 2.61' 2.60' 
 e

31 CAPIN TINOTE0
 
32 -VER PNLEUN PRATENSEo PART[ AIREA.
 
33 FRESCO. INICIO 00 FLORESCINENT(O. CnRTE
 
34 Is (2)

35 CAPSICUM FRUTESCENSo PtMENTt
 
36 -FRUTO* rRESCO, (4) 
 4*t3"366 13.2 3.0 1.5 0.40'
1.0 0.2 0o2?* 265.'
3? 
 100.0 7.6 
 22o7 1o5 io4 2.06 3.03 2009.*
 
36
 
39 S3EIENTESP N00oO. (5) 
 0*13-363 92.6 305 36.0 11.6 13.7
40 
 100.0 3.6 41.0 12o 14.0 .
 -
41 CARIONATO OE CLCIO
 
42 "CO4ERCIAL MN 363 CLCI0O (6) 6001"069 
 93.6 38. - ­ -

4310.
44 CARTHANUS TINCTORIUS. ACAFRfO 0 "
 100.0 40.? - - ­45 -SENENTESv (4) 
 4•07•958 92.8 3.3 19.2 34.6 14.2 
 " 3.62' 808
 
47 

100.0 3.6 20.6 375 15.3 " 3.90'* 70.
 
46 


46 *SENENTES. COZIO 
 5"13'206 
 90.4 26.5 37.5 Io2 20.0 * 0.59' ­49 PR -PRENSAO0 
EXTRAIDO POR SOLVENTE C 100.0 2903 41.5 1.3 22ol " 0.650

50 NO On. (5)

51 -3ENENTES. EXTRAf0O CO SOLVENTE E MOf 00 (S) 5"04110 92.5 4.3 
 44.? 0&5 23.2 " ­52 
 100.0 4.6 46.4 0.5 25.1
 
53
54 *SE4ENTES. O(O0 DE EXTRAGTO HECNICA. (S 5*04"109 
 91.8 5.6 34.7 3.1 23.6 2.010 2.29*
 
55 1000 6.1 37.o 303 25.9 2.19. 2.49'
56 CASSIA OCCIDENTALIS
 
57 -PARTE ACRCA. 
 2"13"91a 33.5 2.8 9.0 0.6 7.0 0o95' O94'

58 FRESCO. FINAL DE FLORESCIRENTO. (P) 100.0 8.5 26.6 1.? 21.0 2.64' 
 2.80'

59 CASSIA SPP. CASSIA 
60 -PASTOS ARROREOS. FRESCO. (2) 213634 - - ­61 
 100.0 4.6 22o4 4.2 16.9 3.69' 
 3o10.

62 CASSIA TOR
 
63 *PARTE AC EA. FRESCO. SENENTES HADURAS. (1 
 2113,266 25.3 2.0 7.6 1.0 3.1 0o74* 0.69',
64 
 100.0 7.6 30o0 3.8 12.4 2.91' 
 2.73'
 
65 CECROPIA SPP. INBAUBA

66 -FOLHAS& FRESCO# (2) 
 2"10476 286 
 2.2 5.9 0.? 5.3 0.93' 0.86'
6? 
 100.0 7.6 20.? 2.6 18o6 3.26* 
 3.01'
 
66
 
69 -PAOTE AfREA. FRESCO. (2) 210*4?? 22.6 203 5.6 0o? 3.7 0.63'
0o65'
70 
 100.0 10.1 25.6 3.2 16.4 2.8* 
2.00*

71 CENCHdUS CILIARISo CAPIN aUFFEL
 
72 "PARTE AfREA. FRESCO. (2) 2*11"368 27.0 2.5 11.l 0.? 2.3 0.54' 0.67*
73 
 100.0 903 
 41.2 2.6 6o? 2.02' 2.49'
 
?4

75 "PARTE AIREAP FRESCOo 0E 29 
 2'11136? 24.3 2.6 6.1 0.6 2.2 
0o56' 0.i*
76 A 42 01A3 DE CRESCIMENTO. (2) 100.0 11.6 33.5 3.2 9ol 2.30' 2.53'
 
F7

7 -PARTE AtHEA. FRESCO. 
 2-11-370 
 27.9 3.2 11.6 0.5 1.2 0.5?* 0.64'
79 COPLETO CRESCINENTOo CORTE It (21 100.0 Ile? 4203 1.0 
 4.2 2.05' 2.28'

s0 CENCedUS NYOSURUIDES
 
61 -PARTE A(NEA. 
 2-10-613 45.3 5.? 13.0 0.7 2o4 
 1.13' 1&14*
62 
 FRESCO# INICIO 00 FLORESCIMENTno () 100.0 12.6 286 1.5 5.3 248* 
2.51'
63 CENTRUSEMA PLUNIERI. JIT!RANA

64 "PARTE AeREAP FRESCO. PLENO FLORESCINENTO. (2) 2 15"428 26.l Is? 6.6 
 0o 4.6 0.76' 0.75'
05 
 10000 6#6 26@1 
 2a5 INS5 3o00t 2PB00
66 CENTRJSENA PIIBESCENSo JITIRANA
0T *PARTE AHEA. FRESCO. (2) 2*11"459 24.2 2.0 7.5 0.9 5ol 0.70'0.66'
8 
 100.0 6.3 
 31.0 3.9 21.1 2.71 2o90:
 
69

90 "PARTE AeREA. FRESCO, PLEN(O FLORESCINENTO. (2) 2*13*26? 25.0 2.2 7.6 0.9 5.5 O67' 0o2'91 
 100.0 6.7 31.1 3o 22.0 2o6?* 2.89*
92 CEREUS JANACARIJ. CEREUS. NANOACARU
93 "CAdA OU cL NOSEN ESPINHOS, FRESCO. CfIMPLFTO 
 2"132?t 0 1 3 0 , 0
 
94 C~rSCIMENTO. (2) 
 I00. 17.2 30.5 0.9 6.1 2.59' 2.30*
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Numa banecomaofaldo numa bas s 
Acio Pro 

Una NOT 
lNo. I ms 

NOT 
Ovino, 

NOT 
Sulnos ,..,.Co-alt, coba 

Man-
gus 

F& 
fdro 

PotN-
ado Zinc Colis Ntwcna 

Panto 
£nlto 

Vita 
mina A 

Ribo-
flasvina Chtina Usina 

MtlO. 
na 

Tripto­
fan 

% % % % mg/kg mg/kg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 S * . . a a - -
03 60,* 60.9* : 0.34 0.061 4.0 1879 0.09 - 24.4 " * 5 -

04 
05 
06 49.?* 58.34 : 0.14 0.330 1.9 59.0 0.03 ° *" " = -

07 

09
10 

55,01*53.8. * 0.,416 . * * - • " - " -

11 25.4* 26*? - 0.11 0.062 2*8 116.4 0.05 18.2 -" - -

12 56*2* 59.3. * 030 0o138 6.1 258.1 0.12 4.0.3 - " -

13
14 " a S 5 " " 5 " S S - a S* 

15 55401 59.80* 0.07 - . - .. .. 
16 

18
19 

48.7* 55.1* - 0.21 00.68 3.2 234.0 0.06 " 17.6 5 " 

20 " 16.61 - 247.2 0.0t 0.11 " " " " 

21 - " * 37.82 - 253.8 0.02 0.12 " " = 

22 
23 
24 
25 

o.4* 27.3* 
"8.0* 29.5* 

* 
" 

14.5. 
15.F ? 

- 32.7 133.0 
35.5 144.0 

1.41 
!.53 

005 
0.41 

. 

. 
2000. 
2166. 

43.4 
47. 5 

6.6 
1 

6.2 
6. 

0.3u 
0.32 

1.40 
1.51 

Osi 
0.55 

0.31 
0.34 

26 
27 
28 
29 6.4. 5*9* - 0*21 " • 0.02 -

30 63.7" 59.0d, 2.20) - S15 " 

31 
32 
33 
34 
35 
36 6.2* 9.1* 6.0* 0.01 - 0.02 - 118.8 - J.5 . . . 

37 47.1, 68.7* 45.6* 0.21 - 0.15 - 142.4 - 18.9a . . 

38 
39 - - 0.04 - 0.49 - . " 20.5 " 1.5 . 

40 - - 0.04 " 0.52 " 22. " - 3.4 . . . . 

4142 - - 5 3444 S a * - S - - - " -

43 - - 136.79 * " " • . . . . . .­
44 
45 
46 

-
-

82.2* 
88.5* 

-
-

0.25 
0.27 

17*9 
19.1 

0.55 
0.60 

0.72 
0.77 

3W09 2493. 
4.0 2793. 

49.4 
53.2 

28.2 
30.4 " 

3.2 
3.4 

0.30 
0.32 

0.60 
0.64 

0.13 
0.36 

0.2Y 
0.29 

47 
4849 o- 13*3*14,7, -- * - * " " - -5 ... -• - .. -. -. . -. 

50 
SI1 * - a - - - - * - - - - 0.77 O.71 -

52 " " " " . . . . . - " " 0.84 0.22 " 

53 
54 
65
56 

45.6 
49.7 

51.9 
56.6 

-
-

0.24 
0024 

9.8 
lOT 

14.0 
19.6 

0.64 
n.70 

0.73 
0.79 

40.3 1159. 
4J.9 1263. 

49.4 
54.3 

27.9 
30.4 -

t10.3 
11.2 

0.62 
0*6 

0.61 
0.71 

0.:?
0.40 

0.28
0.31 

57 21.6* 1.3 4, 0.46 4:0.14 " = - .. . 

58 64.4* 63.4# * 1.34 - 0.470 4 - 5 -

59 
60 
61 48:2* 70.4* - - * " • . ... . . 

62 
63 16.7' 15:7* - 0.59 - nn.04 . . . ... . . 

64 65.9* 62.0* o 2.16 - - 0.23 - - - 5 ... 
65 
66 21.1' 19*5: - 0.21 - 37.3 91.7 0.05 . . . ... . . 

67 73.9* 68.3* " 0.41 * 130.3 320.5 0.19 . . . .. . . 

68 
69 14.8* 14.4* O*4 4.5 109.6 0.06 - - - - • 

70
71 

65*4* 63.6* 1.26 70.0 484.6 a.20 - - ... o 

72 
73
74 

12.4, 15.2' * 
45.8* 56.4*, 

0.01 
0.04 

-
" 

• 
-

0.01 
0.10 

" 
* 

* 
* ... 

- -
. * 

75 12.7* 13.9* - - " - - - 5 -

76 52#1" 57.3* - -.. .. - . 

78 12.9* 14.4t* 0.11 2.5 9.5 0.06 0.68 . ... . 

79 46.4* 51.0* " 0037 9.0 34.1 0.20 2*45 . ... " 

81 25.5* 25.0* 
82 66 ,4* 57 .0 '* 

- " 
-° 

° 
- -

-
-

-" 
a 

a* ° 
. ... 

* 
• " 

43 
84 
85 

17,. 17.0, 
8.0* 65.3* 

-
" 

0.34 
1.44 

-
-s-

* n.2 
7,75 

" 
" 

-
" " 

• 
"" 

-
" 

86
87 149* 15.91 0.31 . a0.08 - ° " 

8861.5* 65.9* 1.30 * - 0.31 " - - - -

89 
90 15.11 16.4, 0.25 n:0.09 - * - " 

91 60.6* 65.* * 1.02 S 5 0.383 A " a ° - -

92 
93 0 " " * ° " " " 5 

94 5.7*52.2* - - - - - -
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TABELAS DE COMPOSIQAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

Gnoro E,pcie nono comum Numa base coma ofuacldo 9 numa bas m 
LM1 Nome Intemaclonal do Alimento Alimento ExM 
N. Inte waional MatI Fibra nato pro. ED ED ED MEngnneRofala No. ,,ca C1nu ar Eto tena Boalnos Ovlno Suinos Frangos 

% % % % % Mcal/kg Mcal/lg kcalkg kcallkg 

01 CNAETJCALTX NAGNIFLORA
 
02 -PARTE A(HEA. FRESCO. PLENO FLORESCISENTO. 2'13'92? 27.0 17 80 0.6 5.6 0.76* O.S* 
 "
 
03 (2) 100.0 6.4 32.5 203 20.6 2.826 2,794, 
04 CHAETdTHYLAX UNOROSUS 
05 -PA4TE AfREA. FREsCO. (2) 2110?63 61.2 9.2 20.3 0.6 5.2 1o60* 143' ­
06 
 100.0 15o1 33ol Io0 6.5 2.61' 2.34' ­
07 CHENOI'DIUM QUINOA 
08 -SEAENTES# (4) 4"10'120 69.5 3o2 3.4 4.6 12.6 3.18 3.31* 33310'
 
09 
 100&0 3,6 3.8 5.1 14.3 350* 3o70* 3720.'
 
10 CHLORIS CILIATA
 
11 -PARTE AfREA, FRESCO, 2110"615 37.6 43 10o6 0.6 30 0.96' 0.97'
 
12 INICIO 00 FLORESCINENT~o (2) 100.0 11.4 
 28.2 1.6 7.9 2.560 2.Mat 
13 CHLORIS GAYAdAo CAPIN OE RHOOES 
14 °FEq0O CURAO0 AO SOLo (1) 1-03,913 90.8 11.3 33.6 1&6 11.5 1o95* 2.00 o -
Is 100.0 12.5 37o0 I. 12o? 2.15' 2.20 
 -

17 PARTE AIREAP FRESCO. (2) 2103*916 38.9 3o9 12.9 0.8 4.1 0o950 0.99* - ­
18 100.0 1OO 33.1 2.1 10.6 2.451 2.59*
 
19
 
20 -PARTE AeHEA# FRESCO. INICIO O0 2"10470 22.1 2o0 6@6 0.5 2o0 0.49' 0.55 ­
21 FLORESCINENTIO CORTE 2. (2) 1000 90 39.0 2.1 9.0 
2.22' 2.46*
 
22
 
23 
 *PARTE AIREAD FRESCO. MElO 00 2^10"471 25o3 2.2 10.4 0.4 1.4 0.52* 0o.60 
24 FLORESCINENT) CORTE It (2? 100.0 6.9 40.9 17 5.5 2.06* 2.3?' - ­
25 
26 "PARTE AI EA. FRESCO. SEMENTES 2109-911 - - - ­ -

2? NADURAS. CORTE 10 (2) 10000 9.6 26.0 2.0 7.0 
 2.61' 2.640
 
28 
29 'PAqTE AIREA. FRESCO. CORTE Io (2) .'10"468 182 !.6 7.2 0o3 0.9 0.36. 0.43' 
30 

­

100.0 B.7 390 1.7 5.2 2.072 2.38',
 
31 CICER ARIETINUN, GRIO 1E SICO
 
32 SE4ENTES. (5) 5"01'218 91.7 4.1 6.0 4o4 20.2 3.650 3o60' 
 -
33 
 1000 4o5 6.6 4.R 22.0 3.98' 30930 - ­
34 CITRUS LIMON. LINI0 
35 "FRUTAS SEN CASCAS SEH SENENTESo FRESCDo (41 4"15*416 11.5 0.4 0.6 0.3 0.6 0.36. 0.42' 4281 ­
36 100.0 3.3 4.9 30 5.5 3.160 3.71' 3735.*
 
37 CITRUS PARAOISIo TORONJA, TORANJA
 
30 FRUTAS SEM CASCAS SEN SENENTES. FRESCo (4) 4-15414 11.9 0.4 0.3 
 0o2 0.6 - 0.45' 4590: 
39 
 , 100.0 2o9 203 1.? 4o9 - 3.61' 3648o 
40 CITRUS RETICUILATA, CITRUS. TANGERINA 
41 
42 

-FRJTO. FRESCO, 
dEROANOTA 

(4) 4-01"256 19o 
100.0 

0o8 
3.6 

2.2 
11o4 

0o6 
4.1 

1.1 
So7 

0.57' 
2o93' 

0.6A* 
3.47* 

681.' 
34860 

43 
44 

CITRUS SINENSI , CTRgS. LARANJA 
-POLPAo PART!CULAS IOAS. (4) 4°01*253 35.7 6.4 6.6 0.5 1o9 0.25* 0.960 692.' -

45 100.0 17.9 19.0 2.4 5.3 0O690 2.74* 1939.' -

46 
47 -POLPA SEN PINEIRADOS. 4"011254 87.6 6.0 10.3 4.6 6.9 2o29' 3.350 26.3'0 
46 PARTICIILAS DESIORATADAS. (4) 100.0 6.9 11.6 5.2 7.9 2.62* 3.62' 339o* -
49 CITRUS SINENSIJ* LARANJA 
50 -POLPA, PARTICULAS OESIORATAOAS& (4) 4"11?50 - " . . . . . . . 
51 10000 5.3 13.3 3.3 8.7 2o6' 3.34* 3248. -
52 CITRUS SPP. CITRICOS 
53 "POLPA. OESIORATAOO. (4) 4"080652 69.5 84 9.4 2o ?o3 2.01' 2.92* 2663.' 
54 10O 9.4 10.5 3ol 8.2 2.25' 3.27* 3200.' -

55 
56 -POLPA SEN PENEIRADOnS PARTICIJLAS 4'011237 90.1 6.2 11o4 3.5 6.4 2o270 3.300 3294o. 1315. 
5? 
56 

DESIORATADAS# (4) 100.0 6.8 12o 3.9 7.2 2.52' 3.67* 3656o 1460. 

59 "XAOPE NM 451 ASUCAR INVERTIDO WN 4"01"241 66.9 5.3 ' 0.2 5.1 2.24* - " 
60 71 GRAUS "SRIX". (4) 10000 860 " 0.3 7.7 " 3.3* " 
61 CLUPEA HAREN4USo HARENOUS. CLUPEA HARENGUS#
 
62 PALLASI. CLUPEA. HARENOUS
 
63 "HARENGUS. CLUPEA HARENGUS# 51021000 92.9 11o0 
 0o7 9.0 72.2 - 3,440 3184.' 3191. 
64 PALLASI MARE GUSP INTEIRO OU PARTESo 100.0 11.9 07 9.7 77.6 - 3.70* 3429.' 3436. 
65 COZIGO EXTRAIOt MECANICANE4TE 
66 BESIORATAO 40200. (5) 
67 CLUPEA SPPo SARUINOPS SPP. PEIXE. SARDINwA
 
68 -SAADINoPS SPP SARDI4HA. INT IRa OU S-02"015 
 91.0 13.1 11.l 11l 63.2 - 3.04' 2679** 2639.
69 PARTES. COZI0O EXTRA 20 NEC NICANFNTE 100.0 14.4 12.2 12.2 69.5 - 3.33' 3163.' 3119.
 
70 DESinRATAO 40t0fn (5)
 
71 COCOS NUCIFEtIA. OCO
 
72 -FRiTO. NO 0OD EXTRAtO (11 1110-623 91.8 3.9 35.1 So 9.0 2.48 2.17' - "
XCTANICA. 

73 
 100.0 4.3 303 600 9.8 2.71' 2.3?' - ­

?4
 
75 "POLPAm NaIUO DE EXTRA5O NECNICA. (1) 113*691 94.0 6.9 26.7 6.7 23ol - 2.47 ,

76 100.0 7.4 284 7.2 24.6 - 2.63' ­77 

78 *FOLHASo FRESCO. SENENTE EN 
 2113-943 30.0 3.0 87 1.5 3.7 0.93' 0081* ­
79 ESTAnO LEITOSO. (2) 100.0 9.9 290 4.9 12.5 3o10*00 2.71 - o 

2
 
at -ANNOOAS,EXTRA;TO 4EC HNICA 9-11-660 
 93.3 6.7 10o6 6.1 21.8 3.12' 3,33* - ­
82 MO00 EN FOR4A DE TORTA. (S) 100.0 7.2 11o3 6.6 2303 3.34' 3.57' - ­

83 
64 -AMtNOOAS. EXTRAfO0 CON SOLVENTE E NOIDnO. (5) 5'01-573 92,1 6.1 9.2 4.4 26.4 3.20* 3.06' 3156.* 1505o
 
65
86 100.0 6.6 9.9 4.8 26.7 3.48 3.32' 3461.* 1635.
 

6 ANLNDOAS- NO1O0 DE E NECTNICA. (5) 501-572 94.1 6o6 16.7 65 23.0 2.96' 3.47* 1801.0TRAgIO 

a5 
 100.0 7.0 17o. 9.1 24.4 3o150 3.69' - 19130 
69 COCOS SPPo CnCO
 
90 -FOLHAS. FRESCO, (2) 
 2"10-413 46.8 3.1 12.8 1o9 7.5 1.530 1350 - ­
91 
 IOO O 6.6 27.3 4.1 16.0 312?* 2o89' - ­
92 COFFEA ARARICA. CAFE 
93 *CASCASo COZIO.o (I) 113"377 82.7 7.9 1496 0.9 7.6 1o92. 2.OA ­
94 
 1000 9.6 17.7 1.0 9.2 2.33. 2.49* - ­
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Num bss comooferocido a numa b sec 

ILines 
No. 

NDT 
Bovinos 

NDT 
Ovinos 

NOT 
Sulnos dlcio Cobit Cobr 

Man-
pd, 

F. 
foro 

Pot-
do Zinco Colin Niacina 

A4d0 
Pato. 
Ico 

Pro 
Vita-
mint A 

Ribo-
fiavins 

Metio-
Cistikn Lisina nina 

Tritpw­
lo 

% .% % % mg/kg mg/kg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 17.2* 17.1. - 0.46 - 0.36 " " " " 

03 63.90 63.4* - 1072 - 1#33 " - " " 
04 
05 36,3• 32"5* -" a . * - - - " a -

06 59.20 53o1. . a a - a 

07 
06 
09
10 

72.1* 75@0* 75.6* 
606* 83.6. 444* 

0.10 
0oll 

82 
9.1 

* 
-

0.36 
0.40 

•' 
" 

907 
10.9 

too. 
2.0 ' " 

11 21.60 22.0* - - - * * - - a a 

12 56.10 586t -a " a a a - -

13 
14
15 

44.2*45.60 .-
46 7 50 2 * " " • 

." a . a - a oa ." a . 

16 
17 21.6 22.5* 0.10 ° 0.07 0.34S:3 ".0 " 

16 55450 57.9* * 0.26 a016 0.67 " " -

19 
20 1l10• 12o40 * - ° a .. .. . . . 

21 50.30 56o2* .- a" * a a - " - -

22 
23 11.8 13.60 * 0.14 - 4.4 5.1 0.03 0.34 ' • - " 

24 46.7* 53,7* " 0056 " 17.5 20.3 0.14 1.34 " " " " " 

25 

27 59.3*59.9 * 0.43 " a " 0.19 0.94 ... . . 
26 
29 8.5* 9.6. 0.09 " 16o7 5.6 0#04 0035 - - " " 
30
31 

46.90 53.9* - 0.50 " 92.1 31.1 0o21 1.92 • " " " " 

32 
33
34 

62.6*61.0 
90.3*09.2* 

e 
" " 

- . 
• -

a 
-

- " 
--

- 0.16 
0.18 

1:21 
1.37 

0.16 
0.17 

0.13 
0.14 

35 82*9.6. 9.7*0.03 " 0.03 • ° 90- 0.5 - a " " 

36 71.70 84.20 84.70 0.24 - 002"2 : 85.8 ,2 " 

37 
36 10.3* 10.4* 0.01 " 0.02 : 6.1 0.6 

39 - 86.3* 67*3. 0.12 ?017 " " 51.5 4.8 " 

40 
41 l3o0 15.4* 15*51 a a ao - - -

42 6604• 07•8 79.1a 
43
44 5.0 22.2* 15.7* 
45 15.6062 .0• 44 00 
46 

" 

2,00 
5 0 

-
a 

• " 
0.01 
0 03 

" 

a 
-

" 
• 
" 

" 

-

" 
a 
" 

" 
" 

-

-
-

" 
" 

" 

47 52#0O 76.0 64o40 2.22 " 0.13 " " " 

4649 
50 

59.3* 8607 73.5. 
* 

2.53 " 

* 

0.15 
* -

" " - " 

-

" 

a 

51 62.5* 75,9* 73.70 1.19 " 0:11 " - - - " 

52 
53 4507* 66,3* 64.9* 2.17 22.4 8.9 0.10 0.54 - - " a " 

54 5100 74o20 72.6. 2&42 25.0 9.9 0.12 0o61 - - " " " " 

55 
56 
5756 

51.5 
57,20 

749* 74.7 
63.2* 63.0 

1.91 
2.12 

5 7 
6.3 

6.9 
7.6 

0.11 
0.12 

0.62 
0.69 

14.2 
15o 

572. 
635. 

21.6 
24.2 

13.2 
14o6 

2.3 0.11 
2.6 0.12 

0.19 
0o21 

0.08 
0.06 

0.06 
0.06 

59 " 50o90 * 1.22 0.107 72.2 25.7 0.12 009 91.6 " 26.4 l2.4 6o1 "' 

60 . 76o1. - 1.83 0.159 108O. 385 0.17 0.14 137.0 = 39.5 18*6 9.1 , - - " 
61 
62 
63 
64 

* 780 
84.0 

72.2 
77o 

2.25 
2.46 

0*097 
0.104 

59 
6.4 

4o7 
5.1 

.o70 1.09 131.9 5304. 93.3 
1,83 1.17 142.1 5712. 100.4 

1609 
18.2 

- 9.9 
10,6 

0.68 
0.95 

5*93 
6.39 

2.o0 
2o26 

0o1 
0.87 

65 
66 

67 
68 
69 

" 
-

606* 65.3 
75.6* 71.7 

5.72 
6.29 

0,179 
0.196 

21,7 
23*8 

21s2 
23*3 

.23 
1.55 

0.44 
0,46 

-
* 

3091. 
3396. 

68o5 
75.3 

1001 
11ls 

" 5.9 0094 
6.5 Io04 

561 
6.39 

1.95 
2.15 

0.67 
0.74 

70 
71 
72 56.3. 49.3* " a" a a - " a 

73 6104* 510 " - •- " " a 

745 
76 

56.0-
596* 

-
-

" 
a 

a -
- -

-
o 

-
*• 0 

0.0.860390.21 
4 0.22 

78 21o1 18.5* " 0009 0.04 " " " " " " 

7980 70.30 61.5* ' 0.30 - a - 0.14 " " " " " " a a 

a1 70.7* 75,60 " 0.60 . 145.5 65.3 0.63 3,67 o- o 

82 75,80 81.00 - 0o.5 . 15600 7000 0,68 3.93 *" " " " 

83 
84 
85 

72.6* 69.3* 7203 
789* 75.30 76.5 

0.15 
0.16 

a -
" 

55.0 
59o8 

0.45 
0.49 

161 
I.75 

" 
* 

1180s 
1782. 

28.6 
31.t 

600 
6.6 

306 0.25 
s4.0 0.27 

0.66 
0#72 

0,33 
0,36 

0.20 
0o22 

86 
87 
8869 

67,2* 787* 
71,4* 83.6* 

* 
* 

0.21 
0.23 

0.130 
0.13 

1403 
15.2 

66.4 
70.6 

0,63 
0.67 

1.55 
1,65 

* 
-

1163. 
1236. 

29@3 
31.2 

6,0 
6s4 

3,5 
l3.7 

" 0o71 
0.76 

0.34 
0,36 

0,20 
0022 

90 34*8* 30.0 "- a .- - a -a aa 

91 74.30 65o60 - a a a a a a a a a a 
92 
93 
94 

43.6* 46,7* 
5208* 56.5* 

0,34 
0.41 

* * 
" 

-
-

0.60 
?0,97 a 

a 
* 

a 22.5 
27,3 

* 
• 

3.5 
402 

a 
a 



14 
TABELAS DE COMPOSIgXO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

G8ero Ewe norm comnum Nu base como ofgecldo e nume base sea 

Nom Intnaconi doAlln
LNen AIntamnconalI Materl Fib., 

Ex.ME 
trnto Pro ED ED ED A 

No. outo name Aef.c No. ' C Cinza gmn Et ter Bovino. Ovio, SUnoa Fuinon 

% % % % % Mcal/k o Mcalfg kcalflg kcal/kg 

01 -POLPA* (1) 1'10'617 46.9 3.3 9.1 1.3 409 1.31' 1.280 
02 100.0 6.9 19.4 2@9 10.4 2.81• 2.7?' 
03 
04 oPOLPAo OESIORATAOO 400. (1) 111,468 86.1 6.9 22.2 2.6 10.7 2.31* 2.21 * 
05 100.0 6.1 25.8 3.1 12.5 2*68 257* 
06 
o0 oPOLPAP nESZDRATA0O PELETIZADOn (1) 1'101630 86.? 6.5 17.6 2.6 00 2.34* 2.25* 
08 100.0 9.8 20.3 30 9e2 2*70* 2.60* 
09 COFFEA SPP. CAFE 
10 
II 

*CASCASs (1) 1111-479 92.2 
100.0 

4.2 42.1 
4.6 45.6 

2.1 
2.2 

6.4 
609 

-

-

-

• 
12 
13 
14 

-POLPA CON CASCAS. (1) 1-09,64a 
100.0 4.7 2;.5 ;.7 ;.3 2.;4' 2.;4 

15 
16 -POLPA. OESIORATA00* (1) 1-09-734 83.7 79 17.0 1.6 10.3 2.20' 2.1R* 
I? 1000 9.4 2003 1.9 1203 2*63' 2.60* 
I0 COlX C0ULIS 
19 QPARTE AFREA. FRESCO. 2•17"492 31.6 3.8 8*4 0.4 209 0.83' 0.82* 
20 SENENTE EN ESTADO LEITOSOP (2) 1000 12*1 26.5 1.3 9.1 2.64* 2.61e . 
21 COLOC SIA ESCULENTA 
22 RA ZES FRESCO, (4) 4't00463 22.9 2.2 1.4 0.2 1.9 0564 0.006 797&* 
23 100.0 9.7 5.9 009 6.1 2.44* 3.49* 3474. -
24 CONNELINA NUnIFLORA 
25 "PARTE A(HEA. FRESCO. PLENO FLORESCINENTCO (2) 2211•996 6.9 1.0 1.0 0.3 1.5 0.20* 0.23' • 
26 100.0 19.6 20.2 3.5 16.7 .26' 2.63* . 
27 CUROIA 0OISSER1, ANACAIJITA 
p0 "PASTOS AHROREOS. FRESCO. (2) 2-11-436 34.2 3.6 4.0 2.0 5.2 1.06' 
29 100.0 11.1 14.2 6.0 15.2 - 3.10' 
30 COUTAHEA MJXANONA 
31 -PARTC AEMCA# 2'13'949 26.5 4.1 4W7 l1 6.1 0.71' 0.7* 
32 FRESCO. HEIO 00 FLORESCINENTO. (2) 100.0 15.4 17.6 4.1 23*0 2.67* 2.93* 
33 CRASSUSTREA SPPo OSTRE4 SPP, CRASSOSTREA OSTaEA 
34 -OSTREA SPP. CONCflAS. OAaEN 603-41 f2 80.1 1.5 0.4 0.6 - - 37. 
35 FINA. MN 331 CALCIO* (6) 100.0 82.4 1.5 0.5 0.7 - - 36. 
36 CRESCENTIA ALATA 
37 -SEMENTES. (5) 5-10-627 92*2 3.2 17.3 33*6 26.2 - 4.22* 
36 100,0 3a4 18.6 36.4 284 - 4.58* 
39 CROTALARIA ANAGYROIDES 
40 
41 

"PARTE A(REA. FRESCO. 
(2) 

HEIo 00 FLORESCIMENTne 2,13*951 27.6 
100.0 

2.2 7.9 
7.9 28.8 

0.6 
2.1 

56 
20*9 

0.78 
2*84* 

0.7?* 
2*80* 

42 CROTALARIA INCANA 
43 -PARTE A REA# FRESCO. 2-13-954 16.9 1.2 5.6 0.3 3*9 0.50' 0.47' 
44 H[|I 00 FLORESCINENTO. (2) 100.0 7.3 33.3 1.7 23.2 2094' 2.76' 
45 CROTALARIA SPP, CROTALARIA 
46 -PARTE AlEA. FRESCO. (2) 2"01"600 20.0 2.5 4.1 0.7 4.1 0.59* 0.58 
4T
48 

100.0 12.3 20.3 3.5 20.6 2.95* 2.91' 

49 -PAdTE AeREA. FRESCO# SEMENTE 2"01°679 25.6 1.7 7.9 0.5 6.2 - 0.73* -

50 EN ESTAOO LEITOSO, (2) 100,0 6*6 30*5 2.1 24.3 - 2.84' " 
51 CUCUNIS SATIVUS. PEPINO 
52 -FRUTO. FRESCO, (4) 4°01701 4.0 0.4 0.4 0.2 0.7 0.11' 0.13' 1250 
53 100.0 10.0 10.0 5.0 17.5 2.640 3.13' 31190 
54 CUCURdITA WAX14A. ABOMrRA 
55 "FRUTO. CUZIOO. (4) 4*131371 9.2 0.7 1.1 0.2 I.7 0.22* 0.30* 2640 
56 100.0 7*6 11.9 1.? 16.2 2.40* 3.29* 2869.0 
57 
56 -SENENTES. COZIOO. (5) 53372 91.3 4.2 2.0 45.4 31.4 - - • 
59 100.0 4.6 2.2 49.7 34o4 - - -
60 CYOONIA OBLONGA. XARNELO 
61 
62 

-FRuTO. FRESCO. (4) 4°13•375 19.5 
1000 

0.9 
2*6 

1.5 
7.7 

0.2 
1.0 

0.4 
2.1 

-
-

0.72* 
3.71' 

70.' 
4001. 

63 CYNODUN OACrYLON. RERHIJOAo COASTAL 
64 -PANTE AfREA. FRESCO. 2110-564 30.2 3.0 10.6 0.5 3.3 0.76* 0.76' -
65 DE I A 14 0143 DE CRESCINENTO. (2) 100.0 10.0 35.1 1.5 11.1 2.51' 2.50' " 
66 CYNOOdN OACTYLON. GRAN4 PAULISTA 
6? 
66 

-FOLflAS. OESIORATADOe (10 1"151460 94.6 
100.0 

11.4 
12.1 

27.4 
26.9 

2.0 
2.1 

10.4 
11.0 

2.24* 
2*37* 

2200* 
2.32* 

69 
7O 
r1 

-PARTE AREA. OESIORATAOO. (1) 110-608 93.2 
0. 

89 
9.5 

29.2 
31.4 

2.3 
2.4 

10.9 
I1.7 

2.25* 
2.420 

2.21' 
2.37* 

72 
73 -PAHTE AJHEA. OESIORATAOn mOfOO, 1) 1'10160? 67.4 9.0 26.0 4.6 11.5 l.90* 2.00* 
74 100.0 10.2 32.0 5.3 13.2 2.18* 2.29' 
75 
76 
77 
76 

•PARTE AIRFA. FRESCO. (2) 2-00-712 33.2 
100.0 

3.0 10.5 
6.9 31.6 

0.6 
2.3 

2.6 
606 

082* 
2*47* 

0.6* 
2.6S* 

79 -PAHTE AIREAo FRESCO. 2110-131 30.6 3.2 6.4 0.7 3.9 0.83* 0.83* 
0 CUMPLETO CRESCINENTO. (2) 100.0 1003 27*5 2.4 12.6 2.70' 2,70* 
aI 
42 "PARTE AENEA. FRESCO. INICTO 7"00fo? 30.8 3.8 8.4 0.6 5.4 0.82' 0.6' 
83 00 FLORESCIMENTOo (2) 100.0 12.3 27.3 19 17.5 2.66* 2.66* 
84 
65 
16
07 

"PAITC 

byb 

AfNEA. FRESCO. CORTE 2. (2) 2"10"389 34.5 
100.0 

4.3 
12.4 

9.8 
28.3 

0.7 
2.0 

2.1 
6.2 

0.86* 
2.490 

0.88 
2.55* 

86 
69 

"PARTE A[REA. FRESCO 
FERTILIZADO. FINAL DE FLORESCImENTn. 

2?10•391 16.6 
100.0 

1.9 
11.6 

5.4 
32*6 

0.3 
1.7 

1.1 
6.5 

0*39* 
2.36' 

0.41' 
2.46* 

90 
91 

URTE 1 (2) 
"PAATE A2RCA. FRFSCO FENTILIZADOP CORTr P. (2) 2"10-390 29.1 303 8.9 0.6 I.8 0.70* 0.73' 

92 100.0 11.4 30.5 2.0 603 2.41' 2.52* 
93 CYNOOON PL CTOSTACYU4 
94 
95 

"PAMTE AMREAP OCSIDR4TAO#o (1) 1,10"605 94.6 
100.0 

9.6 32.9 
10.1 34.7 

1.7 
1.8 

1003 
10.9 

2.16' 
2.28* 

2.16* 
2.28" 



1 

is 
Nun. base como oferedo a nun. bm 

ILines NDT NDT NDT MAn. F16. Path- Pnt. Via- Rio MeKI. TrIpW 
IN. ,,ois ov, Sulno, C" Aool Cob,._ _ , foro 2, Zkn Co__C NW ,, ,lo__ mim A fvin_ Cdne Lln, ninevIu 

% % % % MgOg mg/kg m g % % mgkg mg/kg mg/kog mg/kg n~kg mgjkg % % % % 

01 296*28.90 - 0.61 - - 0.13 • a a - a -

02 63.6* 61.7* - 1.34 " • 0.26 • a - - a 

043504 5203* 50 .i* 
05 60.6.5.2e 

-
" 

- " 
a 

-
• a* 

a 
a" 

a • 
" 

• 
. 

-
* a 

0? 3 1" 51.0. 
06 613e 569.*• 

* 0 .64 
062 

" 
a 

" 
• 

0 ol5 
01? 

-
* 

* 
a a -

• 
" 

° 
a 

" 
a 

o 
a 

09 
10 a a a a a a a• a a ao * • 

11 

12 
13 

1413 

16
1 6is 

a a 

60.0. 57.5.* 

49.*493.*
59 e5 9 00 

* 

a 

a 

0450 .53 

a 

a 

a 

a 

* 

a 

-

a-

a 

a a 

0.11 3.30 .13 4 .2 

a 

a 

a 

a 

aa 

a• 

a a 

• 

. 

. 

a 

oa 

a 

a 

a 

a 
a 

-

a 

a a 

19 189"16.?* • 0024 a a 0.10 a• • a a a 
120599* 59.2.
21 

a 0,7603 a 0.32 a a • - - a 

22 12,7* 181. 16o1. 0.05 6.0 14.9 0o21 a a a a a - a 

23
24 
25 

5504* 79.1. 7686 

40 53.* 

0.20 
01w 

35.0 

-
65.0 

* 
0.90 
004 *a 

• a 
a 

a 
a 

a 
a 

-
-

-
*a 

26
27 

" 59.5a a 1.36 0.2 a a a a - a 

28 a 24.1. a a a a a a a a a - a 
29 ?70.3* a a a a a a a a.aa 
30 

31 1600 17.6* W06a a a008a a a a a a 

32 60.5* 66.5. a 2.51 a a 0.31 a a a a a a 

133 
34 a a a 37.6 a 1305 1P51 0.10 a a a a a " a 
35 a a a 38.5? a 134.31I.68 0.10 a a a " a a a 

16 
3F 95.7* * 0.11 a a 0.78 a a a 6.9 a . m a 

30
39 

* 103*' * 0.21 a " 0.65 a a - 907 " a a 

40 1reat ?05* 0.35 a a 0010 a a a a a a a a 
41 
42 

64.4* 63.5* a 1.24 a a 0.35 a a a a a a a a 

43 113. 10.6. 0.29 a o0,06 *" a a a " a a 

44466.6*62.6.
45 

a 1.74 " " 0.34 a a a a a a 

46 134* 13.2* a 0.49 a a 0.72 a a a a a a a a 
47 668* 66.0* 2.46 a a 3.60 a a a a a a a a 

49 - 16.6* a 0.21 a a 0008 a a a - a a a a 

5150 * 64.5* - 0.83 a a 0*32 a a a a a a a 

52 
53 

54 

2.4. 
59,9* 

2.8* 2.8* 
71.0, 7007* 

OO 
000,50 

a a a 0:,02 
a 

a 
a a 

3.0 
75.0 

a 
-

0.5 
12.5 

a 
a 

a 
a 

55 5.0 6.9•6.0010.03 a " a 0.02 a a - 22,4 • 3.0 a a 
56 54.4* 74*7* 65.1* 0.31 " - a 0.27 a a a 243.2 * 32.1 " a 

5P56 
59 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

00o4 
0.04 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

116 
12.2 

a 
a 

a 
a 

a 203 
222 

" 
a 

a 
a 

.5 
1.6 

a 
a 

a" 
a" 

60 

61 a 16.4. 17.7* 0,01 a a 0.03 a a a 318 a * 0.4 a a 

6263 " 64,1. 907* 0.05 a a a 0.15 a a a 19.5 a a 2.1 a a 

64 17.2" 17.1* a 0.09 * 3.6 215 0.14 0.79 6.7 " a a a a" 

65
66 

56.9* 56.7* " 0.321 12.0 71.0 0.45 2.60 22.0 * a a a a a 

67 50.6* 49.90 a a a a a a a a - a a a a a a 

69
69 

53oT* 52.7* " a a a a a a - . a a a . a 

70 51,1. 50.1. a a a a a a a " a - a 

71
?2 

54.8* 53a*a a a a a a a a a a a a 

7343.245.4" 
74 4904* 51o90 

a 
a 

0.65 
0.75 a " 

a 
a 

0:0.23 o aa a•aa a -a aa "a 

76 26.6* 29.9* a 0.01 - a 0.03 0.73 a a a " a 

77 56.0* 60.0s a 0.0 a * 0.09 2.20 a a a a a 

79 289* 18.* a 0.21 20,1 11,9 0.11 0,54 29,9 a a a a 

610 6105* 61.2. a 0.67 65.3 36.7 0.35 1076 970@ a a a a 

02 186* 1866*a a a a a a a a a a a a 
83 
04 

60.4* 60,4 a a a a a a a a a a a . a a 

65 19.5* 20.0 0.12 • a 0.06 a a a a a 
66 56051 57694, 0.35 a a 0019 a a a a a a 

66 69" 92* a 006 a a 002 a a • a a a• 

69 5305*55.7* a 0.3a 0 14 a a a a a a 

91 15894 16.7 a 0.11 0 .004 " aa a a a a 
92
93 

54.7. 57.2* 0.39 a 0.17 a a a a a a 

9095 49,0*A4910*517,51o7* a a 0.56061 a a a a 0.2a022 a" a a a a a a a a a a a" 
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TABELAS DE COMPOSIgAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

G~wr Ewe nom cmumNumm bme coma oferecdo a numa ben a=N. ro Ehiomenameno Eoxu-

Le NfIn tNeno.on do Fibr,,m,'toreot, o ED ED ED MEnNo. IOutro name Rfefeklmis No. amo Clna crus Etdreo te2n Boyim Dekm Suinos Pruig 
% % % % % Meflig Mcat/kg koi/kg koal/kg 

01 *PARTC AiREA. FRESCO. (2) 2*09*730 28.1 3.0 9.5 0*9 2.8 0.66* 0.72'02 
 100.0 10,6 3306 31l 10.1 2.36' 2.56*
 
03
 
04 *PARTE AIREA. FRESCO# OE 15 A 26 01AS E 211-113 240 2.5 0.1 0.6 3.0 0.64'
Oo61,
05 CRESCIMENTO# (2) 
 100.0 10.2 32.0 2.4 12.0 2.46* 
 2.59*
 
06
 
o0 *PARTC AIREA. FRESCO, DE 43 A 56 DIAS nE 2*111137 2707 25 9.5 0*6 2.5 0 0a70s*
 06 CRESCINENTo. (2) 
 100.0 9.0 34.4 2.1 8.9 2*35* 
 2.53*
 
09 CYNOON SPP, CYNODON 0
 
10 -PARTE AiREA. OESIORATAD MODO.0 (1) 1*11*466 11.0 3.2 9*5 2.22'
92.4 26.7 2.14'
t1 
 100.0 11.9 209 3.5 10.3 2.40' 2.32.
 
12
 
123 "PANTE AiREA. FRESCO. INICIO DE 2'100232 27.3 2.9 9.2 0o4 3.1 0.69* 0069
14 CRESCIMENTO. (2) 
 100.0 10.7 338 1.6 11.2 2.52* 2.51'
 
15 CYPERUS FLAVESCENS

16 -PA4TE AtREA. 
 2"13-924 20.5 2.0 6.0 0.5 
 2.1 0.49* 0.53*
It FRESCO. MEW On FLORESCIMENTO. (2) 100.0 10.0 33.3 2.4 10.2 2o41* 2560
 
10 CYPERUS LUZULAS
 
19 *PA4TE AfREAP FRESCO. 2*13,923 18.5 3.0 5.0 0.3 1.0 0.46* 0.44 * 20 NW 00 FLORCSCIMENTO. (2) 100.0 16.1 30.5 1.4 9.0 2.51' 
 2400*
 
21 DACTYLIS GLONERATA. CAPIN 003 POMARES
 
22 -Fr40O CURAO0 A0 SOLo (1) 
 1-03-438 94.4 12.3 23.4 208 1.00 2.53* 2.4340
23 
 0o 13.0 24.0 2.9 19.1 2.07' 2.57*
 
24

25 *FE'dO CURAO A0 SL FIRTILIZADO. (I) 1*151430 92.7 
 12.7 24.7 2.6 17.1 2.37* 2.30*
26 
 100.0 13*7 26.6 2.8 1a5 2%56" 2.49*
 
27
 
28 *PARTE A DESIORATADO 
29 

AREA, (1) 1-17-536 94.3 9.9 26.2 1.9 20.2 2.54* 2,47*

100.0 10.5 27.0 2.0 21.4 2*69' 
2.62*
 

30
 
31 IPARTE ARERA. FRESCO. (2) 2"031451 27.3 2.7 7*4 11 2.0 0*84' 0.74*
32 
 100.0 9.9 27.2 
 4*0 10.3 3.07* 2.70*
 
33

34 PARTE A(REA. FRESCO. 2*00476 35.9 309 9.0 0.6 5*6 0.97' 0.97'
35 COMPLETO CRESCINENTaO (2) 100.0 10.8 26.9 2.2 1507 2.71" 2,71*

36
37 *PART[ AiHEA. FRESCO. 2!0-489 12.9 1.2 3.1 0.5 1.0 0.43' 0.37*

30 COPLETO CRESCIMENTO# CORTE io (21 100.0 24.1
9.3 3.9 14.3 3.30' 2.654*
 
39
 
40 'PARTE AiREA. FRESCO.'ME|O 2'03"443 25.0 3*2 
 6.5 0.5 2.3 0.66' 0.66' .41 00 FLORESCINENTO. (2) 
 100.0 12.6 25*8 2.1 9.1 2.64' 2.64*
 
42
 
43 -PARTE AiRCA, FRESCO, MEIn 2*10"486 28,7 2.0 7.9 lot 2.9 0.95' 0.79'1
44 DO FLORESCIMENTO CORTE t. (2) 100.0 7.1 27.4 3.9 10.0 3.31* 
 2*76*
 
45
 
46 -PARTE AREA. FRESCO. MEO 21100480 213 
 2.3 6*3 0.9 2.9 0.58* 0.56*
47 00 FLORESCIENTO. CORTE 3# (2) 100.0 1007 29*4 4*0 13.7 2.72' 
 2.71
 
46
49 "PARTE A6iEA. FRESCO. CORTE Is (2) 2*03*450 19.2 2.9 5.3 0.6 2.7 047* 0.51*
50 
 100.0 15s2 27.5 4.2 14.1 2.44* 2064*
 
51
 
52 -PA4TE AiREA. FRESCO, CORTE 2. (2) 2-07*723 30.4 2.4 9.2 l.2 206 0.07* 00*

53 
 100.0 7.0 30.4 3.7 a07 2*080 2.65'

54

55 -PA,TE AiMEA FRESCO 
 210"1360 0 .
. "
 
56 FERT|LIZADo OE 
15 A 28 DIAS DC 100.0 19:4 20.6 5.9 25.4 3.0'
 
57 CRESCIMENTO, (2)

50 DACTYLIS GLUMERATA. TRIFOLIUM PRATENSE, CAPIN
 
59 OS POMARES-TREVO VERNELHO
 
60 "TRIFOLIUI PRATEMSE. PARTE 
 2-10,Z99 . . o - ­61 AERCA. FRESCq. DC 57 A 70 
IAS OE 00.0 21,5 22.6 4.1 16.9 2.61

62 CRESCIMENTOo (2)
 
63 DACTYLOCTENIUM AEGYPTIUN, CAPIM MAO DC SAPO

64 -PAATC AERCA* FRESCO& 213125 22.6 Is? 0.5 0,4 
 1.7 0.59' 0.0o*
65 FINAL DE FLORESCINENTOs (2) 100.0 7.4 
 26.9 1 ?0.4 2.61* 2.060*
 
66 DAUCUS CAROTA. CENOURA
 
67 "FOLHAS3 FRESCO, (2) 
 215*421 2005 2.1 
 2.5 0*2 4s2 0.60' 0.66*

66 
 100.0 10,2 12.2 1.0 20.5 2.94' 3*23'
 
09

70 "RAIZES# DESIORATAOO. (4) 
 4'1656 7600 7,6 7.2 3.7 9,0 1.03' 2.42* 2425.*
 
r 
 1000 10.1 9.4 4.9 22,9 2.41' 3.19' 3192.'
 
73 *RAIZES SEN CASCAS 00 PELE3 COZIDO. (4) 4150420 12.0 0,7 1.1 0*33' 0.41
0.9 0,6 418'
74 100.0 7.5 5.6 5.0 9.2 2.74' 3*46* 3404.*
 
7s
76 -RAIZCS SE CASCAS 01 PELES* FRESCO* (4) 4"130379 10.2 06 1. 0.1 0.0 0.29' 0s&6* 357.*?7 100.0 5*9 10.3 1.0 Y4 2.05* 3.51' 3516,
7b OAUCUS SPP, CENOURA
79 -RAIZCS* FRESCO. (4) 4101,145 11,9 1O 2.1 0,2 1.2 0*29' 
 0.46* 3960
00 100.0 0.4 8.9 1.7 9.7 2.47' 3.8* 33360 
81 DELONIX REOIA. FLAMBOYANT 
62 -SENCMTES. (4) 4"13"W0 -* ­63 
 100.0 5.2 2;2 ;. 200 2o;?7 0.9 140.

64 nESNAITHUS SPP, DESMANtHUS
 
05 -PARTE AeRFA* FRESCO. N 0 2-13-977 24.6 1.0 06 0o5 4.2 0*660 0.66',
06 FLqRESCIMNTq (2) 
 200.0 7.3 35.1 2.9 17,0 2*69* 2.67' * 
87 DCSMA4THU3,VIHGATUS, AiL DE 001

8 'PARTC ANFA. FRESCO. MElO 2"13*974 36.6 2.0 14.0 0.7 5.2 0.92* 0,960
69 00 FLORESCIMENTO. (2) 100*0 5.5 36a2 1.9 13,9 2.51' 2.63*
 
90

91 "PAdTE AeNEA. FRESCO. 
 2"t30975 
 30,0 2.5 9.7 009 5.F 0*00* 0*3*
92 FINAL DE FLORESCIMENTO. (21 100.0 0.5 32.3 2.9 19,0 208' 2,77'

93 OESNOOIU 205ENU[NS

94 "PA4TE AERCA* 
 2*13-991 
 25.0 2.0 6e7 09? 3.7 0.63* 067*
95 FRESCO. MEIO DO FLnRESCINENTOP (2) 100.0 34.0 14a7 2.67'
Set 207 2.52' 


http:tNeno.on
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Numa bass coma ofumido * oum, ba, , 

II , *£.cldpro 
Unal NOT NOT NOT Man. f4t- Pot. Pmto. V a- Ribo* Meto. Trpto 
No. Bovinos•vins Sulno CIdo Cobaito Coub gA fmo do Zinco Colka NacbW dnko m neA fiaina Cttna Ltns nins frno 

% % % % ngkg m/kg mo/kg % % mk mg/ksmgkg mk mo/kg mg/kg % % % % 

01 15.0* 16s4* 0.04 " 0.05 - a • -
02 53.4* 58.2* - 0015 0.18 " " - -
03 
04 13.8* 145. * 0.04 " 0.07 - " -
05 55.9* 58.8* * 0.14 " 0*29 - - a e 
06 
0 
08 

14.8* 15,9*a 
53.4* 57*5, 

a a a 
• 

-
• • a . 

-
a 

-
-

a. 

09 
10 50.3*48.6* 0.58 - - • 0.31 a a - -
I1
12 

54.5* 52.7. 0.63 , 00.34 - . -

13 15.6.d15.*5 - 0.11 - a 90.09 - " * -
14
15 

57.1* O* " 0.40 - . - 0.32 * " " 

16 !1,2*11.9* 
1?7 54.6" 58.1 
18 

* 
- 0.11 

0*6t * 
•- 0.07060 

0.33 a 
-

a 
-
"- • 

19 1005* 10.1* - 0.08 - 0.02 • - -
20 56.9* 545* - 0.4S • 0.12 - • - -
21 
22 5763* 55.0. * 0.67 0,113 12o5 178.3 0.33 1.86 36.9 " - - -
23 60c7* 58034 0.FI 0.120 13.2 188.8 0.35 1.9? 39.1 " " -
24 
25 53:0* 52.2* 0.48 0111 12.2 66.2 0.36 2.22 35.2 - ° " 
26 58.0* 56.4* - 0.52 0*1a0 13.2 71.4 0.39 2.39 38.0 - - -
2T 
28 57,5* 56*0* 0.46 0.146 9.4 121.6 0.61 2.53 31.5 " " " -

29 61.0* 59#4, - 0.49 0.155 9s9 129.0 0.65 2.68 33.4 " - a a 
30 
31 19.0* 16.7* 0.16 a • 0.05 * a * - a 
32 69.7*61.2" - 0.611 - a 0.18 " • - ° a a 
33 
34 
35 

22.1" 22.1* 
61.5* 61.6, 

" 
* 

0,11 
0.31 

" - " 
-

0.14 
0.36 

* " 
-

" 
- a 

a 
-

" 
• 

" 
-

-
• 

36 
37 
38 

9.6* 83* 
?4,0* 64.7* 

* 
* 

0.06 
0.44 

-
-

1.2 13,4 
9.6 104.0 

0.04 
0.32 

0024 
1.89 

-
-

o 
- a" 

- a -
-

-

39 
40 15.0a150. - 0006 - a " 0.05 - a - a . -
41
42 

59.9* 59.9* " 0.25 - a 0.19 - a -

43 
44 

215 
750, 

17.9, 
62.5* 

" 
' 

0*12 
0.41 

* 
* 

2.0 
6s9 

16.9 
58.8 

0.05 
0.19 

0.53 
I.4 . .. 

a - * -
. 

-
° 

a 
- a 

45 
46 13,2" 13:1* o * a . a ° - - - - a 
47
48 

61.8* 61.5* - a - a a a - a . . . . . . 

49 10.6* 11#5" ' 0.08 * 2.6 l1i1 0.05 0.34 " - a . . . . . 
50 55.4* 60.0* * 0.41 - 13.5 5?.6 0.24 1.75 a - - - a 

51 
52 19.8,18.3. * " - a - " a - a a " o 
53 65.3* 60.1* - a - * a a a " - a - " -
54 

56 * 69.7* a a a • a a a a a* a a a a a a 
5? 
5a 
59 
60 
61 * 59.1. * a 

a 
a 

a a a" a° a aa a . aa aa aa aa a a 

62 
63 
64 13o4* 13s?* " O 2.1 * 0.04 a a a . a - - . a 
65 59.3* 60.7* a 0.32 s0.16 • a a a a . " a 
66 
6T
68 

13.T* 15.0,
66.6*7 3.3" 

a 
* 

0*01 
0.15 

" 
* 

-
a 

0.10 
,49 

a 
a 

a 
* 

14.5 
7O.7 

* 
a 

16o 
:9 a 

" 
-

a 
a 

69 
7O 41.54 54#9* 5560* 0.56 * * 0030 a• a a - a a " a 
7l 54.* 72.3* ?24* 0.74 * - 0.40 a a a a a . a a a 
72 
?3 7.5. 9.4* 9*5* - a a * 0.04 a a a 29.3 " a 0.4 ' a a 
74
'5 

62.2* 78.4*7Y.0* a a - • 0*33 a a 244.2 a a 3s3 ' a a 

76 6.5* 8.1* 8*1* 001 - a 0.03 a a 9.88 a 0.8 a * a 
?T
78 

645*79.6* 98. 0.304 a a 0.30 a a - 96.7 a a 704 a a a 

79 6.6* 10.4, 9*0* 0*04 - 1.3 3a? 0.04 0*30 a a 6.0 a a 0.5 a . a a 

80 55.9* 00*0* 7507* 0.3? - 11 31.5 0*32 2.50 a - 50.8 a a 4.22 a 
81 
82 a a a a a a a a a * a a a a a a a 

83
84 

49.3*67.7*13,0* a - a a - a a a a a a - a a - a 

85 15.0* 14.9* 0.44 a a 0.06 - a a a a a . a a a 
8687 60e9* 60.6* a 1080 a a 0.23 - a a a a a • a a a 

8 20. 210.8* 0031 - a 0.11 . a a a - a a 
89 569* 59.6* 0.84 a a 0.30 a a a a a a a a a a 
90 
91 10.2: 16.* 0.5? a a 0.07 a a a - a a * a • * 

92 607* 62.7. 11.92 10.23 a a - a a a a a a+ 
93 
94 14,3" 15:;* 0.23 a a 0.03 a" a a a a a a a 
95 .1 60.5* a 0.92 a 0.13 a - a a a a a a a a 
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TABELAS DE COMPOSIAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 
OfaoEsp&3. narm comumn Nima basecom o ferecido 9 numa base smc 

s 
Nome Internscional do Alimento Alimento

Intermclonal M ia Cis Fibra Ex.trato P ED ED ED MEn 
Reacio sc Cnsciua Etirea te.s . ovinos Ovinos Suinas Frangos 

% % % % % Mcal/kg Mallk kcalekg kcallkg 

0 1 
02 
03 

DESHOOUN 
*PA.ITC 

,ARDAUe HARBADINHO 
r FRESCO. 

CO4PLETO CRESCIMENTO, (2) 
23992 32.0 

100.0 
2.0 12.3 
6.4 38.3 

0.7 
2ol 

4.3 0o79* 
133 2045* 

0.84* 
2.61 

04 
05 
06 
07 

*PAET AfIEA. FRESCO, NEt, 
DO FLORESCI4ENTO. (2) 

numSNOCum RATOCAULIS 

2'13*993 25.0 
00.O 

lot 7.6 
4.5 31.0 

1l 2.9 0.64' 
405 11.7 3.35 

0.69' 
2?.77' 

08 
09 

-PARTE AeREAo 
FRESCO. NEIO O0 FLORESCINENTO. (2) 

2'13'994 24.6 
300.0 

2.6 
10o5 

8.9 
36ol 

0.6 
2.4 

490 
36.1 

0.62' 
2o52* 

0.64* 
2.62* 

10 OESMOUIUN CANUH. PEGA-PEOA 
11 
12 

-PATE A iEAsFRESCq. MElO 00 
FLORESCIMENTn (2) 

2"13996 16.9 
10000 

2.4 
14.4 

5.6 
33o4 

0.5 
2.7 

3.0 
16.0 

-
-

004': 
2.60' 

13
14 

DESHOUIUM DISCOLOR*FENO. CURAO 0 O0LP (1) 1*11-655 - - . ' . -
15 
16 DESNOUTUN 3 $TORTUN 

100.0 9.8 22.8 4.5 19.3 2.62' 276'* 

17 
38 

*PAPITE ANSNA. 
FRESCO. FINAL DE FLORESCIHENTO (2) 

2*13,998 
100.0 10.2 

-
31.1 2.4 18.8 2.66' 2o70* 

19 
20 
21 

OESHOU)UN INTORTUNo OESNOODO 
*PARTE AeR[A. OSIiRATAOOp (1) 1-11-653 95.7 

100.0 
7.4 
7.8 

19.7 
20.5 

3.3 1603 
3.2 17.l 

2.85' 
2.98 

2.71' 
2083' 

22 
23 
24 

*PARTE AINEAP FRESCO. (2) 2"11"651 '17o2 
300.0 

7o2 22.6 
41.9 131.4 

5.2 19.0 
30.2 310.5 

" 
-

0 
" 

25 
26 
27 
28 

*PARTE ARE£A. FRESCO, 
COMPLETO CRESCINENTOo (2) 

2"13*999 13o9 
100.0 

160 
8.0 

3o5 
29.5 

0.2 
1.7 

3.0 
25.1 

" 
-

0.33* 
2.80' 

29 
30 
31 

'PARTE AeREA. FRESCO. NEIO 
DU FLORESCIMENTO. (2) 

DESHOOIUM POLLICULUH 

2,14-000 34.6 
300.0 

5.5 
15o 

11.o 
34.2 

0.6 
1.6 

4.4 
12o7 

0.88 
2o56' 

0o83' 
2.4'" 

32 
33 

"PARTE A REA* 
FRESCO. NEW DOrLORESCIMENTO (2) 

2"151401 21o6 
300.0 

2.9 
13.2 

5.9 
27.5 

0.6 3.8 
3.6 17.4 

0o55' 
2.53' 

0.59* 
2.73' 

34
35 

DESMOOIUM PACHIRRHIZUH
-PARTE AREAo FRESCO, mElO 00 FLORCSCINENTno 2"17"458 30.0 2.8 15.0 0.3 3.2 - -

36 
37 DESMOUU 

(2) 
POLYCARPUN 

100.0 9.4 49.9 009 10.5 

38 
39 

"PARTE AHEAs 
FRESCO. COMPLETO CRESCINENTO. (2) 

2*13"984 20.8 
300.0 

2o1 
10o0 

6.7 
32.0 

0.9 4.3 
4.4 20.8 * 

00.61 
2.91* 

40 
41 
42 
43 

-PARTE AePEA. 
FRESCO. REID DO FLORESCINENTDo 

DESKOuIUM SERICOPHYLLA 
(2) 

2,13-983 40.8 
300.0 

3.9 
9o5 

12.7 
31.4 

0.6 8.2 
1.6 20.2 

1314' 
P.02' 

1.09e 
2.68* 

44 
45 
46 
47 
48 
49
50 
51 
52
53 
54 

*PARTE AfREAv FRESCO. HEl O0 FLORESCImENTno 
(2) 

DESMOOIUM SPP, CeSOOIUM 
"FOLHASo FRESCO, (2) 

*PARTE AeREA. FRESCO, (2) 

-PARTE AtREAP FRESCO. DE 29 A 42 
01AS DE CRESCINENTO. (2) 

2"13"981 

2"10,499 

2'10"497 

2'1397A 

25.0 
300.0 

* 

100.0 

22.9 
100.0 

21IJ 
300.0 

1.9 
7.4 

" 
8,9 

2.2 
9.6 

i.5 
7o2 

9.8 
39.3 

" 
19.7 

6.4 
28.0 

5.4 
25.4 

0.5 
1o9 

2,8 

0.6 
2.7 

0.6 
207 

3.6 
14.2 

-
25.9 

4.4 
19@3 

4.0 
189 

0.63' 
2.53* 

-
-

0.63' 
2.76' 

0.64' 
3o02* 

0.65* 
2.59' 

-
3.02' 

0.64' 
2.78' 

0.61* 
2.90' 

55
56 
57 
58 

"PARTE AfREA. FRESCO. COMPLET 
CRESCIMENTOo (2) 

2"131980 37.7 
30000 

I.9 
5ol 

19o2 
50.9 

0.3 3.9 
009 10,4 

" 
" 0 

59 *PARTE AiREA. FRESCO, HE10 00 2'13°979 28.3 2.5 9.4 0.7 4.7 0.73' 0O7' 
60 
61 

FLORESCINENTD. (2) 
0ICHRUNENA CILIATA 

300.0 9v0 3303 2.6 36o5 2o59' 2.690 
62 
63 

-PARE AeREA. 
FRESCO. NEW D FLORESCIOINTOP (2) 

2'13988 19,4 
100.0 

35 
180o 

6.1 
31*4 

0.1 
0.7 

I.7 
8.7 

0.54' 
2.77' 

0.44' 
2.270 

64 
65 
66 

DIECTONIS FASTIGIATA 
-PARTE AtHEA. 

FRESCO. FINAL OE FLORESCIMENTO. (2) 
2*13,990 44.0 

100.0 
1.9 18.7 
4.3 42.5 

0.3 
0.7 

1.2 
2.7 

0.880 
200* 

100' 
2.28' 

67 
68 
69 
70 
7 

DIGITARIA DECUMBENSe PANOOLA 
-CACH0S OU PANICIJLAS OU 

CACHOPASi CURAO0 AO SOL (1) 

"CAULES OU cOLMOS. CIIRADO£0 SOL. (1) 

1'13434 

1113*436 

91.6 
100.0 

92.1 

10o2 
13l 

6.7 

35.3 
38.5 

34.6 

I.3 
1*4 

1.5 

4s5 1.900 
4.9 2.07* 

3.7 2.07' 

1.92* 
2.09* 

2.02* 
72 
73
74 
75 
76 

.FEmoo CURADO A SOL. (1) 11091459 

300.0 

87o8 
300.0 

703 

79 
8.9 

37.5 

29.8 
34.0 

1.6 

2ol 
2.4 

4.0 

60 
6.9 

2,24' 

2.03* 
2.310 

2.19' 

1.974, 
2.25* 

77 
78 

EDO. CURAOO AD SOLs nE 1 
A 14 DIAS DE CRESCINENToo (1) 

1"10"635 97o8 
300.0 

8.8 
9ol 

31*9 
32o6 

2.5 
2,6 

5.5 
5.7 

2.280 
2.34' 

2.20* 
2.25* 

79 
00 
01 
62 

'FEND. CURADO AD SOL# BE 
15 A 28 DIAS 0E CRESCIMENTO. (1) 

1110*638 97,0 
300.0 

to7 
10o0 

29.6 
30.5 

27 
2.0 

6.6 2.30' 
6,8 2.37' 

2.21' 
2o2' 

83 
84 

FE.A0 CURAO £0 SOL. mEI0 
00 FLORESCINENTO. (1) 

1*10384 84,8 
300.0 

6.6 
70 8 

" 
-

5,6 
6.7 

" 
-

1.84 
2.18 

05 
86 
87 

"FE4O. CURADO A SOL PLENO FLORESCINENTI, (1) 1'10857 93.6 
100.0 

8.5 
9.1 

0 
' -

3.9 
4.2 

* 
-

2.32 
2.47 

68 
69 
90 
91
92 
93 

'FENDo CURADO AD SOL. SEHENTES HADURAS. (1) 

"FOLHASP CURACO A0S L. (1) 

1'10*858 

1"13'435 

93.8 
100.0 

92o7 
300.0 

5.8 
6.2 

1ol 
32o0 

-
' 

3203 
34.9 

. 

2.2 
2,4 

3.3 
3.5 

508 
6,3 

-
* 

3099' 
2o15' 

2.15 
2,29 

1.97* 
2.12' 

94
95 
96 

'PARTE A(REA. nESIDRATADO. (I) 1"101637 91.6 
100.0 

9.6 29.5 
10o5 32.2 

1.6 
2.0 

7O 
8.5 

2,09' 
2o28* 

2*07' 
2.2'e 



19 
Numa baa. com ofwrcido a numa bas wa 

Acio Pro 
Unsa NOT NOT 
No. i Bvinos Ovino 

NOT 
Suins C" Coldt Cobre 

bn-
A 

F-
for 

Pot-
sio Zinc* Colisa Niacins 

Pasn. 
tico 

Vita-
mini A 

Ribo. 
fhivina Cistin Lsin 

Mtio. 
nine 

Tdpto. 
tao 

% % % % mg/kg mg/kg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mcg/l ms/kg mg/kg % % % % 

01 
02 17.8* 18.9* - 0.21 * * 0.04 - " - - . 
03 5S6* 59.2* * 0.60 - " 0.13 . " - ° ° 
04 
05 
06 

19.0O IS.7* 
7600* 6200 

-
-

0.36 
2.41l 

-
" 

" 0.07 
0.29 

-
- -

" 
" 

°-. 
. 

08 
09 

14.1* 14.6, 
5710* 5904* 

-
* 

0.34 
1.3? 

" 
-

-
* 

0.09 
0.36 

-
4 

-
4 

-
. 

° . 

10 
I 
12 

-
. 

10.0 
59.0* 

. 0.25 
1.44 

" 
4 

- 0.03 
0.816-

° - -
-

. 
-

° 
. 

. 
-

13 
14 
15 

3 
639* 

" 
62.5* . .. 

-
. 

* 
. 

-
* -* -

. . 
. 

161' 60:4* . 
60.4* 61.3, 

. 
-

...1:2 
1.24 = -

0:34
0.4 ... 

- - * - . . 

19 
20 64.7* 61.5" 1.27 4 4 0.29 * - " 44.0 6.1 -
21 67.5" 64*2* 1.33 *: 3030 4 " 45.9 65 - -
2223 * - 0.64 - 0.27 - - - . . 

24 4 .8 1257? * ° - = . 

2526 " 7.60 * 0.11 - • 0.5OO- "-" -. -
27
28 

- 63.5* * 0.90 - 0.46 - - * . . 

29 20.1* 16.9* - 0.31 * 64*6 0.06 0.29 25.2 ° • o • 
30 5800 54*6* . 0.69 ° 167.0 0.23 0.65 44.0 - - ° • 
31 
32 12o4. 13.4* " 0.30 * t0.1 - - -
33 57,#4* 6,o,* 1.41 " - 0.59 . * - - . -
34 
35 
36 

- 4 
4 

-
* 

0.31 
1.04 

" 
• 

-
* 

0.07? 
0.24 . 

-
- ° 

-
o 

. 
o 

• 
• 

37 
38 
39 

. 
" 

137* 
66.1* 

0.36 
1.74 -

" - 0.06 
:04008 

° " " " -
-

- . 

40 
41 25.9* 24.7f* 0.74 " " 0.22 - " " - -
42 63.9* 60.8* " 1.64 " * 0.29 - " * - - - -
43
44 14.3.14.7. - 0.21 4 4 0.05 -° • - o o 
45 57.4* 58a* 0.91 4 - 0.16 - " . .. . 
46 

46 * 686* 11.42 - - 0.30 - . . .. . . 
49 
501 .4 , 4.5,*
51 627*63.2* * 

00.22 
0.91 -

0.4 
1.5 

0.06 
0.26 

I.14 
4.98 

- " 
- -

- -
* 

-
o 

-
-

52 
53 14.5*13.9 
5466805.70 

* 
-

. 
-

-
-

. 
• = 

-
- *° 

-
4 

-
-

- a = 
o 

.­

. 
55 
56 " " 0021 " 0.25 4 4 .. -
ST - - " 0.61 •- 0.40So " - • • 
58 
59 16.T* 17.3* , 0634 4 * 0.06 - " - -
60 58.* 61.0" - 1.11 :0.27 " - . .. . -
61 
62 
63 

12.2* 10.0. 
62.7* 51.5* 

* 
" 

0o.0o
0034 " 4 

0.02 
0.20t o 

* " " -
-" 

-
-

-
-

-
-

64 
65 
66 

19.9* 22.?* 
45,3* 51.6. 

" 0.05 
0.12 

4 
4 

- 0.02 
0.04 

" 
-

" 
4 

-
-

-
a 4 

" -
-

" 
-

6768643.2* 43.6. 0.12 " 4 0.16 4 4 - -• - - -
69 47,0,47.5. 0.11 "- 0.17 4 - - - 4° - -

71246.9* 45.6. - 0.11 4 " 0.23 - - - - - - 4 -
72 50.9* 49.7* 4 0.14 " 4 0.24 4 4 - - - 4 

73 
74 46.00 44.8* * 0.31 4 - 0.12 * - - - - - 4 -
75 5204* 51.* 0.35' 4 4 0.13 ­ 4 - - - a- - 4 

76 
77 51o.6*49.6. - 0.26 " 4 U.*04 - - "4 
76 53.00 51.00 " 0.2? • - 0.10 " - " - - - - -
79 
6066 52.2* 50.20* 0.31 - = 0.16 - 4 * ° - - * -
61 53.0 52.7* - 0.32; 4 4 0.18 4 4 - - - 4 o -
62 
43 4 4 - 4 o - 4o - 4 4 4 . 4 4 4 

86 0.1* - - - * * ° o - - - - - o 

67 7 00 it lip 

9 
90 

46* 9 * 

- 01* 
- 0 

0 1 -
0a23 

* 
S 4 

-F* - - - -
91 
92 4 5 2* 4 4 6 . - 0 .19: : 0 16 - - " 
93 4 45.*62 * 0 2 1 - * 0 19 - • - 4 - 4 

94 
95 4 7054 6 9 " 
96 51 .,8 51.2" 

* 
" 

0 50" 
0 55 - " 

0 0 4 
0 041 

• 
" -

"* * 
= 

-
" 

-
" 

-
- = 



20 
TABELAS DE COMPOSIGAO DE ALIMENTOS DA AMLRICA LATINA 

-

o Espkw nom comum Nume bas coma ofeido a numa bae ia
 

Name Intensaclonal do Alimento 
 AItIent Ex.Ln OInutr' l I M8& Fibre treto Pn ED ED ED ME,INo Iu°
na Iems.. IcBovinot Mo.I PI Ovinos Sulno. Frui 
% % % % % Mcal/kg Mceal/k kcal/kg kcellkg 

01 -?ANTE AtREA. OESIOR4TAOO 4O00, (1) 1-101546 
 90.6 
 30.5 33s4 2.7 9.0 1.92' I.95' ­02 
 100.0 116 36.8 3.0 9.9 
2*120 2.15'
 
03

04 •CAULES OU COLMOS. FRESCO# 2-10-060 - - * ­- * .05 DE 43 A 56 01AS OE CRESCIIENTO. (P) 300.0 * 32.4 3.4 6.3 2.47* 2.61* ­

o00 "FOLHAS oFRESC o (2) 
 2"09 595 10001 99
9 31.1 .2 2.49" •
2.1 - 2.8"2. R ­

30
09 PARTE AIREA- FRESCO, (2) 
 2"03*493 22.3 
 2.3 6.7 
 0.8 2.6 0.67 0.59* *11 
 100.0 10.3 3000 3.8 11.7 
 3.01 2.66*
12 ­

13 QPARTE AIRA, FRESCO. SENENTES HADURAS* (2) 
 2105-662 - ­ -14 - ­
100.0 11.5 386 

­
4.1 13.6 - 2.67* ­

16 "PARTE AeREA. FRESCO. DE I 
 2*09'937 
 100 20 5.0 C05 2.7 0.49* 0.49* ­1 A 14 DIAS OC CRESCIMENTo 
(2) 100.0 10.9 27.7 3.0 14.6 2000 2. 2* ­to19 PARTE AeREA. FRESCO. Or 
 2*10"092 188 2.2 5o 0.7 2.4 0.50*
0.52 "
 20 15 A 26 0IAS DE CRESCIHENTO. (2) 100.0 11. 
 30o3 3.7 1209 2.74 2.65*
 
21

22 -PART[ AeREA. FRESCO. DE 
 2'10'140 18. 
 2.2 6.4 0o 2.3 0.43* 0.49* ­23 
 29 A 42 DIAS DE CRESCIMENTOP (P) 100.0 12.0 34.2 3.7 12.1 2.208 ­2.59' 

24
25 APARTE A REA. FRESCO. DE 
 2*09'942 23.5 2.5 ?o5 O. 2.4 0.47 ­0.61*
26 43 A 56 0345 DE CRESCINENTO. (p) 100.0 10.6 31.6 3.1 
 10.1 2'01 2.58' ­
27
28 -PARTC ARERA. FRESCO. Or 
 2*10"346 3103 3.7 9.3
29 1.1 2.1 0.80' 0.79* ­5 A 7O 015 D CRESCIMENTO. (2) 
 100.0 
 11.9 29.6 3.4 6,? 2.55* 2.54* ­
30
31 'PARTE AeRMA. FRESCO, Or 
 2"101093 23.2 ­- 0.6 1.9 0.45 - ­32 71 A 84 0IAS DE CRESCINENTO. (2) 100.0 - 3.4 6.3 1.94 - ­
33
34 IPARTE ALREA. FRESCO. DE 
 2*091943 18.0 2.2 5.3 0.3 1.4
35 0.45* 0.45* ­163 A 196 0IAS DC CRESCINENTO (2) 100.0 12.4 29.5 
 3.6 7.6 2.48* 2.52* "
 
36
37 "PARTE AEREA. FRESCO. 
 2'10"114 21.4 6.3
1.9 0*5 2.1 0.56* 0.57* "
36 INICIO DE CRESCINENTO. (2) 
 100.0 807 29.4 2.2 9.9 2.63* 2.66d,
 
3940 'PARTE AERCA. FRLCc. 
 2"10135 21.2 
 l.a 9.6 0.3 1.5 - ­ -41 COMPLETO CRLJCIMCNTO, (2) 100o0 6.7 45.4 1.4 ?1 ­
42

43 PARTE AeREA. FRESCO. HEID 
 2*10"216 23.1 8.3
2.0 0.5 2.2 0.53' 0.59* ­44 00 FLORCSCIENTOo (2) 
 100.0 6.7 35.7 2.4 9.4 2.31' ­2.540 

4546 "PARTE ACNEA. FRESCO. 
 2'101401 260 3.0 ?.5 0.5 
 105 00650 0060' ­47 FINAL nE FL~aESCIMENTOO (2) 
 100.0 II4 26.9 1.8 5.6 2.46* 
 2.550 ­
46
49 IPAATE AIREAe FRESCO& CORTE 1o (2) 2"10*54T 22.8 2.3 ?.5 0.9 2.4 0.600
0.60' ­50 
 100.0 9.2 
32.8 4.1 10. 2.63* 2,63' ­
51
52 -PANTE AEREA. FRESCO. CORTE 2. (2) 2-10-386 2409 .
534 61 0.7 2.5 0.59, 0.63' ­

0. 11.3 32.6 2.9 10.1 2.37' 205 * ­
55 FqTE ARCA. FRESCO. CORTE 3, (2) 
 2"10'548 289 5.2 15.4 
 1.3 3.9 . ­56 
 100.0 17.0 53.2 4.4 13.6 
 -

S7
56 PARTE A(HEA. FRESCO. CORTE 5. (2) 2*10,550 24o 5.6 300 3*3 89 ­59 ­

1000 22.5 121.4 13.5 36.1 - ­

61
60 "PARTE AtREAD FRESCO. CORTE 6. (2) 2"11'635 25.1 
 2.5 7.6 0.9 2.1 0.66' 0.65* "
62 
 100.0 10.0 31.1 3.7 8.4 2.64* 
 2.5111
 
63
64 PARTE AfREA. FRESCO. CORTE 7 (2) 2*111636 22.0 2.4 7.6 0.? 1.6
65 0.460 0.55* "
 

100.0 10,9 
35*4 3.2 ?.5 2.18 2.48*
 
66
 
67 "PARTE AIREA, FRESCO FERTILIZAO0. (2) 2*09-r02 180 1o9 5.4 0.7 2.2 0.48*
0.48 ­
69 
 100.0 10.5 30.1 3.8 
 12.0 2.67. 2.66*
 
TO -PAdTC AfHEA. FRESCO 
 2'11-632 13.9 0.3 ­1.7 1.5
71 FERTILIZADO0 DE 15 A 26 DIAS D 
 100.0
?2 ;RESCINENTO, (2) 02 2.3 10.6 - ­3 "PARTE AEREAs FRESCO 
 2*10-139 31.3 3.3 
 * 0.4 2.68 ­
74 F[RTILIZADO. O 29 A 42 0IAS Or 300.0 10.6 - 1.4 9.00 ­ -
?5 ;RESCINENTO. (2)
76 -PAHTC AEREA. FRESCO 
 210*345 23.1 2.2 ' 0.3 2.5 ­ -77 FERTILIZADO. Or 43 A 56 0IAS Or 
 100.0 9.4 - 1.1 10.6 - -
76 qRCSCINCNTO, (2)
?9 -PARTE AEREAP FRESCO 
 2"10"366 
 16.6 1.6 5.2 0.3 1.0 0.40* 0.42' ­60 FERTILIZADOO FINAL O FLORESCIMENTno 
 100.0 10.6 30.9 1.8 
 5o7 2.41* 2.52'1
 
61 CORTE 1 (2)

82 -PARTE AfHCA, FRESCO FERTILIZAOO. CORTE 2. (2) 2*10"38Y 34.7 4.5 1.3 0.6 3.0 0.00
63 0064*
100.0 12.9 32.6 2.3 8*5 2.31" 
 2.48* ­
64
65 *PARTC Ai3CA. FRESCO 
 2-10-365 29.4 2.7 82 0.6 3.8 0.80*
0.80'
66 PICAOD FERTILIZADO *OE 15 A 28 DIAS O 100.0 903 26.1 2.2 13.3 2.71" 2.73* ­67 RESCINENTO, (2)
66 "PARTE AERCA. ENSLA0Op (3) 3103*495 54.3 5.969 10.6 1.9 5.3 3.31* 1.3'*


100.0 
 10.6 34.3 3.4 9.4 2.41* 2.49* ­
90 DIGIT4RIA RIANTNA
91 "PARTE AEREAo FRESCO. 
(2) 2"10*484 23.9 2.2 
 7.3 0.5 3.0 0.62* 0.63* "
 92 
 100.0 9o4 30.4 2.2 
 12.5 2*60' 2.69d,

93 nIGITARIA LO0IFLORA
94 "PAATE AtREA. FRESCO, (2) 2111061 24.6 2.2 7.6 0.7 2.4 
0.63* 0,64* ­95 
 300.0 6.9 31.6 3.0 9.6 2*55' 
 2.6?*
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Numa ba" como ofouldo a numa bs = 

Urm NOT 
No. Bovino. 

NOT 
Ovins 

NOT 
Sulno.S daio C4bWt Cobr. 

Man-
gJ 

F16 
fao 

Pat 
do Zinc. Coin. N iS m 

Panto-
Inlco 

Vita-
min A 

Ribo-
f&Wlnm Cisthn Lbim 

MOW-
nina 

TpTio 
ftno 

% % % % mgkg mg/kg mg/kg % % mg/kg mI/kg mg/g mg/hg mg/kg moj.. % % % % 

01 
02 

43.6* 44.2e 
48620 46.. * 

0.54 
0059 

" a 
* 

001? 
4 40.18 

-
a 

-
-

* 
a 

22.5 
2409 

" 
" 

-
-

a a 

03 
04 a a a a a a a a a * a - a a a 
05 56.1. 59o3* 0.25 a - - 0.15 1.90 - - o - a 
06
07 * a a a a a a a a a - a - - a a 

06 
09 

56040 58.5. 0.54 - 0.1700-1 ? - - - a 

10 15ol 230* 00.08 0026 1.3 11609 0004 0o31 24.1 - a -
11 67.8 60.40 - 0.36 0.115 6.0 523.5 0.19 1o37 10768 "a a . a 
12 
13 a a a-ao*- a a * ao a a a 
14
£5 

* 60.6* a 0.5? 0.109 11.4 198.7 0.75 2.23 54.0 a . - a a 

16 1100. 11ol. a a" - a -.a. ao- .a - • 
17 61.3. 61.6. a a. a . . . a. . . .a a . .. a .a 

18
19 
20 

10o.o11.3* 
575* 60.1. 

a 0.06 
0.43 a - a 

0.04 
022 

-
* -

o 
a a 

a • a 
-

a 
a 

a 
a 

a 
a 

21 
22 97 11.0. a 0o1 " a 0.22 " a a" a • - . 
23 51.7* 58A 4031 o t 1.5 a a " .a a.a 
24 
25 1300* 13.0 - 0.15 a * 0.06 0.22 " a a a - a -
26 55.6. 5806. - 0.63 a " 0.25 0.94 a • a a - a . 
27 
28 1010 .o a o0010 - a 0.060-a a " a• a - a -
29 5768* 57.5* 0034 • a 0018 a - - a - a -
3031 a * a 0000 a - 0.06 a a a a a a -

32 * " a 0035 • a 0.26 a a a a a • 
33 
34 101* 10.3. a• a a . a a a • a - a -
35 
36 

563* 57.1. " " "a • a .a . .a a 

37 
38 

12.7 
59.60 

12.90 
60.4* 

0o09 
0.40 

0.060 
0.280 

1.6 66.9 
7.3 312.7 

0.05 
0.21 -

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a - a, 

-
. 
a 

39 
40 - - a 0.1? a 7.4 26.3 0.12 0.41 11.9 - a a - -
41 a a • 0.79 a 35.1 124.2 0.56 1.93 56.2 a a• - a a 
42 
43
44 

12.1* 13.3*
52.0e57.6. 

a 0.06
0.24 a 

a 
a 
-

a 0.050.24 a 
a 

a 
a 

" 
- " 

a . 
a 

.. o - .-

45
46 
47 

14.60 15.00 
563* 570 

a 
a 

0.10 
0.36 a 

a a 
-

-
a 

0000 
0.14 

-
-

-
a 

a 
a 

a 
a 

-
" 

a 
" 

a 
a -

46 
49 
50 

13.60 13o6. 
59.6* 59.6. 

" 
a 

0.06 
0.2? 

a 
* 

a 
-

a 
a 

0.11 
fo69 

-
a 

a 
a 

-
a 

a 
a 

" 
a 

a 

a 
a 
-

a 
a 

51 
52 
53 

13.3* 14.4* 
5.7* 57.9* 

. 
-

0010 
00*4 

a 
a 

a 
- " 

0.074 
0.27 

a 
a a a 

a 
a 

-
" 

o 
a 

a 
-

. 
a 

54 
55 - " a 0o13 a a 6.2 0914 00.1 9.3 a"- - - -
56 
57 

- a a 0.4? a a 21.5 0.50 1.06 32.0 a • a a a a 

5 
59 a 

a 
-

a 
a 

0.24 
09 

o 
a 

0.24 
097 

a 
a 

a 
a 

a 
-

a 
a 

a 
" 

* 
a 

a 
-

-

60 
61 150014 a 0.06 a a a 0.06 a - - a a a - a a:a 
62 59.9* 58.6* * 0.32 - - a0.32 - a a• a a - -
63 
64 1090 
6549056.4. 

124: 
a 

0.06: 
0.25 

a 0.09 
0.43 

a -
-• 

a 
a 

a 
a 

-. 

-
.. 
a • 

. 
• 

66 
67 
68 

10.90 109* 
60o660.40 * 

0.05 
0.26 -

a 
a 

-
-

0.03 
0.19 

" 
a 

• a 
a a 

a• 
a• 

-
a 

a 
a 

a 
-

69
70 
,I 

-
-

-
a 

a 
-

0o00 
0.61 

a 
* 

a 
° 

* 0.07 
0.49 

0.36
2.76 

- a 
° 

. 
a 

a 
-

a 
- a 

-
a 

-
a 

72 
73 
74 

a a 
a 

- 0.21 
6F06? 

a 
a 

2.0 26.1 
6.4 83.3 

006 
0.20 

0.35 
1.11 " 

- -
a" 

a 
a 

a a 
a 

" 
• 

-
" 

75 
76
77 

a - a 
a 

0.07 
0.29 

* 
a 

a 
* 

a 
-

0.06
0o26 

0.36 
1.63 a a a 

" 
a 

a 
a 

• 
o 

-

76 
79 9.20 9.6* 0.05 a a 0.02 a a a a a a a " 
0 

61 
62 

54.60 57.10 

1o2* 19o.S 

a 

. 

0031 

0.10 

a 

a 

a 

a 

a 

a 

0.12 

0.06 
a 

a 

a 

a 

*o 

a 

a" 

a a a 

a 

a 

a 

a 

63 52.4* 56.20 - 0.30 . a a 0.17 a - a a . a a 
84
65 
66 

180* 18.2 
61.40 61.9 

-
a 

a 

a• 
• a 

a 

a 

a a 

a• 

a 

a 

a 

a 

a 
a 

a 

a 

a 

a 

a 

a 

a 

a 

a 
7

66 
69 

29.60 
54.6. 

30.60 
56.40 

a 
a a 

a a 
a 

a a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

90 
91 14.1014.30 a a a a a " a a - a a 
92 59.0* 60o1* - a a - a a a a a - - - a -
93 
94 
95 

;4.2: £4.60 
57.9.59.40 a 

a a 
a• 

a 
a 

a 
a• 

a a 
a• 

a a 
-

a• a 
a a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 
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22 
TABELAS DE COMPOSIQA0 DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

No. 

G1mm Ew"cl normecomum 
Nome Intamaclonl do Aliment 

Outro nome 
Alment 
Intemaclonal 
RefaWncla No. 

Mltla 
ea 

Nu 

Cinu 

bncm 

Fibre 
crua 

wo9nma 

Ex­
uatc Pr.
EAto tona 

ba s 

ED
Bovinot 

ED
Ovinos 

ED
Suino. 

MEn
Fro" 

% % % % % Mcd/kg McaMlg kcallcg kai/ g 

01 OIOITARIA MACROGLOSSA
 
02 PARTE A(REAP FRESCO. (2) 
 211057 25o2 2.9 7.4 0.5 2.2 0.630 0.66 0
03 


100.0 11.7 29.5 1.ft 8.9 2.51. 
 2.56'
04 OIoITARIA PENTZI
05 -FOLHAS# FRESCO. (2) 
 2017"460 " 
 - -06 - . .
100.0 14.4 31.5 3.1 10.? 2.27* 2.52*
 

07? "PANTE AEREA. FRESCO. (2)
08 

09 2"01-961 22.5 2.2
100.0 ?.7 0.5 1.9 0.53* 0o560 .10.0 34.1 2.0 8.3 2.34' 2.50* ­

10 0OITARIA S"IITSII 4 .
11 "PAdTE AeIEA* rRESCO. CORTE 4. (2) 
 2111639 58.4 57 
24.1 l.8 3.5 1007* 1o42' • 
907 41.3 3.1 5.9 1083* 2.420 - ­

12 A00.0 


13 IlIGITARIA BP' DIGITARIA14 °PART ANREAP FRESCOP METO Do 217"466 39.3 4.0 12.0
15 rLORESCIMENTIP (2) 0.7 I. 0.950 0099* ­100.0 10.1 30.6 107 4#7 2.41" 
 2.53*0 016 nIGITARIA VALIOA
I "FErIO. CURAOO A0SOL. (1) 
 1-11"063
19 92.3 10.6 34.6 3.7 7*2 1.0.h910 ­100.0 11.5 37o5 
 40 7.0 2.05* 2.0?*

19
20 -PARTE AeREA* FRESCO. (2) 
 211058 26.2
21 2@? 9.1 0.6 2.4 0.60* 0.6A" ­

100.0 10.4 
 34.6 2.4 9.1 2.310 2.51*

22 DIOCLEA VIIFATUS
23 "PARTE AN EA& 
 2-17-459 22.4 7.5 3.6
24 1.7 0.4
FRESCO. HEIO o FLORESCINENTO. (2) 0.60* 0.590 

I00.0 
 7.5 3307 1.6 16.1 2.70* 2.65*
25 OISSANTHELIU4 CALYSIMU4
26 -PAITE A(HEA. FRESCO. (2)

27 2*11o647 - ­

100.0 2.9 
- - . .

3.6
 
28 0ISSATHELIUM 4INIMUM
29 PASTE AeREA* FRESCO. (2) 
 211648 - ­ - - -
30 s 3 ­31 OISSANTHELIUM SPP. DISSANYHELIUN 
 100.0 4.7 2.9 2.690
31.9 7.7 
 2.680
32 PARTE AeREAo FRESCO. (2) ­

2"11-649 - ­33 ­100.0 
 5.5 40.5 3.4 6.1 2@01* 2.49034 DISTICHLIS HIJMILIS
35 -PARTE AtHEAP FRESCO. (2) 
 2*11,053
36 - 0- .- P• 
100.0 5o6 - 2.1 .
 

38 "PANTE AtREA. FRESCO* SEMENTES HAOURAS. (M) 
 2011"054 
 - - - o - -39 

100.0 5OT 24.9 2.5 9.7 3.15' 2.* ­

41 -PARTE AEHEA. FRESCO. (2) 

40 DOLICHOS LALAB. LABE'LARE
 

2,09*703 18.2 2.1 6*3 1.l 5.2
42 ­
100.0 11.4 34.5 6.2 202 ­ * ­43 ePAITE AfREA* FRESCO# CURADO EM PE.
44 (2) 2°17449 32.0 1.3
45 12.2 0o5 2.8 0.72* 0.2*
100.0 4.0 38*2 1.7 8.8 2.250 2*55* ­

46 DOLICIOS LABLAB. LAE[LARE. HYACINTH
47 -FE4D. CURADO0 aSL. (1) 
 1°01*805 91. 6.6 16o6
48 3.8 23o9 3.02* 2090
100.0 7.2 18.1 4.2 26.1 3.30* 
 3.16*049 nOLICNOS RnUNGAI50 -PARTE A(REA. FRESCO. ( ) 2-17-454 16.3 1.6 3.9 
 0.7 3.2 0.50' 0.48*
 

51 1 9
52 ECHINUCHLOA CILONUM. CAPIN DA 
COLONI4A 
 100.0 
 9.8 24. 4.1 19.9 3.07* 2.940 ­53 -PARTE AfREAm FRESCO. mEIO. ­
2-1?475 k6.1 9*.0 5.0
54 0.2 2.5 0.43* 0.41* ­00 FLORESCIMENTO, (2) ­

100.0 12.5 
 31.0 1.5 15.3 2*66* 2.55*
55 ECHIN:CHLOt CRUSPAVONIS
56 -PANTE A REA* FRESCO. SEMENTE EN ESTAO 2017043 22.1 68
57 2.1 0.2 3.1 0.61* 0.57 - -LEITOSlo (2) 
 100.0 9.6 0.9
30.9 14.2 2.740 2.59* P ,
 58 ECHINJCHLOA POLYSTACHYA
59 -FEqOP CURAO0 AD SOL. (1) 
 1"11-345 94.6 11.9 29.9
60" 3.5 13.2 21.10 2.16*
 "
 61 

100.0 
 12.6 31.6 3.7 14.0 2.2ts* 2.28* - ­62 FOHAS. CURADO ADSOL (1) 1"13438 91.5 17.2 
 33.1 1.0 1.69
6.6 1.79.
 

64 
 100.0 10.6 36.2 
 1.1 ?.2 1.850 1.960 - ­65 PA4TE AfHEA. FRESCO, (2) 
 2011"158 18.6 2.1 6.4 
 0.4 2.8 0.47* 04f0 
 -6 

100.0 11.3 3407 2.1 15.1 2.540 
 2.58* - ­

68 PAATE AfREA. FRFSCO. nE15 A 28 01AS nE 
 211-118 17.0 5.4 2.2
2.3 0.5 0.46 0.440 - ­69 CHESCIMENTO, (2) 100.0 13.3 31.6 2.9 130 2.72 2.570 ­
?0
71 -PATE ACHEA. FRESCO. 0[ 43 A '36 0IAS 
 nE 2°11168 20o7
72 CRESCINENTO. (2) 2.4 7.4 0.4 1.7 0.48 0.510 ­100.0 11.5 35.6 2.1 8.3 
2*32 245­73 ECHIN:UCHLO SPECTARILIS
74 "PA4T[ A REA. FRESCO. CIINPLETO CRCSCIMFNTDf. 2°17-474 22.2 2*7 6.5 0.2 
 2.3 0.590 0.56'
T5 (2) 
 100.0 12.0 29.3 
 1.0 10.2 2.64' 2.53'
76 ELACIS GUINEENSIS. DEN E
77 CARIOPSES CON CASCAS, EXTRAAO MECANICA. (5) 5-10-692 94.6 4o9 22.9 10.2 20.2 2.9403.09' 
 •
78 


100.0 5.2 24o2 10.8 
 21.4 3.26* 3.11. - ­79 ELEU:INaE IN ICA80 "PA TE A(REAP FRESCO. 
 2*17*477 230 3.0 7.2
81 0.5 2.5 0.56* 0.58* - -NETU DO FLORESCIMENTnt (2) 100.0 13.0 31.4 
 2.2 10.8 2.42* 2.52.
62 ELYONJAUS .IPSACOIUES83 *PARTE AEREA. FRESCO. MEND 00 FLORESCIMENTna 2*001481
84 (2) 37.5 2.0 15.2 1.3 2.2 0.75* 0.93*100.0 5.3 
 40.6 3.5 S.9 2.010 2.40 ­85 ENORAULIS SPP. ENCMOVA
86 -INrEIRO UIJPARTESP COZI0 
 5'011985 93.1 13.9 0.8
q7 EX oAaMECANICAMENTE DESIORATAO11 
903 65.5 - - 31590* 2616.

100.0 14.9 10.0
0.9 70.4 3392.0 2809.88 NO 0o (5)
89 ERAORISTIS ARYSSINICA90 -P4dTE AeRFAo OESIORATAOna (1)91 1111675 96.5 9.0 33.4 3.2 10:5 2.23: 2.211000 9.3 34,6 303 2.3 "
10.9 2.29*
92 EmAOR-JSTIS CLOROMELAS
93 PA TE A GNEA* FRESCO. 
(2) 
 2 02 652 
 39.0 5.1 14.6 15 3.1 0.76* 0.98* ­

O.O0 13.2 375 3.? 
 8.0 
 o96* 2.460 ­ -



23 
Num. bm com ofemicdo a nun. bug mm 

U.m NDT NOT NDT a p Pot&i Pate- Vla Ribo- Mtlod TrIpt
No. Bo.bin. Ovine. Sulno Cdio Cohdr Cobr. W& fe" so Doo Coilns Nitlna ttnl.o mini A fluvki Cistina L.ln nina fie 

% % % % mg/kg mg/kg mg/kg % % mo/kg mgkg mo/kg mgNg mg/kg mogkg % % % % 

01
 
02 14.3014.6. " - - - - . .* 
 . . . * . . 
03 56o9 580 .- * - o . * * * o o 
04
 
05 * * • a a a - - - aa 

06 5165* 571. . 0.96 - - a 0.44 " " a a - ­ a a . ­

08 11.9. 12.. -- a a a a a - a a a - a 
09 53.1* 56o6. a a a a a a a a a * a * a 
10
 
11 24o3. 32o1. " 0.19 - - * 0.23 a " - a 
" - - a o 
12 416*55.0* . 0o32 - - 0.39 * ­ a a a a * - - ­
13
 
14 21o5. 22.5. - 0.20 - - a 0.06 * - - - - ­ -15 54,6 7.3. . 0.52 - - 0.16 - a " a - - a o 
16
 
17 42.683.3. - a - a - a ­-
16 46.4. 46o9 - - - a a• a - - a a a a 

a
­

19 
20 130e 14i9. " 0.01 " a 0.03 a a " a -a a = 
21 52.3.57.0O " 0.05 - a 0.12 - " 

o 
o a - a 

22
 
23 13t 135* . 0026 * a a 0.04 o - - - - a a24 6102. 60.2* - tl l a a 016 ° a a a a a a a 
25
26 " a a 0 1 8a a0 a1 . . . .a.a. . . .

4
2 7 - a o°i 0 0 6 l, 2 O 4 0. 3 " 4 3 1 " a a - a a - a 
26 

29 a0a a a . . .a. a. ..
 
30 61.00 60O.7 a 0.2? 00082 7o9 201.0 0.17 72.0 " a 
 a.. a 
31 
32 a
 
33 45:54 56:4. a 0.3? 0.136 11.2 0:11 . 3.5 a. .
 
34
 
36 a 0:46 0.393 3.6 83 0a08 a a a
 

3?
 

39 71.6. 65.5. 0.13 0060 3.6 15.9 0o06 " a a a a a a ­
40
 
41 a * 0.91 a a 0.36 a a a a a a a . .
42 a a a 5.00 - - " 9o07 a a a a a a - a o
 
43

44 16o4016.o. - 0.13 a a * 0.04 a a a a a a a - a a45 51.1* 5.6. a 0.41 a a a 0.12 a a a . .. . . . .
46
 
4? 66.50 65o6. a 0.01 a a a - a a a a 
- a a46 40* a 0 6 0 a a a a a a - a 
49 
50 113. 10o94, a a a a a a a - a - a ­
51 69.5. 66.7. - a a a a .a a a a a .
 
52
 
53 9.7. 9.30 - 0.12 a a - 0.04 " a a a a a - a a
 
54 60.4. 5o9. a 0.?2 - 0.220 a - a -a a a a a 
 a 
55
 
56 13.8 13o0. a 0o.0 a 0.03 a a - a ­ - a . a57 622*5.7 a 0046 " 
56 

a 0.13 - a a a a a - a a 

59 4.40 489. a 0.01 a a* a a - o a a - ­
60 51.2a h51.7 0.01 . a a ­ - a a a - a 
61 
62 386 40o7 a 0.20 a 020 a a a a . . . . .634200445* a 0.22 a a 0.22 a a a "­ a a a - ­64
 
65 10007!0.8" a 0.12 a 0.05O a a a a a a a a - - a
66 57.60 584* a 0.66 a a 0.25 
 a - a oa a aa a 
67
 
66 9.1* 9.9. a a a - a a a a - - a a a a a ­
69 53.8.56.3. a - a a a a - o
a a a a . a - ­70
 
71 106011.5. a a - - a o oa a .. a . a a
 

72 51.4055.6* a a a a a a a - a a o a a a
 
?3
 
?4 13o3* 12.7* o 0006 a a a 0.05 a a 
 " a - a a - a a75 6000 57.3. 0.25 a a - 0022 a a a a a a a a a ­
76 
I? ?:.0g6660 0.20 - * - 0.69 a 6.6 a a a - a
76 40070.4. a 0.21 - - 00.73 a - 7.O a - a a a a 
F960 12.6* 13.l. 0.12 a a 0.05 a a a a a a a a a ­
61 55.0* 57.1. 0.51 a 023 a a a ­ - a a a a a
62 
63 17.l 21.1. a 0.10 a a 0o07 a a a a a a a - a ­
84 45o60 56.3* 0.26 - a 0.16 a a a a a - a a aa65
 
66 ?1o6 3.52 • 9.4 9.6 V.66 0.69 103.9 4462. 101.3 14. a 7t 0.62 5.13 1.90 0.73
67 - " ?69 3.76ai 10.1 10.3 V.85 0.75 111.6 4791. 100. 15.9 T 0.66 5.51 204 0.?9 

69
 
90 50.600.0* 050
500 a 0.12 a a91 52.50 51.90 0.52 a 0.12 a 
92' 
93 17.30 21.70 0.a 007 aa
94 404* 553* O.1oo a 0016 a 

http:52.3.57.0O


24 
TABELAS DE C(AvPOSIQXO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

- Espci. nom comum Nm - mo -- o e n b s 
Lin Nme Internaconal do AimentoLNo. OoIntrajln Alimwto ! Ex.na Mar~iaRefei.la No. o Fibra tO Pr9 - ED ED EDCiuz ma MEnO.ino Ovino Sul..tom. Fr 

% % % % % Moi/kg Mcallkg kcal/kg kcal/kg 

01 ERAGROSTIS CURVULA. CAPIN CHORAO02 -FEPo, CUMADO AD SOL. 
 1"11-542 90.9 32.5 4.43.6 1.6 2.19* 2.11* - ­03 5EMENTES NAO'lRASo CORTE Is (1) 
 100.0 4.0 36.1 1,7 
 4.6 2.4S* 2.32' "
 04 *PARTE AINEAP FRE3CO. (2)
05 
 2'02'6?? 
 59.1 5.2 21.4 0*9 5.1 1.412 104A*
06 - ­
100.0 8*8 1.5 2.38*
36.2 0.6 
 2.47e
0?
06 "PARTE AIREA FRESCO, 
 2*!T'482 37.3 3.7
09 14.2 0.9 3.1 0.80- 0.92* -CONPLETU CRCSCImENTO, (2) 
 100.0 9.6 36.2 2.4 
 84 2.16* 2.47*
t0
11 *PARTEAiREA. FRESCO FERTILIZACO 
 CORTE 2. (2) 2"10*660 42.00 
 - 4.0 " ­12 

100.0 
 - 905 . . -13 ERAGROSTISiLUGENS


14 
 *PARTE ARCA. FRESCOs PLENO FLORESCIMENTO. (2) 2"100662 481 15.2
15 4.9 0.? 2*7 !.16' 1.20' o
T00.0 

10.1 31.5 1.5 5*6 2.41* 2.50* * 16 ERAGAL STIS AUPERBA
IT PARHT[ AEREAs FRESCO, (2) 
 2'11'669 


16 
40.0 5*2 14.6 1.2 3*5 0.04* 0.96' ­
100.0 13.1 36.6 2.9 68 2.09*
19 ERIOCHLOA POLYSTACHYA. CAPIN ANOOLINNA 2.46'
 

20 -PAiTC AeREA. FRESCO. (2) 
 2"100430 29.0 3.4
21 9.0 0.5 205 0.72* 0.73"

100.0 Its? 1.6 2.46'
31.0 8l 
 2.51'


22
23 -PARTC AIREAP FRESCO, OE 
 2011*32 18.5 
 2.3 5.6 0.5 2.4 0.46* 0.4*
24 15 -A 26 DIAS 0E CRESCINENTOo (P) 
 iO0.O 
 12.4 30.2 2.6 12o. 2.47* 2.60'
 
26 -PANTE AEREA, OESIDRATADnO () 

25 EUCHLAENA NXICANA. TEOSINTO
 

1-10-689 95.9 21.6 ?.6
27 122 3.1 ?v45. 2.3:.

100.0 12,7 22*5 3.2 2.- ­7.9 2.42* ­26 EUPAUdRIUM OflORATUN
 

29 -PAHTE AREAo

30 2°17°491 21.1 1.6 9.4
FRESCO. MEIO 0n FLORESCINENTO, (2) 0.3 3.2
100.0 6.7 1.3
44e? 15.3 " 
31 FAGOPOUM SPP. TRIGO NfURISCO 

- .
 

32 RA, (4) 
 4*001994 879 9.9 12.0
2,0 2.3
34 FSTUCA ARNDINACEA, FESTUCA 2.69* 2.S* 3014.* 2660.
 
100,0 2.3 11.2 2o6 12,5 3.29'
35 3o13* 3430.' 3027.
*PARTE AERFAo ENSILAoO (3) 
 3*1?535 
 35.2 5.2 108 1.2 3*5 0.63' 0*05*
 

36 1 " 

37 FESTUCA ARgNO1NACEA. FESTUCA, ALTA 
 100.0 14,6 30.7 3.3
38 9.9 2.37' 2,40* o ­"PAdTE ACREA* FRESCO, 
 2"10"240 23,6 6,4 3.6
2.6 0,4 0*63* 0.63*
39 COMPLETO CRESCINENTo (2) 
 100.0 117 27.3 19 15.2 2.66* 
 2.66*
40 FESTUCA OD JChOPIYLLA
41 -PANTE AEREA. FRESCO, (2) 
 2110-919 . .
42 ­100,0 4.3 35.9 2,1 56 
2.22* 2.5' " ­
44 -PARTE ACREA 

45 

FRESCO, SEMENTES MADURAS, (2) 2o10-918 ­ - -
100.0 4.1 44.3 2.0 2.5 
 -

4 -PARTE AINEAs FRESCO, APOS FRUTIFICAC~n, (0) 
 222700"0 
 54.3 4,6 19.2 0.6 2.6 1.21* 1,32'

100,0 6.5 1.5 2.23* 


46 

35*4 4.s 
 2*44*
49 FESTUCA ELNTTuR, FESTUCA
50 "PAqTE AECA# FRESCO. INICIO 
 2-10-506 
 17.9 2.0 4,8 0,6 3.5 0,49* O.O0*
51 00 FLORESCIHENTO, CORTE o
to (2) 100.0 10.9 
 26*8 3.2 19,3 2.73* 2.80*


52
53 *PARTC A2REA* FRESCO, CORTE 1, (2) 
 2-10-504 182 f.9 5.2 
 O? 2o4 0,51* 0.49*
54 

100.0 10,2 
 26,6 3.9 13.4 2.62. 2.7'*
 

56 *PARTE AfREA, FRESCO, SEMENTES MADURAS, (2) 

55 FESTUCA NEGALURA
 

2*01,893 ­ -57 .
 
100.0 4.4 39&0 1,6 1.8*
2,6 2.42*
50 FCSTUCA SPP. FESTUCA
59 -PART AIHEA, FRESCO. (2) 
 201 9 44.6 4.7 13.4 1*5 2*6 2.16'
61 FOSFA o DE CALCIO 01B4SlCo lot4 

100,0 10,5 3.3 2,64*
29.9 5o 
 2,55*
 

62 oCOMERCIALo (6) 
 6*01*080 97,3 91,3 . - ­63 

100.0 93,6 ­ -

64 GALAClIA JSSIEVANA
65 "PAATE AC RCA 
 217*496 30,0 1,6 10.0 0.6 5,4 
 0,63* 083*
66 FRESCO, EIO 00 FLIRESCINENTOP (2) 
­

100,0 504 33.3 2.1 17,9 2.75* 
2.76*

67 GALINHAS
 
68 "VER AVES, PENAS, HIBROLIZABO
 
69 DSIDRATAOO 0fonf,MN 751 OE PROTE(NA

?0 OIOERIVEL, (5)

71 GALLUS DONESTICUS. GALI, GALINNA

72 "CANA DE GALINHEIRO, (5) 
 5°13*518 90,1 33,0 10,3 1,9 20,1
?3 0046* 1.390
100.0 36o6 115 2,2 
223 0o51. 1h54'
 
F4 GLIRICIDIA SEPIUN
75 "CAULES OU COLMOS. FRESCO, (2) 
 2"110662 19,1 1.6
?6 5,6 0.3 2.6 0.51* 0,51'


100.0 02 30.5 1.4 14,5 2,70' 
2.66*
 
7 °PARTC A6REA- FRESCO, 
 2*17*493 26,3 
 3,5 5o5 07 5,2 0.720 0,4'
79 MEtO 00 FLORESCIMENTO. (2) 
 100,0 13,3 20,0 
 2,5 19,9 2,740 281'
 
62 (1) 

80 GLYCINE 4AX. SOJA
 

1CASCAS004"560 9l6 4,8 33.3 2*6
62 123 2.27* 2,?*

100.0 
 5*2 36a4 2.8 13,5 2*48 3M04O
 

64 *FENDo,CURADO AO SOL, (1) 
 1'04"558 89,0 7,6 28o2 
 2*7 14,2 2.22* 2,20*

65 


100,0
86 86 31,8 3,0 1509 2*49* 2,47*
67 "PAHTE AREA. FRESCO. (2) 
 2004*574 26,9 6,9
66 203 0.9 3.9 0,63* 0,?&*

100.0 
 8*5 25.5 3.3 24,4 3,07 283*


69

90 -FARINHAo,OrqaS TAHISAOnS FINOS 
 504S593 90,0 3.7 5007
8*2 1,6 3,14. 3,04*

9192 EXTRAIOOS POR SOLVENTEP NX 32 FILRA.
(5) 200,0 9s2 4*1 2&0 56*3 3s49* 
 3s3*
 
93 SE4ENTEso (5)
94 '104-610 67,9 5,1 22,3
5.5 35,6
I00,0 5.6 6,2 25*3 40,5 3699*4054*
* 

http:Refei.la


25 
Numa basecoma ofacido • numa base sec. 

Urml DTINo . Bovinos NDT•vinoms NDTSunos clico Colljlo Cobra Man9B Fttom• Pot&-do Zinco Collna N!scins 
Ackio 
Panto-4nkco 

Pm 
Vit-mina A Ribaflavln Cistna Lhk Matlo.nina Trlptohno 

% % % mg/kg mjkg mg/kg % % mg/kg mg/kg n/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 49.6*4 . - - o - - - o - - - . 
03 54.6* 52.6* - - * - - -. . .. 
04 
05 
06 

31.9* 33.11 
53.9* 56.1. 

a -
a* 

-
a 

. 
- a 

. 
a 

a 
. . 

a. 
o 

a. 
a 

-
. 

. 
* 

-
. . 

0? 
08 
09 
10 

1602* 20#ft 
489* 56ol * 

* 0.11 
0.29 

a " 0.07 
0 :o,1a -

-
-

-
ao 

-
a 

-
-

o 
• 

. 
a -

i1 - - 0613 6.1 20.0 0.11 0.65 10.5 . - a . 
12 - - 0.10 14.4 47.7 0.25 1.54 25.0 * ° - o 
13 
14 
15 

26.30 
54.6* 

27.3* 
56.6* 

-
" 

0.0?* 
0.14 " " 0.06 " " 

-
" 

a 
-

- -
-

a -
-

a 
. 

a 
. 

. 

16 
I718.9* 223* 
I0 4?04* 5548* 

- 0003 
0.005 

" 
-

" 0108 
0.21 

" * " 
-" 

" 
a 

* 
-

-
o 

. 
-

. 

. . 
19 
20 
21 

16.3* 1654* 
5603* 5609* * 

0.11 
0.44 

-
-

0.06 
a0.20 

a -
" 

-
-

" 
-

" 
-

-
- . 

. 
. 

22 
23 10.4*10.9. " - - - . . . - .. . . • 
24 56.1* 59.0 " - o - o - * * - -
25 
26 
2? 

55.5* 52.?* 
57.8* 55.0. 

-
-

0.64 
0.6? 

-
-

° 
-

0.32 
0.33 

-
* 

a 
. 

3105 
'32.6:58­

" - - a -

26 
29 
30 -

a 
" 

a 0,21 
1.09 

- 0.05 
'4'0 523 

-
" U 

-° 
" S 

-
-.. 

a . . . 

31 
32 
33 

65.5* 6203 
74.5* 70.9 

66.4 
77.O 

0.04 
0.10 

0.022 
0025 

9.5 33.6 
10.6 38.5 

0.32 
0.3? 

0.40 
0.46 

68 
10.1 

440. 
01, 

19.2 
2109 

1203 
14.0 

-
* 

505 
6.3 

0.20 
0,23 

0.6p 
0.70 

0.20 
0.23 

0.19 
0.22 

35 
3736 

l8.9*19.2* 
53T*,545* 

a 
" 

a 
• 

-
- - . . - ° aa . o . a-a. .. 

30 
39 

1430 14.2 
60.4* 60.4* * 

0.0?-
0a2 - a 

* 
a 

.O,0a 
0.2A a° 

- * 
o 

a . 
a -

4041 a a a * a a a a o -

42 50.30 5?.9* * 0.25 0s090 4.3 103.5 0.09 : 31.7 a a . -
43 
45 - a 0.20 0153 2.4 56.? 0.04 " 6.0 
46 

. . . . . 

47 
46 

2N54 300* 
5006* 552* 

* 
* 

0.270 2 
0.50 

a 
a 

* 
a 

* 
a 

0.03 
0.06 " 

. 

. 
.a.a• 
. . . . 

49 
50 11@1* 11.4* " 0.09 " 1.9 14.9 OO 0.50 - - a 
51 
52 

61.9* 63.4* * 0.52 10.6 83.1 0&41 2.? a a a 

53 
54 
5556 

11.6* 11.2* 
64,0* 61o8* 

a . 

" 
. 

a 

0.10 
0.51 

a 

a 

" 

. 

Is. 
10.0 

* 

12.2 
67.1 
. 

0.05 
0.26 
.. 

0.45 
2.50 

a 

-
a a 

- a 

.aa.a. 

a a 

. 

5? 
56 

42.7* 54,9* a 0.13 0.235 2.1 82.5 0.03 - - . * 

59 
60 

26.8* 25.9* 
59,0*57,9* 

00.19 
0 

a 
a 

-
a 

a 
a 

07a 
0.16 a a 

-
aa 

-­
a - -

- a a 
a 

61 
2 

63 a 
. 
a 

a 
a 

23.64 
24 29 

a 
a 

-
a 

a 
" 

1,42 
11,92 a 

a a 
-

a 
a 

-
-

. 

64 
65187'100loae*- a oOsc o o a - a 0.03 a• 
66 62.5* 62.6* 0.25 a a o * a11a a - - a 
67
66 
69 
T0 

2 10,5* 31.o5* 
F3 11.6*35,0. 

4.50 
5,04 

" 
a 

" 
a 

" 
a 

2,72 
3.02 

" 
a 

a 
a 

a 
a -

-
a 

-
-

a 
a 

a 
a 

a 
a 

?475 
76 
77 

11.7*11.5 
61.1* 6004* 

. a 
-

-
a-

- a-
-

. 
a 

* a 
a 

a 
a 

a 
a 

a. 
a S a 

a 
. 

a 
a 

. 
a 

F 
79 
00 

1640168* 
62.2* 63.T* a 

0.64 
2.41 

a 
* 

a a 0o07 
:0.25 

a a 
a 

a 
a 

a 
. 

a 
a 

a 
a 

-
-

a a 
a 

a1 51,6* 632 
62 56,3* 69*0 
63 

0146 
00050 

a 
" 

-
* 

5.8 
6.3 

0.21 
0.23 

-
a 

a 
-

28?. 
313. * 

. 
a 

a a 
a 

a 
-

a 
a -

64 
65 
86 

50,3* 49,6. 
56,6* 56*0* * 

1.11 
1.33 a 

-
a 

a 
a 

0:29 
0.32 

: a 
-

a a a * 
-

a 
a 

-
-

67 
86 
89 

1,7*I73. 
69.71 64,2* 

-
-

0,44 
1.63 

• 
a 

*0• 
a a 0125 

a 
a 

a 
w 

a -o 
a 

a 
-

a 
-

a 
a 

a 
a 

-
-

90 
91 

71,3* 68,9* 
79,2* 76,5* 

-
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a a 
a a a 

a. 
a 

a 
a a 

-
* 

a 
a 

* 
a 

a 
a 

92 
93 
94 

* 
a 

90s6*
103,0G*, 

00.27
0031 

a
* 

1819 
21.5 

29.9 
34.0 

0.49
0056 

1.22
1.39 

40,0
45.5 

* 
" 

16.5 
2065 a 

a 2.6
3.0 

" 
" 

1#90
2,16 

0,39
0045 

a
" 



26 
TABELAS DE COMPOSIAO DE ALIMENTOS DA AMARICA LATINA
 

CltnerEipdc"nane camum Nume bas coma aferecda a numas bs .e 
Nome Intemrclonal do Alinento Alent x.Intemclonal MM&4I8 Fibra pstoNo Ou hmeRfi ~ciiN rza crus r ED ED ED ME,I Etfme In 6ovinos Ovlnos Sulnos Frnon 

% % % % % Mcalfkg Mcol/kg kcal/kg kcal/kg 

01 
02 

SEMCNTCS. ETRASIO ICCINICA MO0 
FMrOR A DE TORTAt (5) 

5"04'598 84.6 
100.0 

6.2 
7.4 

5.7 
6.7 

3.9 
4.6 

41.0 
48*4 

2.97* 
3.50. 

3.0?' 
3.63* " 

0304 
05 

-SEENTES. EXTRAtO0 CON SOLVENTE E 
O#Uo,NX 7 FIBRA. (5) 

5'04'604 90.0 
100.0 

6.0 
6.6 

4*9 
5.5 

2.0 45.0 
1.1 49.9 

3.28* 
3.64* 

3.54* 
3.93* 

33?2.* 
3746.' 

2250. 
2500. 

06or 
06 

-SE"ENTCSo OOO BE EXTRASIO 
NElCA1C. Ax T rAfRA. (5) 

5•04*600 90.6 
100.0 

6.S 
7.1 

5.5 
6.1 

4.1 
4.5 

4.7 
52.6 

3.35 
3.69* 

3.36* 
3.70' 

3555s* 
3914.* 

2441. 
2680, 

10 
11 

"SEMENTCSP PRCPRNSADO EXTRAtOO 
PUR SOLVENTE M40160 EN FORNA OC TORTA. 

5"17601 90.7 
100.0 

6.1 
6.8 

6.4 
7.1 

3.5 
3*9 

48? 
53.7 

3.14-
3*46' 

3.27' 
3.60' 

" 
-

-
-

12
13 
14 

IS)
SE4ENTCS SEW CASCASojEXTRAID CON 

SOLVENTE E '00 WX 3! IFARA (5) 
5"04*612 90.2 

I00.0 
6.2 
6.9 

3.8 
4.2 

0*9 
1.0 

49.6 
54.9 

" 
-

3.41* 
3.82' 

3962. 
4390. 

2441. 
2?05. 

15
16 
I 
IS 

"SC4CNTESo TORTA PO EXTRA fO CON 
SOLVENTE R401A. (S) 

OLYCINE NIG.ITI!. SOJA PERENE 

5'101290 60.5 
10000 

7.O 
?.9 

407 
5*3 

1.1 4?9 
1.2 54.2 

3.12' 
3.53* 

3.01 * 
3.40* -

" 

19 
20 

*PARTE AEREA. FRESCO. (2) 2"11'570 24*5 
100.0 

2.5 
10.0 

6.1 
32.9 

0.? 
2*9 

4.7 
19.3 

0.64' 
2.59 

0.67? 
2.?4* 

-
-

21
22 
23 
24 
25 
26 

-PAfTE AeHEA. FRESCO. FINAL DE 
FLORESCI1ENTno (2) 

OOLOENIA SFP. OULDENIA 
-PASTOS ARRUREOS. FRESCO, (2) 

2"151421 

2"13-649 

20.6 
100.0 

-100:0 

2.1 
9.9 

18:4 

?.1 
34.3 

-11,3 

0.3 
1.3 

-;@4 

4.4 
21.0 

-1;. 

- 0.55 
- 2.64' 

. .1640, 2,90S 

. 

-

. -

-

-

2F GOSSYPIUM BARBADENSE. ALOO9O1 
26 
29 
30 
31 

SEENTES CON ALOU AS 
CASCAS. NO?I OED 
(5) 

GOSSY7IUW HERBACEUN. ALGOD0O 

XTRAgAO NECANICA. 
5•t0'239 93*2 

100.0 
6.? 
7.1 

12.5 
£3.4 

5.9 
5*9 

3?1 
39.8 

2.95* 
3.1* 

3.2f' 
3.46* 

- -

32 
33 
34 
35 
36 
3? 
38 

CENTCAS ERASALNUNAC 
CASCAS O CXTRASOmECINICA mOfl ci 
FORMA DE TORT, (5)

OUSSYIuN HIR UTUN. ALOOO 
"CASCAS. NOIoo* (1) 

5'11'561 

1"1592 

89.? 
100.0 

67.1 
£00.0 

6.0 
6.? 

2.7 
3.1 

10.0 
11.2 

44o9 
51*6 

7.0 35.6 
7.8 39.6 

0.9 6.1 
1.0 ?0 

3.03* 
3.38 

2.06* 
2.37* 

3.32' 
3*70' 

2.06' 
2.36' 

-
" 

39 
40 
41 

"SEMCNTCS CON ALOUNAS 
CASCAS. EXTR4100 CONSOLVENTE 
(5) 

F MOfO0. 
-tOlO 90.9 

100.0 
?.3 
8.1 

S.7 
9.6 

1.9 
1.? 

45.4 
50.0 

2.62' 
3.1£' 

302'6* 
3.32* 

o 
• -

42 
43 
44 
45 
46 
4? 

"SEWENTES COW C4SCAS 
AOrCIONA5AS 
NOW00 (5),

GUSSYPIUN Sep. ALGODAO 
-CASCAS, (1) 

EXTRAIDO CON SOLVENT[ E 
5-13-695 

1"01,599 

-
tOO0 

89.3 
£00.0 

-
6.7 

4o9 
55 

19.6 

39.4 
44.1 

... 
2.8 40.6 

2.1 5o7 
2.3 6*4 

2.60' 

1.69* 
1.69' 

3.0* 

2.080 
2.33. 

. 

* 
49 
50 

"CAJLES fU CqLNOS, CURAOn AD 
SOLe APOS FRIJTIFICA flo (1) 

1"13"694 
100.0 8.1 64.9 

-
0.9 

; 
*3 

.. 

51 
52 
53 
54 
55 
56 
ST 
SO 

"SEENTES COI ALGUMAS CASCS-S 
EXTRA O0 COW SOLVENTEC EO000. NN All 
PRTE INA NAg41 FIARA NN 0.51 BORnURA, 
(5)

°SEWNTES COW ALGUNAS C8SCAS. 
NUI'OO OC EXTRAO NECtNICA. NN 41 
PROTEiNA NX 141 TIARA NN 21 GOROURAo 

5"01-621 

50161? 

91.6 
£0.0 

92.7 
1000 

10.4 
11.4 

6.1 
6.6 

13.3 
14.5 

10.6 
11.6 

1.2 41.6 
I.3 45.4 

4s3 40.9 
4.? 44.1 

2.13, 
2.33' 

3.004 
3.23* 

2.79* 
3.09* 

3.O6* 
3.30* 

2762.* 
1017.' 

* 

2093. 
2286 

2322. 
2904. 

59 
60 
61 
62 
63 
64 

(s)
"SE4CNTCS COW ALGUWAS CASCO5* 

PREPFENSAOO EXTRADo FOR SOLVENTE E 
WOtDn. 415 PROTENA. (5)

Sr4[NTCS, NO00n. (s) 

5-07872 

5"01"608 

92.1 
£00.0 

91.5 
£00.0 

6.1 
6.6 

30 
3*8 

12.5 
13.6 

18.6 
20.5 

3.3 39.6 
3*6 43.2 

22.0 21.0 
24.1 22.9 

2.81' 
3.059 

3.09* 
3.38* 

3.13' 
3.40* 

3.91' 
4.27' 

275?* 
2992.0 

-

2458. 
2667. 

65
66 
6 7 

'SEIENTES SEW CASCAS WOOD0 EC 
EXTRA;SO NECXNICAo (S) 

5"13"544 90.5 
100.0 

47 
5*2 

6.5 
7.2 

3.1 
3.4 

45.0 
49.8 

3.26* 
3.63' 

3.34* 
3.69* 

- -
-

69 
rO 

GRAOS APOS OESTILA;AO ALCOOLICA. 
OESIDRATADOo (5) 

5-02-144 92.6 
£00.0 

16 
1.s 

12.6 
13.8 

7.4 
6.0 

27.4 
29.6 

3.21' 
3.46* 

3.35: 
3.62* 

o 
" -

?2 
73 
?4
75 
76 
77 

SOdRAS DC CENVEJARIA. OSIORATAOO. N? 
31 LUPULfn SECO CnNSUWiO0. Cs) 

HEDYSARUW CORUNARIUN 
'PANTC AeREAv FRESCO* (2) 

HELIANTflUS ANNUUS. GIRASS0L 

902'141 

2"11,552 

91.5 
100.0 

8.6 
100.0 

3.8 
4*2 

1.2 
13.9 

15.2 
16.7 

2.3 
26.1 

6.8 25.3 
7.5 27.6 

0.2 2.4 
2*0 2?. 

2.68 
2.93* 

-

2.61 
3*0?1 

-

1780oO 
1945* 

* 
o 

2060. 
2273o 

-
-

76 
?9 

60 

"PERICARPU UE OROS (FAREL) Ili 1"13129? 
100.0 4.8 29.8 23.9 26,0 

° 
. 

o 
. 

-
. . 

81 
62 

SENENTESo (5) 5"10"101 91.6 
100.0 

330 
3.3 

23.7 
25*8 

33*4 
36.4 

16*5 
16.1 

-
" 

3.93' 
4.29* 

" 
-

6364 
O5 
66 
87 
86 
69 

"SE4ENTES. EXTRAIO0 COW SOLVENTE E 

HELIA4THUS SFP. GIRASS9L
"SHENTCS SEW CASCAS. EXTIAGSfl 

COW SOLVENTC E NO 100 CS) 
HIZROCHLOC NEXICANA 

O400 (5) 5"10*?00 

5•04°39 

67.6 
100.0 

92.6 
100.0 

7.3 
83 

7.3 
7.8 

14.9 
17.0 

12.2 
13ol 

1.2 40.2 
1.4 45* 

2.7 45.4 
2.9 48.9 

2.14 
2044' 

2.67' 
2.86' 

2.66* 
3.0'0*, 

3.07* 
3.31' 

-

-

-
-

£756. 
IS892. 

90 
91 

"PARTE AHREA. 
fTESCOo WElO Or)FLORESCINENTO. (2) 

2"15*436 25.0 
IO0.0 

2.0 
7.6 

7.2 
28.6 

0*6 
209 

2.9 
11.6 

0.69' 
2.* 

0.686 
2*72' 

" 
- -

92 
93 
94 

HOMARUS ANERICANUS
*RSIDUO UE 

PfROCESSAMENTno. OESIORATAO NOWO0 (5) 
5402"635 66.5 

£o0.o 
26.9 
30.6 

14.1 
16.3 

2o7 38.0 
3.2 44.0 

0.63' 
O.73* 

1.620 
1.67' 

-
- -
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27 
Numa bs coma ofeacido a numa bas s 

cida Pro 
Un.. NDT NDT NDT Ml. Fos. Pot. Panto- Vita. Ribo- Mato. Tfipto.
No. Bovlno Ovinos Suino. Crl CobaiW Cobra 1 6 fao, io Znco Colina Nita m cn min A flaika Cina Line nina fan, 

% % % % mlJko m0/kg vml/kg % % mgikg mojkg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 67.3* 69.7. - 0.30 15.2 35.6 0.54 2.54 47.4 " 16.4 " 3.7 ' 2.3s 0.40 ­02 79.5. 62.3. * 0.35 - 10.0 42.0 0.64 1.62 500 " 1903 " 4.4 . 2.78 0.57
 
03

04 74.3 60.2 76.5 0.35 0.093 219? 29.6 0.65 2.02 27.3 2619o 30.0 16.0 - 2.9 0.70 2094 0.59 0.6305 82.6 69.1 65.0 0.39 0.104 24.1 32.6 0.72 2.24 30.3 3132. 33.3 170 " 3.2 0.76 3.27 0o66 0.70
06
07 ?6.s 76.1 006 0.21 0.156 24.5 30.9 0.61 i.4 60.2 2716. 32*5 14.9 " 3.7 0.63 2.79 0.6f 0.60 
06 63.7 830 48o6 0.30 0.172 26.9 34.0 0.67 2.02 66.3 2990. 35.6 16.4 * 4.1 0.69 3.07 0.74 0.67 
09 
10 71.1o 74.1* . 0.36 ° * 0078 * - " * - " 11 7604* 81.7 - 0040 . " 0.06 "- " 

12
 
13 * 76.1* ?7. 0.27 15.0 43.0 0.d2 2*02 45.2 2733. 21.6 15&4 " 2.9 0.60 3.29 0.72 0.67
14 . 066* 462 0.30 16.6 47.7 0.69 2.24 50.1 3020 23.9 17.0 o 3.2 0.40 3.53 0.00 0.74 
15 
16 70.9* 66.2* 0.27 15.1 390 0.98 1.61 50.5 - - 2.51 0.58
 
1? 60.0* 77.1. - 0031 17.0 44.0 l11 102 57.0 
 - - - 2.0 0.65 ­
16
 
19 144* 15.2# 0030 007OF ­ - - - o ­
20 56.8* 621* 11.23 " * 0.26 . " " . . . - * ­
21
 
22 . 2 4* " * . . . . . . .. . . .
 
23 . 596* * a * ° • * * ­
24
 
25 a" * a a - * * * * * o
 
26 64.6* 67.6* 5 o a o - . - . . . .
 - . .
 
2F
 
28 66.90 737* o 0.26N 19.9 23.0 1.45 ­ - - - - - . 
29 71.* 79.0* . 0.30 21.3 24.7 2.55 " " * aa o - o ­
30
 
31
 
32 668* 75.3* " 0.11 " 
 0.01 " 2.6 - 0.02 0.11 0.03 0.0333 76.7* 03.9* - 0.15 . - 2Ol2.9 - - 0.02 O.P 0.03 0.03 
34 
35 
36 46.6* 46.6* - ­ • 0031 0.00 0.0637 53.7* 53.6* 5 - 0.3A 0.09 0.09 
36 
39 64.0 60.5* ­ • 1.47 0.31 0.2740 70.4* 75.4* " "". 1.67 0*35 0.30 
4242 - * * * * * * a * * - o 
43 58.9. 699*- - - - - 0.69 2.01 0.47 0.4044 
45 
46 38.4 47.1 0.24 * 009 0.66 " - - " 3.7 " ­ -47 42.9 52.6 * 0.32 "-0.10 0.96 "8 4.1 - ­
06
 

50 * " " * - . 0.0 0.03 " 
51 
52 46.4* 63.3* 62.7 0.19 - 21.5 19.7 l.12 1.49 * 2786. 43.2 15.0 " II21 006 1.63 0.62 0.55

53 52.9* 69.2* 604 0.20 - 23.4 21.5 1.22 1.63 * 3046. 47.2 16.4 * 12.1 0.96 1.76 0.68 0.60
 
54
 
55 
5b 67.9* 69.5. * 0.20 " 16.6 22.9 1.05 1.18 " 2755. 37.7 13.2 " 501 0.65 1.51 0.64 0.54
57 73.2* 74.9* 0.2P - 20.2 24.7 1.13 1.26 " 2970. 40.7 24.3 " 5.5 0.91 1.63 0.69 0.59
 
56 
59

60 6Do0* 71.0* 62.5 0.61 * 18.2 20.5 I.07 1.75 63.9 3006. 41.3 7.2 4.1 0066 1.7 0.53 0.46

61 69.3* ?7.0* 67.9 0.61 19.6 22.2 1.26 2.36 69.3 3263. 448 7.68 4.4 0.71 I.90 0.50 0.52

62
 
63 70.1* 6.6* * 0.24 - 49.4 2o0 0.67 1.10 - a - o 
 -
64 76.6* 96.6* - 0.15 - 54.0 13.1 0o73 l.20 ­ ° •­
65 
66 74.5* 75.7* * 0.25 * 0.77 * - . - ° 0.94 2.0* 0.79 0.76
67 02.4* 63.6* - O.1 - 0.66 - - ­ - o 1.04 2.25 007 084 
60
 
69 72.7* 76.0 " 0.10 0.091 45.2 53.6 0.75 0.21 194.4 " 11.6 " 0.67 0.4946. 3.6 0.2270 76.6* 62.1 • 0.10 0.099 489 579 0.81 0.23 220.0 * 50.5 12.5 4.1 " 0.89 0.52 0.2372 
72 60.8 63.7 40.4 0.30 00061 21.2 31.5 0.53 0.09 - 1574. 4305 7.9 123 0.31 0.95 0.46 0.34
73 66.4 69.6 44.1 0.32 0.067 23.1 34.4 0.57 0.10 " 47.6 6.6 2.5 I04 0.51 0.371721 0.34 
74 
75 - - - 0.16 - " 0.08 0.11 " " - - ­ -76 - - - 1.83 " * 0.92 1.25 * - - - ­

..
?9 0.. 0*?1 1090 ....79 " " . 0.07 . - - 0.-19 a. . . . . 

60 
81 " 69.1. " "* * " -" 0.16 04 0.26 0.1442 * 97.2* - * - - - - °- * * 00.2 0460.26 0.25 
63 
64 40,6 60.7* . 0.41 2.20 - " "a* - " 0.47 0.74 0.6965 55.4* 69.2* " 0.49 12.37 " " • 

0.3? 
0.53 0.84 0079 0042
 

6
 
67 60,6* 69,6* - 0.44 " 23.0 0.75 1.0 . 2094. 219.5 12.4 4.7 0.71 2.20 2.53 0.768 65.3* 75.0* - O.o * 24.7 0.61 1.08 - 3118 236*6 13.4 5.1 0.76 2.38 I65 0.76 
89 
90 15.60 15.4* . 0.04 - - * 0.03 . " - ­
91 624* 61.* 0,14 " - 0.12 " -
92 
93 14.3* 36.6* 12.65 1691- 0053 " 335 o 1.56 
94 16.6* 42.5* - 24.6l " 2.561 " 5 a " 1.2.63 0,62 . 
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TABELAS DE COMPOSIQAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

GIMeO Etp&2 camumnamew Nums bass com aferecida e flume bes urn
 
nNom IntwnwcoId do Alient* 
 Aent Ex-Nlm Intwomaon8l Mat~hi Fiba tra o r ED ED MEnEDNo. I Outra nome RefeqbcA No. ece Cnzs m Ems Doinot Sulamrea n,, COvms Fren 

% % % % % McAlkg Mcealg kcfAlg kcal/kg
 

01 HORDEUN DISTICHON. CEVADA
02 *PALHA# CURADO AllSOLe (1) 
 1110*229 9?.3 45.3
6.1 2.6 2.? 2.16* 2.07. ­03 100.0 603 46.6 2.? 2.8 2.22* a
2.13* ­04 WORDEUM VUGARE CEVA04
05 *PAdTE A REAP FRESCO. (2) 2"00*511 
 29.3 2.2 6.3 0.9 3.5 1.03* 08A* * ­06 
 t00.0 7.6 
21.5 3.1 I18 3.510 2.92* -


07 -PARTE AEEA.o FRESCO.. oEBE 2-13-699
08 

* . .
 . .
 .
09 FLaRSCINENTO# CORTE 1. (2) .


100.0 6.9 14.2 2.2 8.8 
 3.94' 3.29*
 
11 °GRIO (4) 
 4"001549 09.7 5.6 10.2
12 

2e7 1.8 2,97* 3*30* 3305.* ­
100.0 3.0 6.3 2.0 11.3 3.31e 
 3.6A* 3686o. *
 

13
14 'GROS CON CASCAS. (4) 4'13700 88.9 3.1 9.6 1.3 10&6 2.75* 3.1q*
15 
 3054. ­
100.0 3.5 
 11h1 1.5 120 3.09* 3o54* 343?7. 

16
I? "RUTOS DE NALTE CON CASCAS. 
 5"00'545 92.3 
 6.3 16.2 1*4 25.8 2,5?* 2.79d 1544s* 1423.1 OESIDRATADO NM 241 PROTINA. CS)
5000 
 608 17.5 1.5 28.0 
2.?0* 3.02* 16?2.* 1541a

19 HYMENACHNE OnNACIF LIA20 
 *PARTE AiDEAo FRESCO. COMPLETO CRESCINENTn. 2'17'549 25.0 10.0 3.7
2.4 0.3 0.70. 0.630 ­21 (2) 
 100.0 9.5 40.0 1.3 14.8 2.79* 2.52*
 
22 fYPARAHENIA, RUFA, CAPI JARAGUA
 
23 IPARTE AERCA. FRESCO. (2) 21091407 31.9 4.4 10.6 0.7 1.9 0.70* 0.7*
24 
 I00.0 13.9 33.3 2.2 6ol P.20* ­2.41 ­
25
26 PARTE AREA. FRESCO. DE 43 A 
 2'09*509 25.8 
 3.6 9.3 0.? Is. 052' 0.62' o o
27 56 DIAS DC CRESCIMENTO. (2) 
 I00.0 13.9 360 2.8 
 6.4 2.03* 2.39*
 
28
29 PAHTE AIREA. FRESCO. INICIO 
 2"10'112 26.8 8.2
3.1 2.0 2.9 0.69* ­30 DE CRESCIiENTO. (2) 
 100*0 Il4 30.? ?5 7o2 2056*

31
 
32 oPA4TE AIREAo FRESCO. 
 210"216 2?8 4.? 14.0 0.8 3.6 
 -33 CONPLETO CRESCINENTLs (2) . 

100.0 16.8 
 50.3 2.8 12.8 - ­
34

35 -PANTE ALREA. FRESCO. APOS FRU7IFICA n. (p) 2"101124
36 51.7 6.8 19.7 0.6 1.5 1.17* 1.16*
tO 0 13 2 38*2 1.2 3 0 2*26* 2 23 *
 
3? HYPARRHENI4 RUFA. JARAGUA
38 -PARTE AERIA. FRESCO. DC 99 A 
 21138051 

39 
 112 0IAS DE CRESCINENTO. (2) 

,- ­
200.0 ' - 5.3 ­40 INOIOLFERA E4DOCAPHYLL4
41 -PARTE AIREA. FRESCO, NEIO 00 FLORESCINENTfl. 2017'499 23.0 2.4 8.2 0.4 4.1 0.64- 0.60*
42 (2) 
 200.0 10.5 35.4 
 1.6 27.9 P.78" 2.59*
43 INDIOUFERA SIJBULATA
44 -PAHTE AtREA- 2'17'419 29.2 3o2 7.2 0.5 ?2
45 FRESCO. SENETE EN ESTADO LEiTnSO. (2) 100.0 10.9 24.5 1.8 24.? -

0.81
 
2.?9*


46 IPONOEA BA ATAS. BATATA OOCC
J7 "PAdTE AERCA. FRESCO. (2) 2'047?84 15.8 Is? 3.2 0.7 2.3 0.57' 0.41*
48 
 100.0 10? 20.4 4*2 14.6 3.59. 2.59*
 
49
50 -PARIE AtREA, FRESCO. DE 197 A 
 2"111553 
 27.4 3.4 3.5 0.6 2.2 0.42* 0.49*
51 210 DIAS DE CRESCINENTO. (2) 
 200.0 29.8 19.9 3*2 126 2*44* 2.8P*
 
52 6
53 *PARTC A IRA. FRESCO. NETO Dl 
 2°1'423 25.0 3s0
1.9 0.3 2*4 0.431 0.43*
54 FLnRSCIENTni (2) 
 100.0 12.? 20*0 2.3 25o9 2.89' 
 2*84*
 
55 
 .56 *RAIZESP FRESC~o (4) 
 4*04=708 32.0 1l i.2 0.5 2.2
57 1o.20* 1236.*

100.0 3.4 3.8 
 1.6 3.9 3o7* 3664.*
50 IPOHOEA SAGITTATA

59 -PARTE AfHEAo DESIORATAUo (2) 1-11,54?

60 

90.0 20.1 22.4 3o7 27.2 2o40Q 2o36*
 
100.0 11*2 
 24.9 4.1 19.1 2.6T* 2.62*


61 ISOCAIIPHA (PPOSITIFOLI4
62 "PARTE A RCA. FRESCO. MEIO O0 FLnRESCINENTfl 2'17'550 21.1 2.5 6.6 0.7 3.9 0.534 0.57*
63 (2) 10000 1he 31*1 32 16.4 2*50* 2 *?R*

64 
 IXOPHORUS UNISETUS, PAST) HATICO65 *PARTE ARFEA, FRESCO. DC 43 2109-5?? 17.9 2.6 5.3 0.5 1.5 
 0.42* 0.45*
66 A 46 DIAS DC CRESCINENTO (2) 
 100.0 14.3 29.5 2*9 6.6 2.3?* 
2.52*

6? KRANEHIA
 
68 -PARTE A(HEA, FRESCO. INICIO DE 2'10-113 20.7 2.0 6.4 0.a
69 CRESCINENTO. (2) 2.0 0.52* 0.54*
 

100.0 9.5 
 31.1 2.4 9.8 2.52. 2.61*

70 LACTUCA SATIVA. ALFACE
I "PAATE AfREAP FRESCO. (2) 
 2"021624 8o7 1.0 2.1

F2 0.2 1.2 0o31* 0.281,
 

2OO.O 11,5 12.6 2.3 
 13.8 3.57* 3.20*
73 LATHY4US SOP. LATHYRUS
74 "PARTE AtREA. FRESCO. (2) 
 2"031669 . ' ­ - -75 
 200.0 6.9 19.0 4*4 25.5 " 
 3.23*

76 LEOUNINOSA
?f *FOLHASa FRESCO. (2) 
 2°17'617 
 o ' ' re 

100.0 9.0 33.3 2.1 136 2.55* 2.6P*
79 LEPTOULOSS S LEPTOCARPA

60 -PAHTE AEAP FRESCO. NEIO O0 FLORESCIMENTno 2"171438 25.0 2.8 N.S 0.8 
 5a 0.71. 0.72*
81 (2) 
 100.0 7.2 29.8 3.2 
 20.1 2.85* 287*

82 LCUCAENA L UCOCEPHALAo CADLA
83 1PA4TE AREA. FRESCO. (2) 
 2"110439 27.4 2.2 5.0 1.6 6.0 * B0.9
84 
 200.0 
 7.6 28.2 5.8 22.1 o 3.3P*
 
85 LINUN USITATISSINU2. LINK4I
46 °SE4ENTES* EXTRAMO0 CO 
 5-02-046 90.4 5*6
q ?  120 2.3 34.5 2.82* 3.11* 2A450 1427.
SULVENTE C 401101 4X 101 FORA. (q) 200.0 
 6.2 1303 2.6 38.2 3.12* 3.44* 3146.' 1576.
88 LINUN USITATISSV4U LIN~lo.
89 SC4ENTES. NOIlO DC A 5"020045 90.9 5.6 8O.
90 L 4.3 33.9 3.19* 3.26* 3040.0 1524aEXTNA'IO NECANICAo NX 1 tiORA (C) 200.0 6.2 9.5 4.8 37.3 3.51* 3,62' 3345.* 1677o
 
91 LIXD92 CDZIDO OESIORATADOO ALTO EN OOROURA. (4) 4-07-063 95.9 12&9 20.0 23.7 Io5 3.7*'-
93 I00.0 13 0 H 2 4? t0*2 3093*94 
 LOLIUA NULTIFLORUN, AZEVEN. ANUAL TETRONC
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Num bu comofomcido. numa bowu 
Lido Pro 

'Unes NDT 
INo. IBovo 

NDT 
Ovk5 

NDT 
Suino dio Cobiw Cobra 

m 
PA 

F
4 

for 
Poa 
do Zino Colm Niacn 

P 
&co 

VI -
min A 

Rlbo-
flavins Cistina LIsa 

M6ti. 
nna 

Tdr-p 
for 

% % % % mgflg m/kq mgtkg % % mgtkg mg/kog ngG mgtko mg/ko mg/kg % % % % 

01 
02 49.1* 46.9* - 0.29 - - 0.02 • " -" - " -

0304 50.4*46.3* . 0.30 * • 0O2 ' - " - - • " 

05 23.30 19.4 " 0.11 0.7 9.2 0.07 ' 6.3 " a " " . a 

06 79.5* 66o3 * 0036 2.2 31.5 0.24 * 21o4 " " " " " * a 
07
06 a a a a a a a o* • S - am• 

0910 89.4* 74o6* a a a " a a " * a a a a a a 

11 
12 

67.3* 74.0 7500 
75.0O 03.4' 83.6* 

0.0 
0.09 

a a 
a 

0.35 
0.39 

" 
" 

a " 
-

71.3 
7905 

1I16 
1o7 

* 
" 

a -
a 

" 

13 
14 
15 

623* 714* 69.3* 
70id,0.40700 

" 
a * 

• 
. a 

a 
a 

a 
a 

a= 
a * 

a 
a 

a 
" 

a 
a 

. " 0.40 
0.45 

0.07 
0.00 

0.11 
0.12 

16 
17 
16 

582. 63.3 
6300* 685 

35.0 
37.9 

0.24 
0.26 

a 
a 

31.6 
34.2 

0.76 
0o.3 

0o21 
0.23 

a 
a 

150 
1716. 

54.6 
59.4 

a.6 
9.3 

86 
9.3 

0.24 
0.26 

1.27 
1.37 

0.33 
0.36 

0.41 
0.44 

19 
20 156* 14.3* . 0.09 - " a 0.04 a " . " a a a 
21 
22 

63.40 57,* . 0.36 a a a 0.16 " a a a a a " 

23 15.9* 17.40 a 0.13 0.067 3.9 63.4 0.04 0.29 36.2 a a a a 

24 49.9. 54.6' a 0.41 0.211 12.4 199.0 0.13 0.91 120.0 * - - * a " 
25 
26 1109* 140* a a a a a a a " 
27 46.1* 54.3a a a a * a a - a " 
28 
29 156 014 0070 15 524 004 031 3.2 a a a a a a 
30 5681 a 0.52 0.261 5.5 195.5 0.14 1.15 1109 a a" a a a 

31 
32 a a 0.27 * 7.641.3 009 036 151 a a - a a 
33 * a 0.99 - 27o5 148.5 0.32 1.38 54.0 - a a . 

34 
35 26.5* 26.2 * 0.16 0.03 0.24 a • - a a " a 
36 51.3* 50.6* 0.35 a 0.05 0.46 " a " . a -
37 
38 a aa a a a a a a a a a l 

3940 a• a a a a . a a 

41 
4243 
44 
45 

14.5' 13.5* 
63.1* 5066 

a 16.5. 
a 63.3* 

a 

a 
a 

0.44 
1.91 
0.63 
2.17 

-
a 

a 

• 
• 

0.06 
0026 
0.09 
0.32 

" 

a• 
." 

a 
" = 

-
" 

a 

a 

-
a" 

a 

a 

a 
a 

a 
a 

-

= 
• 
a 
. 

" 
a 

a 

a 
a 
-
a 

46 
47 
46 

12.9* 9.3 
61.5e 56.7 

a 
a 

0.41 
2.568 

" 
a 

0.11 0.09 
o.70 0.56 

" 
-

a 
a 

-
" 

" 
" 

a 
" -

49 
50 
51
52 

9 0 
554* 

1 1 .1 
640 

" 
a 

•a 
a a 

. ." 
a 

a 
a 

a 
a 

" 
a a 

" 
a 

a 
a a 

= a a 
" 

3 
54 
5556 

9 . 6 * 9 7 * * 
6506* 64.50 " 

a 27.202#0, 

0. 22 
1.44 
0.09 

a 
a" 

* 

• 0 05 
0.32 
0.07 

-
-

a 
a 

a 
" 

" 
-

7o 

a• 

a -

a 
a 

a 
* 

-
-

" " 

57
56 

* 5 . 1 *87. 6 ' 0 2 6 a 0 2 3 a a - 23 5 °* - a a 

59 
60
61 

5404 *5 3.5 * 
60 5e 59 5 . 

* 
a 

0.69 
0 7 7 

a 
• 

0 059 
0.6afl j 

* 
a 

•a 
-

• 
a 

a 
- -

a = 
a 

a 
• 

a 

6263 12 0 013 00*56.7* 6160 a* 0 351.64 a a • 0.05*O-S0.24 a0.a6 " " a " a = a 

6465 
66 

9.6* 
53.6* 

10.2* 
570 . 

" 
a a a a 

a 
a 

a a• 
a 

a a 
a a 

• 
a 

a 
a 

6766 
69 

11.6* 12.20 
5700A 59.1 

" 0.09 
0.40 

a 
a 

0.04 
0.16 

" 
a 

* 
" 

6 5 
" 

* 
a a 

" 
a 

7071 705*63* 
726009* 72.6 * 

00 
0.57 

a -
a 

0.04 
0.46 

-
a 

" 
" 

4.6 
55.2 

* 
a 

005 
507 -

" 
-

* a 

74 a a a a a a aa • a * a a 

76 

7776 5 a959.4* a .1.98 a9 a. 
a. a;1 a. . a .• ..* - aa .* a .a 

79 
0 16 .2 *16 2 * C 0.29 a 0.06 - " " - a • a a 

0 1 62 
63 
64
?6 

6 4 6* 
i 
* 

65 0* 
20.6* 
75.3* 

* 

a 
-

1 16 
0.60 
2.20 

a 

a 

o 0 25 
00o04 
0.17 

-

a 
• 
a a 

" 

5a2 

a 

a" 

. 
Soa 

a a 
a 
a 

-
a 
a 

a 
a 

5 
86 
7 

601* 70.6 
70. 6' 7 .0 

64 5 
71 3 

039 
0.43 

0169 
0 1 7 

25.9 
2 66 

37.6 0.1 
4 1.6 0 90 

1.39 
1.54 

a 
a 

1372. 
1517 . 

27.5 
30 5 

119 
13 .1 

a 27 
3 0 

064 
0 70 

121 
1 34 

057 
0 63 

056 
0 62 

89 72.4 74.30 66.9 0.39 0.426 27.9 36.2 U04 1.25 a 1697. 37.9 12.68 3.5 0.63 1.20 0.56 0.55 

90 79.6 61.6' 75.9 0.43 0.471 30.7 42.1 0.93 1.37 a 166. 41e? 14.1 3.6 0.69 1.32 0.64 0.60 
91 

92 
93
94 

a 
a 

05.5* 
69.2* " 

a 
" 

a 
" 

-
a 

-
a 

0.33 
0.34 

0.62 
0.65 

-
a 

-
a 

a 
a 

a° 
a" 
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TABELAS DE COMPOSI 0 DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

Otnro ESgcbe nvoosecomum Numa bas coma ofereido a numa bas smc
 
Nome Intmrnaldonal do AIlmento Aabmenbr EX.
 

No. Outro nam. 
 Reft" No. Iteca Cints gus Ect,= teinsao Om 

% % % % % Mcal/kg Mcalkg 

01 "PA4TE AtREAP FRESCO. CORTE to (2) 2010*524 14.0 1.4 3.6 0.5 2.9 0.40* 0.41*
02 
 100.0 9.7 25.8 3.8 20.6 2.89' 2.91'
 
03 LOLUA NULTIFLORUN AZEVEH. ANUAL WESTERWOLT?
 
04 -PARTE ANEA. FRESCO. COMPLETO CRESCINENTl. 23|0*537 16.0 1.9 4.1 0.7 3.0 0.45* 004A*
05 CORTE t. (2) 
 IO0O l1.7 25.7 4.5 165 2.03* 186e
 

06
07 -PAqTE AeRCA* FRESCO# CORTE to(2) 2-0-533 14.2 17 4.0 0.6 2.4 0.37* 
 Jo39:
06 
 100.0 12.2 20.3 4ol 16.9 2.60* 2.76 
09 LOLIU4 NULTIFLORUI. AZEVEN. ANUAL 
10 "PATE A&REA- FRESCO0 (2) 2004"073 23.2 2.3 307 0.9 26 1.00' 0o7131 
 100.0 9.9 16.0 3.9 1o9 4.29* 307* 
12 LOLIU4 PERrNJE. AZEVEN. PERENE 
13 -PAITC ARCAP fRESCO. nC 2"10,200 - - ­14 15 A 26DIAS OEDCRESCINENTO. (p) 100.0 2043 22,1 5.0 13.0 2.350 2.590 
15 
16 PARTE AiREA. FRESCO. OE 2010201 " ­
17 29 A 42 DIAS CC CRESC[MENTO. (P) 100.0 16.0 22.7 4.6 12.6 2,690 2.6?* 
t6 
19 
 aPARTC AREAs FRESCO. BE 2-10o730 o . - - ­ o

20 43 A 56 DIAS D CRESCIMENTOP (2) 100.0 3.3 - 6.0 - ­
21 
22 *PARTE A(REAs FRESCO. CORTE I. (2) 2,10,525 16.06 17 4.6 0.6 3.3 0.46* 0.49'23 
 300.0 1o 288 4.6 19o7 2.72' 2.91 

24 LOLIUN PERENNE. AZEVEN PERENE
 
25 -FEND. CURAO0 AD SOLe SEMENTES 11150425 96.7 
 9.1 33ol .O 9.1 2.220 2.20'

26 MAnURASo CORTE 5. (1) 100.0 9.4 34.2 1.9 9.4 2.30' 2.28*
 
2? LOTUS ULIGINOSUS
 
20 -FEND# CUMADO AD SOLo (1) 1108545 
 91.4 9.4 21o8 3o2 15.6 2.53' 2.42*
 
29 
 100.0 10.3 23.9 3.5 17ol .76' 2.65'
 
30 LUPINUS HUTARILIS
 
31 eSCHENTES. COZIDO. (5) 59*31221 6209 lo5 3o6 33o2 31.8 2.71* 2.93'

32 
 300.0 2.5 5.7 2009 50.6 4.31' 4.66' 
33 LYCOPERSICON ESCULENTU4o TONATE 
34 *FRUTOo FRESCO, (4) 4-05040 6.3 0.6 0.6 0.3 1.0 0o6' 0.19'
35 
 100.0 6.6 13.6 5@6 15o2 2o62* 3.03' 

36 NALUS SPPo NMIS

37 1POLPA. DES DRATADO .1fOO. (4) 4*00,423 89.4 2.l 27.0 4.4 5.0 2o760 2.76' 

36 
 100.0 2.3 30.2 49 5.6 3.08 3.07' 

39 NAlUS SYLVESTR1S
 
40 "FRUTOP 9RESCD. (4) 413337 180 0.3 1l 0.2 0o3 0.6'
-
41 
 100.0 1.7 6.1 l.t 1#? " 3.?'

42 NANIHT ESCULENTA. NANDIOCA
43 FOLHASP CURADO AD SOL@ (1) 1013"552 698 F3 32.6 4.4 16.8 l.94' 2.3'44 100.0 10o4 16.0 6.3 26.9 2.78 3.0'
 
45 d
 
46

47 

"PARTE AERCAP DESIORATADO HOlOgs (1) 1-09"652 6,9 4.7 2.39'90.3 24.7 10.9 2.32'100.0 7T 27.3 5.2 12.1 2.64' 2.5?'
 
46
 
49 -FOLHAS. FRESCO. (2) 2001153 26.1 2.3 4.0 2.7 6.7
o ? 

50 
 300.0 do7 15.3 10o4 25.5 

51
 
52 "PELES. DESIORATADO. (4) 4°1193Y 87.6 3.0 5.6 10 4.6 2.91* 3o24'
53 
 100.0 3.4 6.6 3.1 5.5 3.32* 3.69' 

54

55 "RAIZES. FRESCO, (4) 4"09-599 37.1 1.1 1.6 0,3 1.3 " 1.40'
56 
 1O0.O 300 4.3 0.9 3.5 " 3*76'
57 NANINU, SPPe HANDIOCA
 
56 eRAZES. DESIDRATADO NOIfO. (4) 401152 870 3.0 F6 0.3 2.6 3.03 3.20 

59 10000 3*5 80 004 2m8 3.40* 3*66* 

60 NARANGA
 
61 -VER SETARIA SPHACELATAs PARTE AtREA,

62 FRESCO. INICID o FLORESCIMENTn. CnRTE
 
63 I. (2)
 
64 NARANGA
 
65 -VCR SETARIA SPHACELATA. PANIC AREA.
 
66 FRESCO. OE 141 A 154 DIAS DE
 
67 CRESCIMENTO. (2)

60 HEDICABO SATIVA. ALFAFA
 
6V =FENOD CURAOO AD SOL# (1) 1*000076 864 88 24.1 2e4 17.1 2.29* 2.23',

70 
 1O0.O 10o2 27,9 2.8 198 2,65' 2o59'
 
?1
 
72 -FE4Oo CURAUO AD SOLo IN(CIO 1-001059 
 90.3 6ol 27ol 2.0 37.6 1o92 2.32*

13 00 FLORESCIMENTOo (1) 100.0 90 30.1 2.2 I9.M 2.13 2570*
 
74
 
75 -FOLHAS, ClRADO AD SnL. (1) 1-00-146 91o9 30.3 14.3 3.6 26.7 "
 
76 
 lO0O 11.2 156 4.2 31.3 ­

?7 =PARTE AEREA. DESORATAO0 MOrOO. (I) 1*00"025 92.6 10,9 24.0 2.6 10.7 2,490 2.43'
79 
 100.0 1.7 21#9 300 20.2 P.69' 2.60* 

at *PARTC AIEI.Ao DESIORATAOn 100-018 92.4 12.5 26.0 1.9 2034'
360 2,29'

62 HOIO0 CnOPLETO CRESCIENTO. (I) 300.0 13.5 26.2 2.0 19.5 2.54* 2.46' 
63 
64 -PAATE AIeRA DESIORATAO0 * 1'00022 91.8 6o9 26o6 2.2 15.3 2#.36 2326

85 NO UO. HN 15% PRnTEINA. (1) 300.0 9.6 29,0 2.4 16o7 2*570 253* 

06
 
67 °PARTE ARe.,A. DESIORATADO 11001023 91.9 9.3 
 24.3 2,6 17.4 2,49' 2.320
6 MU BO. MN IFS PROTEINA. (1) 100,0 10,1 26.2 2*0 19,0 271* 2.580 

69
 
90 PARTE AR&A. DESIORATADO 1"00,024 91.5 10o6 20.2 2o9 20,0 2.66' 2.46*

91 NO fO0 WN 20% PRnTEINA. (1) 300.0 11,6 22o1 3.2 219 2.91' 2,6R' 

92
 
93 "FOLHAS. FRESCO. (2) 2100"202 29o7 3*0 5.2 1.2 6o5

94 
 100.0 o01 17.5 40 206 -

Sula Frao. 

kcal/kg kcallkg 

* 

162.,
 
2911.
 

1625.'
 
1819.'
 

-
-

3372.*
 
3849.' 

1470.' 
3960.'
 

3462, 
3902o
 

-

-

-


1819,* 1146
 
19620' 1251.
 

1956o 1363o
 
2130.* 1404
 

2040,' 1631o
 
2229.' 1762,
 

-
-
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IUnes 
No. 

Num bass coma 

NDT NDT 
Bovino. Ovinos 

of vacdo a numn bas s 

I£cidO 
NDT 
Suinos Cllo Cbalto Cobre 

Man-
gan 

F 
fmo 

Pot-
so Zinco Coilna Niacina 

Pnto-
_eu 

pro 
VItM-
mins A 

Rib•-
flvina Cisd LIlna 

Metl0 
nin 

Trlpto 
lao 

% % % % mag/k mgkg mg/kg % % m g/kmg/kg mog/k mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 
03 

9.2* 9.2* 
65.5* 6600 -

0.09 
0.62 

-
-

1.6 
11.7 

115 
81.9 

0o0? 
0.48 

0.26 
1090 

' 
" 

-" 
-

" 
" 

a a 
" 

o 
-

04 
05 
06
0? 
08 

10.3* 10.44, 
642 64o94, 

8.4 8.90 
5900* 626* 

0.11 
0.69 

0.08 
0.51 

a 
* 

-
-

1.5 
903 

2.1 
1466 

4s2 0.05 
26.1 0.29 

6.7 005 
4750634 

0.52 
3.26 

0.35 
2.46 

' 

. 

-
" 

a 

-
a 

a 

. 
-

a 
-

-
-

a 
a 

a 
-

" 
-

* 

-
-

a 
-

09 
10 
11 
12 

22.6* 16.2* 
97o2* 69.7* 

-
" 

0.14 
0.79 

a 
a a 

a 
" 

0a04 
0.16 

a 
a 

a 
" " a a a 

-
-

13 
14
15 

a a 
33* 58.* 

" 
* 

a 
0.72 

a 
0.90 

a 
35.7 

. 
28.9 

. 
0.48 

. 
" 

a 
36.3 

. . .a. 
a a " 

. 
a 

. 
a 

16 
17ia 
19 

a sa 
65.6* 60.6* 

a a 

a 
a 
a 

a 
0.56 

a 
0.178 

-

a 
27.7 
° 

a 
2903 
-a 

a 
0.40 

a 

a 
a 
a 

a 
32.2 

a 

. 
a 
a 

a 
-

a 
a 
-

a 
a 
-

a 
a 
-

a 
a 
a 

a 

a 
a 

2021 a 062 0.232 25.7 23.3 0.37 a 29.6 - a - - a a a 

22 
23 
24 

25 
26
2? 

10.4* 111, 
61.6* 66.0* 

50e4* 50@0* 
52.11 51.7* 

a 

a 
a 

0010 
0.61 

o8O 
0o6 

a 
a 

0.135 
0.140 

3.3 16.4 
1946 97.5 

00 
2 
1o0 

83 21.7 

006 
0035 

0.32 
033 

0.30 
1.60 

1.10 
1.14 

" 
. 

14.0 
15.3 

a 
a 

-
a 

a 
-

a 
a 

a 
a 

a 
a 

-
-

a 
a 

" 

a 

-
a 

" 
a 

o 

-
a 

a 

28 
29
30 

5703* 55.0* 
620 60.1* 

-
a 

1.22 
1.31 

0.101 
0.110 

14.9 
1603 

64.2 
70.2 

0.41 
0.45 

1.67 
2.05 

26.0 
30.6 

" 
-

a a a 
-

a 
-

a 
-

a 
a 

31 
32 

61.5* 6695* 
97 •105o7* 

-
* 

0015 
0.24 

-
-

a 
a 

a 
a 

0.34 
0.55 

a 
a 

a 
-

a 
a 

17.5 
27.9 

a 
-

a 
a 

4.2 
6.7 

a 
- a 

a 

34 
35 

3#7* 4.3* 4#14 
59*5* 66.7* 660* 

0.01 
0.24 a 

- a 
-

a 
a 

0.03 
0.46 

a 
a 

a 
a 

5.6 
8009 

a 
a 

o 
a 

0.7 
12,0 

a 
-

-
a 

37 
36 
39 

6205 
700 

62.3* 
69.7* 

36.9* 
41.2* 

0.11 
0.12 

a 
a 

a 
a 

7.2 0010 
6.1 0.11 

0044 
0.49 

a 
" 

a 
-

" 
a 

a 
a 

a 
a a 

-
a 

40 
41 

. 
a 

15.4* 
8505* 

a 
a 

000i 
0,06 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

0.01 
0606 

a 
a a 

" 3.1 
17.2 

a 
a 

-
a 

0.4 
2.2 

a 
a 

a 
" 

43 
44 
45 

44.0* 46.7* 
631*69.8* 

a 
a 

2*95 
4.21 

a 
-

a 
a 

a 
a 

0.74 
I06 

1.74 
2.50 

a 
a 

-
a 

a 
a 

a 
a 

a a 
-

a 
a a 

46 
4? 

54.1* 52.6* 
599* 582* 

a 
a 

0.54 
0.60 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

0.2 
0.26 

a 
a a a 

a 
a 

-. 
" 

a 
a 

a 
a a 

a 

49 a a a 0.69 26 939 006 a a 17.6 a a 2.6 a a 
50
51 

a a 2.62 a 9.9 359.0 0.22 a a 67.2 a a 107 a a a 

52 
53 
54 
55 
56 

65o9* 73.4* 7605* 
Y5.2,, 3.7* 6r.3* 

a 31.6*33.3* 
a 65.3* 49.6* 

0032 
0.36 

0.10 
0.26 

a 
a 

a 
a 

a 
-

3.7 
10.0 

a 
a 

7.4 
19.9 

0.12 
0.14 

0.06 
0.16 

a 
a 

0.40 
1.09 

a. 

a 
a 

a 

a 

a 

a 
a 

. 
a 

a 

. 
a 

-
a 

.a 
a 

a 
a 

a 

a 
a 

a 

a 

a 

a 

56 
59 
61 

60.8* 7205* 76.6* 
78.9* 63.0* 9003* 

0.15 
0.1? 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

0.06 
0.09 

a a 
a 

a 
-

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a a 

a 

62 
63 
64 
65 
66
67 
66 
69 
70 

51.9" 50.7* 
60.1* 50.7* 

a 
a 

1.54 
1.79 

0.064 
0.098 

9.4 45.8 
10o9 53.0 

0.26 
0.30 

1.94 
2.25 

33*3 
36.6 

' 
a 

46.3 
55o9 a61 

7.0 a 
a 

72 
73 
?4 

52.4 
56.2 

52*6 
584 

* 
a 

1.26 
1.40 

0.039 
0.043 

5*5 
6.1 

20.5 
22.7 

0.17 
0.19 

1.67 
206a 

a a a 
s,a 

?5 
76 

a " 
a 

a 
" 

0.97 
1.06 

a 
a 

a 
a 

a 0.26 
28 

a a 
a 

a 
a 

75 
6.1 

a 
aa 

a 11.7 
12.8 

0.37 
0.40 

0.92 
1.00 

0.32 
0.35 

0.26 
0.30 

78 
79 

56.4* 54.6* 
6180* 59.0* 

-
a 

1*91 
2.06 

a 
a 

195.6 
211.5 

53.6 
57.9 

0.46 
0.52 

3.70 
4.00 

a 
a a a 

* a 

100
1 53.2* 52.0* a 

62 575* 56.3. a a 
83 
84 535* 52.7* 41.2 I35 
65 56.3* 7.5* 44.9 1.47 
8 
6 

67 56.5* 5309* 44s4 1.44 
8 61.4' 58.6* .483 to? 

a 
a 

-
a 

0.122 
0.133 

a 
a 

10o7 
11.7 

10.2 
I1. 

a 
a 

29.9 
32.6 

306 
33.5 

0.30 
0.33 

0.21 
0.23 

0.22 
n.24 

a 
a 

1.57 
1.72 

2.17 
2.36 

a a 
a a 

20.6 1116. 
22.5 1216. 

24.1 1096. 
26.2 1194. 

a 
a 

39.8 
43.4 

26.0 
26.3 

a 
a 

19.0 
20.7 

!5.6 
27.6 

a 
a 

* 

a 

10.6 
11.7 

13.6 
14.6 

0.26 
0.31 

0.33 
0.36 

0.66 
0.71 

0.74 
0o0 

0.93 
1.02 

0.13 
0.12 

0.4 
0.26 

0.23 
0.25 

0.18 
0.19 

0.26 
0.28 

0.28 
0.30 

90 
91 

60#34 55.7* 46.3 
65.9* 60.8* SOs6 

1.67 
102 

a 
a 

11.2 
12.2 

42.3 
46.2 

0.2a 
0.31 

2s 1 
2.42 

25.0 1172. 
27.3 1260. 

40.1 
43.6 

34.2 
374 

a 
a 

15.2 
16.6 

0.39 
0.42 

0o96 
1.05 

0031 
0034 

0.33 
0.36 

9293 
94 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

0.76 
2.56 a 

a 
a 

a 
a 

0.09 
0.32 

0: 
0.65 

a 
a 

a 
a 

82 
27.C a 

9.5 
32o0 

a 
a 

a 
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TABELAS DE COMPOSI O DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

GQ~er Esp~de nomncomum J ~ Nunn bs comao ofw~cido a numa hue uca 
No m Inernacional do AlImant &.;PTnt Ex.N Orm Intrnaonal I Mat a Fiba a Pry ED ED ED MEn 

,eserf, ia No. asma tna Ovinos Fran.-R _I- cIn Efmo Bovino, Sulno, 
% % % % % Mcae2/g McaI/g kcallkg kcalkg 

01 -PANTE AfHCA* FRESCO. INlCtD 
 2°00"177 38.4 4.8 1.0 1.0 9.3 l1102 0E CRESCINENTO. (2) 
 O0O 12.6 266 20 24.1 * 2.9029
03
0.1 °PARTE AfREA* FRESCO. COMPLETf 2'00"181 
 2706 
 3.0 7.5 0.6 6.0 0.76* 0.72
05 CRESC1HENTOv (2) 
 100.0 11.0 27.3 2.1 21.9 2.75* T062
 
06
 
or PAATE AiREA, FRESCO, INICIO 
 2'00"164 24.5 2.6 6.9 
 0.6 5.6 0.65* 0.6n*
06 DO fLORESCINENTo. (2) 100.0 11.5 26.0 2.6 22.8 2*67* 2.77*

09 
10 *PARTE AfREA. ENSILAO0, (3) 3"00'212 28.7 403 09 1.1 4.7 0.84O.77
It 
 0.O 250 31.0 3.6 16.5 2.64 2.91
 
12 ELILOTUS AfLA: NELILOTO

13 -PANTE ARAA FRESCOp PLENO FLORESCINENTO (2) 2"11"56 42.5 2.7 12.3 
 0.6 5.2 1.15' 1.17*
14 
 1OO.O 6.3 26.9 1.5 12.2 2.71* 
 2.74*
15 NELINIS NINUTIFLORA. CAPIN OO0DURA

16 -PARTE AREA# FRESCO. (2) 21030130 26.6 2.3 00 0.8 2.5 0.70*
0.71*
I7 
 100.0 8*8 30.2 
 3.2 9.4 2.69* 2.65*
 
16

19 "PARTE AREA' FRESCO. 0E 
 2*097F16 21.2 1.6 
 6*6 o 1.9 0.56* 0.56*
20 
 29 A 42 0IAS BE CRESCINENTO. (P) 100.0 6.6 30.9 3.3 8.6 2.66* 
 2.63*

21
 
22 "PAHTE AfREA. FRESCO, 
 2*100241 
 24.1 2*0 a.7 0.4 1.6 0,55e 0.60*23 CONPLETO CRESCINENTfo (2) 
 .4 36.0 1.7 7.3 2.28* 2.4'd,

24
 
25 "PARTE AfREA- FRESCO, SENENTES NADURA. (P) 2'03'129 35.5 3.2 23o0 O? 1.2 O.2* 
0.70*
26 
 I00.0 8.9 36o 2.0 3.3 2o04* 
 1.97*
 
27 NENTHA SPP. UENTA

28 *FOLHAS, FRESCO. (2) 
 2"131403 20.4 1.9 3.9
2.4 1.2 0.69*
29 
 100.0 12.6 9.3 5.9 
 19.1 3.36*
30 NNOSA TENYIFLORA

31 "PANTE ACREAo 
 2*17,554 35.2 3.2 4.9 1.9 6.0 1.14*
" 
32 FRESCO. ERIO00 FLORESCINENTOP (2) 100.0 9.0 13.9 
 5.4 27.1 " 3.23*

33 NUCLNA ORE S
34 *PANTE ANREA. CURAO An SOL 140(00 (1) 1'11"912 90.? 4.8 25.8 3.2 13.1 
 2s490 2.40035 
 100.0 5.3 285 3.5 14.4 2.75' 
2.64.

36 MUHLEABEROLA ERLCTIFOLIA
37 -PANTE AEREA. FRESCO& NClO 00 FLORESCINENTno 2"17-555 25.0 
 2.2 9.9 0.4 1.8 0.55* 0.60*
38 (2) 
 100.0 6.8 39.6 
 2.7 7.1 2o19* 2.41*

39 NUHLENBER91A FASTIGIATA
 
40 "PA4TE AREA. FRESCO. (2) 2"10,933 
 " - ­ - .41 
 200.0 5:8 31.2 2.6 6.6 2.66* 
 2.66*
 
42
 
43 -PA.4TE A(MEA, FRESCO. 
SEMENTES NADURAS. (P) 2110,932 - -- - - - -

45 NUHLENBEROjA LIGULARIS
 
46 "PANT AECEA. FRESCO. SENENTES 0ADURA (2) 2,10,937 
 o
4f 200.0 6.0 2;.9 20o 5.1 2.;5* 
 2.4**46 NUHLE47BRG A PERUVIANA 
49 'PARTE AERCA. FRESCO. SENENTES NADURASo (7) 2110-935 
 1 3 , ; ; -.­
s0 100.0 5.8 30.2 2.2 3.4 2.570 2.6* ­51 MUNLENBERGIA PURPUSI
 
52 -PARTC AfRCA, OESIORATAOO# (1) 1!7-557 
 95.0 
 4o.4 34.0 2.4 6.2 2.17* 2.11* "
 53 

54 100.0 6, 35.6 2.5 4.5 2.28* 2.221,NISA OARAOISIACAs RANA4A
55 -FRUTAS SCM CASCAS OU PELES. FRESCO. (4) 4'111903 29.9 0.5 0.6 0.2 104 " 1.1* 1196.*
56 
 100.0 1.7 2.0 OT 4W7 * 3.85* 4000.0
5? MUSA PARADISIACA. SAPIENTUH. BANANA

58 *SAPIENTUN. FOLHAS* DESIORATAnOO (1) 1*11"002 96.? 12.2 16.6 4.2 16.1 2.66'
2.80* "
 
59 
 100.0 1205 19.2 4.3 16.6 2.890 2.75* " 
61 OSAPIENTUN. FOLNAS. FRESCO. (2; 211003

62 20.9 2.3 5.0 1.2 3.4 - 0.60* o

100.0 2i.1 24.1 5s4 26.4 - 2.89 ­
63 MUSA SPP, RANANA

64 -PANTE A(flA. FRESCo (2) 2"00"483 6.1 1.0 18 0.2 0.5 0.23* 0.22* ­65 
 100.0 12.2 22.5 2.2 6.5 
 2.69' 2.760 ­
66 NAPIER
 
67 -VEi PENNISCTUN PURPUREUN. MERKERn
66 PARTE A(NEA. FRESCO. DC 43 A 56 DIAS 
69 DE CRESCINENTO. (2)

70 rPUNTIA SPf;, CACTO

72 "PART ACA 
FRESCO. (2) 21011061 16.8 3.0 
 1.? 0.4 0.8 0.60* 0.45*
 
?32P OPUN¥[A VULOAHIS. CACTr j CfnMUm 100.0 180 10.3 2.4 5.0 3.60. 2.66*
 
74 -FNIUTAS SEN CASCAS di)PELES. FRESCO. (2) 
 2*13,336 17.5 0.3 6.3 0.2 1.2 
 0.39* 0.45*
75 
 100.0 1.7 36.0 1.1 6.3 
2o21' 2.58* ­
76 IRBlONYA COIIINE
 
?y CA4IOPSEi CjTRA'1O 
 511-966 90.7 
 4.9 17.9 7.3 19o9 2*83' 2.96*
?6 NECNICA NOO EN FORNA 0E TORTA. (5) 
 I000 5.4 19.7 8.2 22.0 3.120 3.26*
79 fRB194YA MARTIANA. BARACU
 
50 CARIOPSE TORIA POR 
 5*13-277 
 85.6 7.2 16.0 20 21.7 2.21. 2.45*
61 ETNAS 0 CON SOLVENTE MOI1A (6) 100.0 6.4 19.6 2.7 25.4 2.560 2.67*
82 ORYZA SATIVA. ARROZ
63 -CA6CAS, (1) 
 100"075 90.6 17.7 36.2 1.9 4.1 1.60*
-64 
 200.0 1905 42.1 2.1 4.5 1.76*
 

86 -PALHA, (1) 
 1"03925
67 89.0 15.8 31.7 2.1 4.6 1.66' 1.61
100.0 17.7 35o7 2.4 5.4 1.87* 2.04 
86

69 "PEdICARPO DC ORXOS (FARELO) CON 1003,931 90.6 14.4 25o2 5.6 
 7.6 " 1o.* " 90 BERNE E CASCAS. (1)91 100.0 15.9 27.9 6.4 803 " 2.08* 
 -

92 -0035 CON CASCAS. 1 100. (4) 4103-938 69.1 8.0 7.4 3.9 9.9 
2*25' 2.94* 2945.* 2663.
93 
 100.0 8.9 
 6.4 4*4 11.2 2*53* 3.30* 3306** 2989o
 
94
95 GR03 ESCAFCAOnS. (4) 4-030936 681 3.2 10. 3.26*
4.1 6.6 3.09* 32560.
 

100.0
96 4.7 3.6 1s7 11.5 3.50* 3*70* 3694,* ­
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Numa bass com ofrlido @numa 

II 
bm urn 

AatdPro 
lUl 
INo. 

NDT NDT 
Bovina*Ovino. 

NDT 
Sulnoo Cdeo Cotl Cobr 

Man. 
g 

Fe . 
tovA 

Pot-
.o Zio Calklu Nau 

Pinto.
aio 

Vit. 
mins A 

Rbo-
f0t,1 Challu Llme 

Metlo-
rni 

Tripta­
tu* 

% % 5 m/kOO /kg mg/kg % % mg/kg m/ko m/kG mg/kg mo/kg mg/kg % % % % 

01 * 24.0 - 0.59 0.103 9.4 14.9 0.11 1.09 26o4 . • 
02 . 62.55ts.5 0.26T 245 36.7 0*28 2o84 74.0 • -

03 
04 17.2* 16.4 - 0.42 J.- 30 28? 0.09 0.63 112 " * - - -

05 62.31 59.3 lhstt ." 14*1-103.9 0.34 2o26 40.6 - * * * * 
06 
0? 14091 15.44, 0.4l 0.061 4.3 )*4 0.06 * 7 7 -•­

08 60.6* 62*7 * 1.64 0.250 17.5 36.3 0 26 * 31.4 " - * " 
09 
10 V1 14.8* * 0.52 1.8 9.040? 0068 * - " * - * • " 
I1 59.4 51o6 * 1082 6.2 33.9 0.26 2.36 • - * 
12 
13 
14 

262* 26,4* 
61#5 "* 2.2 " -

0.24) 
0046 * 0.01 

It- ° 
- * 

* 
• 

• 
* 

° 
= 

* ° 

15 
16 
1?to 

16o2* 16.0* 
60.9* 60*0* -

0.0 
0.31 

0.018 
0066 

5.4 21.4 
20.5 80.6 

0.05 
0.18 

0.30 
1.13 

21.0 
79.0 

6"* 

- -
* 
-

• 
• 

-
-

19 12.8 12.60 " ° * - S• * • - -
20 60.40 5906* " S * * * • • - -
21 
22 
23 

12.50 13.50 
516* 56.20 

* 
* 

0.04 
0.35 

14.2 35.4 
59.0 147.0 

0.05 
0.19 

0.37 
1.54 

tdoe 
?8.0 * 

-• 
* 

* 
" * 

• 
" 

* 
* 

-

24 
25 164 "15.9 - 0.10 oo0.06 * - " • • 
26 46.3* 44.7 - 0.24 ll0.17 * • * - 6 • 
27 
28 " 15.5* " 0.19 060.06 . 10.2 * 2? 
2. - 76.2* . 0091 " - 0.29 ' - 50.0 - 13.2 " " 
30 
31 
32 

. 

. 
25.?* 
73.4. 

, 
* 

0.20 
0.57 

" 
"e 

- 0,04 
0.12 - " 

" • 
- • 

" 
• 

" 
* " 

" " -
" 

33 
34 56 50 54 3* " 0.62 •o - 0.17 6 - " " - * " • 
35 620 0,59*90 * 0 .68 • * 0.19 • - " * • - • 
36 
3 12 4* 13 * * 0 .04 ,0.03 • - * - • • -
38 496*547* * 0.16Oil " - 0.13 6 • 
39 
40 6 S 5 * -
41 60.40 60.3* - 0.37 0.264 4.6 160.3 0.13 : 40.7 " - • - " 
42
43 5 6 6 S 6 6 6 • 6 * 6 5 - 6 6 6 6 6 

44 64.8* 62.9* : 0.41 0.162 5.9 116.0 0.13 " 26.9 • * - - " 
4546 6 6 * * * " * * * * • " " " a 

46 
49 6* 6 6 i * . 6 6: 0 5 6 6 6 6 6 6 

50 56.2' 60.0* : 0.14 0.302 4.1 231.2 0.05 • 14.6 - " " " 
51 
52 49.2*47.80*?5351.8,50.0 * -* * -" - " * •* . • .. -

.- " 
. 

-
. 

-
* 

54 
5556 * - 26.1* 27.1*67.4* 90.0. 0.020.07 -- -

-
-

-
0 03006 • - - 6.829.3 -

= - 1.13.6 - -
-

-
-

• 

57 
5859 63.5* 60.3*65.0 62.0 -

-
0.560.60 * 

-
- -

6 
n:21 
0.22 

-
- -

45.6 
47.2 

= 
• 

45.6 
47.2 

-­
- o -

6061 * 13.?, * 0011 - 0.04 6 9.0 • 1.31.3 -
6263 - 65.6* - 0.51 - • - 0.19 * • 42.9 - 6.4 -

64 5.3* 5.1" * 0016 * • 6 0.01 6 - 5 * * 5 * 
65 65.5* 62.5* * 1.91.9 0.10 " - - * • " 
66 
6? 
68 
69 
?0 
?1 13.7*10 1 " * 0.57 6 " - 0.01 0.42 " 5 *" 
?2 81.6" 60*4* * 3.41 " = - 0.08253 " * " 
F3 
?4 6.8010.2. - 0.01 "0.02 - - 6 3.0 a 0.2 " 
?5 50.2" 58.4* " O.17 " - 0.11 " 17.1 1.1 " 

77 
78 

641 
70.7. 

67.0* 
73.8* 

0.21 
0.21 6 

* 
-

:0.70 
0.78 

* -
-

6 16.0 
117.* 

to@ 
2.0 

0.16 
0O17 

0.9? 
100? 

0.39 
0043 

0.13 
0.14 

?9 
80 50.1* 55.6* 0032 6 - 0.78 6 " " - * " 
61 505, 65.00, * 0.3 - - - 0.91 o - •- - -
02 
3 - 36.2* - 0.29 - 229.8 411.5 0.19 0.39 - 22.3 - -

8485 * 40.0* - 0.32 253.5 4540 0.21 0.44 - - 24.6 - 5 -

66 37.?* - 0.2 - " - 0*32 ' " * " a -
6786 42.30 - 0.29 6 - 0.3A * " -

69 - 42.7* " 0.27 P22. 2863 0.98 0.72 - - a -M­

90 . 47.* . 0.30 * 3120 316.0 1.06 0.80 - - * - * * - -
91 
92 
93
94 

51.1' 66*?* 66.6* 
5T3. ?4.8* 75.0* 

0.08 
OO 

16.0 
20.2 

0.35 
0039 

0.61 
0.69 

15.0 909. 
16.9 1020a 

41.5 
46.5 

7.2 
800 

0.6 
ao? 

0.10 
0.11 

0.30 
0.34 

0.27 
0.19 

0.11 
0.12 

95 70.0* 73.9 73.8' 0.24 124.3 65.0 0.33 0.30 . 6 22*9 * 0.5 0006 0.28 0010 0.15 
96 ?V,4* 83.8* 53.6* 0.25 * 141.0 73.8 0.36 0.34 . - 26.0 * 0.5 0.07 0.3P 0.12 0.16 



34 
TABELAS DE COMPOSI9AO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

Gtnwo Esp"c norm comum Numa bass coma oferecido e numa bae. mec.
 
Nome Intinecidnl do Alimento Imeno Ex-
Uno. Intarnchonal Marcis Fibrauata pr- ED ED ED MEnNo, Outro name Refe~ncla No. seem Clu mu Etdreo tene Bovinos OvInos Sulnos Frnigos 

% % % % % Mcal/kg Mceall kcal/kgkcalikg 

01 -onto$ DSCASCAOnS. POLIDOO (4) 4103"942 
 69.1 
 3.0 18 4*1 9.2 3.02' 3.5R* 3298.* 3102.
02 
 100.0 3.4 2.0 4.6 10.2 3.39* 4.02* 
 37040 3463.
 
03
 
04 *PCRICARPO DC GRIOS FtARELn) CON 
 4,13*294 94.3 20.0 20.6 1.2 12.2 0.35* 2.22* 
 603.0 ­05 BERNE* EXTRA O COW SOLVENTE "OfOo. 100.0 22.1 
 21.8 1.3 12.9 03T 2.35" 639&' ­
06 (4)

o0 'PERICARPO BE GRIDS (FARELn) CON 
 4*03-930 89.3 9.0 
 10.3 2.8 17.6 2.08* 2.76' 2493.*
08 GERME. EXTRAf00 CON SOLVENTE E NOWfn. 100.0 10.2 11.6 3.1 19.9 20334 3.09* 2793.'
 
09 MN 145 PROTE6JIA NX 141 FlORA# (4)

10 -PCRICARPU UE GRTS (FARELn) CON 4103-928 12.1 14.5
90.8 11.3 13.4 3.45* 3.09' 3268.* 1627.
11 GERNE0 mRO A SECO DOSIORATAO0o MX 100.0 12.2 12*4 160 14.7 3.80* 3.41' 3597.* 9791s

12 131 F1ORA CARBONATO DE CALCIO
 
13 OECLARADO MAIS 0E 31 MN. (4)
14 QPOLIOURASP DESIORATAOO (4) 4103,943 89.3 5.7 1209 3.65*
8.3 14.7 3.45* 308.* 3059.
is 
 100.0 9.3 6.4 16.4 
 14.5 3.86* 4.OR* 4264.' 3426.
 
26 OXAL!I CRENATA
 
I7 -RA EZE UESIORATADO 
 (4) 413-452 86.5 1.6 
 3.1 0.4 2.5 * 3.29' 3532.18 
 100.0 1.8 3.6 0.5 2.9 * 3.61' 40830

19 PANDALUS SPP. PENAEUS SPP. CAMARAO 
20 -PENACUS SPPo RESIOUO OC 

21 5"133541 88.3 29.0 14.7 2.5 38.7 * 10521P.RCESSANEC4TI DESIDRATADO MOIOo, (5) 200.0 16.7
32.9 2.4 43.9 " 2.7341
 
22 PANICUM ALIISSINUN
 
23 -PAATC A R A. FRESCO, CORTE I. (2) 2*11'047 2.0
16.8 
 4.7 0.9 2.5 0.49* 0.47* * 24 
 100.0 12.7 27o9 5.o 35.1 
 2.90' 2.784,

25
 
26 -PAHTE AIHEA, FRESCO. CORTE 5. (2) 2*11"051 26.6 2.4 6.7 0.9 205 Co66* 0.69*
27 
 100.0 9.2 32.8 3.3 9.2 2.49' 2.59' "
 
28
 
29 "PAET AeREAo FRESCO. CORTE So (2) 2-11-321 
 30.6 4.3 8.6 1.0 4.0 0.75" 0.0'8*
30 
 200.0 14.2 2803 3.4 130 2.46' 
 2.62' ­
31 PANICUR ANTInOTALE

32 -PASTE AEREA& 
 2017593 2?1 3.2 8.1 0*5 5*3 002'
0.?3* "
 33 FRESCO. MEIG 00 FLfRESCINENTO. (2) 200.0 It17 29.8 
 1.8 19.4 201' 2.61'0
34 PANICJM CO RATUM
 
35 -PARTE ACRCA. FRESCO. (2) 2*10"914 25.5 2.4 6.9 0.? 2.4 0.59* 0.65' *
 36 
 100.0 9.5 35.0 2.6 9.4 2.31' 2054' . ­
3738 "PART 
 AeREAP FRESCO. CORTE 4. (2) 2110317 
 46.0 45 16.2 1.8 2.7 2*0* 1.23* " "
 39 
 100.0 9.8 35ol 
 3.9 5.9 2033' 2.46*
 
40 PANICUM FAICICULATUM
 
41 
 "PARTC AHEAo FRESC'. COMPLETO CRESCIMFNTn. 2117-598 
 1905 2.3 5.7 0.6 2.S 0.53* 0.52* ­42 (2) 
 200.0 12.7 29.2 4.2 13. 2.69' 2.6'*

43 PANICUN MAIMUM. COL IO006
44 -PARTE AERCAo OESIORATADO. (1) 1*130433 93.5 10.2 34o2 1e 6*3 2.01* 2.01' .
45 200.0 11.0 36.6 2.0 6? 2.16' 2,1S'

46
 
4F -FOLMAS, FRESCO FERTILIZAon. 
 2'10*327 24.1 2.? 
 7.6 0.6 2.4 0.56* 0.61 *46 OE 43 A 56 OIAS fE CRESCIMENTO. (0) 100.0 I.2 32.3 2.6 9.8 2.40' 2.55'a
 
49

50 -PART( AeNEA. FRESCO. (2) 2102*345 26.8 3.0 8.3 0.9 30 0.71 0.70' *
 51 100.0 11.2 30.8 3.2 11.3 2.64 2o61' ­
52

53 -PARTE AIREA* FRESCO. nC 15 A 
 2-09-995 19.4 2.8 6.0 0.? 
 2.4 0.51 0.30. *54 26 UIAS BE CRESCTMENTO. (2) 100.0 
 14.3 30*9 3o4 12.2 2.62 2.5? o
 
5556 -PA4TE AIRFA. FRESCO. BC 43 A 2"09-910 22.4 2.4 8.1 0.6 2.0 0.43 0.55* ­57 56 WIAS DE CqCSCIMENTO. (2) 100.0 36.2
12.4 2.6 8.6 3.92 2.46* *
 
58
59 -PAATE AeLEA. FRESCO. COMPLETO 2"02338 24.4 3.2 8.8 0*4 
 2.8 0.62' 0.59'
60 CRESCImENTO. (0) 
 300.0 13.0 35.9 I6 1.4 2.51' 2.44* ­
61 
62 oPAiTC AeREA. FRESCU. COMPLETO 2,10*565 22.6 8.8 1.3 0.52'2.8 0.3 0.52* * 63 CRESCIMENTO. CORTE 29 
(2) O0O. 12.4 38.8 1.4 5.9 2.30* 2.31' *
 
6465 -PAdTE AeiEA. FRESCO. NICiO 
 2210-823 24.3 3.0 20.8 0.3 2.2 
 - - * 66 DO FLORESCIMENTO, CORTE I. (2) 200.0 12.3 43.5 11 409 ' ­ -
G?

68 *PAdTC AfREA. FRESCO FERTILIZAOO* (2 2*10*656 23.3 2.9 N.O 0.3 203 0.58' 0057' * 69 100.0 12.3 33.5 1.g 9.7 2.490 2*45' ­
7071 "PAHTE AeHEA. FRESCO 21101305 21.2 2.7 6.7 0.4 2.2 00440 0.53* ­72 rERTILIZADO0 0s 29 A 42 0IA5 Of 200.0 12.8 31.5 2.1 10.1 2.07' 
 2.51 ,

?3 CRESCIMENTO. (2)

74 PANICUN PURPURASCENS. CAPIN ANGOLA
 
75 CAULES OU COLMOS. CURADO AD SOL# (M) 1-13-424 92.5 9.8 39.2 0.9 3.9 1.88' 2o93' *
?6 
 I00.0 10.6 42.3 0.9 4.2 2*03* 
2.04'0
 

78 -FOLHAS. CUNADO AD SL. (1) 
 1"130425 92.5 28.8 8*0 2.02'
13.1 2.5 2.00' M
F9 
 I00.0 24.2 31.1 I. n6 2.17' 
 2.17' * ­
n0
 
82 "PARTE AtHCA. FRESUO. (2) 2709tst 26.4 3.2 6.2 0.6 2.5 0.64' 0.6? - ­82 I00.0 1.,9 31.1 203 9.3 2.420 "
2.5441 

43
04 'PARTE AtREA. FRESCO, 2"t01251 26*2 3.0 6.0 0.4 3.3 0o67* 0.6?* - ­65 COPLETO CRESCINENTO (2) 11.3tO0O 30.T 1.7 12.7 2.56* 2.57* - ­
86 
o6 -PARTE AINEA* FRESCO. SENENTES MAOURAS, (P) 21031523 86.7 22.2 32.7 2.1 8.0 2.95' 2.17' ­6 
 I00.0 12.6 36.9 2.4 9.1 2.20* ­2.44* ­
69 PANICUM SD IIRIPANODiN
90 "PAfTE AERNA. FRESCO. (2) 2117F09 25.4 2*2 9o5 0.8 2*0 0.55* 0.64' ­91 
 tC0OO S8 3f73 3.3 ?.9 2.16' 
2.51' * ­
92 PAO

93 DESIDRATAOt (4) 
 4'0F944 68.6 4.2 0.5 2.4 10.7 - - 3280* 3634.94 100.0 4.7 0.5 2.? 12.1 - 3702.* 4102. 



35 
Numa bs orn ofwscldo * num bosiac 

Aia Pro 
Lines 
No. 

NDT 
Sovim 

NDT 
Ovinos 

NDT 
Sulno, Cdo Cobsit Cobra 

Mm 
W& 

F. 
fora 

Pot& 
do Zinc Colina Nscina 

Pant-
nlvo 

Vits-
mn&A 

Ribo-
flmvina Cistme Lhlns 

Metlo 
nina 

Tripto­
fan• 

% % % % m/kg mj/kg mgikg % % mntkg ingfklg mg/kg fajg ngkg mg/kg % % % % 

01 66.5* 81.2* 74.* 0.13 16.9 13&0 0.12 0.09 2.0 656. 85.? 2.9 - 0.5 0.09 0.27 0.22 0.27 
02 76.9* 91.2* 84o0. 0.14 19.0 14.6 0O13 0o0 2.2 737. 9603 3.3 0.5 0011 0.31 0024 0.30 
03 
04 6ao0*50.3* 130* 2.0? 15.1 156.5 " 
05 "8.5* 53.3* 14.5. 2.20 160 168,1 " 
06 
07 
08 

471. 62.5* 565* 
52.* 0.0* 63.3. 

0.13 
0.15 

t1.10 
124 -

09 
10 7O3* 70.2* 74 

•
1 0.08 13.0 324.6 1.50 1.73 30.0 1135. 29303 22.8 * 2.5 0o17 0.59 0.24 0.15 

11 06.2* 77.3. 81.6* 0.08 14.3 357.4 Io65 1o90 330 1250. 322.9 25.1 2.6 0.19 0.65 0.27 0.16 
12 
13 
14 
15 

782 82.7 
87.6 92.6 

86.4 
96o7 

0.20 
0.23 

-
-

0.56 
0.63 

1.06 
Iol 

' 
* 

1224. 40.6 
1371. 53103 

46.4 
5200 

1.0 0.19 
2.0 0.21 

0.51 
06 

0.22 
0.25 

0.14 
0.15 

16 
17 74.7* 01* 0.06 - 0005 * * - 4.5 1.6 " 
18 . 86.40 92.6* 0o07 * 0.06 * " 5.2 " 2.1 " 
19 
20 
21 

* 

o 
34i6, 
39ol* 

- 7.55 
6.55 

* " 
-

* 

-

1.96t $ 9 
V2.24 

-

* 

* 
* * - * 

0.90 
1.02 

3.61 
4.37 

0.66 
0oF 

0.52 
0.59 

22 
23 11o0* 1060 * 008 0.07 - - . - - -
24 65.6* 630* 046 a 0.42 " " - - " " - -
25 
26 15.1* 15.6* . 0.08 " - " 0.0? -
27 565* 50o.* . 0.32 * - * 0.25 I - - - -
26 
29 1700*16.1* *. 0.13 - - - 0.11011 -
30 55.8* 59.2* , 0.44 * * * 0.35 " - - " 
31 
32 
33 

16.0 16.3* 
61.5* 601 

-
. 

0.12 
0441 

* 
* * 

* 
-

0.07 
0.2? 

-
. -

.. 
- " 

-
" -

. 
-

34 
35 13.4* 14o* . 0.02 - * * 0.04 - - " 
36 52.5* 57.6* - 0006 S 5 * 0.15 " " - " - •­
37 
38 243* 257* . 0.17 " 0.17 . . . .. . . 
39 52.7* 55o9* . 0.38 S 5 " 0.365 - ... 
40 
41 11.9* I1.8 " 0.06 * - " 0.04 " " - " " 
42 61.1* 60.8* . 0.32 - " " 0.20 - - -
43 
44 45.7*45.5* . 0o44 - - - 0.25 - -• 5" - " 
45 40.9* 46.7* 0.47 * 5 * 0.26 - - - " 5 5 
46 
47 13.l1 13.9. - 0.15 - 0.06 " - - -" " 
48 54o3* 57.9* . 0.64 * " 0.23 - " ° 
49 
50 
51 

15.9 
59.6 

159t 
59.3* 

" 
* 

0.10 
0.39 

0015 
0.056 

7.3 523 
27.4 195.4 

006 
0.23 

5 ° -
- " 

-
-

5 

o 
52 
53 10o2* 11.3* 0.17 . • 0o.07 - S " 
54 52o4* 56o2*. 0.86 - 0o36 - S - - - " -
55 
56 11.0s 12.5* 0.16s l 0.06 0o6 - " " * * -
57 
58 

49o2* 55.8* . 0.72 - 0.28 0.71 - - - -

59 13.9* 13.5* " 0.13 Tl
P 

44.9 0.06 0.51 10o3 " .. . . 
60 56.90 55.2* . 0.51 31.5 1640 0.24 2o10 42.0 5 - * * " 
61 
62 11.0 11.9* . 0009 3.2 7.1 0.05 0.55 - " 
63 52ol 52.4* - 0.39 14.1 31.4 0.24 2.44 " - " -
64 
65 " " 0.11 1o6 24.5 0.06 0.44 " " .. . . . 
66 o 0.45 6oT 100.? 0.26 1.82 " 5 " -
67 
68 132t 13o0 
69 56.5* 55.6* 

0070.233 
0.30 10000 -

- O0o01 
004 

0.04 
0o.8 

8.4 
36.0 

* S 

-
-
- ° 

° 
-

" 
" 

70 
71 9.9 12.0* 0.1? * 1.3 6.3 0.06 0.35 - - " " " 
72 46.9 569* 0.02 63 39.2 0.29 164 " " " " 
73 
74 
?5 42.6. 43.7* 0.10 - • 0.20 * - ° 
76 
77 

46.11 4o2* 0&,11 . 0o21 " " " -

76 4a4 45s5t 0030 0.22 - -* -
79 49o1* 49.2* * 0033 * 0*24 - • - ° 
80 
8114o5*152* - 009 0071 3.7 54.6 0O07 * * S - " • " 
62 54.9* 57o6* * 0.33 0.269 14.0 206.5 0.211 " " 
83 
64 15.3* 15O3* * 0.15 ?7.2 23.3 0.0? 0.56 18.3 - " ° 5 

85 56.5* 58.4* - 0.56 * 27.3 69.0 0.28 2.13 70o0 - " 
86 
67 44.20 49.2* * 0.36 0.030 9.0 22.7 0.39 1.29 . 5 5 " " -
18 
89 

49s*a 55.4* - 0.42 0o033 10.1 25.6 0.44 1.45 - • - - - S 

90 12.5* 14.5.* 0.02 * - 0.04 5 5 ° • - S 
91 49.0* 57.00 * 0.0O* 0.15 * * -" S " -

92 
93 
94 

- - 74,4* 
84.0* 

0.05 
0.06 

0.10 
0411 

* 
* 

* 641. 
7723. 

26.l 
31s7 

10.0 
12.2 

2.0 0.12 
2.2 0.13 

0.20 
0.22 

0.09 
O.tO 

006 
0.09 



36 
TABELAS DE COMPOSIQAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

G3..r Esp(Ie non.. comum 
Nome4 Intenmala do Alimento Alirnento 

Numa bas coma ofeamido a numa bas 
Ex­

s 

u 
No. 

m 
Outro none 

Intero-sanoedlMatlea1 
Refe nca No. no 

Fibre tr&to 
Clnza cru Eto 

Pro. ED 
tsfnaBovlnos 

ED 
OvInot 

ED 
Sulnos 

MEn 
Frunga, 

% % % % % Mcal/kg Mcal kg kcal/kg kcallkg 

01 
02 
03 

PARATERIAtPROSTATA 
-PARTE AERCA. FRESCO. (2) 2*11"666 . 

100.0 
* 

9.6 29.4 
-
46 

-
9.3 

-
3.09. 

-
2,62* 

04 
05 
06 

PASPALUN C NJUGATUN* CAPIN NARRECA 
*PARTE AEREAp FRESCO. NERO 

00 FLORESCIMENTO. (2) 
2*10,285 26.0 

100.0 
3.4 

12.1 
7.6 

27.6 
0.3 
1.2 

2.6 
10.0 

0.74* 
2.63* 

0.7p* 
2.57 * 

or 
06 
09 

10
11 
12 

"PARTE AeRFA. FRESCO. 
FINAL OE FLOQESCINENTO. (2) 

"PARTC A REA& FRES:O, SENENTES NADURAS. (P) 

2"106816 

2*t0026 

26.9 
100.0 

27.3 
100.0 

3.0 
li2 

2.5 
9.2 

6.2 
30.4 

9.6 
35.3 

0.4 
1.6 

0.7 
207 

2*4 
990 

2.6 
9.4 

0.67* 
ps51* 

0.63' 
2.30* 

0.68, 
2a54* 

0.69' 
2.54' 

13 
14 

PASPALUN CqRIFEUN
*PARTE AEREA. 2,17?523 32.3 2.7 12.2 0.4 2.2 0.76* 0.77' 

is 
16 

FRESCO. SENE(EE IN ESTADO LEITnSno 
PASPALUN FASCICULATUMo CAPIN ARAGUAl 

(2) 100.0 803 37.6 1.t 7.0 2.36' 2.40' 

I? 
16 

*PARTC A REAP FRESCO. (2) 211"470 
100.0 10.7 29.2 1.4 6.4 2.56' 2.57' 

19 
20 
21 

PASPALUN 
"PARTC 

L&N1[
AERCA. FRESCO. 

NEIO DO FLORESCINENTO. (2) 
2°17°562 19.6 

1000 
2.8 

13.9 
6.3 
32.0 

0.2 
1O 

2.4 
11.9 

0.53' 
2.70* 

0.46' 
2.43* -

22 PASPALUN H CROPHYLLUR 
23 
24 
25 
26 
27 
26 

*PARTE AEREA. FRESCO. NE!O 00 FLORESCIMENTnO 
(2) 

PASPALUN NIATUN, ORANA FOROUILHA 
"PARTE AEREA. FRESCO. (2) 

2"170556 

2"00*464 

25.0 
100.0 

31.0 
100.0 

3.1 
1203 

3.1 
100 

6.3 
33.1 

9.3 
30.1 

0.4 
I.7 

0.7 
2.3 

2*3 
9.1 

2.3 
7.5 

0.60* 
2.42' 

0.76' 
2.51' 

0.6P' 
2.46* 

0.600 
2.59', 

" 
" 

-

29 
30 
31 

'PARTE A(HEA. FRESCO- (2) 

PASPALUM P LnSUS 

2"111538 36.6 
100.0 

4.5 
12.2 

10.4 
26.3 

10 
2.6 

2.9 0093' 
7O 2.54* 

0.95* 
2.56' -

32 
33 
34 
35 

"PAHTE AEREA. FRESCO. 
NERO DO FLORESCIRENTOm (2)

PASPALUM PLICATULUN. CAPIN COLC;AO 
IFENO. CURADO AO SOL. (1) 

21i7°560 

1"11539 

25.0 
200.0 

91.5 

2.4 9.2 
9.6 36.6 

1203 281 

0.4 
1.4 

O.6 

!.8 
7.0 

4e4 

05R* 
2033' 

1.05' 

0.60'1 
2.42' 

I.9P* 
36 100.0 13.4 30.7 O. 409 2.02' 2.10' 
3F
36 
39 
40 

"PAATE A(REA. FRESCO, 
COMPLETO CRESCINENTO. (2) 

2"10"221 29.7 
100.0 

3.4 
12.5 

6.9 
30.1 

0.3 
1.0 

3.5 
119 

0.60* 
2.68 

0075, 
2.53', 

41 
42 
43 
44 
45 

PAHTE AtREA. FRESCO, NEO 
00 FLORESCIMENTO. (2) 

PASPALU S6CCHAROIOES 
'PARTE AEREA. FRESCO. 4EO 00 FLORESCIMENTA 

(2) 

210*220 

2*17°578 

22.9 
100.0 

26.9 
100.0 

2.6 
11.6 

2.4 
9.2 

6.0 
34.9 

11.1 
41.4 

0.3 
1.3 

0.3 
1.3 

1.5 
6.6 

1.4 
5.2 

0.55' 
2.39* 

0.59' 
2.20' 

0.5i 
2.39' 

0.67', 
2.32* 

46
4? 
46 
49 

PASPALUN SPP* PASPALUM
"PARTE AfREA. FRESCO. COMPLETO 

CRESCIMENTO. (2) 
PASPALUN TIANAC 

2*170581 26.3 
100.0 

403 
15.3 

8.6 
3005 

0.3 
1.1 

2.5 
6.9 

0.73* 
2.57' 

0.6* 
2.40' 

50 
51 
52 
53 

"PARTE AC RCA FRESCO. 
NEIO 00 FLORESCINENTO. (2) 

PASPALUN VIRGATUH 
"PARTC AREA. FRESCO. SEMENTES NADURAS. (2) 

217582 

2)170568 

25.0 
200.0 

3319 

3.4 
13.4 

J2 

7.7 
300 

11.3 

0.4 
1.6 

0.4 

2.1 
6.4 

3.6 

0.61' 
2.45* 

0.66' 

0.62* 
2.47* 

O.6* 
54 
55 PEIXE 

100.0 9.5 33.3 1.1 10.6 2.60" 2.51' 
56 
57 

INTEIRO OU PARTES. COZIOf EXTRAIDO . 
MiCANICANENTE OESIORATADO mROiOn() 

501"976 91.7 
100.0 

20.4 
2203 

1.0 
1.1 

7.6 57.0 
6.3 62.2 

2.99' 
3.26' 

2.51 
2040 

59 
60 

"INTEIRO OU PARTES. COZIOO EXTRA 'O 
NECANICAMENTE DESIORATADO MODOne a&l 

501,961 91.6 
100.0 

16.0 
17.5 

10 
1.1 

10.4 
11.3 

62.0 
6707 

* 2090'1 
3.17 * 

61 
62 
63 

PROTErNA. (5)
-INTERO OU PARTES& COZIDO EXTRAI.O 

NECANJCANENTE OESIORATAD0 NO(Of, 63 
5-01-982 91.7 

100.0 
13.9 
15.2 

0.9 20.1 
0.9 11.0 

66.7 
72.6 

-
" " 

-
-

-
-

64 
65 
66 
67 

PRfTE NA, (5)
*SOLUVCRS EN CALDO (C PElXE COZI.O)p 

CONOENSA00. 4N 301 PRoTE NAP (e) 
PENNISETUN CILIARE. CAPIM SUFFEL 

5'01'969 50.6 
100.0 

9*4 
16.7 

0.2 
0.4 

6.6 
13.1 

3105 
62.2 -

11.6* 
3.71' 

1924.' 
36040 

1455. 
2676. 

60 
69 

"FE4O, CURADO AD SOL. (1) 1"10'353 92.7 
100.0 

903 
10o0 

35.6 
36.4 

3.1 
3.3 

7.3 
7.9 

1.99 
2.14' 

1.96* 
2.14' -

71 
72 

-FOLHASP FRESCO, (2) 2-17-629 -
100.0 

* 
23.2 

-
35.2 

-
1.7 

-
7.7 

* 
2.34' 

. 
2.39' 

?374 
75 
76 
7? 
76 
79 

'PARTC AENEA. FRESCO. NEI0 
00 FLORESCINENTOP (2) 

PENNISETUN CLANDESTINU', CAPIN KRKUIU
IPAHTC AiREA# FRESCO 

FERTIL!ZADOs COmPLETO CRESCINENTO* (2)
PENNISCTUm CLANDESTINU4, TRIFOLIUM REPENS. CAPIN 

2'10'252 

2"10'226 

200 
100.0 

19.1 
200.0 

2.7 
120 

2.1 
11.2 

72 
34.5 

5.3 
27.5 

0.5 
2.2 

0.3 
17 

2.3 
11.2 

1.6 
6.3 

0.49' 
2.37' 

0.50' 
2.60, 

0.520 
2.49* 

0.50 
2.6P* 

* 

60 
61 
62 

KIKUIU"TRVO BRANCO 
-TRIFOLIUN REPE So 

PARTC A2REA. FRESCO FERTILIZAO.p (2) 
2"10-236 

100.0 
-

10.2 
1-

27.6 
. 
2.3 

. 
1109 

. 
2.69' 

. 
2.69* 

63 
64 
05 
a6 

PENNISETUm,.LAUCUN. NILHETO. PASTU ITALIAND 
PAATE A REA& FRESCO. MERO 

00 FLORESCIENTO. CORTE 1 (2) 
PENNISETUN MEXRCANUN 

2o13-710 -
10000 

-
10.1 

-
25.6 2.1 

o 
10.4 

-
2.72* 

. 
2.70' 

67 
66 

*PARTE AtHCA. FRESCO. CORTE 4. (2) 2211600 53.9 
100.o 

4.6 24.6 
6.5 45.9 

1.7 
3.1 

2.9 
5.5 

-
" -

-

69 
90 
91 
92 
93 
94 

PENNISETUM PUJRPUREUM. CAPIN ELErANTE 
-FOLHAS* FRESCO 

FERTILIZAOo DE 57 A 70 DRAS O 
fREsCIMENTO- (2)

-PA4TE A AEAe FRESCO. (2) 

2"10*567 

2"03'166 

280 
100.0 

20.2 
100.0 

3.7 
13.1 

2.6 
13.6 

M.5 
30.3 

6.5 
32.1 

0.5 
2.9 

0*5 
2.3 

2.2 0.66* 
7.7 2.42* 

2.0 0.47'
1I. 2.34* 

0.70* 
2.49* 

0.504,
2.4* 

-
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-

Numa baus coma oferec o a numa base aa 
Awko Pro 

Urn NDT NOT NDT Ma. FS PoA, Panto- Vita- Albo- Metlo- Tr lpo 
No. IBoinos Ovinos Sulnos Cdlo CobaltoCobra on& faro do Zlnco Colin.Niacins tlnico min. A flami Cistns Lisina nina fano 

% % % % mg/kg mgtkg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 0 " •" " " a " 
03
04 

70o1* 59.4* - 0o29 00030 * - 0.15 a a * a 

05 16.7' 16.3' * 0.15 0031 1.7 82.2 0o06 - - - . a -

06
07 

59o7' 58.4* - 0.51 0.111 5.9 294o0 0O22 ' " - ° 

08 5.3' 15.5* 0.10 0o033 1.4 67o0 0.05 - . - .-

0910 
57.O 57.50 * 0o39 0.124 5.2 249.4 0o19 " . a - . = 

11 14o3* 15.8* - 0o10 0o084 1.5 63.5 0.10 - - - . 
12 52.20 57.o' * 0.36 0.306 5s5 232.5 0.37 a " " 
13 
14 17.3* 7o6. * 0.06 * - o 0.10 " - . * -
15 53o5t 54m5* 0.19 - - 0.30 - o - - o -
16 
17 * a a -0 a• a a • * • * 

18 58001 58.3* 0.34 0030 - - 0.17 - - . 

19 
20 12.1* 10o9, 0.31 - o - 0.05 .. .. -
21 61.20 55.l* " 1.56 - . 0.23 - - - • 
22 
23 13.7' 14.0* " 0.10 - a - 0.03 ° o - - 0 . 

24 S4.9* 559* " 0.38 a a 0.13 - -
25 
26 176* 18.2. . 0.03 - o .0.03 a e .. . 
27 56.8* 56.7' - 0.09 - - a 0.08 0 -. a -
28 
29 21.2* 21.53 " 0002 - 00.04 .. .. = 
30 57.5* 58.5* 0.04 a * " 0.10010 - " " 
31 
32 13.2* 13.7' " 0.11 .0.02 " " " " " 
33 52o80 5408* 0.50 a - . 0.07 " 0 • . e 
34 
35 41.9' 43.5' * 0.51 - - - 0.16 - .. . . . . 
36 45.7* 47o5* 0.58 * - * 0.18 - - - -
37 
38 18.0* 17.0* ... 22 . " 0.06 - o . . 

39 60.8*57.5 * 0.73 a 0o.21 • - " " 
40 
41 12o40 12o4 0410 * - " 0.04 - .. . . " 
42 54,3" 54.' " 0.42 . - 0.16 0 .. . . o 

43 
44 13.4' 14.* * 0608 " " 0.03 = - . . . . . 
45 49o9* 52.60 * 0.31 0.11 .. " " 
46 
47 16.5* 15o40 0o15 - - 0.08 - - -

48 58.4* 54o3* 0.51 - a - 0.29 " - - " " 
49 
50 13o9* 14.0' 0.08 - - 0.05 - . ..­

51 55.7* 55o9* - 0032 - " 0o21 -"-" 
52 
53 19.9* 1903* 0.06 . . .. 0.10 0 = = • . 0 • 
54 5890 5690 - 0.14 " n.29 - . 0 -
55 
56 6o8* 56.9a • 5.84 - * a 9.88 0056 a a a a - 2.66 4.00 0.76 0.60 

S7 73#90 62.0* * 6.37 " - I1.14 0.61 o a - - a 2.90 4,36 0.83 0.66 
58 
59 . 65.8* - 4.05 V 6 89.86 - a : :?0.71 4.66 16 0.42 
60 . 71.9* * 4.42 - a 113 - = - ?a0.78 5.09 1.77 0.45 
61 
62 
63 

-
-

- - 3.54 
3.87 

-
-

-
-

-
-

.83 
1.09 

-
a 

a 

a 
- -

•a" 
0.70 
0.76 

4.61 
5.03 

1.59 
1.74 

0.42 
0.46 

64 
65 " 42.*5 43.6 0.30 " 44.9 14.4 0o76 1.74 35.0 3518. 169.1 35.5 - 14.6 0.52 1.73 0o71 0.31 

66 - 84.0' 463 0.59 * 68o8 28.4 1.51 3.43 75.l 6955. 334.4 70.2 * 28.o 1.03 3a4: 1.40 0.61 
67 
60 45.10 45.00 " " - a a a a 
6970 48.60 48.5e . - a "- " a 

71 - a a a a - a * a 

72 53.0* 54.2 - 0.48 0.47 • a a a 
73 
74 11i* loT* 0.04 a- a 0.07 0.08 * a a a 

75 53.7* 56.4* 0.17 s031 0o40 * - - a 
76 
77 110.3*1 13* 0.05 a 0.06 * a-a 
78 5900 59.3 - 0.2a - 0.33 a -- ° a 

79 
so 
8081 a09 a a a a . a a = •a a 

82 60. 60.9* . a . • - - a a 
8384 61a a a0 . a.a- aoa­

85 61.8' 61.1* * a a 

86 
a - - o008 a 038 " a a a a 

88 * a a 0.14 ,071 . a=a - a a 

89 
90 15.3* 15.8* - 0011 aa0.04 a a a a a a 

91 54.8* 56.5* a 0.39 a° l.t3 a a a a a a 

92 
93 10.7* 11.4* . 009 0.184 5.0 17.2 0.05 0.36 6.6 ' 2.a a a 

94 53.1* 56o3e - 0o4 O 79O724.9 85.0 0o25 1i78 32.6 ' 10.4 aa" 
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TABELAS DE COMPOSI AO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA
 

Gtnaro Esgcle nounscomurrn Numa bas com ofewaido e numa bass m 
Nome. Internacunal do Allmento Alimento EX. 

ntamIonal M14,I8 nN.tma Fibr a ED EDfEovInomOvlnos 
ED
Sulnos 

f 
Franos 

% % % % % Mcallkg McaI/kg kcalflg kcalkpg. 

01 
02 

"PAOITE AfREA. FRESCO. DE 
29 A 42 0145 DE CRESCINENTfl. (P) 

2"10*095 18.0 
100.0 

2o4 
13o4 

5.3 
29s3 

0.6 1.8 
3.6 10.2 

0.27* 
1o49' 

0.4* 
2.57" 

P 
P 

0 3 
04 
05 

PAdTE AR9EA, FRESCO. DE 
43 A 56 0145 DE CRESCIHENTO* (0) 

2"11°495 14.4 
100.0 

2.1 
14.4 

4.9 
33.5 

0.4 
2.9 

1.2 
82 

0.31' 
2.15' 

0.36* 
2.4S* 

" 
" 

06 
0o 
08 
09
0 
11 

*PANTE AIREA. FRESCO. DE 
43 A 56 BIAS OE CRESCIMENTno (0) 

-PARTE AtREA. FRESCO. DE 
71 A 84 0145 BE CRCSCIMENTO. (2) 

2J0"076 

2"10"091 

16.5 
100.0 

100:0 

2.5 
15.0 

--

5.4 
32o? 

0.5 
3.3 

0*29 

1.5 0.36 
9.0 2*18 

- -­
6.8 2.18 

0.41' 
2.47 

-

.* 

12 
13 
14 
15 

"PARTC AI
4 
EA FRESCOP 

CONPLETO CRESCINENTO. (2) 
2"03-158 21.3 

I000 
3.1 

1408 
6.2 

29.0 
0.5 
2.4 

2.5 
11o 

5 . 
2.42' 

0.541 
2.53' 

-
-

16 
I? 

"PANTE AECCA. FRESCO. 
SENENTE CN ESTADO LEITOSO (2) 

2'03'163 31.8 
100&0 

2.3 10.2 
?.2 32*2 

0*9 3o2 
2.9 10.2 

0.82* 
2.59' 

0.84* 
2.64* 

-

19 
20 

*PARTC AEREAP FRESCO 
fERTILIZADOD DC 29 A 42 045 Of 

2*10*268 19.2 
100.0 

2.S 
13.1 

5.9 
30.8 

0.5 1.9 
2.7 10.1 

0.43' 
2.25' 

0.496 
2.54' 

-

21 
22 
23 

CRESCINENT~o 
'PARTE A(REAP FHESCO 

FERTILIZADOO 

(2) 

DE 43 4 56 014S OF 
2110"298 16.6 

1000 
1.8 

107 
5M5 

33.0 
0.5 
3.1 

1.3 
6.1 

0.31' 
1.89' 

COeAP' 
2.53' * 

24
25 
26 

"PARTE 
CRESCIMENTO. (2)

A?8CA* ENSILAO0. (3) 3"031?0 28.9 
100.0 

3.4 
11.6 

10.6 
36*6 

0*9 
3.2 

1.? 0.66* 
5.9 2.29' 

. -
-

27 
28 
29 

PENNISETUN PURPUREUN. 4ERKERON. CAPIN ELEFANTE
MEHKERONe FOLHAS. FRESCO# (2) 21151498 -

100.0 13.4 29.7 
. 
2.0 

. 
9.8 

-
2.46' 2.P* 

-

-
30
31 
32 

MHERKERON, PARTE AfREA, 
FHESCO. DE 43 A 56 DIAS OE 

2°11°606 1?.2 
I00. 

2.6 
15.0 

5.7 
33.4 

0.5 
3.1 

1.7 
9o7 

037* 
20144 

0.40'0 
2.47' -

33 
34 

CRESCINENTOo 
RAPIER 

(2) 

35 
36 
3? 
38 
39 
40 

PENNISETUN TYPHOIOES. 4ILHETO 
°PARTE A

6
IEA. FRESCO. (2) 

PHALARIS ARUNDINACEA. FALARIS
"PANTE A REAP FRESCO. (2) 

2-03,115 

7-01113 

23.4 
100.0 

25.3 
100.0 

3.0 
12.8 

2.5 
10.0 

6o0 
25.5 

5.6 
22.0 

0.7 I9 
2.9 8.1 

1.1 4.3 
4.4 17.2 

0.640 
2.74' 

0*8* 
3.44* 

0.62* 
2.64' 

0.68* 
2.70' 

. 

" 
41
42 
43 
44 
45 
46 
47 

-PANTE AfHEA* FRESCO. 
HEI0 DO FLORESCINENT~o (2) 

PHALAOIS SPP. FALARIS 
"PANTE Af REA. FRESCO. (2) 

PHALAIS TUUEHISA. FALRIS 

2*01*107 

2,10,329 

17.9 
100.0 

42.7 
100.0 

2.6 
147 

5.0 
11.7 

4.9 
27.1 

10.9 
25.5 

0.4 
2*3 

0.9 
2.1 

2.3 
13.0 

3.4 
8.0 

0.45* 
2.50' 

1.15' 
2.0o 

0.48* 
2.58* 

1.14* 
2.671*1 

o 
* 

" 

48 

49 
50 

-FEio. 

PHALARIS 

CURAO0 AD SOL. (1) 

TUBEROSA STEOPTERA. FALARIS 

1"13",60 . 

100.0 
-

14.0 
-

34.1 2.7 
; 

3.6 2.07' 20 P* 
- -

51 
52 
53 

"STENOPTEIIA. PARTE A REAP 
FRESCO FERTILILDGDO 

PHASEdLUS VULGARIS .FEIJAO 
CORTE 2. (2) 

2110*615 21.3 
100.0 

. 
-

. -
-

3.6 
16.s 

- - -
-

54 
55 

-VAGENS CON SEMENTES. CURADO A0 SOL. (1) 1117?13 81.8 
100.0 

7.6 30.2 
9.3 46.7 

1.7 
2.1 

6.2 
7*6 

1.65' 
2.02' 

1.73 
2.12' -

56
SY 
58 
59 

"SEIENTES. (15 5-00-600 90.4 
100.0 

3.8 
4.2 

4.6 
5.0 

2.5 
2.8 

21.7 
24.0 

3.92* 
4.33* 

3.07* 
3.4010 

= 

60 
61 
62 
63 
64 
65 

*SENENTES. COZIDOo (5) 

PHLCUM PRATENSE. RABO 3E PATO 
*PANTE AfREA FRESCO. INICTO 

O0 FLORESCINENTO CORYC 
CAPIN TimOTEO 

I (2) 

5113*480 

2*10"808 

10.8 
100.0 

21.4 
100.0 

0.5 
4.6 

1.6 
7.7 

1.6 
14.8 

6.6 
31.0 

0.2 2.8 0.35* 
1.9 25.9 3.29* 

Od 1.4 0.56' 
2.10 607 2.61' 

0.36* 
3.31' 

0.54' 
2.61' 

* 
-

-
" 

66 
67 
68 

P!PTAOENIA HnNILIFnRMS 
*PASTOS ARROREOS. FRESCO. COMPLETO 

CRESCINENTO. (2) 
2-13-279 43.1 

100.0 
17 9.9 
3.9 23.0 

1.6 
3.7 

6.8 
15.8 

1.67? 
3.86' 

1o32' 
3.06'1 

69 
?0 
71 

PISUM SATIVU. 
"SEHENTESs 

ERVILMA 
5) 5*08'482 91.6 

100.0 
2.2 
2.4 

60 
6.6 

1.0 25.2 
11 2?o5 " 

3.54* 
3.86'0 

72 
T3 
?4 

PISUN SPP. ERVILHA
"VAqENS. ENSILADO. (3) 311V71 22.7 

100.0 
0.9 60 
3.9 26.6 

0.7 3.4 
2.9 15.1 

0.63* 
2.79* 

0.0' 
3.06'* 

7576 1"SEPENTES. #0100. (5) 5*03*598 89.1 3*0 8.9 1.3 22.3 3*50* 3.32* 3322.* 2153. 
F8
F8 
79 
80 

POA ANNUAsPASTINHn OE |NVfRN0
*PARTE AERCA# FRESCO. (2) 2-10806 

100.0 

. 

100.0 

3.4 

16.9 

10.0 

-

27.9 

1.5 25.1 

• 
4.4 10.7 

3.93* 

-

2.35' 

3.73* 

2.52* 

3729.' 2418. 

-

81
82 

POLYPJDIU" LEP100PTER1S
"PA4TE EA FRESCO. (2) 2111066 - - - -

83 100.0 6.1 23.9 3.0 14.2 3.34* 2.94* 
84 
85 
86 
87 
88 
89 
90 

PORLIERIA AUGUSTIFOLIA 
=PASTOS AHROREOS. FRESCO# (2) 

PROBOS IDEA ALTHEAEFOLIA
-RA ZESo 0ESIDRATADOo (4) 

PROSOPIS CHILENSIS 

2*13*334 

4°11"?21 

61.4 
100.0 

953 
100.0 

9.8 15.3 
15.9 25.0 

2s.9 2.5 
3.0 2.6 

2.9 Ist 
4.7 18.1 

*07 2.2 
0.? 2.3 

1.47' 
2.40* 

* 
-

1o70a 
2*77* 

3.61' 
3.?9' 

-

3809.* 
3997. 

-

91 
92 

-SEMENTES C04 VAGENSo (1) 1'10"398 92.6
10O. 

3.5 19.8
3.8 21.3 

1.3 
1.4 

9.0 
9.7 

2032'
2.50* 

2.41' 
2*60* -

9394 
95 
96 

*PASTUS AR9OREOS 
CDN SCNENTESo 
(2) 

0oo. SENCNTEs MADIIRAS. 
2"137?14 

100.0 
. 

3.3 
. 

34.7 
. . 
1.0 10o9 

. 
2*50' 

. 
2.63' 
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Numa baseI cor ofaecido numa base ioeP L i Pro 

IUna 
iNo. 

NDT 
ovinos 

NDT 
Ovinos 

NDT 
Sulos d Coeato Colwe 

Men. 
ga 

F4 
foro 

Pot& 
sio Zinco Colitn NWn 

Panto-
dnico 

Vit 
mine A 

Ribo-
flaovin Cistina Lis 

Metio. 
nine 

Tript­
fan 

% % % % mg/kg mg9kg mg/g % % mg/kg mg/kg mg/kg mjkg mg/kg mg/kg % % % 

01 6.1 10*" - 0.06 " 0008 " " " " q 
02 33.8 58*4. - 0.34 n045 . .. " 

03 
04 71 .1* ois • -• S 0 0 5 5 0 

05
06 

48.8* 55.5* - - S • 0 - - - S -

07 6.3 9.2* " 0.05 • 0.06 0 * - S S • 

08 3M 4 559* * 0a2? " 0.36 " * " - " " " 
09
10 0 5 5 * * S - S S . 

12 

13 
14 

I1.7O 12.2* 
54.9* 57.5 

-
-

0.04 
O.34 

0009 
0040 

5.6 
26 

6 
6.9 

32.6 
0.10 
0.45 

0.71 
3.33 

10.4 
489 

" 
* 

* " 
• -

" 
-

" 
- -

15 
16 18. 

7
* 19a1* " 0011 :0.03 - " -

17 58,* 60o2* " 0.34 * 0.11 " " 0 " " "-
I8 
19 9.8 li t 0.04 - 007 * S 

20 50.9 57.5. - 0a21 0.37 - 5 " 5 " " -
21 
22 7.1 9.6* 0004, - 0.04 - - S• - ° 

23 42.8 5704* * C#24 " 0026 " . .. . " " -

24 
25
26 

15,0e
020* 

" -
-

0.16 
0.54 

" 0.23 
n l61 

* 
- -

" -
-

" 
" 

" 
5 

" 
5 

S 
" 

" 
" 

" 

27 

29 550757.?02*06 0:4 0.35 • " - - " " 

30 
31 5a30 9.6* - • - - " * " " " - . " " 
32 486* 56.0* - C - 0 0 0 0 - -

33
34 

35 
36
37 

14:6: 14*00
62.2* 59.9. 

-
-

0.04
0,1S 

-
-

1.0
4.1 

6.4
27.4 

0.04
0.15 

0.522022 
- " 

- - " - -" o -::12 
-

36 
39 197* 155* - 0,09 - * 0.08 0.92 - - - -

40
41 

78.0* 64o2* " 0.36 - 80.33 3.64 " " " 

42 10.1, IOs5 * * * * • " " " - " - " 
434 56.7* 58*5* 5 • .. . . . . . . .. . . . 

45 
46 

26.10 25.6*
6 
1ol" 60.5* 

* 
-

0.19 
0.45 

* 
* 

16,0 11201 
375 262.5 

0.06 
0*14 

" -
" 

-
" 

-
0 

-
" -" 

-
* 

-

47 

49
50 

469* 45.8* 0.16 " 00.09 0 - - 5 - - " 

51 - - " 0.01 - 3.3 12.1 0.10 0.77 6.4 " " " .. . . 
52 - " - 0016 " 15.4 56.6 0.47 3,60 3O,0 " - " - - " 

53 
54 
55 
56 

37,4* 39,3* 
45,0* 8800* 

1 
-

0.56e 
Oa1 -

-
- -

0*12 
0.15 

* 
- " 

" 
" .. 

-" - * S " -
S 

57 
56 

660 69.7 
96.3* 77.1 

-
* 

0.14. 
0.20 

-
-6 -

0.44 
.49 

0.99 
1.10 

" 
-

0 21:1 
23.3 

-
-

0 
-

202 
2.4 

" 

59 
60 8,1* 8.1* * 0.05 " - 0.04 * 9.6 " 2.3 " * 

6162 7465* 75.1* - 0.46 0.37 - 88069 " 21.3 " " " 

63 1 
2 
.?" 12.7* " 0009 " Ia? 30.4 0.06 0.47 - " " 5 -

64 59.2* 59.3* ' 0.41 - 7.9 142.0 0.26 2o21 - ..­

65 
66 
67 376* 2990 * 028 - - 0*03 " 5 " • 
68 87.6* 69*4* . 0.66 . • 0.08 - - - " 
69 
70 " 80.2* " 0.10 :0.41 - 220.5 - 2.? -

71 " 67.50 - 0.11 0.45 " " 22.3 " 2.4 
72 
73 14.40 is.a " " " " " " - " 
74 63.2* 69.09 * - . • . • - . 5 

75 
76 
77 

79.4* 75s3 
89o1* 84.5 

75.3 
44.6 

0.16 
0.14 

. 
" 

-
" 

0.42 
0 

4
8 

0.39 
0.44 

29.4 
33.0 

483. 
542. 

36.7 
41.2 

9.9 
11ol 

1.6 
too 

0.17 
0.19 

1.57 
.76 

0.30 
0.34 

0.24 
0.26 

7679 5 S C - 5 S 5 5 5 C 
r0 53.4* 5720, 1:00 a - 0.23 - - - - - • -
81
62 6* " "" * " " " o 5 " " 

8364 75.60 66a0* . - - - o 

85 33,4 386* - • • • S - - -

66 54.4 62.8* . . . * . . - . .. 
07 
66 " 1.9,0604* 015 30.9 0.6 " " " - . . . 

6990 " 65.9* Q*07f 0.16 32.4 0.6 . " -" " " * " 

91 52.5* 54.?* * 0031 16.1 13.3 0a 2 
6 " - . -

92 56.70 59.0* - 0.33 1905 l4s4 0.28 " - - - -
93 
394 56 * . . .. . . .* .0:4A J 10 

96 6.59.7* - - - - - - - - • 0.46 * 
96 
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TABELAS DE COMPOSIgAO DE ALIMENTOS DA AMRICA LATINA 

(mw Eqp&cI non* conium Num. ban.como ofamcldo a onumabarn sm 

LneNon* I Amncional do Aimento x MEnmno 
No r d It Iol MatkI. Fibro trato Prg ED ED ED MEn 

No. Outro nome Refm=la No. U= C1=u €u. Etfroo tn Bovlno. Ovinos ios Frsgo. 

% % % % % Mcal/kg Mcalf g kalilg kcl/kg 

01 -SEIENTES. (4) 4"03"085 80s6 3.l 14.3 1.7 16.8 22.56* 1945.. -
02 100.0 3.9 17.6 2.1 20.9 " 3.2Ae 2415.. 
03 PRUMUS ANYGOALUS. PRUNIJS 
04 1CAiIOPSES SEW PELES. (4) 4'13'319 96.1 3.4 3ol 54.2 17.4 - " - 6 
05 100o0 3.5 3s2 56.4 16.11 " - -
06 PRUNUS PERSICA. PESSOn 
07 -FRJTO SEN URUPAS. FRESCO. (4) 41030614 16.7 004 0o7 0o2 0.9 * 0.710 737.' -
06 100.0 2.4 4.0 1.1 4.7 " 3*790 39460 -
09 PUERAIA J VANICA 
10 -PARTE A REAP 2'13'234 23.3 1.6 8.6 0.6 3.8 0o60* 0o63* -
I1 FRESCO. COMPLETO CRCSCIMENT~O (2) 1000 6.7 36o7 2.5 16.1 2o56' 2.69* 
12 
13 

PUERARIA PMASCOLOIOCS. KIIOZU TROPICAL 
-CAULES OU COLMOS. FRESCO. OE 43 A 56 AlAS DE 2•11976 - - - - -­

14 CRESCIMENT0O (2) 100.0 * 44.4 2. 10.1 * " - " 
is 
16 
I? 

-FOLHAS. FRESCO. (2) 2"11"974 -
100.0 

- " 
8.? 34.4 

" 
1.7 

; 
i72 

.. 
2.72' 2.640 - 6 

10 
19 
20 

*PARTE A(REAP FRESCO. (2) 2*101228 24.9 
100.0 

2.0 
00 

9.2 
37o1 

1.0 
3.9 

4.1 
16.3 

0.60* 
2.40* 

0.f69* 
2.7* 

-
-

21 PUERARIA THMNEROIANA. KUOZU 
22 
23 

-PAHTE AREAP FRESCO. (2) 2'10023? 22.9 
100.0 

2.9 
12.6 

6.7 
29.1 

0.9 
4.0 

3.6 
16.5 

0.5?0 
2.490 

0.620 
2.730 

-
-

-
-

24 RANUNCULUS AGUATILIS. CAPILLACEUS 
25 
26 

*CAPILLACEUS AQU)TILlS.
PARTE AERLA. FRESCO. (2) 

2-11-992 13.1
100.0 

3,7
26.4 

2ol
16.2 

0O
1.1 

1o
24.1 

0.27.
00 

0O26.
199* 

. 
-

-

27 
26 

RORIPPA NASJURTIUR-AQUATICUM 
-PAHTE A REA. 2-13-402 11.4 1.6 I.2 0.3 4.2 - - -

29 FRESCO. (2) 100.0 14.0 10.5 2.6 36.6 - -
30 
31 
32 

SACCHAROMYCES CREV)S!4E 
- OESIORATAoO M0I00o (7) 7"05*520 89.1 

100.0 
6.9 
7.7? 

- 0.0 46.2 
0.9 51.9 

-
-

-
-

-
* 

-
-

33 
34 - OCSIORATAOO MOr00. NN 401 PROTEIINA. 705,52? 92.6 6.7 20 1.3 44.4 - 3.160 3073.0 1994. 
35 (7) 100.0 7.2 2.9 1.4 46.0 - 3.410 33190 2153. 
36 
37 

$ACCHARUN QFFICINARUM. CANA OE ASUCAR 
-PAATE AERCA. CURAOOAO SOL. (1) 104-685 884 3.1 25*9 2.2 3.6 2.240 2.15* - " 

36 100.0 3.5 29.3 2.4 4ol 2,540 2.430 - o 
39 
40 
41 

-FOLNAS CON PONTAS O PARTE AeREA. FRESCOo (2) 2104,692 25.9 
100o0 

1.5 7o9 
509 30.4 

0.9 
3*4 

0.9 0.75' 
3.5 2.92* 

0.6? 
2.60' 

* 
* 

42 
43 -TOPO CA PARTE AeREA, 2"130252 " - - " " " - -
44 FRESCO FCRTILIZAOPo SEMENTES NMAURASO 10000 9.0 31.7 2.4 6.4 2.43* 2.56' - -
45 
46 
47 

(2) 
-PATE AfREA. ENSILAO0. APOS FRUTIFICASIO . (3) 3"1?'516 31.? 

100.0 
4.2 
2L3 

6.6 
27.3 

0.5 
1.5 

2.6 
6.2 

0.760 
2.46* 

076* 
2.39* 

-
-

" 
-

46 
49 -MELASO9 (4) 4131251 72.6 6.5 0.3 0.3 2.4 - - 2650.0 0 
so 10000 11.7 0.4 0.3 304 - 3648. -
51 
52 
5.3 

-NELAS0P MN 469 ASUCAR 
INVERTIDO MN 79.5 ORAUS "BRIX. (41 

4104696 7.2 
100,0 

6O0 
1603 

?o7 
9.9 

0.2 
003 

4.2 
5.4 

3,20 
4.23* 

2o40 
3o13 

2593o 
3359.0 

2042. 
2645. 

54 SACCHARUM INENSIS 
55 •PARTC A REA. FRESCO. (2) 2-13-001 23.9 203 6.9 0o7 I5 0.50' 0.59' - -
56 100.0 9.5 3?.2 2.7 6.5 7.090 2.460 - -
5 
56 "PAHTE AfHEA. FRESCO. OC 15 A 201H5O E 2°11*005 16.9 2ol 6.5 0.6 2.1 0.43* 0.46' - -
59 
60 
61 
62 

SCIRPUS 
"PART 

CHESCIMENTO. (2) 
RIOInUS 
AENEA. FRESCO. a) 2,11,516 

100.0 

-
100.0 

1103 

-
3.1 

34.6 

. 
34.1 

3.0 10.9 

. . 
2.2 7.0 

2.29' 

. 
2.42* 

2.55' 

. 
2.64e 

" 

. 
-

" 

. 
-

63 SECALE CEREALE. CCNTEIM 
64 
65 

"PARTE AEREA. FRESCO. SEHENTE 
CM ESTAOn LEIToSo CORTE to (21 

213•T22 * 
100.0 

-
7.0 

. 
29.6 

. 
I0 

. 
9.3 

. 
2.63. 

. 
2.690 

. 
-

. 
-

6 
6? 
66 

*GRf0. (4) 4104-047 069 
200.0 

1.7 
I9 

2.2 
2.5 

1.5 
I. 

115 
12.9 

3.19* 
3o590 

3M35* 
3.77' 

3459.0 
3890o 

1921. 
2160o 

69 SESAMUM INOICUN. GERGELIM 
P7 
71 

"PAdTC AfRCA- OESIORATAOO, (1) 22111534 91.7 
100.0 

4.6 
5.0 

50o2 
54.? 

1.5 
1.6 

3.6 
3.9 

-
-

2.05' 
2.230 

-
-

-
-

?2 
73 
?4 

-SEAENTCSP.[XTRAgfO 4ECTNICA 
NOTOn Em FORMA CE TORTA. (5) 

S"1533 92.6 
100.0 

11.' 
12.o 

5.6 ?.9 
6.5 

41.3 
44.6 

3.16' 
3.420 

3.26* 
3.570 

-
-

-
-

75 
T6 -SCdENT[S, EXTRAEO COW SOLVENT E MO1fl0O. (5) 5-09-906 92.9 12.8 6.5 2*1 45.3 2.71* 2.89* - -

17200.0 2. 7.O 2.2 49.0 2.93* 3.12' - -

79 
80 
81 

-SENENTCSs NOOO DE EXTRAitO MCtNICA. (5) 

SETARIA OCJICULATA. PASTINHO 0AS LAVOURAS 

5°04-220 92.7 
100.0 

10.1 
10.9 

oO 
7.6 

5.0 4303 
5.4 46.7 

2O98' 
3.21' 

3.16* 
3.41* 

3100.0 
33440* 

2376o 
2566. 

82 
63 

"PAHTE AEREAo FRESCO. PLENO FLORESCIMENT~o (2) 2-10"604 44.1 
200.0 

5.3 14.1 
11.9 31.6 

0.2 
0.5 

Io 1.150 
4.0 2o60& 

1.04-* 
2.36* -

B4 
65 

SETARIA IT .ICA. 
"PA4TE AEREAo 

MILHETINHno 
FRESCO. NEIO 

SETARIA 
00 20137F1? - -- - - -

66 
8? 

FLORESCINENT~O 
SETARIA PO RETIANA 

CORTE 1. (2) 100.0 11.0 23.2 1.9 10.6 2.64' 2.7'­

48 PARTC ARHEA. FRESCO# (2) 210142? o 9 - 6 - - - -
69 
90 
91 

SCTARIA SPIIACELATA. CAPIM CONGO 
*PARTE A1 CAP FRESCO. nC 2*111289 

200.0 

21.0 

9.3 

2.4 

29.5 

8.3 

1.6 

0.6 

15.1 

1.1 

2.70* 

0.400 

2.67? 

0500 

-

92 141 A 154 01AS D CRESCIMENTO. (2) 100.0 11.3 39.3 2.6 503 1.900 2.39' 
93 4ARAN 
94 PAETC AC NA. FRESCO. 2101795 I74 1.6 6.3 0.4 1.5 0o39. 0.430 
95 
96 

INICIO DOFLORESCIMENTO 
RARANGA 

CORTE 1o (2) 100.0 9.4 36.1 2*2 6.6 2o27' 2.50 -
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Numa bas corn oflvodo a numa bae smin 

Unom NDT NDT NDT Men- F4 Pot1s Pit•- Vita. Rib•- Meti0 Td19o 
No. NBoeo Ovkm~o Suinas Cido Coboo Cabr* gw& for do Zino CoUna Niina inico mine A fina Chums Lin nina am 

% % % % Mg/kg mg/kg mg/kg; % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/kgp mg/kg mg/kg % % % % 

01 . 5.1. 44.1. 0.30 21.3 1?&2 0.41 - a - - - - -

02 
03 

. ?2&1" 34o0' 0.34 - 26o4 2164 0.55 * a - i - * a 

04 " " 0.21 " " 0.42 * 36s9 49 
05 - - 0.22 * 0044 * 36.4 o5.1 * • 
06 
o . 1600*16?* 001 - 0.03 - a a 5e00 " 00? " -
00 . 8509 49050 0005 - • 0.14 26.8 4.0 " S 
09 
10 13.5a 14o2* * 0.24 - " 0.07 " - - - " " a 
11 56.10 61.10 " 1.01 - °026 - • • - -
12 
13 . - a • 
14 ° 0.?6 - - 0.23 1:60 * - * * • " 
15 
16 S,* *"... a . . . .. a * 
1? 610* 59.80 - 00?5 . - 0.16 - • •- * o 
18 
19 13.5' 15.60 * 0011 - 4.9 74.0 0.04 0.27 14.2 ' " -
20 54.30 62,90 * 0.44 S 19o7 29?0 .15 1.1 50.0 " - " 
21 
22 1290 14.1 * 0021 * a * 0.07 a - a - a a 
23 56.5061.9* o 1.02 " a 002? a " - -

24 
25 6.2. 5099 * . * * * - -
26 47.01 45.0 * * - S a . a a * 
27 
28 " 0.14 * a 0.07 I IS 10.0 " 2.1 * a a 
29 - 01.56 - 0061 " - a 67.7 • 16.4 - " • 
30 
31 
32 

-
" " 

0.01 
0.01 

-
a 

. 
" 

a 
a 

0.01 
0.01 

" 
- -

-
* 

" 
-

a 
* " 

" 0004 
0.04 

0.46 
0,52 

0.03 
0.03 

0,06 
0.09 

33 
34 . ?1?* 69.7 0.25 0.161 320 5.2 1.40 I0?0 36.6 3983. 446.4 109.5 - 37.0 0.50 2.96 0070 0.49 
35
36 

" 77.40 75.3 0.27 0.196 35.4 5.6 1.51 1.84 410 4302. 484.3 1182 * 39.9 0.54 3.22 0.76 0.53 

37 
36 

50S0*406-
5 *,50550a * 

- ao 
a a 

* 
a 

• 
a 

-
-

9.6 
11.1 

" 2.1 
2.4 

* 
" 

S, 
a 

39 
40 I7l* 15.3" - 0.12 a 0,13 - 1S6 * 0.1 " " 
41 65,9* 59*0e * 0.4? a 0,51 a - 6.6 * a 0,4 * -
4243 a5 a a a a" a.. a a* -... . . a 

4445 55,056.0 a " a a a a a - a a a a - • 

46 IT7?*020 a 0.14 a 0.06 - a a a a a • a a 
47 
46 

55.8* 54.3* " 0*44 0.19 - a - " * * * a a a 

49 a a 6041* 0065 a 6.2 518 0.17 4.60 11201 . a - a a a - a 
50 * - 420F* 0.09 - 1103 71.3 0.23 6*34 15403 a a a a a a a 

51 
52 74.1 54.9 588 0*4 0.939 62.3 43.0 0.09 2,60 8643s 34.6 3905 a 3.0 S, * 
53 96.0 71.1 76.2 1,09 1.216 60,6 55.0 0011 3@3? a 1092. 45.0 51.1 a 3,6t e * a 
54 
55 11.30 13o3* * 0.04 a - - 0,07 a a a a a a a ° a " 
56 47.50 55,80 . 0.16 * a 0027 " a a - - a a - a 
57 
56 90* 1009* a a a a* a a a a a - * a a a 
59 51.90 5a8* a a * a a " a " a 
60 
61 - a a a a a a a a a a a a a a a a 

62 54.9* 59*9* a 0.21 0.05? 6.3 114.5 0.0? a 15.1 - a a - a a 
63
64 a a a a a a a a a * a a a a a 

65 
66 

59.6* 60.04, * a a a a a a a a a a a a a a 

6F 72.54 75.9 76.5 OO 6,3 59.5 0032 0.46 30,6 436. 14.0 Soo 14 0.16 0,45 Oal 0.14 
66 81.5" 85.4 68.2 0.06 7.1 66.9 0.36 0.54 34.4 493. 15.6 9,0 1.7 0.17 050 0020 0.16 
69 
70 * 4604* . a a a a a a a a 
71 50.60 a a a a a a a a a 
72 
73 71.60 730* 1,76 233,3 74.1 1.00 1.72 " a 95,5 a - 4.4 0.60 1066 2.36 0056 
?4 7,4 79,9* a 1.90 S 252,0 00.0 1.08 1166 0 a 103.1 a a 4.7 0.65 1.60 2.5? 0.62 
?5 
76 61.40 65.50 " 2s47 a 242,2 56&2 1047 1.75 a - a a a a 0.55 1814 0091 0.54 
7?
78 

66.5* TOO* a 206? . 262@0 6300 1,59 1,69 a a a a a 0060 1.23 0099 0.56 

79 
80 

6.6" ?1.7* 70@3 
72,90 ??3* ?5s9 

2.49 
2s64 

S, 
* 

4?09 
5107 

I.35 
1.46 

I,0 99.T 1536. 
1.29 107N5 1657, 

29,6 
32.1 

6.1 
6,6 

a 
• 

3.6 
3.6 

0.59 
0,64 

1.30 
1,40 

1.38 
1.40 

0.60 
0.86 

02 26.10 237* a 0600 SO a a - a a a a a a 
63 589* 53,6* a 0418 0,01 1 a a a a a a Sa a 
64 
65 a a a a a a a a a a a• a a 
66 64,40 631. a a a a a a a a a a a a a " a a 

69 61.20 60,5* a a a a a a a a a 0 a a a 'S0 

90 
91 900* 11,40 a a a a a a a a a a a a a a a 
92 43,0* 54a2* * a a a a a a a a a a a a 
93 
94 
95 

900 90 
514" 56S6* 

a 
a 

0050 
0030 

2a1 20,9 
12.1 120*0 

002 
013 

0s02 
0.11 " 

a 
a° 

a a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

96 
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42. 1 
TABELAS DE COMPOSIqXO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 

02nera Espscis namneconum Numasbae comao ofemeidoa numa base-sea 
LIaNome Internscional do Alimuato Alimonto Ex.
 

Lines d eMatbr Internconal Fibrs trao Pr. ED ED ED ME,
No. I Outo nome Refencla No. sea Cinia crus ea treona Bovino. Ovinos Suinos Frengo, 

% % % % % Mcallkg McaI/kg kcal/kg kcallkg 

01 SCTARIA SPL.41OIOA
 
02 *PANTE A EAo 2*101794 12.1 1.5 4.0 0.4 2*0 0.29* 0.32*

03 FRFSCOo NICtO on rLORESCIMENTn. CORTE 100.0 12.6 3207 3.2 16.8 2.39. 2.66*
 
04 to 121
 
05 SETARIA SPP. SECARIA
 
06 -GRAO. 14) 
 4-03-098 89.9 2.9 6.4 4.0 12.2 3.06' 2.44* 3245.*
 
o I00.0 3.3 7.2 4.5 13.5 3.41 2.72* 36110*
08 SULANUM TUREROSUw. UAT4TA INGLESA
 
09 *FOLHASP rRESCA. 12) 2"11"F78 13.8 2.7 3o4 0.7 2.2 - Oo37* ­to 
 O0O 19.5 24.6 5.4 15.7 " 2.66* s 

12 -RA1ZES COZIDO# 14) 4"03?F84 1.3 01 2.3
24.3 0.? 0.?0. O.7* 934.*
13 
 100.0 5.3 3.1 0.3 9.6 P.8* 3.22* 3653o*
 
14 SORGHUM ALNU4. SORGO PERENE
 
i5 -PA4TE A(HEA. FRESCO# (2) 21170? 3.7 0.5
33.? 8.9 2.2 0.89* 0.89* ­
16 
 100.0 10.9 26.6 1.6 6.6 P.64* 2.64* -

IF SORGHUM HALEPENSE. SORGO DE ALEPno JflHNSnNGRASS

18 "PAdTC AEMEAP 
 2'111593 26.6 2.5 9.5 0.5 2.4 0.62* 0.66*
 
19 FHFSCOP INiClO on FLORESCIMENTn. (2) 10000 9.4 350? 1.9 9.0 234* 2.49*
 
20 SORGHUM VULUARE. HIBMInO SORAO E CAPIA SuDAn
 
21 -PAOTC A~fHEAP FRESCO. CORTF 2. (2) 201159 14.2 1.6 5.4 0.4 1.0 0.29* 0.3540

22 
 OOO 11 380 2o6 7.1 ?o06* 2.43*
 
23 SORGHUM VULoHE. SqRG

24 -CACHOS OU PANICIILAS OU 1"11"I01 88.5 5.2 90 207 9.2 o
-25 CACHnPAS. CURAO0 An SnL. (1) 100.0 5.9 10.1 3.1 1004 - "
 
26
 
27 "PAdTE AeHCA. CURADO An SOL. (1) 1"0VT060 90.6 9.0 30.1 1.6 3.8 2.99. l.9A*

26 
 100.0 9o9 33.3 1.4 4.2 2.19" 2.164, 
29
 
30 -PARTY AeHCA, FRESCO. INICIO 2"11"r04 21.3 1.9 60 0.4 2.7 0.55* 0.56*
31 fl FLURCSC.ENTo (2) 200.0 9ol 31.5 2.0 12.8 .508* 2.63*
 
32
 
33 *PAdTE AtNEA. FRESCO. SEMENTE 2104-314 22.6 1.4 8.9 0*3 1.9 0.55. 0.55*

34 E" ESTADIO FAR1lACEO. (2) 100.0 
 80 3903 2.1 4.5 2.42* 2.42*
 
35 
36 -PAdTE A(REA. ENSILAnO. 3"10"233 26.5 2.2 9.4 0.5 W.7 0,640 0.63* ­
3? SLIENTE EM ESTAOn LEITOSOv (3) 100.0 8.3 35.5 le4 6.4 P.40* 2.30 
38 
39 GR0oo 14) 4"04*327 87.? 2.1 3.7 2.9 9.4 2.94* 2.70* 3253.* 
40 100.0 2.6 4.2 3.3 10.8 3.42* 3.10. 3733.*
GRANIFERO
I1 SRNUdJ VULGAREo SnRfGnp 
42 GR Op (4) 4*04'383 88.5 2.1 2.3 l.1 8.9 3*06* 3.36* 3318.* 3370.
43 100.0 204 2*6 Jo5 10.0 3.46* 379* 3752.. 3810.
44 SORGHUM VULGAHE. SRORG. SORDAN 6? 
45 "PAATE A MFA. FRESCO. (2) 21111805 17.0 1.6 5.6 0.3 1.4 0.42* 0.43' ­
46 100.0 9.5 33.2 1.5 20.4 2.50* 2.54* 
4f SORGHUM VUIGAHE. SrGOa FnlRRAGEIRO. SUDAX SXIt 
48 "PAqTE AEH A-
 213'31 0 9
3 *
 
49 FRCSCO. SLEHETE EM ESTAUn FAR[MACFO. 100.0 9.4 32.0 2.4 9.6 2.47* 2.59*
 
50 CURTE . (2)
 
51 SORGHUM VULGAHE. 0RGO
CAFFRqRUM. S KAFIR
 
52 "CAFFRORUM. GRAO. (4) 4"04"426 89.2 1,7 3.2 2.9 10.4 1.65* 3.55" 3629.* 3485.53 100.0 1.9 3.6 3.2 11.7 I.85* 3.94* 40o0.* 3908. 
54 SORGHUM VULMHE. SIiBGLABRESCFNS. SOR0. %lLn 
55 "SUdGLABRESCENS 41LO. GHAO. 14) 
 4-04-444 88.9 1.7 2.3 2.9 20.2 1.15* 3.71" 34070 2440.
 
56 
 100.0 2.9 2.6 3.2 11.4 3.55* 4.17* 3R33o* 2745.
5F SPARTIum JiNCE1lM 
58 IPAiTE A£HEAP nESIOlATAQO MNOao0 (1) 1I0897 93.7 4.4 33.7 3.0 13.5 2.35* P.33* 
59 100.0 40 36.0 3.2 14.4 2.51* 7.49*

60 SPOROdnLUS 14UICUS
 
61 "FE.O. CURAU AO SOL. (1) 1*09*452 90.6 5.7 32.7 1.4 4.9 PI2 2.05*

62 
 200.0 6.3 36.1 1.9 5.4 P234* 2.27* 
63 STIPA BRACHYPHYLLA 
64 PAdTE AeHEA. FRESCO. SEMENTES 4ADURAS. (2) 2,10,906 " " " 
65 
 2000 2.9 37.9 0*6 ;9 " ­
66 STIPA PEPAUFHATE
 
67 *PAHTE AENA. FRESCO. SEMENTES MAUIIRASo (0) 2-10-902 
 -68 
 100.0 6.0 36.3 1.0 2.7 2.05* 2.45" 
69 STIPA ICHU 
70 -PANTC A( EA, FRESCO. 12) 2*10v01 00 4 -; -; 3 
?1 
 200.0 4.8 35.4 1.3 5.2 p.23. 2.52* - -
F2 
?3 IP44TE A(HFAP FRESCO. SEMENTES MADIJRASo (91 2"10"?99 - .. .
 
74 
 200.0 4.1 37.6 1.6 3.1 2.99* 2.46* 
F5 STIPA 0BTuSA
 
76 IPATE APCH0A FRESCOo (2) 2*10904 - * - - - = 
 .

?7 
 100.0 5.6 39.3 1.6 5.5 P.06' P.44" -
To STIZOLfnBIUM ATERRIMUM. HIJCIINAPRETA

79 "SEIENTES CUM VAENSP (4) 41131231 92.2 19.3 120 2.611 2.86*3.6 3.2 P293.*

80 
 100.0 3.9 20.9 3.5 13,0 2.83* 3.10. 2447.. 
81 STYLOSAKTHFS GRACILIS. TRIFnLIO 
42 -PALT A HEA* FRESCO. CORTF to (2) P"10*188 22.1 1.7 7.3 0.5 3.1 0.57* 0.59* " 
83 ALFAFA no NODESTE 100.0 7.8 33.1 2*4 24.2 2.58* 2.67* ­

8485 -PATE A(HEA. FRESCO. CORTE 2. 12) 2"10'787 22.7 2.1 ?.8 0.5 2*9 0.56' 0.59*46 ALFAFA o NnROESTE 200.0 9*2 34.4 2.4 12.8 p.46. P.600 
87 TARAXACUM QFFICINALE
48 *PA4TE AHEA FRESCO. (2) 2"13"449 16.6 1.4 1.6 0.4 2.0 0.72. 0.59* 
89 
 100.0 h.4 9.4 2.3 12.1 4.32* 3.54*
90 THEORdnMA CACAO, CACAU

91 -CASCAS. (2) 
 1"01"051 87o 9.0 22*5 2.8 8.8 P.25* 2ol5 
92 
 2O0.O 10.5 25.6 3.2 10.0 2.56* 2.450
93 TORULOPSIS UTILIS
 
94 -OESIDRATAnUo MN 401 PROTEtA. 1?) ?05.534 92.6 808 2.8 2.0 45.1 - 3.09* P8D30* 2253.
95 100.0 9.5 3.0 2.2 48.7 3.33* 30PR.* 2326. 



43 
INu an**,oorlo oferdo oinuma bu se¢c 

Lcido Pro
 
Ulna NDT NDT NDT Man Fd. Pot4 Panto. Vita- Ribo MetlO Tripto-

IN* i Swims Ovinos Sulnos Cmhco Coblto Cobi, gs&. foro 8la Zinro Colina Niadcin dnico mine A flovina Chtlns Usina nJna fine 
% % % % mg/kg mg/kg mg/kg % % mg/kg mg/kg mg/kg mg/hg mg/kg mg/kg % % % % 

01 
02 6.6* 7.3" - 0.05 4*4 17.7 005 0*02 a a a
 
03 54.2* 60.4* - 0.44 * 36.0 145.9 0*36 0818 
 " "
 
04
 
05 
06 69.5* 55s4 r36. 0.05 01020 9.8 13.2 0.28 0.43 . 358. 23.8 3.3 Of? * - • 
07 77.3* 61.6 81.9* 0.06 00022 10.9 14.7 0.31 0.48 * 398. 26.5 3.7 0.8 -

, 
- ­

08 
09 * 8030 * 0010 0.20W O a - - - - •
10 - 60.3* • 0,73 " 1.4? a ­
11 
1 2 1 5 .6 I7T 2 1 .2 " - - a . . . . ... . . . . 
13 65.1 73.1 87.4 - - - - * - - - ­
14 
15 20.1" 20.2. - 0033 - 008 0.63 - " - " ­
16 5900* 5909* - 0.94 o - * 0.23 1.87 - - o -
IF 
t18 146.1* 15.1. a - - - - - . a - • . . . . . 
19 53.1. 56.60* - o o * - - - - - ­ * • 
20
 
21 6.60 T8* . 0.05 ? 4.5 0.03 0.44 - a - ­7.0 • 

22 46.7* 55.2* . 0*34 o 49.2 31.4 0.19 3*11 a a * - a " * - a
 
23
 
24 - " 0.16 - 0.10 - 29,8 • 2.0 - 0.02 0001

25 - " " 0.18 a - 0.12 • 33s7 2.2 0.02
- 0 1 a " 0.01 
26' 
27 45.0* 44.5* 0.28 * 21.5 40?@5 0.14 • - o • 
28 49.79 49.1* - 0.30 * 23.8 450.1 0.18 - " " a - - ­
29 
30 12#40 12 ,7. - 0009 - a 0.04 - " ­ -

31 505" 59*6* ° 041 • a.n21 ° • ° ..
 
32
 
33 12.40 12s4* 0.04 * 0.05 - ­0 ­
34 54.9. 54.8* 0018 a - * 0.21 - ° - - o•a 
35
 
36 14o5 14. 3. * 0.0 9 " - " 0.05 0.31 " " " " " - - ­
3? 54.5* 54.0* - 1 1.18 - ­0.34 - 0.17 - - ­

39 67.7* 61.3 73.*6 0.11 . - 0.42 * 0 0 - - 0.12 0.29 0813 0.06
40 77.7* 70.3 84.7. 0.12 - - * 0.48 - 34.4 " - 0.13 0.34 0.14 0.10 

42 69.5* 76.10 75.30 0.03 0.122 - * 0.29 449. 41st I1.7 11 0.15 0.20 0.12 0.10 
43 7.6* 86*0* 85.10 0.03 0.138 * 0.32 - a 508s 46.5 13.2 1.3 0.1? 0.37 0.14 0.11 
44 
45 9.6*09.6 0.8 0.03 0.52 "- a• * at 

46 56 8* 57 5 " 0086 017 •
. n o ? 3.05 *
 
47 55a a8: . . . . . . . . a. a
46 . . a 

4955.05.7 • * - ­ * a a • a - ­

50 

552 37.5 80.4 82.3 0.00 0@176 6.4 16.0 n.29 0.34 . 436. 380 12.0 1.3 o013 0.27 O.18 0.14 
53 42.0 90.2 92.3 0.01 0.197 7.2 I79 0.33 0.38 * 409. 43.5 13.5 104 0.15 003054 0.20 0.16 

55 71.5 84.1 77.3 0.01 0.025 12. 13.0 n028 Q.35 15.4 87. 64 108 192 0.18 0.16 0.28 0.23 
96 60.4 94.6 86v 0.03 0.028 14.4 15.3 0*.32 0.39 11.3 661. 40.9 12.1 1.3 0.20 0.20 0.31 0.26 
57 
50 53.4* 528 * 0054 - - • 0.09 " a - - - a a a ­-
59 5701 56.4* 0.58 ­60 - a 0.10 * - " " ­

61 481. 46*6. a a a a a a - - a - - - a a
 
62 53 1* 51*4. a a - - a a - a " a - - • 
 -
63
 
64 a a a a a a * a a a a a a a o
 
65 a a - 0*12 0*148 4.6 34.4 0.06 - a a - a a a a a
 
66 
67 * a a a a a a a a a o • a a a a a
 
68 4606* 5*5* 0.1? 0.237 3.2 49.6 0.07' a a a a a a - a a a
 
69 

71 5O.* 57.1* 0.20 O.10 2.5 45.9 0.09 a a a a a a a a a a
 
7273 a5 a a a a a a a 
 a a a a a a a a a a a
 

74 45s* 54t 0.16 0.194 2*2 4?8 005 a a a a a a - a a
a 
76 a a. . ?5 46a a a a9 a 6 Ol a. a. . a . .a . .a .
 

77 46.* 55.3* a 0.19 O.93 303 861' 0.11 a a a a a a
 

?79 59.3" 64.8* 5200* 0.41 a a a 0.18 a a a a a a a a a a

80 64.3* ?0.30 S6.4* 0.44 a a a 0.19 - a a a a a a a a
 

8212:90 134 : 0.3: " 5.6 I18 0.05 0*32 " a a a a a a a a

83 58.6 60.60 a 1.56 a 25.2 3.4 0.5 1.43 a a a a a * a a a
 
44
 
85 12.?* 13.4* a 0.40 a 4.0 10.3 0.09 0.43 a a a a a a a a
 
86 55.9* 5900* 1.?6 17.6 45.3 0.40 1.89 a a a a a a a a a
 
6?
 
88 16.2* 13.3* a 0.1 a a a 007 a a 7Ot a a 4.8 a a a
a
89 97.9* 80.2* 0.71 a a a 0.41 a a 46.3 a 29*3 a a a a
 
90
 
91 5090 4* 0.41 42* 370.16@18 a a a a a . a a a a
 
92 581* 556* 0.46 a 48.? 43&0 n*20 a a a a a a a a a
93 a 

94 ? 63.6 0.58 a 12.8 1.87 7268 0.60 0.80 0.50
70** 13.4 1.6? 98.9 2674. 499.2 4?*6 3,09
75.6* 68.? a95 1 0*63 14.5 13.8 1.00 
2.03 106.8 3105. 539.3 787? 51.4 0.65 4.10 OM9 0.54
 

mailto:370.16@18
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i 

j .TABELAS DE COMPOSIGAO DE ALIMENTOS DA AMERICA LATINA 
Nurm bas coma ofemoido a numa bmsonGCnero Ewhie norm comum 

Nom Interacionsl do Alimento Alimnwto Ex-M 
Intemw4onal Mattris Fibre to Pr3 ED ED ED MEn 

No. Outro nae Refncls No. -w Icins mus Eto tuna Bovinos Ovinos Suinos Frano. 

% % % % % Mcal/l Mcal/k kcallkg kcai/kg 

05 TRACH1PO00OAVESTITUS 
02 
03 

oPAeT ACRCA. FRESCO. (2) 217T"669 44.6 
100.0 

3.4 
7.6 

15.4 
34.6 

O.4 
1.8 

2.5 
5.6 

10l 
P.26* 

1.12* 
2.501, 

- -
-

04 TRICHLORIS PLURIrLnRA 
05 
06 

-PAATE AtHEA. DESIORATAOfl. (1) 1,13*258 67.6 
100.0 

6.5 27.4 
12.5 40.6 

0.9 
1.4 

3.0 
4.4 

1.340 
1.90* 

1.370 
Po03* " 

O TRIFOLIUN INCARNATIJN. TREVno ENCARMAOO KENTUCKY 
08 -PARTE A!fNA+ FRESCO FERTILIZACO INICtO fin 2-10-180 - -. - -

09 FLOnESCIMENTQ* CnRTE 1. (2) 1O.0 10.7 26.5 4.1 19.5 ?.;0 2.70* 
10 THIFOLIU4 INCARNATIIH, tREVn ENCARNADO 
I1 
12 

-PAdTE AEREA, rRESCO* (2) 2"011336 17.6 
100.0 

1.7 
9.5 

4*9 
27* 

0.6 
3.3 

3.0 
17.0 

0.49* 
2.601 

0.50* 
2.6* 

-
-

-

13 TRIFOLIUN PRATE4SE. TREVO VERNELHO 
14 -FE4O. CURAO Aa SOL. (1) 1-01-415 91.9 609 109 2.1 20* 2 360 2.331 " S 

15 100.0 9.7 20*5 2.3 22.F 2.560 2.54* -

16 
IT 
16 

-PATE AINEA FRESCO. (2) 2*01-434 200 
100.0 

2.0 
?.5 

3.3 
51.7 

0*6 
2.0 

3.6 1.12" 
12.6 4.000* 

00.60 
3.14" * 

" 0 

19 
20 
21 

TRIrOLIUM REPEIS. TREVq ORANCO 
"FENO, CURAUO A SOLo (1) 1*01"464 93.3 

500.0 
9.5 20.5 
10.5 21.9 

1.3 23.1 
1.4 24.6 

2.0* 
3000 

2.650 
2.044 

* S 

22 
23 "PARTE AiREA FRESCO. (2) 2101146a 20.6 3.1 3*4 O. 4*5 0&1

?*  
0.60' - -

24 100.0 15.1 16.5 3.2 217 W.760 2.69' -
25 
26 "PARTE Afd*AE FRESCO. O 15 A 2"13"150 " ... a 

27 28 DIAS OE CRESCINENTO. (2) 100.0 " " 17.5 - " 

26 TRIFOLIUN IPP. TREVO 
29 
30 

-PANTE A REA. FRESCO. (2) 2'01'299 18. 
100.0 

1.2 
6.6 

2.9 
15.6 

0.5 
2.6 

2.5 
13.3 

0.76* 
4.050 

0o65" 
3. ' 

* 
-

31 TRIPSACUN LAXUN. CAPIN OUATENALA 
32 
33 

-PA4TE AfREA. FRESCO, (2) 2-02-091 32.6 
100.0 

2.6 
6.0 

11. 
35. 

0.6 
2.4 

2.3 
7.O 

0.73* 
2.23* 

0.*6 
2.51' 

-
-

-
-

34 
35 -PARTE AIHEAo FRESCO# nE 29 A 2110o041 17.3 2.5 5.6 0.5 5.9 0.400 0.44' 
36 
37 

42 OIAS OE CRESCIMENTno (2) 500.0 12.4 33.5 2.7 115 2020 2.53* " -

36 
39 

"PAATE AIREA. FRESCO. CORTC 4. (2) 2-11191Y 34.2 
100.0 

2.4 
7.1 

12.2 
35.6 

1.0 
2.6 

2.0 
S.6 

0.76* 
2.23' 

0.066 
2o51" 

5 

- " 
40 TRITICUN A STIVUN. TRIGO 
41 -PAdTE AEREA FRESCO. 2"13"103 - . . . - . - . . 
42 SEENTE EN ESTAOn LEITOSO CORTE to 500.0 9.6 29.6 2.2 9*7 2.570 2.62* - -
43 
44 
45 

(1) 
*GR O. Noflno. (4) 4113*413 66.5 

IOO O 
o. 
0*9 

2.7 
3.1 

lo 
2.0 

12.2 
13.7 

3.30' 
3,73* 

3.410 
3.0 

3377.0 
3815** 

-
-

46 
47 -PERICARPO UC GRIDS (FARELS). (4) 411°741 06. 5.7 10.0 4.3 15.6 2.66* 2.8* 2618.* -

46 100.0 6.4 11.3 4.6 17.6 3.02' 3.240 3172.0 -
49 TRITICum OCJRlJR 
50 "CASCAS CUM GERME (1) 1113"423 90.5 7.2 23.9 2*0 19.2 2.55" 2.46* " -

51 100.0 8.0 26.4 2.2 21.2 ?,02. .2.72" - -
52 TRITICuN SPP. TRIO 
53 oPALHA (1) 1-05S05 90,9 6.9 37.2 h.4 4.1 1.930 1.62" - -
4 00.0 765 40.9 1.5 4.5 2&12 1,7901 

55 
56 
57 

GRIOP (4) 4*05'211 89*5 
100.0 

2.6 
3.5 

3.6 
4.3 

2.6 
2.9 

12.5 
13o9 

3.47 
3.66 

3.47 
3.86 

3629. 
4056. 

3266. 
3650. 

59 *PERICARPO DE GRIDS (FARFLO). (4) 4105-191 60.3 5*6 9.2 3*6 15.6 2.64' 2o950 2844.* -

60 100.0 6.4 10.4 4.1 17.6 20991 3.29' 3220.0 -
61 
62 
63 

"P(EICARPO UC GRIDS (FARELO), 
HUIUf A SECO OESIDRATAOO. (4) 

4-05-190 89.4 
100.0 

5.4 
6.1 

10.5 
i1.6 

4.6 
5.2 

56.2 
16.1 

?79* 
3*12' 

2.69' 
3.23* 

2517.0 
2616o* 

10460 
1172. 

64 
65 -SU6PROUUTnOA P0OOU£ n fE 4005201 68.4 4.3 6.6 4.6 16.6 3.09, 3.29* p975o* 2420. 
66 FARINHAS. PENEIR4O GROSSEIROD NX 75 lO0.O 4.9 7.7 5.2 187 3.49' 37?2* 3364.* 2737. 
67 
66 

FIRRA, (4) 
1SUdPRODUTn OA PROOUgiO flE 4*05203 66.5 3.3 3.5 3.5 55.8 3.56* 3.51' 3237* 100. 

6970
71 -GEANE. 

FARINHAS. TA4IZADO FINO. MW 45(4. 
NUIOnO HN 251 PRlEIINA HN 

FIRRA. 

5°05"210 

100.0 

66.2 

3.0 

4.5 

4.0 

4.8 

4.0 

6.7 

17.9 

24.7 

3.60* 

3.140 

3.98* 

3,59* 

3673** 

35340* 

2042. 

2892. 
72 
73 

7 GOROURA. (5) 
VICIA FAAs CQUINA. FAVA 

100.0 5.5 5.4 9.9 280 3.56. 4.08e 4000. 3261. 

74 -CQdINA SENENTES. (5) 5'021407 90.6 3.2 6.9 1.2 23.5 3.0* 3.40' - -

75 500.0 3*5 7,6 1.3 250. 4.200 3W7610 -

76 
?7 

VICIL VILL S, £RVILHACA, PELUDA 
-PAHTE AEREA. FRESCO. 20090912 - - - - - - ; - -

76 
79 

INICID 01 FLORECINENTO. CONT 
VIONA SINE S|S. FEIJAO N 000 

1. (2) 100.0 9.7 26.2 2.9 22.5 2*5* 2. P* - -

s0 -PARTE ACH?,A OESIORATAOn 111064 67.5 90 26.7 4.2 15.6 5.96' 200 - -

61 
62 

NO UOf CONPLETq CRESCINME"Tno 
VIONA SPP. VEZJAO N46O 

(l) 50O 11.2 30.5 4,7 17.6 2.24" 2.36 - -

63 
64 

-SE4ENTES. (5) 5011661 09.0 
OO.O 

3.5 
4.0 

5.0 
5.6 

1.5 
o. 

23.6 
26.6 

3.87' 
4o35* 

3,34* 
3,75* 

33400 
3753.* 

-
-

85 ZA NAYS. 'ILfO 
46 -PARTE AEA CURAO0 An SOLe (1) 1102775 8.0 6.4 23.3 1,4 7.9 2.01" 2.09 - -

R7 100.0 77 26.2 1o7 9.5 2.430 2.52 - -

49 
90 

-PAqTE AREA OESIOqATAUno () 102-768 94.9 
100.0 

6.4 32.1 
6,7 33*9 

2.1 
2.2 

6.9 
7.3 

2@26' 
2.40' 

2.25 
2.33* 

-
- -

91 
92 PAATE AEREA SEN ESPIBAS SE" eALHAS 1*13325 88s2 9.7 32*0 1.7 4.6 1*9 .1*8?* -
93 
94 

PICADO OESIORATAO0 N1000 (o ) 00,O 11,0 36.3 1.9 5.5 20141 2.13' - -

95 .- SAdUGOS. 0Of00. (1) 1-02?782 67.6 4.2 31.5 2.7 2.9 2.19' 1*950 -

96 100.0 46 36.0 3*0 3.3 2,50* 2,23* - -
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Numa ban omo ofeocido * hums bmss ne 
Acido Pm 

Une 
NO. 

NDT NDT 
mBowino.0vinos 

NDT 
Sulios C"ld, Ccbatw Cobra 

Mmi-
wA 

F& 
foro 

Pot&s 
do Zbnc. Colna Niacin. 

Pento 
innoo 

Vltw 
mW.A 

Ribo-
flavina Cistin LisW 

Met* 
nine 

Tdpto 
tno 

% % % % M09cg 1inghgmgkg % % mgtkg mg/kg mgflg inajic ma~g nm/kg % % % % 

Ol 
02 22.0* 25.30 * 0. l 92.5 0.03 0.42 19.3 " -

03 51.2. 56,70 * 0.30 - 2073 007 0094 43.3 " -3 

04 
05 30.4 31.10 * " " " " S" " " S 

06 45.0 46.00.* a • * * * * ° a 
o7 
06 a 5 -* a a S . S 

0910 6308 65.0* " a • " a * " " • • 

10 11.2* 11.4* " 0.24 " 43.1 0o.05 0.54 - " 
12 63.0 64.90 . 1038 • 245.0 0.19 3.10 - - 5• 5 " " 

14 
1516 

53.4 
58,1 

52.9 
57.6 

" 
o 

1.43 
1.56 

0.072 
0.078 

12.1 
13.1 

63.7 
6903 

0.37 
0.40 

1.95 
2.13 

25.6 
20.1 

. 
* 

386 
42.2 

10o3 
11.2 

" 
" 

16.3 
17.7 

. 
" 

a 

a 

a 

17 
18 

25.4' 
90.0 

19.90 
71o2 

* 
* 

0o18 
0.64 

0M016 
0.064 

7.0 
25.1 

36.5 
130.2 

0o04 
0.16 

0.65 
2.33 

1407 
52o4 

" 
" 

16.6 
59.1 

- a 2,4 
W6.7 

" 
a " * 

19 
20 
21 

63.0 60.1. * 
66.0* 64.40*, 

1.32 
1*42 

0.067 
0.072 

11.6 
1207 

76.7 
82.2 

0.43 
0.46 

2.10 
2.25 

19.22 
20.6 

* a 
-

* 
5 

" 
" 

a 
a 

a 

22 
23 
24 

12.9* 13.54 , 
62.0* 65.60 * 

0.21 
1.00 

56 
28263 

21.5 
104.6 

0.07 
0.36 

-
* 

5.3 
25.68 

" 
-

• ° a 
5 a 

" 
" a 

" 
a 

25 
26 
27 

. 
a8 1.6O*6 

3 a 
2 

. 
20s9 

a 
0.36 

a 
* 

. 
30.a 

. . . 
-" 

.. 
a* " 

. 
a 

. 
" 

26 
29 
30 

17.30 139* 
918.673.70 * 

" 0.322 
1.70 " 

0.06 
0.32n 036 -

5 a a S " 
" -

31 
32 
33 
34 

16,5" 18.6" 
505* 56.0 

. 
* 

0.02 
0.06 

7.1 
21.6 

7s 
24,0 

0904 
0.12 a 

" 
a 

a 
a 

-
a 

5 

a 
" 

" " 

35 9.10 10.00* "a a a a a a a a a a " a a - -

36 5206057.oi 5" a a a a a a a " a a - " " 
37 
38 
39 

17.30 
50.054 

195* 
500 

0006 
0.17 

* * 0.35 
o1.01 " 

a 
a 

a 
" a 

-
a a 

a 
" 

" 
a 

a 
" - a 

4041 5a a a a S a a a a a -"a a a a a a " 

42 562* 59.50 a a • a a a a a a a a a a a a " 
44 7400* 77.2* 76.6* 0.26 123.0 54.9 0.46 0.44 a S * a a a 0.44 :0.14 
45 84.5* 873* 86.5* 0.30 a 139.0 62.0 0.52 0.50 a S a - a a a 0.49 0.16 a 

46 
47 60.90 65.30 63.9* 0o5? 6009 116.2 1.06 1.66 . 174.4 a a S a - a 

48 68*6 73.6* 71o90 0.64 66.6 130.6 1.22 2.12 a a 196.4 a a S - a a a 

49 
50 
51 

57.0 55*.0 
6308* 61.7' 

a 
" 

0.31 
0.34 -

375. 159.3 
414.9176 0 

a -
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

. 
a 

a 
a 

. 
a 

. 
a 

a 
" 

a 

52 
53
54 

43.7 
46.1 

36.8 
40.5 " 

0.20 
0.22 

2.6 50.0 
3.1 55.0 

0.06 
O0 

I.16 
1.27 

" 
a a 

a 
a 

a 
" 

5 

a 
10 
1.1 " a a " 

55 
56 
5756 

76.7 
66.0 

776 
6. 

82.3 
92.0 

0.11 
0.12 

o0.43 
o0.48 

0.43 
0.46 

-
" 

1009. 
1126. 

6.5 
7.3 

11.5 
12.9 -

0,1 
0,1 

0.16 
0o18 

0.3A 
0.41 

0.32 
0.35 

0219 
0.21 

59 
60 

6000* 66.00 
67.9* 74.0* 

64.50 
73.*0 

0.41 
0.46 

a 0.78 
S0.66 

2.11 
2.39 

a 
-

* 
" 

-
a 

a 
a 

S 

a 
a 
= 

0.29 
0.32 

0.63 
0.72 

0.03 
0.26 

0.26 
0031 

61 62 
63 

63.2 
70.7 

65.5* 57.1 
73.3* 63.9 

0.24 
0.27 

0.097 
0&109 

14.0 113.0 
Io7 126.5 

1.12 
1.25 

1.19 
1.33 

-
" 

796. 186.3 
890, 206,4 

31.0 
34*? 

a 
a 

4.6 
S. 

0.25 
0*28 

0059 
O,6A 

0t7 
0.19 

0.31 
0.34 

64 
65 
66 

70.00 74.7 
79.2* 84.5 

67.5 
76.3 

0.16 
0.16 

0.106 
01120 

11.6 107,6 
13.3 122.0 

O.S 
0*96 

0.93 108.7 1400. 96.6 
1.05 122.9 2045. 111.7 

22.4 
25*3 

a 
a 

40 
4.6 

0034 
0.38 

0.60 
0.90 

0.26 
0.29 

0.22 
0.24 

6? 
66 
69 

72.0* 
01.7e 

7947 
90.4 

73&4 
81.3 

0.09 
0.1 

0*113 
0.128 

6W4 
72 

60.0 
6.1 

0.53 
0.60 

0.55 
0,63 

64.2 1439. 
72,9 1632, 

47.6 
54.0 

13.3 
15.1 

a 
* 

2*2 
2.5 

0.32 
0.36 

0.56 
0.63 

0.21 
0.24 

0.21 
0.23 

70 
71 
72 

71,3* 01.50 
60.9* 92.40 

02 0.06 
90o9 o0o 

o,1i9 
0.135 

901 129.1 
10.3 146.7 

0.96 
l.11 

008 120.1 3376. 
0.99 136.2 3829. 

64.9 
73.6 

20.3 
23.0 

a 
a 

5.6 
6.3 

0.49 
0.55 

1.55 
1.76 

0.40 
0.45 

0.30 
0.34 

73 
74 
75 

86,44,0 .20 
95.4 85.20 

a 0.12 
0.13 a 

a -
a 

0.40 
044 

a 
a 

a 
a 

23o0 
26.3 a 

a 
a 

3.5 
3,9 

S 
* 

" 
a 

a 
a 

a 
a 

76 

70 
79 

62,4* 640* " - a . a a - a a a a . a a 

60 
61 

44.40:a 
50.6 0.1.a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a 

a 
a* 

a ° 
a 

a 
a a 

62 
83 
04 

8760* 75.7 
98.6* 05.1 

7So 
65ol 

0.09 
0.10 

4.4 40.1 
5 45.1 

0.44 
00V0 

1.16 
1.30 a 

a 24.4 
27.4 

15.4 
17.3 

a 2.3 
205 

* 
" 

2*10 
2036 

0.20 
0,22 

0.30 
0.34 

65 
86 45.6* 36.0 • 0.31 a 0.14 a ° a a a a - a 

O 55.I* 43.5 a 0.30 a a 0.17 a a a a a a a a a 

69 str* 50.0* a 1.86 a a 0.14 a a a a a a a a a 

90 
91 

54.50 520 " 1.96 " a 0,14 a a a a - a a a a 

92 428* s'.5" 0.41 a - a 0.14 a a a a a 

9394 4o*84082* . 0.47 a a 0,16 a a a a a a a a a 

95 49.6* 44.2 a 0.26 a a 0017 0.79 a a a a 

96 56.6* 50.5 0.30 a a 0.19 0,91 a a a• a a - a 
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TABELAS DE COMPOSIQXO DE ALIMENTOS DA AMCRICA LATINA
 

Unh$ 
No. 

otnwo E.pe normeco um 
Nomi Intemiclonal do Ailmento 

Outo norme 

lwoEx 
Imntcmdonal MaIia 
Refo.4da No.I ,m 

22aU ban toma 

Fibre 
Cminz cu 

of.ldo e nmm bm ace 

tgeto Pro. ED ED 
Edo t1ne Bavkno Ovkno. 

ED ME 
Sulnom Framnm 

% % % % % Mcelkg McI/kg kcalikg kcallkg 

O 

0302 
04 
05 

-CANA oucnL0oo FRESCO# (2) 

*PA4TC A(MEAo fRESCO. (2) 

2"02-014 

2*02*806 

10.2 

100.0 

28.2 
100.0 

0.9 6,2 

5.1 33.9 

2.4 7o 
0 27.6 

0.3 

Is? 

0.6 
2&8 

0.6 0.41' 

3.3 2.23' 

2.0 0o79' 
7.3 2.81' 

0.46'* 
2.54' 

0o76' 
2.68* 

06
07 

008 
0to 

12II 
13 

514 
16 

1? 
19 

2120 
22 

2423 
25 

2?26 

28 
29 
10 

31 
32 

-PARTE Ae1REAv FRESCO. NETO 00 

FLnRESCINENTI. (2) 

*PATE SHEA. FRESCO. SENENTE CN 

ESTAO0 FARINACCOP (2) 

rlYE A'NEA. FRESCO PICADO, (2) 

*PAATE AIREA. ENS1LAIO.- (3) 

"PARTE AeHEA. ENSILA00. SEMENTE CM 

ESTAO LEITOSO. (3) 

*PANTE Ae'EA- ENSILAOOe SEMENTE EM 

ESTAOU FARiNACO () 

-PAATE Ae ENSILAO0 EN SILO TIPn 

THINCHEIRA. (3) 

ESPIGASo U'f0o. (4) 

"0R00. (4) 

2"13163 

2-02-803 

2-10-35? 

3'020822 

3*02*818 

3"02-019 

3102,824 

4002,849 

4"020879 

-

100.0 

O 
100.0 

22.5 

100.0 

27*5 

100.0 

23.4 

100.0 

25.5 

100o0 

-

100.0 

86.2 
100.0 

89.1 
o.o 

. . 

10.7 23.5 

- 0 
6.1 29.2 

1.6 6.6 

7.9 29o6 

2.2 76 

8.t 27.8 

1o6 7.2 

70 30.9 

1.3 7.4 

5.2 28.9 

.. 

6.4 305 

1.9 7.9 
2.2 9.2 

1.6 2.2 
1.8 2.5 

. 
0.9 

. 
1.6 

0.4 
2.0 

0.9 

3.3 

0.6 

2.6 

0.8 

3.2 

6.3 

3.4 
3.9 

4.6 
5.2 

. . 
9.6 2.79' 

0 . 
8.8 4.0 

1.6 0.57' 
70 2.57' 

2.3 0.80* 

8.5 2.90' 

1.5 0.64 

6.2 2.75 

2.6 0.69 

10.0 2s68 

. . 
7.3 2.52' 

7.3 2.83* 
8.5 3o28' 

9.9 3.24* 
ltl 3.63* 

. 
2.75' 

.0, 
2.6' 

0.59' 
2.64' 

0.80* 
2.90' 

0.63' 
2.66* 

0.74', 
2.91' 

. 
2o5' 

2.98* 
3.44' 

3.62* 
4o07O 

* 
" 

-

. 

30400 
3 76.' 

3344.' 
3752.' 

• 

28106 
3259. 

-
-

133 
34 
35 

*GRtO0 FERTILIZAOO. (4) 41101359 86.0 
100.0 

1.3 
1.6 

2.1 
2.5 

1.7 
2.0 

8.7 
lo.1 

3.l0' 
3.60' 

3.30' 
3.84' 

32930 
3831.* -

37 

3938 
40 
41 

"GRf0 MOt'O01 (4) 

-SUdPRODUTO5 0A REMOCIO 02 PERICARPO 
1 ENOOCARPO OE GRIOSs MN 51 GOROURAs 

4110"422 

4-02-887 

88.8 

100.0 

89.1 
100.0 

2a2 

2.4 

5o 
6.4 

2.5 

2o8 

50 
5.6 

40 

4.5 

9.8 
11.0 

8.9 

1OO 

16.4 
18.4 

3.08* 

3.47' 

3714 
4.16* 

3.34' 

3.790 

3.49' 
3.91* 

3310.' 

3727o * 

s492.' 
3918.' 

-

1952. 
2190. 

43 
44 
45 

IGLUTEN CON PERICARPqOE 34E 5 
(FARELO). 4040CM OMIDA I OESIORATAnOo 

OLUTEN. MOAGEM SMIOA E OESIDRATAOO CM) 

5021903 

902"900 

90.4 
1000 

87.6 

5.7 9.3 
6.3 10.3 

6&9 5.3 

20 24o6 
2.9 27.3 

5.9 40.8 

3*28* 
3.63* 

3.13' 

3.310 
3.66' 

3.40* 

3395.' 
378.' 

-

1688o 
1868. 

2427. 

47 100.0 74 6.1 6.1 46.6 3.58' 3.860 2?72. 

49 
50 

-GRIDS APOS DEST1LA4O ALCOOLICA cnm 
SOLUVEIS. 0ESIOHATAOno MN 75% SOLflOS 

502*843 92.6 
10000 

4o7 
5.1 

9.1 
9.8 

9.7 
10o5 

27.2 
29.4 

3.15, 
3.40* 

3.020' 
3.260 

24?9. 
2677. 

52 
53 

PERICARPU OE R S (FARELO) COX 
GERME. uO100o (5) 

5-13"529 89.3 
100.0 

4.3 
4*8 

9.4 
tO, 

8.6 1405 
9.6 16.3 

* 
-

3.48' 
3.90' 

0 
-

55 
56
S? 

SOLUVEIs nE DESTILAqAO. OESIORATADO 

ZEAGRYS. MILHOm AMARELO 

(5)M502-844 92.2 
100.0 

7.7 
803 

5.0 
5.4 

8.0 
8.7 

27.2 
29.5 

3*27' 
3.55* 

3.46* 
3.75' 

3332.' 
36140 

2928. 
3176. 

58 
59
6? 

a0s"0.(4) 

ZEAGHYS. MfLHO# BRANCO 

4"07°911 88.2 
100.0 

1.5 
to? 

203 
2.6 

4.2 
4.8 

90 
10.2 

3.16* 
3*18' 

3.3?' 

3.820 

330OT 

3?48.* 

61 
62 
63 

-OR 0. (4) 

ZEA4 4YS. MILHno OP4CO 

4,09"907 88.5 
100.0 

1.5 
1W7 

2.9 
3.2 

4ol 
4.7 

9o4 
10.7 

3o17' 
3.59' 

3.35' 

3,80' 

3314,' 

3?52. -

64 
65 

CAIA Ou RER 
SEmENTE IM ESTAOO FARINACEOP () 

2.3.00 -
100:0 7.1 39.6 05 .o.7 

-
* 

-
2&40* 

-

6? 
68
69 

QRAn. (4) 

ZEA MAYS* 14OENTATA, MILHO 

4-11-445 86.3 
100O0 

1.? 
2.0 

2,5 
2.9 

4.4 
1 

9o7 
11.2 

3o11' 
3,61' 

3,28' 
3.80* 

3235.. 
3748,o' 

70 

?21 
73 
74 
75 

*INOENTATA DENT 

INOENTATA DENt 

AMARELO ORtO. (4) 

BRANCO. ORID. (4) 

4"02*935 

4*02-928 

87.0 

100,0 

87.9 
100.0

* 

IS 

Is7 

. 
* 
* 

2.9 

3o3 

* 

3*5 

4.0 

-

-

8.8 

10.1 

-

-

3*00* 

3.54' 

-
-
-

3.30* 
3.80* 

-

-

3489,' 
4008,' 

* 

3329. 
3825. 

-

S 
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Numa bum com ofuew do a num bo rn 
Acwo Pro 

Un. NOT NDT NOT Man- F&. Po& Pnto- VIta- Ribo- Mue Tripto 
No. IBevkt ain Sukte.j~C"~ Cabolto Cobre VA& fora do Zkne Colina NWiacn neo nIlns A flavIna Clitin Li n m fmn 

% % % mg/kg mg1kg mg/kg % % mgkg mg/kg mgg mg/kg mg/kg mg/g % % % % 

01 9.2*10.5. - - - o a - - - -

02 50.60 57. 6* " " - " a " " 
03 
04 1 000, 17.1 - 0.11 60.01 " - • " - -

05 638* 60.0* 0.390 - 0.04 • - -

06 
06 63.2- 62.4. a a a a a a a a 
09 

a a a a a a a a a• a a a a a 

11
12 

59.14 60.2* a a a a a a a -" a a a a 

13 13001*3o4* 0.04 6.2 11.1 0.03 " a " " " a " 
14 584 6000* 0019 27e9 49.6 0.13 a a - - - a - - • 
Is 
16 161 16.1 0.16 o0.5 132 0.07 0.32 4.3 5*4 a a . a a 
I?18 6500 6560 05? 1.7 48s2 0.24 1.16 15.8 - 19.5 a a * a " 

19 16.1 14.2* 0.07 0.06 0.37 a. • a . . -
6900 009 a 0.28 * 0.24 1.57 . a • a " " a 

21 
22 17.1 16.0* 0.2? * 3.4 0.0. 044 1*03 5.4 - a . " " a 
23 6700 6509* 1006 13.3 34.3 1.71 4.02 21.0 * a a a - " 
2425 a aa .. a . . .. . a 

26 57.1 62.5* a a a a .. . . . 
27 
26 64.2* 6706 69.0 0.09 0.133 30 4.5 0.23 0.46 6.9 398. 1F6 4.4 0.9 0.14 0.16 0.14 007 
29 74.5.70.4 00.0 0.10 0154 3.5 5.2 0,26 0.53 10.3 A62. 20.4 501 l1 0616 0.21 0.1? 0.06 

31 ?304* 82.2 7508* 0.0? ° 19.8 584 0.33 0.71 307 - 27.O 28o2 0 l o10.27 0ol4 0.16 
32 62.4* 92.2 85.1* 0.08 a 22.3 65.5 0.37 0.80 34.5 " 30.3 31.6 - 0.13 0.30 0.15 0.16 
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GLOSSARIO Definigo da nomenclatura internacional empregada no aproveltamento de all. 
mentos para os animais dom6sticoso. 

A lista de termos abaixo 6 a usada nos Nomes 
Internacionais para Alimentos. Eles descrevem: 
(1) 	 a parte do material original consumida, (2) 
o processo(s) usado(s) no seu preparo, (3) a 
forma fisica da parte, usada como ingrediente 
simples ou a mistura de "partes", em forma de 
alimento, e (4) indmeros outros termos de im-
portincia. 

icido hidrolizado (processo) Veja hidrolizado. 

acidificado (processo) Tratado corn cido para 
reduzir o pH. Algumas vezes forma-se um pre-
cipitado, o qual pode ser removido mecanica-
mente (por exemplo, coalhada do soro do leite). 

icidos graxos (parte) Acidos orgfnicos alif~ti- 
cos monob~sicos, contendo unicamente os ele-
mentos carbono, hidrog~nio e oxig~nio. 

cidos graxos etflicos (parte) Acidos saturados 
aliffticos monocarboxilicos que ocorrem natu-
ralmente em graxas, ceras e 6leos essenciais 
na forma de 6steres etilicos, compostos estes que 
produzirdo Alcool etilico por hidr6lise. 

acondicionado (processo) Reduzido a ura pre-
determinada umidade ou temperatura ou am-
bas antes de continuar seu processamento. 

agficar (parte) Substfncia doce cristalina, con-

sistindo essencialmente de sacarose e que oco­

rre naturalmente na cana de agicar, beterraba 
doce, sorgo, palma doce, etc... 

aditivo (termo geral) Ingrediente ou combina-

gao de ingredientes adicionado(s) a uma tis-
tura bdsica de alimento ou As suas partes para 
preencher ura necessidade especifica; geral-
mente empregado (s) em quantidades muito pe-quenas. Veja aditivo alimnentar concentrado, 
qunaditiVo, a alimentar tradio ,supem 
aditivo, alimentar suptementar. aditivo affien-
tar pri-misturado,aditivo alimentar. 

v 	 aen-r 

aditivo Mimentar concentrado (Como definido 
pela Administragio Federal de Drogas dos EE. 
UU.) Produto destinado a futura diluigdo a fir 
de produzir um alimento completo ou um adi-
tivo alimentar suplementar e impr6prio para 
89r oferecido como suplemento ou A livre es­
cwlha ser diluigo. Cont6m entre outras coisas 

aRetirado de Harris et al. 1968. 

um ou mais aditivos que necessitam uma dilui­
gfo entre 50 a 500 kg. de concentrado para pro­
duzir 1 tonelada de alimento completo. Um adi­
tivo alimentar concentradb 6 nocivo se f6r ofe­
recido A livre escolha ou como suplemento de­
vido ao perigo que representa para a safide dos 
animais ou devido h acumulagdo de residuos nos 
produtos comestiveis dos animais, acima dos 
niveis estabelecidos. 

aditivo alimentar pr6.misturado (Como defini­

do pela Administraqfto Federal de Drogas dos 
EE. UU.) Produto que somente poder6 ser usa­
do misturado para ser in6cuo, num aditivo ali­
mentar concentr-.do ou num aditivo alimentar 
suplementar ou num alimento completo. Deve 

conter entre outras coisas um ou mais aditivos 
em alta concentragi-o num alimento base tal que 
atd 50 kg deve set diluido para produzir 1 to­
nelada de alimento completo. Um aditivo ali­

mentar pr6-misturado cont6m aditivos num ni­
vel tal, cuja inocuidade nfio foi ainda demons­
trada e/ou o qual pode resultar quando forne­
cido nflo diluido em residuos capazes de serem 
consumidos em nivel acima dos considerados 
in6cuos. 

aditivo alimentar suplementar (%.oino definido 
pela Administraio Federal de Drogas dos EE. 
UU.) Produto para a dieta dos animais o qual 
contdm urn ou nmais aditivos alimentar e que

dstiua a 

(1) 	 Futura diluigio e mistura a fim de produzir 
um alimento completo; ou 

(2) 	 Ser fornecido diretamente como suplemen­
to a outros alimentos; .ou 

(3) 	 Ser oferecido A livre escolha corn outras 
partes da ragio postas separadamente. 

Ur "aditivo alimentar suplementar" 6 in6cuoUm"divalenrsueetr" 	 nco 
para os animais e no produziri residuos no­civos aos animais se administrado de acordo 
comn as instru Ses. 

hgua de lavagem suifatada (parte) Residuo de 
produtos tratados corn sulfetos. 

alburina do leite (parte) Porgo protdica coa­
gulada separada do soro do leite. 

albunina do ovo (parte) Parte branca liquida 

dos ovos das aves. 
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albumina do sangue (parte) Uma das proteinas 

do sangue.
 

albumina do s6ro do leite (parte) Ura de suas 

proteinas.
 

alimento comercial 0 termo "alimento comercial" 

(tal como definido pela Associagdo Americana 

de Controle Oficial dos Alimentos no seu Sis­
tema de Uniformizagdo dos Alimnentos) significa 

todos os materials que sio dis',ribuidos para uso 

como alimento ou para serem misturados corn 

alimentos para animais que ndo o homen, corn
 
excegio de: 


(1) 	 Opiio A - Sementes puras, inteiras ou pro-

cessadas, preparados diretamente corn se­

mentes inteiras que no tenham sido adul-
teradas. 
Opgio B - Sementes puras, nio processa­
das, que nio tenham sido adulteradas. 

(2) 	 Feno, palha, plantas, silagem, sabugos, cas-
cas e palhas. 
(a) 	 inteiro 
(b) 	 no inisturado corn outro material. 

(3) Produtos quimicos individuais quando ndo 
misturados com outro material. 

alimento completo Alimento nutricionalmente 
adequado para uma espdcie animal, em deter-
minado estAgio fisiol6gico. Em f6rmulas es­
pecificas completas e usado como dieta 6inica, 
capaz de manter a vida o/ou promover produ- 
&iosem precisar consumir qualquer outra subs-
tMncia adicional A.excegibo de agua. 

alimento medicamentoso (parte) (1) Qualquer 

alimento que contenha ingredientes inedicamen-

tosos cuja ftnqiio 6 a) curar, melhorar, tratar 

ou prevenir doenqas dos animals ou b) que se 

destine a afetar qualquer fungiu do organismo
 
animal. (2) Antibi6ticos incluidos num alimen-

to corn a finalidade de promover crescimento 

e/ou nivel de efici6ncia alimentar. 


alimento( ;s) Material (is) comestivel consumido 

pelos a ,ais, fornecendo energia e/ou
..-	 nu-

trientes para sua dieta. 

alimpadura pal, (parte) Subproduto de 
moinho de fai ,mpreendendo diferentes 
graduag6es da. pa, s granulares, contendo 
proporg6es variadas de endosperma, pericarpo 
e germe. 

amargo extraidow (processo) Remoqio de gosto 
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amargo. 

amassado (forma fisica) Mistura de ingredien­
tes em forma de farelo. 

amCndoas (parte) Fruto seco indeiscente po­
dendo ser tanto de ovArio simples ou composto 
sem a casca. 

amndoas com casca (parte) A parte comes­
tivel de algumas am6ndoas (como amendoim) 
com a cobertura externa (casca). 

amido (parte) Polimero granular, branco de
origem vegetal. Parte principal do endosperma
das 	sementes. 

amoniatado, (processo) Combinado ou impreg­
nado corn amoniaco ou compostos de ambnio. 

antibi6ticos Droga usualmente sintetizada por 

organismos vivos e que quando usado em con­
centragdo adequada, possui o poder de inibir 
o crescimento de outros organismos. 

aspirado (processo) Cascas, p6, ou outros mate­
riais leves removidos dos mais pesados pelo 
uso 	do ar. 

assado (processo) Cozido no forno por calor 
saco.
 

auto alimentado Oferecido continuamente, sis­
tema de alimentagdo onde os animals tern livre 
acesso a componentes parciais ou totais da dieta. 

bacteria produtora de ficido lctico (parte) Qual­
quer bact6ria (principalmente do g6nero Lacto­
bacillus e Streptococcus), a qual produz, em 
meio adequado, fennentago predominante­
mente l]Actica. 

bagago (parte) Polpa da cana de agficar ou se­
mentes e peles de uvas. Termo Internacional: 
POLPA. 

balanceada Termo aplicado a dieta, ragio, ou ali­
mento, possuidores de todos os nutrientes exi­
gidos em quantias adequadas e proporg6es ne­
cessarias para satisfazer as vdrias necesgidades 
fisiol6gicos dos animais, baseadas em recomen­
dag6es feitas por destacadas autoridades no 
campo da nutriqiio animal. As esp~cies para as 
quais se vai usar e as suas fung~es, tais como 
mantenqv, manten,a mais produgdo (orescimen­
to gestagio, engorda, leite, ovos, I, penas ou 
trabalho) devem ser ezpecificadas. 



banha (parte) Gordura fundida de porco. 

bica corrida (parte) Estado no qual vein os 
gr~dos do moinho sem estar em classificados e 
usualmente sem inspeo. 

biscoitos (forma fisica) Em forma de biscoito. 

biscoito (peletes) de campo (forma fisica) 
Veja cubos (peletes) de campo. 

bloco (forma fisica) Aglomerado de alimento 
comprimido numa massa s6lida, capaz de man-
ter sua forma, geralmente pesando mais de 1 
kg, mas em m6dia oscilando entre 15 e 25 kg. 
Veja tijolo. 

borra (parte) Sedimento que deposita no fundo 
de licores ou liquidos como cafd. 

brotos (parte) Crescimento novo das plantas. 

brotos de caule (parte) Pontas doscaules opos­
tas As pontas florais. 

brotos de malte corn cascas (parte) Brotos de 
limpezacevada maltada corn cascas obtidas na 


de cevada maltada.
 

brotos de malte obtidos por limpeza com cascas 
(parte) Produto de qualidade mais baixa que 
a de brotos de malte corn cascas consistindo 
quase que inteiramente de cascas como as ob-
tidas por limpeza de cevada. (Cont6m menosprtiaqebrotos do mnalte corn cascas.)
proteina quo de(tais 

bulbo (parte) Massa de folhas carnosas sobre­
postas sob um caule curto enfeixando ura ou 
mais gemas que podero se desenvolver em 
novas plantas. 

cachos (parte) Semente ou parte que cont6m 
as sementes da planta (tal como do sorgo). 
Sinbnimo: Paniculas. 

cachos sem sementes (parte) Parte da planta 
que suporta as sementes ou frutos. 

calcinado (processo) Submetido a alta tempe-
ratura em presenga de ar. 

caldo, came (parte) Extrato aquoso de carne 
livre de goidura. (0 caldo de carne o resul-
tado do cozimento de produtos carnosos e con­
t6m a soluggo aquosa de produtos solfives e 
Agua condensada do vapor usada durante o co­
zimento.) 
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caldo, peixe (parte) Extrato aquoso de peixe 
cozido livre de 6leo. Este caldo contdm al6m do 
caldo de peixe, outras porq5es de dgua"usadas 
durante o processo. 

caloria (cal) Unidade para medir energia qui­
mica e a quantidade de calor neccesitrio para 
aumentar a temperatura de 1 g. de Aigua de 
14,5 a 15,5 0 C. Mil calorias designa-se como 1 
kilocaloria (kcal) (6 melhor usar kilocaloria em 
vez de Caloria - corn "C" maitisculo - para 
evitar confusilo corn a peque caloria corn "c" 
min6sculo). 1 milhiio de calorias 6 1 megaca­
loria (Mcal). Uma caloria Cequivalente a 4,184 
joules (J) que 6 a unidade de energia el6trica 
definida como 107 drgs, ou praticamente, a ener­
gia gasta em 1 segundo por uma corrente e16­
trica de 1 ohm. A caloria comum usada para 
expressar a energia quimica em alimentos epro­
cessos metab6licos 6 baseada no calor de com­
bustRo do Acido benz6ico, o qual foi determinado 
precisamente como 771,36 -L 0,03 kcal/mole. 

cama de galinheiro (parte) Material fibroso 

usado para cobrir o chio de galinheiros. Incluiaexriodsay. 

cana (parte) 0 caule principal de plantas her­
bfceas. 

capsula (parte) Capsula que envolve frutos, 
usualmente seca e redonda. 

capulhios (parto) Cfipsulas de certas plantas 
como linho e algodfio). 

carcaga (parte) Corpo de animal sem barrigada 
e pulm6es. (Se a cabega ea pele forem inclui­
das o t6rmo serA "carcaga corn cabeqa e pele". 
Se cabega e pele no forem incluidas o termo 
serA "carcaga sem cabega e pele".) 

cariopse (parte) 0 gr~o inteiro. Para ouras es­
p6cies, semente descascadas. 

came (parte) Porgio muscular derivada de ani­
mais abatidos em matadouro, (incluindo lingua, 
diafragma ou es6fago e coragibo) Pode ou nio 
ser acompanhada de porg6es de gordura, pele, 
iinus, nervos e vasos sanguineos. Ndo inclui 
tecidos semelhantes encontrados nos lbios, na­
rinas e orelhas. 

carnosidade (parte) Veja-se am6ndoas. 

carvao (parte) Produto negro poroso resultan­



do da combustfo incompleta de produtos vege-
tais ou animais. 

carvio de osso (parte) Produto obtido pela 
combustflo incompleta de ossos em retortas fe-
chadas. 

casca (parte) (1) As camadas externas de fru-
tos ou sementes. Sin6nimos: PALHA, PELE. 
(2) o tecido dermal dos animais. 

casca dc ovo (parte) Parte exterior dura que
revesto as ovos dc aves. 

casca de sementes (parte) As camadas exter-
nas de sementes como feijio ou ervilha. 

cascas (parte) Cobertura externa de grlos ou 
outras sementes. 

cascas de malte (parte) Produto consistindo 
quase que inteiramente de cascas obtidas du-
i'anto a limpeza de cevada maltada. 

caseina (parte) Proteina precipitada resultante
ca~fna(pate)Proein prciptad reultnte 

cido oudo tratamento de leite desnatado com 

coalho. 


secocastanhas corn cascas (parte) Fruto in-
doiscente podondo ser tanto do urn owvrio sim-

pies como composto e caracterizado por pare­

des duras someliantes a ossos. 

castanhas corn cascas e peles (parte) Fruto 
seco indeiscente podendo ser tanto de ovArio 
simples ou composto e caracterizado por pare-
des duras semeihante i das am~ndoas. 

Parte a6rea das plantas a qual
caules (parte) 

serve como estrutura suporte para as folhas, 
brotos e frutos. 

cebo (parte) Graxa animal cujo titulo esti aci-
ma de 400'C. 

Separado por forga cen­
centrifugado (processo) 

trifuga ou seja por forga que se dirige do cen-
tro para fora. 

cerne (parte) Tecido parenquinatoso central e 
continuado que ocorre nos caules da maioria 
das plantas vasculares. Sin6nimos: MEDULA, 
POLPA. 

cinza (parte) Residuo mineral remanescente 
ap6s incineragiio de substancias combustiveis. 

cinza de osso (parte) Residuo branco poroso 
resultante da queima de ossos em presenga 
de ar. 

clara de ovo (parte) Parte brancg interna se­
parada da gema. 

coado (processo) Separado por meio de tecido 
grosseiro como entre a farinha e o pericarpo 
de grAo. 

coado fino (processo) Particulas separadas
pela passagem atrav6s de tamises finos. 

coado grosseiro (processo) Separado do mate­
rial original ap6s coagem em. pano grosseiro. 

coagulado (processo) S61ido resultante da coa­
gulagdo de particulas em meio liquido. 

como oferecido Veja contedido de materia seca 
da amostra do alimento. 

concentrado Alimento usado en combinago cam 
outro para melhorar o balano nutritivo do 

todo e destinado mais tarde v ser diluido e
misturado; produzindo urn suplemento ou urn 

alimento completo. 

conchas (parte) Coberta exterior dura, fibrosa 
ou calcArea que reveste alguns produtos vege­tais ou animais, tal coma nozes ou ostras. 

condensado (processo) Reduzido em volume 

pela remogdo de umidade. 

condicionado (processo) Levado a uma deter­
minada umidade e/ou temperatura antes de 
outro processamento. Veja acondicionado (tar­
ma internacional). 

contefido de mat6ria seca das amostras de ali. 
mento 0 conteddo de matdria seca das amos­
tras de alimento e outros materiais pode ser 
expressa em trs bases do mat6ria seca: coma 
oferecido; parcialmente seca; e seca. Esses ter­
mos poem assim ser definidos. 

como oferecido Refere-se ao alimento na ma­
neira em que 6 consumido pelo animal; o termo 
"como coletado" 6 usado para materiais os 
quais usualmente ndo sdo fornecidos aos ani­
mais, tais como urina, fezes, etc... Se a anAlise 
a ser realizada na amostra puder ser afetada 
por secagem parcial, esta deverA ser feita na 
amostra como oferecida ou coletada. Sin6nimos: 
FRESCO, VERDE OMIDO OU AINDA SECO 
AO AR; feno. 
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parcialmente seco Refere-se A amostra de um 

material na forma "como oferecido" ou "como 

coletado" e que tenha sido secado na estufa 

(usualmente corn ventilagdo for~ada) a tempe­
raturas comunmente abaixo de 600C ou seCo 

a frio e posteriormente equilibrado A umidade 
ambiente; a amostra ap6s esse processo deverA 
conter em torno de 88% de mat6ria seca (ou 
12% de umidade); alguns materiais sfio prepa-
rados desta maneira, para permitir melhor ho-
mogeneidade na amostra retirada para anilise 
quimica e estocados. A este processo refere-se 
como "%de mat6ria parcialmente seca da amos­
tra' 'como oferecida' ou 'como coletada' ". A 
amostra parcialmente seca necessita ser anali-
sada quanto A mat6ria seca (determinada na 
estufa a 1050C) para posteriores correg5es doa 
resultados das anilises quimicas que dever~o 
ser referidas a % na mat6ria seca. Esta anA­
lise seri referida como "mat6ria seca da amos-
tra parcialmente s~ca". Sin6nimo: SECO AO 
AR (algumas vezes amostras secas ao ar sio 
usadas na forma "como oferecido": veja como 
oferecidd). 


seco Refere-se Aamostra de material que tenha 

sido seca a 1050C at que toda umidade tenha 
sido removida. Sin~nimo: 100% DE MATURIA 
SECA, LIVRE DE UMIDADE. Se a mat6ria 
seca. (na estufa a 1050C) 6 determinada na 
amostra "como oferecida" ela serAt referida co-
mo "mat6ria seca da amostra como oferecida". 
Se a mat6rica seca 6 determinada na amostra 
parcialmente seca ela serit referida como "ma­
tdria seca da amostra parcialmente seca". Re-
comenda-se que os resultados das anAlises sejam 
referidos na base "seca" (100% de mat6ria seca 
ou livre de umidade) e ao mesmo tempo men-
cionar a mat6rica seca da amostra "como ofe- 
recida". 

contegdos do rumen (parte) Conteddos dos 
dois primeiros compartimentos do estmago dos 
ruminantes. Veja contetidos di pana. 

coroa (parte) Parte da planta que se situa entre 
as rafzes e o caulo. 

cortado (processo) Extremos de grAos inteiros 
que foram removidos. 

cortes (parte) Partes ou seg5ed de uma planta 
ou animal. 

cozido (processo) Aquecido em presenga de 
umidade para alterar caracteristicas fisicas ou 
quimicas (ou ambos), ou para esterilizar. 
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cozido a vapor (processo) Tratado corn vapor 
a fim de alterar propriedades quimicas ou fi­
sicas. 

cozido a vapor e pressfio (processo) Cozido corn 
vapor sob pressRo em tanques fechados. Veja 
cozido a vapor. 

"cubes", "range" (forma fisica) Veja peletes; 
veja cubos (peletes) de campo. 

cubos (forma fisica) Veja peletes 

cubos (peletes) de campo (forma fisica) Pele­
tes grandes desenhados para serem alimenta­
dos no chilo. Termo semelhantes: Grijo escoria­
do, alimento escoriado. Veja biscoito (peletes) 
de campo. 

cultivo (processo) Material biol6gico multiplica­
do ou produzido em moio nutritivo. 

cultura Meio nutritivo inoculado com um micro­
organismo especifico o qual pode estar vivo ou 
em estado de dorm~ncia. 

curado (processo) Preparado para ser conser­
vado ou usado. 0 processo pode ser secagem, 
uso de preservativos quimicos, defumado, sal­
gado, ou qualquer outro processo usado para 
preservar alimentos. 

curado ao sol (processo) Material submetido a 

secagem por exposiqio direta ao sol. 
curado ao sol e escurecido (processo) Material 

vegetal submetido a secagem por exposigio di­
reta ao sol e em seguida armazenado de tal 
forma que o desenvolvimento de calor escurece 
o produto. 

curado em medas (processo) Material vegetal 
submetido a secagem por expoaigo direta ao 
sol, sendo entretanto amo;,toado sob uma ar­

magio de madeira de forma que haja circu­
laqo de ar pelo interior do conjunto. Refere­se a plantas forrageiras. 

D.ativado (processo) Ester6ides vegetal ou ani­
mal cuja vitamina D foi ativada pela aqio de 
luz ultra violeta ou outros meics. 

derretido ou seco (processo) Residuos de tecido 
animal cozidos em vasos a vapor abertos at 
toda Agua evaporar. A gordura 6 removida es­
coando e espremendo o residuo s6lido. 



derretido e separado por calor Derretido, ex-
traido ou clarificado por aquecimento (Agua e 
gordura slo gerahnente removidos). 

descascado (processo) Remoq~o da camada ex-
terior protetora das sementes. Termo Interna-
cional: SEM CASCA. 

desfluorado (processo) Remogo parcial do 
fhdor. 

desgerminado (processo) Separaqo total ou 
parcial do embrifto das sementes do endosperma 
amilficeo. Termo Internacional: SEM GERME. 

desidratado (processo) Remogdo da maior por-
gfio de umidade por meios t6rmicos. 

desidratado a vAcuo (processo) Remog~o da 
umidade sob v&icuo. 

desnatado (processo) Spaodafsmis 

desintoxicado (processo) Livre de subst~ncias 
venenosas. 

Separago da fase mais 

leve da mais pesada por sedimentagio, flutua­

cho ou centrifugago. 

ou mistura de in-dieta Ingrediente alimenticio 
gredientes incluindp ,igua, o qual 6 consumido 
pelos animais. 

digerido (processo) Submetido a calor e umi­
dade prolongadosi ou a produto quimico, ou 
enzima resultando numa inudanga ou decom-
posigdo da natureza quimica ou fisica. 

diluente (forma fisica) Substancia comestivel 
usada em mistura para reduzir a coneentrago 
de nutrientes e/ou aditivos para tornd-los mais 
aceitiveis para os animais, mais seguros para 
serem usados e/ou capazes de serem misturados 
melhor ou mais uniformemente num alimento. 
(PoderA ser tamb6m uma substfncia carrega-
dora.) 

droga (Como definido pela Administragilo Fe-
deral de Drogas dos EE.UU., quando aplicados 
a alimentos.) SubstAncia(s) que se pretende 
usar no diagn6stico, cura, mitigagdo, tratamento 
ou prevenqio de doengas no homem e outros 
animais, ou (b) substfncia outra que nio ali-
mento destinada a afetar a estrutura ou qual-
quer fungido do organismo do homem e outros 
animais. 

drupas (parte) Carogo de frutos drupfceos. 

embolorado (processo) Afetado pela agio de 
fungos. 

em forma de biscoito Aglomerado ao comprimir 
em uma forma que usualmente mede mais em 
diametro do que em comprimento. Refere-se a 
alimentos fibrosos. (Exemplo: feno de alfafa 
em forma de biscoito). 

em forma de bloco (processo) Ingredienter in­
dividuais ou misturas aglornerado% em largas 
massas. 

emulsificador Material capaz de fazer com que 
graxas e 6leos permanegam em suspens~o li­
quida. 

encolher (processo) Diminuido ou reduzido em 
tamanho, por perda parcial de Agua. 

energia bruta (EB) t a quantidade de calor, em 
calorias, produzido quando uma substfncia 6 
completamente oxidada numa bomba calorim6­
trica, sob 25 a 30 atmosferas de oxig~nio. Si­
n~nimo: CALOR DE COMBUSTAO. 

energia catabolizvvel Veja energia metabolizi­

vel equilibrada para nitrognio. 

energia digestivel Veja energia digestivel apa­
rente. 

energia digestivel aparente (ED) (termo geral) 
Energia bruta do alimento consumido menos 
a energia das feses. Sin~nimos: ENERGIA 
APARENTE ABSORVIDA; ENERGIA DOS 
ALIMENTOS APARENTEMENTE DIGE-
RIDOS. 

ED = (EB do alimento por unidade de matdria 
seca x mat~ria seca do alimento) - (EB das 
feses por unidade de matgria seca x mat~ria seca 
das feses). 

energia liquida (EL) t a diferenga entre ener­
gia metaboliz~vel e o incremento cal6rico e in­
clui a quantia de energia usada tanto para 
mantenga somente ou para mantenqa mais 
produgdo. Energia liquida pode tamb6m ser ex­
pressa como sendo a energia liquida do ganho 
em tecido ou do produto sintetizado mais a 
energia requerida para mantenga. Abaixo da 
temperatura critica o incremento cal6rico 6 par­
te de energia liquida. 

Quando a energia liquida f6r reportada 6 ne­
cess6rio que seja claramente mencionado quais 
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a fung6es que est~o incluidos. Por exemplo, po-
derA haver valores de energia liquida para 
mantenga rnais produqio (ELm+p), energia 
liquida rara manten~a somente (ELm) ou 
energia liquida para produgiio somente (ELp). 
Os subscritos devem ser incluidos para evitar 
confusdo quanto A fragdo de energia liquida re-
presentada. 

energia liquida de mantenga (EL) ik a fragio 
da energia liquida gasta para manter o animal 
em eqtiilibrio energ6tico. Neste estado nfio hA 
nem ganho nern perda de energia dos tecidos 
corporais. A energia liquida para mantenga 
num aniral ern produgdo poder. ser bastante 
diferente de um animal ndo produzindo na mes-
ma unidade de peso. Isto 6 devido is mudangas 
nas quantias de horm6nios produzidos e As di-
ferengas em atividades voluntirias. Esta dife-
renga poderi ser computada como mantenga, 
por6m na pritica 6 usualmente computada co­
mo sendo parte dos requerimentos para pro-
dugdo. 

energia liquida de produgao (Elp), 6 a fragio 
da energia liquida requerida em adigdo Aquela 
que 6 necessAria para a mantenga do corpo e 
que 6 usada para produzir trabalho ou ganho 
em tecido (crescimento e/ou produqto de gor­
dura), ou para o crescimento, por exemplo; 
do feto, leite, ovos ou l5. DeverA ser sempre 
claramente descrita qual a fragdo de produgio. 
Por exemplo, poder, ser: ELovos; ELganho; 
ELlefte; ELprenhe; ELla; ELtrabaiho. 

energia metaboliz.ivel (EM) t a energia bruta 
do alimento consumido, menos a energia fecal, 
menos a energia dos produtos gasosos da di­
gestfo, menos a energia de urina. 

energia metabolizivel equilibrada para nitrog­
nio (EMn) t- a energia bruta do alimento con-
sumido, menos a energia fecal, menos a ener-
gia dos produtos gasosos, menos a energia da 
urina; o total 6 entdo corrigido para o nitro-
g6nio retido ou perdido pelo organismo. Para 
aves e mamiferos monogAstricos, os produtos 
gasosos de digestho nflo necessitam ser con-
siderados. 

Para mamiferos a corregdo e feita como se-
gue: para cada grama de nitrog~nio perdido 
do organismo (igual a balango negativo de ni-
trog6nio) 7,45 kcal sio adicionadas A energia 
metabolizAvel e por cada grama de nitrog,nio 
retido no organismo (igual a balango positivo 
de nitrog6nio) 7,45 kcal sfio subtraidas da ener-
gia metabolizAvel. 
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Como este valor foi obtido corn cries, poderh 
no ser inteiramente correto para outros ani­
mais. No caso de animais quo sintetizam pro­
dutos tais como: leite, ovos, nenhuma correq5o 
6 feita para o contetido em nitrogenio nesses 
produtos. Sin~nimo: ENERGIA CATABOLI. 
ZAVEL. 

Emn = EBc - EF -PGD - EU (± co­
rregAo) 

Para aves, o valor preferido 6 8,73 kcal por­
que ele representa a energia bruta m6dia da 
urina nro contaminada pelas fezes. 

enlatado (processo) Processado, empacotado, se­
lado e esterilizado para ser conservado em latas 
ou conte6do similar. 

ensilado por empilhamento (processo) Sujei­
to ao processo de ensilamento no qual o mate­
rial 6 empilhado ao nivel do chilo. 

ensilar (processo) Partes de plantas preserva­
das como silagem. Normalmente o material ori­
ginal 6 picado em pequenos pedagos, sendo em 
seguida transpor' ido para uma cftmara e com­
pactado para retirar o ar e onde se desenvolve 
um processo de fermentagfo que retarda a de­
terioragdo do material. 

entancado (processo) Veja cozido a vapor. 
(Termo Internacional). 

equivalente dextrose Poder redutor calculado 
como dextrose, expresso como percentagem da 

mat6ria seca. 0 termo ( usado em conjugagio 
hidrolizados de agicar e amido. 

escalpar (p. ocesso) Particulas maiores remo­
vidas por peneiras. 

escolher por tamanho (processo) Veja peneira­
mento. 

escoriar (forma fisica) Grfo inteiro, quebrado 
ou grosseiramente cortado. Termos semelhan­
tes: GRAO ESCORIADO, ALIMENTO ESCO-
RIADO. 

esmagado em rolos (processo) A forma e/ou 
tamanho de particulas que sofreram a agdo 
de prensagem entre rolos. 0 processo pode en­
volver pr6vio aquecimento a vapor e resfria­
mento, 

especiarias (parte) Produtos aromfticos vege­
tais usados para temperar alimentos. 



espigas (parte) Frutos do milho (Zea m,,y8), 

incluindo sabugo e grilos. Sin8nmo: SABLGO
 
COM GRAOS. 


espinhos (parte) Duro, processos de pontas fi-

nas; uma forma de folha de pontas finas, duras, 

especializada.
 

estabilizado (processo) Constituintes que se tor-

naram mais resistentes A alteragiio quimica, 

pela adi(iio de alguma substincia pr6pria. 


dst-r de Acido graxo nao glicerado (parte) Aci-
dos saturados alifAticos monocarboxilicos que 
ocorrem naturalmente em graxas, ceras e 6leos 
essenciais na forma de 6steres que ndo glicerol. 

6ster de .icidos graxos metilicos (parte) Acidos 
saturados aliftticos monocarboxilicos que oco-
rrem naturalmente em graxas, ceras e 61eos 
essentiais na foitit de 6steres metilicos, com-
postos estes que produziriio Alcool metilico porh idr6lisepieeotascre.i's 

ester6is (parte) Alcoois cielicos s6lidos os quais 
silo os maiores constituintes das porgoes nio 
saponificAveis das graxas animais e vegetais. 

estiolada (processo) Plantas que cresceram na 
aus6ncia de lm. 

eviscerado (proccsso) Todos os 6rgios da gran-
de cavidade abdominal do corpo removidos. 

expaiidido (processo) Submetido AagAo de umi-
dade, pressito o calor afim de gelatinizar a por-
cao amih'icoa. Quando extrudado, seu volume 
6 aumentado, devido i abrupta redugio de 
pressio. 

extraVfo hidraulica (processo) Veja extraido 
mecanicamente. 

extragio mecinica (processo) Gordura ou 6leo 
removido de materiais por calor e pressio me-
eftnica. Termos semelhantes: EXTRAIDO A 
PRESSAO, EXTRAIDO HIDRAULICAMEN-
T-, "PROCESSO VELHO". 

extraido a Ailcool (processo) Tratado corn Alcool 
para remover todas as substincias sohiveis 
nele.
 

extraido iA pressijo (processo) Veja extraido 
mecanicamente. 

extraido com igua (processo) Produto do qual 
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se extraiu substfncia pela ago da Agua. 

extraido mecanicamente (processo) Gordura ou 
6leo removido de materiais pela agdo de calor e 
pressfio meclnica. Sin~nimos: EXTRAIDO k 
PRESSAO, POR EXTRAQAO HIDRAULICA. 

extraido por dissolugho (processo) Mergulhado 
em Agua ou outros liquidos (como na moagem
6imida do milho). Para remover materiais so­
liveis neles." 

extraido por solvente (processo) Graxa ou 6leo 
removido de certos materiais por solventes or­
ghnicos. Termo semelhance: PROCESSO 
NOVO. 

extrato de flores (parte) Material removido das 
fl6res por meio de um liquido. 

extrato magro de came Extragdo aquosa de 
peixe e outras carnes livres do gordura e/ouegruaeo

6ieos. Este extrato 6 resultante da pressfio hi­driulica de carnes seguido por separagilo do 6leo 

r crifugaeiio o orseios. 

extruiado (processo) Alimento prensado e
 

puxado atrav6s de orificios por meio do pressdo. 

extrudado ap6s cozimento (processo) Alimen­
to preparado a extrusato e que tenha sido cozido 
antes ou durante a mesma. 

farelo (forma fisica) Ingrediente que tenha si­
do moido ou pelo menos que tenha sido redu­
zido em tamanho. 

farinha (parte) Material macio finamente moi­
do e peneirado obtido pela moagem de grios
cerais, outras sementes, ou produtos. Consiste 
essencialmente de amido e ghiten do endos­
perma. 

farinha de trigo integral (parte) Farinha de 
trigo integral. (Frequentemente uma mistura 
de farinha e pericarpo). 

feij6es (parte) Sementes de leguminosas espe­
cialmente dos g;neros Phaseolus, Dolichos e 
Vigna. 

feno (parte) Parte a6rea de plantas forrageiras 
cortadas e curadas para serem usadas na ali­
mentagio animal. 

feno de vinha (parte) Erva (partes verdes) 



cortada de vinhas e curada ano sol. Termo in- trientes misturados e processados de acordo 
ternacional: FENO. corn especificaq5es pr6vias. 

fermentado (processo) Afetado pela aqito de 
levaduras, bolores, ou bactdrias, em mneio am-
biente controlado aer6bico ou anaer6bico, na 
produgdo de ,lcoois, Acidos, vitaminas do Corn-
plexo B, ou antibi6ticos. 

fermento de destilaria (parte) G6nero de love-
dura caracteristico polo pouco ou nenhum desen­
volvimento de mic6lio e pela facilidade em re-
produzirem assexualmente por gemas; e por 
tipicamente produzirem fermentaqiio alco6lica 
em substratos de carbohidratos. 

fertilizado corn enxofre (processo) Enxofre for-
necido na forma elementar As plantas como nu-
triente. 

fibra (parte) Cdlula vegetal alongada que quan-
do madura nio possui prot,plasma. t- encon-
trada en vrios 6rgRos da planta, bern desen­
volvida no xilema e floema do sistema vas-
cular. 

filtrado de steffen (parte) Filtrado obtido da 
precipitagdo do sucrato de cfdcio no processo 
Steffen e usado principalmente como fonte de 
amino icidos. 

finamente moido (processo) Reduzido a parti-
culas muito pequenas por impacto, corte ou 
atrito. 

fitas (processo) Cortado em longas fitas es­
treitas. 

flocos corn baixo teor em proteina e carbohi­
dratos, extraido por solvente: (parte) PRO-
DUTO REMANESCENTE APOS REMO(AO 
PARCIAL DA PROTEINA E EXTRATIVOS 
nio nitrogenados, de torta de soja, extraida por 
solvente. 

flocos processados a quente (processo) (1) Su-
joito a um m6todo do preparo envolvendo o 
uso de alta temperatura e rolos de esmagamen­
to adjustados perto urn do outro. (2) Cortado 
em pedagos chatos. (Exemplo: flocos de ba-
tata), 

folha de pinheiro (parte) FormaqSes ponteagu-
das, formadas por folhas modificadas pr6prias 
dos pinheiros, ciprestes e outras conifereas. 

f6rmula alimenticia (termo) Dois ou mais nu-

forragem (termo geral) Parte afrea do plantas, 
primeiramento gramineas e leguminosas con­
tendo mais dc 18% do fibra bruta em base seca, 
usada como alirnento para os aninynis. 0 termo 
usualmcnte rofere-se sornente a material do 
plantas, tais conio pastagem, feno, silagem ou 
capineiras verdes. 

fosfato de osso (parte) Residuo do ossos quo 
foram tratados primeiro corn uma soluqfio cius­
tica c em seguida em soluiio do itcido cloridrico 
e precipitado corn calcireo c seco. 

fresco (termo geral) Imediatamente ap6s co-
Ihido, sem ter sido estocado, curado ou preser­
vado. 

fundido (processo) Derretido e misturado pela 
aqo do calor. 

gelatinizado (processo) Griios do amido do um 
alimento ap6s compl-eta ruptura pela aq5o do 
umidade, calor e presso. 

gema (parte) Pequena protuberfincia, lateral ou 
apical do caule dap nlantas. Elas consistem do 
folhas ou flores rudimentares ou ambos, en­
volvendo um ponto do crescimento num broto 
nfio desenvolvido. 

gema de ovo (parte) Parte amarela interior dos 
ovos do aves. 

germen (parte) Embrifio encontrado nas se­
mentes. 

gluten (parte) Substfincia grosseira, viscosa, ni­
trogenada que sobra quando farinha de trigo 
ou de outro grio 6 lavado para remover o 
amido. 

gluten pobre em ficido glutimico (parte) Glu­
ten em que parte do Acido glutimico foi re­
movido. 

gordura (parte) Substncia s6lida ou plistica 
a temperatura ambiente, composta principal­
mente de triglicerideos e Acidos graxos. 

gossipol (parte) Pigmento fen6lico existente 
nas sementes do algoddo e t6xico para alguns 
animais. 

granulaqao (processo) Peletes reduzidos em ta­
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manho pela agiio de rblos corrugados. 

grinulos (forma fisica) Alimentos peleteados
reduzidos A forma granular. 

grfio (parte) Semente dos creas. 

gro descascado (parte) Grao no qual as cascas 
forarn removidas. 

grfios ap6s destilaio alco6lica (parte) GrAos 
dos quais A1cool oi bebidas alco6licas tenhamsidas destiladas. 

grflos fernientados (parte) Grfios usados comosubstrato por leveduras e que servem como fon-
te de carbohidrato o qual 6 transformado por 
dles em algum outro produto. 

graios para fermentaqio ac~tica (parte) Grilos 
usad(os como substratos, servindo como fonte
de carbohidrato o qual sent transformado em 
vinag'e por algum processo especifico. 

grog(,.ipencirados fino (parte) Particulas finas 
poniradlas deCgriios (eb'adOS. 

grfios' serm pricarpo e gcrme (parte) Grfiog oioosrospiramaneo(logerleo(periarpore omoido frosseiramnte 10do(ual n penirpo e0 

gelm e foram removidos (goralmonto peneira-dos para uniformizar o tamanho). (Simola). 

graxa (parte) raxa animal cujo ponto de fusofica ahaixo (1e 1100 C. 

graxas extraidas por calor c presslio (processo)

Graxa ou 6leo parcialmente removida de 
 ma-
teriais pelo calor ou pressijo atrav~s de sol-ventes orgfiios. Refore-se a gorduras ou 61eos. 

grosseiro (termo geral) Material de planta,
constituindo-se primeiramente de subprodutos
de alguma cultura, com teores elevados em fi-
bra crua de baixa digestibilidade e baixo teor em 
protoina. 0 termo usuahnente refere-se a ma-
terial de plantas, tais corno palha, p6s de plan­
tas, bagaqo, casc:ns de algodijo e amendoins e 
sabugo de milho. (Volumoso) 

hidr61isc ficifa (processo) Veja-se hidrolizado. 

hidrolizado (processo) Mol6cul complexas 
(por exemplo, proteina) subdivididas a uni­dades simples por reagtiio quimica corn a Agua,
usualmente por catfilise de enzimas ou por calor 
e pressfio. 

hidrolizado a quente (processo) Veja-se hidro-
lizado. 

homogeneizado (processo) Particulas quebra­
das e uniformemente distribuidas em que pe­
quenos gl6bulos permanecem emulsificados por
longo periodo de tempo. Refere-se a particulas 
do gordura. 

inativado (processo) Exaurido dos principios 
ativos ou propriedades efetivas ou seja de ati­
vidades absorventes. 

incinerado ao sol (processo) Reduzido a cinza 
por combustho ao ar. 

ingredienie (termo geral) Componente de qual­
quer combina Ao ou mistura que constituem um 
alimento. 

iodado (processo) Tratado corn i~do. 

irradiado (processo) Tratado preparado ou al­
terado por exposigido a radiagfo especifica. 

joule (J) A Organizagio Internacional de Es­
tandartizaiio define 1 joule como "o trabalho 

produzido quando o ponto de aplicaqiio de umaforga de um newton (N) d deslocado em uniadistfincia de um metro (m) na dirego da for­
a .U cl r ,6ig l a 418 jo es Vja". Ura caloria igual a 4,184 joules. Veja-se-e 

calo? ia. 

juv (parte) Material love fibroso obtido pelaaspiragio de sementes de linho ou seus capulhos. 

Lactase.hidrolizada (processo) Veja-se hidro­
lizado.
 

lactose 
 (parte) Disacarideo cristalino, branco, 
encontrado no leite. 

lecitina (parte) Nome de um fosfolipideo. Prin­
cipal constiuinte de fosfatideos crus derivados 
de 6leos extraidos de sementes. 

levedura corn meio (parte) Veja meio de cul­
tura corn leveduras. 

limpeza (processo) Material resultante do -so­
pramento, aspirag.o, separagido magntica ou 
outro processo qualquer. 

linter (parte) Cobertura fibrosa que cobre as 
sementes de algoddio. 

lipideos restantes da refinagao de 6Ieo (parte)
Subproduto produzido na refinagfo de 6leo co­
mestivel. 
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livre escolha (termo geral) Sistema de alimen-

tagdo no qual os animais t6m continuo acesso 

aos diferentes componentes quo conpoem sua 

dieta. 


maltado (processo) Convertido em malte ou 

tratado corn malte ou seu extrato. 


malte (parte) Grio de cevada germinado e co-

zido a vapor no qual a radicula tenha sido re-

movida.
 

marca (termo geral) Qualquer palavra, norne, 

simbolo ou 	 objeto, ou combinagdo deles, que 
alimento comercial e o distingueidentifica o 

dos outros. 

material no saponificevel (parte) Material so-

Ifivel em 6ter, extraido ap6s completa reagio 

corn Alcali forte. 


meio de cultura (parte) Conjunto de nutrientes 

artificiais preparados para o cultivo de bact;6-

rias ou outros organismos ou c6lulas. 


meio de cultura com leveduras (parte) C6lulas 

de levedura corn (1) o licor contendo o material 

no qual as c6lulas cresceram e (2) o subproduto 

de seu metabolismo. 


melago (parte) Subproduto denso ou viscoso re-
sultante da produg-to de agticar refinado. 

mesciado Misturado on combinado. Rofore-se a 

ingredientes de uma mistura de alimentos; ndo 

indica uniformidade de disperso. 


micro.elemen'.os Nutrientes minerais requeri-
dos pelos animais em pequenas quantidades. 

micro.ingrediente (termo geral) Vitaminas, mi-
nerais, antibi6ticos, drogas e outros materiais 
normalmente requerido em pequenas quantida-
des e medidos em miligramas, microgramas ou 
partes por milhio (ppm). 

mistura de alimento Veja f6rmula alimenticia. 

insturado (processo) Dois ou mais materiais 

combinados por agitaLiio atd atingir um espe-

eifico grau de dispersdo. 


moagem.imida (processo) Molhado corn Agua, 
corn ou sem adigdo de di6xido de enxofre para 
amolecer o gro a fim de facilitar a separaqo 
dos diversos componentes. Refere-se a grhos de 
milho. 

moela (parte) 0 segundo est~mago das aves; 
constitui-se de grossas paredes celulares cuja 
parte interior 6 rugosa, pr6pria para a moagem 
dos alimentos que foram parcialmente digeri-
dos no papo. 
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moido (processo) Reduqio do particulas por 
impacto, quebramento ou atrito. 

moido a seco (processo) Tratado corn pequena 
porriio do Agua ou vapor afini de facilitar a 

separa 5to das varias partes do grio. 
murcho (forma fisica) Produto que perdou a 

turgescencia devido i perda de Agua. 
n6s (parte) N6s dos caules das plantas. 

te do 'icidos graxos do trigliecrideos o lHquido A 
tmpectratur ambiente. 

6leo (parte) Substancia composta principalmen­

6leo de endospermia (parte) 6leo obtido do en­
dosporma das semontes. 

6leo de germe (parte) 6leo extraido do germe 
dos grdios de cercais ou outras sementes. 

ondulado (processo) Prensado en rolo corruga­
do. Pode envolver os processos de esquentamen­
to prdvio em vapor e resfriamento. 

palha (parte) Residuo de planta que permane­
ce ap6s a colheita das sementes. Exemplo: palha 
de arroz, palha de trigo, etc... Veja-se tril­
hado. 

palha de milho (p-rfe) Folhas quo envolvem 
as espigas do milho. 

parcialmente extraido (processo) Gordura ou 
6leo parcialmente removido ou separado do um 
alimento por algum processo quimico ou me­

canico. 
parcialmente seco (termo geral) Veja conteiido 

de mat6ria seca da ainostra do alimento. 

parte area (parte) Parto das plantas situadas 
acima do solo. 

partes de sabugos (parte) Pedaqos e envolt6­
rios de sementes dos sabugos. 

pasta de malte (parte) Veja residuo de des­
tilaria. 

pastagem (part-) Graminea ou planta de outras 
familias plantadas para serem pastejadas por 

animais; erva. 

pasto arb6reo (parte) Ramos tenros, folhas 
e/pu flores e frutos de arbustos, rvores ou 
plantas trepadoras. 

pectina (parte) Qualquer substfncia p6ctica me­
tilada amorfa, incolor, que ocorre io tecido 
das plantas ou que 6 obtida por tratamento res­
trito com protopectina obtida de frutos ou ve­
getais suculentos, produzindo solug6es viscosas 

http:micro.elemen'.os


corn agua e que quando combinada corn Acido 
e aqdcar resulta num gel. 

pele (parte) Cobertura externa de frutos ou 
sementes. t tarnb~m usado para denominar o 
tecido dermal dos animais. 

peles (parte) Cobertura externa de frutos ou 
vegetais os quais foram removidos por pro-
cesso adequado. 

peleteamento (processo) Aglomerado de ali-
ruento por compacta~o e for~ado atrav~z deaberturas. 

p~lete mole (forma fisica) P6letes contendocerta por~io de liquido que exige mistura e
resfriarento imediatos. 

peletes (forma fisica) Aglomerado de alimento 
formado por compactaqo e forgado por aber-
turas reguladas. por processo mecAnico. 

pendao (parte) Inflorescdncia masculina de al-

gumas plantas como aquelas no topo do talo
 
como no milho. 


peneirado grosso (processo) Separado do ma-
terial original por meio de peneira grossa. 

peneira fina de polpas (parte) Particulas finas 
separadas por peneiramento de polpa, tal como 
polpa de citrus. 

peneirado fino (processo) Particulas separadas

de acordo corn o tamanho pela passagem em 

peneiras. 


peneirados (processo) Particulas de diferentes 

tamanhos separadas em peneiras. 


peneiras (parte) Subproduto obtido pela pe-

neiragem de grios e outras seinentes. 


percolato (processo) Produto que tenha sido 

sujeito A ago da Agua ou outro liquido por 

percolagAo. 


perda (parte) Veja refugo, 

pericarpo de grAos (parte) Conjunto dos inv6-
lucros de sementes. Veja-se farelo. 

perlado (processo) GrAos descascados reduzidos; 
por atrito mecAnico a particulas menores e 
lisas. 

picado (processo) Reduzido ao tamanho de par-

ticulas pela agAo de facas ou outro instrumento 
afiado. 

picar (processo) Cortado ou quebrado em frag-
mentos; significa, tamb~m cortes em fatias 
finas. 
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pinha (parte) FormagAo escamosa que envolve 
o p6len de Arvores da familia dos pinheiros. 

planta sem infloresancias (parte) Caules e 
folhas do milho ap6s a remogo das espigas ou 
ap6s remogo das paniculas do sorgo. Termo 

Internacional: PARTE AkREA SEM INFLO-
RESCANCIAS. 

plantado em espaamento largo (processo) 
Plantado corn espagamento maior que o usual. 

planta inteira (parte)parte area Planta inteira incluindo 
e raizes. 

p6 (parte) Particulas finas e secas de mat~ria, 
usualmente resultante da limpeza e moedura degr~os ou outros alimentos. 

p6 de condutores de grios (parte) Particulas 
de p6 que se acumulam nos coletores acima dos
elevadores que conduzem gr~os para serem ar­
mazenados. 

p6 de moinho (parte) Particulas de alimento 
finas de origem indeterminadocarg enoepcsaetodaietse resultante do 
ingredientes alirenticios. 

p6lem (parte) Massa de microesporos em plan­
ta produtora de semente e que se assemelham 
a uma crosta fina de p6. 

polido (processo) Superficie tornada lisa por 
um processo meeinico, usualmente fricg&o. 

poliduras (parte) Subproduto do arroz consis­
tindo dos residuos finos do polimento dos graos
ap6s remogio das cascas e pericarpo ou farelo. 

polpa (parte) Residuo s6lido (incluindo semen­
tes e peles se presentes) remanescente ap6s ex­

tragAo de sucos de frutos, raizes ou caules. Si­
nnimo: BAGA( , POLPA DE CANA DE 
A( OCAR, BAGAgO DE UVAS. 

polpa de frutas (parte) Polpa sementes e ga­lhos de frutas. (Termo internacional: POLPA.) 
pouco oleoso (parte) Contendo pouco 6leo 

(usualmente 5%ou menos). 

precipitado (processo) Separado de suspensfio 
ou solug&o como resultado de reagAo quimica ou 
fisica. 

precipitado por acidificagao a quente (processo)Separado de suspens~o ou solu~Ao corno resul­
tado da aio de calor e ucido. 

pre-mistura (termo geral) Ingredientes nutri­cionais misturados corn diluentes e/ou subs­
tAncias carregadoras, preliminarmente A mis­
tura final da ragdo. 



pr6.misturado (processo) Ingredientes nutri-
cionais misturados com diluentes e/ou subst~n-
cias carregadoras. Pre-misturas sdo emprega­
das como forma de facilitar a dispersdo unifor-
me de micro ingredientes em grandes misturas, 


prensada inteira (processo) Semente inteirapren-
sada para remover 6leo. 

prensado (processo) Compactado ou moldado 
por pressdo; significa tamb6m, graxa, 6leo ou 
sucos extraidos sob pressao. 

preservativo AIV (parte) Preservativo para si-
lagem constituido de urea mistura dos Acidos 
cloridrico e sulftrico. 

preservativo bisulfeto (parte) Um sulfeto ici-
do usado para prevenir decomposigo sob con-
dig5es de armazenamento. 

processo novo (processo) Veja extraido por 
solvente. 

processo velho (processo) Veja processo mecf-
nico. 


processado a maltose (processo) Material tra-
tado corn o enzima maltase. 

um
 
a quente (processo) Sujeito a 

processado 
preparo no qual estdo envolvidos temperaturas 
elevadas, com ou sem press~o. 

produto de fermentao (parte) Produto for-
mado corno resultado de uma transforma~Ao en-

zimfitica de substratos orginicos. 

Cascas, sementesproduto de limpeza (parte) 
e outros materiais estra­

indesejdveis, sujeira 

nhos removidos durante a limpeza de gr~os de 
cereais. 

pr6prio par a alimentagdio (termo geral) Ade-
quado para ser usado como alimento para 
animais. 

proteina (parte) Qualquer uma das complexas 
combinag5es de amino Acidos que ocorrem na­
turalmente. 

polpa de palha (parte) Uma massa limida, 
pouco coerente consistindo de palha moida, tra­
tada corn Agua. 

pulveriz~ado (processo) Veja moido, 

quebradura (processo) Redugiio do tamanho 
das particulas pela aqAo combinada de impacto 
e triturago. Refere-se a particulas de gr~os. 

queimado em retorta (processo) Queimado par-

cialmente em retorta fechada como 6 feito na 
manufatura de osso preto. 

raeao (termo geral) Quantia total de alimento 
fornecida a um animal por ura periodo de 24 
horas. 

racao formulada por especificacto do compra­
dor (termo geral) Mistura de alimentos co­

merciais e/ou mistura de materiais misturados 
de acordo com instrug6es especificas do com­
prador. 

recusado (termo geral) Alimento recusado pelo 
animal, em ensaios de digestibilidade ou balan­
ceamento nutricional: Quando f6r feita A me­
dida de consumo voluntitrio, a quantia de ali­
mento oferecido 6 usualmente 10 a 151,c maior 
do que aquela que o animal consome. Este ali­
mento 6 costumeiramente denominado sobra. 

refugo (parte) Material comestivel defeituoso 
ou estragado, produzido durante o processo de 

manufatura cm industrializacio. 
refugo de moinho (parte) Material deixado co­

mo residuo de baixo grau proveniente da moa­
gem de algum produto especifico e seus sub­
produtos. 

refugos do beneficio de grios (parte) Gr~os 
pequenos e imperfeitos, sementes estranhas e 
outros materiais que embora possuindo val6 r 
alimenticio sido separados no beneficio e penei­
rgr o ris 

remno~o adas nervuras foliares (processo) Re­
rnogho das vasriards foihs. 

residuo da extragho de amido de batata (parte) 
Residuo liquido da extraqio de amido de batata. 

residuo de carcaga, mamiferos (Iparte) Resi­
duos de carcagas excluindo p~los, cascos, chi­
fres e contetiudos do aparelho digestivo. (Se 
forem incluidos os ossos o t~rmo ser, "Residuo 
de carcaqa corn ossos".) 

residuo de destilagao (parte) Residuo amorfo 
resultante de fermIntaqio de grilos e posterior 
destilaqiio alco6lica. 

residuo de distilaria (parte) A pasta da fer­
mentagfio de grios depois de removido o Alcool 
por distila~do. 

residuo de enlatados (parte) Residuu comesti­
vel obtido do preparo de produtos enlatados. 

residuo de moinho (parte) Remanescentes ap6s 
o processo de moagem. 
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resfduo de processamento (parte) Parte re-
rianescente ap6s a remogo dos constituintes 
primfrios quando submetidos a um m6todo par­
ticular de preparo. 

residuo do processamento de captdhos (parte) 
Residuo de capulhos de algodAo imaturos ap6s 
a remogo das sementes e da fibra. 

restos de carcaga (parte) Tecidos leves obtidos 
ap6s o abate de animais. Geralmente de tei­
dos estriados, do esqueleto e cardiaco, por~m 
muitas vezes poder~o estar incluidos gorduras 

va-internas, pedagos de pele, tend6es, nervos, 
sos cardiacos que acompanham a carne. 

sabugo corn grAos (parte) Espigas de milho 
sem palha e barbas. Termo International: ES-
PIGA. 

sabugo com palha (parte) Sabugo e palhas sem 
grfos de milho. 

sabugos (parte) Parte interna das espigas da 
qual se removeu os gr~os. 

Composto mineral con­
sais de potissio (parte) 

tendo potAssio. 

secado (processo) Remogo de Agua e outros 
liquidos. Termo Internacional: DESIDRA-
TADO. 

seco (termo geral) Veja conteddo de matdria 
da amostra do alimento. seca 

seco artficialmente (processo) Remogio da umi-
dade por outros meios que nfo o natural. T~rmo 
Internacional: SRCO A AR AQUECIDO E 
FORQADO. 

seco por ventilagVo artificial (processo) Remo-
go da umidade por meio de um aparelho que 
produz uma corrente de ar artificial. 

seco por ventila io artificial aquecida (processo) 
Remogio da umidade por meio de um aparelho 
que produz uma corrente de ar artificial aque-
cido. Sin~nimo: SECO ARTIFICIALMENTE. 

seda (parte) Filamentos finos, tal como o es-
tilete do milho. ("barba de milho"). 

semente (parte) 6vulo fecundado e maduro da 
planta. 

sem substincias amargas (processo) SubstAn-
cias amargas removidas. 

de particu­
separagio (processo) Classificago 

las por tamanho, forma e/ou densidade. 

separago magn6tica (processo) Remogio de 
materials ferrosos por meio de atragfo mag-
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ndtica. (Exemplo, remogo de objetos de ferro 
em misturas de alimentos.) 

separado por impacto ou frigelo, (processo)
Limpeza de impurezas por meio de in~pacto ou 
frigcio. 

silo tipo pogo (termo geral) Buraco abaixo do 
nivel do chfo, selado quando cheio para excluir 
o ar e usado para estocar silagem. 

silo trincheira (termo geral) Trincheira aberta 
no solo, a qual depois de cheia corn forragem 
fresca 6 selada para excluir entrada de ar e 
permitir a formagiio de silagem. 

sobra (termo geral) Veja recusado. 

sobras da limpeza de sementes (parte) Glumas 
cascas e outras partes que envolvem as se­

mentes e outras partes ligadas as sementes re­
sultantes do proceso de trilha ou limpeza das 
sementes. 

sobras de cervejaria (parte) Residuo grosseiro
insolivel resultante da fermenta~o do malte. 

sobras de chocadeira (parte) Mistura de cas­
cas de ovo, ovos imaturos ou infirteis, pintos 
refugados, os quais s~o cozidos, secos e moidos, 
corn ou sem remogo da gordura. 

sobras de corturne (parte) Sobras do preparo
de peles de animas. 

sobras de moinho (parte) Particulas finas de
pl' e 
pericarpo, grmen, farinha e limpeza de rnoi­

sobras do beneficio de grios (parte) Cascas, 

graos quebrados e chochos ou imaturos resul­
tante do beneficio dos cereals. 

soliveis (parte) Liquido contendo substAncias 

dissolvidas, obtidas atrav~s do processamento 
de produtos vegetais e animais. PoderA conter 
s6lidos finos em suspensio. 

soldveis da destilagio do melago (parte) Li­

quido contendo substancias dissolvidas obtidas 
da borra produzida corn melago. 

soliveis da fermentaio do melago (parte) Por­
go da borra de melago que passa atrav~s de 
peneiras, composta principalmente de Agua, 
substancias soliveis em dgua e particulas finas 
de gr~os. 

soliveis da fermentagio do soro do leite (parte)
Frago aquosa do leite juntamente corn subs­

tAncias soldveis em figua produzidas durante 
a fermentagio do soro do leite. 



solfiveis de destflagao (parte) Produto resul-
tante da filtrago dos residuos de destilago. 

soliveis de fermentagio (parte) Filtrado de 

gr~os fermentados, composto principalmente de 
fgua, substAncias solfiveis em Agua e particulas 
finas produzidas pelo processo de fermentago. 

soldveis em igua (parte) Agua contendo ma-
teriais solhveis extraidos por dissolugo. Veja-
se extraido por dissolugo. 

soliveis em caldo (parte) Solugo aquosa da 
frago soilvel de peixes na qual o liquido ori-
ginalmente obtido pela cozedura a vapor e pren-
sagemn do peixe tenha sido rernovido. 

solfiveis em caldo precipitados (parte) SolugRo 
aquosa da fragdo solivel de peixe precipitada
 
antes da remogdo da maioria da Agua, obtida 

pela cozedura e prensagem de peixes. 


solfiveis pobres em sais de potissio e fcido glu-
timico (parte) Residuo da fabricago de glu­
tamato monos6dico, proveniente do filtrado de 
Steffens. 

soqueira (parte) Parte inferior da planta que 
permanece no campo ap6s a colheita. Resteva. 

soro de gr~o maltado (parte) Porgdo liquida de 
gr~os maltados. t uma solugo constituida de 
agicar de malte e outros extratos soldiveis em 
figua da massa maltada. 

soro de leite (parte) Porg~o aquosa do leite se-
parada da parte coagulada na fabricagAo de 
queijo. 

soro de leite pobre em lactose (parte) Produto 
resultante da extrago parcial do agacar, do 
soro do leite, 

Steffens (processo) Processo para tratar me­
lago de beterraba a fim de se recobrar mais 
aggcar, atrav~s de precipitago corn sucrato de 
cAlcio. 

subproduto da industrializa o das fibras (par-
te) Produto secund~rio obtido durante a ma-

nufatura de fibras vegetais (tal como subpro-
duto do linho). 

subproduto da perlagem de cevada (parte) Pro-
duto secundfirio obtido durante a moagem de 
graos de cevada em pequenos grfnulos redon-

dos conhecidos como cevada perlada. 

subproduto da produgho de farinhas (parte) 
Produto secundfirio obtido durante a moagem 
de gr~os de cereais. 
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subproduto de amidonaria (parte) Re.iduo da 
manufatura do amido (por exemplo amido de 
batatas). 

subproduto de cereais (parte) Produto resul­
tante do preparo de cereais para o consumo 
humano. 

subproduto de processamento (parte) Um ou 
mais produtos secundfrios originados da ma­
nufatura de alimentos. 

subproducto de xaropes (parte) Produto se­
cunddrio do processo de extrago e concentra­
gdo de suco de fruta ou planta. 

subproduto de xarope de uvas (parte) Residuo 
da manufactura de xarope de uvas. 

subproduto do beneficio de ervilhas (parte) Re­
siduo da manufatura de ervilhas em lata, con­
sistindo primeiramente de cascas, grios quebra­
dos ou rejeitados. 

subproduto do beneficio do algodgo (parte) 
Material remanescente ap6s separag-to das fi­
bras da semente do algodao. 

subproduto do polimento do arroz (parte) Pro­
duto secunddrio produzido durante o polimento 
do arroz. 

subproduto do preparo de gelatina (parte) Pro­
duto secundirio da produgdo de gelatina. 

subst~ncia carregaoora (termo geral) Material 
comestivel ao qual sdo adicionados ingredientes 
para facilitar sua incorporagdo uniforme aos 

im­alimentos. 0 material comestivel absorve 
pregna ou recobre os ingredientes ativos de tal
forma que ihes serve de veiculo (exemplo, fa­

relo de soja com adigdo de Vitamina A). 

suco (parte) Substancia aquosa obtida dos te­
cidos biol6gicos por prensagem ou filtrager 
(corn ou sem adigdo de igua). 

suplemento (termo) Alimento usado junto corn 
outro e destinado a aunientar o balango nu­
tritivo ou a efici~ncia do todo e pretende: 
(1) 	 ser ornecio co oupretnic: 
(1) 	 ser fornecido como suplemento finico a 

outros alimentos; ou 

(2) 	 ser oferecido como livre escolha a outras 
partes de rago disponiveis separadamen­
te; ou 

(3) 	 ser posteriormente diluido e misturado 
a fim de produzir um alimento completo. 

tamisados 	 (processo) Passados por tamises de 
metal ou nylon. Usado para separar particulas 
de diferentes tamanhos. 



tancage (parte) Residuo de carne corn sangue. 

tecido de glindula (parte) Um agregado de c6-
lulas com seu contedo intercelular. 

de alimento,
(forma fisica) Aglomeradotijolo 

nurna massa s6lida que ndio p6lete, comprirnido 
capaz de inanter sua forma e pesando menos de 
1akg.demnter suforme moupesad 

1 kg. Vej am-se bloco, pdletes, 


titulo (termo geral) Propriedade das graxas in-

dicada pelo ponto de solidificagdo dos ficidos 

graxos liberados por hidr6lise. 

t6po (parte) Porqo da planta pr6xima A sua 
ponta (exemplo, topo ou ponto de cana de 
agdicar). 

torresmo (parte) Residuo da extrago de gor-

dura pelo calor proveniente de tecido adiposo 

ou pele de animais. 

torta (forma fisica) Massa resultante da pren-
sagem de sementes, carne ou pescado, a fim de 

extrair 6leos, gorduras ou outros liquidos. 

torta de campo (forma fisica) Torta para ser 
alimentada no campo, geralmente no chfo. Veja 
torta. 

torta par extra~io mec~niea (processo) Gordu-
de certos materiais por 

ra ou 6leo removido 

agdo de calor e extragdo mecfnica o qual re-

sultou no produto denominado torta (exemplo, 

torta de algoddo). 


torta produzida ap6s extraqio por solvente (pro-
cesso) Graxa ou 6leo removido de certos ma-
teriais por solventes orgAnicos e prensado em 
forma de torta, 

tostado (processo) Queimado e seco pela ago 

do calor ou fogo direto. 

trabalhado pelo tempo (processo) Material 
que tenha sido afetado pela ago do tempo, (ar, 
luz solar e chuva). 

trilhado (processo) Separagdo da palha dos 
grAos por impacto, seguido de limpeza por pe-
neiramento. Refere-se a grios, ervilhas ou fei-

jio. Veja palha. 

triturado (processo) Veja esmagado em rolos. 

tub6rculos (parte) Caules carnosos curtos en-

grossados ou porto terminal de caules ou rizo­
mas usualmente formados abaixo do nivel do 
ch~o e onde aparecem pequenas folhas em wor­
ma de escamas, onde .3e encontram pequenas 
gemas capazes de se desenvolverem em novas
plantas. 

pats 
imido (forma fisica) Material contendo liquido 

que tenha sido umidecido corn Agua ou outro 
liquido. 

Feito uniforme emuniformizado (processo) 
textura por quebramento ou peneiragem de 

alimentos ou pela aplicado de liquido(s). 

ur6ia (parte) Composto cristalino branco, muito 
solivel. t produzido sinteticamente e usado co­
mo fonte de nitrog~nio nio protfico para rumi­
nantes. t tamb6m produzido por mamiferos, 
durante o metabolismo do nitrog~nio. 

vagens (parte) Chmara deiscente de sementes 

ou fruto. (Exemplo, vagem de ervilha ou vagem 
de feij~o). 

varredura de moinho (parte) Particulas finas 
de alimentos proveniente de diferentes origend 

produzidas durante o processamento de ali­

mentos ou de seus ingredientes. Veja p6 de 
moinho. 

vinhas (parte) Planta cujos ramos necessitam 
suporte ou se mant~m ao nivel do ch~o. Termo 
Internacional: PARTE AIPREA. 

viscera (parte) Todos os 6rgqos da cavidade ab­

tetido dos intestinos.dominal do corpo; pode ou n~o incluir o con­

viscera de peixe Incluir o contedido dos intes­
tinos. 

viscera de mamiferos Todos os org~os da cavi­
dade abdominal incluindo es6fago, corago, pul­
m6es, figado, ba~o, est~mago e intestinos; n~o 
inclui o contetido dos intestinos. 

vitaminas (termo geral) Compostos orgAnicos 

que funcionam como partes de enzimas essen­
ociais para o transporte de energia o regulag 

do metabolismo animal. 

xarope (parte) Suco concentrado de frutas ou 
plantas. 
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