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Mnogih smo se stvari tijekom proglosti olako odrekli, nekih svjesno, nekih nesvjesno, a da mozda
ni sam1 tog trena nismo bili svjesni imaju li one dusu, uvaju li dio neceg nama dragog, ili su dio nekog
tko je nama bio drag. Puno vrijednih predmeta koji ¢ine dio nase tradicije, nestaje, zavr$ava na
smetlitima ili biva unisten zbog neznanja ili neprepoznavanja vrijednosti, a mnogi od njih prelaze
ipreko nagih drzavnih granica. Njthovim nestankom, nestaje i identitet samog Ziteljstva. Stoga je
neobiéno vazno prepoznati viijednost etnoloskog, odnosno kulturno-povijesnog nasfjeda i saCuvati
je od zaborava ili unistenja. Mnogi su obicaji pali u zaborav zbog svakodnevne jurnjave kroz Zivot i
nedostatka vremena.

Dio podataka koristen u ovoj knjiZici potjece iz clanaka 0 nadinu Zivota ljudi na Tramuntani u 19.
stoljecy, koje je opisao znameniti etnolog, Bejan, Andrija Bortulin (Beli, 3.9.1876. - Prag, 44.1917))
Oni suu prvoj polovici 20. stoljeca (od 1903-1949) objavljeni u ,Zborniku za Zivot i obicaje Juznih
Slavena“ Hrvatske (tada Jugoslavenske) akademije znanosti i umjetnosti.

Do nekih smo podataka i fotografija dosli vlastitim istraZivanjem, ali veliku zahvalnost za pomo¢
u tome dugujemo svima koji sunam u tome pomogli, a najvise: zupnik iz Belog, mons. Josip Bandera
(pojedini predmeti fotografirani su u njegovoj emoloskoj zgi:fsd), g Dominik Jurassi iz Chicaga (SAD)

onirao nam je niz fotografija, te nam je, kao i njegova sestra, nazalost danas pokojna gda. Aurora
Mikici¢, ukazao na mnoge etnoloske zanimljivosti i povijesne podatke.

Namjera nam je bila predstaviti manji dio bogate etno{oéke astine Tramuntane, a sabrali smo

a u ovoj maloj crtici, uz Zelju da nas podsjea na minula vremena, davno prohujala, a ipak negdje
ﬁuboko unama trajno usadena. Vrijednosti koje kulturno- povijesnim nasljedem dobivamo,
temelji sunaseg zivota, dio sunasinase buduénosti.

Jer, kao sto rece ﬁ)g'esnjk i mislilac Andro Vid Mihici¢ (Beli, 26.3.1896. - Krk, 26.1.1992.) koji je
i sam bio svjedokom nestajanja etnologkih vrijednosti u Belom, kojih se sjeao iz djetinjstva:

»-.Covjek ipak iz necega raste, nesto nastavlja, na necemu gradi,

o nesto se upire. Zivot doista na naprijed gleda, ali iz proslosti nice. |
Naprijed je samo jedno lice Zivota, drugo je otraga. i
Jecﬁlog bez drugog nema....
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Krenete li crvenom, plavom, zelenom, naran¢astom ili ljubi¢astom eko-stazom,
I ne moZete ne uociti vrtace zagasito-crvene boje. Radi se o ostacima vanjskih
iskapanja boksita, koji se ovdje nalaze ¢etrdesetak godina.

- Eksploatacija boksita na Tramuntani

' na Cresu, ali i u [stri, na podrudju
sjeverne Dalmacije, te na otocima
Krku, Losinju i Rabu pocela je otprilike
za vrijeme Prvog svjetskog rata. Radove
na otkopavanju boksita u [stri i Kvarner-
skim otocima zapocela je 1914. godine
Austro-Ugarska monarhija, a ve¢ su 1915
godine isporucene i prve tone boksita za
aluminijsku industriju,

Po zavrsetku Prvog svjetskog rata,
= podrudje [stre i otoka Cresa potpada
. i-g pod Italiju, koja dalje nastavlja inten-
zivnu eksploataciju boksita i postize
oko 10% ukupne proizvodnje boksita
u svijetu.




Odmah nakon pripajanja Istre Jugoslaviji, ozujka 1946. godine, osnovano
je poduzece "Istarski boksiti" koje je nastavilo eksploataciju boksita, a od
1946. godine do kraja 1987. godine proizvedeno je 6,2 milijuna tona, a
sveukupno od pocetka eksploatacije (od 1914.godine) 11,2 milijuna tona.

Na Tramuntani se jo$ uvijek nalaze ostaci postrojenja koja su
izgradena kako bi se iskopani boksit utovarivao u vagonete.
Vagoneti nisu imali pogon,ve¢ su slobodnim padom na ,zicari”
spu$tani do luc¢ice Podbeli gdje su se utovarivali u brodove, a
tezina punih, uz pomo¢ sile teze, bila je dovoljna da se prazni vago-
neti istovremeno podignu do mjesta za utovar. Iskapanje boksita
prestalo je nakon §to je postotak aluminijevih oksida postao pre-
nizak, pa takva eksploatacija vi§e nije bila isplativa.Boksitna se lezi-
$ta u Istri nalaze u zoni $irokoj 5-10 km i pruzaju se od sjeveroza-
pada Istre prema jugoistoku, te se produzavaju na istok preko Kvar-
nerskih otoka. Ta lezista su pretezito ljevkastog oblika sa manjom
ili ve¢om krovinom (prekrivkom).

Zitara je pustena u pogon 1935.godine, m

a kretala je od “rudnika” blizu Niske. Feral “
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Boksit se pojavljuje u vrlo malim lezistima (od 100 [
do 5000 tona), alli im J’e glustoc'a poprili¢no velika.
Tijekom citavog razdoblja otkopavanja boksita :
nijedno boksitno leziste nije otkopavano jamskim
putem (u rudniku pod zemljom), a razlog tome je
specifican nacin pojavljivanja lezi§ta, odnosno
njihovo zalijeganje.

A

Osiguranje potrebnih koli¢ina mineralnih sirovina smatra se najvaznijim
¢imbenikom za razvoj jedne zemlje. Aluminij, osim $to se moze dobiti i
iz drugih mineralnih sirovina, komercijalno se danas proizvodi iskljucivo
na bazi boksita. Razvoj gospodarstva, pored proizvognje ,Klasi¢nih® me-

- talakao Zeljeza, olova ili bakraisl., omogucen je velikim dijelom i proiz-

~ vodnjom aluminija, koji je najrasprostranjeniji metal zemljine kore.

Pracenjem tendencije proizvodnje, aluminij zauzima prvo mjesto i gotovo
da i nema mogucnosti da ga neki novi metal, barem u bliskoj budu¢nosti,
zamijeni,




Boksiti su sedimentne stijene Ciji sastav
pretezito ¢ine aluminijski hidroksidi
(uglavnom dipsit) i aluminijski oksid-
hidrati. Boksiti koji se koriste kao ruda
za dobivanje aluminija, obitno sadrze iz
medu 45155% aluminijskih oksida, 5 do
30% Zzeljeznih oksida i ne viSe od 4%
silicijevog oksida. Zeljezom siromasni
boksiti koriste se kao sirovina u kemij-
skoj 1u industriji vatrostalnog materijala.

Krski boksiti se u Hrvatskoj odlikuju znacajnim
razlikama mineralnog sastava i strukture, a boksiti
sjevernojadranskih otoka(dakle i ovi na Tramuntani)
paleogenske su starosti. U podini se nalaze gornjo-
kredni vapnenci, a krovinu ¢ine paleogenski vapnen-
ci, lapori-pje§¢ano-prahoviti ili fli§ni sedimenti.
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Osnovu tradicijskog gospodarstva na Tramuntani ¢inilo je ekstenzivno sto-
carstvo i ratarstvo, te iskoristavanje Suma. Te su se djeiatnosti rovodile
u okviru domacinstava (obitelji) koje su uglavnom prezivljavale kombi-
nacijom ovih aktivnosti.




Lo Stocarstvo, prvenstveno ovcarstvo,
L bilo je temelj Zivota.

Uglavnom se svodilo, kao i danas, na
uzgoj ovaca na ekstenzivni nacin. Ovce

. pasu na otvorenom tijekom djele godine
LT jer na otoku nema livada koje b omo-

- ot ’ ¢avale spremanje sijena u dovoljnoj
L SKapp M Egliéini da se ovce drze u intezivnom

obliku (u zatvorenom).

Kako bi se zastitilo privatno pravo pasnjaka, gradile su se ograjice, suhozidi kojima su
se odjeljivali pasnjaci i branilo se da ovce jednog gospodara zadu na pasnjak drugoga.
Postojali su i zajecfniéki pasnjaci, komunade, a zajednicki su koristene i lokve za napa-
janje ovaca kofe su isto bile odijeljene suhozidima, (diritima), kako ovce i prilikom napa-
janja ne bi zalazile u tude ograjice. Svake godine poglavar sela ancijan, odredivao je

¢iscenje lokvi, izgradnju novih, popravak putova i gromaca. Danas je zbog smanjenja
broja radno sposobnog stanovnistva na Tramuntani, ali i cijelom Cresu,

taj obicaj napusten.

Konobaj vodilice za ovce Bat

U posebnim slucajevima, (janjenje,
strizenje, muznja, jaka zima), ovce se
drze u mrgarima, usko ogradenom i
zaklonjenom prostoru. No, mnoge se
ovce janje i borave cijelo vrijeme na
otvorenom. Od ljetne se zege zaklanjaju
u $umi, a zimi, to je podrucje izloZeno
snijeznim naletima ¢ime se povecava
njihova smrtnost, narocito jer janjenje y o
ovaca zapocinje ve¢ pocetkom veI]jaée. Skare za striganje ovaca



Kako bi se raspoznalo ¢ije su, sve su ovce obiljezene posebnim sustavom znakova na
usima.Ti se znakovi zovu belehi, a osnovni su: bota (trokutasti urez sa strane uha),
karno (odrezani vrh uha), Skuja (rupica), pero ( urez na vrhu uha u obliku pravog kuta)
piruni ( dvije paralelne crte), sopaj (trokutasti urez na vrhu uha), preporeno (jedna crta

po vrh uha). Obiljezavaju se i bojom na vuni.
Za Covjeka koji je bio siromagan, govorilo se da nema vlastitog beleha.

Kuka za hvatati ovce

Creska pramenka nema kvalitetno runo. Dlaka je ostra i kratka i nije pogodna za izradu
odjevnih predmeta. Ipak, upotrebljavala se za izradu vunenih kaputa, saloniéa ili
derica, oErivaéa i ¢arapa.Obrada vune bila je naporan posao koji su obavljale Zene dok
su mugkarci imali posla oko strizenja vune u lipnju. Kako ovce Zive na otvorenom,
vuna je bila prepuna granja, kamenja i blata. Najkvalitetniji dijelovi runa prali su se
namakali u morsioj vodi koja je ujedno ispirala i masnocu. Nakon toga , vuna se ¢esljala
posebnim drvenim cesljem s metalnim zubima i zatim prela na preslicu,
Janjeca koza se Stavila.

Pravo uro celo, a levo
7 4 botu.

© ak. Ignacio Dlitis wla-
stel, Kanac.}

‘Prava nho Karne i spred
no :oa ievo pi
(S foAne, Vatmoaed)

. Prave karnn, alevo sred

pura.
lreipa Jonp)

Belehi




Od ov¢jeg mlijeka radio se sir. Ve¢ u
veljaci, ovce se ponu janjiti pa se ne
malzu (muzu) d% pocetka travnja kako
bi janjci imali dovoljno majéine hrane dok
ne pocnu sami pasti. Janjci se prodaju,
anajbolji se ostave za racu (rasplod). Do
Jurjeva (kraj travnja), svi su janjci odvojeni
od ovaca i tada pocinje muZznja ovacai
Pravljenje sira. Za to postoji uzreica:
‘Kad pride Jurjev dan, saka salarica u
svoj stan.” To znadi da se mora poceti
musti i praviti sir. Salarice su bile Zene koje
su se bavile samo pravljenjem sira, ali se
tako zovu i one koje sir pripremaju samo
za vlastito domacinstvo. Ovce za muznju
drze se na okupu i pasu po manjim ograji-
cama blize kuce gospodara. Tu se nalazi i
mosunjica ili kamo se ovce pokupe,
vicud “Doma, mge, doma!” i bacajuéi ka-
mencice za njima. Margari i ograjice
zatvaraju se drvenim vratima od $mrike,

Bejscice zatokama.

Kad se ovce okupe, malzi¢arica, mljekarica ih muze jednu za drugom u buricu ili
laticu (kanticu). Kad je sve pomuzla, stavi kotli¢ s mlijekom na glavu i krene kuéi.

Meijeko se prodijedi na proceditiili cedilu (edilu), kroz istu bijelu krpu. U mlijeko se umijesa serisée,
durei (bu1rap OJ rasca ili janjca, i stavi kraq' ognja (pored topﬂogaﬁa se sluJutne (zgu]sne). Kadse
mlijeko zgusne taﬁ)(o da unjemu kuharié (kuhaca) stoji uspravno, mora se mijesati1 prikupljati ru-
kamarte £§ro istisnuti da u njemu ostane $to manje vode. Obilato se natare solju i stavi u zeticu
(valjkastu posudu od drva koja na dnu ima vise rupica da se ostatak vode moe iscijediti). Nad sir
se stavi pokrov, iznad kojeg se pritisne drveni valiak koji se zove ozetilo i jo§ kamen da bolje priti-
sne sir. Kad se napravi sir, premjesta se u sarnicu, istu posudu kao Zetica, ali se u njoj moze drzati
vise sireva koji tu stoje doll()posve ne otvrdnu, Sireve vzﬁ'

jia Cesce posoliti, a zatim se stavljaju susiti
na kaserié (drvena kutijica s otvorenim dnom) ili na lesicu (mala, drvena naprava slitna ljestvama).
Kaseric se objesi o gredu usred kuce, a lesica nad ognjiséem pod napu.

A



Voda koja je ostala nakon cijedenja sira, presnica
ili serutka, zakuha se i jede ( srebo ). Iz presnice
se nakon kuhanja moze obrati skuta pujina, a voda
koja se procijedi, ozmica, baca se svinjama za napoj.
Skuta moze biti slatka, ako se dobiva iz svjeze pre-
snice, ili kisela, ako se dobije iz presnice koja je stajala
nekoliko dana.

Od skorupa koji se obire s mlijeka, ako se od njega
ne pravi sir, pravi se maslo. Kad se nabere dosta
skorupa, istuce se drvenom zlicom i potom metne
na Zeravicu da se rastopi. Maslo se ocijedi i ohladi,
ana dnu posude ostanu ocvirki ili zurki koji se mogu
pojesti s palentom ili kruhom.

Danas je janjetina jedini proizvod od ov¢arstva.
[zuzetne je kvalitete zbog ispase ovaca na otockim
panjacima (aromaticne trave), ali i zbog nepreki-
dnog kretanja ovaca sto sprjecava nastanak masti,
a razvija misi¢no tkivo.

Letice (posude za sir)

Pe¢

Kopani¢

Osim ovaca, drZalo se koze radi
mlijeka, a kao tovarno blago, drzani
sumagard i volovi. Na Tramuntani
. uzgajale su se i svinje koje su slobo-

i dno pasle u hrastovim Sumama.

KomoStra
za ognjice




Posebno obiljezje nekadasnjem gospodarstvu na Tramuntani daju stanovi. To su na-
selja koja se ponekad sastoje od samo jedne kuce ili manjih gospodarskih objekata.
Nastala su na velikim posjedima plemickih obitelji udaljenim od glavnih i stalnih na-

selja. Pojedini stanovi samo su povremeno naseljeni, prema vrsti sezonskih poslova.

U stanu je bila vlastelinova kuca u kojoj je najcesce stanovao upravitelj imanja sa
svojom obitelji - bravar, koji je ujedno bio i najamnik stada. Uz njega je u stanu zi-
vio i pastir koji je ¢uvao stado na pasi. Pored stana je obicno bila i lokva ili $terna
(bunar). Mnogi su stanovi po¢etkom proglog stoljeca, kad je ekspanzija stanovni-
Stva na Tramuntani bila najveca, prerasli u stalna naselja koja su poprimila osobine
selai(, a neka su se i do danas odrzala bez obzira na drastican pad naseljenosti na
otoku.

Kar

Bejani

N



Ljudi su ovdje oduvijek ulagali mnogo napora i nastojali iskoristiti svaki komadi¢ zemlje
za obradu er im je o intradi (prirodu) ovisilo preZivljavanje. Zato se i na strminama
nastojalo uklomtl pusto kamenje, pijesak i gruh (sitnije kamenje), da bi se doslo do
malo plodne zemlje. Za uredenje lllfa (lijeha), trebalo je najprije poc1st1t1 sjekirom vece
drvece, rankunom (manjom kosorn pokosm dn‘aku (draca) i ostrugu kuplne a ako
takve draéi nije previse, sve se moze pocistiti i rabec1 koseri¢ (sr % Vece drvece se
okljastrilo macanom (vrstom s ek1re§ i spremalo za ogrjev, a od grana su se pravili
kolc1 i sosice koje su sluzile za 1zradu plota ili potpornja za trsove u vinogradu. Susanj
(lisce), prasce (tanko granje) i ostruga, ostavljali g] se uz plot da trunu ili bi se pot ahf
za pepeo koji bi se rasipao po njivi. Kako obradlve zemlje nikad nije bilo dovoljno, ljudi
su je donosili dodatno kal? bi poboljsali kvalitetu lijeha.

Vila

Dz josetti. - Fanovama.




Kad se ocisceni prostor ogradio plotom,
odredio se pravac}iihe i pripremila zemlja
pomocu hrasnice i matike. Vece kamenje
se razbijalo batom, vadilo zubom, a lomi-
lo pralicom. Ako se kamen nije mogao
izvudi, razbijao se prahom i kordunom
(miniralo se;. Tako skavano (povadeno)
kamenje, bacalo se na donju stranu lijehe,
manje se prenosilo rukama, a vece pre-
nose dvojica pomocu ¢ivere. Gruh se od-
stranjivao kopanjicem.

Plug

Vece kamenje sluzi za gradnju gromaca. Gromace obi¢no dosezu visinu ¢ovjeka, mada
su ponekad i nize. One mogu biti duple, gradene od dva niza ve¢ih kamenih blokova
izmedu kojeg je nasuto sitnije kamenje ili moze biti unjula, kada je gradena od jednog
niza kameni% blokova naslaganih jedan na drugi. Gromaca, ovisno o zavrsetku, moze
biti obi¢na, kada zavr§ava ravno (kod duplih), iE pak ozubjena kada su po vrhu postav-
ljeni u koso polozeni duguljasti kameni Cime se oteZava prolaz zlonamjernom covijeku
i blagu. Umjesto ozubji, moZze se povrh gromace staviti i draca ili glozici (glog) koji se

ricvrste teskim kamenjem. Od preostalog kamenja zidaju se barbakini, niske gromace

oje presijecaju lijehe ili se napravi menik, hrpa kamenja na kojoj se onda moze sagraditi
spremiste za alat, prekrito slamom ili opukama (crijepom). Uz barbakan, zasadila se
smokva, tre$nja ili maslina, oznacila se mjesta za trsove, a ako zemlja nije za drugo,
trsovi se sade i po sredini lijehe.



Prva lijeha zasadi se vec prve go
dine krumplrom kaEuzom (ku-
pusom) broskvama (keljom) ili za-
sije bizi (grasak) i fazof (grah). U
ravnicama, dolc1c1ma i umejcima
ﬁd]e je zemlje nesto vise, sadi se

omplr blza fazol (grah) leéa,
socivo (bijel aleca) cesan (cesn]ak)
a po sredini se zasije farmantun
(kukuruz), zito, ]asmlk (jecam)
ili broskva, repa i merlin (mrkva).

Svako novo obradeno mijesto zove
se novina.Njive su se gnojile radi
boljeg prinosa, a gnoj se dobivao
iz gomlEl)a dubokih j jama, nedaleko
kuce u koje se bacalo smece i odli-

jevala otpadna voda, te odla ao
gno j iz kostola (svinjaca i §tala

Gnoj se nosio na polje u vrecama ili se trpao u ko-
Sare, panare, koje su prevozili magarci ili volovi, a
ponekad nosili i l]udl na ramenu. Za gnojidbu je
sluzio i 1pe1peo .Tako je zapravo svako domacmstvo

posjedova kompostlste

Odlazak s rada

N

Zvona

Osim ve¢ spomenutih sorti koje
su se sadile 1 sijale, na lijehama
se sadilo i tikve, salata, radi¢ i
pomidori (ra]c1ce) Medu kukuruz
se sijao 1 sirak koji je sluzio za
izradu metli. Robe (Zita) ko]e se

sijalo bilo je vise vrsti: E)semca,

raz, jeCam, proso iajda
Pr1]e sjetve, sjeme se stavljalo u
vre¢icu da ga se poskropi blagoslov-
lienom vodom da ga ne bi smrad
gmlsl kukdi, mravi, ptice).

helida).

)



Trsjem ili lozom zasadena su bila gotovo

SR sva obradena zemljista na padinama, a

- .- ponajvise na novini u redovima. Trsje,

zasadeno po lijehi, bilo je nisko, samo

' ‘ se za vrijeme od cvatnje do trgatve (berbe),

podupiralo. Obrezivanje loze obavljalo

se kosericem, a vezivalo se Zzukvom

(vrbovom korom) za kolac u drugoj polovini
marca (ozujka).

-

Bukaleta

U narodu se odrzalo sjecanje na filokseru i peronosporu, bolesti koje su unistile
vinograde, pa se govorilo: “Bog nas svakako iaétiguje, pak nas je i trsu kastigal.”
Loza se zato sumfera (sumpori% ili se $trca rastopina vidriola i vapna. U $umama je
rasla divlja loza, loznika, lozun kojeg su brali siromasniji ljudi, pa su od njega, mijesa-
juéi ga s drenom i smrekujiéi ($mrika), pravili izvrsno pice.

U slu¢ajevima kada je grozde dobro rodilo, odmah se ono nakon trganja spremalo u
bacve i mastilo (tijeétilo% nogama, a onda se mast (most) izlijevao u mjehove ili bacve
i dopremao do kuca na Zivini, na ramenima ili kolima. Mast se pio samo na taj dan

kad ga se i napravilo, inale se taj grozdani sok ostavljao 8 do 15 dana da prokuha,
dok nf S)ostane mlado vino koje se potom otace u otakac (kabao u kojem se grozde
mastilo).

Prikaz m kale
Odatle se prelijeva u ba¢vu dicaal g ales

koja lezi na takunima (drvenoj
podlozi). Takva zadnjena bacva

uni se vinom pomocu leja
?lijevka) kroz rupu odozgo na
sredini,a koja ima i rupu za
kanelu (pipu) kroz koju se
otale vino.Za drzanje vina
sluzile su i boce bocuni ili
damijane (demiZoni), te kara-
tele Jbaévice za vino od 100-
200 litara).



Oni koji su imali dosta grozda,
nisu nikad dolijevali dropinu
(tropu) vodu, nego su od toga
kuhali rakiju dropovicu u pose-
bnom kotlu od mjedi, lambeku.

Ako se pak u drope dolijevalo
vodu, onda se dobivao napitak
bevanda. Vino se pilo iz vrcevai
bukaleta, a jedan je vr¢ mogao
drzatiido 12 litara. Za kuganje
vina postojala je pored ba¢ve po-
sebna drvena ¢asa muzol ili
staklena ¢asa Zmuj.

Magran Vocnjak

Uzgajao se i tabak (duhan), buha¢, bambuk (pamuk) i kanaf (konoplja), ali nijedna
od spomenutih sorti nije poprimila velike i komercijalne razmjere uzgoja, osim buhaca,
koji se uzgajao 1 unosno prodavao kao baza za insekticide sredinom dvadesetog stoljeca.

Od voca se uzgajalo jabuke (adamovica, ranih, poznih, §aruj i bolank), tre$nje
(bijele, crne i hraséuj - hrstulja), 8ljive, smokve (cvitki, belice, érnice, karbafke),
breskve (praskve, bele i ¢rne, ke se moluju i ke se ne moluju od koscic), kruske
(petrovscice i jasmenke), ureh (orah), mendul (badem), magranj (mogran; ili
nar) i kostanj Zkesten).

Kostanj

Od cvijeca gajilo se garoful
(karamfl), trotul, Zij (ljiljan),
basilak (bosiljak), vielice
(ljubice), mezuran (mazuran),
arcizi (zumbuli), erbaroza
(balkonske ruze), luzmarin
(ruzmarin), levanda (lavanda),
luzar (ruza), dupéac, antonic,
metica, bergen, skarlatina.

)



Od zita se dobivala muka (brasno), jasmikovo, groseno ajdino, penicno i

farmantunsko od kojeg se kuhala palenta. Mljelo se

Najznacajnija poljodje(lfska kultura na Tramuntani je jo§ i danas maslina. Maslinari su uje-

dno bili i ov¢ari, tako

a je nastao jedinstveni spoj mashnarstva1 ispase ovaca. Ovce

pasuu maslinicima i tako unlstava]u korov, a pri tome ujedno gnoje masline.

Masline (ulike), nekada su se sakupljale u posebnu vrecicu koja se vezivala oko pasa
ili su se pobirale u kosi¢ koji je imao proveslu (drza¢) s kuklcom da se moze objesiti o
stablo. Za prigibanje grana koristila se posebna kuka.

Sakupljene ulike stavljale su
se u ba¢vuili ¢abar u konobi,
ﬁd]e se pustaju nekoliko dana

a zal egnu ili sazumaju
(omeksaju).

Ulike su se tijestile na ruke i
to tako da su se stavljale u vredi-
cu i mastile (tijestile) rukama.
Veca koli¢ina ulika mastila se
u koritu za $to je trebalo kopito
(posebni drveni postol), koje
se stavlja na nogu Ya se njime
gazi po vre¢i s maslinama.

Kopita-drvene cipele za gaZenje maslina

oma, prema potrebi na zrnu.



I
U Belom je postojao i tos za mlje- . L :

venje maslina. To§ se sastoji od ase e
olemog okruglog kamena koji usred

%na ima izdubljenu jamu u koju

ulazi os, debela, jaka greda koja

doseze do poda (stropzs,a na koju o

je pomocu zeljeznih klinova bio

ﬁri(‘fvréc'en kamik ili kolo od tvrdog
amena koje je moralo dobro pristaja-

ti u udubinu ¢ase. Kamen su u ¢asi

okretala dva ¢ovieka pomocu vesala

i gredica koje su stajale vodoravno.

Za prevrtanje maslina i bacanje ﬁ)od kolo, sluzila je lopata. Ono §to se samelje,
zove se mejada, a kad se sve samelje (masline i pas¢ice) nastane skrob ili pasta.
Ulje se sakupljalo u barlinjak (bacvu), zajedno s murkom (talogom). Za sakupljanje
preostalog ulja nakon presanja

sluzilo je orlovo (supovo) pero. Ulka

Obrada maslina nije previse
zahtjevna (vec je spomenuta
unosna kombinacija s uzgojem
ovaca), a i ako se zapuste, masli-
nici se i nakon mnogo godina
mogu vrlo brzo osposobiti jer je
maslina dugovjecno stablo.

Pored toga, poslovi oko maslina
uglavnom su koncentrirani u zim-
skom razdoblju kad nema drugih
poslova.

o

T

Pero bjeloglavog supa
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Jo$ za mletacke uprave otokom, bio je utvrden plan gospodarenja §umama. Odre-
deno je da se Suma ne smije nikada posve iskr¢iti radi pretvaranja u obradive povrsine,
a E)osjeéene povr§ine morale su se ponovno Eoéumljavati. Za{)ranjivana je ispada u
mladoj $umi (na 5 godina), a sva hrastova stabla bila su u vlasni$tvu drzave. Postojao
je 1 poseban nacin sjece stabala - vréna sjeca ili pedalanje. Takvim nacinom drvo se obli-
kovalo ve¢ u rastu, za potrebnu dasku koju je od njega kasnije trebalo napraviti. Jata
debla ili pedali, sjekla su se na visini od 3 do 6 metara, a nakon 10-15 godina izrasli
su izbojci, puséenice, koji su se zatim sjekli za ogrjev. Tako je jedno stablo bilo vise-
struko 1 trajno iskori$tavano, a Suma je bila «prozra¢na» te je ispod nje moglo rasti
dovoljno trave za ispadu ovaca.

Posjecena stabla rezala su se na duZinu od 70 do 80 centimetara, te dopremala
karom, kolima na Cetiri kotaca, ili vlakujom, kolima na samo dva kotaca. Ako se radilo
o tesko pristupa¢nom terenu, kola su vukli volovi do najblizeg ukrcajnog mLesta na obali -

eta. Ako je pak teren bio posve nepristupacan, koristen je furlanski kari¢ koji je umjesto

otaca imao saonice, a kocila su ga dva ¢ovjeka, obuvena u posebne cipefe s ¢avlima
da im se ne sklize po strmom terenu. ‘

Drvo se uglavnom izvozilo s otoka, a manje
kvalitetno ostaf'alo je za ogrjev domacem
stanovnitvu ili za izradu poku¢stva. Pila



OBICAJI

Svaka obitelj nastojala je paricat (sprermu) hranuza zimu. Spremalo se vode, svjeze li suho (kesten
smokve, oskoruse, abuke krugke..). Za susenje voca sluzio je baras koji se napravio na meniku (odloze-
nom kamenju nakon sredivanja lijeha). Zabile su se so§ice (deblje g'rane), na koje se pomocu zukve
(vibovog pruca) vezu kold po duziri, a na njih se poloze tresice (tanko granje) i preko svega, stavi se
rizijola (deblja prostirka od slame). Za slabog vremena, smokve su se susile u okrugloj pedi izradencj od
neobradenog kamena koji se slagao od melte (cementnog veziva). Bila je pokrivena na voltu (svod)
duguljastim kamenjem na koje se nasipalo tankah zaln]alg(a (glatkog kamen as morskog Zala) i malo
debljeg pijeska. Oko  Belog bllo e imurvi (duda) Giji su se plodovijeli

Brale su se picurvi (gliive), a od povrcaspremao se luk (kozjak), kapula cesan (efnjak), kiseli kapuz
(kupus) i repa. Od mesa, susio se parsut (préut) i luganije (kobasice), a spremalo seislanomesoi
slana riba. Najelovniku nalaze seirazne vrste tijesta- lazangi, makaruni, fuzi, biguli, kepice pradtid, subjoti
Spageti. Od kukuruznog brasna kuha se palenta, ékmbléhoblc(meksapalentauko]usedodalo malovina,
ahranajebila pogodna osobito za bolesne  stare jer krjepi). U juhe stavljaju se blguh sitno, okruglo
u]esto) riza, lazanji (domad tanki rezand) il pammbrod (prepeceni kruh) Kuhao se Zvacet (meso na
proprzencj kapuh ili ¢esnjaku), brudet (jelo od ribe), bakalar, piletina. Peku se razlicite vrste kruha -
strusni (cmi, od jecmenova brasna) splosni (od viSe vrsta brasna), bijeli od péeninog brasna li cveta
(kupovnog, finog bijelog brasna), prosent i heljdin kruh, kruh ukoji bi se dodale mljevene osugene
oskoruse, slatki kruh, medac, ukoji se dodao med i kolubica, kruh koji se radi na brzinu, bez kvasa, a
pece pod €repnjom (zdjelom na koju se nagne Zeravica). Peceni se kruh polagao u bubmjeve (reseta
od drvaiovje koze) na ognjistu. Koristilo se uglavnom domace brasno koje se mljelou zarni, a sijalo
se, kao i kupovno, na fino sito spleteno od trstike ili brmistre.

Zablagdane pripremala su se posebna jela. Za Uskers pekla se pogaca, a za djecu sisirnjak ( pogacice
uoblku pletenice usred kojih se stavljao komadlc siraili cijelo jaje). Za Bozi¢ pak pekdi su se papernjaki
od bra$na, meda, jaja, sira, papralallna (Secera). Njima su djevojke darovale mladice koji su im bili dragi.
Pekli su seikoladi od finog bijelog bragna i finiji kruh koji se daje kao koledva za kape]ana, plovanai
sakrestana prilikom blagoslova kuce. Ti su kolaci bili napiferant s gornje strane ($karama izrezuckan).
O Ivanju ili Petrovu pekla se Skanjeta, bijeli slatki kruh u obliku kolaciéa.

Kucanski poslovi

Uredenje kuce bio je posao svake domacice. Ona je trebala napraviti zajutrak, ispratiti sve na posao,
nahraniti blago. Za vrijednu i dobru domadicu postojala je uzrecica: ‘Kuca njoj je kao crekva ili zrcalo,
va njoj bi se $lovek mogal pogjedat. Za neurednu pak se domacicu govorilo:* Kuca njoj je kako $tala,
al gomila." Prije velikih blagdana, vapnom su se bijelili zidovi u kud, prali se prozori, ribao pod, napa
nad ognjiséem, skandja (ormari¢ s posudem), éstio se dimnjak ili komin. Rublje se pralo sapunom
ili se lusijalo (parilo 1l Iuéilo). Posteljina se prala na moru, a zene koje nisu mogle sve poslove obavit
same, uzimale su tezakinju na Zwrnadu (nadnicu).

l‘_,_
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