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Mnogh smo se stvari tiekom prdosti dako odd&, nekih svjesno, nekh nesvjesno, a da rnoida 
I nisamitog~~nism~b~~svjesni~ulione~~~EdioneEeg~mamagOgisu&nekog A 

tko je narna bio drag. Puno wijednih predrneta koji tine dio n a k  tradicije, nestaje, zavrbva na 
srnetktima ili biva wiiten zbog nemanja ili neprepoznavanja vffpdtlosti, a mnogi od njh r e h  
i prdo miih driavnih grmica. ~jih~vim nes&m, nesta.e i i t  a m  &ga ja 
neob ib  vaino repomati vrijednost etnoloikog, odnosno Lturn~-~ovi~esrog jeda i saturnti 

i i  je od zaborava uniStenja, Mnogi su obiiaji pali u aborav zbog svakhevne jmjave kroz iivot i 
nedostatka wemena. 

, davno prohujala, a ipak negdje 
esnim nadjedem dobivamo, 

Jeu, kao Sto reh j d  i mislilac Andm Vid Mh6C (Beli, 26.33396. - Krk, 26.Ll992.) koji je 
i sam bid svjedo f om nestajanj+@&s&ih - * .  .- wijehsti u B&m, kojih se j e h o  iz djetinjstva: 





moiete  ne uotit i  vr ta te  zagasito-crvene boje. Radi se o ostacima vanjskih ' 
iskapanja boksita, koji se ovdje nalaze tetrdesetak godina. I, 5 -  I 
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Pratenjem tendencije roizvodnje, aluminij zauzima 
da i nema mogutnosti a ga neki novi metal, barem u 
zamijeni. .. + 
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1 S to<arstvo, pnfenstveno o v ~ s t v o ,  
I bilo je temelj iivota. , 

Uglavnom se svodilo,,lcao i a. 

I obliku (u zatvorenom). 



Kako bi se ras oznalo tije su, sve su ovce obiljeiene posebnim sustavom znakova na 
uSima.Ti se zna 1 ovi zovu belehi, a osnovni su: bota (trokutasti urez sa strane uha), 
karno (odrezani vrh uha), ikuja ((n ica), p m  ( urez na vrhu uha u obliku pravo kuta) 
piruni ( dvije ardelne ute), topaj trokutasti urez na whu &a), P ~ e l P ~ r ~ ~ ~  (j& crta 8 P I po vrh uha). biljetavaju se i bojom na vuni. a 

Za i~vjeka koji je bio siromaian, govorilo se da nema vlastitog beleha. 

Kuka za hvata t i  ovce 

I 

i laatka i nije pogoha za i m d u  
se za izradu vunenih kaputa, salanita ili I 
je naporan posao koji su obavljale iene dok 

u lipnju. Kako ovce iive na otvorenom, 
Najkvalitetniji dijelovi runa prali su se i 
i masnoCu. Nakon toga, vuna se ieiljala 

prela na preslicu. 
Janjeh koia se Stavlla. 



C 

u 
Od ovtjeg mlijeka radio se sir. Vei u 

veljaii, ovce se otnu janjiti pa se ne 1 1 malm (rnuzu) B o potetka travnja k a h  
bi janjci imali dovoljno majhe  hrane dok 
ne poinu sarni pasti. Janjci se prodaju 
a najbolji se ostave za ram (rasplod). 
Jurjeva (kraj travnja), svi su janja odvojeni 
od ovaca i tada potinje muinja ovaca i t' 

~ravljenje sira. Za to 
Kad pride Jurjev dan, 

svoj stan." To znati da se rnora 
musti i praviti sir, Saarice su bile 
su se bavile samo pravljenjem 
tako zovu i one koje sir pripremaju samo 
za vlastito domaiinstvo. Ovce za rnuinju . 
drie se na okupu i pasu 

Y .. cams bIiie kuCe gospo 
I mayr  kamo se ovce pokupe, 

m x m a ,  m e, doma!" i bacajuti ka- 
I mentile za n'ima. Margari i o r a j i c e ~ v  

d, d - 
zatvaraju se enim vratima o Smrike,- , 
zatekama. L - 
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Rad se ovce okupe, malziiarica, ml j 'ekarxmuieledr  rugom ib;ricu ili 
laticu (kanticu). Kad je sve pomuzla, stavi kotlit s mlijekom na glavu i krene kud I 

:&b: z C . - -  J - h- r 

ah" '' 'Mpmecf f~&(@) ,~&"& ~ ~ ~ i j & ~ ~ u m i j & ~ '  I 
d (bung) o rascal janjca, i stavi kra' o ja ( p e d  top b9 oga), % se skrutne (zgusne). Kad se 
djeko zb$o da .jemU kubarii uta) stoji uspravnO, rnra Se rnijeiati i Pnkupliati ru- 
kama te obro istisnuti da u njemu ostane Sto manje vode. Obilato se natare solju i stavi u zeticu 
(valhtu  osudu od h a  koja na dnu irna vise ru ica da se ostatak vode moie iscijediti). Nad sir 

I,'; s se stavi po fh ov, iznad kojeg se pritisne drveni valj a: koji se zove oh& i joi kamen da bolje riti- 
sne sir. Kad se napravi sir, remjesb re u samicu, istu sudu kao hth, ali se u npj moie &zati, 
viSe sireva ko" tu stoje do posve ne otvrdnu. Sireve ja ki te  posoliti, a zatim se stavljaju suSiti & K V r  

na W ( ena kutijica s otvorenim dnom) ili na- (mala, dwena naprava sliina ljestvarna) I 
1 

Kaierii se:obipsi o &me, a lesica nad ognjiitem pod napu. 
. ! .  ' . .  . 
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Zato se i na strminama 
da bi se doilo do 



Kad se oriiteni rostor ogradio plotom, 
odredio se pravacPibe i pripremila zernlja 
pomotu hrasnice i ma&. Vete karnenje 
se razbijalo batom, vado zubom, a lomi- 
lo pralicom. Ako se kamen nije mogao 
izvuti, razbi'ao se prahom i kordunom 
(miniralo se 1 . Tako skavano (povadeno) 
kamenje, bacalo se na donju stranu lijehe, 
manje se prenosilo rukama, a vete pre- 
nose dvojica pomotu livere. Gruh se od- 
stranjivao kopanjitem. 

Vete kamenje sluii za gradnju gromata. Gromate obitno doseiu visinu tovjeka, mada 
su ponekad i niie. One mogu biti duple, gradene od dva niza vetih kamenih blokova 
izmedu koje je nasuto sitnije kamenje ili moie biti unjula, kada je gradena od jednog fl niza kameni blokova naslaganih jedan na dru i. Gromata, ovisno o zavrgetku, moie B biti obitna, kada zavriava ravno (kod duplih), i i pak ozubjena kada su po vrhu postav- 
ljeni u koso poloieni duguljasti kameni time se oteiava prolaz zlonamjernom tovjeku 
i blagu. Umjesto ozubji, moie se povrh gromate staviti i drata ili gloi i t i  (glog) koji se 

ritvrste teikim kamenjem. Od preostalog kamenja zidaju se barbakini, niske gromate 
Roje presijecaju lijehe ili se na ravi menik, hrpa kamenja na kojoj se onda moie sagraditi 
spremiite za alat, prekrito s P amom ili opukama (crijepom). Uz barbakan, zasadila se 
smokva, treinja ili maslina, oznaiila se mjesta za trsove, a ako zemlja nije za drugo, 
trsovi se sade i po sredini lijehe. 



Osim vei spornenutih sorti koje 
su se sadile i sijale, na lijehama 
se sadilo i tikve, salata, radii i 
pomidori (rajtice), Medu kukuruz 

ao i sirak koji je sluiio za 
u metli. Robe (iita) koje se 

* 



Trs'c lli lozom zasadena su bda gotovo I 
sva o II radena zemljiita na padinama, a 
pona viie na novini u redovima. Trsje, 
zasa d eno po lijehi, bilo je nisko, samo 
se za wijeme od cvatnje do trgatve (berbe), 
podupiralo. Obrezivanje loze obavljalo 
se koseri iem, a vezivalo se i ukvom 
(vrbovom korom) za kolac u drugoj pnlnvini 
m a r i a  (oiujka). 

!.- . . '  

.$*  - 
U narodu se odrialo sjetanje na filokseru i eronosp - 1 ,  ~ o l e s t i  K u j e  su uniitile 

B 7 R finograde, pa se ovorilo: "Bo nas svakako aitiguje, ,ak nas je i trsu kaitiga1."--- 
Loza se zato sum e r a  (sumpori ili se itrca rastopina vidriola i vapna. U Sumama je J a h  
rasla divlja loza, loznika, lozun kojeg su brali siromainiji ljudi, pa su od nieea, mijeia- 
!ti ga s drenom i smrekuji i i  (imzka), pravili izvrsnb pite. ' I 
U slutajevima kada je roide dobro rodilo, odmah se ono nakon trgan a spremalo u 

batve i mastilo (tijeitilo 7 nogama, a onda se mast  (moit) izlijevao u mje L ove ili batve 
i dopremao do kuta na iivini, na ramenima ili kolima, Mast se pio samo na ta' dan 

i, kad ga se i napravilo, inate se taj groidani sok ostavljao 8 do 15 dana da pro uha, 
dok ne ostane mlado vino koje se potom otate u o t a k a t  (kabao u kojem se groide 
mast42 P . 

I Odatle se prelijeva u batvu 
koja leii na takunima (drvenoj 
podlozi). Takva zadnjena batva 

uni se vinom pomoiu l e j a  
ijevka) kroz rupu odozgo na 

sredini,a koja ima i rupu za 
k a n e l u  (pipu) kroz koju se 
o t a t e  vino.Za dr ian je  vina 
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Uzgajao se i tat (duhan), butut, bambuk (pamuk) i kanaf (konoplja), ali nijedna 
od spomenutih sorti nije p rimila velike i lromer~ijdne ravsjere q o ' a ,  osim buhata, 
koji se uzgajao i unosno pro 4% vao kao . - baza za hinselafdde medinom dm d ecetog ~toljeia. 
Od vela se uzga'alo jabuke (&mop3m, t d ,  pwa!h, bar/ i 1 qluhip"~, (bijele, crne i hra kuj - hrstulja), ajiive, ssmokve (cvithi, bcht, &&e, &a 

breskve (praskve, bele i trne, ke se moluju i ke se ne moluju od koitic)), kruih 
(petrovicice i 'aimenke), ureh (orah), mendul (badem), magranj (mogranj 
~ar)  i kort4 - ,, -.- b@ ,:- 

)6h 
- 

1.1 rn -m 

' (ljubice), meiuran (maiuran), 
arcizi (zumbuli), erbaroia 
(balkonske ruie), luzmarin 
(ruimarin), levanda (lavanda), . . 

I lazar (ruia), duphc, antonit, 
. . - metica, bergen, ikarlatins. 



Od ii ta  se dobivala muka 
farmantunsko od kojeg se 

Masline (dike),  nekada su se sakupljde u osebnu vreticu koja se vezivala oko pasa 
ili su se pobirale u koEi2 koji 'e imao proves u (driat) s kuhcom da se moie objesiti o 

1, 
P 

stablo. Za prigibanje grana oristila se posebna kuka. 

Sakupljene dike stavljale su J 
se u batvu ili tabar u konobi, 
dje se puitaju nekoliko dana 

I % a  I zalegnp I "  ili raiumrju 



I \- - - -  - - m- - *, ->- 

U Belom je postojao i to; za mlj . I I .  
E 

venje maslina. Toi se sasto'i od (a@ 
demog okruglog kamena ioji u s d l  

'' h l,A A ---% A 

L a  ima izdubljenu jamu u koju 
ulazi os, debela, jaka greda kojr 4 

. * 

ritvrSCen k d k  ili kolo od tvrdog ' 1 
L e n a  koje je moral0 dobro pristaja- 
ti u udubinu taie. Kamen su u taii  1 
okretala dva tovjeka pomotu vesala 
i gredica koje su stajale vodoravno. 

1 rim 
P . - ., 

Za prevrtan'e maslina i bacanje od kolo, sluiila je lop, . Ono i to se samelje, 
zove se meja 1 a, a kad se sve same P je (masline i paSCice) nastane skrob ili paita. 
Ulje se sakupljalo u barlinjak (baivu), zajedno s murkom (talogom). Za sakupljanje 
preostalog ulja nakon preSanja 
lsluiilo je orlovo (supovo) pero. 

' - F - v  
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se vote, svjeie ili suho (kesteni, 
senapnvionameniku(odo% 

om kamenju nakon sredivmja lijeha). Zabile su se dice  (deb1j.e grane), na koje se pornoh hkm 

~ ( ~ o d j ~ m o v a ~ ) , ~ ( o d ~ v r s t a b m S n a ) , b j i & o d  
(kupmog, fin bi'elog braha), pimami i heljdin huh, kruh u koji b se 
oskoruSe ,slatla%uL,& u l m j i s e & m e d i ~ ~ ~ b s e d m ~ k ~ a  
petepodhpjom (zdplomnakojusenagneiemica). P e i e n i s e M ~ u ~ ( ~ e t a  
o d d r v a i ~ ~ ~ e k & ) ~ o g n ~ K o n s t i l o s e ~ m d o ~ & o ~ e s e  mIj&uiarnl,a sijalo 
ce, kao i kupovno, na fino sito spleteno od trstike ili bmisb-e. 

Za blagdane p r i p d  su se posebna j& h Uskrs p 
uobhphtenkedkojihse~djaoko~~iliaj 
o d ~ m e d a , j a j a , s i r a , p a ~ a a i c u k r a ~ ~ ) . N j i m a s u  
Peklisiiseikokhodh b j e b g b i  
salnestdnaprhkomb %vaku&.'I'isu 

2 l a  0 Ivanjui Petmvup se&anjeta,~eIi 

Kuiansk posbvi 

* 
- .  
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