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Operaclone:s de Importancia

Criticas

El Movimiento de Productos Agricolas

De L

OPERACIONES Y FUNCIORES

ll

1.

Pre-Cosecha

El Cultivo

Las buenas pricticas de
cosecha y post-cosecha no
serén capaces de convertir a
on praducto débil o falto de
tarato en el racpo en un
productc de priaesa en el
aercado.

Perecedear oS

Campo al Conssumidorn

FACTORES IHPORTANTES EN UNA

OPERACION EXITOSA

Seleccidn de variedad.
Estacién de cultivo.
Pricticas colturales.
Uso de productos agro-
quimicos, incluyende
plaguicidas.,

OO o e

FOSIBLES FALLAS Y ERRORES

Siexbra de una variedad no
aceptada en el wmercado.
Variedad seabrada que no
aquanta transporte a
aercados lejanos.
frécticas colturales
deficientes resultan en
praducto débil, falto de
tacato o con defectos en su
foraa.

Control de plagas ineficaz
da coso resultade una alta
taza de descarte de
producto debido a
cicatrices, agujeros y
decoloracién en la
superficie del producto.
El uso de plaguicidas no
autorizados, o el uso
excesivo de plaguicidas no
avtorizados da cowe
tesultado la detencién del
preducto per el FOX en el
puerto de entrada,



OPERACIONES Y FUNCIONES

B. Cosecha y Consolidacién

1. Cosecha
Bl producto se corta o se
desprende de la planta. Se
pone ex hilerasven el campo,
se colora en costales, o
cajas. Se puede cargar
ditectanents 3 un carcetébn.
La conselicacién se efeclba
sediante 13 cacga de fruta
directaseate o vn rarreton,
0 carqando s1003 ¥ cajes a
un camidn, carrelén o
carreta, Bnoolros razes la
frute se 1lova o eano en
Caje o en cuitil 3 ua puato
de asamblea en el campo.

Consolidacida

Producto en sacos o cajas se
Ileva a puntos de asaghlea en
el coapo.

PACTORBS INPORTANTRS BH UNA
OPERACION EXITOSA

. Tipo de cujtivo.

Los crilerios de cosecha
propios de cada cultivo,

Bl tiespo y 1a frecuencia de
cosecha.,

bas condiciones de campo
(nojado, seco, liapio, con
1aleza).

El nisero y género de los
trebajaderes,

. El modo de recolercidn

(sacos, cajas, carretén,
jalade por tractor).

La distancia a y entre
puntus de asasbles,

. ba existencia de sombdra.

B! nétodu de recoleccidn
5aC05, rajas, varretones,
La disponibilidad de sacos,
cajas y carretones.

POSIBLRS FALLAS Y ERRORES

Se rechaza el producto para
la exportacién porque se
cosechd falto de madurez, o
pasado de wmadurez.

Cosecha incoapleta,
Producto olvidado estard
sobre naduro a la hora de
la proxina recoleccién.

Se ensucia la fruta
cosechada en campos con
lodo.,

Kanejo brusco o negligente
resulta en el rechazo del
producto debido a
cortaduras, raspones,
raqullones,

Una nala asignacién de
equipo y obreros da como
resultado un lapso
desasiado larqo entre
cosecha y empague.

la ausencia de sopbra
aesenta la teeperatura del
producto,

Un sanejo inadecuado causa
rechazo debido a
rortaduras, raspoacs y
e1jullones,

La nala asignacién de
egnipo y obreros prolonga
cl tiespo entre corte y
recoleccisn,



OPERACIOHES Y FUNCIONES

3

[

Supervisign

Capataces o superviseres
supervisan las operaciones
de recoleccién y asawblea,
Los gerentes visitan las
operaciones freceentenente y
sin aviso previo,

fransporte - de] cimpn @ ]a
empacadora

Ta1ga

$i la eepacadore se
cncnentra #n 1o finca, le
fuacitn de recoleccidn se
orite, y el producto sale
alrects ael cappr 3 la
eantcadara en carretonrs
valaden por lractor,

81 1o vopacedory se
encuentte fiera de 13 finca,
ei preducto se carga g
ragiones en oo puntes de

colecciia »a ol caapo.
Transpurte

Bl producte se Lransporta e
canpo 4 caparadors en
carretoney, o cn ov3siones y
canionctas poqueids d
sedianas,  En dreas aenos
desericlladas se usan
catretac de Lueyes, y hasta
caballus y pulas,

FACTORES IHPORTANTES EX UNA
OPERACION EXITOSA

d.

[ =W

Normas para la seleccidn en
el caspe. Coeprensidn de
los capataces de estos
criterios.

Proporcidn de
capataces/superviscres a
trabajadores,

. Hivel de expeciencia de los

rapataces.

Grado de fasiliarid d de la
gerencia con précticas y
procedimientos de cosecha.

. El operador del casién y su

ayudante generaleente con
responsables de 1o operacidn
de carqa.

El vse de costales o cajas.
El camibn regresy al canpo
trayenco costales y cajas
vaclas,

. ba frecvencia con 12 que

capataces yfo gerentes
revisan las operaciones de
carqga en el caopo.

El tapaio (capacidad) de!l
carretdén o canifn,

. La condicién de los casinos.
. La distancie del canpo a la

eapacadory,

. La pericia del conductor.
. Bl 2colchonariento de los

lados y fondo de la seccidn
de carga de] caaién,
carretér o carreta,

POSIBLES PALLAS Y ERRORES

1.

Supervisién y
adwinistracién detficiente o
23l enlorada pueden ejercer
un etecto negativo sobte
cualesquiera de los
factores que influyen op
operaciones de cosecha.

Un manejo brusco en la
carga resultard en
raspones, cortes y golpes
al producto.

Demoras en cargar alectan
el ritno de cosecha y
procesaniento y aunentan la
teaperatura y la
deshidratacién del
producto.

Carinns escabroses causan
sovinmiento excesivo del
producto, dande coso
resultado cortaduras,
taspones y nagulladuras.
Fl exceso de velocldad
agrava los danos asoriados
4 caninos en ral estado.
Las distancias excesivas
entre [inca y empacadora
aueentan el tieapo entre
cosecha y enfriasiento,



OPERACIONES Y FUNCIONES

3. Descarqga en la eapacadora

El producto se descarga del
camidn o carretbn. Se sueve
directasente a una linea o
aesa de procesaeiento 0 a un
drea de aleacenaniento.

D. Seleccién y Espaque
Se presume que sélo producto
apto pira el cenzung husano
y que posee algtn valor
comsercial serd tratdo a la
eepacatora, '
1.5eleccién

En exte proceso dividiaos el
producto en exportable,
vendible localaente, y
techazo.

FACTORES THPORTARTES EN UNA
OPERACION EXITOSA

3. Recepcidn en muelle, piso,
tanque, wess o cajdn.

b. Recepcidn a granel,
encostalado o en caja.

. Descarga eanuval, o por
gravedad.

d. Mwacenamiento tewporal a3 la
soshra, en cuatlo
refrigerado.

3. b nivel de canpo se habrd
elininado producto con
pudricién, gusanos, muy
sobremadure o inmaduro no
apto para consumo,

b. Los criterios de selercién.

t. El nbmero de obreros en los
puestos de seleccidn.

d. La rapidez del flujo del
producto.

POSIRLFS FALLAS Y ERRORES

El nmanejo excesivo produre
raspones y maqulladuras.
Sin soabra la teaperatura
de! producto se incrementa
excesivanente,

Ciertos productos densos
sin ventilar y en costales
generan calor. En esle
asbiente empiezan a
cultiplicarse los micro-
013ani5R0S,

La inclusién de producto en
estado Je descompnsicidn o
con insectos prede crear
contapinacidn del preducto.
La falta de tiqor en la
aplicacién de criterios de
seleccifn resulta en e
eapaque de un productn de
baja calidad,

El exceso de 1igor en la
seleccidn resulta en una
tass eoy baja de producto
tapacalo.



OPERACIONES Y FUNCIONES

Lavado

Bl lavado, donde se usa, es
una de las priseras
~ operaciones.

FACTORES IMPORTANTES EN UNA
OPERACION EXI705A

Q. N o o

Sistera de lavade usado.

. Fuente de aqua.

Aqua renovada o recirculada.
Clotinizacién (pattes por
3il16n usados), El sistema
y el equipo. L3 prueba del
nivel en PPH y la frecuencia
de las pruebss.

. El uso o no de cepilloes.
. Bl preducte entra a la linea

de seleccifn y empaque ya
sed m0jado o seco, pasa g
secado mecdnico (por
esponjas}, o wediante aire.

POSIDLES FALLAS Y ERRORES

Producto surio causa
rechazo en 1a expertacién.
El lavar con agua no
tratada y recirculada
aupenta los niveles y la
cintidad de eicro-
organisnos en la superficie
del producte.

Tierpos prolongados en
contacto con los cepilloes
puede remover la pelfcula
protectiva natural del
prefucte, y hasta causar
raspones.

Producto mojade pasando por
la linea puede volver a
ensuciarse si entra en
contacto con producto mal
lavade,

U~



OPERACTONES Y FUNCIOKES

Tratsaiento

Cuando se aplican produc:os
quiricos o ceras a la
superficie del,producta,
esto se hace norealmente al
terminar el lavado, Los
quimicos se usan para
retardar el desarrollo y
creciniento de waicro
organismes. La cera se
aplica para retardar la
pérdida de humedad y/o para
mejorar la presentacién del
producto.

Clasiticacién por tasaio

El producto se clasilica de
acuerdo 3 los tamaios
norsativos vigentes en
plaza. La clasificaclén por
tamado pucde darse durante
la selecclédn, o en el sltlo
de enpaque.

FACTORES IMPORTAKTES EN UNA
OPERACION BXITOSA

. Productel(s) aplicados

b. Aprobacidn EFA pata el

producto, Acatamiento a
instrucciones de uso.

. Métodos de aplicacidn:

diluvide, no diluido,
aspersion, cepillos.

. Lavado y secado antes de

tratarniento.

. Secado después del

trataniento con quisicos,

. Procedielentos para limplar

y desinfectar equipo.

. Criterlos de clasificacién

por tamaio,

El nénero de obreros,
La supervisién Je los
trabajadores.

. La claslticaclén wecénica, o

sanval,

POSIBLES FALLAS Y ERRORES

—

.Los productos quinicos usados

no tienen registro EPA,

.Los productos quinicos usados

tienen reglstro FPA pero se
aplican en concentraciones o
por tiempos mayores a los
indicados en la etiqueta /
instructivo para su uso.

.E] encerado de productos no

lavados o sucios puede
acelerar la actividad de
sicro-organlsnos,

Jdas solvciones de quini - en

sistemas recirculatorios
pueden lleqar a contanlnarse.
El producte quialco cae al
fonds o es neutralizado por
la progresiva introduccién de
contasinanles en el agua.

JLa clasiticacién por tamado

puede dar como resultado ua
eapaque svelto (falta de
tazate) o un envase
exeesivarente llenn,

& -
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OPERACIONES Y FUNCIUUES

Control de Calidad

El producto se revisa a
todos loo niveles de
operacidn - pre cosecha,
coseche, recepcidn en
planta, y al terninarse el
eRpaque.

Liapleza

La eepacadora y los equipos
usados ea tedo el provesa se
ganticnen en estade limpio e
higiénico. El equips ot
lava y desiniecta cor
tequisridad {v.e0 pinise 4
diarie].

FACTORES INPORTAKTES EH UNA
OPERACION EXITOSA

2.
b.

(&%

Procedinientos.

Pruehas aplicadas: brix,
pruebas quimicas, visuales
{defectos]), presencia de
Insectos, sicro-organisnos o
residuos guimicos,

. Herario 7 procedinientos

para la linpleza y el
mntenieients,

. Previsién para la resocién

de desheches y hasuza,

. Asignacién de persenal a la

reecoidn de deshechos y 2
opetariones de 'lapieza,

. Sisteaas para la remocién,

aleacenamiento o dispesicién
da productos rechazades,

POSIBLES FALLAS Y FRRORES

1

1.

—

~o

Equipo mal calibrado da
lecturas equivocadas,

Falta de pre-aviso ai
coeprador de una calda en la
calidad.

JFreta subnormativa cesechads,

empacada y enbarcada a pesar
de buencs procedinlentos de
contrel de calidad,

JHonges y hacterias se

altiplican en nesas, bandas,
tangues, cepillos, etc.

JFatas, eoscas, grilles y

cucarachas encusntran
glirento en los deshechos,

Polvo y suciedad son

atractrados sobre las liness
de cepaque por el viento,

La planta no rebne tos

tequisitos de autoridades
locales o de compradotes on
cuanto a Ligiene,



OPERACIONES Y FUNCIONES

9. Supervisién y Gerencia

Un gerente o supervisor de
enpacadore tiene la
responsabilidad de
adainislrar v controlar las
operactones. Seqan ¢l
taaado {velusen) de las
operaciones los capataces
serdn asiqnidos a4 la
suprrvision e una o ads
estacienrs 4= Leabajo, La
gerencia realizy visites no
prograeadas 4 la eapacadora,

je

ENSFIAMIENTO
J. Pre enfriaxiento

El caler de ramps se sara
del prodecto tar pronto coss
cs pesible, 2 entre 1%y 5%C
atrila ge 1y teaporatuna
ideal ¢= alsirenamientn o
transito. Fl pre
enfriaaiente «ficaz reduce
3 taza de raspiractén tan
prozto posible en 1o 1uta de
post cosecha.

o

[=%

FACTORES THPORTANTES EN UNA
OPERACICH EXTTOSA

2. Bl conocimiento del
supervisor y su comprensidn
de los criterins de
seleccidn y empague.

b. La presencia en la planta de
siguien con conocinienlos de
vinteniniento y wecdnica,
con capacidad para etertuar
reparaciones aepares,

El sisteaa a usarse: hidro
enfriaaiento, al vacto, por
aire forzado, pot
conveccion, mediant~ 2l uso
de aielo trilerado o en
agee.

Capacidad del equipo,
Gradiente de calor g
extraerse (caler inicial del
producto}.

El tiempo del proceso.

La etapa en el proceso en
donde se aplica el
enfrlaniento.

Los procedinientos de
nonitoreo de temperatura.

L T =

(2]

——

POSIRLES FALLAS Y ERRORES

1.Falta de comunicacién elicaz
de parte de supervisores o
capatates en cuanto a
criterios de seieccidn y
rapaque que resultan en un
eapapic malo,

2.herc13s en reparar rquipo
resnilan en paros larqos de
epcraciones en las lineas.

1.Fallas eecdnicas preden dagar
el pradurto.

{.Fallas en aplicar norpas de
segrridad pucden vrasionar
accideates 3 los
trabajadores.

}.Exposicisn prolongada a aire
Forzado deshidratard o}
produclo,

1.7ve enfrianiento antes del
eapaque es sequido de demoras
en el preceso lo gue peraite
stbir ta tecperatora y covsa
condencacién,

J.En perlodos de predureidn
fuerte 1a canacidad de pre
eafrianiento es insuticioate,

{.B] exceso do enfriamiento
caicd dafo por trié a los
productns sensibles.

5.81 1ns sistends on base 4
3911 frfa no se limplan g
diario, o si no se cantienen
niveles adecuados de cloto,
los prohlemas por
contaminacidn con »icto
eiqrnicwns suelen ser
devastadotes.



OPERACIONES Y FUNCIONES

2.

Muacensziento bajo
refrigecacién.

£l pre enfriamiento logra la
elizinacidn ripida de calor
de campr del producto. En
el cuarto frio los &ltieos
ircreaentos de calar de
caspe se ¢]iginan y el
producto llega y e wnanliene
4 13 leaperatura
reconendada.

FACTORES THPORTANTES ER UKA
OPERACION EXITOSA

2. La capacidad de
almacenamiento,

b. La cipacidad de
enfriaeiento,

. Bl cquipo de refrigeracién.

d. Bl control de humedad
relativa.

e. El nusero de clzaras filas
{una sola vis. nfltiples)

£, El nirero y 1a naturaleza de

los distintos rroductos a
almacenarse.

g. EI maneju del produclo
suelte o en tarimas; movido
a pans, oon troquel, o con
aontacarys,

h. Bl patzén de estibay Lo
colocacién de estac,

i, El 2ccesn 3 servicios de
pantenimients internes o
exteinos,

j. La frecuencia con la que la
cerencia revisa los
procedimientos de cuearto
110,

10

POSIBLES FALLAS Y ERRORES

—

-~

[

.

Fallas en el sistena pueden

producir perdidis grandes de
producto.

1 wal funcionaniento puede

resultar en cualquiera de lus
siquisntes efectos negativos;
auaentos de temperatora,
rausando sobre-maduracidng el
cicle de enfriamiento no
cees, cavsando dafo por frie
excesivo o rongelaniento,

dnsvticierte capacidad en

poarntos e mayoer produceifn,

Mewclas de productas que

genergn etilero con aquellos
que cen censibles al etilens
pueden vausar dates
irteversibles en estos
itiens,
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OPERACIONES Y FUK{IOXES

.

1.

TRANSPORTE ¥ DISTRIDUCEOH

Catga

N.B. Nes referioos a la
catga de furgones para
viajes naritimos o
tertestres. La
patabra "contenedor”
se tefirre tanto a
{urgones coao a
contenedores
retrigerados,

Bl preducts ze sneve del
cuarto {ria, del pre
entriador, ¢ directanente de
1a Ines do repague y se
coleca en ertibas
definitivaz dentto del
vortenedor.  Autes de
iniciar operacienes de carqe
se reviza da midad de
refrigrracién.,  Se encierde
y se constyiy que la uridad
y sus conbrel-s funcionan,

Se barre y ne lava, teriends
cuidaco especial e evitar
lesectos, sucie o residuos
de cargas anterisres. Antes
de cargirce se operard el
contenedor durinte o] tienpo
necesarin para eliminac »)
ralor de su intericr,

FACTORES THFCRTARTES EN UNA
OPERATIOR EXITOSA

r

——

= o

. Preparacidn del producty

svalte / en tariamas,
Especiticaricaes del
contepader - su capacidad e
refrigeracidn; aire por
encim3 o por rl piso.
Presenria de manpiro;
profundidad de laz arurss

dey pisa,

ctarifas de transperter ror

pesa, por c3ja - miniacs y
sdxikos.

. Hede de transferencia. Por

puerta sellady da cwarto
frio, decde wyelle, » havia
arribay desde el suelo,

. Patrda de estiba. Estila

directy /[ en tarieis; con
canalos de ventilscidn, con
canzles en 13 pared del
contenedor. ¥) uso e
t2qlas de sadera entre
hileras; el vso de
arriostrasiento para
inmovilizar la rarga.

li teeperatura del
centerador pre enfriado o
no.

. La condici4n general del

contenednr o de 1o unidad de
tefrigeracion: paredes bien
untdas. Aislarients en buen
estadc; limpieza o suciedad.
L1 rapidez de 1s operaciéa
de cirga.

La fuerza y I3 resistencia
de 1a caja Test Mullen),
Caja con o sin paralina
{resistente a o huwcdad),

., Sistena de entarinado. Uso

de cinchos verticales y
hotizontales, uso de
cohierta pldatica, uso de
eiquineras de cartén,

POSIBLES FALLAS Y ERRORES

1.5e revisa el contenedsr y la
unidad de refrigeraciion a
fltiva hora, Ho hay tieapo
paty pedit 1o sustitucion o
2 reparacién de la onidad.

JFatedn de carga defectivg
deja arear sin ventilicidn y
citentivian 4o aire [rié,
FoEstibas sueilas cavsan carbiv

de pecicidn de Ly carga,
interrveviende la rirculacién
dei aire.

{.02r52 lents o prolongada
resuita 2o condensacitn en la
fraty y la cajn, lo que poede
debilitar 13 caja y foeentar
el creriviento de micro -
orginitous.

Jdaria a3i enzunrhadas a
epveeltas cufren
dectizaniento durante el
transpnrte,

-~

o
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OPERACIONES Y PUNCIOHES

2. Transito

Bl contenedor viaja por
tlerra al puerlo, y luego en
barco {Rell-0n Rol1-0ff o
Lift-On Lift-0ff) a los REWU
o Buropa; también por via
terrestre a Texas o Arizona.

3. [Inspeccidn en el Puetto de
Entrada,

FACTORES TMPORTARTES EH UFA
OPERACION EXITOSA

a. Duracién del viaje.

b. Condicién de carreteras y de
la aar.

c. Control de teaperotura,
condicidn de) centenedor, de
s unidad de refrigeracién o
de sos componentes
electrdnicos.

d. Fatrén de estita. Uso de
arrlostres,

. Presencia de un aparato

terecgrdfice,

. £l conductor del rabezal.

9. Acceso en trdnsito q
servicios de manteniniento y
reparacibn de la unidad de
reirigecacidn,

-

3. Dia y kora de arribo; hora
de descarga del barco.

b. Experiencia y pericia de}
agante aduarers,

. Adelantss ¢n papeleo. Uso
de fax entre embarcador y
consignatarfe. Comunicacion
entre coensignatario y agente
sduanego.

d. Acalaniento de reglaaentos
EEL 7/ BDA / USDA.

e, Frecaucivnes 2n la
erpatadola pard evitar la
precencia de jnsectos.

POSIBLES FALLAS Y ERRORES

—

~

-l

oDy

~

2

[

.Mal funclonasiento de Jla

unidad de refrigeracién o del
termostato da coro resultado
sobre calenianiente,
congelaaiento o <ado por
exceso de frio.

HNala distribuctdn de alre

trto a través de lc carga
resulta en deterforo parcial
de la cargs,

Alcgada tardia a puerto por

demsras del chefer, se pierde
el barco.

Jdaposible reclanar dacos por

deficienrlas de Ja unidad por
falta de pruevas do coxbios
en la {epperatura del
contenedor.

.Se paqan heras extras despuds

de las 5 p.e., en fin de
seexny y feriado a la aduans,
al USDA y a) ¥OB.

Desaras en liberaclén debide

a falta de docuarntacidn o
por faita de agiildad del
agente aduaners.

APHIS/UZDA descuvre un

Insecto desconoctde o vivo en
el furgin,

JFLA depora la liberacién del

prodycto sienlras sa
cuspraeban resiluas debido a
antecedentes de detenciones
en e producto.
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