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CONTEXTO SOCIO CULTURAL
DEL CULTIVO DE LA PAPA






EVOLUCION DE LA ORGANIZACICON SOCIAL ANDINA

La organizacion social y ccondmica del hombre que habitabya en los andes corresponde
al de una civilizacion que llego a dominar la agricultura, las téenicas de riego, la conser-
vacion de los alimentos, la distribucion de los bienes y de los servicios, procesos ¢stos

basados en un intercambio regulado por los sectores de poder,

El acceso a la tierra, a los bienes (agropecuarios, artexanales) y a los servicios de (infra-
estructura, de infermacion ete.), tiene estrecha relacién con el poder politico, mili-
tar y religioso aleanzado por las diferentes énias representadas por sus caciques o cu-

racas locales, quienes a su vez se someticron y tributaron a sefiores més poderosos.

Es conocido que durante la etapa del incario el inca asumio los poderes politico y re-
ligioso quc le permitieron a su vez controlar fas organizaciones socio-ccondmicas del

vasto territorio del Tahuantinsuyo (1)

La propia naturaleza de la expansion del régimen inca, gradual y articulado en alian-
zas puntuales, hizo que se respetaran modalidades socio-organizativas locales y reli-

gionales.

La relativamente tardia expansién del incario a lo que es la Repuablica del Ecuador (u-
nos 40 aios antes de la conquista espafola), contribuyo para que no se desmantela-
ran los sefiorios étnicos locales, cuyo poder para establecer transaceiones, alianzas po-

liticas se mantuvo hastante firme durante la primera ctapa de coloniaje espafiol (2).

Estos proeesos hacen suponer distintas clapas y orientaciones de la organizacion so-
cial y econdmica del hombre de los andes veuatorianos y de hecho para el siglo XVI
se puede suponer una cierta conservacion de este tipo de patrones sociales que no fue-
ron totalmente transformados por la presencia inea. Estos factores de organizacion
social fueron a su vez funcionalizados por los espafioles, sobre todo hasta el primer
tercio del siglo XVII, comienzo del régimen hacendatario, aunque esto no significa
que los cacicazgos y seforios hayan dejado de funcionar hasta las postiimerias del ré-

gimen colonial (3).

En este contexto jeomo se desarrolld la actividad cconémica, particularmente la agri-

cola, en los andes en general y en los andes ecuatorianos en particular ?
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Es de suponer que los estudios de caso y de “rcas” mas restringidas irdn dando luces no so-
lo sobre la existencia de ciertas constantes socio-cconémicas que caracterizan a las socieda-
des andinas (4), sino también sobre las particularidades regionales que ticnen su sustento his-
torico en la existencia de grupos etnohistéricos diferenciados Yy por supuesto cn las actuales
condiciones estructurales quc afectan dichas regiones y ala sociedad ecuatoriana en su con-
junto (5).

Estos datos ctnohistéricos y las observaciones conterporineas de las comunidades indige-
nas campesinas hacen suponer que fucron conocidos y practicados al menos las siguientes
pautas en torno a la actividad agropecuaria:

a.  Acceso a los bienes v servicios de los diferentes nichos ccolégicos, mediante trueque;

b.  El acceso a dichos bicnes y servicios se basa en alianzas sociales, fundamentadas sobre

todo en parentesco consanguineo y ritual;
c¢.  Lautilizacién de la mano de obra de la unidad doméstica (unidad familiar y parentes-
co ampliado) en las tarcas relacionadas con las chacras ubicadas en la sede comunita-

riay enlos diferentes nichos ecologicos;

d.  Utilizacion del “presta manos™ o “ma ui-pura” que implica intercambio y reciproci-
1 P p
dad en la utilizacién de la fuerza de trabajo;

e.  Utilizacion de mecanismos como la “minga”, que serfa la utilizacién que de la fuerza
de trabajo comunitario hace la unidad doméstica;

f. Articulacién de la fiesta religiosa al calendario agricola.;

g.  Utilizacion de mecanismos de intercambio de mano de obra, espccialmente en instan.
cias del proceso productivo en que se requiere de mayor fucrza de trabajo;

h.  Utilizacién del sistema de “Jochas™ que compromete ritualmente a los involucrados en
la fiesta religiosa para la reciprocidad en otras fiestas religiosas u otras obligaciones

(minos, maquipura);

i.  Adaptacién o funcionalizacion de los sistemas dc reciprocidad a las nccesidades de a-

cumulacién por parte de los campesinos “ricos” ( cn términos relativos);

J» Adaptacién o funcionamicnto de csos mismos mecanismos sefialados en (i) por parte de



Los intermediarios, quicnes controlan ¢l aparato de poder (economico, politico, reli-

gioso) local o regional;

k. La utilizacion de tecnologias tradicionales de menor riesgo. Su empleo es proporcional
al acceso a la cantidad, ealidad y ubicacion del predio o predios agricolas. A menor ae-
ceso mayor es la utilizacion de pricticas y técnicas agricolas més tradicion.les y meros
riesgosas, que implican un bajo grado de capitalizacion y una dependencia casi total del
trabajo “no asalariado™, puesto que equivale a la fucrza de trabajo de la unidad fami-

liar;

1. Complementacion de la dicta de la unidad familiar en base al trueque y a la jocha (fies-
ta religiosa) y complementacion del ingreso familiar con base a cierta diversificacion

de la actividad econdmica (comercio, artesanias, jornal agricola temporal).
LA ORGANIZACION SOCIAL ANDINA PARA LA PRODUCCION

Se ha seialado ya la importancia de la unidad doméstica y de la unidad etno-histérica

(ayllu-etnia) en los procesos sociales de los andes.

La actividad agricola, pecuaria y artesanal parece articularse a procesos sociales familiares y
comunitarios que involucran un uso de la fuerza de trabajo basado en la reciproeidad, el in-

tercambio y la ayuda matua,

Las unidades domésticas de cada etnia, respetando sus propias pautas organizativas pero en-
marcindolas dentro de la administracion estatal, participaban en la preparacion de la tierra,
la siembra y la cosecha. La proteecion de los desvalidos era asumida por la comunidad en su
conjunto, pero era ¢l Hlacts camayoc representante de la administracion inca, quien vigila-
ba la tarea (Murra, 1975;25-29).

Las comunidades o ctnias a,través de mitas y el yanoconaje entregaban su fuerza de traba-
jo para labrar ciertas sementeras y realizar otros servicios (de infracstruetura, tejidos, ete.),

que tenfar dos clases de destinatarios:

1. El seiior étnio local y su linaje;
2. El estado representado por el lnca y sn linaje

El trabajo involucrado no era retribuido ¢n dinero pero si en bienes.

El suministro de conida, de chicha y a menudo de ropa a quienes entregaban su fuerza de



12

trabajo estaba a cargo de los mitayoc (cuidadores o responsables de quienes participaban

en la mita)
La obligacion de la mita no era individual sino de la unidad doméstica y del grupo émico.

El sistema censal utilizado por los incas identificaba la poblacion, las chacras, las papacan-
cha (‘cancha de papas), pastores, rebaiios, en general la produccion. El sistema de aprovi-
sionamicnto de productos agricolas y manufacturados en las collcas y tambos llamé la a.

tencion de los cronistas.

En el actual Ecuador funcionaron con scguridad estos sistemas de aprovisionamiento como

la atestiguan erdnicas, ruinas y tradiciones (5).

EL aprovisionamiento, especialmente de los productos agropecuarios, exigia el conocimiento
de téenicas de secado, deshidratacion y otros sistemas de conservacion, algunos de los cua-

les se han perdido en la actualidad,

ks de suponer que lo- su- ssivos cambios politicos y administrativos implicaron iguclmente
impactos en las teenologias empleadas para la produccion de bicnes (agropecuarios y arte-
sanales) y de servicios (irrigacion, terraceria , vias y edificaciones publicas en general).

En lo que constituye ¢l actual Ecuador los sistemas de tributacién y utilizacion de la fuerza
de trabajo, los sistemas de comereializacion o intercambio, las alianzas, ete., debieron a-

travesar por lo menos tres clapas:

a. una independencia socio-organizativa corrcspondiente a la etapa previa a la penetracién
inea;

. una ctapa de adaptaciones y transformaciones de dichos sistemas locales o regionales,

correspondientes a la presencia inea;

¢ una elapa de nuevas transformaciones adaptaciones correspondientes a la presencia de

la administracion colonial espatiola,

La falta de documentacion sobre la primera etapa hace posible solo una reconstruccion in-
completa de dichos funcionamicntos; las fuentes constituyen las tradiciones orales recogi-
das por los primeros cronistas que probablemente distorsionaron la realidad observada, so-
bre todo por las pereepeiones y experiencias previas de las que venfan provistos después de

su experiencia en el Peri. Para la scgunda y tercera clapas las fuentes son los cronistas y
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las interpretaciones sobre csos datos, asi como los contemporincos estudios de caso que
ermiten observar cicrtos remanentes actuales, aunque transformados, de las etapas prece-
P

dentes.

La importancia que tienen las redes de parentesco para la organizacion y utilizacién de la
fuerza de trabajo para la produccion, ha sido exiguaniente analizada en nuestro pais. Sin
embargo la relevancia de estos estudios para otras areas de la region andina hace suponer que
éste seria un factor de enorme importancia en el anélisis de las relaciones sociales y su im-

plicacion con la economia y sociedad campesino-indigena de la sicrra del Ecuador.

Fl habitat andino es coneeptualizado hasta el momento actual eomo la unidad de dos mita-
des: la mitad hanan y la mitad urin, mitades que se relacionan con los nichos ecologicos (y
los microclimas) y, por cierto, con las redes de alianzas matrimonialcs, esferas de poder y

prestigio econdmico, politico y religioso.

Es de suponcer que las variedades agricolas y animales domesticadas por el hombre andino
tienen relacion en esta division de las mitades, por obvios condicionamientos ecologicos (al-
tura, clima, precipitaciones, vientos, cte.) y que las labores agricolas realizadas a su vez pre-

suponen una experiencia empirica acumulada.

El estado del conocimiento alcanzado sobre el dominio y control de la naturaleza nos mues-
tra que cicrtas fuerzas de la misma naturaleza eran concebidas como fuerzas sobre naturales

que escapaban al control humano (6).

Los cronistas traen abundantes menciones sobre i» manera en que el calendario agricola se
interrelacionaba con el calendario religioso y ¢l conjunto de aetividades ceremoniales y ri-
tuales (Rueda, 1981), (7).

Los abundantes datos sobre ecremonias, ofrendas, sacrifieios, etc., para las labores de siem-
bra, deshierbe, cosecha, ete., dejan ver que la propia administracion cstatal (en la que con-
fluia el poder religioso ) usaban el recurso religioso como forma de control sobre la fuerza
de trabujo. Los curopeos constataron dicho sentimiento religoso ¢ inclueo aprovecharon
ciertas ocasiones ceremoniales tradicionales para sustituirlas por ceremonias , fiestas “‘cris-

tianas’.

De alli la actual coincidencia entre ¢l calendario catélico dc la fiesta religiosa popular y el
calendario agricola (Rueda , 1981, 77).
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Las célulag de las especies cultivadas puede llevar entre dos y cince juegos de cromosomas,

es decir, puede variar entre el nivel diploide y el pentaploide (Huaindn , 1980,4).

Murra (1975, 46-47) sefiala yue las veriedades dipioides consideradas como més primitivas se
dan en zonds templadas y qi.e lus variedades domésticas son vaiiedades de altura dependier-
tes de la proteccion hvimana. Affade que las variedades amargas, resistentes al hielo, denonii-

nadas luki o ruki son triploides esiériles que no se reproducen por si solas (8).

La especic Chaucha, es una triploide (36 crom-somas) (Huaman 1980, 5) que existe en el E-
cuador.Se eonocen por sus corteza: la chaucha negra, roja y amarilla, de las cuales la roja es

redonda y las otras dos i.regulares. Frobubiemente las variedades negra y amarilla sean las

més entiguas, precisamente por su forma y color.

La carne de las variedades més primitivas del tubéseulo son de color morado, rojo, amerillo
o bicolor, micntras que en las variedades comerciales #s blanco, erema, amarillo palido (Hua
méan , 1980,3).

En el Ecuador, como s¢ ver4, estas variedades primitivas son las més apreciadas; easi no se
destinan al mercado, en parte, porque son adquiridas para ¢l consumo familiar y en psrte

porque su piel (2cricermo) s muy delicada y se estromea ea el manipuleo.
La especie solamum tuberosum ssp. tuberosum es cultivada en todo el mundo.

El Centro Internacional de la Papa (C1P) ha identificado mas de 13.000 muestras, millares
de las cuales son variedades primitivas restringidas a los paises andinos. (Huamén, 1980, 6).

En nuestro pais, por las caracteristicas eeologicas, la papa idealmente se culiiva entre loy
2.600 has:a los 3.600 m.s.n.ni,

La temperatura proisedic oscila entre los 5 y los 14 grados centigrados y una precipitacion
de 500 a 1.000 mm (9).

En el Ecuader, en condiciones favorables hay 12 horas diarias de luminosidad, pero las se-
quias, hcladas. granizadas y lluvias excesivas y a destiempo limitan la productividad y au-

mentan los riesgos del campesino.

La papa se cultiva praciicamente a lo lurge de toda la sicrra. En ulgunas zonas, el cultivo de
la papa es posible durantc todo e! afio, aunque son frecuentes dos épocas de siembra. La pri-

mera en octubre-noviembre y la segunda en abril-mayo.
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Existen en el pais tres grandes zonas “paperas”: la del norte, centro y sur, que se han es-
pecializade en el cultivo de determinadas variedades (10)

kn general las caracteristicas del suclo (que debe ser franco-arcilloso, permeable y con un
PH ligeramente dcido), ¢l clima y técnicas manuales o mecanizadas que se emplean a lo
largo del proceso productivo, son factores que se .. terelacionan estrechamente. Por su-

pucsto estin también los factores socio-culturales.

ALGUNAS TRADICIONES CULTURALES EN TORNO A LA PAPA

Desde un punto de vista histérico la papa eva un cultivo tan importante que dio lu-
gar a un sistema de medidas especifico. La papacancha era una medida de tierra donde se

cullivaban papas (11).

Maria Rostorowsky (1964 recuperé el testimonio del medidor de lierras en el Cusco,
Don Guillermo Gato, quien refiriéndose a la papacancha sefialaba que es una medida que:

“se usan en tierra fria de papas donde a reconocido que un topo que se reparie a un yndio
Se suponc 4 ser por sicle en tierras frias... y a veces por diez. Y que Ia razon de esto es
que como las papas no se siembran cada afio en ur mismo paraxe Forque no le permite Ia
ticrra sino al cavo de cinco aios... o al cavo de siete en tierras més frigidas y al cavo de

naeve en las punas rids bravas”,

L. entrega de papacanchas estaba en relacion al habitat, A ecologias mas héstiles més me-
didas de papacancha recibia la unidad familiar, de modo que cstuviera asegurada la siem-
bra, la rotacidn del cultivo ¥ por fanto la autosubsistencia y la redistribucién.

s dificil saber como se distribuyé en cl actual Eeuador Is ticrra cgricola para el cultivo
de la papa. Las condiciones mas benignas del clima, el hecho de que las siembras en tér-
minos globales puden hacerse dos veces por afio (y en algunas regiones todo el aiic) y que
el descanso de la tierea que algunos practican después de dos siembras de otros produc-
tos (haba, #rveja, trigo, cehada, maiz, chocho, ete.), probablemente incidié para que la

asignacion ae tierras fucra:
. en menor proporeion;

b en distintos microclimas que se repartiera entre los 2,300 y los 3.800 m Y quizi ex-
cepcidalmente cerca de los 4.200 m.s.n.m,
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Es probablemente que se combinaran las dos alternativas, esto es, que las tierras distribui-
das fueran en menor cantidad perc 1 partidas en diferentes climas. La falta de datos etno-

historicos dejan un vacio al respecto.

Es muy posible que, como lo sefiala Murra (1975,50) los dos tipos de agricultura funda-
mentales, es decir, los de las tierras altas y los de las tierras bajas, tuvieran vocabularios
distintos en lo que respecta a medidas de tenencia, pesos, instrumentos, eic. Murra
(1975,50) plantea que el término de “chacra’ probablemente fuera reservado a los cul-

tivos de lae zonas templadas y de las yungas,

Durante el siglo 17 los extirpadores de idolatrias recogicron ceremonias relativas al cul-
tivo de la papa (12) y la quinua. Sin embargo la mencidon mas rica se refiere al maiz y a

la chicha hecha de este grano, asi como ala coca.

A juzgar por los textos recopilados por Avila y traducidos por Argucdas *“‘Dioses y hom-
bres dc Huarochiri™ (1975), lus tubéreulos, papas, mellocos, cran alimentos de “‘pobres

micntras que ¢l consumo de maiz era de fos “'ricos”.

Por su parte Troll (1980) resefia que el chufiu blanco era reservado para las élites mientras

que ¢l negro lo comia la gente del comiin,

Scgin Guaman (apud Murra, 1975,52) los chinchaysuyus, de donde se originan los actua-
les quichuas serranos, se sustentaban del maiz y.de su chicha, eran “fuertes”, mientras
que, los collus que se alimentaban de papa y bebian chicha de chufu eran “‘débiles”.

Actualmenic el campesinado serrano del Ecuador sigue considerando a la papa como una
comida pobre, ni siquiera como un “alimento”. Igual consideracién cxiste frente a la qui-
nua, los mellocos, las mashuas, los chochos o tauri, los zambos, las habas, ete. (14).

La papa es comida de los huacechacima o huérfanoes, es la comida para todos, la fuente prin-

cipal de subsistencia (15).

Probablemente por esta razon la papa ¢3 un producto al cual es necesarin tener acceso.
Los actuales campesinos y campesinos indigenas serranos del Ecuador, al iempo de la co-
secha dejan a propésito restos de tubéreulos entre los surcos con el cbjeto de que muje-
res y los nifios, chugchidores o chaladores, puedan recogerlos y ayudaise de esta manera,

No sc trata pucs de un desperdicio ni de la imposibilidad (e fos campesinos para obtener
el maximo de su cosecha. Se trata mis bien dc un sistema de redistribucién y ayuda ma.

tua (16).
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Las especies en s mismas son valoradas como parte de un mundo vivo, humanizado, ani-

mado,

Las plantas a nivel simbélico son sexuadas, caracterizadas eomo seres vivos; su “‘anato-
mia” cs similar a la del cuerpo humano; son susceptibles de establccer ciertas relaciones

de parentesco (sobre todo la relacion madre-hijo).

Las designaciones morfologicas de la planta de la papa no se corresponden en quichua y
en espaiiol (Vease: laminas No. 1y 2) Sesabe que el lenguaje es un instrumento para
categorizar el mundo circundante y que éste refleja las’experiencias y presupuestos de

la propia cultura.

En Ia cultura quichua la planta de la papa con sus raices y tubérculos forma dos “cuer-
pos” el cuerpo de arriba, sus flores, frutos, hojas, ramas, tallos y el cuerpo de abajo, sus

raices y tubéreulos.
Cada cucrpo tiene su :abeza”, su “eorazén”, sus *brazos™, sus “pies” y su “cola”,

EI propio tubéreulo ticne un corazén y ¢l que ha servido de semilla se llama “mama-pa-

pa” (véase: limina No. 3) .,
Las plantas tienen una temperatiura propia (fria/caliente).

Las plantas convertidas en alimentos, modifican su temperatura (fria/ealiente) mediante
los procedimientos culinarios (infusion, coceion, asado) cada uno de cstos procedimien-
tos puede volver a un alimento “frio” en “temnplado”, “‘eilido” o “muy frio”,

Los tubéreulos, la quinua y el maiz dicron pie a la creacién de un arte culinario y a un
conjunto de valoraciones simbolicas sobre fos alimentos Yy que tienen relacion con la con.
cepeion cultural de las necesidades y caracteristicas del cuerpo humano.

La papa era un alimento tan coman Y popular que como o sefialaba el cronista Cobo
(apud Murra, 197546), la coccion de una olla de papas equivalia a una unidad de tiem.
po empleada antes de 1532,

La cantidad de papa reeogica es destinada al autoconsumo y a veees también es parte de
los “agrudos™ u obscquios a personajes de poder Y prestigio como los abogados, tenien-
tes politicos, profesores, curas, cte. Ocasionalmentc cl producto de la “chugchida” tam.
bién se destina al mereado,
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LAMINA No. 1

( MORFOLOGIA DE LLAPLANTA DE LA PAPA
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LAMINA No. 2
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LAMINA No. 3
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En un pasado no muy lejano cuando funcionaba el sistemna de diezmos y primicias, los
curas en persona o sus delegados los “diczmeros” o “primicieros™ (los blancos de los
centros poblados), durante {a cosecha de la papa tomaban para si el producto de uno de

cada diez huachos o surcos en calidad de diezmo (17).

Cuando cl habitat lo permite y existen tierras comunitarias ¢l proceso productivo de la
apa se hace a base de mingas y cada jornada se contabiliza con una “raya”. La cosecha

pap y

o las ganancias son destinadas a obras de beneficio colectivo.

En el cave de papas cada persona que forma parte vl sistcma de prestamanos o magqui-
pura, ticne derecho a una “racién” o costalillo de Papas y adentis a llevar consigo a un
chalador. Las obligaciones de cstas personas frente al dueio de sementera son de ca-
rcter ritual, por un lado, deben entregarle en obscquio cuyes o c.-ne asada y por otro,

queda establecida una alianza que ascgura futuras obligaciones de ayuda mitua,




Se ha seitalado que Ta papa es un alimenio fundamental. El tamaiio y sabor de los tubércu-
los constituyen criterio para su seleceion y destino, En esta base se decide si la papa es para
el autoconsumo familiar y corriente, para ol “agrado™, para la comercializacion o para la ela-

boracion de comidas rituales o como comida de animales,

Por regla general las sementeras de papas sometidas a labores culturales en las que se usan
productos quimicos se destinan a la comereializacion, mientras que, las cultivadas de modo

tradicional se destinan a las otras finalidades,

Las papas mis apreciadas para el consumo familiar cumpesino son en general las varicdades
nativas o desarrolladas localmente, no las variedades introducidas por agentes de desarrollo,
aunque estas Oitimas sean muy resistentes a las plagas y enfermedades y por ello sean desti-

radas preferentemente 2 fa comereializaeion,

Para el consumo humano cuotidiano se prefiere la papa chola o guansha, la puia, ka tulca o

turca ete. La enchipapa es para les animales,
Como vs de suponer, las preferencias son también regionales,

Los tubérenlos grandes son destinados como regalos y son el componente de las comidas ri-
tuales denominadas "beda™ ¢ *mediano™ que se comen en las fiestas de la siembra o la cosc-

cha v en ocasiones como matrimonios o hautizos.

Cuando un campesino nropene a otro el padrinazgo para alguna ceremonia religiosa (matri-
monio, bautizo. corte de pelo) obsequia al futuro compadre tubérculos de gran tamaro.

(iomo plato ritual las papas cocidas van generalmente acompaiiadas de dos cuyes, aji, y se

toma como hebida la chicha de maiz.

Durante el cave de papas en zonas como el Caitar, se acostumbra preparar papas con zambos
asados con los rastrojos, o la chamba dejada entre sureo y surco para este proposito. En la
misma zona las madres instruyen a los nifios pequenos el comer papas pequeiias micntras los
adultos pueden servirse papas de gran tamaiio. Lo contrario puede acarrear peligros, ya que
ingerirlos constituye una espeeie de contravencion (simbolica) a la jerarquia interna que da

una extrema importancia @ los “mavores™. (18).

La papa como alimento es considerado como “frio™ o “fresco”™ y puede “calentarse” gra-
cias a los procedimientos de coceion y de asado (19). Si una persona no ingiere estc alimen-
to después del proceso culinario y se ha enfriado, se tratard de un alimento “muy frio” y
provocari paor tanto una serie de enfermedades “frias” u originadas en ¢l frio.

Si alguna persona tiene alggin érgano “frio” enfermo se prohibe la ingesta de comidas y be-
bidas frias. Fl tabi incluye fas papas.
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Por el contrario, si la persona padece de enfermedades “calidas™ 12 inoesta de alimentos o co-
midas frescas corregird esta desviacion de la temperatura ideal (ni - diente ni frio) del cuer-

por humano,

Por este motivo ciertas fiebres se curan colocando en la parte afeetada la cdscars o papacara

de una patata eruda, que por definicion es “fresea”.

Pedazos de papa crada se colocan en partes afeetadas por la hinchazon de golpes, contusio-

nes, ete, Asi mismo se usa ks floves de papa contra las vetimnas,

Curaciones de este tipo forman parte de los rerursos médicos Laseros y junto con la farma-
copea tradicional, animal, mineral, ¢, no requiere de la mediacion del especialista ances-

tral ol “brujo” o ¢l “curandero™,

Tales conocimientos sobre fas plantas medicinales constituyen la farmacopea uc, emplcada
J A

al interior de la unidad domestica es efectivamente manejada, aunque en distintos grados,

por toda la comunidad,
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La acci6n capacitadora se encucntra frente a la ineludible necesidad de, por una parte, ayu-
dar a los campesinos a mejorar sus condiciones de vida mcjorando las técnicas dc cultivo, a-
portando para ello con la proposicion de nuevas teenologias y, por otra, de entender la cul-
tura campesina que, a lo largo de los aflos, ha ido incorporando nuevas fornias de enfrentar

a la naturaleza a aquellas que poseia ancestralmente.

Tan importante tarea requiere de un esfuerzo sostenido y conscicnte para entender la tecno-
logia como elemento cultural en tanto accion transformadora de los hombres sobre ¢l mun-
do natural. Pero al mismo tiempo cxige la recreacion permanente de esa tecnologia desde la
perspectiva de la cultura campesina, para eviiar que se yuxtaponga o que se imponga, con la
grave responsabilidad historica de contribuir al deterioro y hasta el aniquilamiento de las ex-

presiones culturales de un pueblo.

En los acdpites siguientes se presenta una relacion sistemdtiea de los principales momentos
del cultivo de la papa recopilando tanto los elementos culturales presentes en cada uno de e-

llos, euanto las reconiendaciones técnicas cominmente presentadas.
El conocimiento de ambos permitird a los capacitadores evaluar su accion, su forma de pre-

sentacion de la tecnologia, a la vez que la enriquecera para los sucesivo con una mejor com-

prension del contexto en el cual deben desarrollar,

LA PREPARACION DEL TERRENO

La roturacion de la capa arable se hace actualmente con un arado de tipo mediterra-
neo, traido desde Espaiia. Hay adaptacioncs regionales de los arados serranos, pero

basicamente son simitares ( ver laminas 4 y5)

Se van perdicndo poco a poco ¢l uso de la Chaquitaclla o arado de pie, herramienta preco-
lombina, especialmente apta para el surcado en las casi inaccesibies laderas.

La aradura de la costra o capa arable tiene eomo objeto incorporar la materia orgénica y
su profundidad oscila entre los 20 y 40 cms., dependiendo del tipo del suelo y de su inclina-

cion,

Volver a pasar la yunta se conoce como hacer las *‘cruzas” o “cruces” o “cruzas de vastras”.
Son labores que se hacen a ciertos intervalos a fin de que se descomponga la materia orga-

nica. El procedimiento igualmente tiene por fin desmenuzar ios terrones.
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LAMINA No.5

YUGC

mancera

brazdén
r" / cufie
: -4%/
e
\ cabnstrador

punta de acero

garrocha

cascabeles

/ orificio por donde atraviesa
la coyunda de cabestro

7




30

La experiencia campesina hace que las labores de surcado y cruza se determines por un
lado por la variedad de papa que se va a sembrar Y, por otro, por la inclinacién del terreno,

En general en terrenos planos los surcos son més delgados mientras que en las laderas son
més anchos: aqui igualmente se siguen las curvas de nivel o ge hacen trazos en sentido per-
penticular i la pendientc (20).

Siendo pricticamente desconocido en la actualidad el uso de la terracerfa parece obvio que
estas técnicas contribuyen a controiar la erosion,

Igual furcion cumpliria las formas y orieutaciones de surcado (21),

El ancho del surcado, sc ha sefalado. dep. “.ie ademés de Ia variedad sembrada, debido al
volumen o radio de follaje as{ como al del sistema radicular (22),

La aradura y surcado a vecer s complementa con las * tolas " y “ sacudidas”, que en defini.
tiva desmenuzan mas la capa superficial.

Si bien es cierto que la mecanizacion es més y més acelerada y que para el efecto se.emplean
distintas maquinarias (23) gy empleo siempre dependera de la inclinacion del terreno Yy, 80-
bre todo, de la extensién del terreno empleado.

Es obvio que en propiedades pequedias et uso de maquinaria es un contrasentido para la eco-
nomia campesina,

Los costos que la unidad doméstica tendria que hacer por slquilar la maquinaria no serfan
compensados por las ganancias provenicntes de In comercializacion de los excedentes desti-
nados al mercado (24),

Es preocupante con todo no tener suficientes estudios que analicen los efectos del uso de
maquinarias, puesto que es posibie que se sobretrabaje ¢l suelo, lo cual 4 la larga puede cons-
tituirse un proceso potencialmente erosionador Y concomitantemente distorsionador de la
magra economia campesir.a.

LA DESINFECCION DEL SUELO

Las plagas del suelo se coittrolan mediante la desinfestacion del terreno, labor previa a
la siembra.  La mayorfa de articulos plegables, etc. de los organismos técnicos enfatizan
en cluse de insecticidas como medida preventiva (25).



El gusano blanco, el gusano negro trozador, el cutzo, entre otros, son verdaderas amenazas

que aumentan los riesgos campesinos,

La casi inexistente prictica de comprar somillas certificadas aumenta los problemas y, co-
mo es de esperarse, ésta practica afecta especiadmente a los campesinos pobres que no tie-

nen los suficientes recursos para desinfeetar el suelo o comprar una semilla sana,

Es presumible que, con respecto a o Gltimo, también juegne un papei la preferencia cam-
pesina por sembrar variedades nativas no “'mejoradas”, {dnicas semillas certificadas. Estas
Gltimas variedades, como se senala anteriormente, son destinadas al comereio, al merca-

de de las ciudades, y no al consumo campesino (20).

PREPARACION Y SELECCION DE LA SEMILLA

La preparacion de la semitla consiste en fa desinfeccion de semillas en soluciones qui-
micas (Mufioz, Cruz, 1978) cuando se secan se procede al “tape”™ de las misinas. Las se-”
millas eon brotes cortos v vigorosos son las aptas para la sicmbra. Los técnicos recomien-”
dan seleeeioner las semillas por su peso y por s forma regufar {como un huevo). Fl peso

optimo fluctua entre los 50 v lox 70 gramos (Muioz, Cruz 1978).

Los campesinos no tienen en mente la nocion de peso, y en tirminos globales podria decir-
se que lienen preferencia por el tamano, os tamanos son os escogidos:  pipas grandes ¢

locreras para obtener en la cosecha estas papas tan 'uprm'imlus como Camaris o “agrados”

(regalos) ¢ para la venta y papas pequefias, por su sabor se destinan al propio consumo in-

terno.

Fn cuanto a la forma, los campesinos usan semillas de forma regular, pues hay una necion de

que la forma del fruto debe ser perfecta,

Per otro lado las papas, (o cualquier otro fruto) de formia irregular, estin mas bien asocia-
das a lo migico, a lo extraordinario y en ol quichua serrano actual tienen el nombre (gené-

rico) de pacha v no el de Naliahuas como en el siglo XV (27).

Aspectos de resistencia cultural al uso de quimicos y los costos que fa desinfeccion de se-
millas ocasionaria hace que tal lalor sea muy restringida o practicamente inexistente en-

tre los campesinos,

La distancia para la siembra de la semilla depende de la topografia y como se ha indicado,

de la variedad de L papa. Cada lugar donde se coloca un tubéreulo se llama generalmen-

0 sitio”,

1

te “golpe’
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En las haciendas o en los predios de agricultores medios donde ciertas sementeras se desti-
nan a semilla, la distancia entre los *“golpes™ e¢s menor para evitar ¢l exeesivo engrosamien-
to del tubéreulo y cl abultamiento del follaje. Fs también en este tipo de sementeras don-
de se practica la defoliacion (manual o quimica) como medios adicionales de control al ta-

mafio del tubéreulo de (60 gramos, idealmente).

Los campesinos pobres y medios nunca destinan un terreno especial para sembrar semillas

de papas y la seleceién de semillas se hasa en los criterios ya anotados.

FERTILIZACION

Téenicamente abonar un terreno depende de la calidad del suelo. Los terrenos desti-
nados a la papa deben ser ricos en nitrogeno, fosforo y potasio y en la determinacién de sus
niveles (y por tanto la identificacion del tipo de abono) solo puede hacerse  en laboratorio,

Existe la factibilidad de que expertos tomen estas muestras del suelo, puesto que hay ofici-
nas del MAG, INIAP que pucden prestar dichos servicios.

Los campesinos que no reonocen lu cxistencia de cstos componentes quimicos, tradicional-

mente han escogido para cl eultivo de papas layana allpa, rica en estos elementos,

La induccion teenologica y la evidente presencia de comercios que expenden estos insumios
ha ampliado ¢l mercado. La “capacitaciéon™ técnica a campesinos tiene, casi siempre y desde
hace algunos aios esta orientacion. l.os normalmente eseasos recursos ccondémicos del cam-
pesinado pobre y cl alto costo de estos insumos limita la utilizacién de los mismos. La op-
cién campesina mds bien es la de usar materias orginicas, consistentes en los residuos vege-

tales, los desechos de cocina, el estiéreol y ¢l uco de exerementos humanos,

Una prictica campesina es la de ir desplazando Ja “talanqucra® o corral “portitil” de znima-
les que van depositando el estiéreol en el arer destinzda al cultivo,

Asi mismo existe la prictica, sobre todo realizada por las mujeres, de ir tirando desechos de
comidas, granos, cte. a chanchos y gallinas. El excremento de los animales eonstituye un a-
bono. Estc ¢s un modo de ir acarreando sin esfuerzo fisico particular el abono al paso que
sc abren los huachos o rahuas. Las gallinas a su vez desinfectan el terreno al ir comiendo gu-
sanos, larvas, ete.

Como puede verse, esta medida estd lejos de constituir una labor preventiva total,
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L/.SIEMBRA Y EL “TAPE"

La papa sc cultiva como se ha reiterado, desde tiempos inmemoriales,

En la sicrra, como sc indicara anteriormente, hay dos épocas de sicmbra, pero hay climas

quc virtualmente permiten la sicmbra de tubéreulos durante todo el aiio,

A mis del factor temperatura, de la lluvia y del suelo rico en materias orginicas (Muftoz,
Cruz, 1978) sc requiere que sea bajo el nivel de infestacion de plagas y de nemiétodos (gu-
sano blanco, pulgones, babosas, cte.) y de enfermedades ¢omno la sarna, la “lanosa”, la ri-
zoctoniosis, la lancha, etc.

El frio, las heladas y granizadas sin embargo aumentan los riesgos del campesino.

Los terrenos  negro-andinos son los favorables para esta clase de cultivo y asi lo reconocen

los propios campesinos que los llamnan yana allpa o tierra negra.
No sc¢ recomiendan ni se usan los terrenos totalmente areillosos.
La papa generalmente se siembra:

a.  en lerrenos en descanso o barbecho que han sido sembrados en potreros o en los que

naturalmente ha erecido la paja oichu;

b. cn terrenos cn rastrojo, para incorporar la materia organica de los restos producidos

por las cosechas de echada, trigo, maiz, etc.

Iin cada caso la pudricion de estos risiduos vegetales va de los dos a los tres meses (barbecho)

y de las tres a las cuatro semanas (rastrojo).

Es igualmente muy antigua la prictica de la rotacién de cultivos y ademis la siembra de un

producto asociado con otro.
Los cultivos asociados de la papa son generalmente habas, coles, ctc.
La distancia para la siembra de variedades criollas depende de la variedad sembrada y del

tamaflo que se quicre obtener. En general para las variedades criollas se requicre de mayo-
res distancias por el abundante follaje y ¢l radio de tuberizacion (Muiioz, Cruz, 1978).
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A lo dicho debe anadirse que, para el campesinado quichua, tedricamente un insumo qui-

mico es susceptible de ser clasificado como *frio” o “calicute™,

En teoria, si un producto es culturalmente considerado como “frio” requiriria de un abono

(o insccticida, herbicida, ete.) “caliente™ y viceversa,

Habria que ectudiar qué repercusiones tiene en las valoraciones de los insumos quimicos la
creencia campesina de que después de la cosecha la ticrra esta “ealiente” y quc debe dejarse

en descanso para que “'se enfrie’,

Es de lamentar que no exista ninguna investigacion al respecto y que los datos de campo afin
sean prematuros’como para permitir una identificacion segura de esta reelasificacion cultural

de los productos de origen industrial (28).
La semilla brotada o fahui se siembra a una profundidad que varfa entre 10 y 15 ems,

Se va sembrardo surco por surco, una semilla por “golpe™ y se procede al “tape”, cs decir, a

echar ticrra encima.

Los campesinos tienden en ocasiones a sembrar a mayor profundidad que la estipulada por
los téenicos para evitar que los pdjaros o los roedores acaben con las semillas.

Los campesinos no caleulan el nimero de plantas o de quintales que da una heetérea sembra-
da, que es un método de caleulo nsado por los téenicos. Su calculo es mis bicn por huachos
o rahuas. La medicion del volumen producido es muy imprecisa, dado el sistema de pesosy
medidas empleado y que, a todas luces, no coincide con ¢l sistema normativo (decimal). Lo

anterior tiene al menos dos implicuaciones:

1. los estudiosos en produccion y productividad realizan sus calculos con un sistema des-
conocido por el campesinado con los subsecuentes resultados al menos en términos de

la capacitacion a campesinos; y,

2. El mercado urbano se rige por medidas estandarizadas, los intermediarios por medidas
ro estandarizadas (ollas, canastos, porciones sacos, cle.) que no cquivalen a libras me-
nos aimn a kilos. Las diferencias en el ealeulo del peso son aprovechadas por cl interme-

diario en detrimento del campesino,
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RASCADILLO

Es el aflojumiento superficial del suclo para evitar la pérdida de humedad y controlar
las malezas. Los campesinos realizan manualmente esta labor, ayudados por el azadon (co-
mo en las labores anteriores, los sistemas mecanizados uso del “*cultivador™ o *‘tiller™) sc em-
plea en las scmenteras grandes. Esta labor se realiza ul mes o mes y medio de la siembra,

También se usan herbicidas cuya aplicacion sc realiza entre los 20 y 25 dias después de la

siembra.

Técnicamente la aplicacion de un herbicida debe tomar en cuenta la predominancia del ti-

po de malezas (Munoz, Ciuz, 1978).

Las unidades campesinas realizan la labor del “deshierbe™o*deshierbas” manualmente, con
azadén, pues se sobre-enticnde que hay disponibilidad de mano de obra y escasos recursos

para la compra de herbicidas,

El riesgo que conlleva ejecutar esta labor manualmente o con el azadén es el de daitar el fo-
llaje, expandir por el manipuleo larvas, huevos, cte. depositados en el mismo y finalmente

cortar o Jdafar raices y estolones
APORQUE

Fn el cultivo de la papa generalmente se realiza dos aporques. “El medio aporque”
también conocido como “prim.r aporque®’ y el aporque final conocido simplemente como
aporque. Parece excepeional que se realicen tres aporques.

El aporque consiste en arrimar tierra alrededor del naciente tallo principal para sostener la
planta; esta operacion afloja el snelo y, de paso, controla las malas hierbas.

La labor del medio aporque se cjecuta entre los 60 y 80 dias de la siembra y se realiza cuan-

do no hay lluvias.

En el aporque final que ocurre entre los 90 y 105 dias, se cubren los estolones y a menudo
coincide con la “deshierha”. Estas hierbas del iiltimo aporque son usadas como forraje para
cuyes, conejos, borregos, ganado, ete. Es de tener en cuenta que una de estas “malas hier-
bas” ¢s el nabo, muy apreciado como alimento, si no ha sido abonado. Otras hierbas conei-

deradas téenicamente como malezas ticnen aplicaciones medicinales.
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COSECHA

La cosecha o “cave™, se realiza con azadén y en algunas regiones con un instrumento

crioflo el “cute” o *Guashmo™, Tambien, se emplea la yunta con reja.

La cosecha mecanizada - practicamente inexistente entre los campesinos pobres,

En el cabe se van seleccionando los tubéreulos por su lamafio y se destinan las papas para
semilla, para los regalos, para las “raciones” destinadas a los ayudantes de la cosecha, Se

dejan tambicn cantidades para el trueque, para el consumo familiar y para la venta,

ENVASE Y ALMACEMAMIENTO

Generalmente se envasan en costales o sacos de yute y se guardan,

Aparentemente no hay un sitio especial para enfrojar Jas papas, pero las papas destinadas a

semilla reciben un tratamiento especial de ;lhl‘.;u:cnnjc.
En la zona de Guamote se cavan hoyos de uno o dos metros de profundidad y sc colocan las
papas previamente “enredadas’ en paja shumi, La papa se “enreda” como en la forma de

un ocho. Se cubre el hoyo con paja.

Unae mala téenica de almacenaje ocasiona que las papas s¢ broten o germinen. que se deshi-

draten youedos micro organismos las dafien.

La temperatura (fria), humedad (aha), la luz (escasa) y la ventilacion, son factores que de-

l!l‘,'l tomitrse en cuenta prara :|Im:u:(‘n.'lr lus p(lpllS.

De algan modo los campesinos usan el enfriamiento natural y ¢l aire exterior; la paja proba-

blemente filtre la luz. adecuadamente.

ROTACION DE CULTIVOS

Como se ha dicho se practican la rotacion de cultivos; en forma general, después de los

pastos siguen las siembras de papa, se suceden una siembra de cercales y una de leguminosas,

COMERCIALIZACION

El' tema es muy complejo pues depende en gran medida de la red de intermediacién y
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de distribucion del producto hasta tos consaumidores (Yer por ejemplo Maldonado (1975),

quien analiza el wiercado en fa Provinena de Pichineha).

La erénies descapitalizacion de los campesinos pobres ha condueido a que su produccién a

menudo sea vendida en L propia <ementera,

Las variaciones de precios v demandas no parecen ineidir muclio en la condueta del peque-

fio productor de papas, quicn s rige mds bien por sus patrones tradicionales,

Pese a que tos campesinos identifican con relativa claridad la red de intermediacion,a nivel
lingiiistico,usan para todos loa comerciantes la designacion de “paperos™ a la que especifi-
can “mayoristas™ o “minort~tas”. No diferencian s se trata de: 1. comerciantes introduc-
tores que son quiencs corercian direetamente en los centros de pruduc(:i('m o poseen ¢l

transporte y . menudo. s bodegasty, 2 los comerciantes diztribuidores que se encargan del

expendio en ciudades,
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VOCABULARIO

acerca del cultivo de la papa
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EL CUESTIONARIO

Con el objeto de reconocer el vocabulario relacionado con ¢l proceso productivo
de la papa, asi como para identificar as téenicos empleadas tanto por los téenicos como
por los campesinos dedicados fundamentalmente a este cultivo, se procedio a elaborar un
cusstionario denominado: VOCARULARIO TECNICO (VOCTEC/INCCA) (Ver Apéndi-
ce No, 1),

CUESTIONARIO SOBRE LA PAPA

El cuestionario consta de 28 Hems y un total de 270 presuntas, Para su confeecion
se tomd en cuenta L bibliografin espeelizada (29) axi como consultas con personas cono-
cedoras del tema, =obre todo en lo refendo a los aspectos eulturales que querfan identifi-

carse a traves de este instrumento,

A mis del cuestionario (VOUTEC/INCCAY e elabord una hoja adjunli. SIGNOS AUXILIA-
RES PARA VALORAR LAS RESPUESTAS (Ver apéndice No. 2.) cuya intencion era iden-
tificar las variaciones de uso. autocorrecciones, ete, de las respuestas contestadas por los in-
formadores. Estos signos e tomaron det Alas Lingiiistico-Binogrifico de Colombia

(ALEC)Y (Buesa Oliver, Flores 1031),

Adicionalmente se prepard un cuestionario: INFORMANTE con estos datos sobre el infor-
mante principal, ¢l v los informantes auxiliares (Ver apéndice No. 3) asi como un cuestio-
nario: INFORAACION PRELIMINAR SOBRE LA LOCALIDAD (ver apéndice No. 4) que

inspirando en el ALEC se adecud a tas circunstancias locales,

Por limitaciones del tamaiio del corpus de entrevistas (seis) no consideramos de valor con-

cluyente fas respuestas,

INFORMANTES

L}

Las entrevistas se aplicaron a cuatro “téenicos™ y a dos campesinos, uno de elles in-

formante auxiliar y cuyas respuestas no se incluyen

Entre los primeros consta un Promotor Social y tres Agrénomos
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Para identificar la procedencia de las respucstas usamos abreviaturas que designan la respec-

tiva ocupacion de los informantes.

Promotor Sncial (MBSPP) P s
Agronomo 1 (CESA) al
Agrbnomo 2 (MAG) a2
Agronomo 3 (MAG) a3l
Campesino 1 ¢l
Todos T

Los técaices oscilaban entre los 24 aiios ( 22) y los 30 afios ( al, a3, ps) mientras que el
campesino No.. 1. tenia 27 aflos y el otro campesino aproximadamente unos 65 afios,

Los técnicos hablantes de castellano sin embargo entendian quichua y podian formular al-

gunas cxpresiones y frases en el idioma vernaculo,

Los dos campesinos cran quichua hablantes bilingiics, agricultores de ocupacién principal,
ambes mismbro: det cabildo de Pacun Ichubamba. Presidente de la Comuna (cl y Sindi-
co de In misma (C2), los dos alfabetos en castellano, con habilidades de lecto-escritura en

espafiol y con instruccion primaria,
EL UNIVERSO

La aplicacion del cuestionario se realiz6 exclusivamente en la comunidad de Pacun Ichubam.
ba, pertencciente a la parroquia cebadas del Cantén Guamote (Chimborazo).

Un muy somero perfil dc Ia comunidad es el siguiente:

La Comunidad ¢n cuestién es parte de la cobertura del Proyecto DRI Guamote, Por este
motivo en el proyccto concurren los representantes del sector publico de SEDRI, MAG,
MEC y adcmas representantes de INERHI y la Agencia Privada CESA.

La comunidad es dc clima frio , ubicada a 4.200 m.s.n.m.; los habitantes son 720,

Hay un carretero en mal estado (solo apisonado) que conduce hasta Cebadas, que dista de la
comunidad apruximadamente unos 30 kilometros

Las comunidades vccinas se comunican més bien por caminos de a pie. Para asuntos lega-
les van a Cebadas pero para asuntos relacionados con el Proyecto se desplazan a Guamote,
sede de este DRI,
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Pura actividades comerciates e nayor envermadura vinjan a Riohamba que estd « unos

55 Kilometros de la comunidad,

La principal ceupacion de ta poblacion es o agricnltura y aartesania de los tejidos (pon-
chos, cobijas) aunque os muy viztosa = realiza fundamentalmente con fines de autoabaste-
cimiento.  Muchos vestidos, expecialmente b de fos hombres, es comprado en los mercados

pueblerinos o en Riohamba.

Los campesinos poseen pastos comunales legalizados v entregados por el IERAC, Existe
igualmente una cooperativa gaadera en Lo eual tienen una pequeda cuota los comuneros
(unas 60 cabezas)y asi como ios atignos mayordomos y empleados importantes de la ha-

cienda.

Los eultivos més importantes sen, en su orden: papas y eebada, Ademas se siembra habas,
quinua, cebolla roja. Muy poeo se sivibrcalfalfa puesio que existen pastos (ichu) natura-

fes. Enel “hajio™ se sicmbra maiz, v en clerlas dreas secas se siembra chochos,

A finales del afio 1982 la defegacion del MAG ante o] Proyecto DRI, entrego en venta 2.500

cucaliptos y obzequin 500 pinos,

A nivel familiar Y erianza de ranado vacuno es Hmitadisima una o dos vacas por unidad do-

méstica y mas bien se erian de manera tradicional cayes, borregos y chanchos,

El rio Cebadas ofrece habifidades para b pesea de chame y truchas, pero esta actividad es

mas bien considerada vomo un deporte esporidico,

Tembiéi en este rango et la de caceria de tortolas, Se podria decir que tanto la caceria
como L pesea son mis bien actividades de Tos westizos de los pueblos vecinos y de algunos

funcionarios relacionados con ¢ proyeeto,

En el rio Cebadas hay ana represa, que pareee tener gran importancia para el riego v el a-

bastecimiento de agua para L zona,
el

La religion es la catolica y soncronocidas las fiestas y romerias del Sefior de Cebadas, i
Comunidad no tiene luz y aungue existen Tas instalaciones para el servicio de agua eniunba-

da, éstas no funcionan por problemas de mantenimiento (estan rotas las tuberias).

Lxiste la escuela mixta “Carlos Andrade M giendida por dos maestros, un homl re y una

mujer hispanohablantes que dan sus clases en castellano a unos 60 o 70 nifos.
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Aunque no disponemos de cifras exactas, se ve un predominio de varoncs en la rscuela,

A mas de la escuela hay un centro de slfabetizacion del Subprograma Quichua y el aifube.

tizador quichua atiende a aproximadamente 20 asistentes,

La lengua materna de los habitantes es el quichua y aunque la mayoria es bilingile, las mu-

jeres lo son en menor grado.

Los hombres consideran un factor de prestigio haber ido a la escuela hablas y leer el es-
5 Yy y
pafiol.  La destreza de la lectura es especialmente valorade puesto que permite rezlizar va-

rias “uegociaciones” con las instituciones piblicas y privadas,

La escolaridad y ¢! biliiguismo son valorados favorablemente tante por el propio grupo
como por los funcirnarios que actdan en la zona. Estos elementos gon considerados como
requisitos para reupar los cargos directivos del Cabildo que, como comunidad juridica, de-

ben elegir e<da inicio de ajio,

Aparentemente se da un proceso de desvalorizacién de los viejos patrones de organizaci6n
social (respeeto a los aneianos por ejemplo) y se aprecia més el liderazgo de fos jovenes al-
fabetos, bilingties y que Buardan ciertos nexos con las instituciones que trzbajan en el drea.
Con todo, lvs deliberaciones comunitarias parecen tener valor y en cllas las mujeres pare-
een cjercer 1 poder de control indirecto, (para mds informacién sobre la zona: ver Gran-
ia, B, 1977),

LOS RESULTADOS DEL CUESTIONARIO
Con ¢l objeto de facilitar a lectura de los resultados obtenidos con la aplicacion

del instrumento se prescindira en la presentacion de los mismos de la referencia a los sub-

items.
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LOS RESULTADOS DEL CUESTIONARIC

Desde qué époci s siembra la papa ?

desde hace mucho tiempo (t)

Cuadlces son las fechas de sicmbra de la papa ?

de marzo a junio (a3,c)
de roviembre a diciembre (t)

En otras épocas del ailo (especifique)

septicmbre, octubre, noviembhre (ps, al, a2)

enero (a3), agosto (c)

La papa
La planta de papa

mata (t) el yuyo (ps); papa yuyo (c)

partes de la planta
raiz (t), sapi (p,s,c,); tallo (t), hojas (t); flor (t) o sisa (ps,c);
el fruto (ps, al, a 2) o bulin (ps, a3, ¢); papa (el tubérculo) (t)

nombres humoristicos
no hay (t)
la_plantacién de papa_

sementeras de papa (ps, al, a2, a3); siembra (t)
zona donde regularmaente se siembra papas

zona papera (ps, al, a2, a3); yana allpa (c)
colores de la piel de la papa

negra

blanca, negra {a3,c)

amarilla (crema)

amarilla ( a3)

rosada

no usan (t)

Otros

a. blanca (t); blanea en la puita (z);
blanca con negro (3)
morada (ps, al, a2)
rojiza (ps, al, a2)

rojo con hlanco (al)
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colorada
azul (c)

Colores de la carne de la papa

blanca
blancu {t); blanca en la “turca” en la “uvilla” (c)

Amarilla (crema)

amarilla (as, al, a2)

otros
morada (ps), negro cl corazén de la papa uvilla (a 1); morena (c)
manteca (c), color de uva(c)

Formas de la papa.

_redonda

no se usa (t)

alargada

alargada (t), alargada es la “‘chaucha” *‘calvacha™ (a3,c), cachu papa (c),
larga (ps, al, a0)

con protuberancias

pacha (ps); con otras papitas (ps)

bifurcada (con hijos)

con guaguas (ps)

Otros

con bolitas (ps); “la chaucha” es “ojosa” y la “turca es tablon” (c)

Tamanos dc la papa

grande
grande (t) , especial, locrera (ps)

mediana
mediana (t), locrera, pareja (c)
equefia
chuzita (ps),c); chuzita es la “cuchi papa” (c)

variedades de la papa

nombres conocidos (en la zons)
chaupi (t)

tallo grueso

no (t)

redroja

no (t)
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redrojilla
no (t)

fina

no (t)

cuchi papa

cuchi papa (t)
Avilla

uvilla (t)

otrag

pufia ( ps, al, a2, ¢)

chola ( ps, al, a2, c)

Maria (b3, ¢)

chaucha (c)

Santa Catalina (a3, c)

tulea (c)

turca (c)

nachu o cachu (c)

Santa Cecilia (c)

La “chola™ y la ““catalina™ son para el embarque a la costa porque tiene cfscara dura ¥ nose
estropean (c).

Variedades de | ion ( ifique)
puila (ps, al, a2, a)

chola (t)
uvilla (t)

Aqui son importantes, (lo.) la uvilia, (20.) la tulea; (30.) la pufia; (40.) la Santa Catalina y
(50.) 12 Santa Marfa, lus dos Gltimas se estén cultivando ahora (c).

Aspectos culturales de) cultivo de la papa

la planta es hembra

si (a3, c) (el resto no sabe)
La papa es alimento frio o caliente

frio (a3, c) ( el resto no sabe)
comidas o platos que se hacen con la papa

papas enteras (1)

Papas con cuy (a3) o montado cuy (ps)
cariucho (ps,c)

sopa (1)

yahuarlocro (a3)
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tertillas, Hapingachos (t)

papa yanu (cocidas simultaveamente con mellocos, habas) (c)

se hace platos o comidas en base de papa en fiestas o actividades cspecificas

papa entera (t); papa picada en las fiestas de casa, en los santos (a3) tortillas Uapingachos

en los pueblos (ps, a3); locro (¢)

El terreno donde se cultiva la papa

piramo
pdramo (t)

terrenos altos (indicar alturas)
desde 2.500 a 2.800 hasta 3.000 m.s.n.m. (ps, al, a2)
desde 2.400 hasta 3.500 (23)

en lo alto (x)

terreno inclinado

los bajios y playas (¢) inclinado (t) plano, negro (ps)
clima para el cullivo de papa

frio (1)

otros

no se identifican (t)
creencias sobre el cansancio o agotamiento de la tierra

no siembra cuando es degeneracion de la semilla (a3)
cuando se siembra ajo se cansa la tierza (c)

téenicas para evilar el cansancio y erosion de la tierra

la rotacion de cultivos () hacer descansar la ticrra (ps)

la sequia

sequia (t); porque ¢s “castigo de Dios” (ps)

Labores agricolas

preparacion del tesreno ( suelo)

barbecho (ps, al, a2)
para qué se prepara cl terreno

remover la tierra (t) sembrar (al,e)
¢poca de preparacion del terreno

por agosto a septiembre, en tiempo sceo (ps, al, a2, c¢); en mayo
junio, julio ()

preparacion del terreno en descanso

le ponen animales (t)
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potreros viejos

potreros viejos (ps, al, a2); llano (a3); terreno descansado (c); purum (c).

en los potreros viejos se hace el destronque para que se pudra; la llaman “tuinba de Fo-
treros™ o “destronque” (ps).

barbecho

harbecho (1)

(duracion 2-3 meses)

2,3 meses (c); hasta que vengan las aguas 1 o 2 ineses (ps, al); enseguida, o a los 15 0 20

dias se deja dicierido para que el terreno se enfrfe {u3),
preparacion del terreno en rastrojo
idéntico a lo anterior (t); algunas veces se saca la paja como lefia (ps)

duracidn (3-4 semanas)

81 (t)

hacer los surcos

huachar (ps, al); hacer el rahuado (al)

el surco

surco (t); rahua (t); huacho (ps, al, a2),

de 50 a 60 cmt, (t)

distaneia entre surco y surco

depende del arado; entre 30 y 40 em (ps, al, a2, a3); de 20 a 30 cm (t)
en ferreno plano

en ferrenos planos o “pampas” la rahua es delgada (£), con un poco de declinacion para el

agua (al).

en terrenos inclinados

en terrenos laderosos la rahua cs mas gruesa (a3,¢) y con curvas de nivel (ps, al, a2)

hierramientas tradicionales para preparar el terreno

¢l arado

yunta (t); arado (al)

nombres y partes

arado (t)

punta de acero (p)

reja (colocada en un tablén) (t)

mancera (t)

cabrestador (1)

cabestro (1) o
timén (t)

yugo: palo con coyunda, barzén y puntillas (t)

rucha, acial, fuete, garrocha, (sirve para golpear a los bueyes) (c)
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el azadén

azadén (1), compuesto de :cabon, suela, cuita (c)
chiquitaclla,

no se usa (1)

otros

no se identifica (t)
surcador o arado exlranjero

arado extranjero (c)

tractor (ps, al, a2 pero no se usa)
partes de las miquinas

no se identifica (1)

olros sislemas meecanizados

no se usan, pero sc dentifican:

surcado o arado extranjero (c)

tractor (t)

tractor con arado de disco (a3)

rastra de discos (a3)

surcadora con las rejas (a3)

el rompe.

el rompe (t)

la arada (ps, al, a2)

si se trata de potrero: rompe de potrero (t)
virar la tierra {c)
tsanma (c)
tumba de potrero, destronque (ps)

con yunta (arado)

con yunta (t)
también con azadon (ps, al, a2, ¢) y cuando ¢s més de una hectarea es con tractor (ad)

personas que rompen las tierras: hombres, mujeres

hombres y 1nujercs (t)

personajes especiales

no se identifian (t)

no hay en las comunidades; antes en las haciendas, dirigfan el rompe mayorales y ma-
yordomos (ps).

s¢ necesita personas jovenes y fuertes (al)

leyendas, cuentos, tradiciones, ofrendas, otros

no se identifican (t)

aradura (arada, surcada)

aradura (a3); arada (ps, al, a2, ¢)
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con yunta

#¢ usa en la zona (t)
roturacién de la capa arable costra
no hay palabra especial que use el campesino (ps, al, a2, a3)
flutu allpa (c)
Para qué se rotura la costra
para remover ¢l terreno Y que el abono penetre (ps, a1,a2,a3);
para que se afloje el terreno (c)
rofundidad de la aradyra
depende del terreno (t)
unos 20 cm. como méaximo s ge usa la yunta (t); gi ge uga tractor unos 30-40 ¢m, (ps, al,
a2, a3); si se trata de arena suave unos 50 cm, (a3).
€rsona que ara la costra
arador (t)
leyendas cuentos tradiciones, otros
no se conoccen (ps, al,a2,a3)
cuando aran las mujeres las tierrag se espantan, dicen asf Jog viejos (c)
cruzadas, (cruce, cruzas)
cruzadas (a3, c)
cruce (ps, al,a2)
expr. le cruzan la tierra (ps, al, a2)
época de las cruzadas (cruces, cruzas)
no tiene época, se hace en cualquier tiemnpo ( a3)
después de Ia cosecha, alos 15 dips 0 al mes (c)
en la época de siembra; jos cruces se hacen con la migma reja del arado (ps, al, a2)
rastra (variedad de rastra)
rastra (ps, al, a2, al)
reja (al)
desmenuzar los terrenos
desmenuzar (t)
ensuavisarle la tierra (ps, al, a2)
barbechar (c)
rofundidad de Jag cruzas
aunos 15 cm., un poco menos que el barbecho (t)
surcado
rakuar (ps, al, a2); rahuado (a3); surcado, cuando se hace con tractor (a3)
surcado de acuerdo a Ja variedad de papa
no varfa (t)
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gurcado de acuerdo a la inclinacion (forma)

de 20.a 30 em de surco a surco; de 1 m. a 1.20 m ~n eurva; en planos de rahua es recta
(ps, al, a2, ad).

cuando se trata de terrenos laderosos se hace curvas de nivel (ps, al, a2) y el sureo noes
muy ancho para poder regar cl agua (al).

tolas

no sc identifican (t)

sacudidas

sacudidas de chambas o malas hicrbas (a3);

deshierbas (ps, al, a2)

12, Aspectos socio organizativos

quiénes participan en Ia preparacion_del terreno (hombres, mujeres, nifios)

todos participan (1)

las mujeres se ocupan de la cocina, de las semillas, de los animales, los nifios limpian las
acequias. Depende de la cantidad de terreno que es (ps).

personajes espeeiales

no hay (1)

hay ayuda matua entre familiares para preparar el terreno (descripeion)

darse la mano (t)

3. Creencias populares cuando_se abren os surcos
se enoja la tierra
no (t)
ofrendas a la ticrra
no hay, pero se reza tres Padres Nuestros a San Francisco, a San Cayetano y a San Isi-
dro (ps).
se entierran los huesos de los cuyus para que la tierra madure mejor (c)
qué costumbres lencmos pard preparar ¢l terreno
no hay (t)
leyendas, cantos, otros
no hay (1)

fiestas especiales (actuales y del pasudo‘,

ya no hay (1)
comidas
Las normales que dan cn los trabajos (t)

misica, tonalidades, instrumentos.

no hay (t)
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bailes

no hay (t)

Desinfectacion (desinfeceion del suelo).

desinfestaeion (ps, al, a2)
controlar las plagas (1)
_para controlar las plagas

gusano blanco
gusano blanco (t)

_gusano negro trozador

gusano negro (ps, al, a2); gusano trozador (al); pop. curu (ps); aya bala (c)
cutzo

cutzo (t); los gusanos en gencral sc laman curu (ps)

insceticida_
fungicida (ps); mata gusano (al)
otros medios de desinfeccion

insecticidas quimicos (1); fumigar (c)

Preparacion v escogitamiento de la semilla

prebrotacion
prebrotacion (ps, al, a2); pop. salir el fahui (ps)

brotacion de la semilla
brotacion (c); salir la mata (t); pop. estar naciendo el ftahui (ps).

el brote

expr. “'estd ojeando:™ (a3)

el fiahui ( ps, al, a2); naeiencia (c)

buen brote

pop- bonito fahui (ps) cxo. pop “bonito esti ojeando® (a3)

mal brote (ps, al, a2); pop. “‘esta malo el fiahui” (ps); semilla mala, muy tierna (a3)
variedades de semilla (nombres)

uvilla (1)

chola (t)

cuchi (t)

cuchipapa (t)

chuza (1)
turca (¢)
Santa Catalina (c)
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cualidades de la buena scilla

peso optimo (buen peso)

no sc identifica (t)

tamafio

pt jucilo y mediano (t)

forma

no se identifica (t)

color

no se identifica (t)

nombres de la buena semilla (rendidora, sana, resistente) otros

rendidora (ps, al); buena, linda (a3); pareja, locrera (c); exp. pop. “‘que Diosito ha dado
(ps)-

la mala semilla

"

exp. pop. “‘porque Dios ha castigado™ (ps)
defectos de la mala semilla

cuando no rinde (ps, al,a2); pop. angu (a3)
podrida

podrida (t)

agusanada

agusanada (t); con curu (ps, a2)

con sarna_

con curu (ps, al, a2)

no se identifica (t)

con _colores especiales

no sc identifica (t)

tamafio

no se identifica (1)

cscoger semilla

cscoger

escoger (t)

persona que escoge la semilla

el papd, la mamé indican a los hijos: ésta para guardar, ésta para comer, ésta para semilla

(1

leyendas, juegos, crecncias, al esceger la sempilla.

no identifican (t)

desinfestacion (desinfeccion) de la semilla

desinfeceidn (procesos)

no se usa en la zona (t)
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desinfectante
desinfectante (t)
secado de la semilla

secado (ps, al, a2)
Distancias de siembra, cantidad de semilla

distancias (golpe, sitio)
segin la semilla: 2 pies o media vara (a3)

distancia para la siembra de la semilla
no se identifica (t); més bien depende de que el terreno sea virgen (ps)
distancia para la semilla de papa para la comercializaciébn

no se identifica (t)

Fertilizacion del terreno
abono (fertilizantes)

abono animal
abono (ps, al, a2), majada (ps, a2)
abono orgénico

abono orgénico (a3, c); abono vegetal (al, a2)
abono quimico

abono quimico (t)

épocas de fertilizacién o abono del terreno

después de la cosecha en ¢l mes de agosto (al, a2)

el “talanquereado™ o corral con animales se traslada a la semer.tera (a3)

se va “‘majadeando” poco a poco (¢)
el terrcno esté en barbecho

se usa poco (al, a2); también antcs de barbechar se coloca basura de cocina (ps).

el terreno ha sido cultivado anteriormente

se usa a veees (t)
el terreno estd descansado (nuevo)

no sc usa en la zona {t)
coloear el fertilizante
abonar (t)

distancia

al volco o en cada mata (ps, al, a2, a3)
profundidad

igual que la de la semilla (ps, al, a2)
cantidad

un poquito, un pufiado (ps)

andlisis dcl suclo

no se usa en la zona (t)

55
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Siembra de la semilla

tape de la semilla

tape (t)

con yunta

a veees e emplea en la zona (t)
con azadon

se emplea en la zona (t)

con tractor

no sc¢ usa (t)

otras formas

con el pie si es “delgado” el terreno, sin piedra (ps, a2, t)
distancia de la semilla

entre 30 y 40 cm. (1)

profundidad de tape

unos 15 em. (ps, al, a2); 5 em. (a3, c)

Aflojar el suclo después de la siembra cuando aparece el follaje

(raszadillo o desyerbe)

rascadillo (c)

sacar la tierra (c); desyerbe (ps, al, a2, a3)

¢pocas del rascadillo (30-45 dias después de la siembra)

de 30-45 dias (a3); dos o tres mescs (ps, al, a2); 40 dias cuando tapan con mucha tierra;
30 dias cuando tapan con poca tierra (c)

rascadillo con las manos

no sc usa (t)

rascadillo con azadon
se emplea en la zona (t)
con cultivador o tiller

no se usa (1); rastrilla usan algunos (t)

profundidad del aflojamicnio del suclo

5 cm. (ps, al, a2, c);de 3a 4 em, (a3)

emergencia de la planta

emergencia (ps, al,a2); pop. salen las flahuis (ps)

al mes est en flor, tamnbién depende de la papa, de la humedad (t)

la flor, uso, creencias

It flor sc usa en emplastos para curar las reumas (al, a2, ps)
no sc usa (a3, c)
climinacion de las malezas

las malezas (monte, mala yerba)
malas yerhas (t); matan solo sacando de rafces (¢)
tipos de malezas (nombres) que crecen junto a los brotes de papas

grama (t)




57

pasa (ad)

mallas (ps, al, a2)

Namij (ps)

nabo (c)

puca yuyu (c)

allpa amapola, con flores pequeilas, rosadas (c)

las yerbas que afectan a los brotes tienen otros usos (ejm. remedios)

forraje (t)

la grama para el sarampion (a3)

la pasa como pasto (a3)

la amapola para que menstrae la mujer (c¢)

¢l nabo para comer, si no se ha sembrado con abonoj; (c) tiene colores, el azul es puro ta-
llo (¢)

enfermedades que afectan a los (brotes, follaje, flores)

la fancha (1)

el tipdn temprano (ps, al, a2)

clases de enfermedades
lancha (1); con la lancha se caen las flores y las hojas (t)

las heladas (al)

causas de estos daios

clima

pop. “castigo de Dios™ (ps)

por las heladas, (el mal tiempo) (t)

fas heladas porque el ciclo esta despejado, porque estd lloviendo y hace sol (ad);

la helada “negra” es en cualquier tiempo, antes era en tienupo seftalado, las mailanag, ¢l
mes de navidad (¢

mal manejo de herramientas

no identifican (1)

plagas

plagas (ps, al, a2, a3)

pulguilla

pulguilla (ps, @ *, a2), pulgon (ps) pop. moseo {ps)
escarabajos (catsos)

no hay en la zona

gusano de la hu!':n

gusano de hoja (ps. al, a2)

minador de la hoja

minador de Ta hoja (ps, al, a2) asya bala (a3)
mancha

no hay en la zona (1)

“saltamontes™ de la hoja

saltamontes de la hoja (ps, al, a2)
“chinches™ de la hoja
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gusano (ps, al, al)

pulgones

pulgones (ps, al, a2)

chupadores de la hoja
chupadores de la hoja (ps, al, a2)
otros

mosco (ad)

diferenivz pulgones (22)

araitita (a2)

creencias sobre las causas de las plagas

pop. ** ¢s castigo de Dios™; pop. es natural, pop. se debe 8l mal tiempo (ps, al, a2)
las enfermedades de la planta de papa

*lanosa”

lannsa (a2)

sarna (costra negra)
sarna negra (ps, al, a); sarna (al)

sarna polvorienta

sarna polvorienta (ps, al, a2)
pata negra

no hay (t)

la lancha (tipos)

no distinguen (1)

creencias o pricticas para controlar la lancha
no hay (ps, al, a) fumigar (a3, ¢)

la roya

roya (ps, al, a2)
hay varias clases, a una la llaman polvo amarillo; pop. y cuando las hojas amarillas se po-
nen contentos porque creen que estd madurando répido la papa (al, a2)

otras enfermedades

cutzo, pulga negra (c)
hay insccticidas, pesticidas, herbicidas, ete., frios o calientes?

hay insecticidas *calientes™ (a3)
las heladas

heladas (t)

qué provoca las heladas

cuando el ciclo estd estrellado, la temperatura baja y el cielo despejado pop. se cree que es
*un castigo de Dios™;

*ereo que cacn las heladas porque es castigo de Dios y euando nace el nifio fesiis (c)-
como combatir luas heladas

no hay camo, no existe una técnica (a3)

no se usa aqui, depende de la extension, En grandes sementeras es difieil controlar pero
se quema paja, llantas y cliamiza para provocar ealor y crear una cortina de humo. Por
eso para sembrar papas sc evitan las quebradas, los lugares frios, los sitios “*heladeros™(a2).
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El aporque de los brotes

medio aporque

aporque (t) cuando extd floreciendo las papas (c)
sostiene la planta

sosticne, tapa las raices y hace granos (c)

afloja el suelo

afloja (t)

elimina (controla) las malezas

elimina las malezas (ps, al, a2, a3)

aumenta el nitmero de papas ayuda al engrosamiento (al, a2, c)

época del medio aporque (40 a 80 dias de la siembra)

de dos 1 tres meses (i), aunque en la zona no se usa. En Guamote el patrén es:

a los dos meses el primer aporque

alos tres meses el segundo aporque

a los cuatro meses 21 tercer aporque (a3)
coincide con el desyerbe

no (t)

aporque manual (azadon, pala, rastrillo)

con azadon y pala (1)
aporque mecanizado

no se usa (1)
sistemas de ayuda para el medio aporque

no hay (t); con peones (¢)

¢l aporque

cubre los estolones

cubre los estolones (ps, al, a2, ad); las raices (c)

época del aporque final (90-105 dias después de Ja siembra)

120 dias y tres y medio a cuatro meses (ps, al, a2)

105 dias (a3, ¢) se tapan las papas para que no s¢ coman los pijaros (c)

sistema de ayuda mutua en el aporque

no se usa (1)
fiestas, comidas, leyendas, celebraciones especiales en oeasién del aporque

no hay (1)
solo si es terreno comunal se ofreee la comida normal; en la siembra, si, se brinda aji de

cuy (ps).

Necesidades de agua de la papa

épocas

cuando se siembra y cuando tomienza a germinar (ps, al, a2, a3)

cuando nace la planta hay mas necesidad de agua v ésta necesidad va disminuyendo (a3)

en la floracion

a los cuatro meses ()
mis o menos a los cuatro O cinco meses (ps, al, a2)
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ricgo (t) pero nn ge uia en la region (t)
por aspersion
aspersion (ps, al, a2); regadora (c), pero no se usa (t)

por gravedad

gravedad (t); no se usa; sélo por los huachos (t)
peligros del exceso de agua
lancha (ps) (los otros técnicos discrepan)

pudre la papa (ps, al, a2)

se larga la tierra y desnuda las matas (al)
sc requema (c)

peligros de la falta de agua

se muere la planta (a2, a3)
se seea ()
dentora la naciencia, o no nacen (a2)

Defoliacion de la planta (campos de semilla, a los 105 dias de siembra)
defolizcion (ps, al, a2); cortar el follaje (ps, al, a2)
aqui no se usa porque no hay campos de semillas; lar matas tienen poco follaje, en otras

zZonas si sc usa (a2)

con machete

no se usa (1)

con guadanadora

no se usa (t)

quimica

no se usa (t)

peligros de la defoliacion

ninguno (a3)

se corta el follaje para acelerar la maduracién o evitar el gusano.

Aqui no es problema el follaje;

cuando la planta no esti muy profunda ésta queda expuesta al sol;

comienza a cambiar el color, se daiia ¢l sabor. Fsto ocurre cuando no ha habido buenos
aporques (a2)

vosecha de la papa

cosecha de papas (al cave)
el cave (t)
buena cosecha

buena cosecha (t)

mala cosecha
mala cosecha (t); no ha cargado (c); el sembrio estd perdido; apenas ha dado la
semilla (ps)

¢poca de cosecha
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depende, alos 5 6 6 meses (a3)

como mayo y diciembre (c)

en terrenos distintos y en la misma zona hay 3 épocas: noviembre-diciembre; febrero-mar-
z0; y, junio-julio (ps, al, a2).

alos 5 mesces se da la turca, a los 7 meses la uvilla, y la chola (¢)

la papa coscchada

grano dc papa (ps, al, a2)

la papa buena_
buena (t), gruesa (ps, al, a2) papa de bodega (c)

la papa cortada
picada (ps, al, a2, a3) tsaili (c)

la papa aejada en la sementzra

chala ()

persona que cosecha la papa

cavadores (ps, al, a2, a3)

halladores (c)

accion de recoger las sobras de papa en la sementera

chalar (t); hacer la chala (ps, al, a2)

el chalador lleva alguna cosa: cuy asado, carne asada, de regalo para el duefio de la semen-
tera y le permite chalar (c)

nombre de la persona que recoge Jas sobras de la sementera
chalador (1)

sistemas de ayuda mutua para recoger la cosecha

se presta la mano entre familiarcs (1)

fiestas, comidas, cclebraciones especiales en la cosecha de papas
no identifican (t)

cosecha manual

con azadon

con azadon (t)

con cute

110 se usa (t)

con guashmo

no se usa (t)

otros

tula o gancho de palo (c)
cosecha con traccion animal
no se usd (t)

con yunta con reja
—

no se usa (t)

cosecha mecanizada

con cavadora con molinete arrancador
no sc usa (1)
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con cavadora de cadena sin fin

no se usa ()
tipos de suelos en los que sc usa los diferentes procedimientos manuales, semi-mecaniza-

dos v mecanizados para cosechar papas

no hay diferencia (ps, al, a2)

Clasificacion de los tubérculos coscchados por el tamaito
la locrera, papa gruesa para comidas especiales (t); la mediana (al); la chiquita o chuzita

sirve para semilla o paru comer (ps)

para su venta

gruesa (t) la gruesa porque cuesta mas y es mejor (a3); la gruesa se vende mis (c)
para el consumo familiar

la chiquita por cl sabor y la gruesa para comidas especiales (t)

para ¢l intercambio con otros productos

depende de la cosecha (ps)

para “‘pagar” ayudas en el trabajo

el tamaiio cs indiferente. Del monton le dan a la gente por la ayuda y se llama “racién
(a3); la racion es un saquillo y ¢l que ayuda tienc derecho & un chalador mis o segiin se
haya pactado. Asi le hayan pagado recibe papas (ps).

a veees por las ayudas se le da papa gruesa (ps, al, a2)

"

Fuvase de la papa

ensacar

ensacar (t); hacer cargas (t)

en envase

costal (t)

saco (1)

pesos y medidas para envasar las papas

al peso del masculo (al)

no pesamos, al caleulo, pesa alguno que tiene romana (c)

por barricas que pesan 120 libras, una buena barrica tiene 130 libras; también se pesa por
quintales (ps).

Almacenamiento de la papa

almacenar
trojar (ps); guardar (a3, ¢)
lugar de almacenamiento

no hay uno especifico (1)
téenicas del almacenamiento

s¢ hace un hueeo obscuro de uno o dos metros d= profundidad, se coloca paja “shumi” y
sc va enredando las papas, que, asi pueden durar un afio (t).

papa brotada

con fiahuis (t)
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Rotaciones del cultivo de la papa

rotaciéon
—_1lon
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rotacion (ps, al, a2, a3); cambio de cultivo (a3); cambio de grano, cambiar de produc.

cién (c)
tipos de rotacién

la informaci6n nos da tres modelos:

Modelo No. 1. (c)

1. pasto

2. papas

3. haba

4. cebada, trigo, maiz
5. alverja

Medelo No. 2 (ps, al, a2)
ciclos

mtrero » papa

2, papa

3. arvejas

4. cebada

Modelo No. 3 (a3)
ciclos

1. pasto, potrero, papas
2. papa

3. arvejas

4. cebada, trigo, maiz

Se sefiala que el cultivo de

No. de afios de siembra
3 aflos

(una siembra)

(una siembra)

(una siembra)

(una siembra)

No. de afios de sismbra
indefinido

tres siembras

1 6 2 siembras

1 6 2 siembras

No. de afios de siembra
S aflos

1 siembra

1 siembra

1 siembra

P2pa esti asociado con col, mafz (ad)

el campesino dice: “los que no tienen mucho terreno vuelven Y vuelven a la papa,
en el bajio en lugar de la Papa se siembra alfalfa y sigue la Papa, alternan con mafz y en

tierra seca, el chocho (ps, al, a2)

Comercializacion de la papa

comercializar

venta(t); comprar y vender (t)

en la sementera (en verde)

en verde (a3, c); en sementera (ps, al, a2)

seflalan que en la sermentera se vende “al 0jo” (ps), y que ésta venta se realizs cuando “se
tiene bastante™ (c)

al final de la cosecha

en el cave (t)

pesos y medidas para la comercializacion de las papas
por surcos (huachos)

por huachos (ps, al, a2); surcos (ad, ¢)

quintal
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quintal ({; ; ero o s sa mucho
se vende toda la sementera (a3, ¢)
la barrica (ps)

el comerciarte de la papa

comerciante
comerciante (ad)
papero (ps, al, a2)
casero (c¢)

para bodeguero (¢)
shigrero (c)
comerciantes mayoristas

comerciantes mayoristas (ps, al, a2, a3)
papa bodegucro (¢)

el que tiene las bodegas (a3)

intermediarios

intermediario (a3); comereiante (ps, al, a2)
introductor

introductor (a3) los demas no identifican
distribuidor

distribuidor (a3) los demis no identifican
minoristas, comisionistas, detallistas

s6lo (a3) establece diferencias; los demas no identifican
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NOTAS
Ver Maria Rostorowsky (1978), Peuse (1972), Murra (1975) (1958), Schaedel (1978),
Lumbreras (1978).

Existen varias menciones acerea de la importancia de los caciques y curacas durante el si-
glo XVI. Por cjemplo el caso de Don Sancho Hacho de Latacunga, Don Juan de Zangol-
qui, (Salomén, 1981.a y 108i. b) y otros seflores,

Estos sefiores étnicos serranos mantuvieron relaciones cor los del Oriente (Oberem, 1981,
Rumazo Gonzalez (1982) y probablemente con los de la costy, a juzgar por las transaceio-
nes con Mullo, sal marina, ete. La importancia de caciques y curacas locales ha sido exa-
minada para lo que es el actual Pera y Bolivia. En el primer pais han sido relevantes los
estudios acerca del seiior de Chincha, del senor del Jauja (Espinosa Soriano, 1971-72), los
de Chucuito y Charea, ete. Sobre el cardeter del poder religioso de los curacas, Ver: Mi-
llones (1979). Para Bolivia ver: Silvia Rivera (1978), Roberto Choque (1978).

Ver por cjemplo René Arze (1978), quicn plantei la importancia de los cacicazgos al tér-
mino de la Colonia.

kntre cstas constantes panandinas estarian las nociones de reciprocidad, intercambio, ac-
ceso a los bienes localizados en los diferentes nichos ecoldgicos, cte. nociones éstas desa-
rrolladas por Murra (1975) (1972) ¢ interpretadas para cl Ecuador por Gucrrero (1978),
Y Moya (1981). Los estudios regionales no avanzan como serfa de desear; es de notar el
trabajo que sobre la cosmovision del campesino indigena de Chimborazo ha realizado A-
guilo (1978). Para el autor los antiguos Puruhi ahora quichuizados conservan los rasgos
de su antigua cultura y tal conservacion se expresa en su actitud frente al medio ecolb-
gico, lus ocupaciones, la religion, cte. Ver también los ensayos que sobre la comunidad
andina ha realizado ¢l Centro de Arte y Accibn Popular , CAAP, (1981).

Las referencias sobre los tambos en la zona Puruha han sido revisadas por Silvio Luis Ha-
ro (1977,131.133).

En Saraguro existen actualmente conmemoraciones y danzas representando el aprovisio-
namicnto de los tambos de la zona. Las diciones coinciden con las ficstas de Navidad y
de la Virgen Maria.

Los rituales a las fuerzas de la naturaleza especialmente al rayo, creador de las Huvias,
trucnos, nevadas, ete. estan ampliamente doctmentados. Sc le hacian ofrendas de llamas,
cuyes, mazorcas de maiz, rasgos que eon variaciones se conservan en muchas regiones an-
dinas (Rueda, 1981,73).

L'l cronista de finales del siglo XVI (1590) Acosta (apud Rueda, 1981,75) recuenta que cn
las cosechas se sacrificaban reses y em las danzas de Corpus, que en rigor correspondia a
las del Inti Raymi, de modo disimulado se replicaban las antiguas danzas del Lama llama y
del Guacon,

Asi mismoAcosta trac a colacion que en agosto se hacian fiestas para que el hielo, el agua
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y el sol, no danasen las chacras. Por octubre se hacian rituales para las lluvias y ca la gene-

ralidad de los ritos se hacian libaciones de chicha de maiz.

Parcee ser que después del sol y la luna, el rayo conocido como Chuqui illa, Catuilla, o

Inti illapa fue una de las dignidades mas importantes, asi lo seflald el citado Juan de
Acosta y Jhoan de Paz Maldonado por 1605 (Rueda, 1981, 184,187).

El edicto contra la idolotria, de 1621 citado por Pablo José Arriaga en *La extirpacion de
idolatras en el Perit™ (apud Rueda, 1981, 71,72) es un cuestionario aplicado a hombres y
mujeres de quienes se queria averiguar si mantenian sus antiguas préacticas religiosas, En
estas preguntas constan algunos items que se relacionan con los ritos propiciatorios vineu-
lados ala actividad agropecuaria, el ricgo, cte. Por ejemplo el item 3 “Si saben que alguna
o algunas personas havan adorado a los Huacas que se llaman Compec, quando limpian las
azequias para sembrar y  a las huacas que se llaman Huanca o Ch'ckic, teniéndolas en me-
dio de sus chacras™. Ttem (4) “si saben yue alguna o algunas personas tengan en sus casas
huacas Dioses Penates, que Jlaman conopas, zaramamas, para el aumento del maiz,o cau-
famas para el aumento del ganado™. Item (2) “si saben que alguna o algunas personas
cuando cogen el maiz puardan las macoreas que llaman Huantas o Airigua o Micsazara, o
Mamazara, o Cllauzara por ceremoma de su gentilidad para quemarlo,y ofrccerlos a las

Huacas™.

Entre los aymaras peruanos de Chucuito (Puno) se reconocen como 40 varicdades de papa
(blanca (4 'eni o saya Ch'oque) y como 10 variedades de papa amarga (luki Ch ‘oque)
(Tshopik, 1968, 31 y nota 48).

Naranjo y Arellano plantean que en el Feuador la region més representativa del cultivo de
papa estd entre los 2,600 hasta los 5.400 metros sobre el nivel del mar y una temperatura
promedio de 160e y 170¢. Otros autores determinan las zonas entre los 2.800 y 3.800
m.s.nam. y una temperatura que fluetda entre los 5y 14oc¢

Mufioz, Cruz (1978) seialan como optimo para este cultivo la temperatura que oscila en-
tre los Yo y los Hoe con una preeipitacion media anual de 1.200 mm,

Segin Munioz, Cruz (1978) en el norte, (Carchi), existen variedades de piel clara, carne
crema, alto contenido de materia scea. En la zona central (Pichineha, Cotopaxi, Tungura-
hua) las variedades son de picl rosada, rosado-crema, carne amarilia y alto contenido de
materia scea, En la zona sur (Bolivar, Chimborazo, Cafiar, Azuay) hay variedades con piel
clara, forma esférica, carne amarillo-crema y alto contenido de materia seea. Las prineipa-
les variedades de ia zona norte son: la ehola, la violcta, la Santa Catalina, y la curipamba,

En el centro encontramos la Santa Catalina, la chola y la leona, y, en el sur la uvilla o bo-

lona, la Mar’a y la_chaneha

Segin los mismos Mufioz y Cruz (1978) la Santa Catalina y la Maria son mejoradas tienen
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un buen rendimiento y una resistencia a la lancha,

Los citados autores no registran mis variedades cultivadas por los campesinos y muy po-

pulares para el consumo interno.
Los estudios de pesos y medidas andinas han reflejado su variedad y espe-ificidad.

Las medidas aplicadas a la arquitectura son distintas de las medidas agricolas, Marfa Ros-
torowsky ha sido pioncra de estos estudios. Los vocabularios quichuas més antiguos sqn
ricos en términos de medicion de cardcter antropométrico. Santiago Agurto (1978,12)
cree que la nafiu huasca de 160 em., la cota caspi de 80 em. eran medidas de dimensiona-
miento de obras agricolas y de arquitectura ¢ ingenieria. El problema de las medidas agri-
colas es.sin embargo muy complejo puesto que los criterios administrativos utilizados para
la entrega de tierras cultivables a los hombres del comin o runas parece haberse adaptado

a las cireunstancias regionales del amplio territorio imperial,

Parcee ser que la asignacion de tupus a tas unidades domésticas, la asignacion de tierras
colectivas para determinadas étnias en enclaves ccolégicos distintos a la residencia (ca-
panw) ¢ incluso las tierras destinadas a los cultivos estatales o moyas eran desplazados en
gran medida por la prictica de la rotacion de los cultivos y en vista a alcanzar la mayor'
productividad evitando el cansancio de ta tierra, (Espinoza Soriano, 1978, 357-388). En
los Ifmites de la puna un terreno incluso tiene que descansar hasta 10 afos para poder vol-

verlo a sembrar.,
Jhoan de Paz Maldonado (Rueda, 1981, 203) relata ¢l siguiente rito:

“Cuando van a las chacaras de papas y estan floridas, para entrar en ellus y quitar las flo-
res, azotanse primero los pies con ortigas y amortiguansclo, porque entienden que sino
hacen aquello, qite no hardn cepa abajo ( no desarrollan las semillas ) Y st seearin”,

También Ciesa (apud Tschopik, 1968, 316) deseribio ¢l rito de la cosecha de la papa co-
mo una de las ceremonias agrarias mas importantes. Los actuales ritos de la papa parecen
asegurar la prosperidad y el sustento.  Los quichuas de la puna de Paratia cuando techan.
una casa, colocan en la cumbrera una cruz con ofrenda como hotellitas de aleohol, saqui-
tos de lana que contienen papas y chuiv, maiz reventado (mand) y adornos de papel (Flo-
res Ochoa, 1968, 12),

Hablando de los aymaras contemporaneos de Chucuito, Tschopik (1968, 317,318 y nota
623) reporta complejas ceremonias relacionadas con la papa.

Los patrones de consumo alimenticio ¢n las comunidades serranas se van transformando
en cl gentido de que se van considerando como més prestigiosos alimentos como el arroz,
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los fideos, las gascosas. Su incorporacion en la dicta es acelerada y aitn no se han hecho

estudios sobre el impacto nutricional de tal cambio de patrones alimenticios, Estos nue-
vos alimentos incluso empiczan a formar parte de las comidas rituales, aunque como es de
suponer, la resistencia cultural en este campo hace que en la actuahuad los componenles
de este tipo de comidas sigan basandose en Yos productos tradicionales: maiz, papas, cu-

yes, quinua, ocas,

En fa fiesta religiosa, los convites de comida o “boda” se basan e¢n una colada de maiz,
carne, papas y achiote (Rueda, 1981, 391) y el “mediano™, que se da a quienes colaboran
activamente en la fiesta consiste en una batea de papas, tres gallinas, de 5 a 8 cuyes, dos
botellas de aguardiente, chicha (Rueda, 1981,393). La comida del dia de los muertos o
uchucuto se basa en mote, habas, mani y achiote (Moya, 1961); la comida llamada Wai.
cha Karai, cclebrada en el viernes santo en el eementerio (Ruedx 1981, 395), es muy simi-
lar. En la zona de Cayambe, en los velorios de adultos se consume **apis” de cebada o
trigo y en los de nifios apis de ocas (comunicacion personal de Neptali Urcuango, diciem-

bre de 1981).
Informacion personal del seiior Clemente Muifioz, diciembre de 1982,

En la comunidad de Yugsiche Alto (Cotopaxi) que posce una chacra comunal de papas sc
observo que el destino de la cosecha se distribuye de esta manera: una parte para la com-
pra de semillas, abonos, aperos de labranza; otra parte para los que trabajaron en labores
proporcional al niimero de jornadas invertidas en el trabajo comunal; otra, destinada a las
necesidades comunitarias: mejoras de la escuela, casa comunal, etc. y, una parte destina-
da a los viejos, a los invalidos, nifios desamparados y personas que por alguna razén no
pueden trabajar (Moya, 1979, 153-154),

Comunicacion personal de Clemente Muiioz investigador quichua oriundo del Caflar,
quien sefala ésta prictica para Cafar y Azuay, aunque sc puede generalizar a toda Ia sie-
rra,

El cave de papas o “escarbe” como se llama en el Departamento de Puno cs muy ritualiza-
do.

Dice Jorge Choqueccahua (1971, 99-100) que muchachos y muchachas al comenzar a ca-
var los surcos se tiran unos a otros las papas mis grandes, los muchach ss intentan arrastrar
surco abajo a las jovenes y éstas a ellos.

El dueito de la cosecha selecciona las papas para: comer, vender y para moraya; mientras
su esposu para la despens<a, para el chufiu, para moraya y para ¢l trueque,

Se¢ hacen ofiendas  rezo- o . peapas al alma de las papas™. llay un juego donde schalan
howmbres y nmujere:
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Los diezmoo v primicias se abolicron en 1905 durante ¢l régimen liberal de Alfaro. Sin
embargo las jerarquias eclesidsticas seguian hacicndo uso de este sistema de tributacion
indirecta hasta hace una década aproximadamente.

Parece que la abolicion de facto de este sistema se remonta a la expedicion de la primera
ley de Reforma Agraria (1964) que al modificar las relaciones sociales conocidas como
precaristas contribuy6 a desmantelar practicas sociales de ayuda mutua, formas ritualiza-
das relativas al praceso productivo, ete.

Como sea, los curas o sus delegados mestizos o * rimicieros”, cobraban las primicias de
A "

papas, generalmente uno de cada diez huachos o de acuerdo a lo convenido,

De acuerdo a la comunicacién personal de Clemente Mufioz, las madres advierten a los pe-
quefios que de comer papas grandes corren igual peligro que las piedras grandes en una la-
dera: pueden rodar con facilidad, peligro del cual estin excentas las picdras pequeilas,

Parcceria scr, aunque falta comprobaciones exhaustivas, que hay una eorrelacién entre la
edad y tamafio de la persona y el tamato del fruto a ser ingerido,

Algo similar ocurre con el sistema de diagnostico de enfermedades que ecmplea como me-
dio ¢l cuy.

El nifo pequeiio sometido a este proceso de diagnostico es “sobado™ o “fregado™ con un
cuy pequeiio y de corta edad, mientras que un adulto es sobado con un cuy adulto, prefe-
rentemente negro.

Hay una gradacion entre la temperatura de lo cocido y lo asado. Fsto altimo seria mas

calido.

Mufioz, Cruz (1978) sefialen que estos trazos perpendiculares deben hacerse eon una gra-

diente del 2 por ciento para evitar la erosion,

Hay lugares donde esta pendiente es tan vertical que, donde ¢s posible, ¢l trabajador tiene
que amarrarse una huasca o soga en la cintura y atarla a algiin irbol o piedra, con el obje-
to de evitar una eaida al vacio. Essobre todo esos lugares que se emplea el arado de pie.

Mufioz, Cruz (1978) opinan que cl follaje y el radio de los tubérculos es mayor en las va-
ricdades criollas. Sin cmbargo en la zona de Guamote, el follaje de variedades nativas no
es muy amplio, como lo sefialan los agronomos del Proyecto DRI Guamote.

Se usa tractor, arado de vertedera, rastra de discos o clavos, surcadores, arado de einccles,
rotador, ete. (Muifloz, Cruz (1978)).
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2] Sims . Lambrane 5 rbe (1980) compararon tres métodos de cosecha de papas, incluy en-
do el manval. mecanizado y semimecanizado, Entre sus conelusiones estd la de que hay
un Udesperdicio™ de papas en Lo cosecha manual. No se toma en cuenta en el anilisis ni
las posibilidades sociales de aeeeso a L maquinaria ui Las practicas de redistribueion re-
glamentadas por L chiala, Se sugicre eso <0 que el nso de las maquinarias =e justilica en ex-
tensiones significativas, to cual <6lo ex poxible en las haciendas o grandes predios v en el
caso de Jos campesinos, en tierras comunales. De hecho muches cooperativas campesinas
aumentan Iy mecanizacion agricola: Lt racionalidad de éste nzo e justifica por La gestion

ceonomica glubal,
25. Ver por ejemplo Munoz v Cru, ( 1OTHY: Vera (1975): Merino y Vasquez (1970), ete.

20. La difusion que hacen Tos téenicos sobre estos cullivos mejorados se topa con resistencia
de diversa indole. Por otro Lado, los materiales y medios de difusion emplean un lenguaje
muy teenweo vono oseoconstituven en material de difusion popetar, Véase como un

cjemplo de lodicho el artieulo de AThornoz Pazanido (1969).

La existencia de designaciones expeeiales para los frutos irregulares es muy anligua, Acos.
taa fines del siglo XV (apud. Rueda, 1981, 188) eseribia:

A este tono caalquier cosa que tenga extraneza entre las de su género, les parecia que te-
nia divinidad, hasta hacer esto von ello pedreznelas y metales, y atn rajees y frutas de la
tierra, como en las vadees que tlaman papas hay unas extraias a quien cllos ponen nombre

Hallahuas, v fas besan v las adoran™.
Las designaciones para los frutos irregulares dependen también del producto,

Focel caso del madz, ol menos, tabes frutos sirven para juegos como el “mishado™ que im-

plica una redistribueion de bienes entre quienes juegan (Moya, 1981),

28, El supuesto expiesado tiene so base en la observacion de que productos industriales han

sido incorporados en esta taxonomia,

Asi por ejemplo,en hTmbabura, las vacunas y el agua de colonia son “calientes” el alkaselt-

.

ot es rio™,

29. En b bibliografia general Ta usada para la confeecion de los aspectos téenicos del cuestio-

narto se marea con un asteriseo,
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APENDICE No, 1

CUESTIONARIO SOBRE LA PAPA

Desde qué época se siembra la papa ?
(leyendas, historias locales)
Cudles son las fechas de siembra de la papa ?
2.1.  De mayo a junio ()
2.2, De noviembre a diciembre ()
2.3.  En otras épocas del afio (especifique)
24.  Durante todo el afio ? ()
La papa,
3.1 Laplanta de la papa

3.1.1L Partes de la papa
3.2, Nombres dc fa papa

3.2.1, Nombres humoristicos (si los hay)
3.3.  Laplantacién de papa
3.4.  Zona donde regularmente se siembra papas
Colores de la piel de la papa
4.1, Negra ()
4.2, Amarilla (crema) ()
43. Rosada ()
4.4.  Otros (describa)
Colores de la came de Ia papa.
5.1.  Blanca ' ()
5.2.  Amarilla (crema) ()

75



76

5.3. Otros

Formas de la papa.

6.1. Redonda ()
6.2.. Alargada ()
6.3.  Con protuberancias ()
6.4.  Bifurcada (con hijos) ()
6.5.  Otras (especifique)

Tamaiios de la papa.

7.1, Grande ()
7.2.  Mcdiana ()
7.3.  Pequeiia ()

Variedades dc la papa.

8.1. Nombres conocidos
8.1.1. Chaupi
8.1.2, Toda grossa
8.1.3. Redroja
8.14, Redrojilla
8.1.5. Fina
8.1.6. Cuchi
8.1.7. Uvilla
8.1.8. Otras

P e W e W )

8.2.  Variedades de la region (especifique)

Aspectos culturales del cultive de la papa.

9.1.  La planta de la papa cs hembra? Si () No ()
9.2, La papa es un alimento ? Frio () Caliente ( )
9.3.  Comidas o platos que se hacen con la papa.
9.3.1. Se hacen platos o comidas en base dc papas en fiestas o reuniones es-

peciales (cspecifique)

El terreno donde se cultiva la papa,
10.1. Pédramo ()



11.

10.2. Terrenos altos (indicar alturas)

10.3. Terreno inclinado ()

104. Clima para el cultivo de papa ()
104.1. Frio ()
10.4.2, Otros

10.5. Creencias sobre ¢l cansancio o agotamiento de la tierra

10.6. Técnicas para evitar el cansancio y la erosion de la tierra

10.7.  Lasequia

Labores Agricolas.
11.1.  Preparacion dcl terreno (suelo)

11.1.1.  Para qué se prepara ¢l terreno ?

11.1.2.  Epoca de prcparacion del terreno
11.2,  Preparacion dc terrenos en descanso.
11.2.1. Potrcros viejos
11.2.2 Barbecho
11.2.2.1.  Duracién (2-3 meses)
11.2.2.2.  Preparacién de terrenos en rastrojo
11.2.2.3.  Duracién (3-4 s.manas)
11.3. Hacer surcos
11.3.1. El surco

11.3.2, Ancho del surco

11.3.3.  Distancias entre surco y surco
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11.3.3.1. En terrenos planos
11.3.3.2. En terrenos inclinados

11.4. Herramientas tradicionales pura preparar el terreno.

114.1.  El arado (yunta)

11.4.2.  Nombres y partes

11.5. Fl azadén -

11.6. -Chaquitaclla

11.7. ;)tros

11.8. Surcador o arado extranjero

11.8.1.  Partes de las maquinas

11.9. Otros sistemas mecanizados.
11.10. Lll rompe
-11.10.1. Con yunta (arado)
11.10.2. .Pcrsonus que “rompen” la tierra ?
Hombres () Mujeres ()

11.10.2.1.  Personajes especiales

11.10.2.2,  Leyendas, euentos, tradiciones, ofrendas, otros (ver el
Verso).

11.11. Aradura (arada, surcada)

11.11.1.  Con yunta



11.12.

11.11.2.

11.11.3.

79

11.11.1.1 Partes de la yunta

Roturaci6n de la capa-arable (costra)

11.11.2.1.  Para qué se rotura la costra ?

11.11.2.1.1. Profundidad de la aradura

Persona que ara la costra ?

11.11.3.1.  Leyendas, cuentos, tradiciones y otros (usar el reverso)

Cruzadas, (cruce, cruzas)

11.12.1.

11.12.2,

11.12.3.

11.124,

11.12.5.

11.12.6.

Epoer de los cruzados (cruces, cruzas)
Rastra (variedad de rastro)
11.12.2,1.  Desmenuzar los terrones

11.12.2.2.  Profundidad de las cruzas
Surcado

11.12.3.1.  Surcado de acucrdo a la variedad de papa
Surcado de acuerdo a la inclinacién (forma)
Tolas

Sacudidas
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Aspectos Socio- organizativos,
12.1.  Quiénes participan cn la preparacion del terreno
Hombres () Mujeres () Nifios ()

12,2, Personajes especiales

12.3. Hay ayuda mutua entre familiares para preparar el terreno (desinfeceion)

Creencias populares cuando se abren los surcos.
13.1. Se enoja la tierra

13.2. Ofrendas ala tierra

13.3.  Qué costumbres tencmos para preparar el terreno

13.4. Leyendas, cantos, otros

13.5. Fiestasespeciales (actuales y del pasado)

Comidas

Musiea (tonalidades, instrumentos)

Baile

Desinfestacion (desinfeccion ) del suelo.
14.1. Desinfestacion (desinfeecion)

14.2.  Para controlar las plagas
'14.2.1. Gusano blanco
14.2.2,  Gusano negro trozador
14.2.3. ‘Cutso
14.2.4., 6tros

14.3. Insecticida .

14.4. Otros medios de desinfeecion



15.

8|

Preparaci6n y escogimiento de la semilla,
15.1.  Prebrotacion de la semilla

15.2, Brotacion de la semilla

15.2.1.

15.2.2,

15.2.3.

El brote

15.2.1.1.

15.2.1.2,

Buen brote

Mal brote

Variedades de semilla (numbres)

Cualidades de 1a buena semilla

15.2.3.1.
15.23.2,
15.2.3.3.

15.2.3.4.
15.2.3.5.

15.3. La malasemilla

15.3.1.

Peso éptimo (buen peso)
Tamafio

Forma

Color

Nombres de la buena semilla (rendidora, sana, resisten-
te, otros)

Defectos (de la mala semilla)

.15.3.1.1.
15.3.1.2.
15.3.1.3.
153.1.4,
15.3.1.5.

15.2.1.6.

15.4. Escoger la semilla

15.4.1.

Escoger

Podrida

;A.gusunadn

Con sarna

Con formas especiales (identificar)
Con color especial

Tamafio
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15.4.2,  Persona que escoge la gemilla
15.4.3. Leyendas, juegos, creencias al escoger la scmilla (usar el reverso)
15.5. Dcsinfestacion (desinfeccion) de la seniilla
15.5.1.  Desinfeccion (proccso)
-15.5.1.1. Desinfectante
155.2.  “Secado” dc.lu semilla

15.6. Distancias de siembra, cantidad de semilla
15.6.1.  Distancias (golpe, sitio)

15.6.2.  Distancia para la siembra de la semilla

15.6.3.  Distancia para la semilla de papa para la comercializacion
16. Fertilizacion del terreno

16.1. Abono (fertilizantcs)

-16.1.1. Abono animal
16.1.2. ;\bono orginico
16.1.3.  Abono quimico
16.2. [LEpocas de f;:rlilizacién o abono del terreno
-16.2.1. El terreno esti en barbecho
16.2.2, Il terreno ha sido cultivado anteriormente
16.2.3. .El terreno cstd descansado (nuevo)

16.3. Colocar el fertilizante



17.

18.
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16.3.1.  Distancia (golpe)
16.3.2.  Profundidad

16.3.3. Cantidad
16.4. Anélisis del suelo

Siembra de la semilla
17.1. “Tape” de la semilla
17.1.1.  Con yunta
17.1.2. Con azadén
17.1.3. Con tractor
17.14. Otras formas
17.2. Distancias de las semillas.
17.3. Profundidad del tape
Aflojar el suclo después de la siembra cuando aparece el follaje (rascadillo o deshierbe)
18.1.  Epoca del rascadillo (30 o 45 d{as después de la siembra).
18.1.1. Raacadillo con azadén.
18.1.2, Rascadillo con las manos.
18.1.3. Con cultivador o tiller
18.2.  Profundidad del aflojamiento del suelo
18.3.  Emergencia de la planta
18.3.1.  Epoca
18.3.2, La flor (usos, creencias).

18.4. Eliminacién de las maiezas, -

18.4.1. Las malezas (monte, malas yerbas,).

18.4.2.  Tipos dc malezas (nombres) que crecen junto a los brotes de papas,
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18.5.

18.6.

18.7.

18.8.

1843,  Las yerbas que afectan a los brotes tienen otros usos (remedio)
(describa).

Enfermedades que afectan a los brotes (follaje, flores).
.18.5.1. Clases de enfermedades.
18.5.2. ;Jnusas de estos danos,

.18.5.2.1. Clima

18.5.2.2. i\ial mancjo de herramientas
Plagas.

18.6.1. Pulguilla.

18.6.2. Escarabajos (catzos).

18.6.3.  Gusano de la hoja

18.6.4.  Minador de la hoja
18.6.4.1.  Mancha.

18.6.5. *Saltones™ dc Ia hoja.

18.6.6. “Chinches” de la hoja,

18.6.7.  Pulgones.

18.6.8.  “Chupadores” de la hoja.

18.6.9.  Otros.

Creencias sobre las cuusas de las plagas.

Las enfermedades de Ia planta de papa.

18.8.1. “Lanosas”.
18.8.2.  *‘Sarna” (costra negra).
18.8.3.  Sama polvorienta.
18.8.4.  Pata negra.
18.8.5. La lancha (tipos).
18.8.5.1.  Creencias o précticas para controlar la lancha

18.8.6. Laroya
18.8.7. Otras enfermedades.

18.8.8, Hay sccticidas, pesticidas, herbicidas, etc..
Frios () Calientes () (identificar)



189, Las heladas,

18.9.1. Qué provoea Jus heladas 7
18.0.2, Como combatir Jas heladas ?
19. FF aporque de tos brotes,

191, Elmedio Aporqute.

19.1.1. Sostiene fa planta,
19.1.2. Aloja ol suelo,
19.1.3, Flindna (controla) Lis malezas,

19,2, Lpocidel iedio aporque (A0 a 80 dias de Ja siembra),

.,‘)‘1.’.|. Coineide con el deshierhe

Y () NO ()

3. Aporque manal Lo o, b tastrillo),
9L Aporque mecanizado,
19.5. Sistemas de avodus pira el aporque,
19.6. Elaporque,

.I".(l.l. Cubire fos estolones,

10.0.2, -l':pm‘u delaporque fina (90105 dias después de la sicmbra),
19.7. Sistemas de avuda mutua en ol aporgue,

108, Piestas, comudas, levendos, celebraciopes vapeciales con ocasion del aporque,

20, Nevesithades de agua de T papa,
l"lmt';h floracion
INE l‘r«‘('ipil:n'i(m (Maviay,

2002, Riego.

200000 Por aspersion,
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20.3.
20.4.

20.2.2,

Por gravedad.

Peligros del exceso de agua.
Peligros de la falta de agua.

Defoliacidn de la planta (campos de semillas). (a los 105 dias de siembra).

21.1.
21.2.
21.3.
21.4.

Cosecha de la papa.

22.1.

222,

22.3.

224,

22.5.

22.6.

22,7,

22.8.

Con nachetc.
Con guadaftadora

Quimica

Peligros de la defoliacion.

Cosecha de papas (el cave).

22.1.1.
22.1.2.

Buena cosccha.
Mala cosecha.

Epoca de cosecha.

La papa cosechada.

22.3.1.
22.3.2.
22.3.3.

La papa buena,
La papa cortada.
L.a papa dcjada en la sementera.

Persona quc cosecha lo papa.

224.1.

22.4.2,

Accion de recoger las sobras de papa en la sementera. (chugghir)

Nombre de la persona que recoge las sobras de la cosecha.

Sistemas de ayuda mutua para recoger la cosecha (describir),

Fiestas, comidas, celcbraciones especiales en la cosecha de papas.

Cosecha manual.

22.7.1.
22.7.2.
22.7.3.
22.74.

Con azadén.
Con “cute”.
Con “guashmo”.
Otros.

Cosecha con traccidon marual.

22.8.1.

Con yunta con reja.
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22.8.2, Otros.

Cosccha mecanizada.

22.9.1.  Con cavadora con molinete arrancudor.

22.9.2.  Con cavadora de cadena sin fin

Tipos de suelos en que se usa los diferent s procedimizntos manuales, semime-
canizados y mecanizados para cosechar papas (identificar),

Clasificacion de los tubérculos cosechados,

23.1.

Por el tamafio (identificar nombres).
Para la venta (razones).
Para el consumo familiar (razones),

Para el intercambio con otros productos (identificar con qué otros productos
y con qué personas y/o comuridades). '

Para “pagar” ayudas en el trabajo.

Fnvase: (encostalamiento, ensacado) de la papa.

SL1.

21.2

Imsacar.
24.1.1, El envase (costal seco).
Pesos y medidas para envasar las papas.

Almacenamiento de la papa.

25.1,

Almacenar

Lugar del almacenamiento
Téenicas del almacenamiento,
Papa brotada,

Rotaciones del cultivo de la papa.

h.1.

RRotacién,



27,

28,
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26.1.1, Para qué se rota el cultivo,
26.1.2. © Ciclo de rotacion (ctapa o duracién de una clase de cultivo).

Tipo de rotacion

CICLOS TIEMPO
26.2.1 Pasto () No. de aftos
26.2.2. Papa () No. siembra
26.2.3.  Cebada () No. siembra
26.24.  'Trigo () No. siembra
206.2.5. Maiz ) No. siembra
20.2.60. Haba () No. siembra
26.2.7.  Arvejas () No. siembra

26.2.8. Otros (especifique)

Comercializacion de la papa,

27.1.

o
3
-3

I

Comercializar,
27.1.1. Fn la sementera (en verde).
27.1.2, Al final de la cosecha.

Pesos y medidas para la comercializacion de las papas.

27.2.1. Por surcos (huachos).
27.2.2, Quintal.
27.2.38. Otros,

Il comerciante de la papa.

28.1.

A

RIS

Comerciante.

28.1.1. Comercianics mayoristas.
Intermediario.

28.2.1. Introductor.

28.2.2, Distribuidor.
Comereiante minorista,

28.3.1. Minorista.

28.3.2. Comisionista.

28.3.3. 7 Detallista,

P e W e e T T e

N’ N e N N S S



-

® O e o

— O O & -

89

APENDICE No, 2

SIGNOS AUXTLEARES PARA VALORAR 1LAS RESPUESTAS

El sujeto no ha podido contestar, objeto, uso desconocido.
Elinformador no esti seguro de su respuesta

Respuesta considerada poco segura por el explorador
Palabra, objeto o uso raro

Respuesta obtenida por preguntas indirectas

Respuesta obtenida por os gestos del encuestador

Forma espontinca, oblenida sin preguntar

Respuesta forzada, obtenida por presion del recolector
Forma corregida espontineamente por el informante
Respuesta sugerida por el encuestador y reconocida como natural por el infor-
nante.

Hilaridad en el informador, por el sentido chabacano, obsceno, ete., de la cues-
tion propuesta

Yoz anticuada, uso arcaico

Afectado

Familiar

Voz ristica

Vulgar, vulgarizmo

Forma repetidu, a petivion del explorador

Objeto grande

Objeto pequeiio

Masculine, macho

lHembra

La respuesta es de persona distinta al informante
Diserepancin: entre los informantes

Fxpresion ofda a otros en la localidad.
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APENDICE No. 3

INFORMANTES

INFORMANTE, PRINCIPAL,

Nombre.
{ofiad,
Cenpacion actual,

Ocuparidn {05) anlerior (res).

Hioma i o is bilingue SI () NO ()
bee o mb ) NO () ‘Eseribe ST () NO () Solo sabe firmar
Posee propicdad rural en la localidad, Has,

tar ot Joralidades.

Teabisja el rindad, ST () NO ( ) Ciudad (des)

Uapacion eo la ciudad.

Preracion 2 fa estadfa en la ciudad (cada afio)

INIORMANTES SECUNDARIOS.

Pari cod it de eflos Hene los siguicntes datos:
N hre, Edad.
Chapravion prineipal,

tastraeeidn,
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APENDICE No. 4

INFORMACION PRELIMINAR SOBRE 1A LLOCALIDAD

INFORMACION GENERAL.

Namero. . ... i,
Localidad, Fecha
Parroquia. Investigador
Canton.
Provincia
Proyecto.

INFORMACION GEOGRAFICA DE LA COMUNIDAD.

Nombre popular de Ia localidad.
Altura.

Clima.

No. de Habitantes

No. de casas.

Hay carretera SI () NO () Distancia desde el poblado
Carretero SI () NO ()

Senderos de a pie S () NO ()

Ferrocarril SI () NO ()

Poblacidn (Cindad, Puerto, cte.) frecuentado por la poblacion para asuntos:
Comeiciales

Religiosos

Juridicos, legales o administrativos
La Ciudad mas proxima

INFORMACION SOBRE INFRAESTRUCTURA.

Correo SI, () NO () Luzeléctrica SI ( ) NO ()
Telégrafo S () NO () Puesto Militar SI () NO ()
Posta médica S () NO () ‘Iglesiacapilla SI ( ) NO ()
Agua Potable St () NO () Escuela SI () NG ()
Agencia del BNT, S () NO () Misservicios

INFORMACION 1ISTORICA.

Tradiciones historicas sobre la formacion de la localidad (usar el reverso),
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Monumentos artisticos o historicos, personajes, etc. (usar el reverso).

INFORMACIONES SOCIO-ECONOMICAS.

Principal ocupacion de la poblaci6n.
Ocupacibn secundarias,
Observaciones sobre la tenencia de la tierra. (Use ¢l reverso).

Cultivos mds importantes (escriba el nombre del cultivo en orden de importancia).
Ganaderia (escribir ¢l nombre de la actividad pecuaria en orden de importancia).
;’esca (escribir el nombre del producto obtenido en orden de importancia).
Mineria.

Turismo.

Comercio.

;nduslrin (Pequeita Industria).

Artesanfas (especifique).
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INFORMACION RELIGIOSA.
A mas de la religion catélica qué otras religiones se practican,

Nombre del Santo Patrono,
Fiestas religiosas mas importantes.

INFORMACION SOCIO-CULTURAL.
Niamero de escuelas primarias y fecha a;roximada de su fundacién,

Establecimientos de Ciclo-Bésico.,

sl () no () Nimero
Centro de Alfabetizacion,
en qulchua () en espaiiol ()

Otras Instituciones Fducalivas.

Sociedades, Cluhes, Instituciones Culturales,

Poblacién analfabeta.
hombres mujeres

INFORMACIONES SOCIO-LINGUISTICAS.
Es localidad bilingiic.

4 () no ()

Identifique cl idioma vernaculo,

La genle se siente orgullosa de hablar cl idioma vernaculo (razones).
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