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1. BESOINS DES BOVINS 

1. Besoins énergétiques d'entretien et croissance 

Poids vif 
Consommation 

Entretien 
Entretien Entretien Entretien Entretien 

kg. 
M.S. 

U.F. 
+ 100g/j + 250 g/j + 500 g/j + 750 g/j 

kg U.F. U.F. U.F. U.F. 

25 1,0 0.50 0,65 0,80 1,10 1.40 

50 1,8 0,80 0,95 1, 15 1,55 1,95 

100 3.0 1.20 1,40 1,65 2,10 2,60 

150 4.0 1,60 1,80 2,10 2.55 3,00 

200 5,2 2,00 2.20 2,50 3,05 3,60 

250 6,3 2,30 2,55 2,90 3,50 4,10 

300 7,7 2.60 2,85 3,30 3,95 4,65 

350 8,2 2,90. 3,20 J,65 4,40 5,15 

400 9,0 3.20 3,55 4,05 4,90 5,75 . 

450 9,7 3.50 3,85 4.40 5,35 6,25 

500 10.5 3,80 4.20 4,80 5.85 6.90 

1. Pour des poids vifs supérieurs à 500 kg. les be1oins énergétiques d'entretien se calculent par la formule suivante : 

E -( 1.4 + ~~) U.F. ou 1,4 + O.S U.F J100 kg de P.V. 

2. Il convient d'ajouter. pour les animaux ou pâturage, les besoins énergétiques de déplacement : 

0,48 Col/km/kg P.V. soit 0.026 U.FJkmi100 kg P.V. 

= 0,5 U.F. pour 1 animal de 250 kg parcourant 8 km/j. 

' 
Er.itretien 
+ 1 000 g/j 

U.F. 

1.7 

2,3 

3,0 

3,5 

4,1 

4,7 

5,3 

5,9 

6,6 

7.2 

7,9 
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l. Besoins azotés d'entretien et de croissance (en g de M.A.DJJ) 

Entretien Entretien Entretien Entretien 
Poids vif Entretien croissance + 100 g/j + 250 g/j + 500 g/j 

M.A.OJU.F. M.A.0. g/i M.A.D. g/j M.A.O. g/f 

25 15 180 120 145 200 

50 30 150 145 170 230 

100 60 135 190 225 285 

150 90 130 . 235 275 330 

200 120 125 275 300 365 

250 150 11S 295 335 400 

300 180 110 315 360 435 

350 210 100 320 365 4'10 

..OO 240 90 325 . 370 450 

450 270 85 330 380 460 

500 300 80 335 385 470 

Les besoins azotés d'entretien sontolculéssur la base de0,6g deM.A.0. par kg de poids vif. 

,. . 

Entretien Entretien 
+ 750 g/j + 1 000 g/j 

M.A.0. g/j M.A.D. g/j 

250 305 

295 345 

350 405 

390 455 

430 490 

470 5'40 

510 585 

515 590 

520 595 

530 610 

550 630 
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l. Besoins en minéraux. Entretien et croissance 

Entretien Entretien + 100 g de croiVj Entretien + 250 g de croiVj 
Poids 

vif Colcium Phosphore Calcium Phosphore Calcium Phosphore 
kg 

1· 2· 1 2 1 2 3" , 2 3 1 2 3 1 2 3 

25 1.5 1,5 1,0 1.0. 3,5 3.5 S,2 2.S 2.5 3.8 6,0 5,0 7.5 4,0 4,0 5,0 
so 3,0 1.6 2.0 1,0 5,0 2,8 5,3 4.0 2,2 4,2 8.0 3,9 6,9 6,0 3,3 5.2 

100 5,0 1,6 3,0 1,0 7,5 2.5 5,3 6,0 2.0 4.3 11,0 3,7 6,7 8,0 2,7 4.9 
200 10,0 1,8 6,0 1,2 12.5 2.4 5,7 9.0 1,7 4.2 16,0 3.1 6,4 11,0 2.1 4,5 
300 15,0 2,0 9,0 1.3 17,0 2,3 5,9 12.0 1,6 4,2 20,0 2,8 6,0 15,0 2.0 4.4 
400 20,0 2.2 12.0 1,4 22.0 2,3 6,2 15,0 1,6 4,2 25,0 2,8 6,0 18,0 2,0 4,4. 
500 25,0 2.4 15.0 1,5 27.0 2,3 6,4 17,0 1,6 4,0 29,0 2.8 6,0 21.0 2.0 4,4 

Entretien + 500 g de croit/j Entretien + 1 000 g de croît/j 
Poids 

vif Calcium Phosphore Calcium Phosphore 
kg 

1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 

25 10.0 10,0 9,0 6,0 6,0 5,5 25,0 25,0 14,7 13,0 13,0 7,6 
50 13,0 7,2 8,4 8,0 4,4 5.2 26.0 14,4 11,3 14,0 7,8 6.1 

100 17.0 5,7 8,1 10.0 3.3 4.8 28,0 9,3 9,3 15,0 5.0 5.0 
200 22.0 4.2 7,2 14,0 2,7 4,6 31 .o 6.0 7,6 18,0 3,5 4,4 
300 27,0 3,7 6,8 18.0 2.5 4,S 34,0 4,7 6,4 22.0 3.0 4,1 
400 31,0 3,4 6,3 22.0 2,4 4,5 36,0 4,0 5,5 27,0 3,0 4,1 
soo 35.0 3,3 6.0 2S.O 2,4 4,3 38.0 3.6 4,8 32.0 3,0 4.0 

• Colonne 1 : en grammes par jour 
• Colonne 2 : en grammes par kg de matière sèche 
• Colonne 3 : en !lrammes par U.F. 
Chlorure de sodium : Entretien : 5 g pour 100 kg de poids vif ou 2 g par kg de M.S. 

Croissance : 2 g en supplément par kg de gain de poids 
Magnésium : 2 g pcr kg de M.S. 

• 
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4. Besoins des vaches laitières 

Aux besoins d'entretien, et éventuellement d'entretien et de croissance, 
Il faut ajouter : 

- Energie: 0,38 U.F. (en pratique 0,4 U.F.) par kg de lait à 4 p. 100 de M.G. 
- M.A.D. : 60 g par kg de lait à 4 p. 1 OO, soif un complément titrant 160 g 

de M.A.D./U.F. pour la production 
- Calcium: 3 g par kg de lait 
- Phosphore : 1,6 g par kg de lait 
- Chlorure de sodium : 2 g par kg de lait 
- Magnésium : 1 g par kg de lait. 

Chez les vaches laitières, la consommation volontaire s'élève d'environ 280 g 
de matières sèches par kg de,lait produit. Pour satisfaire les besoins de production, 
il est nécessaire de fournir à l'animal. pour chaque kg de lait, 400 g de matières 
sèches sous forme de concentré titrant 1 U.F. et 150 g de M.A.D. par kg de M.S. et de 
diminuer la ration de fourrage grossier de 120 g (en M.S.). 

S. Besoins de gestation 

Aux besoins d'entretien, et éventuellement d'entretien et de croissance. 
il faut ajouter : 

Stade Cal- Ph os- Calcium Phosphore 
de Energie M.A.D. cium phare en g/kg en g/kg 

gestation g/j g/j M.s.• M.S. • 

S-6· mois +0.1 UF/100 kg PV} 100 g/UF 
+ 5 g + 3 g 2.3 à 2.8 1.3à1.7 

7• mois t0,15 - su pp lé- +10 g + 5 g 2,5 à 3,1 1.5à1.8 
8• mois +0.20 - mentaire +20g +10 g 3.1 à 3,9 1,8 à 2.2 
9• mois +0.30 - +15 g +10 g 2.9 à 3.5 1.8 à 2.2 

1 

• Dans Io ration totale, variable selo_n le poids vif (entre 200 et 500 kg). 

6. Besoins d'engraissement 

Aux besoins d'entretien, ajouter : 

- Energie : en début d'engraissement : 3 U.F./kg de gain 
en milieu d'engraissement : 3,5 à 4 U.F./kg de gain 
en fin d'engraissement : 4 à S U.F./kg de gain 

- M.A.D. : selon l'âge et le poids vif de l'animal en début d'engraissement, 
de BO à 120 g/U.F .• dans la ration totale. 

- Calcium : 15 g/kg de gain 
- Phosphore : 9 g/kg de gain 
- Chlorure de sodium: 2 g/kg de gain. 

7. Besoins de travail 

- Energie : travail faible : besoins d'entretien >< 1,5 
travail moyen : besoins d'entretien >< 2 
travail fort : besoins d'entretien >< 2.5 

- M.A.D. : besoins totaux : 0,7 à 0,8 g/kg de P.V . 

- 6 -
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Il. BESOINS DES OVINS 

1. Consommation volontaire 

- Adultes (entretien) : 1,8 à 3 kg de M.SJ1 OO kg de P. V. (moyenne 2,5 kg de M.S.) 
- Gestation (6 dernières semaines) : 3 à 3,8 kg de M.S./100 kg de P.V. 
- Lactation :4,4à 6 kg de M.S./100 kg de P.V. 

2. Besoins d'entretien, de croissance et d'engraissement 

Energie M.A.D. Calcium g/j Phosphore g/j 

Poids 
UF/100 g 

Entretien 
vif Entretien et crois· Entretien Entretien Entretien Entretien Entretien Entretien 
kg Entretien de gain (2) Entretien + 50 g/j + 100 g/j + 200 g/j Entretien + 50 g/j + 100 g/j + 200 g/j 

(1) 
sance 

g/UF (3) 

5 0,18 0,16 15 g/j } 0,3 1,8 2,7 4,3 0,2 1,2 1,7 2,2 
10 0,26 0,21 22 150 à 1-90 . 0,5 2,0 2.9 4.5 0,3 1.3 1,8 2.3 
15 0,33 0,27 28 o.a · 2,3 3,2 4,8 0,5 1,5 2,0 2,5 

·20 0,38 0,32 32 135 à 150 1,0. 2,5 3,4 5,0 0,6 1,6 2.1 2.6 
25 0,43 0,32 36 125à 135 1,3 2,8 3,7 5,3 0.8 1,8 2.3 2.8 
30 0,47 0,35 40 110 à 125 1.5 3,0 3.9 5,5 0,9 2.0 2,4 3,0 
40 0,53 0,35 45 80 à 90 2,0 3.5 4,4 6,0 1.2 2,2 2,7 3,2 
50 0,58 0,40 50 70 à 75 2,5 4,0 5,0 6,5 1,5 2.5 3,0 3,5 
60 0,64 0,40 55 )) 3,0 4,5 5,4 7,0 1,8 2,8 3.3 3.8 
70 0,70 0,40 60 )) 3,5 s.o 6,0 7,5 2.1 3,1 3,6 4,0 
80 0,75 0,40 65 )) 4,0 5,5 6,5 8,0 2.4 3,5 4.0 4,5 

Engraissement 0,50 60 à 70 

(1) En supplément des besoins d'entretien. 
(2) 80 à 90 g de M.A.D./U.F. Ces besoins correspondent à ceux des moutons à laine et tiennent compte de cette production. Pol.Ir les 

moutor.~ à poils des régions tropicales, 65 à 70g de M.A.DJU.F. suffisent amplement. 
(3 1 \'ariable selon la vitesse de croissance. · 
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l. Besoins de l'adulte à l'entretien 

- Energie : 1 à 1,2 U.F. pour 100 kg de P.V. 
- M.A.D. : 90 à 100 g pour 100 kg de P.V. 
- Mlpéraux : Calcium : 2,5 g par kg de M.S . 

Phosphore: 1,5 g par kg de M.S. 
Magnésium : 2 g par kg de M.S. 
Chlorure de sodium : 3 g par kg de M.S. ou 2 g pour 10 kg 
de P.V. 

Les besoins indiqués ci-dessus concernent des animaux en stabulation. Pour 
des animaux ou pâturage. il convient d'ajouter les dépenses énergétiques de 
déplacement évaluées à 0,60 cal/km/kg de P.V., soit 0,08 U.F. pour un mouton 
de 25 kg parcourant 10 km (environ 20 p. 100 des besoins d'entretien). 

Pour les animaux à l'engraissement, ajouter 2 g de sel par kg de gain de poids. 

4. Besoins de lactation 

Ajouter aux besoins d'entretien : 

- 0,60 U.F./I de lait à 70 g de M.S./I 
- 0,65 U.F./I de lait à 75 g de M.S./I 
- 110 g de M.A.D./I de lait, soit un complément. pour Io production, titrant 

160 à 180 g de M.A.D./U.F. 
- 4 d S g de calcium } 
- 3 à 4 g de phosphore par litre de lait. 
- 2 g de chlorure de sodium 

Les besoins de Io brebis allaitante peuvent être calculés à partir du toux de 
c:roissonce des agneaux, compte tenu de ce qu'il faut de S à 6 1 de lait par kg de gain 
de poids chez le jeune à Io mamelle. D'où le tableau suivant, déduit des normes 
établies par Leroy. 

Gain moyen Production Besoins · Besoins toto u x 
de l'agneau de lait de production pour une brebis de 40 kg 
au cours des nécessaire 
3 premières à 

U.F./j 
M.A.D./j 

U.F./j 
M.A.D./j M.A.D./U.F. 

semaines 70 g M.G./I (g) (g) (g) 

100 g/j 0,601 0,35 65 0,90 110 120 
150 0,95 0,60 105 1,10 1SO 135 
200 1,15 0,70 130 1,20 175 145 
250 1,35 0,80 150 1,35 195 145 
300 1,60 1.00 180 1.50 225 150 
400 2,00 1,20 220 1,75 265 150 

la production laitière diminue généralement à partir. de Io S• semaine de 
lactation. li convient d'adopter les besoins à cette production. 

- 8 -
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S. Besoins de gestation 

Deux 
3• mois 4• mois s• mois premiers mois 

Energie id. entretien Entretien Entretien Entretien 
+ 5 p.100 + 20 p. 100 + 50 p. 100 

M.A.D. 80 g/U.F. 90 g/U.F. 100 g/U.F. 110 g/U.F. 
ou ou OO ou 

BO g/100 kg P.V. 100 g/100 kg P.V. 130 g/100 kg P.V. 150 g/100 kg P.V. 

Cal· 
3 à Sg 3,5 à 6 s a 1.s g 7 à 10 cium • g g 

Phos-
2,5 à 4 g 3 à 4,5 g 3,5 à s 4,5 à 6,5 g phore • g 

• Besoins quotidiens totaux. selon le poids vif de la brebis . 

• 

- 9 -
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Ill. BESOINS DES CAPRINS 

1. Consommation volontaire 

Très variable selon le stade physiologique de l'animal, la nature et la qualité 
du fourrage disponible. 

- Che:r. les chèvres en lactation : de 2,6 à 5,2 kg de M.SJ100 kg de P.V. 
Elevé dès la mise bas, le niveau de consommation décroit ensuite progres· 
sivement. 

- Che:r. les chèvres taries. les mdles et les animaux de races à viande : 
2,Sà 3 kg de M.S./100 kg de P.V. 

l. Besoins d'entretien (pour une activité moyenne) 

Poids vif Energie M.A.D. • Ca p 
kg U.F./j g/j g/j g/j 

2a 0,50 3S 1,0 0,6 
3a 0,S7 40 1.S 0,9 
4a 0,64 45 2.a 1,2 
sa a,71 so 2,5 1,5 
6a a,78 SS 3,0 1,8 
70 a.es 60 3,S 2,1 
BO a,92 64 4.a 2.4 

• Environ 7a g/U.F . 

Les caprins du Sahel, obligés de parcourir de longues distances en saison 
sèche, ont des besoins énergétiques de déplacement que l'on peut évaluer d environ 
20 p. 1 OO des besoins d'entretien. 

3. Besoins de croissance 

Besoins cumulés entretien +croissance (d'après Fehr et Disset). 

Poids vif 
Gain 

U.F./kg M.A.D. M.A.D. Ca p 
moyen U.F./j 

kg g/j de gain g/j g/U.F. g/j g/J 

3- s 17S o,so 1,5 85 17a 2,a 1.3 
8- 9 175 a,70 1,8 12a 170 2,7 1.7 

14-15 175 a.es 2.2 140 165 2,8 1,8 
19-2a 175 a.92 2,4 145 1 SS 2,9 1,9 
24-25 175 0,95 2,5 13S 140 3.2 2.a 
29-30 1 sa 0,97 2.7 12a 125 3,2 2,0 
33-34 150 1.as 3,a 105 100 3.2 2.a 

- 10 -
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4. Besoins de reproduction 

Ajouter aux besoins d'entretien (par animal et par jour) : 

- femelles : 4! mois de gestation : 0,25 U.F .• 20 g de M.A.D .• 
1,5 g de Ca et 1,8 g de P. 

5• mois de gestation : 0,40 U.F., 35 g de M.A.D .. 
1,5 g de Ca et 1,8 g de P ; 

- males (à la pèriode de lutte) : 5 à 10 p. 100 en :supplément des besoins 
d'entretien. 

S. Besoins de lactation 

Ajouter aux besoins d'entretien 

Par kg de lait U.F. M.A.D. (g)· Co (g) p (g) 

à 3,0 p. 1 OO de M.G. 0,32 so 4 3 
à 3,5 p. 100 de M.G. 0,36 55 4 3 
à 4,0 p. 100 de M.G. 0,'40 60 4 3 

6. Besoins en eau 

- Chèvres en lactatlon : 4 1 par kg de M.S. lngérè. 
- Chèvres taries : 2 à 2,S 1 par kg de M.S. ingéré . 

- 11 -



J IV. BESOINS VITAMINIQUES 

•BOVINS 

VITAMINE A 
Entretien et croissance : 20 000 à 22 000 U.1./100 kg de P.V./j soit environ 

8 000 d 9 000 U.l./kg de M.S. ou 20 à 23 mg de 
béta-carotène/kg de M.S. 

Gestation (3 derniers mois): 13 000 U.l./j en supplément ou 33 mg de carotène. 

Lactation: 30 000 à 35 000 U.1./V100 kg de P.V. 

VITAMINE D 
Entretien et croissance: 250 à 400 U.1./j/100 kg de P.V. 

Gestation et lactation : 800 à 1 000 U.l./j/100 kg de P.V. 

VITAMINEE 

Veaux (0-3 mois) : 40 à 80 U.l./j/100 kg de P.V. 
Veaux sevrés : 10 à 30 U.l./j. 
Jeunes bovins : 60 à 90 U.1./j. 
Vache gestante : 80 à 100 U.l./j. 
Vache en lactation : 80 à 1 OO U.1./j. 
Taureau : 100 à 120 U.1./j. 

•OVINS 

VITAMINE A 

Entretien et croissance : 220 U.I. vitamine Ni/kg de P.V. ou 550 ~19 de 
· béta-carofène/kg de P.V. (ou 22 mg/kg de M.S.). 

Reproduction : 660 U.l./j/kg de P.V. 
Lactation: 930 U.1./j/kg de P.V. 

VITAMINE D 

Croissance: 250 à 300 U.1./VSO kg de P.V. 

VITAMINEE: 10 à 20 U.l./kg de M.S. ou 25 à 35 U.1./j. 

e CAPRINS 

VITAMINE A 

Entretien et croissance: 200 U.l./kg de P.V. 

Gestation : début : 250 U.1./Vkg de P.V. 
fin : 700 U.1./j/kg de P.V. 

Lactation : 600 U.l ./j/kg de P. V. 

VITAMINE D 

Croissance : 6 U.1./j/kg de P.V. 

VIT AMI NE E : 25 à 35 U.1./j. 

- 12 -
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V. BESOINS EN OLIGO-ÉLÉMENTS MINÉRAUX 

Bovins 
Oligo-éléments en croissance 

Fer (p.p.m. M.S. ") 
Femelles laitières (p.p.m. M.S.) 

Cuivre (p.p.m. M.S.) 

Cobalt (p.p.m. M.S.) 
Adultes (mg/j) 

Manganèse (p.p.m. M.S.) 
Jeunes 

Zinc (p.p.m: M.S.) 

Soufre (p. 100 M.5.) 

Iode (p.p.m. M.S.) 

' 
Lactation ef gestation (mg/j) 1 

1 
µg/1 000 Cal. de la ration j ! 

t Sélénium (p.p.m. M.S.) 
! 

i 
• p.p.m. M.S. = parties par million de Io matière sèche 

= mg par kg de matière sèche 

•• pour les animaux à laine 

50 

10 

0,1 

so 

100 

0,2 

0,1 

p.1 

Bovins Vache 
entretien laitière 

40 80à150 

10 10 

0,1 0,1 
1,0 

40 so 

50 100 

0.20 à 0,28 0,30 

0,1 0,8 
1 à s 

20 à 40 

0,1 0.2 

pour les animaux à poils. les besoins sont les mérncs que chez les bovins (0.2 p.p.m. M.5.) 

• ' 

Ovins-Coprins 

40 
80à150 

s 
0,2.0.s 

0.8 

20 d 30 
60 

30 à 40 

o.s·· 
0,5 

1 à 5 
20 à 40 

0.1 
·-
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1. GRAMINÉES VERTES 

Table pour le calcul des U.F. (U.F./100 kg de M.S.). 

~ 5,0 6.0 7,0 8,0 9,0 10,0 11,0 12,0 13,0 1 '4,0 15,0 16,0 17,0 18,0 19,0 c 
e 

15,0 107,7 106,4 105 103.7 102.4 101,1 99,8 98,4 97,1 95,8 94,4 93.1 90,4 89,1 87,8 
15,S 106,4 1 os 103,7 102,4 101.1 99,8 98.4 97,1 95,8 9-4,4 93,1 91,8 90.4 89,1 87,8 
16,0 106,4 105 103,7 102.4 101.1 99,8 98,'4 97,1 9-4,4 93.1 91,8· 90,4 89,1 87.8 86,5 
16,5 105 103,7 102,4 101,1 99,8 98,4 97.1 95,8 94,4 93,1 91,8 90,4 89,1 86,S 85,1 
17,0 105 103,7 101,1 99,8 98.4 97,1 95,8 94,4 93,1 91,8 90,-4 89,1 87.8 86,S 85,1 

17,5 103,7 102,4 101,1 99,8 98,4 97,1 95,8 93,1 91,8 90,4 89, 1 87.8 86,5 85,1 83,8 
18.0 102.4 101.1 99,8 98,4 97, 1 95,8 94,4 93,1 91,8 90,4 89,1 86,5 85,1 83,8 82,5 
18.5 102,4 1ôi,1 98,4 97,1 95,8 94.4 93,1 91,8 90,4 89.1 87,8 86,5 85,1 82.5 81,1 
19,0 101,1 99,8 98,4 97,1 95.8 94,-l 91,8 90,4 89, 1 87.8 86,5 85, 1 83,8 82.S 81, 1 
19,S 99,8 98,4 97,1 95,8 94,-f 93, 1 91,8 90.4 87 ,8 86.5 85, 1 83,8 82,5 91.1 79,8 

. 20,0 98,'4 97,1 95,8 94,4 93, 1 91,8 90,4 89,1 87,8 86,5 85,1 82,5 81,1 79,8 78,5 
20,S 98,4 97,1 95,8 93,1 91,8 90,4 89'.1 87,8 86,S 85,1 83,8 82,S 79,8 78,5 n.1 
21,0 97,1 95,8 94,... 93, 1 91,8 90,4 87,8 86,S 85, 1 83,8 82,5 81,1 79,8 77,1 75,8 
21,S 95,8 94,4 93,1 91,8 90,'4 89,1 87,8 85,1 83,8 82,S 81.1 79,B 78,S 77,1 7-4,S 
22,0 95,8 93,1 91,8 90,-4 89, 1 87,8 86,S 85,1 82,5 81,1 79,8 78,S 77,1 75,8 74,5 

22,5 94,4 93, 1 91.8 89,1 87,8 86,S 85,1 83,8 82,S 79,8 78,5 77' 1 75,8 7-t,5 73.2 
23,0 93,1 91,8 90,4 87.8 86.S 85,1 83,8 82,S 81.1 79,8 77, 1 75,8 74,5 73,2 71,8 
23.5 91,8 90."1 89,1 87.8 85,1 83,8 82.5 81.1 79.8 78,5 n.1 74,S 73.2 71,8 70,S 
H,O 90,4 89,1 87.8 86,5 85,1 82.5 81,1 79,S 78,5 77,1 75,8 73,2 71,8 70.S 69,2 
24,5 89,1 87 ,8 86,S 85, 1 83.8 82,5 79,8 78,S 77,1 75,8 74,S 71,8 70,5 69,2 67,8 

25.0 87,8 86,5 85,1 83,8 82.S 81.1 79,8 n.1 75,8 74.S 73.2 71.8 69.2 67,B 66,S , 
25,5 87,8 85,1 83,8 82,5 81, 1 79,8 78,S n.1 74,5 73,2 71,8 70,5 67,8 66,S 65,2 
26,0 86.5 85,1 82,S 81,1 79,8 78,5 77,1 74,5 73,2 71.8 70,5 69,2 66,5 .65,2 63,8 
26.5 85,1 83,8 82,S 79,8 78,S 11.1 15,a 74,5 11.s 10.s 69,2 67,8 66,S 63,8 62,5 
27.0 83,8 82,5 81, 1 78.5 n.1 75,8 7-4,S 73,2 70,S 69,2 67,8 66,S 63,8 62,S 61.2 

20,0 ... 21.0 22,0 23,0 24,0 25,0 ~ Cellulose 
brute 

86;5 85,1 83,8 82,S 81,1 79,8 15,0 
86,S 85,1 82,S 81,1 79,8 78,S 15,5 
85,1 83,8 82,5 81,1 79,8 78,S 16,0 
83,8 82,S 81,1 79,8 78,S n.1 16,5 
83,8 81,1 79,8 78,5 77,1 75,8 17.0 

82,5 81,1 78,5 n,1 75,8 74.S 17,S 
81, 1 79 .e 10.s 11 .1 75,s n.2 18,0 
79,8 78,S 77,1 75,8 74,S 73,2 18,S 
78,5 77,1 75,8 74,S 73,2 71,8 19,0 
78,S n.1 74,S 73,2 71,8 70,5 19,S 

77,1 75,8 73,2 71,8 70,5 69,2 20,0 
75,8 74.S 73,2 71,8 69,2 67,8 20,5 
74,S 7l~2 71,8 70,S 67,8 66,S 21.0 
73.2 71,8 70,5 69,2 67,8 65.2 21.S 
71,8 70,S 69,2 67 ,8 66.5 63,8 22.0 

71,8 69,2 67,8 66,S 65,2 63.8 22,5 
70,S 67 ,8 66,S 65,2 63.8 62,5 23,0 
69,2 66,5 65,2 63,8 62,5 61,2 23.5 
67,8 66,S 63,8 62,5 61 ,2 59,9 2-4,0 
66.S 65,2 62,S 61.2 59,9 SS,5 24,5 

65,2 63,8 61,2- 59,9 58,5 57,2 25.0 
63,8 62,5 59,9 59,S 57.2 54,5 25,S 
62.5 61.2 SS.5 S7.2 55.9 .53,2 26,0 
61,2 58,5 57,2 55,9 S4.5 51 .9 26,5 
59,9 57,2 55,9 54,S 51,9 50,5 27,0 
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1. GRAMINÉES VERTES (suite) 

Cell~Cendresj ~.;--6,0 ··-~.O 8,0 9,0 f 10.0 11,0 12,0 1i~~--.;-~.OJ15.0 16.0 17,0 18,0 -19,ol20J>~o 22.0 23,0 24,0 25,(JlCendres 
brute 

17,5 82,S 81,1 79,8 77.t 75,8 74.5 73,2 71,8 69,2 67,866,5 65,2 62,5 61,2 59,958,5 55,9 54,S 53,2 50,5 49.2 27,S 
28,0 81,1 79.8 78,5 n.1 74,5 73.2 71,8 70,5 67,8 66,565,2 63,8 61,2 59,9 58,557,2 54,5 53,2 51,9 49.~ 47,9 28,0 
28,5 79,8 78,S 77,1 74,5 73,2 71,8 70,5 69,2 66,5 65,2 63,8 61,2 59,9 58,5 57,2 5'4.S 53,2 S1 ,9 49,2 47,9 46,6 28,5 
29,0 78,5 77,1 75,8 74,5 71,8 70,5 69,2 67,B 65.2 63,8 62.5 59,9 58,5 57,2 55,9 53,2 51 ,9 50,5 47.9 46,6 45,2 29,0 
29,5 77,1 75.8 7'4,5 71,8 70,S 69,2 67,8 66,5 63,8 62,5 1,2 .58,5 57.2 55,9 53.2 51,9 50,5 47,9 46,6 45,2 42,6 29,5 

30.0 75.8 74.5 73.2 71.8 69.2 67,8 66,5 63,B 62,5 61.2 59,9 57,2 55,9 54,5 51,9 50.S 49,2 '46.6 45,2 43,9 41,2 30.0 
30,5 74,5 73,2 71,8 69,2 67,8 66,5 65,2 62,5 61,2 59,9 58.5 55,9 5-4,5 53,2 50,5 49,2 47,9 '45,2 '43,9 41,2 39,9 30,5 
31,0 73.2 71,8 70,5 67,8 66,5 65,2 63,8 61,2 59,9 58,5 SS,9 54,5 53,2 50,5 49,2 47,9 45,2 43,9 42,6 39,9 38,6 31.0 
31.S 71.8 70,5 69,2 66,5 65,2 63,8 61,2 59,9 58.5 57,2 54,5 53.2 51 ,2 49,2 47,9 45.2 43,9 .42,6 39,9 38,6 35,9 31,5 
32,0 10.5 69.2 67,s 65,2 63.a 62,5 59,9 sa.5 51,2 54,S 53,2 51 .2 49,2 47,9 46.6 43,9 '42,6 39,9 38,6 37.2 H.6 32.o 

·-,------·~····-.. ··-·· -.. -·- -· -··-~--..-- .. ---..·---··. -·--········--·-·--·-
32,5 69,2 67.B 66,5 63,8 62,S 61,2 58,5 57,2 55,9 53,2 51.2 50,5 -47,9 46,6 43,9 42,6 41,2 38,6 37,2 34,6 33,3 32,5 

""""' 1 33.0 67,8 66,5 63,8 62,5 61,2 58,5 57,2 55,9 53,2 51,2 o.s 47,9 '46,6 45.2 42,6 41,2 38,6 37,2 34,6 33.3 31,9 33,0 
O'l 33,5 66,5 63,8 62,5 61,2 59,9 57,2 SS,9 54,5 51,2 50.5 7,9 46,6 45,2 42,6 41.2 38,6 37,2 34,6 33,3 31,9 29,3 33,5 

34,0 65,2 62,5 61,2 59,9 58,S 55,9 54,5 51.2 50,5 49,2.U.,6 45,2 42,6 41,2 39,9 37,2 35,9 33.3 31,9 29,3 27,9 34,0 
34,5 63,8 61,2 59,9 58,5 55,9 54,5 53,2 50.5 49,2 47,9 5,2 43,9 41,2 39,9 37,2 35.9 33,3 31,9 29,3 27,9 25,3 34,S 

35,0 61,2 59,9 58,5 55,9 54~5 53.2 50,5 49,2 47,9 45. 3,9 41,2 39,9 37,2 35,9 34,6 31,9 29.3 27,9 26,6 25,3 35,0 
35,5 59,9 58,S 57,2 54,5 53.2 51,2 49,2 47,9 45,2 43,9 '42.6 39,9 38,6 35,9 34,6 31,9 30,6 27,9 26,6 23,9 22,6 35,5 
36,0 58,5 57.2 55,9 53,2 51,2 49,2 47,9 46,6 43,9 42,6 39,9 38,6 JS,9 34,6 31,9 29.3 27,9 26,6 23,9 22.6 20,0 36,0 
36,5 57,2 55,9 53,2 51,2 so.s 47,9 46,6 43,9 42,6 39,9 38,6 35,9 34,6 33,3 30.6 29,3 26,6 23,9 22,6 20.0 18,6 36,5 
37,0 55,9 53,2 51,2 50.5 47,9 '46.6 43,9 42,6 '41,2 38,6 37.2 34,6 33,3 30,6 29,3 26,6 25,3 22.6 20,0 18,6 16,0 37,0 

37,S 54.5' 45,2 42,6 41,2 39,9 37,2 34,6 33,3 30,6 29,3 26,6 25,l 22.6 20.0 18,6 16,0 14,6 37,5 
38,0 51,2 42,6 41,2 39,9 37.2 34,6 33,3 30.6 29,3 26.6 25,3 22.6 21.3 18,6 17,3 14,6 12,0 38,0 
38,5 SO,S 41.2 39,9 37,2 35,9 33,3 31,9 29,3 27,9 25,3 22,6 21.3 18,6" 17,3 1·U 12,0 10,7 38,5 
39,0 49,2 39,9 37,2 35,9 33,3 31,9 9,3 27,9 25,3 23,9 21,3 18,6 1/;3 14,6 13.3 10,7 8,0 39,0 
39,5 47,9 37,2 35,9 34,6 31,9 29,3 27,9 25,3 23,9 21,3 20,0 17,3 14,6 13,3 10,7 8,0 6,7 39,S 
"40,0 45.2 35, 9 34,6 31,9 30,6 27.9 25,2 23.9 21.3 20,0 17,3 16.0 13,3 10,7 9,3 6,7 4,0 40,0 

r-' valeur limite d'entretien établie pour une-consommation volontaire de 2,5 kg M.SJ100 kg P.V. 
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Il. LÉGUMINEUSES VERTES (LUZERNE) 
Table pour le calcul des U.F. (U.F./100 kg de M.S.). 

~ 5,0 6,0 7,0 8,0 9,0 10,0 11,0 12,0 13,0 14,0 15,0 16,0 17,0 18,0 19,0 20.0 21.0 22.0 23.o 2-t.o 25.o ~ e 
e e 

e 

18,0 90,4 89,1 87,8 86.~ 85,1 85,1 83,8 82,S 81,1 79,8 78,5 n.1 75,8 74,5 7-1',5 71,8 71.8 70,5 69,2 67,8 66,5 18.0 
18,5 90.4 89,1 87 ,8 86,S 85, 1 83,8 82,5 81, 1 79,8 79,8 78,5 77,1 75,8 7'4,5 73,2 71,8 70,S 69,2 67,8 66,5 65,2 18,5 
19,0 89,1 87 ,8 86,5 85, 1 85,1 83,B 82.5 81.1 79.S 78.S n.1 75,8 H,5 73,2 71.E 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 6,?,2 19,0 
19,5 89,1 87 ,8 86,5 85, 1 83,8 82,5 81, 1 79,8 79,8 77,1 77,1 75,8 7-4,5 73,2 71,8 70,S 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 19,5 
20.0 87,8 86,5 85,1 85,1 83.8 82,5 81,1 79,8 78,5 75,8 75,8 7~.5 73,2 71,8 70.S 69,2 67 ,8 66,5 66,5 65,2 63,8 20,0 

20,5 87,8 86,5 85,1 83,8 82.5 01,1 79,S 78,s n,1 1s,a 74,5 74,5 73.2 71,8 70,S 69,2 67,8 66,5 65.2 63,8 62,5 20,S 
21,0 86,5 85,1 83,8 82,5 82.5 81,1 79,8 78,S 77,1 75,8 74,5 73.2 71,8 70,5 69,2 67,8 66.5 65,2 63,8 62,5 61,2 21,0 
21,5 86,5 85,1 83,8 82,5 81,1 79,8 78,5 77,1 75,8 74,5 73,2 71,8 71.8 69,2 69.2 67,8 66,5 6·5,2 63,8 62,5 61.2 21.5 
22,0 85,1 83 ,8 82, 5 81 , 1 79,8 79,8 78,5 77,1 75,8 7-1,S 73,2 71,8 70,S 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,5 61.2 59,9 22.0 
22.5 85,1 63,8 82,5 81 ,1 79,8 78,5 77,1 75,8 74,5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,S 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 22,5 

23,0 83,8 82,5 81,1 79,8 78,5 n.1 75,8 H.5 74.5 11.e 71,B 69,2 69,2 67,8. 66,S 65,2 63,8 62,S 61,2 58,5 58,5 23,0 
23,5 S2,5 82,5 B1,1 79,8 78,5 77,1 7J,8 74.5 73.2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65.2 63,8· 62,5 61,2 59,9 58,S 57,2 23.5 

-..,J 24,0 82,5 81,1 79,8 78,5 77, 1 75,8 .74,5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,S 61,2 59,9 58,5 57,2 55.9 24,0 
24,S 81,1 79,8 78,5 77,1 n.1 75,8 73.2 71,8 71,8 69,2 69,2 66,5 66,5 63,8 63,8 61,2 59.9 58,5 57,2 55,9 54,5 24,5 
25,0 81,1 79,8 78,5 n.1 75,8 7-4.5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 53.2 25,0 

25,5 79,8 78,5 77.1 75.8 74,S 73.2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 54,5 53,2 25,5 
26,0 79,8 77,1 n.1 74,5 74,5 71,8 71,8 69,2 69,2 66,5 65,2 63,8 62,5 61.2 59,9 58,5 57.2 55,9 54.5 53.2 51,2 26,0 
26,5 78,S 77,1 75.8 74,5 73,2 71,8. 70,5 69,2 67,B 66,5 65,2 63,8 62,S 61,2 58,S 57 ,2 SS, 9 54,5 53,2 51,2 50,S 26,5 
27,0 77,1 75,8 7-t,5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,S 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 53,2 51,2 50.5 49,2 27,0 
27,5 n.1 74.5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 54,5 53,2 50,5 49,2 47,9 27,5 

28,0 75,8 74,S 73,2 71,8 70,5 69,2 67,8 66,5 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 5'4,5 53,2 51,2 50,S 47,9 46,6 28,0 
28.s 74,5 73,2 71,8 70,5 69,2 67,B 66,S 65,2 63,8 62,5 61,2 58,5 58,5 55,9 54,5 53,2 51,2 50,5 49,2 47,9 45,2 28,5 
29,0 73.2 71,8 70,5 69,2 67,8 66.S 65.2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 53.2 51 .2 50,5 49.2 47,9 46,6 "45.2 29,0 
29,5 73,2 71,8 69,2 69,2 66,S 65,2 63,8 62,5 61.2 59,9 58,S 57,2 55.9 54,S 53,2 50,5 '49,2 47,9 ~6.6 45,2 43,9 29,5 
30,0 71,8 70,5 69,2 67,B 66,5 65,2 62,5 61,2 59,9 58.5 57,2 55,9 5-t,5 53,2 51 ,2 50,5 47,9 46,6 45,2 43,9 42,6 30,0 

--
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Il. L~GUMINEUSES VERTES (LUZERNE) (suite) 

~ 5,0 6,0 7,0 8,0 9,0 10,0 11,0 12,0 13.0 14,0 15,0 16,0 17.0 18,0 19.0 20,0 21.0 22,0 23,0 24,0 25,0 e 
~ e 

30,5 70,5 69,2 67 ,8 66,S 65,2 63,8 62,5 61,2 58,S 57,2 55,9 5'4.5 53,2 51.2 50,5 '49,2 46,6 45,2 '43,9 42.6 41.2 
31,0 69,2 67,B 66.5 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,S 55,9 54,5 53,2 51,2 50,S '49,2 1,7,9 46,6 43,9 '42,6 "41.2 39,9 
31,S 69.2 66,5 65,2 63,8 62,5 61,2 59,9 58,5 57,2 55,9 53,2 51,2 50,5 49,2 '47,9 46,6 45,2 42,6 41,2 39,9 38,6 
32.0 67,8 66,5 65,2 63,8 61,2 59,9 58,5 57.2 55,9 s ... 5 53 .. 2 50.S 49,2 47,9 46,6 45,2 '43,9 '41,2 39,9 38,6 37,2 
32,5 66,5 65,2 63.8 62,5 61,2 58,S 57,2 55,9 54,S 53,2 51 .2 49,2 '47,9 46,6 45,2 43,9 42,6 39,9 38,6 37,2 35,9 

33,0 65,2 63.8 62.5 61,2 59,9 58,S 55,9 54,5 53,2 51,2 50,5 47,9 46,6 45,2 '43.9 42,6 41,2 38,6 37,2 35,9 H,6 
33,5 63.8 62,5 61.2 59,9 58,5 57,2 55,9 53,2 51.2 50,5 "49.2 47,9 45,2 43,9 '42,6 41,2 39,9 37,2 35,9 34,6 31,9 
3-4.0 63.8 61,2 59,9 58,5 5.7.2 55,9 54,5 51 ,2 50,5 49,2 47, 9 46,6 43.9 ~2.6 41,2 39,9 38,6 35,9 H.6 33,3 30,6 
3-4,5 62,5 59,9 58,5 57,2 55,9 54,S 53,2 50,5 -t9,2 47,9 46,6 45,2 42,6 41.2 39. 9 38,6 35,9 34,6 33,3 31,9 29,3 
35.0 61.2 58,5 57,2 55,9 54,5 53,2 51,2 -i9,2 '47,9 "46,6, 45.2 '43,9 '41.2 39,9 3~,6 37,2 3'4,6 33,3 31,9 29,3 27,9 

35,5 59,9 58,S 55,9 5-4,5 53,2 51,2 50,S 47,9 46,6 '45,2 '43,9 .U.6 39,9 38,6 37,2 35,9 33,3 31.9 30,6 27,9 26,6 
36,0 58,S 57,2 55.9 53,2 51,2 50,5 ·49,l '47,9 '45,2 43,9 42,6 41,2 38,6 37,2 35,9 34,6 31,9 30,6 29,3 26,6 25,3 
36,S 57,2 55,9 54,5 51 ,2 50,S 49,2 47,9 46,6 43,9 '42,6 41.2 39,9 37,2 35,9 34,6 31,9 30,6 29,3 26,6 25,3 23,9 
37,0 55,9 54,5 53,2 50,S 49,2 47. 9 -46,6 '45,2 '42.6 '41,2 39,9 37,2 35,9 34,6 33,3 30,6 29,3 27,9 25,3 23,9 21,3 
37,5 54,S 53,2 51 ,2 49,2 47,9 46,6 45,2 42,6 '41,2 39,9 38,6 35,9 34,6 33,3 31,9 29,3 27,9 25,3 23,9 22,6 20,0 

38,0 53,2 51.2 50,5 47,9 46,6 '45,2 43,9 1,1,2 39,9 38,6 37,2 34,6 33,J 31,9 29,3 27.9 26,6 23,9 22,6 20.0 18,6 
38.5 51.2 50,S 49,2 46,6 '45,2 '43,9 '42,6 39.9 38,6 37.2 35,9 33,3 31,9 30,6 27,9 26.6 23.9 22.6 21,3 18,6 17,3 
39,0 50,5 49,2 '47,9 45,2 43,9 42,6 41,2 38,6 37,2 35.9 34,6 31,9 30,6 27,9 26,6 25,3 22,6 21,3 18,6 17,3 16,0 
39,S 49,2 47,9 46,6 43.9 42,6 '41,2 39,9 37,2 35,9 34,6 31,9 30,6 29,3 26,6 25,3 22,6 21,3 20,0 17,3 16,0 13,3 
40,0 47,9 46,6 45,2 42,6 41,2 39,9 37.2 35,9 3-4,6 31,9 30,6 29,3 26,6 25,3 23.9 21.3 20.0 11,3 1~.o 13.3 12.0 

4-0,5 46,6 45,2 43,9 '41,2 39,9 38,6 35,9 34,6 33,3 30,6 29,3 27,9 25,3 23,9 21,3 20.0 18,6 16,0 14,6 12.0 10 ,6 
'41,0 1,5,2 '43,9 42,6 39,9 38.6 37.2 34,6 33,3 31,9 29,3 27,9 25,3 23.9 22,6 20,0 18,6 16,0 H,6 12,0 10,6 8,0 
41,5 '43,9 '42,6 39,9 38.6 37.2 35,9 33,3 31,9 29,3 27,9 26,6 23,9 22,6 20,0 18,6 16,0 14.6 13,3 10,6 8,0 6,7 
42,0 42,6 39,9 38,6 37,2 35,9 33.3 31,9 30,6 27,9 26,6 23.9 22,6 21,3 18,6 17.3 H,6 13,3 10,6 9,3 6,7 5,3 

~ e 
e 

30,5 
31,0 
31,5 
32,0 
32,5 

33.0 
33,5 
J.4,0 
l4,5 
35,0 

35.5 
36,0 
36,5 
37,0 
37,5 

38,0 
38,5 
39,0 
39,5 
40,0 

40,5 
'41,0 
41,5 
42.0 



Ill. FOIN DE GRAMINÉES 

U nifés fourragères 

c.b. U.f. c.b. U.F. c.b. U.F. c.b. lJ.F. 

20,0 77,1 26,5 62,5 33,0 47,9 39,5 ~3.2 

20,5 75,8 27,0 61,2 33,5 - 40,0 -
21,0 74,5 21.,s - 34,0 46,5 40,5 31,9 
21,5 - 28.0 59,8 34,5 45,2 41,0 30,6 
22,0 73,1 28,5 58,5 35,0 43,9 41,5 29,2 
22,5 71,8 29,0 57,2 35,5 42,5 42,0 27,9 
23,0 70,5 29,S 55,8 36,0 41,2 42,5 -
23,5 69,1 30,0 54,5 36,5 - 43,0 26,6 
24,0 67,8 30,5 - 37,0 39,9 43,5 25,2 
24,5 - 31,0 53,2 37,5 38,6 +1,0 23,9 
l5,0 66,5 31,5 51,B 38,0 37,2 +1,5 22,6 
26,0 63,8 32,5 49,2 39,0 34,6 

• c.b. = cellulose brute en p. 1 OO de la M.S. 
U.F. = unités fourragères/1 OO kg de M.S. 

Correction pour teneur en cendres 

p. 1 OO de cendres 
Correction 

p. 100 de cendres 
Correction 

pour U.F. pour U.F. 

~ 6,5 + 4,0 1\ 11,5-12,4 -4,0 
... 6,6- 7,5 + 2,7 .12,5-13,4 - 5,3 

7,6- 8,5 + 1,3 13,5-14,4 -6,6 
8,6- 9,4 0 14,5-15,4 -8,0 
9,5-10,4 -1,3 15,5-16,4 -9,3 

10,5-11,4 -2.7 
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IV. FOIN DE LUZERNE 

Unités fourragères 

c.b. U.F. c.b. U.F. ,c.b. U.F. 

12.0 81,1 20,5 66,5 29,0 51,8 
12,S ' 79,8 21,0 65,1 29,5 -
13,0 78,4 21,5 - 30,0 50,5 
13,5 - 22,0 63,8 30,5 -
14,0 77,1 22,5 - 31,0 49,2 
14,5 75,8 23,0 62,5 31,5 47,9 
15,0 - 23.5 61,2 32,0 -
15,5 74,5 24,0 _.._ 32,5 46,5 
16,0 - 24,5 59,8 33,0 -
16,5 73,1 25,0 58,5 33,5 45,2 
17,0 71,8 25,5 - 34,0 43,9 
17,5 - 26,0 57,2 34,5 -
18,0 70,5 26,5 - 35,0 42.5 
18,5 - 27,0 55,8 35,5 41.2 
19.0 69,1 27,5 54,5 36,0 -
19,5 67,B 28,0 - 36,5 39,9 
20,0 - 28,5 53,2 37,0 -
c.b. = cellulose brute en p. 100 dp Io M.S. 
U.F. = unités fourrogères/100 kg de M.S . 

Correction pour teneur en cendres 

p. 100 de cendres 
Correction 

p. 100 de cendres pour U.F. 

~ 7,0 + 4,0 10,6-11,7 
7,1- 8,2 + 2,7 11,8-12,9 
8,3- 9,4 + 1,3 13,0-14,1 
9,5-10,5 0 14,2-15,3 
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c.b. U.F. 

37,5 38,6 
38,0 37,2 
38,5 37,2 
39,0 35,9 
39,5 34,6 
40,0 -
40,5 33,2 
41,0 -
41,5 31,9 
42,0 30,6 
42,5 -
43,0 29,2 
43,5 27,9 
+4,0 -
44,5 26,6 
45,0 -

Correction 
pour U.F. 

-1,3 . 
-2,7 
-4,0 
- 5.3 
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V. CALCUL DE LA VALEUR FOURRAGÈRE DES ALIMENTS COMPOSÉS 

Coefficient de digestibililé de lb matière azotée el de la rnaliè.re organique en fonction 
du taux de cellulose par rapport à la matière sèche. 

Cellulose Coefficient Cellulose Coefficient Cellulose Coeffic:lent 
p.100 de p.100 de p. 100 de 

de la M.S. digestibilité de Io M.S. digestibilité de la M.S. digestibrltté 

0 93,50 12,20 71.36 23.40 57,94 
1 92 12,40 71,02 23.60 57,75 
1,20 91,76 12,60 70,68 23,80 57,58 
1,40 91,32 12,80 70,34 H 57,40 
1.60 91,28 13 70 24,20 57,24 
1,80 91,04 13,20 69,72 24,40 57,08 
2 90.80 13.40 69,44 24,60 56,92 
2.20 90,50 13,60 69,16 24,80 56,76 
2.40 90,20 13,80 68,88 25 56,60 
2,60 89,90 14 68,60 25.20 56,44 
2,80 89,60 14,20 68,28 25.40 56,28 
3 89,30 14,40 67,96 25,60 56,12 
3,20 89,02 14.60 67,64 25.80 55,96 
3,40 88.74 14.80 67,32 26 55,80 
3,60 88,46 15 67 26.20 55,64 
3,80 88,18 15,20 66,76 26,40 55,48 
4 87,90 15.40 66,52 26,60 55,32 
4,20 87.52 15,60 66,28 26,80 55,16 
4,40 87,14 15,80 66,04 27 55 
4,60 86,76 16 65,80 27,20 54,88 
4,80 86,38 16.20 65,S6 27,40 54,76 
5 86 16.40 65.32 27,60 54,64 
5.20 85,70 16,60 65.08 27,80 54,52 
5,40 85,40 16,80 6'1,84 28 54,40 
5,60 85,10 17 64,60 28,20 54,28 
5,80 84.80 17,20 64,40 28,40 54,16 
6 84,50 17,40 64,20 28,60 54,04 
6.20 94 17,60 64 28,80 53,92 
6,40 83,50 17,80 63,70 29 53,80 
6,60 83 18 63.40 29,20 53,68 
6,80 82,50 18.20 63,16 29.40 53.56 
7 82 18,40 62.92 29,60 53,-14 
7,20 81 ,62 18,60 62,68 29,80 53.32 
7,40 81,24 18,80 62,44 30 53.20 
7,60 80,86 19 62,20 31 52,40 
7,80 80,48 19,20 61 .96 32 51,90 
8 80,10 19,40 61,72 33 51 ,80 
8,20 79,68 19,60 61,48 34 50,60 
8,"'IO 79,26 19,80 61,24 35 50 
8,60 78,84 20 61 36 49,60 
8,80 78.42 20,20 60,82 37 49,10 
9 78 20,40 60,64 38 48,70 
9,20 77,52 20,60 60,46 39 48,30 
9,40 77,04 20.80 60,28 40 47,90 
9.60 76,56 21 60,10 41 47.50 
9.30 76,08 21.20 59,92 42 47,30 

10 75,60 21.40 59,74 43 47,10 
10.20 75,16 l1,60 59,56 44 46.90 
10,40 74.72 21.80 59,38 45 46,70 
10,60 74,28 22 59,20 46 46,50 
10,80 73,84 22,20 59,02 47 46,30 
11 73,40 22.40 58,84 48 46,10 
11.20 73,06 22.60 58,66 49 45,90 
11,40 72.72 22,80 58,48 50 45,70 
11.60 72,38 23 58,30 
11,80 72,04 23,20 58,12 
12 71,70 
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VI. CALCUL DE LA VALEUR FOURRAGÈRE DES ALIMENTS COMPOSÉS 

Coefficrent a utiliser pour Io transformation des quantités de matière organique diges­
tible en unités fourragères (M.G. en p. 1 OO de la M.S.). 

Coefficient 
MATIÈRE GRASSE en p. 100 de M.S. de 

digestibilitè 
de la matière 

0 1 organique 2 3 4 5 6 7 B 9 10 

91 1.41 1.42 1,43 1.45 1,47 1,49 1,52 1.55 1,59 1,63 1,68 
90 1,40 1,41 1,42 1,44 1,46 1.48 1,51 1,54 1.58 1,62 1,67 
89 1,40 1,41 1.42 1,44 1,46 1,48 1,51 1,54 1,58 1,62 1,67 
88 1,39 1,40 1,41 1,43 1,45 1,47 1.50 1,53 1,57 1,61 1.66 
87 1,38 1,39 1,40 1,42 1.44 1,46 1,49 1,52 1,56 1.60 1,65 
86 1,37 1,38 1,39 1,41 1,43 1,45 1,48 1,51 1.55 1.58 1,64 
85 1,36 1,37 1.38 1,40 1.42 1,44 1,47 1,50 1,54 1.57 1.62 
84 1,35 1,36 1,37 1,39 1,41 1,43 1.45 1,48 1,52 1.56 1,61 
83 1,34 1,35 1,36 1.38 1,40 1,42 1.+4 1,47 1,50 1,55 1,60 
82 1,33 1.34 1,35 1,37 1,39 1,41 1.43 1,46 1,49 1,54 1,59 
81 1,32 1,33 1,34 1.36 1,38 1,40 1.42 1,45 1,48 1.53 1,58 
80 1.30 1,31 1,32 1,34 1,36 1,38 1,40 1,43 1,47 1,51 1,56 
79 1,29 1,30 1,31 1,33 1.34 1,37 1,39 1.42 1.46 1,49 1,54 
78 1,28 1,29 1.30 1.32 1,33 1.35 1.38 1,41 1,45 1,48 1,53 
77 1.27 1.28 1,29 1,31 1,32 1,J.4 1,37 1.40 1,44 1.47 1.52 
76 1,25 1,26 1,27 1,29 1.30 1,32 1.35 1,37 1,40 1,45 1,50 
75 1.23 1,24 1,25 1,27 1,28 1,30 1.33 1.35 1.39 1,43 1.47 
74 1.22 1,23 1,24 1,25 1,27 1,29 1,31 1.34 1,37 1.41 1,46 
73 1.20 1,21 1,22 1.24 1,25 1,27 1.29 1,32 1.35 1,37 1,44 
72 1,19 1,20 1,21 1.23 1,24 1,26 1,28 1.31 1.34 1,36 1,43 
71 1,17 1,18 1,19 1,20 1,22 1,25 1.26 1,29 1.32 1,36 1,41 
70 1.16 1,17 1,18 1,19 1.21 1,24 1,25 1,27 1,30 1,l4 1.39 
69 1,14 1,15 1,16 1,17 1,19 1,21 1,23 1,25 1,28 1,32 1,37 
68 1,12 1,13 1,14 1,15 1.17 1,19 1,21 1,23 1,26 1,JO 1.35 
67 1,11 1.12 1,13 1,14 1,16 1.17 1,20 1,22 1,25 1,29 1,33 
66 1.09 1,10 1.11 1.12 1,14 1,15 1,18 1,20 1.23 1.27 1,31 
65 1,0B 1,09 1,10 1, 11 1.1 3. 1,14 1,16 1,19 1,22 1.25 1.30 
64 1,06 1,07 1,08 1,09 1.11 1,12 1,14 1.16 1,20 1,23 1.28 
63 1,04 1,05 1,06 1,07 1,09 1,10 1.12 1,14 1,18 1.21 1.25 
62 1,02 1,03 1,04 1,05 1,06 1,08 1,10 1,12 1,16 1,19 1,23 
61 1,01 1.02 1,03 1.04 1,05 1,07 1.09 1, 11 1,14 1,'7 1,21 
60 0,99 1,00 1,01 1,02 1,03 1,05 1.07 1,09 1,12 1.15 1,19 
59 0,97 0,98 0,99 1.00 1.01 1,03 1.05 1,06 1,09 1.13 1, 17 
58 0.95 0,96 0,97 0,98 0,99 1.01 1.02 1.04 1,07 1 ,11 1,15 
57 0,93 0,94 0.95 0,96 0,97 0,98 1.00 1,02 1,05 1,08 1,12 
56 0.91 0,92 0,93 0,94 0,95 0,96 0.98 1,00 1,03 1,06 1,10 
55 0,89 0,90 0,91 0,92 0.93 0,94 0,96 0,98 1,01 i .04 1,08 
54 0,87 0,88 0,89 0,90 0,91 0,92 0,93 0,95 0,98 1,01 1,05 
53 0,86 0,86 0,87 0,88 0,89 0,90 0,91 0,90 0,95 0,99 1,03 
52 0,84 0.84 0,85 0,86 0,87 0,88 0,89 0,'91 0,93 0,97 1,01 
51 0,82 0.82 0,8) 0,84 0,85 0,86 0,87 0,88 0,90 0,9) 0,93 
50 0,80 0.80 0,81 0,82 0,83 0,84 0,85 0,86 0.88 0,92 0,96 
49 0,78 0,78 0,79 0,80 0,81 0,82 0.83 0,84 0,86 0,89 0,?3 
48 0,76 0,76 0,77 0,78 0,79 0,80 0,81 0,82 0.84 0.87 0,91 
47 0.74 0,74 0.75 0,76 0.77 0,78 0,79 0,80 0,82 o.a5 0,89 
46 0,72 0.72 0.73 0,74 0,75 0.76 0.77 0,78 0.80 0,83 0.86 

1 
45 0,70 0.71 0,71 0,72 0,73 0,74 0,75 0,76 0.78 0.81 0,84 

--·-- -· 
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NOTICE D'EXPl.ICATION DES TABLEAUX 
DE COMPOSITION DES ALIMENTS 

ABRÉVIATIONS UTILISÉES 

M.S. · : Matière sèche 
M.O. : Matière organique 
M.A.T. : Mçitière azotée totale = teneur du produit en azote (N) x 6,25 
Cell. : Cellulose 
M.G. : Matière grasse ou extrait éthéré 
E.N.A. : Extractif non azoté 
M.M. : Matières minérales totales = cendres 
lns. chlorhyd. : Insoluble chlorhydrique == silice 
Ca : Calcium 
P ; Phosphore 
Mg : Magnésium 
K : Potassium 

• M.A.D. : Matière azotée digestible 
M.P.B. : Matières protéiques brutes 
T.D.N. : Total digestible nutrlents = nutriments digestibles totaux 
U.F. : Unité fourragère (unité d'énergie nette}. 

Catégorie A : plantes annuelles 

Catégorie V : plantes vivaces · 

Domctf ne climatique : Sd : domaine saharien 
Sa : domaine sa'hélien 
So : domaine soudanieri 
G : domaine guinéen 

et leurs intermédiaires 

Saisons 

ex. Sa-So: domaine sdhélo-soudanien 
So-G: domaine souda no-guinéen. 

. Les abréviations SS (saison sèche} et SP (saison des pluies) suivies d'un ou 
plusieurs numéros indiquent le ou les mols où les échantillons ont été prélevés. 

Exemple : SS 3 = échantillon récolté en mars 
SP 7 et 8 = échantillons récoltés en juillet ef août 
SP 7-9 = échantillons récoltés de juillet à septembre. 

Stades de développement 

St Vg = stade végétatif 
St FI = stade floraison 
St Fr = stade fructification. 

Les chiffres 1. 2 ou 3 suivant les abréviations Vg, FI ou Fr indiquent l'état plus 
ou moins avancé du développement. 
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Exemple : St FI 1 = début de floraison 
St FI 2 = pleine floraison 
St FI 3 = fin de floraison. 

Lorsque plusieurs abréviations sont associées (ex. St FI-Fr), l'échantillon 
comportait des plantes ou premier stade (FI) et d'autres ou deuxiéme stade (Fr). 

Au cQurs du développement, les plantes passent successivement par les stades 
suivants : 

Stade végétatif 
Stade montaison 
Stade épiaison 
Stade floraison 
Stade fructification 
Stade paille. 

COMPOSITIONS 

Les compositions rassemblées dons les tableaux sont, pour le plus grand nom­
bre, le résultat d'analyses effectuées ou laboratoire de nutrition et d'aJimentatlon 
de 1'1.E.M.V.T. Toutefois, pour certains produits, des données de la lîttérature 
ont été reprises. Ils sont désignés dons les tableaux par le signe (L). 

Pour les fourrages herbacés (graminées, légumineuses et espèce~ ~iverses). 
seule la composition moyenne est donnée . • Pour les espèces ligneuses et les produits et sous-produits agricoles et agro-
industriels, chaque fois que plusieurs échantillons ont pu être analysés, Io première 
ligne donne les voleurs moyennes et Io seconde ligne les valeurs extrêmes obser­
vées. 

Dans tous les cas, Io composition donne le taux de matière sè.che (en p. 100) 
et Io teneur en composants exprimée en pourcentage de la matière sèche. 

VALEURS ALIMENTAIRES 

a) Fourrages 

Les teneurs en M.A.D. ont été calculées en appliquant la formule 

M.A.D. p. 100 M.S. = M.A.T. p.100 M.S. -4,5, 

Les valeurs énergétiques en U.FJkg de M.S. des graminées et des légumi­
neuses ont été déterminées au moyen des tables dites « Hollandaises» 
modifiées (d. annexe 8) : 
• la table« graminées vertes» pour les graminées (table 1) 
• la table «luzerne verte» pour les lègumineuses (table Il). 

b) Produits et sous-produits agricoles et agro-lndustrlels 

~es teneurs en M.A.D. et les valeurs énergétiques ont été calculées en appli­
quant, aux principes nutritifs déterminés par l'analyse, des coefficients de digesti­
bilité trouvés dans la littérature pour des produits similaires, chaque fols que cela 
a été possible. Lorsque les coefficients n'ont pu être tr'ouvès, Io teneur en M.A.D. 
et la valeur énergétique ne sont pas Indiquées. 
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Les coefficients de digestibilité permettent de calculer : 

- les M.A.D. == M.A.T. x C.D. (M.A.) 
- les T.O.N. "' M.O. x C.D. (M.O.} + M.G. x C.D. (M.G.} x 1,25. 

Les U.F. sont ensuite déterminées au moyen de la formule suivante : 

[T.D.N. (en g/kg M.S.) x 3,65] -1 000 
U.F ./kg de M.S. = 1 883 
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1. FOURRAGES ET PLANTES FOURRAGÈRES 
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a) GRAMIN~ES NATURELLES 

ESPÈCES 

Andropo1on gayonus 
Planles entières 15 j (V g 1) 
Plantes entières 25 j (Vg 2) 
Plantes entières St Vg 2 fi (35 j) 
Plantes entilires repousses 60 j 
Plantes entières repousses St FI (75 i) 
Repousses feuilles ba:oales Vg 1 
Repousses feuilles basales montaison 

feÙilles âgées sur tiges 
Stade fructification 
Repouues 20 1 après feu 
Repousses 60 j api:ès feu 
Repousses 100 i après feu 
Extrémités florifères 
Repousses 15 j après coupe 
Repousses 25 j après coupe 
feuilles basales St Vg 
Repousse$ sur chaumes 
Feuilles basales sèches 
Feuilles sèche.s 
Tiges sèches 
Extrémités tiges + inflor. 

Arlstldo mutablllls 
Stade végétatif 
Stade montaison 
Stade florai:son 
Stade fr 1 
Stade Fr 2 
Stade Fr 3 
lnfruc.tescences ' 
Pailles 
Pailles 

Arlstida f>Olllda 
Stode fr 2 
Paille 

Cotê- Domaine 

go rie dlma-
tique 

V So 
So el G 

A Sa 

V Sa 

~ 

Saison M.S. M.A.T. Cell. 

SP 6·7 27.2 11,8 )0.7 
SP7 28.7 10,3 31.4 
SP7-9 27,4 8,6 31,8 
SP 8 19,9 4,6 37,6 
SP 8-10 28.8 3.7 41,8 
SP 8-10 27.2 12.9 30,0 
SP 10 29,6 7.3 32.3 

SS 12 '40,8 4,3 34,8 
SS 12 49,1 3,5 36,8 
SS 1 36,8 8,4 28,4 
SS 1 36,7 6,3 32.8 
SS 1-2 74,1 5,7 34,4 
SS 1 35,4 4,6 38,0 
SS 2 37.9 10,7 29.5 
SS 1-l 38,7 9,6 30A 
rss 3 38,8 6,1 31,5 
SS 3 '49,7 4,5 H.6 
SS 3 93,1 2,6 37,3 
SS 3 89,3 2.3 39,8 
SS 3 82,3 1.1 41,2 
SS 3 88,0 2,8 '40,2 

SP7 22,6 13,3 31,1 l 
SP7 30.7 9,1 • 33,7 
SP 8 32,5 7,2 35,6 
SP 9 48,8 S,9 36,S 
SP9 58.3 4,5. 39,3 
SP 9-10 59,4 3,5. '40,9 
SP9 45.7 3,0 41,8 
SS 10-12 93,6 3,2 41,7 
SS 3.5 95,0 1,6 43,8 
'" 

SP9 50,3 4,0 41.2 
SS 1 91,9. 3.1 43,3 

lns. 
M.G. E.N.A. M.M. chlor· Ca p K Mg M.A.D. U.F. 

hyd. 

2.0 47.1 8,4 4.3 0.31 0,20 1.73 0,20 7,3 0,68 
2,5 47,9 7.9 3,6 0.43 0,18 1,80 0,21 5.8 0,66 
2,0 48.8 a.a 3,9 0,46 0,16 1.95 0,29 4,1 0,64 
1,7 50,2 S.9 3,1 0,30 0.12 - - 0,1 0,51 
1,2 48,1 5.2 2,5 0,28 0,09 . - 0 0,38 
1,9 45,5 7,7 5,) 0,32 0,20 - - 8,4 0,69 
1.9 50.2 8,3 s.o 0,'40 0,16 2,73 0,17 2,8 0,64 

1.4 52,0 7,S 4,8 0,36 0,15 0,98 0.15 0 0,57 
1.1 53,3 S.2 2,5 0,45 D,05 - - 0 0.55 
1,8 52,9 e.s 4,9 0,53 0,15 1,29 0.33 3,9 0,75 
1,7 49,1 10,1 6,2 0,43 0,14 .1,60 0,27 1,8 0,59 
1,8 51,7 6,4 2,7 0.55 0,14 0,81 0,41 1,2 0,62 
1,7 S0.7 s.o 2,6 0,22 0,15 1,15 0,17 0,1 0.51 
2.2 48,1 9,5 4,, o.so 0.23 1,70 0.36 6,2 0,70 
2.1 50,1 7,8 3,7 0,+4 0.20 1,60 0,23 5,1 0,69 
2.1 54.2 6,1 2.3 o.+4 0.09 - - 1,6 0,70 
1,6 51,2 8,1 4,9 0,43 0.12 1,74 0.28 0 0.58 
1,6 52,0 6,5 3.8 0,49 0,08 0,92 0.18 0 0,52 
1,7 48,9 7,3 3,7 0,+4 0,07 1,34 0,11 0 0,42 
0,8 53.0 3.9 1.S 0,16 0,07 1,06 0,1'5 0 0,41 
0,8 49,7 6.5 3.4 0.'40 0,04 - - 0 0.42 

3,S 43,0 9.1 S,1 0,53 0,19 1,28 0,18 8,8 0,66 
3,8 +4,7 8,7 4,9 0,45 0,19 - - 4,6 0,59 
1.9 47,3 8,0 5,4 0,29 0,18 1.66 0,14 2,7 O,Si 
1,3 48,9 7,4 4,1 0,J4 0,14 1,18 0,14 1,4 0,53 
1,1 48,3 6,8 4,1 D,25 0.12 0,64 0,13 0 o.-u 
1,0 48.3 6.3 4.6 0,15 0,10 - - 0 0,39 
1,0 48.3 5,9 4.3 0,28 0.11 0,5J 0,11 0 0,37 
1,1 47,4 6.6 4,9 0,34 0,10 0.47 0.12 0 0,35 
0,7 48,1 5,8 4.6 0,23 0,03 0.74 0,08 0 0,29 

. 
1,2 48,6 5,0 3.3 0,30 0,13 - - 0 0,40 
1,2 46,6 5.8 4,0 0,15 0.1 - - 0 0,31 
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a) GRAMIN~ES NATURELLES (suite) 

ESP~CES 
Calé-
gor1e 

Brachlarla mutlca V 
Repousses 10 j (10 cm) 
Repousses 30 j (20 cm) 
Repousses stade montaison 
Repousses stade floraison 
Feuilles ver1es sur chaumes 

Cenchrus blflorus 
A 

Stade montaison vègétafir 
Stade floraison 
Stade .Fr 1 
Stade fr 2 
Repousses vertes 
Pailles 
Pailles 
Cenchru.s ci/loris V 
Stade montaison 
Stade floraison 
Paille 

Echlnochloa stagnina V 
Stade floraison 
Tiges submergées 
Chaumes floriféres exondés 
Repousses après décrue 20 j 
Repousses après décrue 30 j 
Repousses après décrue 50 j 
Repousses 30 j après feu 
Repousses 30 j aprés coupe (irriga-
fion) 

Repousses '45 j après coupe 
Restes de liges sur sol sec 
Restes de liges sur sol humide 

Eleuslne lndlca A 
Stade floraison 

Elionurus e/egans A 
Stade fructification sec 

Domaine 
clima- Saison 
tique 

Sa-So 
SS 11 
SS 12 
SS 3 
SS 11 
SS 3 

::ia er 
Sa-So 

SP7 
SP 8 
SP9 
SP 9 
SS 10-11 
SS 11-1 
SS 2 5 

Sà-So 
SPB 
SP 9 

· SS 11 . 
So-So 

SS 11 
SS 11 
SS 11 
SS 12 
SS 1-2 
SS 2 
SS 4-5 

SS '4 
SS 4 
SS .of 
SS 4 

Sa 
SP B 

Sa 
iSP 9 

.. ~ 

M.S. M.A.T. Cell. M.G. 

16,0 21,4 27,3 2.5 
19,1 18.2 29.2 1,7 
23,1 9,4' 3'4,2 2,3 
28,6 6,5 35.2 1.3 
21,'4 13,9 32,8 2,1 

23,0 16,0 30,3 2.0 
25.1 8,8 33,2 1,6 
H.4 7,0 35.1 1,4 
39,2 S,'4 38,8 1,2 
35,6 9,7 32,0 1,8 
87,4 3,5 39,l 1,0 
94',9 2,6 4o,7 0,9 

25,5 9,0 36,0 1.'4 
32,9 5,8 38,3 1,3 
84,9 3,9 '43,0 1.1 

22.1 10,9 35,0 1.5 
14,3 3,8 '42,3 0,7 
27,2 8,1 36,8 1,6 
18,7 16,0 27,6 1,7 
25,1 11,2 28.6 1,5 
28.5 9,8 33,2 1,'4 
26.6 14.5 27.1 2.5 

16,5 18,5 29,2 2,1 
20,7 15,4 30.5 2.0 
90.7 2,3 '45,3 0,7 
40,6 1.8. 43,7 o.s 

30,5 10,2 33,3 2,2 

94,'4 4,0 38,2 1,6 

lns. 
E.N.A. M.M. ctllor· Ca p K Mg M.A.0 U.f. 

hyd. 

0,33 2,70 0,23 17,6 0,71 35.2 12.6 5,6 0,62 
38.7 12,2 5,4 0,53 0,28 3,10 0,17 13,7 0,67 

'43.7 10,'4 2,1 0,22 0,26 1,80 O,H '4,9 0,55 

50,2 7,0 2,7 0,22 0,08 1,96 0,12 2,0 0,58 

39,0 12.2 '4,8 0.16 0,28 3,27 0,15 9,4' 0,55 

39,9 11.8 '4,5 0,50 0,16 2,23 0,25 11,5 0,63 
45,5 10,9 5,2 0,48 O,H 2,50 O,H '4,3 0,57 
48,0 8,5 3,9 0,40 0,15 1,95 0,21 2.S 0,56 
'45,4 9.2 3,9 O.H 0,13 3,30 0,20 0,9 0,41 
43.9 12,6 '4,3 0,50 0,19 '4,10 0,27 S,2 0,57 
46,'4 9.9 .4.8 0,35 0,09 2,28 0,26 0 0,39 

+u 11.2 5,9 0,28 0,0'4 2,30 0,22 0 0,31 

'45,5 8,1 3,7 0,23 0,38 3,'40 0.20 '4,5 0,53 
'43,8 10,8 5,5 0,21 0,19 2,27 0,31 1,3 0,'41 
'42,9 9,1 3,9 0,33 0.18 2,62 0,17 0 0,26 

39,9 12,7 6,3 0,31 0.21 2,23 0.20 6,'4 0,'47 
44,7 8,5 1,5 0,10 0,13 3,29 0,09 0 0,27 
'42,7 10,8 6.6 0,21 0,17 1.90 O.H 3.6 0,45 
38,8 15,9 8,9 0,61 0,38 2,20 0,51 11,5 0,65 
38,'4 20.3 12.'4 0,66 0,33 2.'42 0,38 6,7 0,5'4 
35,6 20.0 12,3 0,56 0,31 2,21 0,52 5.3 0,'41 
39,2 16,7 9,3 0,32 0,30 2,67 0,28 10.0 0,65 

36,4 13,8 6,6 0,'45 0,28 1.87 0,25 H,O 0,64 
36,3 15,8 7,3 0,46 0,21 1,69 0,15 10,9 0,56 
43,1 8,6 . 3,8 0,20 0,07 2,30 0,11 0 0,17 
49,4 '4,6 1,6 0.10 0,03 1.30 0,07 0 0.31 

46.9 7.4 3,4 0,63 0,14 1,20 0,26 5,7 0,63 

48,4 7,8 4,8 0.23 0,06 - - 0 0,46 
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a) GRAMtNéES NATURELLES (suite) 

ESP~CES 

Hyporrhenla smithlano 
Stade floraison 
Stade fructtficotion 

Hyparrhenia subplumosa 
Repousses après feu · 

Hyperthella diuoluto 
Repousses 20 j végétatif 
Stade montaison 30 f 
Stade fi 2 
Slade fr 1 
Feuilles basales 
Repousses 30 j après feu 
Repousses 75 j sur coupe 
Repousses 90 j après feu 
Repousses 25 jour.s après pluies 

Loudetla simplex 
Repousses JO j 
Repousses 75 j 

. Repousses aprés feu 1 mois 
Repousses après feu 2 mois 
Repousses après reu l mois 
Repousses après feu 3 mois 

Orlza barthll 
Stade frucli flcation 

Orl:ia longlstamlnata 
Repousses 30 j stade ·floraison 
Repousses 60 j stade fructîfication 
Repousses après feu 20 j 
Repousses 30 j 
Chaumes secs 

Panicum turfldum 
Stode floraison (plante entière) 
Extrémités en fleurs 
feuilles ef infruclescences 
lnfructescences vertes 
lnfruclescences 
Chaumes 
Extrémités de chaumes 

C t· 1 Oomainel 1 1 1 1 1 1 I '"'· o.~- clima· Salson M.S. M.A.T: Cell. M.G. E.N.A. M.M. chlor 1 Ca l P j K 1 ·Mg ,M.A.OJ U.F. 
gorie tique hyd. ' 

V 

V 

V 

V 

V 

V 

G 

Sa-So 

Sa·So 

Sa 

Sa 

Sa 

Sa 

SPS 
SP9 

30.6 
32.6 

6.9 1 H,8 f 2.5 1 '48,8 
4,9 35,.if 1,5 52,3 

SS 2 33.4 1 10.1 r 33.o 1 1,9 1 45,4 

SP6 
SP7-8 
SPS 
SP9 
SS12 
SS 11 
SS 2 
SS2 
SS 3 

SS 12 
SS 1 
SS 3 
SS 3 
SS 10-1 
SP+.7 

23.2 
28.0 
30,3 
"'17,4 
37,2 
37,1 
54,0 
52,6 
42,2 

35,7 
37,1 
79,9 
85,7 
90,'4 
43,8 

SS 10 1 32,l 

SS 10 42,0 
SS 12 • 45,0 
SS 10-12 42.2 
SS l-6 39,7 
SS 1 92,4 

SP 7-8 34.1 
SP9 34,8 
SP 8-9 33,8 
SS 2 50,8 
SS 10 54,7 
SS 2 87,2 
SS 4 85,0 

133 

" BJ 
~· 

" S,8 
33 
u 
6J 

11.0 
6,2 
6,4 
.if,6 
5,2 
3.4 

28.6 
32,8 
33,6 
37.3 
35.1 
31.2 
33,5 
35,4 
29,B 

32,6 
34.1 
H,5 
35,9 
38,4 
36,7 

7,9 1 37,2 

15.0 27,7 
12,0 28,0 
21.0 25,1 
14,1 27.8 

1,9 37,7 

9.7 31.7 
7.4 32,3 
6,0 35,1 
5,1 32.6 
2,7 38,S 
3,1 39,4 
4,6 35,4 

2,8 
2,7 
2.1 
2,1 
1,5 
1.6 
2,0 
1,5 
1.9 

2.1 
1,3 
1,8 
1,6 
1,0 
1,1 

1.8 

1,8 
1.5 
2.0 
2.8 ., 
0.6 

1.a I 
1,6 
1.3 
1.8 
1,7 
1,6 
2.3 

46.2 
47,9 
43,9 
47.7 
47,0 
53,2 
48,7 
49,3 
51,6 

43,4 
51,1 
46,9 
"'19,1 
45,8 
49,8 

38,7 

34,9 
43,2 
30,9 
29.8 
36,0 

19.2 
56,7 
50,1 
53,5 
49,4. 
49,B 
46,5 

7,0, J,4 ,0.'43,0,U11.2'41-1 2,4 ,0.59 
5.9 2.9 0.39 0.09 1.03 - 0,4 0,59 

9.6 1 3,6 10,47 I 0.20 1 2.54 10,47 1 5,6 1 0.59 

8.5 
6.9 

12.1 
6,7 

10.5 
8,2 

11.9 
11,1 
10.4 

10,6 
7,3 

10,4 
8,8 
9,6 
9,0 

3,5 
2,7 
7,2 
2,7 
7,0 
4,8 
9,4 
8,6 
5.6 

0,20 
0,52 
0,55 
0,43 
0,56 
0,58 
0,36 
0.53 
0,47 

o,32 1,30 10.11 
0,30 -
0,29 -
0,16 -
0,12 0,'14 

1.55 
0,98 
0,70 
1,2'4 

0,10 
o.oa 
o.oa 
0,16 

6,7 0,43 0.34 -
4,9 0,25 0,26 -
6,8 0,37 0.13 1,34 
5,9 O,JO 0,11 0,98 
6.3 0,35 0, 13 0,93 
6,7 0,29 0.10 0,72 

0,20 
0,35 
0,26 
0,29 
0.30 

0,19 
0,18 
0,22 
0,14 

14,4 111.1 I0.2410,15 

20.6 14,6 0,52 0.21 2,17 0,21 
15.3 9,7 0,68 0,16 2,23 0,26 
21,0 14,S 0,31 0,30 2,04 0.1 O 
25,5 20,8 0,25 0,17 1,90 0,14 
23.8 18.4 0,08 0,04 0,78 0,16 

7,6 
2.0 
7,2 
7,0 
7,7 
6,1 
9,2 

2.9 
0,4 
3,4 
2,3 

15,2 
2,4 
4,2 

0,35 
0,25 
0.21 
0,43 
0,52 
0,53 
0,65 

0,231 -
1,13 0.36 l 5.S 
0.21 
0,38 
0,14 
0,11 
0,32 

1,0510,38 
0,70 0,54 

1.53 I O,H 

9,4 
s.2 
3,8 
1,7 
1.1 
1,3 
0 
0 
1,8 

6,5 
1.7 
1,9 
0,1 
0.7 
0 

3,4 

10,S 
7,5 

16,S 
9,6 
0 

s.2 
2,9 
1.5 
0,6 
0 
0 
0,1 

0,1'4 
0,64 
O.H 
0.51 
0,53 
0,67 
0,55 
0,49 
0.67 

0,61 
0,59 
0,55 
0,52 
0.43 
o.so 

0,37 

0,56 
0,64 
0,63 
0,48 
0.16 

0,67 
0,69 
0,57 
0,66 
0,46 
0,45 
0,53 
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a) GRAMINéES NATURELLES (suite) 

Ca té· ESP~CES go rie 

Pennisetum hordeoides A 
Repousses stade végétali( 
Repousses 20 j montai$on 
Pennlsetum pediceflatum A 
Stade végétatif 
Stade montaison 
Extrémités stade floraison 
Repousses 30 j 
Repousse$ 60 j 
lnfructescences au sol 
Pailles 
Permlsetum purpureum v. 
RepousseJ 30 j 
Pennlsetum subangustum A 
Repousses 20 j 
Repousses 40 j stade floroison 
Repousses 20 j 
Stade fructification 

Sdroenfe:ldia gracllls A 
Stade montaison 
Stade floraison 
Stade fructification 2 
Stade fructification 3 sec 
Pailles 
Repousses 

Setarla sphacelata V 
Feuilles vertes sur chaumes 
Feuilles + extrémités florifères 
Repouues 25 j sur coupe 

Sorghastrum trlchopus V 
Extrémités florifère.s 
Feuilles vertes sur chaumes 
Repousse, 15 j a?rès coupe (pluie) 

Sor;:hum lanceolatma A 
Stade fructification 

• 

Domaine 
di ma- Saison 
tique 

So.·So 
SP8 
SP8 

Sa-So 
SP7 

G SP7..S 
SP 9.10 
SS 11 
SS 11 
SS 12 
SS 2-3 

G 
. SS 2 

So • 
SP 8 
SP 9 
-SS 11 
SP 10 

Sa 
SP7 
SPB 
SP9 
SS 10-1 
SS 2-6 
SS 10 

So 
SS 2 
SS 11 
SS 3 

So 
SS 11 
SS 2 
SS 3 

Sa-So 
SP9 

M.S. M.A.T. Cell. M.G. 

,. 

20,6 13,6 35,5 2,8 
2-0.2 9,1 38,8 l.7 

18,5 11,4 ll,6 1,7 
23.6 7,8 36,6 1,6 
29,2 7,4 39,2 2,3 
19,0 8,2 34,5 2,1 
20.3 6,0 35,S 1,7 
92.2 5,9 )7,7 1,6 
93.2 2,6 46.1 0,9 

18,9 10,0 34,6 2.2 

14,0 13,8 24.6 3,2 
19.2 10,2 33,6 2.9 
21.3 15.3 32.0 2,6 
52.6 8,2 34,8 2.8 . 
26.2 8,7 34.9 1,4 
33,2 6.3 36,0 1,5 
50,5 4.1 37.3 1,6 
90,..f 2,8 39.1 1,1 

. 92,7 1,6 -41,9 1,0 
35,S 9,3 31,8 1,6 

57.5 3,7 39,0 0,6 
37.7 5,1 37,0 1.6 
24.3 10.4 29,5 2.0 

40,6 2,7 40,7 1.2 
45,6 3,8 39,6 1,5 
35,7 7,3 34,7 1.6 

49,5 4,B 35.1 1,0 
--

J. . 

lns. 
E.N.A. M.M. chier- Ca p K Mg M.A.O. U.F. 

hyd. 

40.4 7,7 3,2 0,51 0,28 1,60 0,42 9,1 0,55 
41,3 8,1 2..3 0,34 0.11 2,60 0,50 4,6 o .. « 

42,7 11,6 2,1 0,60 0,26 3,66 0,31 6,9 0,58 
38,7 15,3 5,1 0,23 0,1'4 - - 3,3 0,38 
-41,5 9,6 4,2 0,19 0,23 2,..fS 0,16 2,9 0,39 
46,5 8.7 3.-4 0,52 0.28 - - 3.7 0,57 
-47.5 9,3 ·4.1 0,35 0,16 - - 1,5 0.52 
44.4 10,..f 6,1 0,-43 0,11 1,19 0,23 1.-4 0,-43 
-42,5 7,9 ..f,5 0.17 O.o.4 1,49 0,19 0 0,15 

38,7 14,5 8,7 0,58 0,29 - - 5.S 0,-46 

44.2 14,2 3.5' 0,23 0.17 S,90 0,23 9,3 0,75 
43,6 9,7 3.3 0,22. 0,23 3,10 0,29 S.7 0,58 
36,5 13,6 4.4 0,29 0,28 9,74 0,29 10.8 0,55 
36,7 ! 17.5 6,2 0.32 0.22 6,30 0,33 3.7 0,39 

-47,0 s.o 414 0,29 0,16 1,24 0,17 4.2 0,56 
47,3 8,9 s.a 0,30 0,13 1,78 0.20 1.8 0.52 
49,4 7.6 5,3 0,24 0,09 1,20 0,16 0 o,ot9 
48.9 8,1 5,3 0,30 0,07 1,08 0,16 0 0,43 
-47,7 7,8 5,6 0,29 0,05 0,51 0,10 0 0,32 
-46,0 11,3 7,2 0,28 0,3 1.29 0,17 4,8 0,60 

45,6 11,1 8,3 0,32 0,11 0.91 0,21 0 0,37 
45,0 11,3 7,1 0,35 0,17 2,13 0,26 0,6 0,-44 
44,2 13,9 5,6 0,40 0,31 4,26 0,29 5,9 0.63 

45,9 9,5 6.7 0.22 0,11 0,93 0,14 0 0,35 
43,8 11,3 7,S 0,33 i), 11 0,77 0.25 0 0,35 
46.2 10.2 7,3 0.31 0.17 1,39 0,22 2,8 0,53 

50,3 6,B 1 3.1 0,16 0,27 2,63 o.u: 0,3 o.ss 
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b) CULTURES FOURRAG~RES. GRAMIN~ES 

Domaine 
ESP~CES c:limo· Saison 

tique 

Andropogon gayanus SoG 
Repousses 3 semaines 5P6-7 
Repousses 4 semaines SP. 6-7 
Repousses 5 semaines SP7-9 
Repousses 6 semaines SP7-9 
Repousses 7 semaines SP7·9 
Repousses 9 semaines SP 8-10 
Repousses 15 semaines SP8-10 
Repousses 5 semaines SS 12 
Repousses 7 semaines SS 12 
Repousses 8 semaines SS 1 
Repousses 10 semaines SS 1 

-· - -
Cenchrur cillaris (irrigué en S.S.} j 

SP6 Repousses 3 semaines 
Repousses 4 s~maines SP10 
Repousses 5 semaines SP7-9 
Repousses 6 semaines SP 7-10 
Repousses 8 semaines SP 7-10 
Repousses 9 semaines SP7 
Repousses 12 semaines SP9 
Repousses 6 semaines SS 12-4 
Repousses 13 semaines SS 2 
Repousses 15 semdines SS 3 
Repousses 17 semaines SS 3 

Panicum mcrxlmum (Irrigué) So G 
Repousses 3 semaines SS 1 
Repousses 4 semaines SS 1 
Repousses 5 semaines SS 2 
Repousses 6 semaines SS 2 
Repousses 7 semaines SS 2 
Repousses 8 semaines SS 3 
Repousses 9 semaines SS 3 

Panicum maximum (hybrides) G 
Repousses 4 semaines SP 5 
Repousses 5 semaines SP6 
Repousses B semaines SP6-7 

M.S. M.A.T. Cell. M.G. 

20.3 24.6 26.5 2.7 
21.7 15,7 29.7 2.2 
22.6 13,9 31,5. 1,9 
23.1 11.1 33.2 1.7 
26,0 9.2 34.6 1.6 
32.6 "8.1 35,7 1,5 
42.7 5,7 37,8 1,2 
27,5 12,B 32,3 2,0 
32,2 8,7 34.9 1,5 
41.4 7,l 3& 1 1.4 
45.S 6,1 39,6 1.1 

23,1 15,6 J0.7 3.2 
23,9 10,2 36,5 2,5 
28,S 7,4 40,9 2.7 
30,1 7,2 43,2 2,5 
33.4 6,7 43.9 2.8 
37.7 4,9 '46.0 2,5 
45.2 3,8 '48,1 1,7 
38.9 8.4 40,2 2.9 
39.6 8.1 41,1 3.0 
43.0 7,0 42,2 2,9 
47.2 5.8 42,7 2.7 

15.6 18,7 29,8 3.2 
17.4 14,5 33,2 1,4 
18,1 10,3 35,2 1,9 
17,9 8,5 36,1 1.8 
18.7 8,0 36.9 1.8 
19,8 7,2 38,4 1,S 
21.s 6,5 39.4 1,4 

19,6 18,6 30,2 3,5 
19.2 18.0 32,8 1,8 
18,3 15,3 34,4 2,2 

... 

lns. 
E.N.A. M.M. chlor- Co p K Mg M.A.0. U.F. 

hyd. ' \ 

' 

37,8 8.4 2,0 0,57 0,28 2,60 0,21 20.1 0,80 
43,9 8,5 2,8 0,52 0,27 2.36 0.23 11.2 0,71 
43,7 9,0 3,1 0,49 0.25 2,52 0.21 9,4 0,65 
+1,3 9,7 3.3 0.'46 0,23 1,25 0,19 6,6 0.58 
45,5 9,1 3.8 0,44 0,22 2,13 0.16 4.7 0,55 
45,3 9,4 3.9 0,37 0,21 2.41 0,15 3.6 0.51 
42.9 11,4 4.6 0.30 0,18 2.72 0.14 1,2 0,4-0 
43,3 9,6 3,8 o.so 0,29 2,31 0,21 8,3 0,61 
45.0 9,9 4,8 0,'46 0.22 2.0'4 0,20 4,2 0,59 
43,7 9,6 4.9 0,36 0,18 2,23 0.17 2,7 0,43 
42,9 10,3 4,9; 0,30 0,15 1,72 0.15 1.6 0,37 

39,2 11,3 2.3 0,23 0,23 4,98 0.16 11,1 0,63 
42,0 8,8 3,8 0,24 0,23 2,45 0.2l 5.7 0.51 
40.8 8,2 3.9 0,26 0,17 1,97 0,24 2,9 0,37 
40.5 6,6 3,3 0,25 0.15 1,33 0.25 2.7 O,JO 
39,2 7,4 4,3 0,31 0.13 0,90 0,30 2.2 0,29 
'40.8 5.8 3,2 0,30 0,09 0,80 0,27 0,4 0.21 
38.9 1.5 2,9 0.20 0,08 1,85 0.15 0 0.17 
42,4 6,1 3.2 0,27 0,17 1,04 0,26 3.9 0.43 
39,0 8.5 3.5 0,33 0,13 2.17 0,27 3,6 0,34 
41,l 6,7 3.7 0,34 0,08 0,66 0.28 2,5 0,33 
43.3 5,4 3,1 0.29 O.OJ. 0.41 0,26 1,3 0,37 

36.9 11,4 2,7 0,42 0,30 2,78 0,45 14,2 0,66 
40.0 10,9 2,3 0,36 0.26 2,26 0,41 10.0 0,57 
42,6 10,0 2.3 0,32 0,24 2,43 0,38 5.8 0.53 
43,3 10,3 2.4 0,33 0,21 1,97 0,30 4,0 o.so 
43,2 10.1 2.5 0,36 0.20 1.55 0,22 3,5 0,47 
42,3 10.6 2.9 0,34 0,19 1,68 0,20 2.7 0,40 
42.6 10,1 3.0 0,36 0.18 1.70 0.17 2.0 0,37 

39,6. 8.1 1,9 0,721 0,33 1,83· 0,52 14.1 0,71 
39,5 7,9 2,6 0,73 0,31 1,18 0,57 13,S 0,63 
39,5 8,6 2,5 0,66 0,30 1,86 0,55 10.s 0.57 

i 
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c;) LéGUMINEUSES HERBACÉES NATURELLES . 

. 
Coté· 

Domaine lns. 
ESPtCES gorie climo- Saison M.S. M.A.T. Cell. M.G. E.N.A. M.M. chi or Ca p ,K Mg M.A.O. U.F. 

tique hyd. 

Aly1icarpur of"alifollus " Slade floraison Sa SP9 14.3 20.4 24.7 2.2 40,0 12,7 S.3 1,13 0,21 2,57 0,35 15,9 0,71 
Stade FI-Fr SP10 39,8 12,7 27,6 2.7 47,6 9,4 3,9 1,10 0.17 1,54 0,23 8.2 0.70 
Stade .sec SS 3 93,5 5,2 30.7 1,4 56,1 6,7 2.3 0,62 0,05 - - 0.7 0,68 
Montaison (Casamance) So SP9 24,0 17.5 25,6 3.1 42.5 11.3 2.9 1.44 0,17 2,30 0,42 13,0 0.71 

Cassio mlmosaldes " Pou)~es florifères debul Fr Sa finSP10 36,8 15,3 23,2 3,0 54,6 3,9 0,3 0,56 0,1:4 0,88 0,28 10,8 0,83 
Plante entière sèche. Fructitkalion. 

peu de graines et feuilles SS t 1 93,1 4,2 37,4 1,5 53,9 3,0 0.2 0,59 0,05 - - 0 0.55 

.. 
i"-:: 

Cassio nigricanr A 
Extrëmilés florifères FI Sa SS 10 30.9 15,0 25.1 3,0 52.0 5,0 0,3 0.92 0,15 1,09 0.20 10.5 0,81 

'• 
J w 

,,., UJ 

() 
0 
':) 
"-<: 

Tephrosia bracteolata A • 
1 

Feuilles So SS 10 31,7 12,9 28.0 2,6 51,7 4,8 0.8 0,91 0,18 - - 8.4 0,76 
Plante entière floraison SS 11 42,6 11,S 33,2 2,3 48,0 s.o 1,0 0,82 0,11 - 7,0 0,64 
Feuilles et gousses fr SS 11 38,4 24.9 21.3 3,0 +u 6.2 1,3 0,92 0.1-7 - - 20,'4 0,85 

Tephrorla llnearis A 
Plante entière floroii:on Sa SS 11 36A 12,9 28,S 2,8 50,9 s.o 1.6 1,09 0,11 - - 8.4 0.74 
Plante entière fructification SS 11 41,0 12,3 33,8 1,9 47.2 4.9 o.s 0,66 0,09 - - 7,8 0,64 
Extrémités vertei;-débul Fr ss· 11 40,8 14.7 27,3 5,2 46.2 6,6 1,9 1.01 0,19 0,19 1,00 10,2 0,75 

Zorn/a gfod1idiato A 
Stade végéiulif Sa SP7 19,1 18.7 24,9 1,7 45.0 9,7 2.~ 0,86 0.15 - 2,15 14,2 0,74 
Stade montaison SP7 22.3 15.6 26.0 1,l 49,0 8,2 1 1,:> 0,80 0,16 - - 11,1 0,74 
Stade flor<l,ison·début Fr 

1 

SP9 32.1 16.0 27.7 2.5 47.3 6,6 i 1,2 0,97 0,14 0,26 1.19 11,5 0,74 
Stade fruc1ifü:otior, ;· nticr SP9 33,2 . 13,4 29.7 1,5 48,3 7,1 C,6 1,32 0.22 - - C,9 0,69 
Pailles SS 10 93,61 13~ . 30,2 2.0 44,B 9,6 :.,o 0.5•. 0,11 0.21 1,·B S,7 0,65 
Pailles 1 SS 11 94.~ 1 & •. ~ 1 36.7 1,4 4C/ 5.3 1] . o.s-: 1 0,09 0.20 1,17 3,7 0,55 
P..ailles _J_ SS 12 95,.) 6.9 37,9 0,9. 50,4 3,9 \.t,"l i 0,36 0,08 0,18 1,01 .4 0,53 

BEST AV/IJU' .. "JtE CCPY 
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d) CULTURES FOURRAGIRES. LêGUMINEUSES 

. 
Domaine 

ESPtCES cllma- Saison M.5. 
tique 

Cajanu1 caJan So 
(Pois d'Angole) 
Stode montaison SS 10 24.4 
Stade début floraison SS 11 27,B 
Stade ffornison SS 12 35.2 

Centrosema pubescens SoG 
Repousses 7 semaines SP 6·8 26.7 
Repousses 10 semaines SP 10-11 20,7 
Repousses 14 semaines SP 8- 22,4 
Rep<:iusses 15 semaines SP 8-9 19,4 
Repousses 4 semaines SS 3 30,8 
Repousses 11 semaines SS 1 29.6 
Repousses 18 semaines SS 2 33,7 

leucaena leucocephal"° SoG 
Repousses 7 semaines SP 27,4 
Repouues 10 5emaînes SP 28.2 
Repousses 11 semaines SP 29,9 
Repousses 7 semaine5 SS 31,1 
Repousses 9 semaines SS 34,6 
Repousses 10 n:moines SS 35.0 
Repousses 14 :$ema1nès SS 36,7 
Repousses 17 semaines SS 38,2 

Macroptilium atropurpureur SoG 
Repousses 8 semaines . SP 7 19.8 
Repousses 11 semai:i,;;s SPB 21,1 
Repousse:~ 13 semoin~s S"> n 23,6 ' , 
Repousses 1 b sem,·lnes SS 12 26,6 
Repoussl!s 20 :semoi".es ,ss 9 . 29,2 

M.A.T. Cell. M.G. 

13,4 )0.3 4.0 
11.8 33,4 3,7 
10.6 37,4 3,5 

24.1 27.2 2.2 
23.2 28.4 2,3 
21,9 30.2 2.5 
21,.f 31 ,\. 2,6 
20,0 2.f,3 3,1 
18,1 29,8 2,8 
18,0 32,0 2.0 

20,6 18 .f,7 
18.7 22,6 4,1 
17,S 24,1 <f.2 
22.e 19,3 4.S 
19,9 22.8 3,6 
18.3 2.f.0 4.0 
17,2 25,6 5.2 
15.9 27.4 4,S 

17.7 27,7 2.6 
16.5 33.tt 7.,~ 

tS,3 34,7 . ~ 
~·· 

14,3 35,5 :'..6 
11,5 36,6 2.1. 

lns. 
E.N.A. M.M. chi or Co p K.. Mi M.A.O. ,U.F. 

hyd. 

45,7 6,6 1,6 o.n 0.28 1,94 0.20 8,, 0,69 
+t.7 6,4 1,3 0.76 0,17 1,83 0,18 7.l 0,63 
44.0 "f,S 1,0 0,49 0.13 1.65 0,15 6,1 0.56 

38.6 7.9 1.1 0,97 0.32 2.17 0,30 19,6 0,73 
37,S 8,3 1.0 0,92 0,30 2,43 0,28 18,7 0,70 
37,2 8,2 1.0 0.90 0.26 2.30 0.27 17,4 0,67 
35,2 9,7 1,2 0,97 0,33 2,88 0,30 16.9 O.él 
43,6 9.0 1,5 1,'40 0,23 1,$7 o.39 15,S 0,77 
41,2 8,1 1,1 1,04 0.20 1.76 0,17 13,6 0,68 
39,6 8,4 1,4 1,29 0,20 1,.f5 0,32 13,S 0,63 

50,3 6,3 0,1 0,98 0,23 1,63 0.46 16,1 0,89 
47,'4 7.2 0,3 1.08 0.22 1,42 O • .f2 14,2 0,82 
48.2 6,0 0,1 1,30 0,18 1.32 0,42 13,0 0,81 
48,0 5.4 0,3 1.03 0,21 1.18 0,36 18,3 0,58 
47,6 6,1 0,1 0,99 0,19 1,40 0,3.f 15.-4 0.83 
'46,9 6,8 0,3 0,88 0,18 1.0S 0,40 13.8 0,80 
45,S 6,5 0,2 0,96 0.17 0,92 0,38 12,7 0,78 
.f6,0 6.2 0,3 o.a5 0.14 0,95 0,35 11,4 0,74 

44,8 7,2 Ô.5 o,ao 0.20 2.21 0.38 U.2 o,n 
39.S 7,6 0.5 o.es 0,17 2,19 0,39 12,0 0.61 
40,5 6.6 o.s 0.70 0,13 1,77 0,45 10,8 0 '"' ;;, 

41,4 6,2 0,4 0,70 0,09 1,48 0.41 9.8 O,Sd 
43,8 S.9 0.4 0,64 0,10 1.59 0.38 7,0 0,55 i 

l 
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f) ESP~CES LIGNEUSES (suite) 

Désignation Domaine 
climatique 

Adan1onla dlflcota (baobab) 1 Sa·5o et Mad 

Jeunes leullles 1•chées 
Tronc; 
Pulpe et graines 
(cf. Tab. c Frulb •) 

Bolanltu "'yptlaca Sd Sa et S.o·So 

Fruits (d. Tab. • fruits el '°ul 
produits• 

Feullles nrta 

Feuill!S ••?iu 

E.dr•mllfi vertea. rameau11 
+ reuilles 

1 Fines branches 

Boml>tur costatum So 

Fieu rs 1éch~es ' 

Combretum rlur/no1um 5o-So et So 

feuilles ver1e1 jeunes 
Feuillesskha 
Feuille• verleJ et liges 

Comllrebfm mlcranthurn Sa·Soet So 

fruilJ sea 

Combretvm nlrrlcans Sa·So et 5o 
Jeunes feuilles vertes 

Feuilles plu14'!5géa 

Fruits enHen 

' - 1 
1 truni wera 

1 
Repouasu entières 

M.5. 

91.0 

21.8 

44,2 
J8,M9.IJ 

,5,0 
9'4,8-95 •• 

50.0 
'45.1-5'4.~ 

89.4 

95,5 
95.J.95,8 

32.0 
92.2 
46,J 

92.2 

38.8 
lM-48.J 

52.l 
50.7-Sl.6 

56.S 
su.sa.a 

::.'.6.:i. ' 

1 1 

I' 

M.A. T. Cell. M.G. 

10.6 15,8 2,0 
2,2 '42,0 1,0 

12,9 '3,9 '4.8 
10.8-15.'4 11.6-15.6 2.4-7,5 

11,5 17.9 6.7 
9,5-1l,5 17.'4-18,'4 6,+7.0 

11.9 17,3 5.2 
11,1-12.7 16.8-17.8 3.3-7.0 

7,8 11,8 1.8 

4,1 23.8 60,8 
. 3.8-4.3 22.4-25.l 0.7-0,9 

13.0 12.2 19,4 
11,'4 27.2 10.7 

8,3 2U 12.9 

12.0 29.0 1.7 

111 16,5 7.2 
10.1-14.0 15.9-17.1 6,S-7,9 

8,6 18,7 7,'1 
8.J-9.o 17.2-20.2 6.5-9.l 

9.'4 24.3 4,0 
8.3·10.'4 23.3-25.3 l.H.I 

":5.C' 1 •r r 1 . .., 
1 

""""J. 

1 

.:...,z 

1 
8,J 30.0 

E.N.A. M.M. Pns.chlo' 
Ca p U,F, hyd. Mg 1( M.A.D. 

6),1 e.s 0,71 1.19 0,44 6,1 
47,3 1.S 0,57 0.71 0,11 0 

.. ' 
52.7 15,7 o.92 ],71 0.10 0.68 2,01 8.4 

'49.J-55.7 11.J.2l.8 0.58-1.19 1.98-5.65 0,07-0.1] 0.44-1.0J 1.lM,28 

48.4 15.S 1.26 2,91 0.06 o.n 2.42 7,0 
11.1.....a,7 14.0-17.0 1.22·1,JO 2.68-3.H O.<H-0,08 0.62-0.83 1.52-l.H 

51.6 H.O 1.50 2.SO 0.07 0."4 us 7.4 
'49,.S.53,8 0.76-2.24 2.40-2.61 

49,9 7,7 0,25 1.27 0,06 0.28 2.ll 3,3 

62.1 9.2 1,SO 1,62 0.11 0.59 1,'49 0 
60,0-64.J 8.6-9.7 ~.OS-1.94 1.59·1.66 t:>.o9..o.n 

'49.9 6.5 1.78 0.39 0.21 0.29 1,5'4 8,5 

43.S 7.2 0.37 1.S6 0.11 6,9 

-46.3 5.6 0.55 0,63 0.12 :u 

51.2 5,1 0.82 0,33 0,15 7,5 

ss.s 8.7 0,62 1.29 0.12 7.6 
51,2-5'1.'1 5.0-12.4 0.$'4-0.70 0.52-l.07 0.09-0.14 

58.7 6,1 0.78 1.18 0.07 0.'44 0,34 4,1 
57,2-60,1 4.3-7.9 0.50-1.06 0.76-1.61 

57,9 ..... 0,15 0,57 0,15 '4,9 

l 57.2·58.7 4.3--4,5 0.12..0.18 O,..S-0.66 0.13-0.18 

GO,:' l f.'! - o si : ~ 5' i ~:~~ 1 10.S 1 

14,5 1 9 .52 1 D.82 1 1 1 
0.16 1,34 3,8 
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d) CULTURES FOURRAGf:RES. LéGUMINEUS.ES (suite) 

1 

. Domaine 
ES~CES cllmo- Saîson M.S. M.A.T. 

tique 

Puerarla javanica SoG 
Repousses 5 semaines SP 14,4 24.9 
Repousses 6 semaines SP 16.5 22.2 
Repousses 7 semaines SP 17,9 21.3 
Repousses 9 semaines SP 19,3 20,<f 
Repousse!i 10 semaines SP 20,8 19.4 
Repousses 1 S semaines SP 24.8 18,4 
Repousses 6 semaines SS 18,0 24.3 
Repousses 8 semaines SS 19.4 22.1 
Repousses 9 semaines SS 20,9 20,6 

Stylo%anthes guyanensls Sc G 
Repousses 4 semoines SP 6-10 20,7 20,1 
Repousses 6 semaine5 SP 6-10 21.0 19.9 
Repousses 8 semaines SP 6-10 22.1 17,9 
Repousses 9 semaine.s SP 6·10 22.S 16.9 
R!!pouues 10 semaines SP 6-10 22,3 15,4 
Repousses 14 semaines SP 7 n.7 15.1 
Repousses 15 semaines SP 7 21,7 15,0 
Repoulses 4 semaines SS 11·5 22.0 1a.2 
Repousses 6 semaines SS 11 n.o 17.9 
Repousses 8 semaines SS 11-4 24,4 15.7 
Repousses 14 semaines SS 2 28,6 15.0 
Repousses 20 semoines SS 3-4 33.0 12.9 

Styzolobium otterlnum Sa-So 
Stade début florciison SP 9 21.4 21.9 
Stade floraison SP 10 25,8 18,6 
Stade frudificalion (14 semaines) SP 10 29,9 10.9 

• -· 

Cell. M.G. E.N.A.. 

26,2 . 2,8 36.0 
27,6 2.3 38,7 
20.1 i.7 38,5 
28.8 2.5 38.2 
29,1 2.0 39,7 
29.7 2,2 39.5 
25.J 2,2 39,0 
27.0 2,1 39,8 
27.8 2.2 39.1 

• 

22,7 2.1 44.3 
24,4 2.2 42.9 
24,9 2.4 43.9 
25,8 2,2 45,S 
26,1 2,2 46,4 
27,5 2.0 46.<f 
31.5 1,9 43.2 
23.5 2,1 45,S 
24,7 2.2 45,6 
26,4 2,1 46.8 
31,8 2.6 42.3 
32.2 2.8 43,7 . 

22.6 1,9 46,8 1 
23.7 2.1 48,5 i 
2i.O 2.2 50,7 

• 

lns. 
M.M. chlor Ca p K Mg M.A.D. U.F. 

hyd. • ' 

10.1 1,i 0,97 0,35 3,07 0,31 20.4 0,71 
9,2 Q,8 0,94 O,H 2,93 0,27 17,7 0.70 
9,i 0,9 0,95 0,33 2,74 0.29 16.S 0,69 

10.1 1.2 0,96 0,33 2,70 0.28 15,9 0.67 
9.8 1.3 1 03 0,31 2,55 0,27 14,9 0,67 

10,2 1,1 0,92 0.32 3,18 0.29 13,9 0.65 
9,2 1.0 0,83 0.34 2.64 0,25 19,8 0.75 
9,0 0.9 1.01 0,33 2,41 0.27 17,7 0.72 

10,3 1.1 0.94 0.28 2.83 0,34 16.1 0.68 

10,8 1,0 1,41 0,48 2.50 0,35 15.6 0,76 
10.6 0.7 1,44 0,47 2,67 0,35 15.4 0.74 
10,9 1.3 1.73 0,45 2.76 0,33 13.4 0,73 

9,6 0.4 1.72 0,35 2.32 0,33 12.4 0,73 
10,1 0.5 1.58 0.32 2.45 0,31 10.9 0,71 

9,1 0,5 1,38 0,29 1.57 0,29 10.6 0,70 
8.4 0,4 1,15 0,29 2.02 0,26 10,5 0,64 

10.1 0,7 1,30 0,50 2.46 0,34 13,7 0.77 
9.7 0,7 1.56 0.42 2.21 0,33 13.3 0,74 
9.0 0.9 1.69 .O.ll 1.77 0,40 11.2 0,73 
8.3 0.3 ·1.52 0,28 1,97 0,25 10.S 0,63 
8,4 0.6 1.25 0,24 1.44 0,21 1),4 0.61 

6,8 1.2 1.02 0.23 2.49 0.33 17,4 0,83 
7.1 1.<f 0,93 0,21 2.21 0.29 14.1 O.BO 
9,2 2.4 0.98 0,18 1.96 0.25 6.4 0,71 
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e) ESPèces HERBACÉES DIVERSES (suite) 

Domaine 
ESP~CES Catêgorie cllma· Saison M.S. M.A.T. Cell. 

tique 

Hibiscus asper A 
Feuilles et sommilés FI So SS 11 16.2 11,8 20.9 

Hlbl1cus 1abdariff a A 
(oseille de Guinée) 
Feuilles et jeunes fruits fin SP Hl 18,9 10,7 19.3 

··-·---.. -· ·--....... -·--... !--·-----·-

f) ESPl:CES LIGNEUSES 

Daignation 
Domaine M.S. M.A.T. Cell. M.G. E.N.A. 

climatique 
-

Acacia oJ•lda Sa·So 

Feuilles vertes 30.7 17,8 17.5 2.2 56,1 

Feuille• liches 92,8 11.7 21,4 0.9 61.9 
Goune1 SM 11.8 19.6 1,6 6),0 

78.7-94.2 10,6-1'4.7 16.8-22.l 1,1-2.9 14,J-66.S 
Groin es 92,8 2B.6 10,0 2,8 i4.6 

90.2-95,S 26.8-30.! 9.1-10,9 2,5-J,O 51.2-56.0 
Cosses 92,9 6,0 21,7 1,6 66,7 

91.2-94.6 S.5-6.5 21.6-21.8 0.6-2.5 65.$-67,9 

Acacia nllotlco Sa 
feuilles vertu )7,8 16.7 10.a 7~ 57,6 

Feuillu 1tches 91,1 11J 12.4 7.1 62.4 
Gouues verfcl <40.4 11.2 13,9 1.7 68.8 
Gouuea skhes 90,6 9.8 18,4 2.5 64.8 

90,S-'10.7 8.ll-10.8 17.7-19.1 64.7-64.9 

Acacia roddlano Sd-Sa el So·So 
Feuilles nrtes . 37.9 17,B 17,0 4,0 53.8 

36.6-)9,3 1 §.4-20.1 1&,J.17,7 3,7-4,4 51.9-55.8 
Jeunes rameau11 32.5 16,2 2S,2 2.4 47.2 
Gousses vertu 31.0 14,1 21.8 1,$ SS.8 
Gouues lèches 90.1 17,S 20,4 1.8 S4,1 

76J) .. 'J7,1 14,6-21.5 14,9-22.6 1.2·2.2 49,1-60,3 
Cesses 9S,S 1,2 ]4,4 2.3 45,1 

... 

lns. 
M.G. E.N.A. MM. chlor· Co p Mg K M.A.O. U.F. 

hyd. 

2.7 56.5 8,1 0,8 1.67 0,22 0,34 1.39 7,3 

3,2 57.3 9,S 1,0 1.89 0.31 0,35 1,89 6.2 
------.. - __ ., ...... ___ ., •• ,,._ 1--__ .._ 

.. __ .___ 

M.M. lns.chlor· Co p Mg K M.A.0. U.F. 
hyd. 

,. 
' 

6.4 0,$4 1,13 0,19 0,26 1,17 10,l 0.88 
4,1 0,68 0,23 0.15 0,10 1J7 7.1 0,69 

4,0 0.22 0.41 0.17 0,1S 1,00 7.3 
J.4-4,6 0,05-0.57 0.25-0.58 0.12.0,29 0,13.0,18 0.18-1.29 

4,0 0,13 0,27 0,42 0,28 1,07 ll.1 
3,7-4,l 

4.0 0,85 0.35 0,07 0.10 1,10 1,5 
J,M.7 0,25--0.50 0,05-0.08 

7.1 1.12 1.01 0,18 0.21 1,34 12,2 
6J 1,H 1.29 o.n 0,16 o.n 6,7 0,84 

..... 0,15 0,54 0.17 0.14 1.25 6,7 
4,5 0.41 0.52 0.16 0.16 1.25 S,3 

4.1-U 0.16-0.6.S 0,43-0.61 0.13-0.1• 0,15-0.17 1.16-1.34 

7.4 0.96 1, 17 0.20 0,]5 1,43 U.3 0.94 
7,].7.5 0.63-1.30 0.89-1.45 0.17-0.23 0,33.0.38 1,27-1,60 

6.0 o.n 1.02 0.19 0.23 1.16 11.7 0.74 

6.8 0.55 0,72 0.25 O.JS 1.90 9.6 
6,2 0.66 0.90 0.26 0.23 1,..:6 1l,O 

~.8..11,6 0.09·2.26 0.51-1,40 0,18-0.31 0.17..0,35 1,05-1.90 

u.c 110.18 0.65 0.06 0.26 0,40 0,7 
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f) ESPi:CES LIGNEUSES (suit .. ) 
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1 
Dùignatioq 

1 

Oomoln• M.S. 1 M.A.T.1 Cell. 1 M.G. 1 E.N.A. 1 M.M. f "'i,~~1-or.I 1 1 1 clim3tiq1,1• 
Ca .. Mg K 1 M.A.O. 

1 

U.f. 

1 Ado111o.nl<l dlJICllta (baobab) 1 Sl.i.So et Mad 

Jeune.1 leullle11~chée.J 

1 1 
91.0 

1 

1o.6 
1 

H.ll 
1 

2.0 
1 

&l.1 

1 
8.S 1 0,71 

1 
1.19 1 0.4-4 

1 1 l 6.1 

1 Tronc 
21,8 2,2 42,0 1,0 47.) 7.5 0,57 0.7t o.u 0 

P11lpe el 9ralne11 
{cf'. Tob. • Frvlts ») 

.8olanltet aeflptlaca 

Fruits (cf. Tab. c Fruill et IOIJI 

produib » 
Feuillu Yertu 

f•Uilll!;l l~U 

Ex1Têtnllt1 •ert111, rom eou v: 
+feuille$ 

i Fines branches 

.8omlMUC COftatllm 
Aeurs s4chk1 

Combretum 1l11tlnor&1tft 

feulllu vertes )~ne1 

fevlllt5 skh• 
Feuilles vertes et tiges 

Combret11m mlcra11th11m 

Frui!J IKS 

Combrn11m nlrrlcans 

Jeune1 feullles Y•r1a 

Feuilles pl111<dgff:I 

Frvill e:nHen 

1 -

1 

trUttl ft:i'U 

A1pousns entières 

Sd Sa et So·So 

So 

So-So et So 

1 Sa-So et So 

Sa·So et So 

1 

1 

44.l 
38,9-49., 

9S,O 
94,8-95.~ 

so.o 
4U·5'1.~ 

B'M 

11.9 1l,9 
10,$-15.4 11.6-1S,6 

11.S 17.9 
9,S-13,S 17.+18.4 
11,9 17,J 

11,1-12.7 16,8-17.8 
7,8 lUI 

'4.8 
2..-4-7,5 

6,7 
6.4-7.0 

5.2 
l.J.1.0 

2.8 

95,S l 4.1 1 23.8 1 60,8 
95,3-95.8 . l.8--4.l 12.-4-25,l 0.7.,Q,9 

Jl.O , 13.0 
92.2 • 11.4 
4'.l 8,l 

9U 1 12.0 

12.2 
27.l 
lU 

29.0 

18.4 
10,7 

11.9 

2.7 

• 
Sl.7 15,7 O. 91 · l.71 ~ 0, 10 0.68 2.01 

49.J.SS,7 1 t.l-22,8 0.58-1, 19 1.98-S.6S 0,01..().13 0.44-1.0l 1.29-4,28 
.Y.4 15.S t.26 2.91 0,06 0.7l 2.42 

.Y.1--48.7 14.0-17.0 1.12·1,lO 2.f.8.l.H ,04-0,08 0.62·0.Sl t.52-l.ll 
51.6 H.O 1.50 2.50 0.07 UA 1.JS 

49,S.Sl.8 j .16-2.H 2.-40-1.61 
49.9 1 7.7 0.25 1.27 1 0,06 1 0.28 1 l.ll 

62.1 1 9.l 1 1,SO 1 1,61 b 0:11 1 0,S9 1 1,49 
60,0-H.l 8.6·9.7 ~.OS-1.94 l'l.59-1.66 ,09-0.U 

4U 
43,S 
-46.l 

S1.2 

6.5 
7.2 

5.6 

5,1 

t,78 
0.11 
0.55 

0.82 

O.J9 
t.5& 
0,6) 

0,33 

0,21 
0.11 
0.12 

0.15 

0.29 1.5'4 

38.8 n.1 u.5 1.2 5s.s 1.1 0.62 1.29 1 o.n 
29.4-411.J 10.1-14.o 1 u.11.1 6,S-7,9 51.2-59.9 5.0.1 z.4 o.s+o.10 o.s1.2,01 o.Ot..o.H 

su 1.6 18,7 7.t 58.7 6.1 0.18 1,18 0.07 0.""4 0,14 

S0.7-Sl.6 U·U t7.2-l0.l 6,~9.J 57.2~.1 4.J-7.9 o.so.t.06 0.76-t.61 

8.4 

7.0 

7.4 

J.l 

0 

8.5 
6.9 
l.8 

7.S 

7.6 

'4.1 

56.S 9.4 21.l 4.0 S7.9 H O,tS 0,57 1 O.tS 1 1 ' 1 4,9 1 1· 

.5'1~;~·', a.?;~·4 23;1;~s.1 .1.22~1 s1~~~·1, 4,l~.5 !o.1;~1e,o.~;".o,1:_~i1al , 10_5 , 

1 1 •.J ~.o 1 j . j 14.s j •.n 1 o.n 1 0.11 j 0.16 1 1.Ji 1 1,s \ j 



w 
tO 

f) ESPÈCES LIGNEUSES (suife) 

Oêtigoolion 
Domaine 

dimolique 

Grewl11 blco/c:ir So-So 
Feuilles vertès 

Feuilles sèdlei 

Gulero ttne1afonds So·Soet 5o 

feuilles ~kha 
Fleurs. fwillel. tiges vertes 
Jeunes pousses 
Jeunei romKiUlll 
Fruits 

Hymcinocc:rdfa oclda So 
Jeunes fou illei 
Feuilles veriu 

Feuilles plus dgécs 

Hyphoeneth1::balca So-So et So 
(cl. Tobl. c fruih ») 
Extr6mît61 polmes 

Khay1nene1of ensls Sc 
feuilles 

Leptacl1111la hastata Sa 

f111.1 Hlu veries 

Lttptathnla f'rrotedtnfca Sd el Sa 
Fevlll11.1 11ertel 
Extr6milis de romeoux 

' 
!LOt>1'i•a lon!:'~olofo Sn 

Jeunei ft1.1ill:l 

F~vi;!es vtrfu el rameaull 
1 

-· 

M.S. M.A.T. Ce IL M.G. E.N.A. M.M. lni. chlo- Co p Mg K M.A.0. U.F. 
hyd. 

<t-0,l u ... 21,8 l,5 S0.3 9.0 0,51 1,0'1 0,19 0,44 1.46 10,9 
35..7-+U 14.1-16.7 21,4-22,1 2,l..f.7 -48,-4-52.l 8,8-9,2 o.so.o.53 0,42-1.76 0,16.0,ll 0.38-0,48 1.28.1,64 

87,9 5,8 17.5 7,4 55.B 13,5 1.n J,02 0,1'4 o.57 1.22 1.3 
84.2-9S.6 4,2·5.~ 17.3-17.8 5.9-8,9 51.7-59.9 12,M.f,l 1.38-2.0S 2.2(...J,77 0,09-0,19 

95.5 u 22.0 ,,. 55,1 6.2 1.sa o.et. 0,12 0,41 1.07 4,S 

60,7 9,9 31,7 6.B +4.0 6,6 1,0S 1.0l 0,12 5,4 

37,9 211.8 1.!i,4 3,7 47,1 5,0 0.64 tl.69 0,18 0,ll D.97 24.3 

31,6 1U 25,1 3,8 54.4 S,1 0,33 0,43 0,17 0,24 1.37 7,1 

BU 14.S 32,4 7,0 39.4 6.7 2.52 0,68 0,21 0.32 0,88 . 10.0 

18.2 1l,5 19.1 4,2 59.l 3.9 0,25 0.28 0,24 0,30 1;08 9.0 
19,7 11,7 22.6 u 56.S 4,4 0,61 0,65 0.19 0,56 0.59 7,2 

11.$-11,8 22.S-22.7 3,S-5,7 56,l-56,8 l.5-5,4 0,22-1.!'l ::),33-0,96 ~.1 s.o.n 
32.3 9,l· • 27,0. 5.0 S0.6 8,1 1.78 0,32 0.22 0,ll 0.!3 .... a 

30,6-33.9 9, 1-9,4 25,1-28,9 4.2-5.B 45.6-55.7 5,9·10,3 0.90-1.77 0.25-0.38 0,14-0,29 

3',!i 6,8 l0.7 1,7 .50.6 10.2 6,42 0,62 0,11 0.3J 0,ta 2.3 
J6,1-42.8 6.7"6,9 28.3·l3.1 1,6-1.8 49,5-.51,11 8,9-11,4 S.S0-7,ll 0,44-0.80 0,08·0,H 

32.8 9.2 30,2 2.4 52,7 6.5 0,67 1.23 0.16 0.25 1,45 l,7 

21.0 1).9 14.7 5,l 50,6 15.r. 2.77 2.25 O,lO 0.21 3.00 9,4 

21,0 Tl.9 14.7 5,2 50.6 15.6 2.n 2.2.5 0.20 9,4 

31,6 u 42,J 3.2 33,7 7.2 0,67 0,80 0.11 0.23 1.62 4, 1 
27,8-35.S l.S-8.7 42.0-42.S 2,7-J.7 )8.4-39,1 6.7-7.7 0.27-1,02 I0.77-0,83 0.10-0.12 0.21-0.24 qs.1.99 

' ' 1 . 1 ' • 

1 

u2 1-1.1 13,0 1.B 613.2 2.3 o.n j ~·1~ l 0.1.s 1 l , 10.
2 1 1 

2u 11.1 21;.2 1.0 sa,J 2.4 o.o~~- 0.1-1 1 6.6 _ 
1 
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f) ESPèCES LIGNEUSES (suite) 

. 
O!slgnatlon 

Moerva crassl(olla 
Feuilles et extrémilfs vertes 

Feuilles vertes 

Monrlfera lndlco 
Feuilles 

Prosopll Jullf1oro 

Jeunes rameaux -+ feuilles 
vertes 

Feuilles sèches + rameaux 
Gousses müres 

Gousses sèches 

Pterocorpus erlno,eur 

Jeunes repousses 
Jeunes feuilles 

Fe.iilles ver1es 

Feuilles sèches 
Fruils verts 
frvils secs # 

Pterocorpus lucens 

euilles vertes 
~ullles sèches 

, , amarlndia lnc!I.:;a Ti 
Feullles ver1es 

Feuilles s~ches 
Fruits sec~ 

Domaine 
climatique 

M.5. 

Sd et Sa 

<f1.7 
38,2·44.0 

-4-4.0 
31,9-51,8 

So 

H.l 

i So 

38.1 
9<f,1 
91.7 

89.2-93.9 
"4.0 

SoetSoG 

28.4 
28.7 

26.8-30.6 
37,S 

31.3-48.2 
'10.S 
20 . .6 
91,6 

1 

So 

'42.3 
9-4,9 

l .. ~s~.s~•tM .... I 1 ~- w - • • • 1 

32.1 

~ ... 
92.5 

M.A.T. Cell. 

23.6 10,9 
21.2·25,9 10.2-11.8 

22.S 8,-4 
15.5-28,4 7.2-9.5 

8.7 26,1 

13,7 2~9 
11.7 34,6 
12,0 18,0 

11,1-12.8 15.3-19.7 
6,9 20.3 

21.2 17.0 
15,2 . 2-t.1 

13 • .f..16,9 23.8-24.-4 
12.1 27.3 

11.0-13.4 25.6-29.3 
10.3 11.5 
14,3 29.'4 
11.0 27.6 

19.'4 25.5 
14.9 29.0 

1 1 
1 

1 1 
11.'4 17,8 

11.1-11,7 17.1-18.5 
.<f.8 26,9 
8.-4 12.6 

1 
1 

M.G. 

4,1 
19-<f.7 

6,3 
3.J.·8,] 

6.l 

'4,8 
2,8 
3,0 

1,3-4.0 
2.5 

2.6 
1,-4 

0,7-2.1 
1,9 

1,S-2,5 

2.5 
1,9 
3,8 

2.7 
1.5 

s.o 
'4,9 

2.7 

.. 

E.N.A. 

44,9 
'42,M9,5 

43,9 
37,7--49,8 

S0.2 

'42.7 
'43.2 
63.0 

58.9-68.'4 
67.3 

51.5 
52.<f 

49,0-55,9 
52.0 

49.1·56.1 

' 1 

48.3 
46.2 
'47.8 

-45.1 
48.2 

S!!,4 

60.2 
71.9 

M.M. 

16.5 
13.9·19.1 

18,9 
14,5-25.9 

1 
: 
1 

8,7 

15,9 
7,7 

'4.0 
l.6-'4.S 

3.0 

7.7 
6.9 

6.2-7.6 
6.7 

5,7-8,1 
7,4 

8.2 
9.8 

7.3 
6.4 

7.-4 
S.8-9,0 

3.2 
4.4 

lns. dilo-
rhJd. 

Co p Mg K M.A.0. U.f. 
# 

' 

2.08 2.18 0,10 0,84 3.11 19.1 
0.63-3.11 t.ll-2.7'4 0.07-0,12 CUl-0.85 3,06-3,16 

2,35 2.61 0,12 o,92 2.80 18.0 
0.39-8.79 2.13-3.64 0.09-0.18 o.n-1.37 1.92-J,92 

3.20 1,18 0,14 0.31 1.20 <f.2 

0.86 '4.20 0.14 0,56 0,83 9.2 0.69 
0,48 1,17 0.21 0.23 1.60 7,2 
o. 11 0,35 0.14 0.12 1,SO 7,5 

0,08-0,15 0.19-0.SO 0.12-0.17 1.39-1.60 
0,10 0.18 0,11 0,16 1.09 2.4 

0.27 0.39 0,28 0,54 3,10 16.7 0,88 
0.38 0.79 0,16 Ml 2.69 10.7 0,79 

0,35-0,41 0.56-1.02 0,09-0.22 
0,45 0,96 0,09 7,6 0,74 

0.36-0.51 0,84-1,06 0.08-0.11 
0,72 1.n 0.07 s.s 0.51 
0,71 0.61 0.26 0,44 2,62 9.8 
1,93 0,36 0,11 6.5 . 

1 0,25 1,30 0,16 0,40 1.63 14,9 0.77 
0.57 ~.'47 0.07 0.47 0.78 10.4 0.65 

l 1 ! 1 ' 1 1 

1,33 1.27 ,. 0.18 0,30 1,-43 6,9 1 0.87 1 
1.32·1.H 0.43-2.12 0.11-0.26 

1 ,88 l.~~ 1 0.04 0.3 0,60 1 
0,13 0,7~ O,H 3,9 __J 
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a) CéRéALES (grains) 

DaignaNon 

ÂYoln1t(Anno salhro) 
Entière 
D6cortiq11h U.J 

Blé (Trili,urnl 

M.S. M.P.B. Cell. 

86,7 1 14.3 , 13.4 
8s.9 14.B 2.1 

Bl,9-Bl,1 11.6-11,0 U-3,1 

~ 

M.G. 

5.l 
5,5 

4.Hl.1 

E.N.A. 

64.0 
. 74,9 

M.M. 

3,1 
l.7 

2,1-4.S 

lns.chlo­
rhyd. 

Ca 

0.11 

p Mg 1 K 

0.-46 

BI* tendre (T. satir11m) 

Blé dur (T. d11r11m} 

Coix (Colir lacrymo jobl) 
Entière 

88.9 11).7 
IS.4-91.5 12.1-15.9 

86.0 14.9 

3,2 
2.6·3,9 

2.1 
2.l-l,l 

u l 79.2 1.4-2.4 75.2·81.S 
1,9 78,0 

2.0 
1,2-2,6 

2.4 

o.oa 1 o.os 1 0,35 r 0,1 s ! 0,43 
0,04-0.14 0.02-0.19 0.17-0,+t .10-0.11 0..28-0.62 

0.06 0,lS 0.50 
13.1-16,7 

88,4 12.B 

Dkortiquh 86.0 16,0 

Eleu1lne (E:leusi111t corocana) 88.8 9.5 
88.6-88.9 7,4-U,5 

13.S 
0.9 
),5 

l.S.3,6 

1.9-l.Q 

2.6 
1.) 

1.4 
1,4-1,4 

Fanlo ( Oigi1orkl utlis) 
Noir grains entiers 
Blanc: grains entiers 89,7 1 "' l 6.9 1 l.3 88.8 8.0 8,l .• l. 4 

86,3·89,8 S,1·11.0 .5.2-'1 .1 l.0.5.2 
grains dêc:orliqués 

farine 

Mall (Zeo mais) 
Afrique : loufes analyses 

pays.sea 

pays humides 

mais blanc 

88.4 
87.l 

8.6 
11,8 

87,l 10.6 
n.3-93.B 1.9-13.l 

88,'4 11.6 
83.4-93.B 9.9-13,2 

8',2 9.8 
n.J.91.8 7.9-tU 

86,3 11.1 
83,7-87,6 10.2-11.9 

1,4 
O,J 

2,4 
1 ........ 1 

l.4 
1.S.4,8 

l.4 
1,4-3,l 

2.1 
t,.5-2,9 

2.l 
2.0.2.6 

Madcgoscor l 87.7 8,3 
. ,. 86.9-M.l 7,6-8,6 

t Poyt tro, :aux ,;.~ ; '-~~·~ , , ; 10._6 . ! '. _'l.~ ··. 
84,2-91 ,7 BJ..14,0 1,!M,7 

. 'lis jaune 1 __ ~'.6 10,9 2.5 

0.6 
3.5 

4.6 
Ul-5,9 

4,6 
3.1•5.9 

4,5 
1.9-6.4 

4,3 
l.9-4.5 

4.5 
l.7-5.1 

4,8 
~.::.~ 9 

.S.1 
l.8-5.9 

4.9 
3.6-6.3 

64,6 

lo.6 

81.2 
7U·84,6 

n.4 
75.5 

86.J 
83.2 

BCl.6 
76,'4-8.U 

79,5 
76,4-82.5 

81,6 
19,0-83.l 

80,9 
79.6-82.2 

1,9-3.0 

6.2 0,07 0,29 

u 0.IH 0.15 1 0.06 1 0,14 
4,4 1.11 Ml 0,31 o.18 0.S3 

3,1-S,7 0,13-2.24 Q.41-0.46 0,29-0,32 0,18-0.18 0.37-0.69 

2.5 
4.8 

1.8-10.1 
l.1 
1.2 

1.8 
1,G-4.6 

1.9 
1.2 ..... 6 

1,7 
1.0-3,0 

1.6 
1.S-1.6 

1.79 

O.tO l 0.26 
0,05 0,22 

0.03-0,08 O.f0-0,41 

0.07 0.06 
0,16 

0,13 0.04 0,33 0,14 0,39 
O,O'l-1,00 0.01.0,06 0,18-0,+t 0.10-0.18 0.24-0,51 

0.16 0.03 o.36 o.15 o.'40 
0.02-1.00 0.01-0.1-<1 0.23..o.44 0.12-0.18 0.11-0.so 

0,11 o,o5 o.32 o.n 0.19 
0.01-0.70 0.01-0. 0,18-0,4210.10-0,17 0,24-0.52 

0,09 0.02 0.31 0,12 O,ll 
0,02-0,2.0 0.01-0.03 0.27-0.H 0.12.0.13 0,31-o.41 

83.5 l 1.4 1 0,04 
83,0-85.1 1,3-1,$ 0.01-0~06 

0.04 0.29 1 0.10 1 0,37 
o.26-0.J1 o.œo.12 o.Js.o,...o 

81,1 1 
O.'J-2.5; 

1.4 

- 1 1,7 ' 

0,7-4,4 

0.02' 1 0,15 
0.00.0.0110,16 Cl,64; 

J o.~.2 j o.~~ l 
u,v.., --- . 

0.02-0.1 0.28-0.~ 

JI 

M.A.O. l T.O.N. 

11.2 
12.6 

11.1 

. 12.s 

8..6 

3,6 

6,6 

8.7 

6,l 

B,3 

5,0 

• 6.6 

6,1 

6,B 

73.5 
87,4 

88,7 

87,5 . 

72,7 

73.8 

71.8 

88.l 

90.6 

87.4 

90.8 

86.5 

88,9 

89.1 ,. 

81;..~ l 
Pays temp6ré• mciis.blanc 1 87,1 9,B 2,5 

~91.5 8.8-13,'4 U-4,9 
ao.1 1 '.";.~' j 
____t_" 

__ _._ ___ __,_ ___ __ 

U.F 

0.19 
1,16 

1.19 

1.17 

0,88 

o,c;o 

0,86 

1,11 

1.23 

1,16 

1.24 

1.14 

1,19 

uo 
1, 1 'j 
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a) CÉRéALES (suife) 
- ~.,,,,,. __ 

Di1i9nallon M.S. M.P.8. Cel!. 

. 
Epi entier de moll 

Afrlqul! 85,'f 8.l 13.l 
82.1-87.• 7,9.S,6 f1 .9-14.2 

Modo901car 88.0 6.7 7.8 

Epi enlier (li eu 9.l 7,0 
00,7.87.1 8.4-10,7 7.S-10,4 

Mii ('e1111irel11m lyphoidcum) 
Pars humides 89,l 9,7 L1 

!!6,0-94.2 8,.5-1 o,s 1.S...l.2 
Poys secs 91.8 12.4 1.8 

8',3·H.6 11.4-14,1 o.,a.2.s 
Orge (Hordeum ru/gore) 

Afrique 89.0 15.9 s.o 
86.4-~.s U.3-16.4 4,1-S,9 

Poys lropicoull (l) 70.1 11.1 6.7 
87.8-92.9 7.8-18,4 6.0-8.f 

Pays ternjMrél (l) 86.6 U,4 5.1 
81,4-91,7 9,4-14,8 lJl..10,0 

Riz (Oriu safiYG) 

Paddy 87,3 a.s 9,0 
BS.1..,,.,,S 7.4-J,J 8.1-9,8 

Corgo 87,8 10,7 1.2 
9,2-11.6 0.7-1.l 

Poli (blondi i) 91.f 10,0 0,4 
87,1-9),6 9,Mt.l 0,l.0,4 

Brisures 87.2 9.2 o.a 
Bl.9-90,8 1.1.n.o 0,1·1,4 

Sarra1ln (fogopyrvm ragltalvm) 8"4 11.9 8,5 

Sorgho (Sor~hvm "ulgan=) '<>.8 .10.2 l,O 
96.,4-93,9 8,7-12.'l 'Q.7··4.9 

Afrique (l} 8'1.9 1 • ·' 
1.7 

82.0-75.4 8.1-IS.8 1.6-·U • 
U.S.A. (1.) :__J 87.9 12.ll I '·' 87,]-88,8 11.6-14.• 1.l-5.7 

Te,. (l!ragrostir abp;inka) 90.2 10,9 lf 
81:1.S-'M.J ~.1 ·H,1 1.2- .2 

' . l ~-----· ....... "'- --· 

'~ 

M.G. E.H.A. M.M. 
ln.a. chlo- Co ,. Mg 1( M.A.0. T.D.H. U.F. 

rh7d • 

• . 
l,l 73.8 1,4 0,10 0.02 0.2l 5,l n.8 0.98 

l.O.J.6 72..5-75,8 1,4-1.5 0.06-8.H 0.02·0.03 0,184).2'.l 

4,0 79,7 1,8 0,09 0.01 0,l.f 0,11 0,57 s.o 83,0 1,08 

3,6 76.4 1.7 O.Oi 0,24 6,0 79,0 1.02 
1.S....S 7l.8·71l.7 1.l-2._2. 

4.7 80.1 l.1 1.28 O.Ol O,ll 0.14 0,4] 5,7 76,S 0,95 
2.4-6.0 78.3-ll,2 1.4-8,1 0,10.5,M 0.01-0.os 0.10-0.)6 0,07-0.17 0,30..0.SS 

5.6 71,9 1.3 o.so 0.-40 0.16 0,15 0,49 7.l n.4 0.97 
5.0-6.2 75.8-80.7 '.6-J.5 O,U-1.06 0;)2.0,06 0,24·0.Sl o.u.o.n 0,-43..0.S& 

1.S 73,9 l.7 o.os 0,42 • 0,19 0,"4 11,1 es.e 1,1) 
2.2-3,0 71.2·76.6 1.8·3,5 0,02.0.07 0.10..0.so 

1,8 n.8 '1,6 0.06 0.28 
1.l-2,l 1.4-l.9 0.05-0,08 O,lS-0,33 

2.4 78,4 2.7 O.tO 0,44 8.6 Bl.6 1.09, 
·1,2·3,0 1.7-5.7 0,05-0,U 0,30-0.53 

1.5 74,4 5.6 • '4.2 0,06 0.26 0,11 0.33 4,7 69,8 0.82 
2.0-l.l 71.3·T1.7 2.5-1.2 1,6-6.6 0,01-0,09 0.19-0.31 0.10-0.12 0,24-0.38 

2.2 · IH,2 1,7 0,CH 0.25 7,S B0.1 1.02 
1.l-1.7 81.2·88.2 1.0·2.l 

0.7 83.2 0.7 0,1 0,04 0,18 7.5 87.7 1,17 
o.s.1.1 86,,1-89,6 0,4-1,0 

1.7 87,1 1.2 0.2 O.Ol o.n 0.08 0,19 6.8 86.l 1.14 
0,6-2,9 IH.M0,7 0.6-1.5 0,02-0,4 0,01-0,o-4 1,40-0,30 0,05.0,11 0.15-0.23 

1.2 75.1 1.l O.l9 0.10 0.16 0.20 O,.fl 8,6 71.2 o.es 
l.8 fllJ,7 2.l 0,ll O.Ol 0,38 0,20 0.'46 6,9 . Ill ... 1.08 

Lo.6.l 76.l-ll,4 1.M.i O.OS..1.5 0:01-0.os 0.28-0,Sl 0,10-0,56 0,17-0.59 

. l.6 79.7 2.1 0,0) O.J7 
0.1-6.S t.2-S.O o.OH),07 0 .. 20-0,49 

"' ~.· 1 '·' J J 1 1 

. . 
l 1 1 l,3-4,S 74.7-81,4 1,4-3.S . 

1 
' 2.8 00,1 U O,fS u,35 ... J 0.11-u J_..:.:::_.s _ _ 0.12-0.rn 10'.20.o.'42.l_. l -
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b) sous.PRODUITS DE MEUNERIE 

Oalgnolion M.S. M.P.B. C1IL M.G. E.N.A. M.M. 

B" tendr• 
Son gros (soli + bolle) 88.1 11,'Î 18.5 2.7 61,7 5,7 

85.S-90,6 10.0-14.7 17,S.19.l 1.4"4.0 56.7-63,9 '4.S.6.7 
Son mo7en 88,9 1S.5 H.l l.8 SM 7,0 

87,1-92.l 13,7-17.0 12.8-16.l 2.8-4.-f 55,2-63,1 .$,5-8,2 
Son fin 87,0 18,0 10.9 l,6 61,'4 6.1 

IH.9-92.1 15.7-20,4 9.4-12.6 I0.09-S.3 55.8-65,7 5.1-6,8 
Remouli:iJle gronlœr (repaues) 88,6 19,1 11,6 4.8 58.2 6,3 

a1,3.c;o,o 17,4-21.B 10.6-12.6 4.S-S.1 52.9-61,7 5,0-8,0 
R11moulage rnoy111:i 88.6 19,7 8J 4.8 62,1 5,1 

86.5-91,3 17,S..ll.J 6.7·9.7 4.0-6.7 56.4-65.6 ),7-7,2 
Remoufcge lin 90.8 2'4.S 4.2 5,4 59,7 6,2 
Farine basse 87,1 15,9 1.9 2,9 77.2 2,1 

&f.2-92.5 10.2-22.3 O,l-3.2 1 ,4"4,4 0.6--t.2 
Mit.lange d'inues 87,9 17.f 10,8 '4,4 61,8 S.'4 
Gerrnl:S 87,0 28.6 4.S 9,7 52,7 4,5 

• Blé dur 
Son fin (l) 87,2 17,5 11.4 5.2 60.7 5.2 

85,2-89.4 14,7-19.& 9,3-15,4 2.+6.9 J,6-6,7 
Remoulage (l) 86,, 1'.1 8,6 5.,7 61.9 4.7 

8S.IHl9.5 17,0-22.1 U-12.l l.7-6.3 l,3-5,8 
Col• laaymt8 Job' 

Son 9$,0 8.1 27.5 l,1 46.9 14.4 

Mof• 
Son 86.5 13,1 9,& 10.1 61,7 5,l 

Bl.NJU 10,1-15.3 6.8-13.9 7.4-1J.7 60.2-64,2 '4.+7,7 
Germes 85,2 15.B 3.9 16.2 S&.9 7,2 

Mtl 
Son 92,3 13,8 4,6 10;1 66,1 5,'4 

90,7-93,8 12.IJ.14,9 '4.1-5.S 8.2·11,C 6.f.+67.4 J,9-6,5 
Sorgho ' 
Svn 90,7 10,5 7,9 9,l 64.2 8,1 

86,S..93.0 9.7-11.8 6.9-9,7 9,Q..11.3 63.2·65.3 6.0-'J,4 
1 

tGermi!S c'>',c .i.i .. - -4,l 1 <;,::; ,- :;;1,-.J "•" 
Or94 
Son (l) B'U 9.2 2·~.a 2.7 56,,. · 6.9 
Remoulogie (L~-- 117.0 H.O 9,4 l ~2~ -~ 5.7 

Ill ... 

lm.chic:>- Co p Mg K M.A .. D .. T.D.N. U.F. 
rhyd. 

.. .. 

0.21 0,lJ 0,99 0.36 1.2 8,2 62.B 0.69 
0,09-0.4) 0.10-0.ss 0.9-1,1 0,18-0.5'4 o·,97-1.4' 

0,11 0,15 1.+4 0.67 1,68 11.B 68.8 0,BO 
O.OS-0.1"' 0.10--0.25 1.09-1Jl1 0,63-0,70 1,25-1.IM 

0.01 0.15 1,2'4 0,55 Ml H.O 72.8 0.98 
0.02.0.12 0.06..0,27 I0.82·1.SS (l,47-0,60 1.29-1,-48 

0.17 0.1~ 1,36 0,32 1,4-0 15.3 74,7 0.91 
0,09.0.4 o.12.0.:Z4 1,09·1 .6S o.os-D.67 1,11-1.70 

o.n o.u 1,07 0,37 1.22 16,2 78.5 0,99 
0,03..().JJ o.ça-0.22 0,9·1,5 0,10-0,60 1,0-1.S 

0.10 0,1' 1.35 0.5l 1.29 20.l B0.5 1,03 
o.os O,la 14,) 90.7 1.23 

0.03-0,06 
0,11 0,13 1,17 13,7 74.2 0.90 
0,11 0.07 0.'11 24,6 93.7 1,29 

13,7 75.2 0,93 

15.7 79,7 1.01 

0.10 0,49 0,28 0.62 

0,97 0.04 0.90 0,36 1.01 B,6 eu 1.0:Z 
0,31-2.43 0.02·0,06 0.59-1.11 0.32-0 ... 0.86-1.30 

0,35 1.17 13.6 97.0 1.35 

l,12 o.oa 0,48 0,30 Q.96 9.0 71.6 0.66 
1.07-6,1? 0.06-0.11 0,21-0.69 0.29-0.32 Q.87-1.07 

... 73 0,09 0,64 0.40 0,85 6,8 67,5 0.78 
1.94-7,33 0,07..(),12 0.38-0,85 0,30..0.44 0,'6-0,98 • . f ; 

v,ïS i C.51 1 _ji' :;:~.31' ':1.l~1 ' ;,:;:e 
7,0 ~.9 0.61 -- _J___ 12.9 69.l.! 0.!12 

'·°"' 
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:t, c) SOUS·PRODUITS DE RIZERIE 
'!:Ir• 

Dal9natlon M •. S. . 
Rb: 
Balles 90.J 

SS,8-95.2 

Sons commerdaux 90.4 
8U.-t5.6 

Sont (~rois) 90,0 
6,1-11,6 

So111 + bollei 90.8 
&U-tS,7 

Forln1 dt c6nu 91,J 
+ $ofl$ + bolle1 IH,J-94.6 

Forint d• dl1'6Ants ç!nes 89.7 
80.4-94,6 

Farine de 1"' dine 88.8 
83,7-91.2 

Forfne d1 l- c:On• 88,21 
85.4-91,8 

Forme de J• c:On• 87.1 
84,S-92.l 

Farine de 4• c6n• 88,1 
'84.S..n.1 

Issues totales 
·Pilonnage familial 91,4 

84.8-94,7 

Pilonnage oMisonat 94,7 

Tittsde riz 87,9 
8S,9 

90.2 
89.1 

GtrmiM enllen 90.l 

Germes dégraissés (L} ( = rourfeou) su 

M.r.a. Cell. 

2.6 l8.l 
1.7-J.4 JU-J9,8 

8.9 12.l 
'4,S.tS,6 11:1:JU 

10..0 16,.S 
9.9·20.1 l.6-1U 

7,2 25,1 
4,S..10.4 20.0.Jf.~ 

12,8 11.0 
6,J.17,7 9.0.16.l 

13.7 7,8 
9,4-18.0 2.3-15.4 

14,9 1,7 
10.8-21.S 3,J.12.0 

14,4 6,1 
10,1-18.9 t.S-9,7 

H.l 4.3 
10.MU 2.7..&,1 

14,l l,1 
10,0-17.0 1,J-4.6 

u 28.2 
5,S-8,l 25.1-32.2 

5.6' l2.1 

19,0 4,t 
~ .,. "" ,..,,.._ 1.l 

1.f,S l,1 
11,5 l.9 
21.4 ~4 

22,6 7,9 1 

• 

M.G. E.N.A. M.M. 

0,4 38,S lOJ 
O.l..0,6 32.5-42.J 15.i-l6,l 

6.9 45..5 16,5 
l,6-18;8 ll.7-66.T S.1·24,4 

7,J 48,7 17,5 
42.G-66.2 8,7·14,9 8,7-24,9 

5.5 45.l 17,0 
l.6-8.l JJ,7-57,0 S.l-21.4 

14.l 47,6 1l.l 
10. 1-19.9 41,0..58,8 8,1-17,9 

"' 17,l su 9.9 
8.8-23.0 41,4-72.6 4.6-15,5 

18,0 48,2 1o..2 
9,4-UJ 37,1-68,8 7.0.U,8 

16.9 Sl.7 8.9 
5.3·22.l 42,S-19,J l.9-12.2 
15,2 5/J,7 7,6 

9,J-19.1 49,S-70,7 4,8-11.t 

9.8 67.1 S.7 
4,7-15.4 56,7-eG,I l,8-8,7 

5,7 42.J 17,2 
:u-u lU-47,1 ~5.4-19,S 

4.8 35,9 1U 

4.J 67,4 4,4 
4,$ 81," l,j 

11,2 66.1 s,o 
15,8 60.1 7,7 
21.J 44,8 9,1 

1,4 S7,l 9.9 

"' ' 

lns.dlfe>- Ca p Mg K M.A.D. T.O.N. U.F. rflyd • . 

19,1 iJ.°'1 0.05 0,05 0.44 0 10.1 ( -0.lJ) 
14.1-l•U 0,0$-0,13 0,()4.0,06 O.Ol.0.07 O,J0.0,13 

12.8 0,09 0,61 O.l1 0.73 5.6 49,1 0,41 
5,].11.4 0.044.21 0;19,1.71 0.10-0.11 0.28·1.25 2,8-9.8 47 .. 57 o.+o.6 
11.S 0,15 0.78 (),41 Ml 6.11 59,9 0,6l 

7,0.15.l o.o+o.X4 O.ll-1.49 0.15..0.74 0,ll-1.57 

118 0,08 0,44 0.25 0,66 l,l 41.4 0,17 
5,l-21.~ 0,0&-0.12 0.14-0,82 0,10-0.59 0,39-0.94 

6,60 0.06 1,28 0.66 1,24 8,4 66.4 0.76 
l,0-11.2 0,03.(),M 0,56-1 ;13 0,50-o.93 0,93-1,63 

2.00 0.16 1,74 O,IM t,54 u '71,l 0.85 
0,4-8.1 0.02-1.ll 1,13-2.83 0,64-1.11 1,13-1.94 

1.60 0,07 1,88 0,86 1.70 9.1 71.7 0.86 
2.l-4.S 0,01.0,16 1.17-2,9.f 0.-0-1.17 1 .• 31·2.06 ., 

1,10 0,07 1.77 0,85 .1.ti4 9,4 78,9 1,00 
0.2.u 0,01..0,13 0.71-l.35 0,67-1,U 1.25-U7 

0,90 0.05 1,43 G.67 f,14 1D.8 SS,7 1.U 
0.1-1.8 0.01-0.10 0.78-1"7 0.-42-t,fB 0,78-1.SS 

o.so O.o-4 1.10 0.54 0,92 10,9 99,1 1,lO 
0.1.1,) O.ol-0.06 0.58-1.95 0.43-0.66 0.68-1,10 

14.1 0,26 O,SO uo 0.60 '4.6 51,7 D.-41 
11.1-16.8 ~07·1.18 O.lS-0.86 ().18-0.47 0.28-0.82 

16.8 0.07 O.lS 0,19 O.ll l,9 48.2 0.40 

0,76 o.os 1.77 
0,64 ii,Oi Û,•fi 1 ' : 1 

1,1)4 0,06 1.20 11,l 92.4 1.26 
l.12 0.06 0,49 0,-0 0.84 9,B 94,8 1.lO 

0,04 1.87 14.6 61.5 0.10 

0,04 l,H 15,4 . 70,1 0.8) ' ! 1 
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d) LÉGUMINEUSES (graines) 

Dêsignolion 

p ~PftOit''l"! fl}nattJS) 

lV .. ndwu l""•M• '"""~-1 

M.S. M.P.B. Cell. 

90.0 47,l 5,5 
89.4-90.4 44.3-52.4 l.6-8.8 

86.9 17.S 9.0 
85,2-88.5 ~ 5.2·18,9 8,Q.10,5 

79,8 5.7 5,2 
12.l 6.2 7.6 

77.S-87.0 s 6·6.9 7.~7.9 

87.5 27.0 8,4 

88,0 25,8 s.o 
85.).91,2 124.0-211.S 3.7-5,S 

88,5 26.9 s.o 
186.7 -94.0- 115.1-29,4 l.74.6 

90,4 25.l 5,1 
85.3-73.• 23.$-27.1 J,+6.7 

88.4 11.5 9,7 
85.1-95,7 22.S-J6.l 4,1-13.0 

89.6 25,9 10.9 

94,5 28,0 8,0 
94,2-94,7 27,+28.6 6,.5-9,5 

93,0 25.1 4,5 
91,:Ml,4 22.C}·liJ.l 2.7-6.3 

87.1 22,7 9,2 
85.J..tl8.9 22,6-2).5 7,5·10,0 

991 ~ 24_5 5.0 

83.7-95.6121.7-27.512.4-7,1 

90.1 18,0 7 ,6 

..L 

M.G. E.N.A. M.M. 

4, 1 36.8 6,) 
3.1.5.2 ilJ ,6-'I0.2 5,9-6,7 

2.3 67.S l,7 
1.9-2.9 ".0-68.5 3,5·l.9 

0.2 86.1 l,8 
1,9 80.2 4.1 

1.7-2,1 79.1-81.0 2.9-'4.9 

0,9 60,0 l,7 

1,0 63.6 4,6 
0.9-1,1 ),7-6.l 

1,2 62,2 4,7 
0.7-2.9 3 .. 4-11.8 
... 1,5 6l.7 4,4 
1.l-2.2 61.S·ff.8 J.9 ... U 

2.8 52.7 l.J 
0,7""'4.5 2.8-4.5 

5,1 5.J.9 f.2 

Q,9 59.1 4,0 
0.7-1.1 57.2-61,0 

1.-1 65,l 3.7 
1.2-1.8 61,1-69.7 J,+4.-1 

1.4 62.5 4,2 
1.0-1,6 6G.6·64.9 3.M,4 

! 1 -. ~ 6-4,] ... , 
0,6-·U l 2.7-5.5 

6,5 
. 

6,5 ! 61.4 

lns. chlo- Co p Mg K M.A.D. T.D.N. U.F. rhyd. --
0,11 0,97. 38,l 81.5 1.05 

13.1 80.l 1,02 

0,16 0,ll o.oe 0.9) 1,7 82.2 1,06 

•.o 76.S 0,95 

0,02 0.10 O.J9 0.20 1,52 20.S 75.7 0,94 

0.11 D.49 11.4 84,0 1.10 
l>.10-0,12 0..42..0,55 

0.17 0,'IO 22,1 85.8 1,1J 
0,09.0.22 0,24-0,56 

0.15 0,1S 0,45 0,23 1.52 22.0 82.1 1,06 
0.11-0.19 û,12..(1.19 0,41-0,5:6 0.20-0.28 1.39-1,92 

0.16 0,]2 25.S 88.8 1,19 
0.10..(l,]1 0.22-0.57 

0,26 0,18 23.J 79,6 1.01 

0.06 

0,13 O,B 0,34 20.6 85.7 1.13 
0.06-0,27 0,06-0.21 0,29..(1,41 

0,09 0,19 0,30 0.14 1,0 19.3 78,4 0,98 
o.Ol-0.1S 0,1$..(l,25 0.1+0,42 0.12.0.15 1,36·1.49 

! 0.1) . 0.44 •• 20.1 86.1 1.H 1 
1 

• 1 ' i 1 10.07-0.271°.38-0,57 

1 1,46 l 15.1 1 82.1 1 1.06 3.30 1 0.11 0.34 1 0.19 
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e) RACINES ET TUBERCULES 

Désignoticn M.S. M.P.B. Cell. 

. 
6a Illier ( Cor1110 ed111is) 

Frais 29 ... J.5 2.7 
28,0.l0.7 l.l·l.6 2.1.J,J 

Igname (D1oscorea spp.) 

Tubercules frais 19.<f s.s l.1 
21.4-l7,8 J,9-7.0 1.S....l 

Tubercules frait pelés 20.S 7,l 1,l 
16.4-26.2 4, .... 11,7 !,0-2.l 

Epluchures 19.l 11,l 7,9 
n.o.2s.9 10.0-16., 6.6·9.S 

Tubercu!ei secs, casst.11es 89.2 S.6 2,5 

Manioc (Monihot vlilinimo) 

Tubercules frais JU 2.9 2.8 
ll.7""46,2 1.5--4,6 1,8-4.7 

Tubercules fl'Qts pelés J0.8 2.1 1.5 
lB.S.J7,8 t.7-2.6 t,0-2.S 

fpluchurei (l) 27,l S.l 13.3 
27,1-27.9 4,8-5.6 8.6·21.0 

Tubercules c11ih (l) 31.5 l.9 1.) 
Tubercules sea. c~uette5 88,9 2.0 3,0 

83,0-91.4 0.8-S.4 1,6-5,l 
Patate douce (/pomea balolos) 

Tubercules frais ll.7 l.1 ).) 
30.3-31,0 2.8-3.7 2.7·),7 

Tubcrc;ules frnis pelés (l) 27.4 4.9 0.2 
lS.5-28.7 ... 0-5,'4 0.1-0.) 

TubercufeJ secs. oonettn 86.2 J,6 2.4 

Pomme d4t terre (Solanum l11berosum) 

Tubercules rrais 21.8 9,4 ),0 
' 17.S 25.0 7 .'i ~ 2.~ · 2.0 4.6 

Tu berculet secs (L) 89,1 e.5 2.8 
86 ..... 90.8 8.1·9.5 1.9·3.l 

fpl11ch11res froiche:s (l) 22.s 9,6 4,0 
Epluchures séchée~ (l) 92,2 7.2 4:0 

~ 

M.G. E.N.A. M.M. 
lns. chic· 

rhJd. 

o.s B5.6 1.7 
0.4-0.7 84.9-86,4 7 5-7.9 

O.l 87.7 l.4 0.11 
0.2~.s 85.6-90.6 2.7-3,9 0,18-0,58 

o.s 87,S J.4 0,03 
0.1·1.2 83.4-91.0 2.7-5.2 0.01-0.os 

1,1 70,1 11.7 1.72 
0,M.9 6).4-76,B 6,J.10.3 O.S7-S.G9 

0.4 88,1 M 0.12 

o.8 91,1 2.4 0,26 
0.4.1,S 89.0.9].0 2A .J,1 o.os.o.n 

0.7 92.7 J,O 
o.5-o.e 9(),8-94.1 2.4-J.8 

1.1 75,9 ·U 0,97 
1,1 ·1.4 66.6·82,6 2.9-5,9 0.61-1,33 
' 0,) 93,6 1.9 

0,7 91.S 18 0,29 
O.M.4 85,9-95.5 1,3-4.J O.OS-1.02 

1.5 88.5 l.6 0.20 
1.2-1 .8 87.8-88.9 J.1 ..... 0 0Jl6-0.l6 

0.8 70,9 J.2 0,07 
0,5-1.0 89,1-91.5 2.7-J.J 

0.6 90,8 2.6 0,09 

-
0,5 80,9 6.2 0.10 

0.'I Q.ll '76.6 9'1.(1 ' ~.•·7.7 '0.!>7-0.•!: 

O.l4 Bl.8 4,6 
OJ0-0.40 82.1-88.9 ),1·5,7 

o,s 79,5 '·" 0,4 82,B 0 

:\~:;--.:;,; ... i 1.1/' 1:_,.,.,:;:_c cor:ty 

" 

-
Ca p Mg K M.A.D. T.D. N ~ 

-·-· _,___ 

• 
•• 0,18 0.18 1.5 81, 1.05 

0,17 0,14 0.09 1.48 1,9 80. 1.02 
0,06-0,42 o.n~.11 0.07~.11 1.l0-1.6S 

0,02 0.1& 2,9 81 1,05 
0,01-0.03 0,1].0,11l 

0,13 0.21 
0,06-0.27 0.20·0.25 

a.os 0.13 0.06 1,55 2.5 81. 1.05 

0.14 0.12 0.11 · 0,7B 0 79, 1,02 
0.08-0.22 0,05-Q.ll 0.1)8-0,16 D.58-1.18 

0.10 0.04 o 81, 1.05 

0,]4 0,13 1.0 58 0,60 
0.29-0.36 O.CJ'9..0,H 

0.14 0.12 0,0'1 0,92 0.1 80. t.02 
o.06~.n o.o.5-0.31 0.03-0.15 0,'41-1.S9 

0,1l 0.19 0,09 Ul 1 .1 82 1,06 
0.07.0,20 o.n-0.211 0.06-0,12 1,46-1.80 

1.9 84 1.10 

0,06 0.17 0.11 1,1>4 0,5 80 1,0) 

0.08 0,24 0,H 2.10 4,9 19. 1.01 
l:l.('3.o.3~·Q.O~·".'"S 'l,(17-0 31•1 u . ..in~ ' 

2.8 78 
' 

0 
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e) RACINES ET TUBERCULES (suite) 

Dé,lgnation M.S. M.P.B. Cell. M.G. E.N.A. 

Taro (Colocasia escu/enlum) 

Tubercules frois 31.6 6.6 1.9 o.s 87.5 
26,of-11.8 1.2-è.S 1.5-2.5 0.3-0.7 86,7.89,1 

Tubercules pelta (L) 28,3 7.5 1,7 0.1 ~.6 

Epluchures (L) 18.8 1.7 9,3 1,2 78,1 

Topinambour (He/io11rhu1 t11benmn) 

T11berculm frais (l) 20.2 8,5 1.8 G.6 79,8 
16.8-22.1 7.3-10.1 ],4-4.6 O.S-0,9 77,1-81,8 

Tubercules sea (L) 88,2 7,2 1.2 0.6 fl.,7 

f) GRAINES OU~ACilNEUSES 

Daignation M.S. M.P.B. Cel!. M.G. E.N.A. 

Amandes d'anacardé 93.1 l1,1 1.2 -%.5 21,S 
(Anaca1dium occidenlofe) 21.l-21.6 0,7-1,1 15.~.1 22.2-27.9 

Graines d'arachide (Arachfs hypogta) 

Non d&:ortiq1,14l:s (L) 93.2 2l,2 20.8 38,6 11,5 
92.9-93.5 21.7-24.6 2M-l1,1 38,1-3',1 13.8-15,'4 

D4lcortiqu6es 91.1 27.5 2.4 51,6 15,, 
91,6-95.5 25,6-28.8 2,3-2.5 S0.1-52.6 11.1-17.0 

Riches en M. P. 92,9 36.B 4.2 S0.5 5,6 

Graines d' Ar"gan (Arganio spinosa} 

Décortiq114le1 (L) 96.1 21,B 1,7 61.2 U,5 

Graines qe Citrulus lanatu1 
21.0·22.5 1,6-1.8 60,1-62 • .J 13.2-1),7 

Non dkarflqut::s 90.6 21,0 27,1 '40.0 4.9 
88.0-93.2 2l.6-2<f.<f 22.S-31.6 JS.3-~.7 <l.S-S.l 

1 1 1 l ' ' 

1 Oèeartiqutes 92.6 32.1 S.6 1 51.9 
5,2 

91.9-93,4 30,2-31,5 J,0-8,2 46.7-57,1 4,4-6.0 

Coprah 5~c:ha (Cocos "uci~era) 93,5 12.9 1.7 70,) 9,J 

.. . 

• 
M.M. lns. chlo-

Ca p Mg K M.A.D. T.D.!". U.F. 
rhyd. 

3.5 0,19 0.06 0,19 0,10 1.60 2.8 81.8 1.05 
2,6-4.4 O,OJ-0,17 0,03-0.09 0.11-0.29 0.09-0.11 1.H-2.07 

~1 7.6 83,0 1,08 

6,7 1.6 69.2. 0,81 

6,l 0,2 0,35 0,07 1.85 5,7 80,4 1,03 
5.4-7.2 

5.3 4.7 79.9 1,02 

M.M. 
lns. chia-

Ca p Mg K M.A.D. T.O.N. U.f. rhyd. 

6,4 1.-40 0,07 0,68 
l.4-8.1 4.ll ..... 50 0.03-0.08 0.63-0.88 

2.9 0,16 0.38 18,6 109,5 1.59 
2,7-l.1 0.33·0,45 

2.6 0,05 0.08 0,.)7 0.20 0,76 2l.1 138,.) 2.15 
2;4-2,7 0,01-0.09 0.06..0.11 0,32..0.« !0,19-0.22 0.71-0.84 

2.9 0.08 0.06 0.1'4 0,28 0.85 33,1 146,0 2,30 

1,8 0,15 O.Jl 0.17 
1.7-1,9 

1,0 0,35 0.1J O,B8 
3.9-1.2 0.73-0.96 . 

' 1 ' . ' ' i.9 o;:.9 0.06 0,95 
],7-6.2 0,26-0.32 

3,9 O,C>4 o.c:s O.l6 o. ~ 11.48 l 10.s , ,.,,J_d 
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f) GRAINES OLÉAGINEUSES (suite) 

• Désignation 

Graines de œton (Gonyplum l!irsut11m) 
ë Non d9cortlqv4• 

A) Non délintées : (Cel!. ô1' 27) 

1. Cell. > ll (l• choix) 
pauTrtJ en M.P. (4' 18) 
pauvres en M.G. ( < 1 S) 

2. Cell. < ll 
o) pauvres en M.P. { < 20) 

{ rlcha en M.G. (> 21) 

pquvra "" M.G. ( < 20) 

b) rlthes en M.P. (> 20) 

{ riches en M.G. ( Oii 20) 

pquvres en M.G. (< 19) 

c) .,arltlé Glondln1 

B) Paniellement délinlélt$ 
(24 < Cell. < 27) 

a) pauvres en M.P. ( < 20) 

{ rithu en M.G. (;Il 21) 

pquvra en M.G. ( < 20) 

l
b) riches en M.P. (> 20) 

ric:hu en M.G. (> 22) 

{ P'"~'" M.G. ( < 20) 

M.S • M.P.8. Cel!. M.G. E.N.A. 

91.9 16.l J6.7 12.8 29,6 
90,6-93,S H.8-18.1 lU-39,0 9,6-14,9 18.0-l1,2 

94,4 16,l lll.9 22.0 28.6 
9l,7-9$,CI 16.0-16,9 17,,.29,S 21,S-ll.9 27.l-30.7 

92,7 19.0 30.2 15,9 J0.2 
90,7-94,J 11.J.19,8 28,1 ·l1,8 :U.l-19.4 u.1.n.1 

tlJ 21.2 28.5 21,6 ll,4 
89.1-95.6 20.S.ll.8 27,1-J0,4 tU-25.3 20.0.26.4 

91,9 21.2 31,7 1:U 1.11.9 
88,2-94,3 l0.2·2J.l 27,9-34.2 1u.11,1 27.7-Jl.7 

91.S 15.5 27.6 22.7 19.5 
91.2-91.7 15.4-25.6 27,4-27.B 21,8-23,5 19.0·20,1 

( 

92,9 18.9 u.o 22.l 28.5 
90,J-'H,9 17,9-19.8 M.+26.9 21,0-2<f.7 24.1-11,7 

92.2 19.0 26,5 18.1 31.8 
89,+.95,0, 18.1·19.8 ;26.1·26.8 .16,5-19.7. :U.7-32.1 

92.' 22.5 1 25.l 
89.4-94.l 20,6-25,7 z.t,1-26.5 

S9.8 22.4 "'4.6 17,8 30,& a".~·'>3.4 20.2-24.1 2.u.zs.s lt6.o-1s.a'211.1.n.1 

-
M.M. ln1. chlo- CG p Mt K M.A.D. T.D.N. U.F. 

rhyd. 

• ' 

·U 0,+f 0.16 o,.48 0.31 1,35 9,1 67,9 0,79 
4,4-4.9 0.08-0,78 0,13..0.19 0.48-0.SS 0.27-0,39 1,21-1.SO 

4.l 0,18 0.11 0,49 0,]9 1.ll "' 81,4 1.os 
4.2-4.4 0.04-0.35 iD.08..0,1$ ~.45-0.!6 I0.38-0.40 1 ,U-1.ll 

4,1 0.20 0.14 0.53 O,lS 1,32 11.2 73.9 Q,90 
4:1.S,3 0.()4-0,88 ~.12-0.16 ~.42-0.61 p.10.0.•2 1.09-1.56 

4,l 0.1& 0,14 o.61 0.37 1.22 U.1 81,0 1,04 
l.9-5.0 0,06-0.35 0.09-0.22 0.51..0,78 0.26-0,4$ 1.07-1.l8 

4.6. 0.10 0,15 0,48 0,35 1.14 . 12,3 73.5 0.89 
4,H.9 0.01-0.21 0,12..Q.l2 0.]6-0.60 O.l1·0.42 1.18-1.51 

4,7 O,Ol 0,17 0.16 Q.29 1.39 
4.6-4.8 0.02-0,04 0,16-0.18 0.74-0,79 O.l2·0,J7 1.29·1.48 

. . .. 

4.4 0,l6 0.15 0,60 0.3' o.w 11.9 BU 1,ts 
4,0-5.4 0.05-1,15 0.07.:0.21 0,50-0.73 0,34-0,47 0.12-1,17 

4.6 0.48 0,20 0.38 0,36 1.ll 12,0 81,4 1.05 
J.9.S.2 . D.05-0,90 0.18-0,22 .0.32..().+r. O.l+G.l9 .t.1l-1.l1 

4.4 D,16 0,18 0,67 0.38 1,12 
3,7·4.9 0.04-0.62 0.13-0.25 0.52-0.:r? O.ll-0.45 1.07-1.19 

4.6 0,16 0,20 0,51 0.3~ 1,27 
4.4-4.7 0,0l-0,40 0.16-0,22 0.'44-0.66 0.34-0.37 t,10·1,S4 

14.2 

14;'1 

88.61.19 

... ~1.1 1.04 



U1 
0 
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f) GRAINES OLéAGINEUSES (svite) 

Oàlgnolion M.S. M.P.B. Cell. 

C) Délinlies : (C~I. < 14) 

111) pau•ru en M.P. ( < 20) 92.7 17;,7 2l.l 
91.2·9<1.2 17,5-17,9 23,l-2.U 

fi) riches en M.P. (21 t,; M.P. < 24) 
riches en M.G. {> 21) 91.8 22.0 23,1 

88,9-M,1 20,9-U,'4 21.9·23.7 

c) •Griétê Glondlea !H.O . 21.7 19.1 

• &HcMtlquies 
Amondu 9S.3 34.4 6,9 

Grain• de kapak 89.1 27,2 11.0 
• 

Palrnlste (Elaei1 guineen•is} 
Sec (décortiqué) 91,l 8.9 13.1 

Grolne.t M MHm• (Se$111'1!um i.ndlcum) 96,5 ll.4 5,1 
95,5-97.S 12u-n.e 4.B-5,4 

Graina de saJa (Gl1ti11t mo.r.J 
M.P. > 40 91,1 44.8 6.6 
35 < M.P. < 40 89.0 16,5 S.9 
M.P. < 35 M.G. > 20 {L) 90.7 12.l S,l 

Bt.0·91.S 29.S-3",, ],4-6,2 

M.P. < lS M.G. < 20 (li 89.B ll,9 6.6 , 8'.0..90,.S 3U·l<l.1 4,8-8.l 

Gralnet de toumeol (Helionlhus 
Uldui.,.ij 

1 

Non dêcorliquêe1 9J,) 'j , ... Ofia:irtl qu hi 93.8 27.6 S.8 

M.G. E.N.A. 

21,8 33,3 
20.4-ll.l .)f,9-34.7 

2l.4 27.1 
ll.l-24.5 ll6J·28.6 

23.6 2'4,l 

38.0 H,5 

16,0 . 29,8 

50,'4 25,3 

53,1 14.0 
50,5-55,9 11,8-16,2 

19,S 2J.1 
20,9 30,4 

22.S ll,'4 
lo.3-14.5 ]0.4-36.6 

18.6 35.8 
16,S.19,9 ll.l-38,2 

22.6 ll,1 
31.l ll,l 

• 

MM. 
lns,. chlo-

Oa p Mg K M.A.D.· T.O.N. U.f. 
rhJ'd. 

. 
l.9 0.15 0,17 O.ll 0.'41 1,12 12.2 90,0 1,21 

J.M.l 0.1 S-0.JS 0.15-0.20 I0.24-0,)2 O.l8·MS 1,10·1.U 

' . 
4,4 o.u 0,16 G,69 D.41 1.20 15.2 92.0 1,lS 

4,0·S.O lo,08-0.21 0.11-0.24 0.60-0.78 O.l"4.44 1.09·1.28 

4.3 0.0) 0,15 0.65 0.]8 1.13 

6.2 1.43 0,21 0.87 27.2 116.7 1.70 

6.0 0.36 D,4] 0.88 O.l2 1.57 

1,S 0,04 0.14 0,36 0.17 0,37 7.1 145.1 2.28 

5.'4 0.56 Q.67 0,62 0,39 0.6] 20.l 145.l 2.29 
4.8·5.9 0,35-0.77 0.39-0.95 0,46-0.7~ 

6.0 0.37 D.29 us 0,36 1,42 40,8 103.0 1.47 

6.l 0,14 0,.56 0,29 1,98 32.9 101.0 1,43 

6.2 
S.6-6.8 

6.1 29,3 96.3 1.31 
S.6-6,7 . 

. . 
l,7 0.10 0.12 û.'48 0.37 1.11 13.6 n.1 1 ~ 3,0 0,07 0.10 0."41 0.31 0.80 23.S 113~ 1,67 
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g) TOURTEAUX 

Désigngtion 

T. ancu:arde 

1 
Extraction (L) 

1 
l Prcuion {l) 
l 

T. arachide 
1. Extraction (5olvant) 

Qualité non prkisée (L) 

Décor1iqu6 

Po11ie11em"nt dokor1ique 

Non décortiqué (L) 

l. Expeller 
Qualité non prklsée (L) 

Okortiqué 

Po.rtlellemenf. dtcorti qué 

Non dicortiqui (L) 

l. Pn111lon 
[)éc.ortiqui 

Partiellement décorfiqué 

Non dicortiquè Ill 

-4. T. artisanaux 

~~·· ortiqué (l) 

n d,;.~orfiqué {l) 

• 

M.S. M.P.B. Cel!. M.G E.N.A. 

-
90.9 41,8 1.6 1.2 42..l 

«l.Ml,8 1.S-4.1 0.9-U ]8.S-50.4 
90.9 35,9 1.0 7,5 41.1 

lS,8·36.0 1.2·2.8 7,if.7.6 39.9-42.2 

89.8 55.5 7.5 1.4 l0.3 
85.-4-92.l Sl • .f..57,S 6,2-8,3 U-3,0 28.l-32.1 

91,1 54.7 7.2 1,4 30,8 
85,6-96,7 49,4-59,6 3,7-12.l 0.2-0 

87,5 57.l 5.4 f,2 lO.O 
87.2-93.0 55.3-57.7 5.3-7.4 1.1.1.7 26.9-32.6 

90,9 50,5 11.l 1.3 J0.7 
90,7-93,0 -46,S.SO. 9 10 • .f..18.5 1.2·2.1 26,9-31.2 

91.0 l'l,2 17.0 1.2 26.S 
90,0-92.<t 34, .f..«l,4 26.6-28.l 1.0-2.0 25.2-31.5 

9),7 SJ.-4 8.0 7,0 25.1 
87.l-'6.0 4'.S-59.2 4,J.13.l l.8-12.0 

91,4 49.6 6.2 6.S ]1,6 

79,9-94.9 43.9-58.-t ....... 1.7 -4.l-7,9 H,1-37.l 
9J.) SO.l 10.5 8.1 25.-4 

89.9-94,8 '45,9-5-4,2 9,4-11.S s.0-10.0 22.0-lO.O 
'1.l "l.8 22,4 6,5 2t.7 

90.0.92.2 4),4-44,6 20.3·23.6 5.6-7.6 21.2-22.l 

'2,7 Sl.2 5.9 10,4 lS,1 
88,9-95.0 -tU-59.0 4,+8,l 8.4-14,1 20,9.28.8 

91.9 42,7 15,1 11.1 25.7 
90,8-9).4 l6.M8.S 10.6-18.0 9.0-12,8 22,l-ll.6 

'i1.2 l0,4 27.l 10.0 2.5.J 
90.0.'2.l 

12

7.J.ll,S 25.S-29.0 9,9.10.1 24.6-26.1 
9l.7 47.7 6,1 22.2 19.4 

92,5-95.2 43.2-55,J' -4.0-11 .7 15.1-25.1 H.0.24.0 J 81.2 JM <.O î 28~ ><.7 77,7-M.O 15.9-41,6 ~.7-4,4 26.6·31.2 22.8·28.2 
:"J.2 )),6 .l{ (' 25.1 12.l 

»••·-···· ····-·--

.. 

.. -
MM fn1. dllo· Co p Mg K M.A..D. T.D.N. U.F. rh)'d. 

1],1 6,96 0,06 1 1.58 # . 
S.S-11.l 6.46-7.'46 

1),5 8,11 o.os 1.57 
1l.l·1l.'i 8,10-8,12 

5,3 0.60 1 0.11 0.64 0.36 1,37 51.0 82.l 1,06 
4,8-6.3 lo.l1 ·1,l9 O.OS..0.15 I0.57.0,71 O.ll-0,38 1.2'-1.48 

u 0,17 0.70 
l,7-10,J 0,11..0.20 I0.54-0,71 

6.2 0,24 U6 0,43 u 
5.6-7.J Q.19-0.29 ~.59.0,74 

6.2 0,16 O.S4 0.12 0.85 
-4.IU,3 

6,1 0,16 0,46 0,31 1,4 
4.7-6,9 .. 

s.a 0,19 0,57 
4.9-'i,0 

6.1 O,'i7 o.u 0.66 0.38 1.'45 '45.f 88,1 1.18 
S.0·8,1 I0.25·2.67 0,05-0.26 O.l8-0,84 0,l0.0.4'i ~.JCM.76 

S,8 1.-40 0.11 0.55 0.31 1.28 -44.2 Bl.6 1.09 
4.6-8.2 0.20-l,4( O,OS-0.16 I0.39-0.77 0.28-0,JS 1.1.s..1,o 

5.6 
4.9-6,7 

5.4 0,80 0,11 0.6S 0.17 1,lS -47.l 86.0 1.13 
-4.S..U ~.20-1,SO 0.07-0.14 0.-46..0.87 0,ll-0,4T 1.21-T ,47 

5.-4 0.90 0,14 0.67 0.39 1,'45 37.1 76.6 0,95 
l,IU,l O.S0-1,JO 0.11-0,18 D.'48-0,98 0.36-0.41 1,45-1.-45 

1,0 
0~3 . . 

4,6 0,60 1 0.09 1 0,5'.1 o.lS l 1,27 42.9 9'4.l . 1,30 1 

·:~;· ,~ ... ·: .. ·:~~,, •. ,,4.,. f :"L 
1 
1J 

4.2~6 i .. 0,29-0.69 0,64-0.71 - - 0;99·!:.: _ _l __ . 
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g) TOURTEAUX (suite) 

Dêligl'i!ltion 

T. ayocat (Persea amerlcana) 

T. bérer 
tT de gra•ne5 de Cilrul/us lonotus) 

Toutes colè9or1e, fli 

Partiellement décortiqué 

T. baobab {Ada11s011ia digitale) 

Qualité non pridsée (l.) 

Riche en M.P. 
Riche 111'1 ctll. (L) 

T. cacao (Tltt:obroma ca<ao) 

Qualit• rion pricisée (l) 

Graines non dèpelllculées : 
Extract1011 {ll 
Expeller {l) 

Pression 

T. coprah (Coco1 11ucifera) 

Extrcdlo11 (l} 

Exptller 

P~ession (L) 

T. coton * 
1 1. Extraction 

1 
Qualité nOfl précisie {L) 

1
. i"arueiiemem oecorn~ue 

peu de :oques (li 

• 

• 
M.S. M.P.8. Cell. M.G. E.N.A. M.M. lllS. dilo-

ÛI p Mg K M.A.D. rhyd. 
N 1 U.f 

85,0 8.J ]6,0 1".3 38,7 2.7 0,24 0.88 0,09 0.07 0.75 

19.1-.SU 12.2-39.i! 4.8-10.4 27.0-27.7 3,9-8,6 0,14-0.21 O.l<l-o..46 

92,2 ll.f 28.2 7.2 24.7 6,8 2.&0 0,16 0.56 0,33 0.97 28.5 
91.5·92S 30.7-35.S 25.4-lt .o 5.7-8.6 22.9-26.6 0.13-0.19 0,4J-D.68 

92.l 21,0 15.7 8.3 47,4 7,6 0,27 0.77 0.51 1,67 
91,9-92.6 18.S-lS,6 13.1-18.0 6,2-10.8 45.2-49,9 1.+.e.1 0,25--0.30 0.76-D.79 0.45-0.63 1.51.1.76 

91,4 J0.2 lO,S 9.1 ll.4 7,8 O,lS 0,94 0,51 1.59 
91.0 18,9 32.8 6,0 32.0 10.l 0.56 0,65 

'°·" 26,2 11.'J 7.l 46.4 8.2 0.24 0,80 
85.].'.14,9 H.7-33.0 U-20.9 

lt 
0.7-8.0 5.1-10.~ 0.18-0.34 0,66-0.94 

88.9 2.f.4 12.7 1.2 "'·" 15.l 
f.!8.6 26,1 10,0 6.0 51,8 6.1 

86.5-90,6 U.J-26.8 9.6-10.5 S.S-6,5 49.3-54.4 5,l-6,'J 

96.7 26,l 7.9 10,8 48.4 6,6 O.ll 0,17 0,75 O,.f5 2.06 9,7 O,.f9 
95.0-98.5 25.0-27.0 6.2·9,S U-13.0 "7.6-.f9.0 5,6-7.3 0.11.<J.Sl 0,15.0.20 0.73-0,79 0.12-0.61 2.65-2.40 

1 · 20,5 86,9 2.f,1 16,8 1.s 50.4 7,2 0,19 0.67 O,Jl 2.41 
86.3-93.4 l0,!;-24,.f 1".6-16, 1 G.4·1.6 46,0-56.0 7,0.7.8 

0.'3 

92,6 ll.4 13.8 10.1 44,1 8.6 0,12 0,56 0.37 2.33 l 19,0 
90.1-9.f.7 ll.2-23.6 9.S-16,5 9.0-11.2 o.o.+u 6.0·12,6 0.04-0.29 ~.27-0.69 0.27-0.57 2.07-2.7-4 

89,7 21.S 12.1 1 S.1 45.3 6,0 0,10 1 0,58 O,J8 1 2.13 16.!I 
8'4.0-91.6 19.2·24.1 6.7-H.3 11.0·21.6 89 .. 7.51.S 4,6·6,7 0.0·4-0.2010.50-0.64 0,20-0.52 1.75-2.91 

0,96 

1,01 

91,8 l '44,J 14,.f 1.6 )l.6 7.1 0.26 1.28 
87,9-95.6 37,9·50.3 8,5-22.6 0.65-J,7 S.8-8,9 (),22.0.32 , ,07-1,38 

0.82 

1 &'i.i ai 46 ~o.i i iû.<> 1 ù.ô l i.e. 1 ii..i ,. aa.5-90.L-48.9110 .... 11.1 0.1-0.831.5-ll,4. 1,e-8.s J l J L
. i ,;;;,.; . :~.::: 

- -- ·-··--·- _l ·--'--
"" .. """~"" ' 
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g) TOURTEAUX (suite) 

~ Délignatlon 

1 
1 
1 

! 
1 

t P!luHe ~n M i 
Moyen •n M.P. 

1 

Ric:he en M.P. 

M.S. M.P.8. 

90.8 37,6 
8',9-94.J Jl.l-46,1 

90,l 27.5 
87.5-90.S 23.l-32.7 

92,9 45,8 
88.S-97,4 ~6.3·51.8 

91,l Sl.1 
8'1,6-95,6 47,0-56.4 

'1.l 41.0 
90.0-91.4 42,4·44,0 

9U 17.7 
90,0-92.4 33.J-43.7 

91,5 2'1.0 
90,4-91,7 27.8-30.l 

?4,.f '47.4 
91,S-96,l 41,6-51.0 

9'4.2 19,2 

94.4 21.8 

au ll,'4 
86.&-92.l 30.9-36.2 

89,9 17,6 
88,0-91.9 14.'4-20.9 

88.7 lt.6 

...., a l.B 7.t.CI 1 17~2 1' ~.I. : 

90.2 28.6 

90,l H,l 
89.4-91.l ll.'4-15.1 

Cel!. M.G. E.N.A. 

18, 1 1,4 l6,2 
1 S,1-20.6 0.6-1,9 l1.0·l8.8 

25.2 0.95 '40.9 
21.0-JO,O O,B-1,8 ll.7--41.4 

10.1 1 8.1 28.7 
l.9-16,7 4.8-14.0 

4,l 6,5 28,1 
l.2-5.6 4,l-a.8 24.4-16.S 

t.o 6,4 ]4.6 
7,9-9,9 5,1-B.8 ll,9-35.S 

1 S,l 7.1 ll.l 
fl.2·17.9 5,8-9.8 26,9-34.9 

V,9 4,l n.1 
27.0.28,9 ),4-5.1 ll.0-12.l 

l.4 1a.1 22.,9 
2.5-4,4 11.l-24.9 18.S-29,1 

13.8 1S.B 2'4.1 

27.1 12.2 ll.9 

S,6 8,1 47,0 
5.s.s.e 6,9-9,5 41.&-50.4 

41.S 7.0 29.9 
16.4-46,6 4,9-9. 1 28.l-11.7 

9,1 18.7 34,ti 

10 " , ; 72 • u ' 50 50 .. ; 

21.7 9.l ll.6 

16.5 a.a ll.l 
"5.0-18.0 7.l-10'4 29.)-17.0 

M.M. 

6,7 
6.6-7.1 

S.5 
5.1-5,8 

i.2 
u-a.a 

7.9 
7,1-9,2 

7.0. 
6.l!-7.2 

6.4 
6.l-7, 1 
.. 6,7 
5.a.7.6 

7,9 
6,l-9.5 

7.2 
.f,9 

5.8 
5,7-6.1 

'4,0 
l.7-5,l 

5,9 . 

". 
7.8 
7,2 

7.2-7.l 

lns. chlo-
Ca 

rh7d. 

0.24 
o.ù-0.11 

0,19 

0.20 0.21 
O.OS-0.7l 0.2'1-0.l9 

0.07 0.18 
O,o.4-0.12 0.1 S.0.21 

0,06 o.1a 
0,02-0.10 0.17.0,19 

0.2'4 o,n 
0,12-0.6'4 0.18--0.41 

1,17 0,21 

0,20 0,15 

0,60 0.19 

' j ·" ' 1\ ~1 1 

0.61 
0.29 

1 

O.Sl 
0.61 

' 1 

-r Mg K M.A.D. T.D.N. 

---1... 

1. 

o; 

1.: 

0,1 

1.: 

1.0S 
1.04 

]6 

0,54 1.6 

0,86 1, 90 1 '42.6 
6210.&s-1.u 1.66-2.82 

0.7.f 1.85 ll.1 
'4010.68-0',81 1,81-1.88 

0.55 1 2.1 
l7IO.l7-0,7l 

29.l 

21.S 

0,75 1 1,74 l 40.a 
0.4'-1.01J1.4l-2,07 

0,44 1.19 

O.lJ 1 1,50 

' 'lO 
1 
f 

ll.9 

17.2 

1 
1 

1 

81.0 

75.6 

68.7 

. 58.9 

92,4 

as.a 
67,6 

o . .,~ 
o.n 1 ·:~; j 11.1 1 47.9 
0.45 1.85 10.5· 68.4 

1 

-

U.F. 

1.04 

0,94 

0.80 

0,61 

1.25 

1,19" 

0,78 

1 0,40 
D.79 

Î 
1 

! 

1 
' 

J 
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g) TOURTEAUX (suite) 
~~~...,.-~~~~~·--------r-

Oésignolion 

T. karité (51/lyrosptrmum partir) 

T. germes de mais 

Riche en M.P. 
Eictrodion (L) 
Pression (L) 

Faible en M.P. 
btroction (l) 

Prusion (L) 

T. Niger (Guizotia abyuini<.4) 

T.palme 
T. potmilte 

t. Extracllan 
Décortiqué (L) 

Partiellement décorliquè 

2. Expeller 
Dkortiqué (L) 

Partiellement dècortiquè 

1. Pru1lon 

T.shame 
Eictrucfi~n ( L 1 

Expelltr 

M.5. 1 M.P.B. 

92.7 1 13,..2 

91.0 1 24,0 
91.J lJ.2 

89.2-93.0. 21.3·2'4.S 

90.3 16,0 
90.0.90. 15, ... 16,6 

92,1 16.6 
90,7•'4.4 1.U-18.5 

8'1.2 H.9 
32.7-37, 111 

91,J 5,8 

90.2 23,2 
88.4·91,0 ll.S-23.7 

87,8 21,2 
87,3·92.4 18,6-22.011 

90.8 20.0 
90.5·91.6 19.9·20,.f 

90.6 18.B 
88,7·92,6 18.0·20.712 

89.7 18.2 
88.2-90,2 15,8-19.211 

90,7 1 '49.6 
89.3-94.o. +1.o.so.s1 7 

1 

90.2 ,. '48.0 1· 

88.8-91.7 45.0..fa.2 7 

• 
~M~~ 

M.G. E.N.A. M.M. lns. dito· Co p Mg I< M.A.D. T.ON. 
rhyd 

.f,1 71.S u 0.76 0,1, 0.13 0.16 0.21 

1.6 SB.9 l,O 1 O,Ol 
0,5S 20.9 81,5 

8,6 5.f.5 l.2 0.07 0,61 0,23 16.7 83,7 
,1 8.+.8.9 53,0.57.2 2,6·3.S 

1,3 68.0 . .., 12.1 79.4 

.• 0.4·2.1 67.9-68.1 .f,7·5,1 
7.8 64.1 .f.0 0.57 10.S 81. 1 

3 7.0-8 . .f 62,0.67,0 l.'1·4.9 

5,8 28,2 11.9 0.35 1.00 ]Q,l 

,8 ... +7.l 2'4.9-31.S 9.9·1U lo.09-0.6( lo.82-1.11 

9.5 $4,] 5.4 ],11 0,33 a.os 0.21 1.18 0,6 62.'4 

1.1 59,0 4,6 
.o· 0 .... 1.6 .f,5-'4.7 

Q.10 1 
1 

0,80 1.1 52.5 '4.3 0,3'4 1 
.o o,+4.6 lBJ.·60,1 4.3..f.5 j 

1 1 
! ! . 

8.7 5.f,0 ... , i 0.20 1 0.72 
• 9 B.l·B.8 53.2·56.6 '4.2·5.7 l . 

14.7 7'4.7 <l 42,8 4.l O,lO 1 027, 0,71 U7 0,78 
·"' l.5-10 .. '41.0 • .fl.7 ... 1 ..... 5 o.n.o.n 0.2 ... 0.J 0.68.0.11 o.l6..0.l9 o,74-o.s1 

21,5 37,9 .f.1 0,21 0,47 t 

.1 1B.1.u.,,, ...... o i.•<.s 
1 

, 1 

1 1.8 26.7 13,9 2.17 uo 
1 

r 1 1.3·2,8 , 23.3-31.5 . 12.'1· 14.~ 1 l. 
~-A • ,, .. 

15.'4 2,'45 1.11 Pression· 

, ,;~;~ -j 1 . ' - - -- . -- . 

1 
90.0 1 42.0 

83.2·90.8~:~2.81 7.1-7,6..l.~:~~·17, j~
.11:. 1.•u • 1,u t..... ..""l]""•" · ·" l 1 o.53.0M 1.17-1.11.0&-1.1 O,.f1.0,66 o.97-1,0 

22.9-27,81.11.8·12. l ---- -- . -- . 

UF. 

-

1.05 

1 
1.09 

1.01 
1 

1,04 
1 

0,96 

0,68 

0.'12 

1 

. ... ~ "•"- 1 
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g) TOURTEAUX (suite) 

Daignotion 

T. aoja 

1. E•tradlon 
Dépellitulé (LJ 

Non dipelliculé (L) 

2. E•peller 
Dépelliculé (L) 

Non dépellitulé (l) 

T. tournesol 

1. E•tractlon 
Détorfiqué (L) 

Semi·déc.ortiqué (L) 

Non décortiqué (L) 

2. E•peller 
Décortiqué (L) 

Semi·dkortiqui (L) 

Non décortiqué Ill 

J. Preulon 

Dkort~ué 

Semi-décQrliqué 

M.S. M.P.B Cell. M.G. E.N.A. 

88.6 1 55.2 
83.5-95.S. SH-6!1.7 

3.9 1 1.6 
1.S-7.9 0.4 -4 :> • 

32.7 

1 88.5 1 S0.2 
86, 1-93.l 4l.6·S4.9 

7.6 1 1.7 
4,6-11.S 0.3 ..... l 

33,9 

90,9 '48,3 
88.3·91,4 47,4--49.2 

90,0 +4.0 
89.4-91.2 43.4-+4.4 

6,5 
4,8-7.4 

8.1 
7.2-9,5 

92.2 '45,0 17,4 
90.0·92..3 +4,9_.ofS,4 15,3-18,0 

90.4 40.5 14,5 
90.0-92.1 35.6--41,5 20,1-25.5 

88.1 ll.8 38,5 
87.8-90.6 19.8-24.3 38.1-42.4 

5,5 32,9 
5,3·7.'4 28.9-34.6 

6.0 3'4.7 
5.5-7.7 32.7-]5,4 

1,4 
1,2·2.0 

2,0 
1,1·2.3 

1.6 
0.11-1,7 

29,0 
28,7-30.3 

26,1 
24.3-30,3 

29.9 
27,3-30,7 

• 

M.M. 

6,6 .. ,_,' 
6,6 

'4.6-8.5 

6,8 
S.7-8.5 

7.2 
6.9-7.S 

7.2 
6,9-8,0 

6,9 
6.8·7.2 

6.2 
5,6-6.3 

92.8 +4,0 15.8 8,9 ~ 24.0 7.3 
91,3-93.2 43.1-46.6 14.1-16,0 6,6-10.5 11.8-26,8 6,5-8.8 

91,0 38,'4 n.8 a.o 23.a 1.0 
90,0.91.2 l2.2_.of1,2 20.7-25,5 5.1-10, 22,0·32.7 .6,3-7.4 

91.l : 10.1 . 31.9 . 9.4 '12.J 6.4 
'JO,o-'1.6121.8-ll.6129,S-'40.01 5.0.11.or n.4-28,o 1 5.B-6.6 

lns. c:hlo· 
rhyd. Ca p 

0.24 1 0,77 

'~!:.;~A~ i~.;.~~g~ 

0.31 0.65 

0,20 0.73 

0,40 1 1.15 o;nr.a.51 a:1s..uo 

91,2 1 40.7 115,1 1 15.3 1 21.9 89.S-91.8 34.1-42.1' p.2-16,7 14.8-16.4 21.1·31.B 
7.0 1 0.26 1 0,30 1 1.30 

6,6-7.2 lo.20-0.30 0.27-0.35 1.18-1.401 

88,S 31.9 20.8 i 10 24.9 6,5 0.18 D.23 1,14 

Mg K M.>..D. T.D.N. U.F. 

50.8 87.1 1,16 

45.2 83.5 1.09 

41,1 85,1 1.12 

J6,5 81.0 1.04 

40,5 67.'4 0.78 

J4.8 61.3 0.66 

19.8 18.0 0,21 

39,6 1 80.9 1,04 

34.9 1 74,2 0,91 

15J ' SS~ '..15.C 

1 

0.57 1,44 36,l 87,6 1,17 

0.32 1.07 28.0 7),9 0.90 
1 
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h) AUTRES SOUS-PRODUITS DE L'HUILERIE 
. 

Daignation M.S. M.P.8. Cell. M.G. E.N.A. M.M. lns. chlo- Ca p Mg K M.A.O. T.D.N. U.F. rhyd. 
··- -- ·-

Arochlde 

Son 9ra1 (l) 91.2 18.l 36.0 16,7 21,4 7,6 0.21 0,17 
Son 93.7 14,1 20.2 9.2 42,0 14,5 9,5] 0,15 0,11. 0.21 1.72 4,9 66.l o,75 

9].1-94.1 ll.M5.2 18,1·22.4 8,7-10,1 41,1-4],7 12.5-15.8 8.JJ.10.84 O.H-0.17 0,08-0.16 0.20-0.22 1,60-1,87 
Son déshuilé 92.6 18.1 27,7 1.3 46.1 6,8 l,07 0,22 0!18 ' 1 8.1 63,7 0.70 
Coques 92,4 6,0 .67,4 2.2 22.S 1,9 Ol66 0,20 0.01 0.14 0,53 1.4 31,3 o.os 

91.1-93.6 4.1-7.9 .66.4-68.4 1.1-l.2 18.7-26.4 1.8-1.0 .o.1 s..o.26. o.o3.o.os .o.11.o.1alo.11.o.12 
farine de pelures (LJ 91,8 16.6 17,2 6.5 51,2 8.5 

' 89.l-95.1 1S,l-17.7 14.MU 3.2-9.0 48.5-51.0 7,7-10,8 
Cacog 

Son (pelures) 91.l 18.0 20,7 ),4 49.9 8,0 0.57 0,47 0,48 0,69 2.ll 4,8 49,5 0,43 
88,6-96,1 16,7-19,3 20.S-20,9 3.1-l.6 48.9-51 .o 7.8-~p 0,17-0,97 0,41-0,Sl 0,42-0.5) 0.66-0.72 2,01-2,62 4,5-S,l 48.7-50,3 0.41-0,44 

C1:1t1:1n (graines) 

Coques: 
Non délinlées 90,2 7.9 57,7 1.1 30,1 3,2 0,60 0,14 0.11 
Partiellemenl délinlées (l) 88.l 4,9 47,8 2,] 42.l 2.B 0.23 o.os 0 34,0 0.13 

84.4-90.8 4.0·5.4 45,1-49,8 0,9-4,1 38.4-44.7 2,).J.2 
Dili niées (l) 89,0 5,2 40,9 .• 1,0 49,9 ).0 0,11 0.11 0.5 36.D 0.16 

86.2-91.8 l.B-6.6 ]9,S-42.3 0.7-1.3 49,0-50.7 2.S-3.6 
Tournesol 

Son (L) 87.3 26,0 29,8 23.9 4,B 15.5 0,07 0,75 0,61 1.90 19,5 

i 

i) FRUITS ET SOUS-PRODUITS 
. -

Désignation 

Ananas (Ananas scrrivai 

Oéchels frais pressés 
rirrr """ -;.i-rJ-:;'"" .. 

(Pulpe .. wnl 

~ 
1 12.0 

M.P.B. 
. 

Cell. M.G. E.N.A. M.M. 1 lns. chlo· Ca p Mg K M.A.O. rhyd . TD1-~ 

Planls ananas Irais (L) 

Planls ananas ensil~s (L) 

l.7 1 21.9 u 70.S 2,6 0.22 0,13 0.10 0,10 0,68 0,7 72.S 
R~ ~ 1 4 l ' 1 ~ ; ! ~ ~ ' n ' 1 l q 1 

' ,, ?il ' n • ~ ' > G 9 ' 71 . 

i au-90.4 1.s-4.7,16.1-21.0 o.s-2.2 ,67.7-74.612.9-u· .8 0.21-0.32 o.o9-o.1L 11 
1 20.6 9,1 ll.6 1.6 60.8 4,9 7,0 74.7 

, __ __._l _19 .• 3 4.9 l 24.9----"---~·~1-~~-. •V-9.6 ____ 1___ J____ . -· 

l 0.87 
' J!!~ 
1 . 

1 0,92 1 

1 . __ J 
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1) FRUITS ET SOUS·PRODUITS (suite) 

• Dt1lgl'IOliori M.5. M.P.B. Cell. M.G. E.N.A. M.M. 
1 "!'h~~o· Co P M9 K M.A.D. T.D.N. U.F. 

AnGnCH (1uileJ 
Plants ananas farine 9'2,6 5,8 11.8 1,7 n,1 l.6 

91.4-9).8 5,2-6.l 11.7-11.9 1.5·1.8 76,l-?'8.1 ),).].9 
feui1111 7,6 J0.7 J,1 50,6 8,0 0.61 0,49 0,19 0.l7 l,06 2,7 59.3 0,62 
Couronnedrakhm (L) l 16,0 10.2 22.9 3.3 S4.S 9.1 l.8 61.4 0,66 
r ,. ........ r•~ .. ~ ,,, 1 111bt •• "\"'Ill .. ..._ """ .,..,.. 

1 
,_.,,-\Il VffHllll• •tto91i•~W.• \"""/ f VtV W'fW ........... ••• .,. ... CltA 

16.0.21.l 7.6-10,0 22,S..ll.7 2.6-l.8 54.3·60.2 6.9·9.4 
Dattes du d4sert (kfanira aegypliacol 
fruits entierimOrs 68.5 11,2 10.1 1.8 611.8 11.1 0,16 0,18 0,12 1.17 l.7 
Pulpe fraiche 68.4 5,6 0,3 O.l B7.4 6,4 0.18 0,12 
fruill 11ntlers seu 99,1 9,6 19,4 5.7 60.7 4,6 · CUI 0.22 0,09 0.09 1,'48 

88.2-90.0 7.9-11.2 17.7-21.2 5.6-5,B 56.2-65.l U-5.6 0,21-0.ll 0,°'4·0, 15 
Pulpeskhe 81.0 6.2 3.8 0,1 M.S 5,4 0.17 o.08 
Amande 92.0 27.6 1.3 '18.l 1'.8 "' l,O 0.27 0,40 

Banan• pJantaln (M11sa paradisioco) 
fn.tiluntiers mOrs 16.8 6,5 S,5 1.9 79.1 7,0 0.04 0,09 0.13 0.16 3,65 l.5 
Fruib pelés mûn 32.1 3.6 1,1 1.0 91,4 2.9 0.09 0,29 1.48 2.1 

3,J.4,0 0,6-1,5 0.6.1.5 90.S..'2.0 2.2·l.6 0,06.Q, 11 0.15-0.13 
Pccu milm 18,4 9.1 6,4 5.6 61,7 17.2 ),1 58.9 0,61 
farines de: 

Frultunllen mOrs D.l 4,7 2.6 1.6 87,0 4,1 0,10 0,05 0.08 0.11 2.02 0,9 71,) 0.91 
88.+90.0 3,9·5,S 2,3-2,8 1.0-2.2 85.5-$9,6 J.7*",5 0,09..0.11 

fruitl enllert ver11 79.8 6.9 3.2 1.1 8J,1 5.7 O,J9 0.08 0.13 0.11 2.57 1.2 
Fruits pelés nulrs 89,7 3.0 1,0 0,4 91,8 2.8 0,07 0.02 0.06 0.4 7'1.8 1.02 
PeGUll mûres 88.7 5,'1 4,4 2,1 82.0 5,6 0.17 0,12 0.08 2.0 70.S O.Bl 

IGnan• flgve (Muia 111,Uet1li!Jml 
Frui1untlers mOrs,. 19,9 5.6 10,2 1.4 77,2 5,6 0,37 O.Ol 0.14 l.O 
Fruitu:ntîen ver11 24.0 6.0 4,8 1.l 82,7 5.2 O.ll 0.07 0,12 3.2 0.96 
Frvill p11lé1 mûrs 1 l0.5 4,3 1.7 1,1 99.B J.1 0.05 0.11 2.5 

Î i :s .. e .. l7.: 1 :.4~r,,o : ~.l .. 4.: • ~,.s,.;..c 1 :t.o.,.?.9 t : .. ~ .. 4,s : r ; ~ 
Fruils pelés vel'll ! 21.2 S.4 1.9 0.4 8'.2 ],1 0.09 0,05 0.11 2.9 1 
fruilsenlienenslla ' 17.7 6,8 6,6 2.B 71,7 6.1 0.15 0.12 
Peaux mûres 1 22.1 7.4 10.8 8,4 59,8 1l.6 0.35 0,l2 0.2:1 5.n 2.5 60,J 0,6-4 1 

1
14.1-30.0 6.1·8,8 •7,7-14,l 6.l-11.& 51.1-65.1 10.5-18.6 

Peoux vents 27.l 7,4 13,6 5.0 59.4 H.6 0,61 0,U 0.15 1.6 61.8 0.67 
' .__ __________ _.;l.__2_"·_s-_lo_.v_,_!_6_.1._1._s jn.0~~··5 l "·o.&.o j5&.l-6J,ll I 11.0.16:! 
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i) FRUITS ET SOUS·PRQDUITS (suite) 

Oësignalion M.S. M.P.B. Cell. M.G. E.N.A. M.M. 

&n,,ne (suite) 

Cossettes 011 fo rine de : 

Frvits entiers mil rs 89.9 4.4 l.1 0.6 87,9 4,0 

88:4-90.8 4,0-4,8 2.8-l.l 0,l--0,9 87,4-88.6 l,7-4,l 

Fruits entiers verts (L) 85.9 4.6 4.l 1.6 Bl.7 S.9 

- 84,8-87,6 l,9·5.J J,+4,6 1,1-t.9 82.4-86.7 l.S-7.2 

Frui1s pelts mûrs 89.1 l.l 0,8 1.0 92,5 l.4 

fru11s pera nm tlll,Y ).4 4,1 0.6 &1.9 't,'t 

88,6-89.1 5.J.5.S lJ-6.1 0.2-0,9 ll.0-86.8 .U-4,7 

Fruits entiers mOrs stchil 76,4 4.2 l.4 1.2 88.1 l,1 
72.3.S0,5 l.7-4,6 2.7-3.9 1.0-1.4 l.7-l.7 

Peoux (L) 88.4 6,8 6.6 5.1 7l.5 8.0 
88.0-88.7 5.8-7.7 4,5-8.6 2.0-8.1 65.t-Bl.1 5.6-10.~ 

Baobab (Ad,,nroni" digilato) 

Pulpe 85,5 2.5 11,4 • 0.8 81.l 4,0 

Groinea dtcortlqutes (L) 89.0 -41.6 2.2 l1.5 16,0 8,7 

Graines entières 90.1 13.7 H.4 12, 1 45.4 4.4 

Datte (Phoenix dactylofiro) 

fruits frais en lien l1.l 4,7 7.5 1,2 84,1 2.l 
il.S-l9.8 l,0-6.5 6.7-10,8 0,9-f.5 Sl.7·84.4 2.2-2.5 

fruits sea entiers 82.8 u 7,2 1.5 85,0 l.4 
73,9-71,l 2,9-4.7 4,3-1.0,l 0.7-1.8 83,9-8'.0 0,5-5.7 

Noraux (L) 86.7 6.l 25.9 7,3 f!.9 2.6 
85.l·87.7 5.8-7,0 2l.9·)0.0 7.l-7.8 S5,l·59.4 1,8-l.O 

Doum (Hyphaena lhebaica) 

Noix fraid1e 25,5 5.0 28.2 0,4 61,9 4.5 

Noix en:l•re sèche 94.9 3,5 29,5 2.7 60.8 l.5 

Amandedche na ~-l ' 
11,6 

' 
S.J : 74.S '2.J 

: 1 

1 
Ptricarp., 93,4 S.2 42.9 7,2 42,9 J 1.8 
Mésocarpe 92,l 2.S 24.6 1,1 '6,4 5.1 

j 90.l·94.2 2.l-l.l 24,1·25.2 0,4-1,B 66,l-66,5 • 4,5-S,6 

' 

lns. chlo- Co p 
rhyd. 

0,07 0,07 

Q.62 0.18 O.H 
U,Ul U,IH> 

0.12 0.12 
0.04-0.24 0.07-0.22 

o.oa 

0,25 0.33 o.os 

0.10 0.26 0.58 

0,09 0.10 

0.21 0,15 o.o"I 

0.5l 0,16 0.15 
0,62 0.08 0,18 

0.18 ' 0.30 

0.10 1 0,05 l 0.24 
1,4) 0,12 0.12 

0.53-2.32 0.09-0.14 0.99-0. 15 

,,. .. 

Mg K M.A.O. T.O.N. U.F. 

0.9 7l.O 0.88 

0,7 

0.4 81.l 1.04 

1.0 

0.8 77.1 0.96 

2.l 67.2 0.77 

0.13 1.79 

0.38 1.22 

0,07 0,95 0 82.5 1,07 

1.6 71.8 0.86 

1 • ' ' 1 

1 1 1 J_J 
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1) FRUITS ET SOUS-PRODUITS (suite) 

Désignation M.S. M.P.B. . 
Mangue (Mongifera indit11) 

fruits mûrs (L) 17.1 l.S 
1.8-S.8 

Frulll lmmatur.s (non pelés) (L) 1l.8 7.2 

Pulpe + peau 88.S l.1 
27.J !?,~ .:.~.:t~ 

Pulpe mûre (L) 17.9 5.2 
17.J-18.6 4,8-S.6 

Peau (L) ll,6 S.7 
20.7-26.6 4.1-7.1 

Amonde 92.8 6.0 
92.0-93.l 5.7-6.2 

Tomate (Solanum /ycopeni"1m) 

fruits frais (L) 6,4 16,5 
6,l-6.S 15,4-17.l 

Fruits HCI 79,7 15.2 

Pelure 96,0 9.8 
farine : peau el graines 9l,l 1•.a 
Tau_rteau de graines expeller (L) 90,4 ]4,9 

88.2-93.8 27,2-41>.3 

Tourteau extrodion (L) 90.9 19.8 
90,5-91.l 28.9·l0;6 

CitrulJus lanatus (cultivé) 
fruill 1 l.2 10,9 

Graines (d. ÎgbJ. grainft oléogîneu-
ses) 

fourleau (c(. Tabl. T~urleau• ; T. de 
bêref) 

Pomme œjou (Anocarcii1,1m oc::cidenro/e)I 
Fruit enlier iéché '11.4 4,0 

Pulpe fraiche (L) 14.4 6,9 . f IJ,1-16.2 6.3-7.'1 
Noix (d. Tabl. graLi-::s oléagincus(:5 

C-- --------- --- ••• ·-

Cell. 

5.J 
2.9·8,8 
1ll 

6.7 
~.'·t:'. ~ 

2.l 
2.2-2.l 
14,2 

12.4-16.0 
],5 

2,1-S.9 

8,5. 
7,9-9,2 

8,7 

•5.l 
27.6 
32.4 

17,2-42.6 
]4,0 

]1.9-36, 1 

12.9 

4,S 

u 
l.9-9.3 

1 

JI 

M.G. E.N.A. M.M. lna. chlo- Ca mrd . 
p Mg K M.A.D. T.D.N. U.F. 

# 

1.2 87.1 2.9 O.H 0.1l 
1,2-10.5 0,07.0,19 o.os.o.20 

0.7 76.2 l.6 0,41 0,25 

2.5 83,6 4,1 1.0 0,21 0,09 0,14 1.n 
~ ~ ' '-. . ~1 7 .R~ n '~.4 A !l ~-1 ... 

o.a 85.8 5,9 0,11 o.n 
0,5·1,1 82.2-89.4 2.2-9.7 

2.6 7'1,5 3.0 
•.+l.8 68.+78.4 

8,8 78.6 ],1 0,19 0,10 0,21 0.15 0.18 4,] 7l.5 0,89 

5.l-11.2 n.5·79.6 2.8-],S 0,12-0.23 

.. 
l.1 62.5 '·" 0,15 O.l7 

l.1-l.2 60,l-64.6 7,Mt,1 

l.5 61.l 12.l 0,51 

6,8 ]],6 .... 
22.0 19,0 6,6 0.20 0,14 1,10 17.4 

7,0 18.6 7.1 26,6 55.7 0,55 

4,s.10.e 13.2-26.4 5.2-9.5 

o ... 25,8 10,0 
O.l-0,5 25.2-16.5 9.5-10.S 

10,l S<J,1 6,8 0.21 0.20 0,32 0,27 ],10 7.B 70 0.82 

1 . 
2.7 BU "' l"·" '·'~ '"' 0,09 0,79 

... 9 61,2 2.8 o.oa 0.11 
2.S-56 7l.l,1-8l.5 2.l-l.'J ~·0~--0,0'i 0,24-0.35 

-- ---
__ J 

BEST AVt.!LAflLE COFY 
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J) SOUS-PRODUITS DE BRASSERIE 

O.Signation M.S. M.P.8. Cel!. M.G. E.N.A. M.M. 1":h~~ Co P Mg K M.A.D. T.D.N. U.F. 

Drkh•s de br'o11er'I• lftdustrlelle 

Froichu igouttèes 19,2 24,2 19.2 7,6 +4.S 4,5 2.09 0.26 0.41 Oll 0,05 17,9 68.8 0.80 
17,2·25.5 19,6·:24.S 17,2·2C.1 2.7-9,1 4Cl.6-SZ.2 4,0-5,8 1.82·l..5J 0,19-0,32 0,16-0.52 0.12..0,28 

fn:ilches JASIHI 30,0 2$.6 19.J 7.5 41,5 ).9 1,7'0 0.56 0,46 0,15 0,11 11.9 69.0 Q.81 
29.0·J0,5 19.4·29.5 17,1-2'1.1 S.1·9.7 J9,l-51,7 l.2-4,4 1.44-1.IH 0,17-2,26 0,32-0,53 0,11.0.11 0,CM-0.'ll 

Séchées 9'.l lU 19,6 5.1 41,7 6,0 l.22 0.30 o.50 0,19 0.13 19,~ 65.0 0,73 
aa.1-'4.2 n.a-11.1 14.2-D.2 1.1..a.1 39.3--M.a 1.s.10.e o.94-6.34 o.œo.s2 0,31-0.11 0.09.0.26 o.oH>.16 

DrlchH de dolo 

(Bière ortitoriale de mil et sprgho) 
Frokhes pressées (pvr'e) l0.7 22.S 12,4 ~.1 46,1 11,9 9,10 0,03 0,39 17,6 69.4 0.81 

Sêthécs (drfc.hes + touraille>ns) 92,l 28.4 1S,6 10.2 40,6 S,l 2,70 o.tS O,JJ 0,14 0.22 21,6 71,l OJll 
89.J.94.9 26,S.Jl.l 14.M.6.5 7.2·13,5 J7,J.4:U 3.M,3 1,5Q.s;60 0,Q4.0,56 0.27-0.40 ~.09-0,15 0,1)9.0,49 

Dr.kh111 de mors 

(Bière de maïs ariiSonale) 
Séct1ee1 91.1 16.1 11.8 7,0 61.7 3,4 1.67 o.OJ 0,26 11.8 69,1 0.81 

Tovnalllona de malt (l} 89,8 18,6 14"4 2.0 "7,7 7,l 0.27 0,87 25,7 68,9 0.80 
80,4-95,8 20.7-36.'4 9,2-18.5 0,l-l.4 42.2-49,S 4,0-8,9 0.20-0.31 0.77-0,92 

Touralllons ~e IOr'gho 89.8 27.7 18.3 9,0 H.2 10.8 1.04 0,1$ 0,51 

1 

17,7 64.2 0.71 

1.41YVr•I , 
1 , t t 1 • ! l 

fra1c.ha (preAéH) (l) ll.1 61.1 M 4.1 1'1.) 9,9 ~ L 56,2 861:5 1,1.f 
Skhie.s 90,9 57.1 18 0,4 J1.S 8.4 0,18 0.30 1.66 51.4 82.8 1,07 

88,5-92.4 5'4.2-59.0 1,0.3.6 0.3-0.6 29.8-)4.4 7,}t.9 0.01-0~6 ~:-0,'411,50-1,96 .. - -
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k) SOUS-PRODUITS DE FÉCULERIE. MAIZERIE • 

Déslgnallon M.S. M.P.8. c.n. M.G. E.N.A. M.M. lns.chlo-
Ca ,. ,.. K M.A.D. T.D.N. U.F. mrd. 

Monloc • 
Orkhu 6.4 1.9 13.6 0.6 82.4 1,5 0.34 0.02 0,26 

1.6-2.1 12,0-15.1 o.sl.0.67 80,9-84.0 1.2-1.7 0.29-0.40 0.01.0.0J 0,16.o.36 
Mali 

Orichu 16chk1 (l) 87,3 23.2 10,4 4,7 56.J 5.4 0.29 0.63 14.2 69.8 0,82 
21.S.2·U S.9-11.6 4,0-5.J 4.9-6.1 

Glulen ; 4S.50 p. 100 M.P. (l) 91.6 47,1 J,5 2.2 44.0 l.2 0,15 0,42 0.02 10.0 87,6 1.17 
91.l-92.0 46,7-47,J 1,8-4.7 1.6-2,5 11.4-48.2 1.1-4,7 0.19-0.45 

50-55 p. 100 M.P. (L) 90,5 52.8 5,l S.4 J],6 2.9 0,17 0,44 45,9 90,4 1.22 
51.4-SB.9 3.0-6.6 5,1-5.4 2.4-7.l 

70 p. 100 M.P. (L) 89.8 70.S 1.4 4.1 21,7 l,l 0.06 0,48 68.4 93.S 1.2a 
66,6-79,9 · o.J.J.l 0,4-4.J 0.7-3,1 0.38-0.S4 

.. 
1) SOUS-PRODUITS DE SUCRERIE 

Oèsl9 nation 1 

Conne 6 Aere (Sacclic11vm oflid11cr111m)I 
Bouts blano 

Mtlaue: 
Riche en amte 
Moins riche en a:iote 

Ba gane $ècltée 

M.S. 1 M.P.a. I Cell. 1 M.G. 1 E.N.A. 1 M.M. lins. chlo-I 
rhyd. Ca 1 p 1 M51 1 K 1 M.A.O. 1 T.O.N. I U.F. 

2~1 1 4J 1 JU 1 1.l 1 S~& 1 U 1 :.10 1 0,2.8 1 0.1l 1 0,1' 1 1.87 I 2.1 1 55.6 1 . 1-· 

1s,1-lt.4. 2.5--5.7 28.1-35.6 1.0-2.4 18,l-62.0 6.1.10.2 1.so-6,10 0.111-0.38 o.œ-0.1e o.u-0.2s 1.6-2.1 
• ..1,.,? 

77.0 7,0 82.3 10,7 
83.l l.3 88.B 7,9 

82.0-84.6 . 3, 1-l,S 6.9-9.B 

0.5l 
0.19 

1.40 
1,49 

O.OJ 
0.03 

BU 1.2 4J,2 0.6 52.2 2.9 1,85 0,05 1 O.C2 
89,6-90,0 0,8-1.S 39,M6.6 0,5-0.7 '48,9-55.4 2.7-3.0 1,S0-2.19 0.02-0.08 0,01·0.04 

0,42 
0,20 

0,04 

2,94 
1,7J 

0.26 

4,0 
0.9 

0 

82.2 
BO.B 

H.O 

1.()6 

1,04 

0,13 

Moelle de bagaue 
1 

1 Ecumes 

90,5 1,8 41.9 1,2 51.0 4,1 1.60 0.39 0,1)4 ! 0.15 1 0.47 1 0 1 '46.7 ! 0.3? 

11,l 12.a 16,7 9.2 42.2 19.1 2.67 1.11 4,0 [ 
2~.0-29.3 f0,4-1S.1 12.p1.4 7,5-10,? 41,8-·12.7 14.2-:J.9 1 

1 

'B7.s.9U 1.7 L9f!J2.0 ill.l' 0.6.1.5 -15.o-ss.a, 2.5-.S.j_ '"'"j'"'''! I a· 1 i 

---- -- --·· -.L.-. ·-· _ __J _ ___J 

BEST AV,1.!LABLE COPY 
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m) PAILLES. FANES, COQUES, COSSES ET SOUS·PRODUITS AGRICOLES DIVERS 
.------------ - - ...,...-..... --,--.-. ---t 

Désignation 

An:ichld• 
Fanes ; coupées avant arrachage 

stockées opr~s bottage 

110ckéu sur champ 

A•oine 
Paille (L) 

Balle (L) 

Banane 

f'lantoin : feuilles 
Pédoncules foliaires 
Rejets 

M11so sp : troll(J 
fouilles 
Ptan!J 

Blë 

Paille 

Bolle (l} 

i Cacoo 

l Cabosus 

~= 

Pédoncules l'oliaîres 

Re Jets 

~ 

M.S. M.P.B. Cell. 

91.2 1l.2 23,0 
88.2-95,4 12.0-14.8 11.1·25.1 

92.7 10.7 l2.1 
9t..&-93,S 9,6·15.0 27.5~35.8 

89.8 . 8.6 4JJ 
87,6-92.0 8.1-9,1 141.7-44,8 

89,<4 
89,1-89.8 

90.8 
87,0-92.7 

10.0 
18,S 

1S.O 
S.1 

4.7 
4.6-4.8 

l.2 
l,9·l,4 

9,5 

l.8 
8.7 

1.S 
10,9 
4,7 

u 
7.7 

l9l 
38.5-19.t 

ll.9 
ll.l-34.5 

23,1 
23.8 
47.l 

17,7 
23,7 
19.1 
20.S 
48,l 

M.G. 

1,9 
1.4-2.5 

1,5 
1.l-2.2 

2.0 
1.1·1.9 

2.8 
l.8-2,9 

1.1 
1.1-1.4 

.. 
5.6 
1.2 
2.8 
0,7 

u 
2,0 
l.l 
5.8 

87,4 4.l 37 .2 1.9 
Bl.l-91.l 2.9·5.6 35.4-38.8 0,8.J.O 

76.1 9,9 27.9 2.4 
71.2..81 ,0 9.1.10.0 26.7-29.1 2.l-2.5 

E.N.A. 

48.6 
'47.4-49.6· 

44.1 
40.1-52.4 

l6.8 
lS..S.38.2 

45.4 
44,4--46,l 

55,7 
55,.5-56.0 

48,5 
56,6 
24.2 
70.1 
so.e 
63.5 
60.5 
22.1 

49,1 
44.S.Sl.8 

SJ.l 
51.4-55.1 

M.M. Jns. chlo· 
rhid. Co p Mg 1( 

1J.J 5.32 1,05 0,1l 0.4l 2.29 
11,9-15,S l.19-8,79 0,81-1.29 0.09-0.15 0.39-0.-t7 1.65·2.93 

u ,6 :z.n M1 0.21 o.48 2.37 
8,J.tl.8 2,30.4.25 0.89-1.97 0,13·0.34 0,29·0.64 1.42·2.72 

t.1 J,64 I o.ao I 0.12 o.46 uo 
1,1.10.9 2.60-'l.67 0.77-0.13 o.oa.o.15 0:21..0.10 o.ao.uo 

7,9 
7,8-8.1 

6.0 
5.7-6.2 

13.l 
15.6 
17.1 

10,0 
10.0 
10,1 

14.l 
1'.2 

7,5 
6.1-11.0 

6,5 
6.2-6.9 

0.75 
2.80 

l.90 

0.26 1 0,+1, 
0,1-t-0,)8 0.21.0.65 

0,14 0.11 

1.4) 
0.92 

O.lO 
0,62 

1.16 
0.81 

0,17 
0.26 

0.12 
0.19 

0.22 
0.26 

0.20 

0,25 ~ o.osl 0.11 
p.17·0,lO .OJ-0.07 o.oS-0.2S 

0,18 0,17 0.15 

2.23 

2,27 
2.9-2,92 _ 

M.A.O. 1 T.O.N. U.F. 

8,6 

s.a 

3.4 

1.6 

1.2 

8,l 
2.6 

1.0 

60,J 0.6-1 

.. ,,.. 0,4] 

42.7 0,30 

45,9 0,36 

47,1 0.18 

65,G 1 0,73 
69,8 1 0,82 

'4).3 0,31 

46.4 OJ7 
0.90 1 ~.2 . - . 

1 ! t i 

1 

• 'i 1Ji ! t' _t' i 88.4 9,9 23.S 0.6 S6.4 9.6 0.05 1 0.22 0.16 l.2 49.0 0.42 
115.6-91,2 8.7-11.1.123.l-23.i0.6·0,7 5.5.2-57,6 9,l-9.8 ~ ~ _G 1 93.9 17,1 21.S 16.S 33,6 $,l 0.25 0,31 0,60 O.U 1,ll 

-· " .. - -- - _j 
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m) PAILLES, FANES, COQUES, COSSES ET SOU~PRODUITS AGRICOLES DIVERS (suite) 

Dèslgnallon MS. M.P.8. c.u. M.G. E.N.A. M.M. tna. chlo. Co p Ms K 
rh7d . 

. 
CG fi 

Parthe 12.6 2.9 17,2 0,l 18JI u 0,)7 0.21 0.02 0.05 0.20 
Pulpe fraiche 23.l 9.0 14.6 2.1 67,8 6.5 
Pulpe désh7dratée 8'1.2 9.S 18,4 u 62.'I 7,) 0.-46 O • .f6 Q.20 0.13 2..f) 
(proc.éde humide) 87.4-90.3 8.8·10,0 17,9-18,8 1.5-2.1 61,8-64,1 7.1-7,4 0,17-0.60 lo.l7·1>.S1 0,15.0.23 0.11-0.14 2,17-l.75 

j Coqve (procédé sec.:) 87J 8,7 27.4 1,7 S6,2 6.0 Q,)9 O.<t3 0,14 0.12 ,,,, 
(Exocarpe + pulpe séc.hée) ll0,l·92.S 6.2·11.8 lS.1·11,1 1.5·2.2 49.2-60.) 4.B-7,3. O.OJ-0,58 ~.31-11.64 0,13..0,15 10 .09-0.11 1.2S.2,6l 

Coque (hydrol7H eni:ymalique) 9J,9 10J 10,1 1.6 67,3 10.7 0,15 0.66 o.n 0,18 3,81 
92.7-95.0 10.2 .. 10,5 9.5-10,7 66,6-68.0 10.6-10,7 0,07-0.26 0.65-0,67 0.32·0.35 0.17.Q,20 3.80-3.82. 

Conna edvffl 

ftullles .t liges (l) 52.1 15.1 1'4,7 1.0 su 15,1 1.82 0,38 

Conne 4' IUCnl 

FeùHles skhel 68.0 2.7 lt.8 1.2 50.9 5.4 0,l9 0,06 
2,6-2.8 l7,2"42.l 1.0.1,4 49.2-52..7 .f,M,1 

Fonlo (.Dlgltario erilis) 

Po Ille 95,8 2.1 42.7 1,3 47,1 6.8 Ul D.26 0.05 0.18 1.84 

Haricot 
' l'-Gna vertes •tdl6H '96.4 ll,1 21..f 4.4 lU 15.J 2.97 1.96 O.JO 0.62 l.62 

Fana skflu 8&,0 8.3 36.6 1.7 46.1 7.l us 0,15 

CCllStS 86,0 12.6 l'-'4 2.J 38,J 7,4 0.17 0.12 

Igname 
Feuilles vertes 24,1 12.0 lS.l l..l Sl.S 7.9 o.95 o.u. 

.Mar• 
Rafla {Cameroun) 94.l 2.2 l8,5 o ... 57,) 1,6 0.36 0.02 0.03 0,0l 0.44 

Sl,'4-'6.9 1.7·U JS.MO,S 0.1-0.S S<J.2-60.0 O.M.4 0.21-1,17 0,01..0.0l 0.01-0,04 0.01..0.os 0.31-0,65 
Rafles (Côte-d 1vcire) 87.4 1.7 '46,0 0,l 50,S 1,l 0,26 0.01 0,04 

, 
83.7-89,.f 1.8-2.0 44.9-47,8 0.2·0,4 48,8-51.5 1,l·M o.11.0.JO 0,01-0,03 0.02-0.05 

Paille 85.'1 l.B lU 0.8 52,S .f,l 14.l 0.20 0.12 0.11 0,17 

Monloc 
1 1 ' Ftuillei v1:rtts 27.l 15.6 21.5 7,S 47.2 

! 
6.2 D 

Q,51 0.31 1 1.02 
Favilles 1èches 88.7 16,7 17.1 1,9 45,8 12.S 

• 

• 

M.A.O. T.O.N. U.F. 

• 

l.3 71.3 n,a5 

0 50.2 0,44 

19.6 67.1 o.n 
<J.S 51,1 0,46 

6.0 53,0 o.so 

4.8 su G,60 

0 47.1 0,38 

0 36,8 0.18 

1.'f 41.l 0.21 

. l 

'·"' 60.6 D.64 
10.0 59.l 0.62 
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m) PAILLES, FANES. COQUES, COSSES ET SOUS-PRODUITS AGRICOLES DIVERS (suite) 

Oalgnolîon M.S. M.P.8. Cel!. M.G. E.N.A. M.M. lns. dllo- Ca p Mg rhyd. 

MU . 
Feuillet vertu 25,9 12.9 lG.2 2.4 4t,7 12,8 6.20 0,61 o.n 0.20 

20,6-31,2 12.+1l.4 29.S-30,9 1,8-2.9 40.6-42.I 11,3-14,J 6.0-6,)7 o,57.0,64 0,14.Q,29 0,17·0.22 

Tiges dtfeuil!ées vcr!e• 21.0 5.1 41,0 0,8 45.3 7.8 1.69 0.16 o:n 0,21 

Paille 85,0 5.6 41,4 2.7 42.9 7;4 

MOrlcr (MorllS Jp.} 

Feuilles fro ic:ha (l) J0,8 18,2 'J.l.7 5.8 42,l 11.0 

NliW (Vigno slnensis) 

Jeuna feuilles Yertes 16.1 24.8 17.2 4,5 31,5 1.5.0 4,41 J,J5 p,26 0,47 

Plonle entière (fin de'iruc:fiticotion) 24,1 16.2 31,2 l.4 3'.4 10,8 1,20 1.11 D.15 0,16 

Fonesiècl!H 89.0 14,0 34.8 2.1 40,4 e.o 0.64 D.29 
COSHS sèc:hies au 8.8 44,9 G.9 '41,S 3.9 0.49 

Oselll1111 (llumu aceroia) 

Graina 93.2 26.6 14,6 20.e Jl.1 5.9 0,4'0 D.25 0,54 MS 
Potatè 

lianes Yet1es 15.8 10.S 17.7 4,6 $4,9 12,0 2.6] 1.88 0.10 0.57 
Uones si/dies 86,7 7.6 28,7 2.9 Sl.7 8.1 0.62 1.10 o.n 0,52 

7,2-7,9 24,S·ll.6 1.7-4.0 SO.J.55..2 8.0-8.2 
Poli d'An9ole 

Feuilles sèchèea 85.J 19,2 29.9 2,7 39.8 8.4 2,90 0,49 0,13 G.20 
Plonte enfi6re 4 mat11ritil 43,4 12.1 Jl.B' 3.5 45.3 6.l 1,52 0.64 0,16 0,18 

10.1-14.l 30,l·lS,8 2.4-4,0 39,8-48.8 4.5-7.l 1.02-U2 0.46-0.76 0.10-0.26 0,14-0,22 

Pomme «hi terre 

Fcin;is vertes 1M tl.4 24.8 3.6 40,9 17.J 0.10 2.57 0.2l 0,97 
15,+23,0 1Q.9·16.9 2.2,1-27,0 3.2-4.3 l7,3·+1.3 1l.5·21,0 1.42-l.80 0,11-0,45 0,lt-1.8' 

Fanes sèch5s 90.0 14,1 27.7 2.7 39.S 16,0 0.71 2.61 0,15 0,58 
89,0.91,2 10.S-17,S 23.0-30.9 2.l-l.4 l5.B-4),8 10.8-20,1 0.36-0,91 1.20..J.43 0.08-0.2.f 0.)6-0,71 

Riz 
Paille '12,l 3.2 38,D 1,1 3'1.9 17,7 1U ' 0.1? O.OB 0.12 

88.S·9S.O 2.0-5.'1 34,,-+f.l 0,8·1.8 35.11·43.B 14,1-22.l 10,+17.1 0.12..0.31 0,0S.0.12 0.04..0.26 
Balle '10J 2.6 38,2 D.4 38,5 20,J 19,1 1 0.09 0.05 0,05 

8$,IMS,21 1,1.l,4 ]6.4-39,8 O.l-0,6 n.~42,l 1$.6-26,l 14,8-24,9i 0,05-4.13 o.o+o.06 0,03-0.07 
......____ 

.. 

K M..A.D. T.D.N. U.F. 

2.09 ... 55.2 0,54 
1.04-l.14 

2.76 

1.9 46,2 0,36 

1.ol 
J,16 1o.9 55,1 0,54 

9,2 58.2 0,60 

1.60 

2.13 7.0 64.2 0,71 

2.30 J,0 52.0 0.48 

1.65 15.0 61.9 0,67 

1.58 B.S 54,7 0,53 
1,11-1,94 

1.6 8.6 55.7 0,55 
O.l·S.2 

1,8 7,6 51,9 0,48 
OJA.2 . 

2,07 
? '.':> 
.':'.lr 50,1 0,42 

D.91-3.63 
o.+. D 10,1 -0,JJ 

0,J0-0,73 

-
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m) PAILLES, FANES, COQUES, COSSES ET SÔUS..PRODUITS 
AGRICOLES DIVERS (suite) 

[);si gnallon M.S. M.P.8. Cell M.G. E.N.A. M.M. 

Sltal 
Oédtcls de fabrication (l) 85.l 4.t. 20.B 4.l 50,2 20.1 
Bagasse de sisal 89.4 5.J ~1.S 1,6 28.7 20.9 

Soja 
Coaes (L) 8'.I 1.U ]7,0 ],8 J9,8 5.6 

85.?-91.6 '2,J-18.2 25.8-4-4.6 2.4-6.1 4,5-7.l 

So111ho 
Paille 71.4 l.9 40.l 1.6 45,2 9,0 

76.2·18.6 l,7-4.1 40,1-40,5 1.3·1.9 44.l-46.1 8,0-9,9 
Balle 88.0 5..S 46.4 2,5 ll.9 ... 12.1 

Taro 
feuille yerh1s ( L) 11.6 ll.B 12.B 7.l 4],0 13,1 

B,2-16,7 ll.l-15.0 11.'4-15.0 5.0-10.1 ]9,8-44,9 12.4-H.O 

Topinambour 
Jeunes feuilles (L) 18,7 22.4 17.l 1,4 44.5 13.4 

15,7-21,7 20.7-14.0 16,4-18.2 2.l·l.S 10.8-16,1 
feuille,s vertes (l) 24.0 10,B 11.6 2,5 Sl.2 11.9 

18.0-lO.O 10,0-11,7 21.'4-11,7 1.7-l.l 51.7-Sf.7 10,6-1J,] 

Feuilles à tnalu rité (l) 35,0 4,9 22,9 2.6 58.2 11.4 
Feuilles el liges 11ertes (L) 22.0 9.6 27,l 1,] 49,1 12.8 

20.7·2l.l 8.0-11.2 25.J.29.0 0,9-1.7 44,0-54.l 10,7-10 

Toumesol 
Couts fl) 89.l 6,1 S'M l.6 17,8 3J 

1 • ! . 

... .. 

lns.chlo· Co p Mg 1( #M.A.0. T.O.N. U.F. rhyd. 

O.l1 o.u 
4.40 2.8] 0,09 0.76 0.71 

0.81 0,26 

5,01 0.48 0.10 0.30 1.ll 0 42.7 O,JO 
3.48-6.54 0.41-0,5! 0.06-0,14 0.26·0.l~ 0.74-1,12 

1,9 39.0 0,23 

l .l6 0,5] 16,4 62.9 0,69 

: 

l.00 0,)6 1·U 59.6 G.62 

4.9 47,9 0,40 

1,7 44,0 O.ll 
l.2 43.l 0,)1 

. 
1,l 20.0 , --0.14) 

f . ' 1 

7,7 1 1 
1 Cc;ues (L) 88.9 

, u , 57.0. i 13.4 1 7.9 1 o.aa 1 0.1l 1 0.36·' 1.œL-
-· 6.e 1·u.2 ~-~EL__LLL_L_ __ L _ __.________, 

BEST AVAILADLE CCPY 
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Ill. SOUS-PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE 

06signotion M.S. M.P.B. Cell. 
• 

A. SOUS.PRODUITS 
D'ABATTOIRS 

Purine d• Yiclnde 
lntAgrale 94.7 eu 

94,1-9$,~ 88,0.90.C 
Viande et san11 91.l 80.S 0.8 
(M.P. > 75 p. 100} 88,9·9l.~ 79.7-81,; 0-1.6 
Viande 
(M.P. > 60 p. 100) 91.7 69.9 
(M.M. < 10 I>· 100) 91,0.93.C 68.4·71.' 
Viande 
(M.P. =< 60 p. 100) 94.2 61,i 
(10 p. 100 < M.M. < 25 p. 100) 59.6-62.! 
Viande osuuae : 

11) SO p, 100 < M.P. < 60 p. 100 95.2 58.6 1.1 
20 p. 100 < MM. < lS p.100 93.S-ff.~ S8.S-S8,I P...2.1 

b) -40 p. 100 < M.P. < 50 p. 100 93,l 46.D .z..• 
M.M. > 28 p. 100 91.2-94,7 -40,t-'48.S 2.J..2.6 

c) M.P. < 40 p. 100 92,2 34.8 1';6 
M.M. > "° p. 100 91.2-92.3 33.G-l5,1 1.1-2.1 

l'GriM lf'ol ftr1 

1'" catégorie 95.0 14.8 
10 p. 100 < M.P. < 20 p. 100 93,1-97,'4 11,0-19.l 
2* aitjgorie 93.3 I7.1 
20 p. 100 < M..P. < JO p. 100 90,1-95.E 2-4,9-29,l 

fQrln• cfaJ dégélallné$ (l) 95,6 6.9 1,6 
95,5-96,9 5,8-7,9 

Poudre d'oscatdnés 91!,l 
95,7-99.7 

~r,~dt!'!'.!!'!:;J ll7 5 ' 88" 2.7 
73,8-92.8 81,2-92. 9 1,9-3.4 

Furlna de role11 92.6 7-4.S 
92,2-9],1 ~l.0.77.2 

Farine de ralu et os 91.2 69.2 • 1.1 

.. 

M.G. E.N.A. 

5.6 0.4 
5.l·5.9 0.1.Q,8 
12.0 1,S 

11.9-12.1 1.1-1,9 

1l.3 8.7 
11,N<f.~ 

17,7 4,6 
16.2·19,1 4.4-<l,8 

n.8 0.1 
12.6-15.1 0.1-0.1 

12.1 2.E. 
10,9-15.:3 

5.2 6,9 
3.0-7,9 2.S-11,4 

l,7 6,) 
1.2·6,l 

1,7 2.4 
0.3-2.4 

0,9 3,3 
D.4-1.3 

' !U 1.9 
0.2·1,0 
10,B 10,0 

10,1-12.0 
10.8 7,6 

.. ... 

M.M. lns. chlo- CQ p 
rhyd • 

Mg 1( M.A.D. T.D.N. U.F. 

# 

s.o o.os 0,68 0,10 1.64 82.8 94.7 1.30 
4,6-5.l O.OU,06 O • .fl..Q,88 

5.1 1.55 0,)8 o.57 0,06 0,7 70,8 96.S 1.34 
4.9-5.5 0,69-2.51 0,32-0.4) 0,4).Q,71 

8,1 1,20 1.15 61.5 90.2 1.22 
U·M 1.10-1.30 0.98-1,32 

16,5 1.24 4,G 2,62 52,0 85.9 1,13 
16.2-16,9 1.20-1.28 4.41...f,53 2.45-2,79 

r 

16.3 o.so 8,55· 4.26 0,16 0,71 '48,1 76.0 0.94 
llJJ..28,8 o.4t-o.sa 7,60-9,49 J,71...f.80 

36,8 H.73 6,12 -40,8 
28.6-50.1 8.ll-19,87 1.64-8.19 

51,S 0.75 18.99 9,30 0,88 0.06 28.B 39.9 0.24 
60.1 ...... • 0.1.1 ;o 17-17-23.80 9,21-10,4E 0,39·1.36 I0.04-0.08 

75,2 1.17 19.96 11.Sl 0.57 13,) 
7l,2-79.l 0.59-Ut 26.J-32.46 111.39-13.4 0.54-0.62 

68.8 o.M 24.22 11.20 O,IH 0,06 24:9 
67.0.71,0 0.34-0,91 IU.SS..2Ul ho.38-11.~ 0.41-2.02 kl.04-0.10 

87,l 
86.0-88,9 

95,7 1.88 35.02 15.52 0,7) 0.39 
88,6-99.3 0,17-5,43 ~l.SS.-38.81 113.49-16,97 0.39-1.19 ~.Ot.1,1 S 

6.S . 1.6~ . t.1,25 , 0.'.11 . O.OJ , O.H . BU IH.6 1.11 
J,9·10.2 0,14...f.43 0.03..Q.73 0,06-1.H 0,01-0,0H>.16"-0.'4!1 

4.7 1,0] 0.12 o.n 0.04 0,47 67.1 90,4 1,ll 
4.2·5.2 0,96-1,07 0,11-0.15 0,71-0.81 O.Ol-0.05 k>.40-0.58 

11.3 0.32 2.16 1.75 0.11 0.90 56.7 
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Ill. SOUS-PRODUITS D'ORIGINE ANIMALE (suite) 

. lni. chlo- T I U.FF. 1 Ob1911C1t!on M.S. M.P.B. Cell. M.G. E.N.A. M.M. rhyd. Ca P Mg K M.A.0. .O.N. w 
Conhuu1 du rvmen 
E9ou1t• 

· Frais 

Parties solîd es 

67.l 15,1 
51.2-BM U,l-1'.7 

1).6 ll.5 

t,Q.1,S,1 6.l-21.8 
71.8 15.l 

.7-78.l O.J.20.1 

1.s ~a.1 16.1 1 1o.e 1.3·1.8 7,11-19.6 15,6-16.S 10,0-12.& 
l,S JS.7 12.9 

2.J.4.6 '42,6 12.J.13.S 
l.2 45.S 10.l 

1.8-2,S 2.6-'48. 4, 7,J. tJ.l 

0.61 
0.61..0,62 

0."61 
0,21-1.00 

0,7J 

hrln• d4i co..- •t onglon• 
hrln. d4i corne.s(l) 

88.6 '1J 1.1 1.7 
0.6 
6,6 

0.1 5,e 1 o.+1 1,87 
.. 92,6 97,4 2.0 

5.1 
5,7-7.6 

Farine dé ,.au• (L) 21.3 
'1-23.2 

3.7 91.8 63.l 
90.0-93. 61.3-7'-l 

B. SOUS-PRODUITS D'ABATTAGE 
DE VOLAILLE 

farl- de didu1h de •olalll• {L) 
Farine d• plume• (l) · 

95,8 j 61,4 1 2.4 l 14.6 
91.S 9'1.1 0,6 4,7 

90.0-'4. 90.6-9).7 O.J-(1.6 1.7-5.2 

7.2 14,4 
4.1 

l,3-4,2 
C. FAIUNE.S OE POISSON 
Dicheb de thon (Sinêgal) 95,9 M.8 

189.9· 96.J 62.l 
Poiuon de mer (Madaga1car1 91,9 6' 

91,0-91, 65.( 
Poiuon de mer CAlhtr (Sènêgal) i 89.0 n.1 
Déchtll de poisson de mer (Madagascar 9$.1 62,9 
Fari11e artisanale dt poiuon (Sénigi:lf) 90.3-95. 34.6-5),( 
Farine artisanale de poisson (C61e 
d'IY9ire) 

Poisson d'eau douce (fteuva) 

Po1uon d'eau douce séché (Mali) 

P;;,Ju,4:1r, d'e"" .;.,.,,.., (Tû1udj 
la tes 

Oê<hels de poiuon téchis {Tchad) 

Silures 
llf:sidus de rabricalion du n11oc·mam 

'2.7 ~ 21.'4 92,7 6),2 
86.4-95. 60,7-66.! 

92,J su 
9o.2 .,s, 52.8· sa~ 

il.i ~ ôû.6 9),1 68,0 
92.S..93,J 45.S-71,2 

91.5 47.9 
89,1-91. 45.S..50.C 

85,0 69.11 
73.6 28.6 

1.7 
0.7-2,4 

1.4 

8,3 
1.5 

0.7-1,5 
1.l 

0.5·2.6 

1.0 
0.6-1.4 

O,j 
0,7-1.1 

9,J 1 l.9 
6.8-9.6 

7,l S,9 
6,J-9.l 

11.5 1 1,6 
13,9 

J.4-6.2 1.1 ·1'4.• 
6.0 

1.1 

u.o 
20.7-ll,6 

15.S 
10.1.12.2 

9.8 
21.8 

37.0-47,6 

so.1 
22,2 

. 1l.0·27.3 

7,6 

11,0 

U-15.~l 
13.6 

9.'4-15. 
•U 
6,0 

4.5-8.B 
JS.2 

31.0-19,0 
3.4 

7.0 

1.8 l 16.7 19,1-ll.9 
û.4 1 Îi,î 

1.5 

0,4 

1.6 

ll.5 
l0.6-15.7 

15.6 
13.3-19,8 

25.l 
16,6 1 47,8 

'------------------'---~---...1.-----1..- _.___ ... 

4.00 
0.51 

1.26 1 7,8) 
0,10-2.'42 4,05-8,10 

'4,42 
l,1:D-7.77 

0,55 1 1,46 
0.14 7.20 

7,0-14,4 10,6-14,l 

15.20 
l.OS 

0.28-4.96 
l,16 

o.n-.5.38 

12,85 
S.90 

2.4+8.lO 
S.73 

0,$4-9,9) 
l.Ci 1 l.ôS 
0.1à 1,06 

0,46.0,49 0.30.1, 96 
1.78 4,11 

O.'H-2.66 J, 16-5.27 
0.83 6,92 

o.n 1.11 

1),SO 
0.4.S..O.ll 

o.s7 
056--0,,2 

0,42 

0,61 

l.3 
O,'JQ 

1,1) 

o.rn 

0,41 10.1 

25.) 

l.29 1 1 1 57.0 
),28-4.04 

2.S7 1 O.JS 1 0.83 I 61.6 
1.77-3,SO 0.21.0,43k).61-t.D 

71.8 

49.6 Ml 

79.0 11,00 
8),2 1.08 

97,1 t.l& 1,ll 
un 

l.4-5.8 
0.23 0,62 5&.6 1 92,l , 1.26 

l·U-l7,1 ·0.7-51.0 O.ll-11,48 

O.Sl 
l,ll 

l,04-4.18 
2.S8 

0.5H.ll 

o.JS 1.os 
0.17-Ml 0.52-1.45 

0,23 0.71 
0,08-0.45 0.'49..0.97 

14,0 
55.6 

4S,B 1 

1.6' ' • • 75.1 

0,74 0.12 0,38 ~ 61,l 
0.35-1.18 0.10.Q,H 0,19..0,48 

1,74 0.74 0.14 · lS,0 
0.52-2.58 0,66.-0. 0.13-0., 

4.16 0.39 1.26 61,9 

o,a5 0.16 ... ~ ... L 14.6 

n.2 1 0.11 
eo.s 1.01 

74,7 1 0,91 

~~:: . ~:~ JI 
99,1 1,39 

6.9.9 l 0.82 

~~.30 
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Ill. sous.PRODUITS o•ORIGINE ANIMALE (suite) 

Désignation M.S. M.P.8. C.11. M.G. 

D. CRUST AcéS ET SOUS-PRO· 
DUITS 

Cr•oteffes 
Petites c:reveltes d'eau douce skhéel 
(Madagascar) 89.4 60.5 9,6 3.7 

90.1 SQ,S-64.8 '1.J.17,6 

Petites c:rentla de mer skllées (Mada-
gasc:ar) 85,4 n.3 7,1 4,2 

88.3 61,7·73,6 1.9·6.6 
Déchets de grones c:l"l!!vettes de mer 
(c:iphalo·fhorax) skhét:s (Madagamsr) 96,4 51,.9-58.7 5.6-9,l 

Farine de tfles de crevetta {Madaga:sœr) 'H,6 49.B 11.5 6,3 

FariM de dédleh de petites crevetks de 91.7 4U 15.l l,0 
mer 89.0-93.8 ~.2-51..8 10,7-1 B.l 0,1-4.l 

Crabe$ 
Farine arllsaMle (C6le-d'hroôr11) 88,0 35,4 e.a 
Farine de can:ipoc:.es tt déchets (Mada-

gascar) 90.S l·U 1D.1 1,6 

Forine de c:arapoc:es (C6tt-d'hoire} 99.7 

Divers 
Farine de dkhets de klngausht (l) 90.0 SO.l l,l 

Fa ri ne de dkhels d'lcrevloe (L) 90.0 33,2 4,9 

E. INSECTES 
Chenilles veni de palmle" 

Fumês 88,0 62.9 19,5 

Crvs (l) 18.9 56.1 41,8 14,3 
l7,0-8S.7 9.0-15,, 7,9-H.8 

Séchés 90,9 58,2 5.9 16,9 
89,9-92,. 56.2-60.~ 1.s..s.1 15,2-19.l 

y..,..,.mlff14 1 ; ' ' 
Crues (L) 55.5 36,B 4,9 50,5 

lJ,2·"1,8 4.7 ...... 9 +U-51,0 
Sèdiêes 98,J l6.l 2.1 55.2 

.... .. 

-
E.N.A. M.M. ns. chia· Ca p Mg K M.A.O. T.O.N. U.F. rhyd. 

.. 
l 

0.4 25.8 1,27 8.40 0.16 0.6& 0,78 411.4 

11.l-ll. l 0,9-18.4 l.7·5.2 0.9-1.1 '48..4·SU 

1,2 15.2 5,30 1.08 57.8 

17J·l2.1 0,9-18,4 2,9-3,1 1.1-1,7 49,l-SB.9 

25,6--26.7 0,1..0.6 M-8.1 1.3-1.9 41,5-47.ll 

4.1 21.l 0.90 12.96 1.sa 0.67 0.65 l9.8 
l2.1 l9.7 

... 28,6-38,2 

1o.9 44.9 14.54 0,91 24.8 

7.2 56,S 1,42 ll.87 1.52 1.83 0,42 17,2 

98.6 1.20 37.6 

1U )l,l 
29,8 32.1 

13,8 l,8 0,17 0,15 0.41 

7,4 7.4 0,10 0.74 
3.7-9,0 0,07-4,11 0.30..1.l>1 

12.7 6.l 0.20 0,68 
'4.2-9,2 0.14-0.lO 0.16-0.'H 

1 . ' : : ; i 1 

2,6 S.2 
4.0-6,5 

u 4,9 0.82 0 .. 34 0.79 0.13 0.86 
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Ill. SOUS-PRODUITS o•oRIGINE ANIMALE (suite) 

Duignation M.S. M.f'.B. Cell. M.G. E.N.A. 

Grillom 
Crus (l} 24,0 57.1 12.1 ll.O 

22.7-27.~ "'4.2-70,4 7.S-UJ 19,6-30,0 

Sauterell••· Criquet• 
Crus (li l7.l 71,8 6.4 10.2 8.4 

62.S-78.3 S,7-7,5 U-15,5 
Séchlb (en forin•} 9J.O 66.8 14.4 11.l 2.9 

F. SOUS-PRODUITS DIVERS 

Utlilna de volaille (L) 80,5 17,9 20.1 1,0 32.9 
Flente1 de volaille (L) 9l.l l5.2 12.4 2.8 24.6 

90,J..96,2 ]4,2·l6.2 9.9·14.~ 1.5-4.1 19.9-29.3 
Poudrette de pal"c 1\ Wtoll 95,l s.o 1].9 O,l 15,4 

Poudn de coqullla d'huftr• 99,5 
• 

Poudre de coquillages '"" 98.9-99.7 

.... ... 

M..M. lns. chlo- Co f' Mg K M.A.O. T.D.N. U.F. 
rbyd. 

8,8 0,08 
0,07-0.08 

l.l 0.11 
3,2·3,S o.°'"°.12 

4,7 1,17 0.19 MS 

28,1 

25.0 6,40 2,10 
22.5-27.5 

65,l 56.7 0,36 o.u 0.21 0.90 

97.2 5.0 35.8 0.05 

96.4 4.40 37.0f> 0.04 0.02 0.02 
94,1-100.( 1.'I0-7.38 lS,77-lUO 0.01.0.10 








